Product Benefits & Features

Vapore. Il tuo nuovo standard per il sapore.

La cottura a vapore delicata mantiene il perfetto livello
di umidita dei cibi, aggiungendo il 25% di vapore ai tuoi
piatti.

Forno a vapore SteamCrisp Pirolitico

BSK578370M

Otterrai risultati succulenti e succosi

| tuoi piatti saranno una delizia per il palato e raggiungeranno un livello
superiore grazie al forno 7000 SteamCrisp®. Offre anche il vapore al contrario
della cottura dei forni tradizionali: il tuo arrosto sara succulento, le verdure
rimarranno succose, ma allo stesso tempo croccanti.

Funzione pirolitica per una rapida pulizia del tuo
forno.

L'esclusivo sistema autopulente garantisce la massima
pulizia del forno in pochi semplici passi. La temperatura
interna viene portata a circa 500 °C, in modo da
bruciare tutti i grassi residui della cottura,
polverizzandoli e senza rilasciare odori sgradevoli.

Termosonda

La termosonda permette di avere un controllo accurato
e preciso della cottura, fino al cuore dell'alimento, cosi
da avere il piatto pronto esattamente come lo desideri.

Funzionale. Integrato. Personalizzato. Cucina intelligente

Gestisci da remoto il tuo forno, scopri i nostri partner e ottieni un'assistenza
personalizzata per la cottura, tutto tramite I'app My AEG Kitchen. E il modo pitl
semplice e comodo per arricchire la tua esperienza in una cucina,
intelligentemente.

Controllo senza sforzo. Display LED EXPlore con pulsanti a sfioramento
Esplora un nuovo modo di vivere il tuo forno con il reattivo display LED EXPlore
con pulsanti a sfioramento. L’interfaccia vivace offre un accesso rapido e un
controllo dinamico del tempo di cottura, della temperatura e di altre funzioni.

+ Categoria Vapore: SteamCrisp

+ Connettivita Wi-Fi

* Funzioni di cottura del forno:Cottura tradizionale, Cibi congelati, Grill, Cottura
a vapore 25%, Cottura ecoventilata, Cottura pizza, Cottura ventilata umida,
Doppio grill ventilato, Cottura finale

* Pulizia pirolitica

+ 3 cicli di pulizia pirolitica (breve, medio, lungo)

» Programmatore inizio-fine cottura EXPlore con display Touch a LED

* Manopole pop in/pop out

* Termosonda

* Chiusura porta SoftMotion

* Porta e vetri estraibili


https://api.electrolux-medialibrary.com/asset/59ded4e7-c7b3-472c-b992-3ed765ec96d0/E4RM3Q/PSAAOV230PA00010/WS_ZOD/PSAAOV230PA00010.jpg

Product Specification

PNC

EAN

Serie

Tecnologia

Classe di efficienza energetica
Temperatura massima (°C)

Tipologia di timer

Volume utile vano forno (It)
Potenza massima assorbita (W)
Max power oven, W

Potenza massima Grill (W)
Colore

Funzioni cottura

Tipologia Manopole Forno

Tipo di prodotto
Indice di efficienza energetica
Consumo energetico standard (kWh)

949 494 894
7333394045931
7000
SteamCrisp
A+
300
Programmatore inizio-fine cottura
EXPlore con display LED e comandi
Touch Control
72
2990
2990
1900
Inox antimpronta
Cottura tradizionale, Cibi congelati,
Grill, Cottura a vapore 25%, Cottura
ecoventilata, Cottura pizza, Cottura
ventilata umida, Doppio grill ventilato,
Cottura finale
Pop in / Pop out piatto con tappi
metallici orizzontali
Forno a vapore
81.2

0.93

Forno a vapore SteamCrisp Pirolitico

Consumo energetico a circolazione
forzata (kWh)

Dimensioni interne

Numero di cavita

Superficie di cottura pit grande (cm?)
Energia

Connettivita

Temperatura massima della porta
Sonda termica

Tipologia di guide

Rumorosita

Pulizia

Dimensioni HXLxP (mm)
Dimensioni da incasso HxLxP( mm)
Griglie incluse

Vassoi

Fittings inclusi

Materiale della cavita

llluminazione

Potenza lampada
Peso lordo (kg)
Peso netto (kg)
Fusibile richiesto (A)
Lunghezza cavo (m)

BSK578370M

0.69

Larga
1
1424
Elettrica
Connettivita integrata (Wi-Fi)
15
Si
Guide Laterali EasyEntry
44
Pirolitico
594x596x569
590x560x550
1 griglia
1 lamiera dolci, 1 leccarda
TRILV
Grigio Enamel
Luce singola, posteriore e laterale
alogena
40
34
33.9
16
15
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