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Safety information

Before using the appliance, read these
safety instructions. Keep them nearby for
future reference. These instructions and the
appliance itself provide important safety
warnings, to be observed at all times. The
manufacturer declines any liability for failure
to observe these safety instructions, for
inappropriate use of the appliance or
incorrect setting of controls.

A Very young children (O-3 years) should
be kept away from the appliance. Young
children (3-8 years) should be kept away
from the appliance unless continuously
supervised. Children from 8 years old and
above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge can use this
appliance only if they are supervised or
have been given instructions on safe use
and understand the hazards involved.
Children must not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance must not
be carried out by children without
supervision.

A Warning: The appliance and its
accessible parts become hot during use.
Care should be taken to avoid touching
heating elements. Children less than 8 years
of age must be kept away unless
continuously supervised.

A Never leave the appliance unattended
during food drying. If the appliance is
suitable for probe usage, only use

a temperature probe recommended for this
oven - risk of fire.

A Keep clothes or other flammable
materials away from the appliance, until all
the components have cooled down
completely - risk of fire. Always be vigilant
when cooking foods rich in fat, oil or when
adding alcoholic beverages - risk of fire.

Use oven gloves to remove pans and
accessories. At the end of cooking, open
the door with caution, allowing hot air or
steam to escape gradually before accessing
the cavity - risk of burns. Do not obstruct hot
air vents at the front of the oven - risk of fire.

A Exercise caution when the oven door is
in the open or down position, to avoid hitting
the door.

Permitted use

A Caution: The appliance is not intended
to be operated by means of an external
switching device, such as a timer, or
separate remote controlled system.

A This appliance is intended to be used
in household and similar applications such
as: staff kitchen areas in shops, offices and
other working environments; farm houses;
by clients in hotels, motels, bed & breakfast
and other residential environments.

A No other use is permitted (e.g. heating
rooms).

A This appliance is not for professional
use.

A Do not use the appliance outdoors.
Do not store explosive or flammable
substances (e.g. gasoline or aerosol cans)
inside or near the appliance - risk of fire.

Installation

A The appliance must be handled and
installed by two or more persons - risk of
injury. Use protective gloves to unpack and
install - risk of cuts.

A Installation, including water supply
(if any), electrical connections and repairs
must be carried out by a qualified technician.



Do not repair or replace any part of the
appliance unless specifically stated in the
user manual. Keep children away from the
installation site.

A After unpacking the appliance, make
sure that it has not been damaged during
transport. In the event of problems, contact
the dealer or your nearest Aftersales
Service. Once installed, packaging waste
(plastic, styrofoam parts etc.) must be
stored out of reach of children - risk of
suffocation.

A The appliance must be disconnected
from the power supply before any
installation operation - risk of electric shock.
During installation, make sure the appliance
does not damage the power cable - risk of
fire or electric shock. Only activate the
appliance when the installation has been
completed.

A Carry out all cabinet cutting works
before fitting the appliance in the furniture
and remove all wood chips and sawdust.

A Do not remove the appliance from its
polystyrene foam base until the time of
installation.

A After installation, the bottom of the
appliance must no longer be accessible
- risk of burn.

A Do not install the appliance behind
a decorative door - risk of fire.

A If the appliance is installed under the
worktop, do not obstruct the minimum gap
between the worktop and the upper edge of
the oven - risk of burns.

Electrical warnings

A Warning: The rating plate is on the
front edge of the oven (visible when the
door is open).

A It must be possible to disconnect the
appliance from the power supply by
unplugging it if plug is accessible, or by

a multi-pole switch installed upstream of
the socket in accordance with the wiring
rules and the appliance must be earthed in
conformity with national electrical safety
standards.

A Do not use extension leads, multiple
sockets or adapters. The electrical
components must not be accessible to the
user after installation.

A Do not use the appliance when you are
wet or barefoot. Do not operate this
appliance if it has a damaged power cable
or plug, if it is not working properly, or if it
has been damaged or dropped.

A If the supply cord is damaged, it must
be replaced with an identical one by the
manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard
- risk of electric shock. If the power cable
needs to be replaced, contact an authorized
service center.

Cleaning and maintenance

A Warning: Ensure that the appliance is
switched off and disconnected from the
power supply before performing any
maintenance operation; never use steam
cleaning equipment - risk of electric shock.

A Do not use harsh abrasive cleaners or
metal scrapers to clean the door glass since
they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

A Make sure the appliance has cooled
down before cleaning or performing
maintenance - risk of burns.

A Warning: Switch off the appliance
before replacing the lamp - risk of electric
shock.



Disposal of packaging materials

The packaging material is 100% recyclable and

is marked with the recycle symbol @9 .The

various parts of the packaging must therefore

be disposed of responsibly and in full
compliance with local authority regulations
governing waste disposal.

Disposal of household appliances

This appliance is manufactured with recyclable

or reusable materials. Dispose of it in
accordance with local waste disposal
regulations. For further information on the

treatment, recovery and recycling of household

electrical appliances, contact your local

authority, the collection service for household

waste or the store where you purchased the
appliance. This appliance is marked in
compliance with European Directive 2012/19/EU,

Installation

Waste Electrical and Electronic Equipment
(WEEE). By ensuring this product is disposed of
correctly, you will help prevent negative
consequences for the environment and human
health.

The E symbol on the product or on the
accompanying documentation indicates that it
should not be treated as domestic waste but
must be taken to an appropriate collection
center for the recycling of electrical and
electronic equipment.

Energy saving tips

Only preheat the oven if specified in the
cooking table or your recipe. Use dark
lacquered or enamelled baking trays as they
absorb heat better. Food requiring prolonged
cooking will continue to cook even once the
oven is switched off.
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Overview
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1. Thermostat knob
Turn to select the temperature you

require when activating the selected

function.

Control panel: Model FCO 82 H

2. Analogue timer knob

By turning the push-knob you can:
set the time, program the start and
end of cooking and set alarm
(Minute Minder).

Control panel

Fan

Lamp

Shelf guides

Door

Upper heating element / grill

Circular heating element
(not visible)
8. Bottom heating element
(not visible)

9. Rating plate
(do not remove)

No oM N S

3. Selection knob

For switching the oven on by
selecting a function. Turn to the
position () to switch the oven off.

1. Thermostat knob
Turn to select the temperature you

require when activating the selected

function.

2.Timer knob
Useful as a timer. Doesn’t activate or
interrupt cooking.

3. Selection knob

For switching the oven on by
selecting a function. Turn to the
position () to switch the oven off.



Accessories

2 x wire shelf

Other accessories can be purchased separately from the After-sales Service.

Functions

Off
For switching off the oven.

Light
For switching on the light in the
compartment.

Conventional bake

For cooking any kind of dish on one
shelf only.

Steam cleaning

The action of the steam released
during this special low-temperature
cleaning cycle allows dirt and food
residues to be removed with ease.
Pour 250 ml of water on the bottom
of the oven and remove all internal
accessories. Close the door and
use the function for 10’ at 75°C.
Once the cycle ends, switch off the
oven and let it cool down for 15,
Finally, with a damp cloth, remove
all dirt and liquid residues.
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Convection bake

For baking cakes with juicy fillings
on a single shelf. This function can
also be used for cooking on two
shelves. Switch the position of the
dishes to cook food more evenly.

Bottom fan-assisted

The bottom (floor) heating element
and fan are activated. Ideal for
cooking fish and frozen and
precooked products in general. Its
use with patisserie products is very
effective.

Grill

For grilling steaks, kebabs and
sausages, cooking vegetables au
gratin or toasting bread. When
grilling meat, we recommend using
a drip tray to collect the cooking
juices: position the pan on any of
the levels below the wire shelf and
add 200 ml of drinking water.



VWV

S

Turbo grill

For roasting large joints of meat
(legs, roast beef, chicken). We
recommend using a drip tray to
collect the cooking juices: position
the pan on any of the levels below
the wire shelf and add 500 ml of
drinking water.

First time use

% Forced air

~ For cooking different foods that
require the same cooking
temperature on several shelves
(maximum three) at the same time.
This function can be used to cook
different foods without odours
being transferred from one food to

another.

Heating the oven

» A new oven may release odours that have
been left behind during manufacturing: this
is completely normal. Before starting to cook
food, we therefore recommend heating the
oven with it empty in order to remove any
possible odours.

» Remove any protective cardboard or
transparent film from the oven and remove
any accessories from inside it (to remove the
lateral frames from smooth-walled ovens,
proceed as shown in the figure).

» Heat the oven to 250°C for about one hour,
preferably using the “Convection bake”
function. The oven must be empty during this
time. Follow the instructions for setting the
function correctly.

Daily use

Notes: It is advisable to air the room after using
the appliance for the first time.

Select a function

To select a function, turn the selection knob to
the symbol for the function you require.

Activate a function

Manual

To start the function you have selected, turn the
thermostat knob to set the temperature you
require. To interrupt the function at any time,
switch off the oven, turn the selection knob and
the thermostat knob to 0.

Steam cleaning

To activate the “Steam cleaning” function, pour
250 ml of water into the bottom of the oven,
then turn the SPIection knob and the thermostat
knob to the y* icon.

It is best to use the function for 10",

Setting the “Timer”

This option does not interrupt or activate
cooking but allows you to use the “"Minute
Minder” both while a function is active and
when the oven is off.



To activate the “Timer”, turn the timer knob right
round in an clockwise direction and then turn it
back in the opposite direction to the desired
length of time: an acoustic signal will warn you
when the count-down is finished.

Setting the “Analogue timer”

To set the time shown by the clock, briefly press
the knob 4 times until the @ icon flashes.

Then, to increase or decrease the time
displayed in 1-minute intervals, turn the knob
clockwise or counter-clockwise and the minute
hand will move in 1-minute intervals either
clockwise or counterclockwise.

When 10 seconds have elapsed from the last
adjustment of the electronic timer, it
automatically exits from time-setting mode.

Manual cooking

When not activated, the timer allows manual
cooking by using the thermostat and the
function knobs of the oven.

Programming the “End-of-cooking time”
Programming the “End-of-cooking time" allows
you to start immediately and finish cooking
automatically based on the programmed time.
To program the “End-of-cooking time”, press
the knob briefly 2 times until the @X icon
flashes.

To increase or decrease the cooking time in
1-minute intervals, turn the knob clockwise or
counterclockwise and the minute hand moves
by 1 minute clockwise or counter-clockwise.
The @ icon will flash for 10 seconds after the
last turn. The program can be confirmed by
pressing the knob so long as at least 2 minutes
of cooking was programmed.

After the program is confirmed, cooking starts
and the audible alarm is automatically activated.
Cooking will end when “End-of-Cooking

Time = Current Time".

To display the program set, briefly press and
release the knob and the hands and icons will
show the program set.

At the end of cooking, the @X icon flashes and
the alarm beeps. After 1 minute, the alarm is
disabled and the @x icon continues flashing
until you press the knob.

To cancel the program before the end, press the
button for 3 seconds: the program will be
cancelled and the timer returns to manual
cooking mode.
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Programming the “Start-of-cooking time"”
and “End-of-cooking time"

Program “Start-of-cooking time" allows you to
start and end cooking automatically based on
the times programmed.

To program the “Start-of-cooking time”, briefly
press the knob 1time until the dﬁ icon starts
flashing.

To increase or decrease the start-of-cooking
time in 1-minute intervals, turn the knob
clockwise orcounter-clockwise and the minute
hand moves 1 minute clockwise or counter-
clockwise.

The @ icon will continue to flash for

10 seconds after the last turn. If, within this time,
you do not turn or press the knob, the hands
automatically return to displaying the time and
the program is cancelled. If you press the knob,
the “Start-of-cooking time” is stored (the @
icon turns steady on), so long as you have
programmed at least 1 minute of delay, and
goes to setting the “End-of-cooking time”

(the @( icon goes from off to flashing).

To program the “End-of-cooking time”, follow
the procedure in the related paragraph.
Cooking will start when “Start Time = Current
Time".

Programming the “Minute Minder”
Programming the “Minute Minder” gives you

a simple alarm at the end of the programmed
time without activating cooking (“Minute
Minder” mode).

To schedule an "Alarm” without cooking
(“Minute Minder mode”), briefly press the knob
3 times until the [\ icon flashes. Then, turn the
knob, and the setting of the “Minute Minder” is
the same as the “End-of-cooking time” (see
corresponding paragraph).

The “Minute Minder” can only be used when
there is no program running.

Displaying the program set

The programmer allows the display of the
program set.

To view the program set, briefly press and
release the knob and the controller displays the
program set, moving the hands to the time set
and highlighting the steps with the flashing of
the related icons.

The controller will automatically return to
displaying the current time and continues
running the program set.



Deleting the program set

The controller allows cancelling the program.
To cancel the program set, press the knob for
a few seconds until the related icons turn off
and there is a beep.

The controller automatically returns to manual
cooking mode.

Useful tips

Power failure signal

The timer does not cancel the program in the
case of a power failure.

The timer signals each power failure of the
mains by making the @ icon flash, so the user
can check that the time is correct.

In this case, briefly press the knob to disable
the signal.

How to read the cooking table

The table lists the best functions and levels to
use to cook different types of food. Cooking
times start from the moment the food is placed
in the oven. Cooking temperatures and times
are approximate and depend on the amount of
food and the type of accessory used. Use the
lowest recommended settings to begin with
and, if the food is not cooked enough, then
switch to higher settings. Use the accessories
supplied and preferably dark-coloured metal
cake tins and baking trays.

Cooking table

You can also use Pyrex or stoneware pans and
accessories, but bear in mind that cooking
times will be slightly longer.

Cooking different foods at the same
time

Using the “Forced air” function, you can cook
different foods which require the same cooking
temperature at the same time (for example: fish

and vegetables), on different levels. Remove the

food which requires a shorter cooking time and
leave the food which requires a longer cooking
time in the oven.

Recipe Function Temperature Duration (min) Levels
Leavened cakes . 160 - 200 30-50 2/3
_ 160 - 180 20-40 2
Choux buns
N 140 - 160 10 - 40 2
_ 210 - 220 45 -60 2
Fish & 160 - 180 45 - 60 2/3
VAWV
» 190 60 -70 2/3
VAW
Sausages / Spare ribs u] 230 - 250 14 -18 4/5
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Recipe Function Temperature Duration (min) Levels

_ 225 - 250 120 - 150 2
Veal / Beef
® 160 - 180 120 - 160 2
_ 210 - 230 90 -120 2
Pork
® 160 - 190 90 - 120 2
VW
'y 200 - 220 50-60 2/3
Chicken _ 160 - 180 45 -60 2
R 175 -190 60 - 70 2
_ 190 - 210 40 -50 2
Vegetables
AN a a4
'R 170 -190 40 -50 3
— _— VvAn N ad
— & : & ® &
Functions
Conventional Convection Grill Turbo grill Forced air Bottom
bake bake fan-assisted

14



Cleaning and maintenance

A Do not use steam cleaning equipment.

A Carry out the required operations with
the oven cold.

A Do not use wire wool, abrasive scourers or
abrasive / corrosive cleaning agents, as these
could damage the surfaces of the appliance.

A Use protective gloves during all
operations. Disconnect the appliance from
the power supply.

Exterior surfaces

» Clean the surfaces with a damp microfibre
cloth. If they are very dirty, add a few drops
of pH-neutral detergent. Finish off with a dry
cloth.

» Do not use corrosive or abrasive detergents.
If any of these products inadvertently comes
into contact with the surfaces of the
appliance, clean immediately with a damp
microfibre cloth.

Interior surfaces

» After every use, leave the oven to cool and
then clean it, preferably while it is still warm,
to remove any deposits or stains caused by
food residues. To dry any condensation that
has formed as a result of cooking foods with
a high water content, allow the oven to cool
completely and then wipe it with a cloth or
sponge.

» Activate the “Steam cleaning” function for
optimum cleaning of the internal surfaces.

» The door can be easily removed and refitted
to facilitate cleaning of the glass.

» Clean the glass in the door with a suitable
liquid detergent.

Accessories

Soak the accessories in a washing-up liquid
solution after use, handling them with oven
gloves if they are still hot. Food residues can
be removed using a washing-up brush or

a sponge.
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Removing and refitting the door

The oven door can be removed quickly and
easily. To do so, proceed as follows:

1. Open the door fully.
2. Lift the two levers shown in the figure below.

3. Close the door as far as the first stop (caused
by the raised levers).

4. Lift the door upwards and outwards to
remove it from its mountings.

To replace fit the door, fit the hinges in their
mountings and lower the two levers.

Press to clean - cleaning the glass

1. After removing the door and resting it on
a soft surface with the handle downwards,
simultaneously press the two retaining clips
and remove the upper edge of the door by
pulling it towards you.

2. Lift and firmly hold the inner glass with both
hands, remove it and place it on a soft
surface before cleaning it.

3. To reposition the internal glass correctly,
make sure that the glossy black frame of the
glass is facing upwards.




4. Refit the upper edge: a click will indicate
correct positioning. Make sure the seal is
secure before refitting the door.

Replacing the lamp

1. Disconnect the oven from the power supply.

2. Remove the cover from the light, replace the
bulb and put the cover back on the light.

3. Reconnect the oven to the power supply.

1S <
2

230V -25W G9

Troubleshooting

Note: The bulb used in the product is
specifically designed for domestic appliances
and is not suitable for general room lighting
within the home (EC Regulation 244/2009).
Light bulbs are available from our After-sales
Service.

A If using halogen bulbs, do not handle
them with your bare hands as your fingerprints
could cause damage. Do not use the oven until
the light cover has been refitted.

Problem

Possible cause

Solution

Power cut.
The oven does not work.

Disconnection from the mains.

Check for the presence of
mains electrical power and
whether the oven is connected
to the electricity supply.

Turn off the oven and restart it
to see if the fault persists.

Support

In the event of any operation problems, contact

a Franke Technical Service Centre.

Never use the services of unauthorized

technicians.

Specify:

- the type of fault,

- the appliance model (art./Code),

- the serial number (S.N.) on the rating plate,
located on the bottom edge of the oven
cavity (visible when the oven door is open).

QGIOR:
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When contacting our Service Centre, please
state the codes provided on your product’s
rating plate.
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Sicherheitshinweise

Lesen Sie diese Sicherheitshinweise, bevor
Sie das Gerat verwenden. Bewahren Sie sie
sorgfaltig auf, um auch zu einem spateren
Zeitpunkt darauf zuriickgreifen zu konnen.
Diese Anweisungen und das Gerat selbst
liefern wichtige Warnmeldungen, die aus
Sicherheitsgriinden stets zu befolgen sind.
Der Hersteller Ubernimmt bei Missachtung
dieser Sicherheitshinweise, unsachgemaler
Verwendung des Gerats oder falscher
Einstellung von Steuerelementen keinerlei
Haftung.

A Kleinkinder (0-3 Jahre) sollten von
dem Gerat ferngehalten werden. Kinder im
Alter von 3 bis 8 Jahren diirfen sich dem
Gerat nur unter Aufsicht nahern. Kinder ab
8 Jahren und Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten sowie Personen mit wenig
Erfahrung und Wissen dirfen nur dann
dieses Gerat bedienen, wenn sie
beaufsichtigt werden oder zuvor in der
sicheren Nutzung des Gerats unterwiesen
worden sind und die damit verbundenen
Gefahren verstanden haben. Kinder dirfen
nicht mit dem Gerat spielen.
Unbeaufsichtigte Kinder diirfen das Gerat
nicht reinigen oder warten.

A Warnung: Das Gerat und dessen
zugangliche Teile erhitzen sich wahrend der
Verwendung. Es sollte sorgfaltig vermieden
werden, Heizelemente zu beruhren. Kinder
unter 8 Jahren durfen sich dem Gerat nur
unter Aufsicht nahern.

A Lassen Sie das Gerat beim Dorren und
Trocknen von Lebensmitteln niemals
unbeaufsichtigt. Wenn das Gerat flr
Bratenthermometer geeignet ist,
verwenden Sie nur ein flir diesen Ofen
empfohlenes Bratenthermometer -
Brandgefahr.
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A Halten Sie Kleidung oder andere
entzlndliche Materialien vom Gerat fern, bis
alle Komponenten vollstandig ausgekuhlt
sind — Brandgefahr. Bleiben Sie beim
Kochen mit viel Fett oder Ol und bei der
Zugabe von alkoholischen Getranken stets
wachsam - Brandgefahr.

Tragen Sie beim Entfernen von Topfen und
Zubehorteilen stets Kochhandschuhe.
Offnen Sie am Ende des Kochvorgangs die
Tur vorsichtig, damit heiBe Luft oder Dampf
langsam entweichen kann. Greifen Sie erst
danach in das Backrohr hinein. Andernfalls
besteht Brandgefahr. Blockieren Sie die
heiBen Luftauslasse vorne am Ofen nicht -
Brandgefahr.

A Achten Sie darauf, bei getffneter oder
nach unten geklappter Ofentlr nicht an
diese zu stolBen.

Zulassiger Gebrauch

A Vorsicht: Das Gerat ist nicht fur den
Betrieb Uber eine externe Schaltvorrichtung -
etwa eine Zeitschaltuhr — oder Uber ein
separat gesteuertes System ausgelegt.

A Dieses Gerat ist fur den Gebrauch im
Haushalt und in ahnlichen Bereichen wie
Mitarbeiterkantinen in Geschaften, Blros
und an anderen Arbeitsstatten, in
landwirtschaftlichen Betrieben, durch Gaste
in Hotels, Motels, Fruhstluckspensionen und
anderen Wohnunterkunften ausgelegt.

A Eine andere Art der Verwendung
(z.B. Beheizen von Raumen) ist nicht
zulassig.

A Dieses Gerat ist nicht flr den
professionellen Gebrauch ausgelegt.



A Verwenden Sie das Gerat nicht im
Freien. Bewahren Sie keine explosiven oder
entzliindlichen Substanzen (z.B. Benzin oder
Spriihdosen) in diesem Gerét oder in seiner
Nahe auf — Brandgefahr.

Installation

A Das Gerat muss von mindestens zwei
Personen getragen und installiert werden -
Verletzungsgefahr. Tragen Sie zum
Auspacken und Installieren
Schutzhandschuhe - Schnittgefahr.

A Die Installation, einschlieBlich
Wasseranschluss (falls zutreffend) und
elektrischer Anschluss, sowie Reparaturen
sind von einem qualifizierten Techniker
durchzufuhren. Reparieren oder ersetzen
Sie keinerlei Komponenten des Gerats,
auBer dies ist explizit im Benutzerhandbuch
angefuhrt. Halten Sie Kinder vom
Installationsort fern.

A Vergewissern Sie sich nach dem
Auspacken des Gerats, dass es keine
Transportschaden aufweist. Kontaktieren
Sie bei etwaigen Problemen den Handler
oder lhren Kundendienst in der Nahe. Nach
der Installation muss der Verpackungsabfall
(Plastik, Styroporteile etc.) auBer Reichweite
von Kindern aufbewahrt werden -
Erstickungsgefahr.

A Das Gerat muss vor Beginn der
Installation vom Stromnetz getrennt sein

- Stromschlaggefahr. Stellen Sie wahrend
der Installation sicher, dass das Gerat das
Netzkabel nicht beschadigt — Brand- oder
Stromschlaggefahr. Nehmen Sie das Gerat
erst nach abgeschlossener Installation in
Betrieb.

A Schneiden Sie die Klichenschranke zu,
bevor Sie das Gerat darin einpassen, und
entfernen Sie samtliche Holzreste und
Sagespane.
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A Entfernen Sie das Geréat erst bei der
Installation von seinem Styroporsockel.

A Nach der Installation darf die
Unterseite des Gerats nicht mehr
zuganglich sein - Verbrennungsgefahr.

A Installieren Sie das Gerat nicht
unmittelbar hinter einer Schranktiir oder
Klappe - Brandgefahr.

A Wenn das Gerat unter der
Arbeitsflache installiert wird, verbauen Sie
den Minimalabstand zwischen der
Arbeitsflache und der Oberkante des Ofens
nicht — Verbrennungsgefahr.

Elektrische Warnhinweise

A Hinweis: Das Typenschild befindet
sich an der Vorderseite des Ofens am Rand
(bei geoffneter Tir sichtbar).

A Es muss moglich sein, das Gerat vom
Stromnetz zu trennen - entweder durch
Ausstecken, sofern der Stecker erreichbar
ist, oder Uber einen der Steckdose
vorgeschalteten und ordnungsgeman
verkabelten Mehrfachschalter. AuBerdem
muss das Gerat gemal nationalen
Elektrizitatssicherheitsvorschriften geerdet
sein.

A Verwenden Sie keine
Verlangerungskabel, Mehrfachsteckdosen
oder Adapter. Nach der Installation durfen
die elektrischen Komponenten nicht fur den
Anwender zuganglich sein.

A Bedienen Sie das Gerat nicht, wenn
Sie nass oder barfuf3 sind. Nehmen Sie
dieses Gerat nicht in Betrieb, wenn
Netzkabel oder -stecker beschadigt sind,
es nicht ordnungsgeman funktioniert,
beschadigt oder fallen gelassen wurde.



A Falls das Netzkabel beschadigt ist,
muss es durch den Hersteller, dessen
Kundendienstvertreter oder Personen mit
ahnlicher Qualifikation gegen ein
identisches ausgetauscht werden, um
Gefahren durch Stromschlag zu vermeiden.
Wenn das Netzkabel ersetzt werden muss,
wenden Sie sich an eine autorisierte
Kundenservicestelle.

Reinigung und Pflege

A Warnung: Vergewissern Sie sich vor
der Durchfuhrung jeglicher
Wartungsarbeiten, dass das Gerat
ausgeschaltet und vom Stromnetz getrennt
ist. Verwenden Sie niemals Dampfreiniger
- Stromschlaggefahr.

A Verwenden Sie keine scheuernden
Reinigungsmittel oder Metallschaber zum
Reinigen der Glastlire, da diese die
Oberflache zerkratzen und zum Glasbruch
fUhren konnen.

A Vergewissern Sie sich vor Reinigungs-
oder Wartungsarbeiten, dass das Gerat
abgekduhlt ist — Verbrennungsgefahr.

A Warnung: Schalten Sie vor dem
Auswechseln der Lampe das Gerat aus -
Stromschlaggefahr.

Entsorgung von Verpackungsmaterial

Das Verpackungsmaterial ist zu 100 %
recyclingfahig und mit dem Recycling-Symbol
@ versehen. Die verschiedenen
Verpackungselemente mussen daher
verantwortungsvoll und gemaf lokalen

Abfallentsorgungsvorschriften entsorgt werden.

Entsorgung von Haushaltsgeraten

Dieses Gerat wurde aus recyclingfahigen oder
wiederverwertbaren Materialien hergestellt.
Entsorgen Sie es gemaB den lokalen
Vorschriften der Mlllentsorgung. Wenden Sie
sich an Ihre lokale Behorde, das Hausmull-
Entsorgungsunternehmen oder das Geschaft,
in dem Sie das Gerat gekauft haben, um nahere
Informationen lber die Behandlung,
Verwertung und das Recycling von elektrischen
Haushaltsgeraten einzuholen. Dieses Gerat
wurde entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro- und
Elektronik-Altgerate gekennzeichnet. Durch
ordnungsgemale Entsorgung dieses Gerats
leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum
Umweltschutz und zur menschlichen
Gesundheit.

Das Symbol === am Produkt oder auf der
beigefligten Dokumentation weist darauf hin,
dass es nicht mit dem Hausmdill, sondern nurin
einem geeigneten Sammel- und
Recyclingzentrum flr Elektro- und
Elektronikgerate entsorgt werden darf.

Energiespartipps

Heizen Sie den Ofen nur vor, wenn dies in der
Gartabelle oder im Rezept steht. Verwenden
Sie dunkel lackierte oder emaillierte
Backbleche, da sie Hitze besser absorbieren.
Speisen mit langerer Kochzeit garen auch dann
fertig, wenn der Ofen bereits ausgeschaltet
wurde.
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Bedienfeld
Umluft

. Lampe
. Ofenschienen

Tar

. Oberes Heizelement / Grill

Ringheizelement
(nicht sichtbar)

. Unteres Heizelement

(nicht sichtbar)

Typenschild
(nicht entfernen)



Bedienfeld: Modell FCO 86 H, FCL 86 H

1. Temperaturregler 2. Analoger Timer-Knopf 3. Auswahlknopf
Drehen Sie beim Aktivieren der Durch Drehen des Druckknopfs Zum Einschalten des Ofens durch
gewahlten Funktion den Knopf, konnen Sie die Zeit einstellen, Auswahl einer Funktion. Drehen Sie
um die gewlinschte Temperatur Kochbeginn und -ende auf die Position O, um den Ofen
zu wahlen. programmieren sowie den Alarm auszuschalten.

einstellen.

Bedienfeld: Modell FCO 82 H

1. Temperaturregler 2. Timer-Knopf 3. Auswahlknopf

Drehen Sie beim Aktivieren der Ein praktischer Timer. Er aktiviert Zum Einschalten des Ofens durch
gewahlten Funktion den Knopf, oder unterbricht den Kochvorgang Auswabhl einer Funktion. Drehen Sie
um die gewtlinschte Temperatur nicht. auf die Position O, um den Ofen

zu wahlen.

auszuschalten.

Zubehor

2 x Backofenrost 2 x Backblech

Weitere Zubehorteile kdnnen separat beim Kundendienst erworben werden.

23



Funktionen

9]

Off
Zum Ausschalten des Ofens.

Licht

Zum Einschalten des Lichts im
Ofeninneren.

Ober- und Unterhitze

Zum Kochen jeder Art von Speise
nur auf einer Ebene.

Dampfreinigung

Der bei diesem speziellen
Niedertemperatur-
Reinigungsprogramm freigesetzte
Dampf garantiert ein einfaches
Entfernen von Schmutz und
Speiseresten. Gie3en Sie 250 ml
Wasser auf den Ofenboden und
entfernen Sie alle Zubehorteile im
Inneren. SchlieBen Sie die Tire und
verwenden Sie die Funktion 10 min
lang bei 75°C. Schalten Sie
unmittelbar nach Programmende
den Ofen aus und lassen Sie ihn

15 min lang auskihlen.

Entfernen Sie abschlieBend
samtliche Schmutz- und
Flussigkeitsriickstande mit einem
feuchten Tuch.

Umluft

Zum Backen von Kuchen mit
saftiger Fullung auf einer einzigen
Ebene. Diese Funktion kann auch
fur Garvorgange auf zwei Ebenen
verwendet werden. Wechseln Sie
die Position der Kochgefal3e, damit
die Speisen besser gar werden.
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Unterhitze mit
Umluftunterstiitzung

Das untere Heizelement (am
Boden) und das Geblase werden
aktiviert. Ideal fur das Garen von
Fisch sowie gefrorenen und
vorgekochten Produkten im
Allgemeinen. Die Verwendung mit
feinen Backwaren ist sehr effektiv.

Grill

Zum Grillen von Steaks, Kebab und
Wiirstchen, Uberbacken von
Gemise oder Toasten von Brot.
Beim Grillen von Fleisch empfehlen
wir, den austretenden Fleischsaft in
einer Abtropfschale aufzufangen:
Positionieren Sie das Gefal auf
einer der Ebenen unter dem
Backofenrost und fiillen Sie 200 ml
Trinkwasser ein.

Umluftgrill

Zum Grillen von groBen
Fleischstiicken (Beine,
Rinderbraten, Hahnchen). Wir
empfehlen, den austretenden
Fleischsaft in einer Abtropfschale
aufzufangen: Positionieren Sie das
Gefal3 auf einer der Ebenen unter
dem Backofenrost und flllen Sie
500 ml Trinkwasser ein.

Heissluft

Zum Garen verschiedener Speisen
mit derselben Kochtemperatur auf
mehreren Ebenen (maximal drei)
gleichzeitig. Mit dieser Funktion
konnen mehrere Gerichte im Ofen
ohne gegenseitige
Geruchsubertragung zubereitet
werden.



Erstgebrauch

Aufheizen des Ofens

» Ein neuer Ofen setzt moglicherweise
Geruche frei, die noch aus der Produktion
stammen. Dies ist nichts Ungewdhnliches.
Daher empfehlen wir Ihnen, vor Beginn der
Speisezubereitung den leeren Ofen
aufzuheizen und so etwaige Gerliche zu
beseitigen.

Losen Sie den Schutzkarton oder die
Sichtfolie vollstandig vom Ofen und
entfernen Sie jegliche Zubehorteile aus dem
Inneren (gehen Sie zum Entfernen der
Seitenrahmen von glattwandigen Ofen
gemaf Abbildung vor).

Heizen Sie den Ofen etwa eine Stunde lang
auf 250°C auf und verwenden Sie dazu am
besten die Funktion ,Umluft”. Der Ofen muss
in diesem Zeitraum leer sein. Befolgen Sie die
Anweisungen zur richtigen Einstellung der
Funktion.

Taglicher Gebrauch

Hinweis: Es empfiehlt sich, den Raum nach der
erstmaligen Verwendung des Geréats zu lUften.

Auswahl einer Funktion

Drehen Sie zur Auswahl einer bestimmten
Funktion den Auswahlknopf auf das
gewinschte Symbol.

Aktivierung einer Funktion

Manuell

Drehen Sie zur Aktivierung der gewahlten
Funktion den Temperaturregler, um die
gewinschte Temperatur einzustellen. Sie
konnen die Funktion jederzeit unterbrechen:
Schalten Sie dazu den Ofen aus und drehen Sie
den Auswahlknopf sowie den Temperaturregler
auf Q.

Dampfreinigung

GieBen Sie zur Aktivierung der
Dampfreinigungsfunktion 250 ml Wasser auf
den Ofenboden und drehen Sie anschlieBend
den Auswahlknopf+sowie den Temperaturregler
auf das Symbol A%
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Es empfiehlt sich, die Funktion 10 Minuten
laufen zu lassen.

Einstellung des Timers

Diese Option dient nicht zum Aktivieren oder
Anhalten des Garvorgangs. Sie dient dazu, dass
Sie den Kurzzeitwecker sowohl bei einer
aktivierten Funktion als auch bei
ausgeschaltetem Ofen verwenden konnen.
Drehen Sie zum Aktivieren des Timers den
Timerknopf nach rechts (im Uhrzeigersinn) und
dann in die Gegenrichtung, um die gewlinschte
Zeitdauer zu wahlen. Ein akustisches Signal
ertont, wenn der Countdown abgelaufen ist.

Einstellung des analogen Timers

Dricken Sie zur Einstellung der auf der Uhr
angezeigten Zeit den Knopf viermal kurz, bis
das Symbol (O aufblinkt.



Drehen Sie anschlieBend zum Verlangern oder
Verkurzen der angezeigten Zeit in 1-Minuten-
Intervallen den Knopfim oder gegen den
Uhrzeigersinn: Die Minihand bewegt sich
daraufhin in 1-Minuten-Intervallen entweder im
oder gegen den Uhrzeigersinn.

Wenn 10 Sekunden nach der letzten Einstellung
des elektronischen Timers vergangen sind,
verlasst er den Zeiteinstellmodus automatisch.

Manuelles Garen

Ist der Timer nicht aktiviert, konnen Speisen im
manuellen Betrieb mithilfe des
Temperaturreglers und der Funktionskndpfe
des Ofens zubereitet werden.

Programmierung des Endes der Garzeit
Durch Programmieren des Endes der Garzeit
konnen Sie den Garvorgang sofort starten und
je nach programmierter Zeit automatisch
beenden. Driicken Sie zum Programmieren des
Endes der Garzeit den Knopf zweimal kurz, bis
das Symbol @X aufblinkt.

Drehen Sie zum Verlangern oder Verkiirzen der
Garzeit in 1-Minuten-Intervallen den Knopfim
oder gegen den Uhrzeigersinn: Die Minihand
bewegt sich daraufhin jeweils um 1 Minute
entweder im oder gegen den Uhrzeigersinn.
Nach der letzten Drehung blinkt das Symbol @
10 Sekunden lang. Wenn die programmierte
Garzeit zumindest 2 Minuten betragt, kann das
Programm durch Dricken des Knopfs bestatigt
werden.

Nach dem Bestatigen des Programms beginnt
der Garvorgang und es wird automatisch ein
akustischer Alarm aktiviert. Der Garvorgang
endet, wenn ,Ende der Kochzeit = aktuelle Zeit".
Dricken Sie zum Anzeigen des eingestellten
Programms kurz den Knopf und lassen Sie ihn
wieder los: Die ,Hande"” und Symbole zeigen
das eingestellte Programm an.

Am Ende des Garvorgangs blinkt das Symbol
@ auf und der Alarm ertont. Nach 1 Minute
schaltet sich der Alarm aus; allerdings blinkt das
Symbol @x so lange weiter, bis Sie den Knopf
dricken.

Driicken Sie zum vorzeitigen Abbrechen des
Programms den Knopf 3 Sekunden lang: Das
Programm wird abgebrochen und der Timer
kehrt in den manuellen Garmodus zuriick.
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Programmierung von Anfang und Ende der
Garzeit

Durch Programmieren des Anfangs der Garzeit
konnen Sie den Garvorgang je nach
programmierter Zeit automatisch starten und
beenden.

Dricken Sie zum Programmieren des Anfangs
der Garzeit den Knopf einmal kurz, bis das
Symbol (§ aufblinkt.

Drehen Sie zum Erhdhen oder Verringern des
Startzeitpunkts des Garvorgangs in 1-Minuten-
Intervallen den Knopfim oder gegen den
Uhrzeigersinn: Die Minihand bewegt sich
daraufhin jeweils um 1 Minute entweder im oder
gegen den Uhrzeigersinn.

Nach der letzten Drehung blinkt das Symbol @
10 Sekunden lang weiter. Wenn Sie innerhalb
dieser Zeit den Knopf weder drehen noch
dricken, zeigen die ,Hande"” automatisch
wieder die Zeit an und das Programm wird
abgebrochen. Wenn Sie den Knopf driicken,
wird der Anfang der Garzeit gespeichert (das
Symbol Gﬁ schaltet sich dauerhaft ein), sofern
Sie eine Verzogerung von mindestens 1 Minute
programmiert haben, und es geht weiter zur
Einstellung des Endes der Garzeit (das eben
noch inaktive Symbol @ beginnt zu blinken).
Befolgen Sie zum Programmieren des Endes
der Garzeit die Schritte im entsprechenden
Abschnitt.

Der Garvorgang beginnt, wenn ,Startzeit =
aktuelle Zeit”.

Programmierung des Kurzzeitweckers
Durch Programmieren des Kurzzeitweckers
erhalten Sie einen einfachen Alarm am Ende
der programmierten Zeit, ohne dass ein
Garvorgang aktiviert wird (Kurzzeitwecker-
Modus).

Dricken Sie zum Einstellen eines Alarms ohne
Garvorgang (Kurzzeitwecker-Modus) den Knopf
dreimal kurz, bis das Symbol Q aufblinkt.
Drehen Sie anschlieBend den Knopf: Die
Einstellung des Kurzzeitweckers erfolgt gleich
wie beim Ende des Garvorgangs (siehe
entsprechender Abschnitt).

Der Kurzzeitwecker kann nur verwendet
werden, wenn gerade kein Programm lauft.

Anzeige des eingestellten Programms
Das eingestellte Programm kann am Display
angezeigt werden.



Dricken Sie zum Anzeigen des eingestellten
Programms den Knopf kurz und lassen Sie ihn
wieder los. Das eingestellte Programm wird
daraufhin angezeigt, indem die ,Hande" auf die
gewabhlte Zeit springen und die Schritte durch
Aufblinken der entsprechenden Symbole
gekennzeichnet werden.

Danach wird automatisch wieder die aktuelle
Zeit angezeigt und das eingestellte Programm
lauft weiter.

Abbrechen des eingestellten Programms
Das Programm kann abgebrochen werden.
Driicken Sie zum Abbrechen des eingestellten

Praktische Tipps

Programms den Knopf ein paar Sekunden lang,
bis die entsprechenden Symbole ausgeschaltet
werden und ein akustisches Signal ertont.
Danach wird automatisch wieder der manuelle
Garmodus aktiviert.

Stromausfall-Signal

Bei einem Stromausfall bricht der Timer das
Programm nicht ab.

Der Timer signalisiert jeden Netzstromausfall
durch Aufblinken des Symbols @ damit der
Bediener prifen kann, ob die Zeit stimmt.
Dricken Sie in diesem Fall den Knopf, um das
Signal zu deaktivieren.

Hinweise zur Gartabelle

In der Tabelle werden jene Funktionen und
Ebenen aufgelistet, mit denen die Zubereitung
verschiedener Speisen am besten gelingt. Die
Garzeiten beginnen ab dem Moment, in dem
die Speisen in den Ofen gestellt werden.
Gartemperaturen und -zeiten sind
Naherungswerte und hangen von der Menge
der Lebensmittel und der Art des verwendeten
Zubehors ab. Beginnen Sie mit der niedrigsten
empfohlenen Einstellung und schalten Sie auf
eine hohere Einstellung, falls die betreffende
Speise noch nicht gar ist. Verwenden Sie das
mitgelieferte Zubehor und nach Moglichkeit
dunkle, metallene Kuchenformen und

Backbleche. Sie konnen auch Topfe und
Zubehorteile aus Pyrex und Stein verwenden.
Bedenken Sie jedoch, dass sich dabei die
Garzeiten etwas verlangern.

Verschiedene Gerichte gleichzeitig
zubereiten

Mit der Heissluft-Funktion konnen Sie
verschiedene Gerichte, die dieselbe
Gartemperatur erfordern, gleichzeitig auf
verschiedenen Ebenen zubereiten
(beispielsweise Fisch und Gemiise). Holen Sie
Speisen mit kurzerer Garzeit rechtzeitig aus
dem Ofen und lassen Sie jene Speisen im Ofen,
die eine langere Garzeit benotigen.

Gartabelle
Rezept Funktion Temperatur Dauer (min.) Ebenen
Hefekuchen _ 160 - 200 30-50 2/3
_ 160 - 180 20-40 2
Brandteigkrapfen
D 140 - 160 10 - 40 2
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Rezept Funktion Temperatur Dauer (min.) Ebenen
. 210 - 220 45 - 60 2
Fisch & 160 - 180 45 - 60 2/3
Ao a4
KR 190 60 - 70 2/3
AN
Wirstchen / Spareribs o 230 - 250 14 -18 4/5
. 225 - 250 120 - 150 2
Kalb / Rindfleisch
® 160 - 180 120 - 160 2
— 210 - 230 90 - 120 2
Schweinefleisch
® 160 - 190 90 - 120 2
AWV
KN 200 - 220 50 - 60 2/3
Hihnchen _ 160 -180 45 - 60 2
R 175 -190 60 - 70 2
. 190 - 210 40 - 50 2
Gemlise
AWV
KN 170 - 190 40-50 3
— — NAAN AWV
_ & o & & Y
Funktionen  ~po nd  Umluft Gril  Umluftgrill  Heissluft  Unterhitze mit

Umluftunter-
stiitzung

Unterhitze
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Reinigung und Pflege

A Verwenden Sie keinen Dampfreiniger.

A Flhren Sie die erforderlichen Schritte bei
kaltem Ofen durch.

A Verwenden Sie keine Stahlwolle,
Scheuerschwamme oder scheuernden /
atzenden Reinigungsmittel, da diese die
Oberflachen des Gerats beschadigen konnen.

A Tragen Sie bei der Reinigung und Wartung
stets Schutzhandschuhe. Machen Sie das
Gerat spannungslos.

AuBere Oberflachen

» Reinigen Sie die Oberflachen mit einem
feuchten Mikrofasertuch. Wenn sie stark
verschmutzt sind, fligen Sie ein paar Tropfen
eines pH-neutralen Reinigungsmittels hinzu.
Reiben Sie sie abschlieBend mit einem
trockenen Lappen ab.

» Verwenden Sie keine atzenden oder
scheuernden Reinigungsmittel. Falls eines
dieser Mittel unbeabsichtigt in Kontakt mit
den Oberflachen des Gerats kommt, reinigen
Sie sie unverziiglich mit einem feuchten
Mikrofasertuch.

Innere Oberflachen

» Lassen Sie den Ofen nach jeder Verwendung
stets etwas abklihlen und reinigen Sie ihn
anschlieBend - am besten, wenn er noch
warm ist, um Ablagerungen oder Flecken,
die von Speiseresten stammen, zu entfernen.
Um etwaige, beim Kochen entstandene
Kondensflussigkeit mit hohem Wassergehalt
zu trocknen, lassen Sie den Ofen komplett
auskihlen und wischen Sie ihn anschlieBend
mit einem Tuch oder Schwamm ab.

» Aktivieren Sie die Dampfreinigungsfunktion
fur die optimale Reinigung der inneren
Oberflachen.

» FUr eine noch einfachere Glasreinigung kann
die Tur unkompliziert entfernt und wieder
angebracht werden.

» Reinigen Sie das Tlrglas mit einem
geeigneten Flussigreinigungsmittel.

Zubehor

Tauchen Sie die Zubehorteile nach dem
Gebrauch in einer Flissigspulmittellosung. Falls
sie noch heil3 sind, tragen Sie dabei
Kochhandschuhe. Speisereste konnen mit
einer Burste oder einem Schwamm entfernt
werden.

Ausbau und Wiedereinbau der Ofentiir

Die Ofentir kann schnell und einfach entfernt

werden. Gehen Sie dazu folgendermal3en vor:

1. Offnen Sie die Tiir bis zum Anschlag.

2. Heben Sie die zwei unten abgebildeten
Hebel an.

3. SchlieBen Sie die Tur bis zum ersten
Anschlag (der durch die angehobenen Hebel
ausgelost wird).

4, Heben Sie die Tir nach oben und auf3en an,
um sie aus ihren Halterungen zu entfernen.

Bringen Sie zum Wiedereinbau der Tir die
Scharniere in ihren Halterungen an und senken
Sie die zwei Hebel ab.

Press to Clean - Reinigung des Glases

1. Nachdem Sie die Tiur entfernt und mit dem
Griff nach unten auf eine weiche Unterlage
gelegt haben, driicken Sie gleichzeitig die
beiden Halterungen und entfernen Sie die
Oberseite der Tur, indem Sie sie zu sich
ziehen.
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2. Heben Sie das Innenglas an und halten Sie 3. SchlieBen Sie den Ofen wieder an die
es mit beiden Handen fest. Nehmen Sie es Stromversorgung an.

heraus und legen Sie es auf eine weiche
Oberflache, bevor Sie es reinigen.

3. Um das Innenglas erneut richtig zu 1
positionieren, stellen Sie sicher, dass der
glanzend schwarze Rahmen des Glases nach
oben zeigt.

D

(O X
@3//’

230V - 25W G9

Hinweis: Die bei diesem Produkt verwendete
Glihbirne ist speziell fir Haushaltsgerate
ausgelegt und nicht flir die allgemeine
Raumbeleuchtung in Wohnraumen geeignet
(EC-Verordnung 244/2009). Glihbirnen konnen

bei unserem Kundendienst erworben werden.

4. Bringen Sie die Oberseite wieder an: Ein

Klicken bestatigt die korrekte Positionierung. A
Stellen Sie sicher, dass die Dichtung fest Falls Halogenlampen verwendet werden,
sitzt, bevor Sie die Tiir erneut montieren. greifen Sie diese nicht mit bloBen Handen an,
da sie durch |hre Fingerabdriicke beschadigt
Austausch der Lampe werden konnten. Verwenden Sie den Ofen erst

dann wieder, nachdem die Abdeckung der

1. Trennen Sie den Ofen von der
Stromversorgung.

2. Entfernen Sie die Abdeckung von der Lampe,
tauschen Sie die Glihbirne aus und bringen
Sie die Abdeckung wieder auf der Lampe an.

Storungsbehebung

Lampe wieder angebracht wurde.

Problem Maogliche Ursache

Losung

Stromabschaltung.

Der Ofen funktioniert nicht.
Trennung vom Netz.

Prifen Sie, ob Netzstrom
vorhanden ist und ob der Ofen
an die Stromversorgung
angeschlossen ist.

Schalten Sie den Ofen aus und
wieder ein, um zu prifen, ob
die Storung weiterhin besteht.
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Support

Wenden Sie sich bei Problemen mit der Geben Sie die Codes auf dem Typenschild
Bedienung an den technischen Kundendienst Ihres Gerats an, wenn Sie unseren
von Franke. Kundendienst kontaktieren.

Greifen Sie nie auf die Dienste von nicht

autorisierten Technikern zuriick.
Geben Sie Folgendes an: NS—2A
- die Art der Storung, “ O “
- das Geratemodell (Art./Code), /ﬁ ——
- die Seriennummer (S.N.) am Typenschild, das /

sich an der Unterkante des Ofens befindet

(bei geoffneter Ofentlire sichtbar). XK KX HXRXK

EAL

c € @ XXXX XX
— XXXXX XXXXXXXXX  XXXXXX
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Informations sur la sécurité

Avant d'utiliser I'appareil, lisez les
instructions de sécurité. Conservez-les

a portée de main pour pouvoir les consulter
si nécessaire. Ces instructions et I'appareil
lui-méme fournissent des avertissements
de sécurité importants, qui doivent étre
respectés a tout moment. Le fabricant
décline toute responsabilité en cas de
non-respect de ces instructions de sécurité,
d’utilisation inappropriée de l'appareil ou de
réglage erroné des commandes.

A L'appareil doit étre tenu hors de portée
des enfants en bas age (de O a 3 ans).
L'appareil doit étre tenu hors de portée des
trés jeunes enfants (de 3 a 8 ans) sauf s'ils
font I'objet d'une surveillance continue. Cet
appareil peut étre utilisé par des enfants

a partir de 8 ans et des personnes dont les
capacités physiques, sensorielles ou
mentales sont réduites, ou dénués
d'expérience ou de connaissances,
uniguement s'ils sont surveillés ou s'ils ont
recu les instructions nécessaires

a l'utilisation en sécurité de l'appareil et
comprennent les risques inhérents a cette
utilisation. Ne laissez pas les enfants jouer
avec l'appareil. Le nettoyage et I'entretien
incombant a l'utilisateur ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

A Avertissement : |'appareil et ses
parties accessibles deviennent trés chauds
pendant 'utilisation. Veillez a ne pas toucher
les éléments chauffants. Lappareil doit étre
tenu hors de portée des enfants de moins
de 8 ans sauf s'ils font I'objet d'une
surveillance continue.

A Ne laissez jamais l'appareil sans
surveillance pendant le séchage d'aliments.
Si l'appareil est adapté a l'utilisation d’'une
sonde, utilisez une sonde de température
recommandée pour ce four - risque
d’'incendie.

A Tenez les vétements et d’autres
matériaux inflammables a I'écart de
l'appareil jusqu’a ce que les composants
aient entierement refroidi - risque
d'incendie. Soyez toujours vigilant lorsque
VOus cuisinez des aliments riches en
graisse, en huile ou lorsque vous ajoutez
des boissons alcooliques - risque
d’'incendie. Utilisez des gants de cuisine
pour sortir les plats et accessoires du four.
En fin de cuisson, ouvrez la porte avec
prudence, et laissez I'air chaud ou la vapeur
s'évacuer progressivement avant d'accéder
a la cavité du four - risque de bralures.
N‘obstruez pas les ouvertures d'évacuation
de l'air chaud a I'avant du four - risque
d’'incendie.

A Faites preuve de prudence quand la
porte de four est en position ouverte ou
abaissée, ne heurtez pas la porte.

Utilisation autorisée

A Attention : ['appareil n‘est pas concu
pour étre actionné au moyen d’un dispositif
d’actionnement externe tel qu'un
programmateur ou un systeme séparé de
commande a distance.

A Cet appareil est concu pour un usage
domestique ou pour des applications
similaires telles que : utilisation dans des
cuisines réservées au personnel dans les
magasins, bureaux et autres
environnements professionnels ; dans les
maisons de campagne ; par les clients
d’'hétels, motels, chambres d’hétes et
d’autres environnements résidentiels.

A Aucune autre utilisation n‘est autorisée
(par exemple pour le chauffage de pieces).

A Cet appareil n‘est pas destiné a une
utilisation professionnelle.
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A N’utilisez pas I'appareil a I'extérieur.
N'‘entreposez pas de substances explosives
ou inflammables (essence ou bombes
aérosols) dans l'appareil ou a proximité de
celui-ci - risque d'incendie.

Installation

A L'appareil doit &tre manipulé et installé
par au moins deux personnes - risque de
blessure. Utilisez des gants de protection
pour déballer et installer I'appareil - risque
de coupures.

A Linstallation, y compris le
raccordement au réseau d'eau (le cas
échéant), le branchement électrique et les
réparations doivent étre effectués par un
technicien qualifié. Ne réparez et ne
remplacez aucune piece de |I'appareil sauf si
ceci est spécifiguement indiqué dans le
manuel d’utilisation. Tenez les enfants a
I'écart du site d’installation.

A Apres avoir déballé I'appareil, assurez-
vous qu'il n‘a pas été endommagé pendant
le transport. En cas de probleme, contactez
le distributeur ou le service Apres-vente le
plus proche. Une fois I'appareil installé, les
déchets d’emballages (plastique, éléments
en polystyrene, etc.) doivent étre conservés
horse de portée des enfants - risque
d'étouffement.

A Lappareil doit étre débranché de
I'alimentation électrique avant toute
opération d’installation - risque de choc
électrique. Pendant l'installation, assurez-
vous que l'appareil N"'endommage pas le
cable d'alimentation - risque d’incendie et
de choc électrique. N'activez I'appareil
qu’une fois son installation terminée.

A Effectuez toutes les découpes de
meubles avant de poser l'appareil dans les
meubles, et éliminez tous les copeaux et la
sciure.

A Ne sortez pas lI'appareil de sa base en
polystyrene jusqu‘au moment de son
installation.

A Apres l'installation, le bas de I'appareil
ne doit plus étre accessible - risque de
bralure.

A N'installez pas I'appareil derriére une
porte décorative - risque d'incendie.

A Si l'appareil est installé sous le plan de
travail, n‘obstruez pas l'espace minimum
entre le plan de travail et le bord supérieur
du four - risque de bralures.

Avertissements électriques

A Avertissement : la plague signalétique
se trouve sur la face avant du four (visible
quand la porte est ouverte).

A Il doit étre possible de débrancher
I'appareil de I'alimentation électrique en le
débranchant si la fiche est accessible, ou au
moyen d’un interrupteur multipolaire posé
en amont de la prise, conformément aux
regles de cablage électrique, et I'appareil
doit étre mis a la terre conformément a la
réglementation de sécurité électrique en
vigueur dans le pays d’utilisation.

A N‘utilisez pas de rallonges électriques,
de multiprises ou d‘adaptateurs. Les
composants électriques ne doivent pas étre
accessibles a l'utilisateur apres installation.

A N‘utilisez pas l'appareil si vous étes
mouillé ou pieds nus. N'utilisez pas cet
appareil sile cable ou la fiche d‘alimentation
sont endommageés, s'il ne fonctionne pas
correctement, s'il a été endommagé ou s'il
est tombé.

A Si le cable d‘alimentation est
endommageé, il doit étre remplacé par un
cable identique par le fabricant, son
technicien agréé ou toute autre personne
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ayant une qualification semblable afin
d‘éviter un danger - risque de choc
électrique. Si le cable d'alimentation doit
étre remplacé, contactez un centre
d’assistance agrée.

Nettoyage et entretien

A Avertissement : assurez-vous que
I'appareil est hors tension et débranché de
I'alimentation électrique avant tout
opération d’entretien ; n‘utilisez jamais
d‘appareil de nettoyage a la vapeur - risque
de choc électrique.

A N'utilisez pas de détergents abrasifs ou
de racleurs métalliques pour nettoyer la
porte en verre, car cela risquerait de rayer la
surface et casser le verre.

A Assurez-vous que l'appareil a refroidi
avant de procéder a son nettoyage ou a son
entretien - risque de bralures.

A Avertissement : mettez I'appareil hors
tension avant de remplacer I'ampoule -
risque de choc électrique.

Elimination des matériaux
d’emballage

Les matériaux d’emballage sont entierement
recyclables et portent le symbole de recyclage
@9 . Les différentes parties de I'emballage
doivent par conséquent étre éliminées de
maniére responsable et dans le respect de la
réglementation locale en matiere d'élimination
des déchets.
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Elimination des appareils ménagers

Cet appareil est fabriqué en matériaux
recyclables ou réutilisables. Il doit étre éliminé
dans le respect de la réglementation en matiére
d‘élimination des déchets. Pour plus
d’informations sur le traitement, la valorisation
et le recyclage des équipements électriques
domestiques, contactez les autorités locales,
I'organisme de collecte des déchets ménagers
ou le magasin ou vous avez acheté l'appareil.
Cet appareil porte le marquage DEEE
conformément a la Directive européenne
2012/19/UE relative aux déchets d'équipements
électriques et électroniques (DEEE). En vous
assurant que ce produit est éliminé
correctement, vous contribuez a prévenir leur
impact négatif sur I'environnement et la santé
humaine.

Le symbole =am apposé sur le produit ou la
documentation d'accompagnement indique
gu’il ne doit pas jeté avec les ordures
meénageres mais doit étre remis a un organisme
de collecte chargé du recyclage des
équipements électriques et électroniques.

Conseils pour économiser de I'énergie

Ne préchauffez le four que si ceci est précisé
dans le tableau des temps de cuisson ou dans
votre recette. Utilisez des plats de cuisson
vernis ou émaillés noirs car ils absorbent mieux
la chaleur. Les aliments nécessitant une cuisson
prolongée continuent a cuire méme quand le
four est arrété.



Installation
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Panneau de commande
Ventilateur

. Lampe
. Rails de guidage

Porte

. Elément chauffant supérieur

/ gril
Elément chauffant circulaire
(non visible)

. Elément chauffant inférieur

(non visible)

. Plague signalétique

(ne pas enlever)



Panneau de commande : modéle FCO 86 H, FCL86 H

1. Bouton du thermostat 2. Bouton du minuteur analogique 3. Bouton de sélection

Tournez pour sélectionner la En tournant le bouton-poussoir, vous Pour mettre le four en marche en
température souhaitée lors de pouvez régler I'heure, programmer le sélectionnant une fonction. Tournez
I'activation de la fonction début et la fin de la cuisson et régler en position Q pour arréter le four.
sélectionnée. I'alarme (Sonnerie du minuteur).

Panneau de commande : modéle FCO 82 H

1. Bouton du thermostat 2. Bouton du minuteur 3. Bouton de sélection

Tournez pour sélectionner la Sert de minuteur. Ne met pas en Pour mettre le four en marche en
température souhaitée lors de marche et n'arréte pas la cuisson. sélectionnant une fonction. Tournez
I'activation de la fonction en position Q pour arréter le four.

sélectionnée.

Accessoires

2 grilles 2 plaques

Vous pouvez vous procurer d‘autres accessoires séparément aupres du Service Aprés-Vente.
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Fonctions

9]

Off
Pour arréter le four.

Eclairage
Pour allumer la lampe dans la
cavité du four.

Cuisson conventionnelle

Pour cuire tout type de plat sur une
seule grille.

Nettoyage a la vapeur

L'action de la vapeur dégagée
pendant ce cycle de nettoyage
spécial a basse température
permet d'éliminer facilement les
impuretés et les résidus d’aliments.
Versez 250 ml d’eau sur le fond du
four et enlevez tous les accessoires
internes. Fermez la porte et utilisez
la fonction pendant 10 minutes

a 75 °C. Une fois le cycle terminé,
arrétez le four et laissez-le refroidir
pendant 15 minutes. Enfin, avec un
chiffon humide, essuyez les
impuretés et les résidus liquides.

Convection forcée

Pour cuire des gateaux a garniture
liquide sur une seule grille. Cette
fonction peut également étre
utilisée pour cuire sur deux niveaux.
Changez les plats de position pour
une cuisson plus uniforme.
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Cuisson par sole ventilée

Lélément chauffant inférieur

(la sole) et le ventilateur sont
activés. Idéal pour cuire du poisson
et les produits surgelés et précuits
en général. Mode de cuisson tres
efficace pour la cuisson de
patisseries.

Gril

Pour griller des steaks, brochettes
et saucisses, cuire des gratins de
[égumes ou faire griller du pain.
Pour griller la viande, nous
recommandons d’utiliser une
lechefrite pour recueillir le jus de
cuisson : placez la lechefrite sur un
des niveaux en dessous de la grille
et ajoutez 200 ml d’eau potable.

Gril turbo

Pour cuire de grosses pieces de
viande (gigots, rosbif, poulet). Nous
recommandons d'utiliser une
lechefrite pour recueillir le jus de
cuisson : placez la |lechefrite sur un
des niveaux en dessous de la grille
et ajoutez 500 ml d’eau potable.

Chaleur tournante

Pour cuire différents plats
nécessitant la méme température
de cuisson sur plusieurs niveaux
(trois maximum) en méme temps.
Cette fonction peut étre utilisée
pour cuire différents plats sans
mélanger leurs odeurs.



Premieéere utilisation

Chauffage du four

» Un four neuf peut dégager des odeurs
résultant de la fabrication, ceci est
parfaitement normal. Avant de commencer
a cuire des aliments, nous recommandons
par conséguent de chauffer le four a vide afin
d‘éliminer les odeurs éventuelles.

Eliminez tous les cartons de protection ou
films transparents du four et sortez tous les
accessoires se trouvant éventuellement a
I'intérieur (pour déposer les cadres latéraux
des fours a parois lisse, procédez comme
indiqué dans la figure).

Chauffez le four a 250 °C pendant environ
une heure, en utilisant de préférence la
fonction « Convection forcée ». Le four doit
étre vide pendant cette opération. Suivez les
instructions pour régler correctement la
fonction.

Utilisation quotidienne

Remarques:il est conseillé d'aérer la piece
aprés la premiére utilisation du four.

Sélectionner une fonction

Pour sélectionner une fonction, tournez le
bouton de sélection sur le symbole de la
fonction que vous souhaitez.

Activer une fonction

Mode manuel

Pour démarrer la fonction sélectionnée, tournez
le bouton du thermostat pour régler la
température souhaitée. Pour interrompre la
fonction a tout moment, arrétez le four, tournez
le bouton de sélection et le bouton du
thermostat sur ().

Nettoyage a la vapeur

Pour activer la fonction de « Nettoyage a la
vapeur », versez 250 ml d’eau sur le fond du
four, puis tournez le bouton de sélection+et le
bouton du thermostat sur le symbole 0* :

[l est conseillé d’utiliser la fonction pendant
10 minutes.

Réglage du « minuteur »

Cette option n‘arréte pas ou n‘active pas la
cuisson, mais vous permet d'utiliser la «
sonnerie du minuteur » quand une fonction est
active et quand le four est éteint.

Pour activer le « minuteur », tournez le bouton
du minuteur dans le sens horaire puis dans le
sens oppose sur la durée souhaitée : un signal
sonore vous avertira quand la durée sera
écoulée.

Réglage du « minuteur analogique »

Pour régler I'heure indiquée par I’'horloge,
appuyez 4 fois sur le bouton jusqu’a ce que le
symbole@ clignote.

Ensuite, pour augmenter ou baisser I'heure
affichée par intervalles d'1 minute, tournez le
bouton dans le sens horaire ou antihoraire,
I'aiguille des minutes se déplacera par
intervalles d'1 minute, dans le sens horaire ou
antihoraire.
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Aprés 10 secondes depuis le dernier réglage, le
minuteur électronique quitte automatiquement
le mode de réglage de I'heure.

Cuisson manuelle

Quand il n'est pas activé, le minuteur permet la
cuisson manuelle avec les boutons du
thermostat et de fonctions du four.

Programmation de « I'heure de fin de cuisson »
La programmation de « I'heure de fin de cuisson
» vous permet de démarrer immédiatement la
cuisson et de l'arréter en fonction de I'heure
programmeée. Pour régler « I’'heure de fin de
cuisson », appuyez brievement 2 fois sur le
bouton jusqu’a ce que le symbole @x clignote.
Pour augmenter ou réduire la durée de cuisson
par intervalles d’'1 minute, tournez le bouton
dans le sens horaire ou antihoraire, l'aiguille des
minutes se déplacera d’'1 minute dans le sens
horaire ou antihoraire. Le symbole @ clignotera
pendant 10 secondes apres la derniere action.
appuyant sur le bouton assez longtemps pour
programmer au moins 2 minutes de cuisson.
Une fois le programme confirmé, la cuisson
démarre et I'alarme sonore est
automatiqguement activée. La cuisson est
terminée quand « heure de fin de cuisson =
heure actuelle ».

Pour afficher le programme réglé, appuyez
brievement sur le bouton et relachez-le, les
aiguilles et symboles indiqueront le programme
régle.

En fin de cuisson, le symbole @ clignote et
I'alarme retentit. Aprés 1 minute, I'alarme est
désactivée et le symbole @X continue a
clignoter jusqu’a ce que vous appuyiez sur le
bouton.

Pour annuler le programme avant la fin,
appuyez sur le bouton pendant 3 secondes :

le programme sera annulé et le minuteur
reviendra en mode de cuisson manuel.

Programmation de « I’heure de début de
cuisson » et de « I'heure de fin de cuisson »
La programmation de « I'hneure de début de
cuisson » vous permet de démarrer et de
terminer automatiquement la cuisson en
fonction des heures programmeées.

Pour programmer « I'heure de début de cuisson
», appuyez brievement 1fois sur le bouton
jusgu’a ce que le symbole QE clignote.

Pour augmenter ou réduire I'heure de début de
cuisson par intervalles d’'1 minute, tournez le
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bouton dans le sens horaire ou antihoraire,
I'aiguille des minutes se déplacera d'1 minute
dans le sens horaire ou antihoraire.

Le symbole dﬁ continuera a clignoter pendant
10 secondes aprés la derniére action. Si, durant
ce délai, vous ne tournez pas le bouton ou
n‘appuyez pas dessus, les aiguilles reviennent
automatiquement a l'affichage de I'heure et le
programme est annulé. Si vous appuyez sur le
bouton suffisamment longtemps pour
programmer au moins 1 minute de délai,
«I'neure de début de cuisson » est enregistrées
(le symbole @ s'allume), puis il est possible de
régler « I'heure de fin de cuisson » (le symbole
@X qui était éteint se met a clignoter).

Pour programmer « I'heure de fin de cuisson »,
suivez la procédure décrite au paragraphe
suivant.

La cuisson démarre quand « heure de début =
heure actuelle ».

Programmation de la « sonnerie du minuteur »
La programmation de la « sonnerie du minuteur »
fournit une alarme simple a la fin de la durée
programmeée, sans activer la cuisson (mode

« Sonnerie du minuteur »).

Pour programmer une « alarme » sans cuisson
(mode « sonnerie du minuteur »), appuyez
brievement 3 fois sur le bouton jusqu’a ce que
le symbole Q clignote. Tournez ensuite le
bouton, le réglage de la « sonnerie du minuteur
» est le méme que celui de « I’'heure de fin de
cuisson » (consultez le paragraphe
correspondant).

La « sonnerie du minuteur » peut étre utilisée
uniguement si aucun programme n'est en
cours.

Affichage du programme réglé

Le programmateur permet d'afficher le
programme réglé.

Pour visualiser le programme réglé, appuyez
brievement sur le bouton, la commande
affichera le programme réglé, en déplacant les
aiguilles sur I'heure définie et en indiquant les
étapes par un clignotement des symboles.
La commande revient automatiquement

a l'affichage de I'heure actuelle et continue

a exécuter le programme réglé.

Effacement du programme réglé

La commande permet d’annuler le programme.
Pour annuler le programme réglé, appuyez sur
le bouton pendant quelques secondes jusqu’a



ce que le symbole correspondant s'éteigne et
qu’un bip retentisse.

La commande revient automatiquement au
mode de cuisson manuel.

Signal de panne de courant
Le minuteur n‘annule pas le programme en cas
de panne de courant.

Conseils utiles

Le minuteur indigue chague panne de courant
du réseau par un clignotement du symbole @
afin que l'utilisateur puisse vérifier si I'heure est
correcte.

Dans ce cas, appuyez brievement sur le bouton
pour désactiver le signal.

Comment lire le tableau de cuisson

Le tableau indigue les combinaisons optimales
de fonctions et niveaux pour cuire différents
types de plats. Les temps de cuisson
commencent a partir du moment ou le plat est
placé dans le four. Les températures et durées
de cuisson sont approximatives et dépendent
de la taille du plat a cuire et du type
d’accessoire utilisé. Utilisez d'abord le réglage
recommandé le plus bas, et augmentez-le si le
plat n‘est pas assez cuit. Utilisez les accessoires
fournis, et de préférence des moules et plats en
métal noir.

Tableau de cuisson

Vous pouvez également utiliser des plats et
accessoires en pyrex et en grés, mais notez que
ceci augmente légerement la durée de cuisson.

Cuisson simultanée d'aliments
différents

La fonction « chaleur tournante » permet de
cuire en méme temps différents plats ayant la
méme température de cuisson (par exemple,
du poisson et des légumes) sur différents
niveaux. Sortez le plat ayant le temps de
cuisson le plus court et laissez le plat ayant le
temps de cuisson le plus long dans le four.

Recette Fonction Température Durée (minutes) Niveaux
Gateaux levés . 160 - 200 30-50 2/3
_ 160 - 180 20-40 2
Petits choux
4 140 - 160 10 - 40 2
. 210 - 220 45-60 2
Poisson & 160 - 180 45 - 60 2/3
AN e a4
> 190 60 -70 2/3
H AW
Saucisses / travers - 230 - 250 14-18 4/5

de porc
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Recette Fonction Température Durée (minutes) Niveaux

_ 225 - 250 120 - 150 2
Veau / boeuf
® 160 - 180 120 - 160 2
_ 210 - 230 90 -120 2
Porc
® 160 - 190 90 - 120 2
AN e e a4
'y 200 - 220 50 -60 2/3
Poulet _ 160 - 180 45 -60 2
R 175 -190 60 - 70 2
_ 190 - 210 40 -50 2
Légumes
AWV
'R 170 -190 40 -50 3
e e~ wAn WA
_ e 0 & &® e
Fonctions Cuisson Convection Gril Gril turbo Chaleur Cuisson par
conventionnelle forcée tournante sole
ventilée

Nettoyage et entretien

A N‘utilisez pas d'appareils de nettoyage A Utilisez des gants de protection pendant
alavapeur. toutes les opérations. Débranchez I'appareil de

I'alimentation électrique.
A Effectuez les opérations nécessaires

quand le four est froid. Surfaces extérieures

» Nettoyez les surfaces avec un chiffon en
A N'utilisez pas de paille de fer, de tampons microfibre humide. Si elles sont trés sales,
abrasifs ou de détergents abrasifs / corrosifs, ils ajoutez quelques gouttes de détergent
pourraient endommager les surfaces de neutre. Essuyez avec un chiffon propre.
l'appareil.
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» N'utilisez pas de détergents corrosifs ou
abrasifs. Si un de ces produits entre
accidentellement en contact avec les
surfaces de 'appareil, nettoyez
immeédiatement avec un chiffon en microfibre
humide.

Surfaces intérieures

» Apres chaque utilisation, laissez le four
refroidir et nettoyez-le, de préférence quand il
est encore tiede, pour éliminer les dépbts ou
les taches causées par des résidus
d’aliments. Pour sécher la condensation
éventuellement présente apres la cuisson
daliments a haute teneur en eau, laissez le
four refroidir entierement puis essuyez-le
avec un chiffon ou une éponge.

» Activez la fonction de « Nettoyage a la vapeur
» pour un nettoyage optimal des surfaces
intérieures.

» La porte se démonte et se remonte
facilement pour faciliter le nettoyage de la
vitre.

» Nettoyez la vitre du four avec un détergent
liquide adapté.

Accessoires

Apres utilisation, faites tremper les accessoires
dans une solution contenant du produit
vaisselle, en les manipulant avec des gants de
cuisine s'ils sont encore chauds. Il est possible
déliminer les résidus d’aliments avec une
brosse a vaisselle ou une éponge.

Démontage et montage de la porte

La porte du four se démonte rapidement et

facilement. Pour ce faire, procédez comme

suit:

1. Ouvrez entierement la porte.

2. Soulevez les deux leviers indiqués dans la
figure ci-dessous.

3. Fermez la porte jusqu’a la premiére butée
(due aux leviers soulevés).

4. Soulevez la porte vers le haut et vers
I'extérieur pour la sortir de ses fixations.

Pour remonter la porte, placez les charnieres
dans leurs fixations et abaissez les deux leviers.

Appuyez pour nettoyer - nettoyer la
vitre

1. Aprés avoir retiré la porte et I'avoir posée sur
une surface souple avec la poignée vers le
bas, appuyez simultanément sur les deux
clips de retenue et retirez le bord supérieur
de la porte en le tirant vers vous.

2. Soulevez et tenez fermement la vitre
intérieure avec les deux mains, retirez-la et
placez-la sur une surface douce avant de la
nettoyer.

3. Pour repositionner correctement la vitre
interne, assurez-vous que le cadre noir
brillant de la vitre est orienté vers le haut.

4, Remontez le bord supérieur : un clic indique
que le positionnement est correct. Assurez-
vous que le joint est bien fixé avant de
remonter la porte.
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Remplacement de I'ampoule
1. Débranchez le four de I'alimentation
électrique.

2. Déposez le cache de la lampe, remplacez
I'ampoule et remettez le cache en place.

3. Rebranchez le four a I'alimentation

Remarque : 'ampoule utilisée dans le produit
est spécialement congue pour les appareils
électroménagers et n‘est pas adaptée

a lI'éclairage domestique général (Réglement
CE 244/2009). Les ampoules sont disponibles
aupres de notre service Aprés-Vente.

A En cas d'utilisation d'ampoules halogenes,

électrique.
ne les touchez pas avec les mains nues, car les
traces de doigts peuvent les endommager.
N‘utilisez pas le four tant que le cache de la
lampe n’a pas été remonté.
230V - 25W G9
Dépannage
Probléme Cause possible Solution

Vérifiez que l'alimentation
secteur est présente et que le

Coupure de courant. four est branché a

Le four ne fonctionne pas.

Débranchement du réseau. I'alimentation électrique.

Eteignez le four et rallumez-le
pour voir si le défaut persiste.

Assistance

En cas de probleme de fonctionnement,
contactez un SAV Franke.

N‘ayez jamais recours aux services de
techniciens non autorisés.

Précisez:

- le type de défaut,
- le modeéle de I'appareil (référence),

- le numéro de série (SN) indiqué sur la plaque
signalétique, située sur le bord inférieur de la
cavité du four (visible quand la porte du four
est ouverte).

QIOR:

Lorsque vous contactez notre Centre
d’assistance, indiquez les codes figurant sur la
plague signalétique du produit.

Model: xxxXXXX XXXXXHKXXKNK  XXXXK XXXXXXX

EAL

XXXX XX
XXXXX XXXXXXXXX XXXXXX
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Informazioni per la sicurezza

Prima di usare il dispositivo, leggere le
istruzioni di sicurezza. Conservare le
istruzioni per consultazioni future.
Conservare le istruzioni per consultazioni
future. Le presenti istruzioni e il dispositivo
stesso forniscono importanti avvertenze per
la sicurezza, da rispettare in qualsiasi
momento. Il produttore declina qualsiasi
responsabilita per il mancato rispetto delle
presenti istruzioni di sicurezza, per l'uso
improprio del dispositivo o per
I'impostazione errata dei comandi.

A Tenere i bambini piccoli (0-3 anni)

a debita distanza dal dispositivo. Tenere

i bambini (3-8 anni) a debita distanza dal
dispositivo se non costantemente
sorvegliati. | bambini di eta superiore agli

8 anni e le persone con capacita fisiche,
sensoriali o mentali limitate o senza
esperienza e conoscenza possono utilizzare
il dispositivo unicamente nel caso in cui
siano sorvegliati o istruiti in merito
all'impiego sicuro e solo se sono in grado di
comprendere i possibili pericoli. | bambini
non devono giocare con il dispositivo. La
pulizia e la manutenzione non devono
essere effettuate da bambini senza la
supervisione di un adulto.

A Avvertenza: il dispositivo e le sue parti
accessibili diventano bollenti durante I'uso.
Prestare attenzione a non toccare gli
elementi riscaldanti. | bambini di eta
inferiore a 8 anni devono essere tenuti
lontani se non sono costantemente
sorvegliati.

A Non lasciare mai il dispositivo
incustodito durante |'essiccazione degli
alimenti. Se il dispositivo € adatto per I'uso
della sonda, utilizzare unicamente la sonda
di temperatura consigliata per questo forno.
Pericolo di incendio.

A Tenere gli stracci o altri materiali
inflammabili lontani dal dispositivo fino

a quando tutti i componenti non si sono
raffreddati. Pericolo di incendio. Prestare
sempre attenzione durante la cottura degli
elementi ricchi di grassi, olio o quando si
aggiungono liquidi a base di alcol. Pericolo
diincendio.

Utilizzare i guanti da forno per togliere
padelle e accessori. Al termine della cottura,
aprire la porta con cautela, facendo in modo
che l'aria o il vapore caldo fuoriesca
gradualmente, prima di accedere all'interno.
Pericolo di ustioni. Non ostruire le griglie
dell’aria calda nella parte anteriore del forno.
Pericolo di incendio.

A Prestare attenzione quando la porta
del forno € aperta o in posizione abbassata
per evitare colpi contro la porta stessa.

Uso ammesso

A Attenzione: il dispositivo non

e destinato a essere messo in funzione per
mezzo di un apparecchio esterno di
commutazione come un timer o un sistema
di controllo remoto separato.

A Il dispositivo & destinato all'uso
domestico e ad applicazioni similicome
agriturismi e cucine per il personale in
negozi, uffici e altri ambienti di lavoro,
nonché dai clienti in hotel, motel,

bed & breakfast e altri ambienti residenziali.

A Usi diversi non sono ammessi (per
esempio, per riscaldare le stanze).

A [l dispositivo non e destinato all'uso
professionale.

A Non utilizzare il dispositivo all’esterno.
Non conservare all'interno o nelle vicinanze
di questo dispositivo sostanze esplosive
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o inflammabili (per esempio, benzina
o bombolette di aerosol). Pericolo di
incendio.

Incasso

A [l dispositivo deve essere maneggiato
e installato da due o piu persone. Pericolo di
lesioni. Utilizzare guanti protettivi per
disimballare e installare. Pericolo di tagli.

A Linstallazione, inclusa la fornitura di
acqua (se presente), i collegamenti elettrici
e le riparazioni devono essere eseguiti da un
tecnico qualificato. Non riparare né
sostituire parti del dispositivo a meno che
questo non sia specificatamente indicato
nel manuale d’uso. Fare in modo che

i bambini non si avvicinino al luogo
dell'installazione.

A Dopo aver disimballato il dispositivo,
assicurarsi che non abbia subito danni
durante il trasporto. In caso di problemi,
contattare I'assistenza post-vendita piu
vicina. Dopo l'installazione, I'imballaggio
(parti in plastica, polistirolo espanso, ecc.)
deve essere tenuto fuori dalla portata dei
bambini. Pericolo di soffocamento.

A [l dispositivo deve essere scollegato
dall’alimentazione elettrica prima di
eseguire qualsiasi operazione di
installazione. Pericolo di scossa elettrica.
Durante l'installazione, assicurarsi di non
danneggiare il cavo di alimentazione.
Pericolo diincendio o scossa elettrica.
Accendere il dispositivo solo dopo aver
completato I'installazione.

A Eseguire tutti i lavori di taglio

e adattamento del mobile prima di inserire il
dispositivo nel punto previsto e rimuovere
tutti i trucioli di legno e la segatura.

A Non rimuovere il dispositivo dalla base
in polistirene espanso fino al momento
dell’installazione.

A Dopo l'installazione, la parte inferiore
del dispositivo non deve essere piu
accessibile. Pericolo di ustioni.

A Non installare il dispositivo dietro una
porta decorativa. Pericolo di incendio.

A Se il dispositivo € installato sotto |l
piano di lavoro, non ostruire lo spazio libero
minimo tra il piano stesso e il bordo
superiore del forno. Pericolo di bruciature.

Avvertenze di natura elettrica

A Avvertenza: la targhetta dei dati di
funzionamento si trova sul bordo anteriore
del forno (visibile quando la porta & aperta).

A Deve essere possibile scollegare il
dispositivo dall'alimentazione elettrica
togliendo la spina dalla presa nel caso in cui
la spina sia accessibile o mediante un
interruttore multipolare installato a monte
della presa conformemente alle norme di
cablaggio; il dispositivo deve essere messo
a terra nel rispetto delle norme di sicurezza
elettrica nazionali.

A Non utilizzare prolunghe, prese
multiple né adattatori. | componenti elettrici
non devono essere accessibili all'utente
dopo l'installazione.

A Non utilizzare il dispositivo se si

€ bagnati o a piedi scalzi. Non mettere in
funzione il dispositivo se ha un cavo di
alimentazione o una presa danneggiata, se
non funziona correttamente oppure se

€ danneggiato/caduto.

A Se il cavo di alimentazione e
danneggiato deve essere sostituito con uno
identico dal costruttore, da un suo tecnico
del servizio di assistenza o da una persona
con qualifica similare, in modo da prevenire
ogni pericolo - rischio di folgorazione. Se il
cavo di alimentazione deve essere sostituito,
contattare un centro di assistenza autorizzato.
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Pulizia e manutenzione

A Avvertenza: assicurarsi che |l
dispositivo sia spento e scollegato
dall’alimentazione elettrica prima di
eseguire lavori di manutenzione. Pericolo di
scossa elettrica.

A Non utilizzare detergenti abrasivi
aggressivi né raschietti di metallo per pulire
il vetro della porta in quanto possono
graffiare la superficie e causare la
frantumazione del vetro.

A Assicurarsi che il dispositivo si sia
raffreddato prima di pulirlo o di eseguire
interventi di manutenzione. Pericolo di
ustioni.

A Avvertenza: spegnere il dispositivo
prima di sostituire la lampada. Pericolo di
scossa elettrica.

Smaltimento dei materiali di
imballaggio

[l materiale di imballaggio € 100% riciclabile ed
€ contrassegnato con il simbolo del riciclaggio
@9 . Le varie parti dell'imballaggio devono
essere quindi smaltite in modo responsabile

e nel rispetto delle norme in materia di
smaltimento dei rifiuti stabilite dalle autorita
locali.
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Smaltimento di elettrodomestici

Il dispositivo e realizzato con materiali riciclabili
o riutilizzabili. Smaltirlo in conformita alle norme
locali di smaltimento dei rifiuti. Per ulteriori
informazioni sul trattamento, sul recupero e sul
riciclo di elettrodomestici, contattare le autorita
locali, il servizio di raccolta di rifiuti domestici
oppure il negozio in cui si € acquistato il
dispositivo. Il dispositivo & etichettato in
conformita alla direttiva europea 2012/19/UE sui
rifiuti di apparecchiature elettriche ed
elettroniche (RAEE). Garantendo lo smaltimento
corretto di questo prodotto si contribuira

a prevenire conseguenze negative per
'ambiente e la salute umana.

Il sSimbolo e SUl prodotto o sulla
documentazione accompagnatoria indica che |l
dispositivo non dovrebbe essere trattato come
un rifiuto domestico, bensi conferito in un
apposito centro di raccolta per il riciclo di
apparecchiature elettriche ed elettroniche.

Consigli per il risparmio energetico

Preriscaldare il forno solo se specificato nella
tabella delle cotture o nella ricetta. Utilizzare
teglie verniciate o smaltate in un colore scuro,
perché assorbono meglio il calore. Gli alimenti
che richiedono una cottura prolungata
continuano a cuocere anche dopo lo
spegnimento del forno.



Installazione
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Pannello di comando
Ventola

. Lampada
. Guide per iripiani

Porta

. Elemento riscaldante

superiore / grill

Elemento riscaldante
circolare (non visibile)

. Elemento riscaldante

inferiore (non visibile)
Targhetta dei dati

di funzionamento
(non rimuovere)



Pannello di comando: modello FCO 86 H, FCL 86 H

— o

4.j/
4 =
1. Manopola del termostato 2. Manopola del timer analogico 3. Manopola di selezione
Ruotare per selezionare la Ruotando la manopola & possibile Per accendere il forno selezionando
temperaturarichiesta all'attivazione  impostare l'ora, programmare l'inizio  unafunzione.
della funzione selezionata. e lafine della cottura e impostare Ruotare nella posizione 0 per
I'allarme (Contaminuti). spegnereil forno.

Pannello di comando: modello FCO 82 H

1. Manopola del termostato 2. Manopoladel timer 3. Manopola di selezione
Ruotare per selezionare la Utile come timer. Non fa partire né Per accendere il forno selezionando
temperatura richiesta all'attivazione  interrompe la cottura. una funzione.

della funzione selezionata. Ruotare nella posizione 0 per

spegnere il forno.

Accessori

2 x ripiano grigliato 2 x vassoio

Altri accessori possono essere acquistati separatamente dall’assistenza post-vendita.
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Funzioni

9]

Spento
Per spegnere il forno.

Lampada

Per accendere la luce nello
scomparto.

Statico

Per cuocere qualsiasi piatto su
un solo ripiano.

Pulizia a vapore

L'azione del vapore rilasciato
durante questo speciale ciclo di
pulizia a bassa temperatura
consente di rimuovere in tutta
semplicita sporco e residui di cibo.
Versare 250 ml di acqua nella parte
inferiore del forno e rimuovere tutti
gli accessoriinterni. Chiudere la
porta e utilizzare la funzione per

10" a 75°C. Al termine del ciclo,
spegnere il forno e lasciarlo
raffreddare per 15'. Infine rimuovere
tutti i residui liquidi e lo sporco con
un panno umido.

Ventilato

Per cuocere torte con ripieno
SUCCOSO su un singolo ripiano.
Questa funzione pud essere
utilizzata anche per cuocere su due
ripiani. Cambiare la posizione dei
piatti per cuocere in modo piu
uniforme.
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Cottura ventilata inferiore

L'elemento riscaldante inferiore
(fondo) e la ventola sono attivati.
Soluzione ideale per cucinare il
pesce e i prodotti surgelati

e precotti in generale. Molto
indicata anche per i prodotti di
pasticceria.

Grill

Per cucinare alla griglia bistecche,
kebab e salsicce, cuocere verdure
gratinate o tostare il pane. Quando
si cuoce alla griglia la carne,
raccomandiamo di utilizzare una
leccarda per raccogliere i succhi di
cottura: posizionare la padella

a uno dei livelli al di sotto del
ripiano grigliato e aggiungere

200 ml di acqua potabile.

Turbo grill

Per arrostire pezzi di carne

di grandi dimensioni (cosce,
roast-beef, pollo). Raccomandiamo
di utilizzare una leccarda per
raccogliere i succhi di cottura:
posizionare la padella a uno dei
livelli al di sotto del ripiano grigliato
e aggiungere 500 ml di acqua
potabile.

Termoventilato

Per cuocere allo stesso tempo
alimenti diversi che richiedono la
stessa temperatura su vari ripiani
(al massimo tre). Questa funzione
puo essere impiegata per cuocere
alimenti diversi senza che gli odori
si trasferiscano da uno allaltro.



Primo utilizzo

Riscaldamento del forno

» Un forno nuovo pud rilasciare odori legati
alla produzione. Si tratta di un fenomeno
totalmente normale. Prima di iniziare la
cottura degli alimenti, raccomandiamo
pertanto diriscaldare il forno vuoto per
rimuovere i possibili odori.

» Rimuovere eventuali pellicole o cartoni
protettivi dal forno e togliere gli accessori
dallinterno (per togliere le griglie laterali dai
forni con pareti lisce, procedere come
mostrato nella figura).

» Riscaldare il forno a 250°C per circa un‘ora,
preferibilmente usando la funzione
Ventilato”. Il forno deve essere vuoto durante
questo periodo di tempo. Seguire le istruzioni
per impostare correttamente la funzione.

Uso quotidiano

Note: si consiglia di aerare 'ambiente dopo
aver utilizzato il dispositivo per la prima volta.

Selezione di una funzione

Per selezionare una funzione, ruotare la
manopola di selezione sul simbolo della
funzione necessaria.

Attivazione della funzione

Manuale

Per avviare la funzione selezionata, ruotare la
manopola del termostato per impostare la
temperatura necessaria. Per interrompere la
funzione in qualsiasi momento, spegnere il
forno, ruotare la manopola di selezione e quella
del termostato su Q.

Pulizia a vapore

Per attivare la funzione ,,Pulizia a vapore”,
versare 250 ml di acqua nella parte inferiore del
forno, quindi ruotare la manopola di selezione e
quella del termostato sull’icona 0* .
Siraccomanda di utilizzare la funzione per 10",

Impostazione del timer

Questa opzione non interrompe né da inizio alla
cottura, ma consente di utilizzare il
~Contaminuti” sia mentre una funzione ¢ attiva,
sia quando il forno e spento.

Per attivare il ,Timer”, ruotare la manopola del
timer in senso orario e poi ruotarla nella
direzione opposta fino al tempo desiderato.

Al termine del tempo, verra emesso un segnale
acustico.

Impostazione del ,,Timer analogico”

Per impostare I'ora mostrata dall’orologio,
premere brevemente la manopola per 4 volte
fino a quando l'icona @ non lampeggia.

Per spostare in avanti o all'indietro l'ora in
intervalli di 1 minuto, ruotare poi la manopolain
senso orario o antiorario. La lancetta dei minuti
si spostera di 1 minuto in senso orario

o antiorario.
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Trascorsi 10 secondi dall’ultima regolazione del
timer elettronico, si esce automaticamente
dalla modalita di impostazione dell’ora.

Cottura manuale

Quando non ¢ attivato, il timer consente la
cottura manuale usando la manopola del
termostato e quella delle funzioni del forno.

Programmazione dell’Ora di fine cottura”

Per programmare I'Ora di fine cottura”, premere
brevemente la manopola per 2 volte fino

a quando l'icona @ non lampeggia.

Per aumentare o diminuire il tempo di cottura in
intervalli di T minuto, ruotare la manopola in
senso orario o antiorario. La lancetta dei minuti
si spostera di 1 minuto in senso orario

o antiorario. L'icona @ lampeggera per

10 secondi dopo l‘'ultima rotazione.

Il programma pu0 essere confermato
premendo la manopola purché siano stati
programmati almeno 2 minuti di cottura.

Per visualizzare il programma impostato,
premere brevemente e rilasciare la manopola.
Le lancette e le icone mostreranno il
programma impostato.

Alla fine della cottura, l'icona @ lampeggia

e viene emesso un allarme. Dopo 1 minuto,
I'allarme si disattiva e l'icona @( continua
alampeggiare fino alla pressione della
manopola.

Per annullare il programma prima della fine,
premere il pulsante per 3 secondi. Il programma
verra annullato e il timer ritornera alla modalita
di cottura manuale.

Programmazione dell’Ora di inizio cottura”

e dell’Ora di fine cottura”

Il programma ,,Ora di inizio cottura” consente di
iniziare e terminare la cottura automaticamente
in base agli orari programmati.

Per programmare I'Ora di inizio cottura”,
premere brevemente la manopola 1volta fino

a quando l'icona ‘, non inizia a lampeggiare.
Per spostare in avanti o all'indietro I'ora di inizio
cotturain intervalli di 1 minuto, ruotare la
manopola in senso orario o antiorario.

La lancetta si sposta di 1 minuto in senso orario
o antiorario.
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Licona @ continuera a lampeggiare per

10 secondi dopo l‘ultima rotazione. Se, entro
questo orario, la manopola non viene ruotata né
premuta, le lancette ritornano automaticamente
aindicare l'ora e il programma & annullato.
Premendo la manopola, I'Ora di inizio cottura”
viene salvata (I'icona @ si accende con luce
fissa), purché sia stato programmato almeno

1 minuto di ritardo. Si passa all'impostazione
dell’Ora di fine cottura” (I'icona @ non & piu
spenta e inizia a lampeggiare).

Per programmare I'Ora di fine cottura”, seguire
la procedura descritta nel relativo paragrafo.

La cottura iniziera quando ,Ora di inizio = ora
attuale”.

Programmazione del ,Contaminuti”
Programmando il ,,Contaminuti”, viene emesso
un allarme semplice al termine del tempo
programmato senza iniziare la cottura (modalita
L,Contaminuti”).

Per programmare un ,Allarme” senza cottura
(modalita ,Contaminuti”), premere brevemente
la manopola per 3 volte fino al lampeggio
dell'icona Q . Ruotare quindi la manopola.

Per impostare il ,,Contaminuti”, seguire la stessa
procedura della regolazione dell'Ora di fine
cottura” (vedere il relativo paragrafo).

Il ,,Contaminuti” pud essere utilizzato solo
qguando nessun programma € attivo.

Visualizzazione del programma impostato
Il programmatore consente la visualizzazione
del programma impostato.

Per visualizzare il programma impostato,
premere brevemente e rilasciare la manopola.
Il controller visualizza il programma impostato,
spostando le lancette sull'ora impostata ed
evidenziando le fasi con il lampeggio delle
icone corrispondenti.

Il controller ritornera automaticamente alla
visualizzazione dell'ora attuale e continuera il
programma impostato.



Cancellazione del programma impostato

Il controller consente di annullare il programma.

Per annullare il programma, premere la
manopola per alcuni secondi fino a quando
I'icona corrispondente non si spegne e viene
emesso un segnale acustico.

[l controller ritorna automaticamente alla
modalita di cottura manuale.

Consigli utili

Segnale blackout

Il timer non annulla il programma in caso di
blackout.ll timer segnala ogni problema della
rete elettrica con il lampeggio dell'icona @
cosil l'utente puo controllare che l'ora sia
corretta.

In questo caso, premere brevemente la
manopola per disattivare il segnale.

Come leggere la Tabella delle cotture

La tabella riporta le funzioni e i livelli piu adatti
per cucinare vari tipi di alimenti. | tempi di
cottura iniziano dal momento in cui l'alimento
viene messo in forno. Le temperature e i tempi
di cottura sono approssimativi e dipendono
dalla quantita di cibo e dal tipo di accessori
utilizzati. Usare le impostazioni raccomandate
pil basse per iniziare e, se il cibo non

e sufficientemente cotto, passare alle
impostazioni piu alte. Utilizzare gli accessori
forniti, nonché teglie e leccarde possibilmente
di metallo di colore scuro.

Tabella delle cotture

Si pud optare anche per padelle e accessori

in Pyrex o stoneware, ma tenere presente che
i tempi di cottura risulteranno leggermente piu
lunghi.

Cottura contemporanea di alimenti
diversi

Usando la funzione “Termoventilato”, € possibile
cuocere contemporaneamente alimenti
differenti che richiedono la stessa temperatura
di cottura (per esempio, pesce e verdure), su
livelli differenti. Togliere I'alimento che richiede
un tempo di cottura piu corto e lasciare in forno
quello che necessita di un tempo di cottura piu
lungo.

Ricetta Funzione Temperatura Durata (min.) Livelli
Torte lievitate . 160 - 200 30-50 2/3
_ 160 - 180 20-40 2
Choux bun
A 140 - 160 10 - 40 2
_ 210 - 220 45 -60 2
Pesce & 160 - 180 45 - 60 2/3
VAWV
'R 190 60 -70 2/3
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Ricetta Funzione Temperatura Durata (min.) Livelli
AWV
Salsicce / costolette u] 230 - 250 14 -18 4/5
_ 225 - 250 120 - 150 2
Vitello / manzo
® 160 - 180 120 - 160 2
_ 210 - 230 90 -120 2
Maiale
N 160 - 190 90 - 120 2
N a'a'a'd
'y 200 - 220 50-60 2/3
Pollo _ 160 - 180 45 -60 2
® 175 -190 60 - 70 2
_ 190 - 210 40 -50 2
Verdure
VW
> 170 -190 40 -50 3
— — NAAN AWV
— e o & B &
Funzioni
unziont Statico Ventilato Grill Turbo grill  Termoventilato Cottura
ventilata
inferiore

Pulizia e manutenzione

A Non utilizzare apparecchi di pulizia
a vapore.

potrebbero danneggiare le superfici del

dispositivo.

A Eseguire le operazioni necessarie quando A Utilizzare guanti protettivi durante tutte

il forno & freddo.

A Non utilizzare pagliette né agenti
detergenti abrasivi / corrosivi, poiché

le operazioni. Scollegare il dispositivo

dall’alimentazione elettrica.
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Superfici esterne

» Pulire le superfici con un panno in microfibra
umido. Se sono molto sporche, utilizzare
alcune gocce di detergente a pH neutro.
Asciugare con un panno asciutto.

» Non utilizzare detergenti corrosivi/abrasivi.
Se questi prodotti entrano inavvertitamente
in contatto con le superfici del dispositivo,
pulirle immediatamente con un panno in
microfibra umido.

Superfici interne

» Dopo ogni uso, far raffreddare il forno e quindi
pulirlo, preferibilmente quando & ancora
tiepido, per rimuovere eventuali depositi
e macchie causate dai residui di cibo. Per
asciugare la condensa che si é formatain
conseguenza della cottura di alimenti con
alto contenuto di acqua, far raffreddare
completamente il forno e passare un panno
O una spugna.

» Attivare lafunzione ,Pulizia a vapore” per una
pulizia ottimale delle superfici interne.

» La porta pud essere tolta e rimontata in tutta
semplicita per facilitare la pulizia del vetro.

» Pulire il vetro della porta con un detergente
liquido adatto.

Accessori

Immergere gli accessori in una soluzione liquida
per piatti, maneggiarli con i guanti da forno se
sono ancora caldi. | residui di cibo possono
essere rimossi con una spazzola o0 una spugna
per piatti.

Rimozione e rimontaggio della porta

La porta del forno puo essere tolta velocemente
e in tutta semplicita. Per farlo, procedere come
descritto di seguito.

1. Aprire completamente la porta.

2. Sollevare le due leve mostrate nella figura

qui sotto.

Chiudere la porta fino al primo arresto
(causato dalle leve sollevate).

Sollevare la porta verso l'alto e verso
I'esterno per rimuoverla dai supporti.

Per montare la porta, inserire i cardini nei
supporti e abbassare le leve.

Premere per pulire - pulizia del vetro

1. Dopo aver smontato la porta ed averla
appoggiata su una superficie morbida con la
maniglia rivolta verso il basso, premere
contemporaneamente i due fermi e
rimuovere il profilo superiore della porta
tirandolo verso di sé.

2. Sollevare e tenere saldamente il vetro interno
con entrambe le mani, rimuoverlo e
posizionarlo su una superficie morbida prima
di pulirlo.

. Perriposizionare correttamente il vetro
interno, assicurarsi che la cornice nera lucida
del vetro sia rivolta verso l'alto.

4, Rimontare il profilo superiore: un clic
indichera il corretto posizionamento.
Assicurarsi che la tenuta sia ben salda prima
di rimontare la porta.
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Sostituzione della lampada
1. Scollegare il forno dall’alimentazione
elettrica.

2. Togliere la copertura della luce, sostituire la
lampadina e rimettere la copertura sulla luce

3. Ricollegare il forno all’alimentazione elettrica.

230V - 25W G9

Risoluzione dei problemi

Nota: la lampadina utilizzata nel prodotto

e studiata appositamente per i dispositivi
domestici e non € adatta all’illuminazione
generale degli ambienti (Regolamento

CE 244/2009). Le lampadine sono disponibili
presso la nostra assistenza post-vendita.

A Se si utilizzano lampadine alogene, non
toccarle a mani nude perché le impronte
digitale potrebbero causare danni. Non
utilizzare il forno solo dopo aver rimontato la
copertura della luce.

Problema

Possibile causa

Soluzione

Blackout.
[l forno non funziona.
elettrica.

Scollegamento dalla rete

Controllare la presenza di
corrente e se il forno

€ collegato all'alimentazione
elettrica.

Spegnere il forno
e riaccenderlo se il difetto
persiste.

Assistenza

Per qualsiasi problema di funzionamento,

contattare il centro di assistenza tecnica Franke.

Evitare di rivolgersi a tecnici non autorizzati.
Specificare:

- il tipo di guasto,
- ilmodello del dispositivo (art./codice),

- ilnumero di serie (S.N.) sulla targhetta dei dati
di funzionamento, situata sul bordo inferiore
del vano interno (visibile quando la porta del
forno & aperta).

CEOE

Quando si contatta il centro di assistenza,
riportare i codici forniti sulla targhetta dei dati di
funzionamento del prodotto.

%uﬁ

/

XXXXOKXXKK XXX XXXXXXX

Model: xxxXXXXxx

EAL

XXXX XX
XXXXXX

XXXXX XXXXXXXXX
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Informacion de seguridad

Lea todas las instrucciones de seguridad
antes de utilizar el aparato. Conserve dichas
instrucciones a mano para poder
consultarlas en el futuro. Estas instrucciones
y el aparato en si facilitan importantes
advertencias de seguridad que deben
observarse en todo momento. El fabricante
declina toda responsabilidad por el
incumplimiento de estas instrucciones de
seguridad, por el uso inadecuado del
aparato o por el ajuste incorrecto de los
controles.

A Mantener lejos del aparato los ninos
muy pequefios (0-3 afios). Los nifios
pequenos (3 a 8 anos) deben mantenerse
alejados del aparato, a menos que se
encuentren bajo una supervision constante.
Este aparato puede ser utilizado por nifios
mayores de 8 afos y por personas con
facultades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas, o con falta de experiencia

y conocimiento, siempre que sea bajo
supervision o se les haya proporcionado las
instrucciones necesarias sobre el uso
seguro del aparato y que hayan
comprendido los peligros existentes. No
debe permitirse que los niflos jueguen con
el aparato. Los nifios no deben llevar a cabo
las tareas de limpieza y mantenimiento sin
supervision.

A Advertencia: El aparato y algunas de
sus piezas accesibles se calientan durante
el funcionamiento. Se debe tener
precaucion para evitar tocar las
resistencias. Los ninos de menos de 8 afos
de edad deben mantenerse alejados del
aparato, a menos que se encuentren bajo
una supervision constante.

A No dejar el aparato desatendido
durante el secado de alimentos. Si el
aparato esta en buen estado para su uso,
utilizar unicamente la sonda de temperatura
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recomendada para este horno, de lo
contrario, podria producirse un incendio.

A Mantener la ropa u otros materiales
inflamables lejos del aparato hasta que
todos los componentes se hayan enfriado
por completo, de lo contrario, podria
producirse un incendio. Esté siempre atento
al cocinar alimentos ricos en grasa y aceite
o al anadir bebidas alcohdlicas, de lo
contrario, podria producirse un incendio.
Utilizar guantes para horno para retirar las
bandejas y los accesorios. Al final de la
coccion, abrir la puerta con precaucion,
dejando que el aire caliente o el vapor
salgan progresivamente antes de acceder
a la cavidad, de lo contrario existe el riesgo
de sufrir guemaduras. No obstruir las rejillas
de ventilacion de aire caliente en la parte
delantera del horno, de lo contrario, podria
producirse un incendio.

A Proceder con precaucion cuando la
puerta del horno esté abierta o hacia abajo,
para evitar golpear la puerta.

Uso permitido

A Precaucion: El aparato no esta
previsto para su funcionamiento con un
dispositivo de conmutacion externo, como
un temporizador o un sistema de control
remoto por separado.

A Este aparato esta disefado para
usarse en aplicaciones domeésticas

y similares, como: areas de cocina para el
personal en tiendas, oficinas y otros
entornos de trabajo; casas rurales y por
clientes en hoteles, moteles,

bed & breakfast y otros entornos
residenciales.

A No se permite ningun otro uso (por
ejemplo, para calentar habitaciones).



A Este aparato no esta destinado a un
uso profesional.

A No utilizar el aparato en exteriores. No
guardar sustancias explosivas o inflamables
(por ejemplo, gasolina o aerosoloes) dentro
o cerca del aparato, de |lo contrario, podria
producirse un incendio.

Instalacion

A El aparato debe ser manipulado

e instalado por dos 0 mas personas, de lo
contrario, existe el riesgo de sufrir lesiones.
Utilizar guantes de proteccion para el
desembalaje y la instalacion; existe el riesgo
de sufrir cortes.

A La instalacion, incluido el suministro de
agua (si lo hubiera), las conexiones
eléctricas y las tareas de reparacion deben
correr a cargo de un técnico cualificado. No
reparar ni sustituir ninguna parte del aparato
a menos que se indique especificamente en
el manual del usuario. Mantener a los ninos
alejados del lugar de instalacion.

A Después de desembalar el aparato,
asegurarse de que no ha sufrido dafios
durante el transporte. En el caso de detectar
algun problema, ponerse en contacto con el
distribuidor o el servicio posventa mas
cercano. Una vez instalado, los restos del
embalaje (plastico, trozos de poliestireno,
etc.) deben almacenarse fuera del alcance
de los nifos, para evitar el riesgo de asfixia.

A El aparato debe estar desconectado
del suministro eléctrico antes de realizar
cualquier operacion para evitar el riesgo de
una descarga eléctrica. Durante la
instalacion, asegurarse de que el aparato no
dafe el cable de alimentacidn, ya que existe
el riesgo de provocar un incendio o sufrir
una descarga eléctrica. Activar el aparato
dnicamente tras terminar la instalacion.
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A Realizar todos los recortes necesarios
en el armario antes de colocar el aparato en
el mueble y eliminar todas las virutas de
maderay el serrin.

A No retirar el aparato de la base de
espuma de poliestireno hasta que llegue el
momento de la instalacion.

A Después de la instalacion, ya no se
debe poder acceder a la parte inferior del
aparato, ya que existe el riesgo de sufrir
quemaduras.

A No instalar el aparato detras de una
puerta decorativa, ya que existe el riesgo de
provocar un incendio.

A Si el aparato se instala debajo de la
encimera, no obstruir el espacio minimo
entre la encimeray el borde superior del
horno, ya que existe el riesgo de sufrir
quemaduras.

Advertencias eléctricas

A Advertencia: La placa de
caracteristicas se encuentra en el borde
frontal del horno (se puede ver con la puerta
abierta).

A Debe ser posible desconectar el
aparato de la red eléctrica desenchufandolo
si el enchufe esta accesible, o por medio de
un interruptor de varios polos instalado
antes de la toma, de conformidad con las
normas de cableado; ademas, el aparato
debe estar puesto a tierra de conformidad
con la normativa nacional en materia de
seguridad eléctrica.

A No utilizar alargadores, tomas
multiples ni adaptadores. Los componentes
eléctricos no deben ser accesibles al
usuario tras la instalacion.



A No utilizar el aparato con partes del
cuerpo mojadas o sin calzar. No utilizar el
aparato si presenta danos en el cable de
alimentacion o en el enchufe, si no funciona
correctamente o si ha sufrido algun tipo de
dano o caida.

A Si el cable de alimentacion esta

dafnado, para evitar cualquier tipo de riesgo
de descarga eléctrica, debe sustituirse por
uno idéntico por el fabricante, su agente de

servicio o personas igualmente cualificadas.

Si es necesario sustituir el cable de
alimentacion, ponerse en contacto con el
Centro de Servicio Técnico autorizado.

Limpieza y mantenimiento

A Advertencia: Asegurarse de que el
aparato esté apagado y desconectado del
suministro eléctrico antes de realizar
cualquier operacion; no utilizar equipos de
limpieza con vapor, ya que existe el riesgo
de sufrir una descarga eléctrica.

A No utilizar limpiadores abrasivos ni
rascadores metalicos para limpiar el cristal
de la puerta, ya que podrian arafarlo

y provocar la rotura del cristal.

A Asegurarse de que el aparato se haya
enfriado antes de limpiarlo o llevar a cabo el
mantenimiento; existe el riesgo de sufrir
quemaduras.

A Advertencia: Apagar el aparato antes
de sustituir la lampara para evitar el riesgo
de sufrir una descarga eléctrica.
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Eliminacion de materiales de
embalaje

El material del embalaje es 100 % reciclable

y esta marcado con el simbolo de reciclaje 92?9 .
En consecuencia, los diversos componentes
del embalaje deben eliminarse de forma
responsable y de plena conformidad con las
normativas locales de las autoridades en
materia de eliminacioén de residuos.

Eliminacion de electrodomésticos

Este aparato esta fabricado con materiales
reciclables o reutilizables. Deséchelo de
conformidad con la normativa local en materia
de eliminacion de residuos. Para mas
informacion sobre el tratamiento, la
recuperacion vy el reciclaje de los aparatos
eléctricos domésticos, pongase en contacto
con las autoridades locales, con el servicio de
recogida de residuos domésticos o con el
establecimiento del que adquirié el aparato.
Este aparato esta marcado de conformidad con
la Directiva europea 2012/19/UE sobre residuos
de aparatos eléctricos y electrénicos (RAEE). Si
se asegura de que este producto se elimine de
forma correcta, ayudara a evitar las
consecuencias negativas para el
medioambiente y la salud humana.

El simbolo E que aparece en el producto o en
la documentacion que lo acompanfa indica que
no debe tratarse como un desecho doméstico,
sino que se debe llevar a un centro apropiado
de recogida y reciclaje de equipos eléctricos

y electronicos.

Consejos de ahorro de energia

Precalentar el horno unicamente si se
especifica en la tabla de coccion o la receta.
Utilizar bandejas de horno lacadas

0 esmaltadas oscuras, ya que absorben mejor
el calor. Los alimentos que requieran una
coccioén prolongada seguiran cociéndose
incluso después de apagar el horno.



Instalacion
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A

Informacion general

1. Panel de control
2. Ventilador
i O O O 3. Lampara
5 A A 6 4. Guias de las bandejas
o o 5. Puerta
3 7 6. Resistencia / grill superior
)2 7. Resistencia circular
,/,a (no visible)
/’;@ 8. Resistencia inferior
4%' 3 (no visible)
\‘\@ 9. Placa de caracteristicas
| (no retirar)
§| ijo 8
o — ==, 9
5 =
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Panel de control: modelo FCO 86 H, FCL 86 H

1. Mando del termostato 2. Mando del reloj analégico 3. Mando de seleccion

Girar para seleccionar la Al girar el mando pulsador, se puede: Para encender el horno

temperatura necesaria al activar ajustar el tiempo, programar el inicio  seleccionando una funcién.

la funcién seleccionada. y el fin de la cocciény poner una Girar ala posiciéon () para
alarma (el minutero). apagar el horno.

Control panel: Model FCO 82 H

1. Mando del termostato 2. Mando del temporizador 3. Mando de seleccion
Girar para seleccionar la Util como temporizador. No se Para encender el horno
temperatura necesaria al activar activa o se interrumpe la coccioén. seleccionando una funcién.
la funcién seleccionada. Girar ala posicién () para

apagar el horno.

Accesorios

2 bandejas de rejilla 2 bandejas

Se pueden comprar otros accesorios por separado en el servicio posventa.
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Funciones

%]

Apagado
Para apagar el horno.

Luz

Para encender la luz del
compartimento.

Horneado convencional

Para preparar todo tipo de platos
en una sola bandeja.

Limpieza con vapor

La accidén del vapor liberado
durante este ciclo especial de
limpieza a baja temperatura
permite eliminar con facilidad la
suciedad y los restos de comida.
Verter 250 ml de agua en la parte
inferior del horno y retirar todos los
accesorios internos. Cerrar la
puertay utilizar la funcion para

10" a 75°C. Una vez finalice el ciclo,
apagar el horno y dejarlo enfriar
durante 15'. Por ultimo, con un paio
humedo, eliminar toda la suciedad
y los residuos liquidos.

Horneado por conveccion

Para hornear pasteles con rellenos
jugosos en una sola bandeja. Esta
funcion también se puede usar
para cocinar en dos bandejas.
Cambiar la posicion de los platos
para cocinar comida de forma mas
uniforme.

Coccion asistida inferior

Se activan la resistencia inferior
(solera) y el ventilador. Ideal para
cocinar pescado y productos
congelados y precocinados en
general. El uso con productos de
reposteria es muy efectivo.

Grill

Para asar bistecs, kebabs

y salchichas, gratinar verduras

o tostar pan. Al asar carne,
recomendamos utilizar una
bandeja de goteo para recoger los
jugos de coccidn: colocar la
bandeja en cualquiera de los
niveles por debajo de la bandeja de
rejilla y afadir 200 ml de agua
potable.

Turbo grill

Para asar grandes piezas de carne
(patas, rosbif, pollo).
Recomendamos utilizar una
bandeja de goteo para recoger los
jugos de coccidn; colocar la
bandeja en cualquiera de los
niveles por debajo de la bandeja de
rejilla y anadir 500 ml de agua
potable.

Circulacion forzada de aire

Para cocinar diferentes alimentos
que requieran la misma
temperatura de coccidn en varias
bandejas (méaximo tres) al mismo
tiempo. Esta funcion se puede
utilizar para cocinar diferentes
alimentos sin que los olores se
transfieran de un alimento a otro.
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Uso por primera vez

Calentar el horno

» Un horno nuevo puede desprender olores
derivados de la fabricacion: esto es
completamente normal. De modo que antes
de empezar a cocinar los alimentos,
recomendamos calentar el horno vacio para
eliminar posibles olores.

» Retirar cualquier cartén protector o pelicula
transparente del horno y los accesorios del
interior del mismo (para quitar los marcos
laterales de los hornos de paredes lisas,
proceder como se muestra en la figura).

» Calentar el horno a 250°C durante
aproximadamente una hora, preferiblemente
mediante la funcién «Horneado por
conveccion». El horno debe estar vacio
durante este tiempo. Seguir las instrucciones
para ajustar la funcidn correctamente.

Uso diario

Notas: Se recomienda ventilar la habitacion
después de utilizar el aparato por primera vez.

Seleccionar una funcion

Para seleccionar una funcidn, girar el mando de
seleccidn hacia el simbolo de la funcién que se
necesita.

Activar una funcion

Manual

Para iniciar la funcidon que se ha seleccionado,
girar el mando del termostato para configurar la
temperatura que se necesita. Para interrumpir
la funcion en cualquier momento, apagar el
horno y girar el mando de selecciony el del
termostatoa().

Limpieza con vapor

Para activar la funcion «Limpieza con vapor»,
verter 250 ml de agua en el fondo del horno'y,
a continuacion, girar el mando de seleccion vy el
del termostato al icono 0# .

Lo mejor es utilizar la funcion durante 10",

Ajuste del temporizador

Esta opcidon no interrumpe ni activa la coccion,
pero permite utilizar el minutero cuando una
funcion esta activa y cuando el horno esta
apagado.

Para activar el temporizador, girar el mando
del temporizador en sentido horario y,

a continuacion, girarlo en sentido antihorario al
tiempo deseado: una sefal acustica le avisara
cuando finalice la cuenta atras.

Ajuste del reloj analogico

Para ajustar la hora que muestra el reloj, pulsar
brevemente el mando cuatro veces hasta que
el icono@ parpadee.

A continuacion, para aumentar o disminuir la
hora mostrada en intervalos de un minuto, girar
el mando en sentido horario o antihorario para
mover las manecillas de minutos en intervalos
de un minuto, ya sea en sentido horario

o antihorario.

68



Si pasan 10 segundos desde el ultimo ajuste del
temporizador electrénico, el horno sale
automaticamente del modo de ajuste de la
hora.

Coccion manual

Cuando no est4 activado, el temporizador
permite la coccidon manual mediante el uso del
termostato y los mandos de funcion del horno.

Programacion de la hora de fin de coccion
Programar la hora de fin de coccidn permite
empezar y terminar de inmediato la coccién de
forma automatica en funcion de la hora
programada.

Para programar la hora de fin de coccidn, pulsar
el mando brevemente dos veces hasta que el
icono @x parpadee.

Para aumentar o disminuir el tiempo de coccion
en intervalos de un minuto, girar el mando en
sentido horario o antihorario y las manecillas de
minutos se moveran en intervalos de un minuto
en sentido horario o antihorario. El icono @X
parpadeara durante 10 segundos después de la
altima vuelta. El programa se puede confirmar
pulsando el mando siempre que se hayan
programado como minimo dos minutos de
coccion.

Después de confirmar el programa, la coccion
empieza y se activa automaticamente una
alarma sonora. La coccidn terminara cuando la
hora de fin de coccidn llegue a la hora actual.
Para mostrar el programa configurado, pulsar
brevemente y soltar el mando, a continuacion
las manecillas y los iconos mostraran el
programa ajustado.

Al terminar la coccion, el icono @ parpadeay
la alarma emite un pitido. Al cabo de un minuto,
la alarma se desconectay el icono @x sigue
parpadeando hasta que se pulsa el mando.
Para cancelar el programa antes de que
termine, pulsar el botdon durante tres segundos:
el programa se cancelara y el temporizador
volvera al modo de coccion manual.

Programacion de la «<Hora de inicio de
coccion» y la «Hora de fin de coccion»

El programa «Hora de inicio de coccién»
permite iniciar y terminar la coccion
automaticamente segun los tiempos
programados.

Para programar la «<Hora de inicio de coccion»,
pulsar brevemente el mando una vez hasta que

elicono 1» empiece a parpadear.
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Para aumentar o disminuir la hora de inicio de
la coccidn en intervalos de un minuto, girar el
mando en sentido horario o antihorario y las
manecillas de minutos se moveran un minuto
en sentido horario o antihorario.

Elicono @ seguira parpadeando durante

10 segundos después de la Ultima vuelta. Si,
dentro de este tiempo, no se gira ni pulsa el
mando, las manecillas vuelven a mostrar
automaticamente la hora y el programa se
cancela. Si se pulsa el mando, la «Hora de inicio
de coccidén» se guarda (el icono Gﬁ permanece
encendido), siempre que se haya programado
como minimo un minuto de retraso, y va al
ajuste «Hora de fin de coccién» (el icono @x
empieza a parpadear).

Para programar la «Hora de fin de cocciény,
seguir el procedimiento indicado en el parrafo
correspondiente.

La coccion empezara cuando la hora de inicio
coincida con la hora actual.

Programacion del minutero

Programar el minutero ofrece una alarma
simple al final del tiempo programado sin
activar la coccion (modo Minutero).

Para programar una «Alarma» sin cocinar (modo
Minutero), pulsar brevemente el mando tres
veces hasta que el icono parpadee.

A continuacidn, girar el mando vy el ajuste del
minutero es el mismo que el de la «<Hora de fin
de coccién» (ver parrafo correspondiente).

El minutero solo se puede utilizar cuando no
hay ningun programa en marcha.

Visualizacién del programa configurado

El programador permite mostrar el programa
configurado.

Para ver el programa configurado, pulsar
brevemente y soltar el mando y el controlador
mostrara el programa configurado, moviendo
las manecillas a la hora configurada

y resaltando los pasos con un parpadeo de los
iconos relacionados.

El controlador volvera a mostrar
automaticamente la hora actual y seguira
ejecutando el programa configurado.

Detener el programa configurado

El controlador permite cancelar el programa.
Para cancelar el programa configurado,
presionar el mando durante unos segundos
hasta que los iconos relacionados se apaguen
y se escuche un pitido.



El controlador vuelve automaéaticamente al modo
de coccién manual.

Seial de fallo de corriente
En caso de interrupcion del suministro eléctrico,
el temporizador no cancela el programa.

Consejos utiles

El temporizador indica cada fallo del suministro
eléctrico haciendo parpadear el icono @ para
que el usuario pueda comprobar que la hora es
la correcta.

En ese caso, pulsar brevemente el mando para
desactivar la senal.

Como leer la tabla de coccion

La tabla enumera las mejores funciones y
niveles que se pueden usar para cocinar
diferentes tipos de alimentos. Los tiempos de
coccion comienzan desde el momento en que
la comida se coloca en el horno. Las
temperaturas y tiempos de coccidn son valores
aproximados y dependen de la cantidad de
comiday el tipo de accesorio utilizado. Utilizar
los ajustes mas bajos recomendados para
empezary, si lacomida no esta lo
suficientemente cocida, cambiar a unos ajustes
mas altos. Recomendamos utilizar los
accesorios suministrados y, preferiblemente,
moldes para pastel y bandejas de metal oscuro.

Tabla de coccion

También se pueden usar recipientes

y accesorios de Pyrex o barro, pero se debe
tener en cuenta que los tiempos de coccidn
seran un poco mas largos.

Cocinar diferentes alimentos al
mismo tiempo

Con la funcion «Circulacion forzada de aire»,
se pueden cocinar diferentes alimentos que
requieran la misma temperatura de coccién al
mismo tiempo (por ejemplo: pescado

y verduras), en diferentes niveles. Retirar los
alimentos que requieran un tiempo de coccidn
mas corto y dejar los alimentos que requieran
un tiempo de coccidn mas largo en el horno.

Receta Funcion Temperatura Duracion (min) Niveles
Tartas con levadura _ 160 - 200 30-50 2/3
_ 160 - 180 20-40 2
Pasta choux
R 140 - 160 10 - 40 2
_ 210 - 220 45 -60 2
Pescado & 160 - 180 45 - 60 2/3
N a2 a'd
B’ 190 60 -70 2/3
AN
Salchichas / costillas o 230 - 250 14 -18 4/5
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Receta Funcion Temperatura Duracion (min) Niveles

_ 225 - 250 120 - 150 2
Ternera / carne de res
® 160 - 180 120 - 160 2
_ 210 - 230 90 -120 2
Carne de cerdo
® 160 - 190 90 - 120 2
AN e e a4
'y 200 - 220 50-60 2/3
Pollo _ 160 - 180 45 -60 2
R 175 -190 60 - 70 2
_ 190 - 210 40 -50 2
Verduras
AN a a4
'R 170 -190 40 -50 3
— — WA haaad
_ & o & & Sy
Funci
unclones — iomeado  Homeado  Grill  Turbogril Circulacion  Coccién
convencional por forzada asistida
conveccion de aire inferior

Limpieza y mantenimiento

A No utilizar equipos de limpieza con vapor. A Utilizar guantes protectores durante todas
las operaciones. Desconectar el aparato de la
A Llevar a cabo las operaciones necesarias  toma de alimentacion.

con el horno frio. o .
Superficies exteriores

A No utilizar lana de acero, estropajos » Limpiar las superficies con un pafio de
abrasivos ni productos de limpieza abrasivos/ microfibra hiUmedo. Si estan sucias, afadir
corrosivos, ya que podrian daiar las superficies unas gotas de detergente con pH neutro.
del aparato. Terminar con un pafio seco.
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» No utilizar detergentes corrosivos ni
abrasivos. Si alguno de estos productos entra
en contacto de forma involuntaria con las
superficies del aparato, limpiar de inmediato
con un pafo de microfibra humedo.

Superficies interiores

» Después de cada uso, dejar enfriar el horno
y, después, limpiarlo, preferentemente
cuando todavia esté templado, para eliminar
los restos 0 manchas provocados por los
residuos de alimentos. Para secar la
condensacion que se haya podido formar
como consecuencia de cocinar alimentos
con un elevado contenido de agua, dejar
enfriar el horno por completoy,

a continuacion, secarlo con un pafio o una
esponja.

» Activar la funcion «Limpieza con vapor» para
una limpieza 6ptima de las superficies
internas.

» La puerta del horno puede extraerse
facilmente y volver a colocarse para facilitar
la limpieza del cristal.

» Limpiar el cristal de la puerta con un
detergente liquido adecuado.

Accesorios

Remojar los accesorios en una solucion de
detergente liquido después de su uso,
manipulandolos con guantes para horno si
todavia estan calientes. Los restos de
alimentos se pueden eliminar mediante un
cepillo o esponja para fregar.

Como desmontar y volver a montar la

puerta

La puerta del horno se puede desmontar de

forma rapida y sencilla. Para ello, proceder del

siguiente modo:

1. Abrir la puerta por completo.

2. Levantar las dos palancas que se muestran
en la figura a continuacion.

3. Cerrar la puerta hasta el primer tope (creado
al levantar las palancas).

4. Levantar la puerta hacia arriba y hacia fuera
para sacarla de los soportes.

Para volver a montar la puerta, colocar las
bisagras en sus soportes y bajar las dos
palancas.

Pulse para limpiar - limpieza del
cristal

1. Después de retirar la puerta y apoyarla sobre
una superficie blanda con el tirador hacia
abajo, presione simultaneamente los dos
clips de sujecion y retire el borde superior de
la puerta tirando hacia usted.

2. Levante y sujete firmemente el cristal interior
con ambas manos, retirelo y coléquelo sobre
una superficie blanda antes de limpiarlo.

3. Para volver a colocar correctamente el cristal
interior, asegurese de que el marco negro
brillante del cristal quede hacia arriba.

4, Vuelva a colocar el borde superior; un clic
indicara que la posicion es correcta.
Asegulrese de que la junta esta bien
colocada antes de volver a montar la puerta.
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Sustitucion de la lampara

1. Desconectar el horno del suministro
eléctrico.

2. Retirar la tapa de la lampara, sustituir la
bombilla y volver a colocar la tapa.

3. Volver a conectar el horno al suministro
eléctrico.

i)
1 %}7’

D

230V -25W G9

Resolucion de problemas

Nota: La bombilla utilizada en el producto
ha sido especialmente disefiada para
electrodomésticos y no es apta para la
iluminaciéon del hogar (Reglamento

CE 244/2009). Las bombillas pueden
adquirirse en nuestro servicio posventa.

A Si se utilizan bombillas halégenas, no
manipularlas con las manos desnudas ya que
las huellas dactilares pueden dafarlas.

No utilizar el horno hasta que se haya vuelto
a montar la tapa de la lampara.

Problema Posible causa Solucién
Comprobar el suministro
eléctrico y si el horno esta
Interrupcidn de la corriente. conectado a latomade
El'horno no funciona. Desconexion del suministro alimentacion.
eléctrico. Apagar el horno y volver
a encenderlo para versila
averia persiste.
Asistencia

En caso de que aparezcan problemas en el
funcionamiento, péngase en contacto con el
Centro de Servicio Técnico de Franke.
Nunca contrate los servicios de técnicos no
autorizados.

Especifique:

— el tipo de averia,

- el modelo de aparato (art./c6digo),

- el numero de serie (S.N.) en la placa de
caracteristicas, situada en el borde inferior de
la cavidad del horno (visible al abrir la puerta).

CEOE

73

Al contactar con nuestro Centro de Servicio
Técnico, indique los cédigos que aparecen en
la placa de identificacién de su producto.

Model: xxxXXXX XXXXXHKXXKRK — XXXXK XXXXXXX

EAL

XXXX XX
XXXXX XXXXXXXXX XXXXXX
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Informacoes sobre seguranca

Antes de utilizar o aparelho, leia as
presentes instrucdes de seguranca. Tenha-
as a mao para consulta futura. As presentes
instrucdes e o proprio aparelho fornecem
adverténcias de seguranca importantes
que devem ser sempre observadas.

O fabricante rejeita qualquer
responsabilidade pela ndo observacao das
presentes instrucdes de seguranca, pela
utilizacado inadequada do aparelho ou pela
regulacdo incorreta de controlos.

A Criancas muito pequenas (0-3 anos)
devem ser mantidas afastadas do aparelho.
Criancas pequenas (3-8 anos) devem ser
mantidas afastadas do aparelho, salvo se
forem continuamente supervisadas.
Criancas com 8 anos ou mais de idade

e pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou com
falta de experiéncia e conhecimento,
podem utilizar este aparelho apenas se
estiverem a ser supervisionadas ou lhes
tiverem sido dadas instrucdes em relacao
a utilizacado segura do aparelho

e compreenderem os perigos envolvidos.
Criancas nao devem brincar com

o aparelho. A limpeza e a manutencéo

a cargo do utilizador nao devem ser
realizadas por criancas sem supervisao.

A Aviso: 0 aparelho e as suas pecas
acessiveis ficam quentes durante

a utilizacao. Deve ter-se cuidado para evitar
tocar em elementos de aquecimento.
Criancas menores de 8 anos de idade
devem ser mantidas afastadas, salvo se
forem continuamente supervisadas.

A Nunca deixe o aparelho sem vigilancia
durante a secagem de alimentos. Se

o aparelho for adequado a utilizacdo de uma
sonda, utilize apenas uma sonda de
temperatura recomendada para este forno -
risco de incéndio.
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A Mantenha roupa ou outros materiais
inflamaveis afastados do aparelho até que
todos os componentes tenham arrefecido
totalmente - risco de incéndio. Esteja
sempre vigilante ao cozinhar alimentos
ricos em gordura, 6leo ou ao acrescentar
bebidas alcodlicas - risco de incéndio.

Use luvas de cozinha para retirar frigideiras
e acessorios. No fim da cozedura, abra
cuidadosamente a porta, permitindo que

O ar ou vapor quente escape gradualmente
antes de aceder a cavidade - risco de
gueimaduras. Nao obstrua as saidas de ar
quente na parte da frente do forno - risco de
incéndio.

A Tenha cuidado quando a porta do
forno esta na posicao aberta ou inferior para
evitar de ir contra a mesma.

Utilizacao permitida

A Atencao: o aparelho ndo esta
concebido para ser operado através de um
dispositivo de comutacao externo como um
temporizador ou um sistema separado
controlado remotamente.

A Este aparelho esta concebido para
uma utilizacao doméstica ou aplicacdes
similares tais como: areas de cozinha dos
funcionarios em lojas, escritorios e outros
ambientes de trabalho; casas de campo;
por clientes em hotéis, motéis, alojamentos
tipo “bed & breakfast” e outros ambientes
residenciais.

A Nao € permitida qualquer outra
utilizacao (aquecer quartos, por exemplo).

A O aparelho ndo se destina a uso
profissional.

A Nao use o aparelho no exterior.
Nao guarde substancias explosivas ou
inflamaveis (gasolina ou latas de aerossois,



por exemplo) dentro ou na proximidade do
aparelho - risco de incéndio.

Instalacao

A O aparelho deve ser manuseado

e instalado por dois ou mais pessoas - risco
de ferimentos. Use luvas protetoras para
desembalar e instalar - risco de cortes.

A A instalacao, incluindo o
abastecimento de agua (se aplicavel), as
ligacOes elétricas e as reparacdes devem
ser efetuadas por um técnico qualificado.
Nao repare ou substitua qualquer peca do
aparelho, salvo expressamente indicado no
manual do utilizador. Mantenha as criancas
afastadas do local de instalacéo.

A Depois de desembalar o aparelho,
verifique se ndo ha danos ocorridos durante
o transporte. Em caso de problemas,
contacte o vendedor ou a sua assisténcia
técnica mais proxima. Uma vez instalado, os
residuos de embalagens (plastico, pecas de
esferovite, etc.) devem ser guardados fora
do alcance das criancas - risco de asfixia.

A O aparelho deve estar separado da
fonte de alimentacao antes de qualquer
operacdo de instalacao - risco de choque
elétrico. Certifique-se de que, durante

a instalacao, o aparelho ndo danifica o cabo
de alimentacao - risco de incéndio ou
choque elétrico. Ativo o aparelho apenas
quando a instalacao estiver finalizada.

A Realize todos os trabalhos de corte no
armario antes de instalar o aparelho no
movel e retire todas as aparas e a serradura.

A Nao retire o aparelho da sua base de
espuma de polistireno até ao momento da
instalacao.

A Apds a instalacao, a base do aparelho
ja ndo deve estar acessivel - risco de
queimaduras.

A Nao instale o aparelho atras de uma
porta decorativa - risco de incéndio.

A Se o aparelho estiver instalado sob a
banca de cozinha, ndo obstrua o espaco
minimo entre a banca de cozinha e a aresta
superior do forno - risco de queimaduras.

Avisos sobre eletricidade

A Aviso: A placa de tipo encontra-se na
extremidade dianteira do forno (visivel
quando a porta esta aberta).

A Deve ser possivel desligar o aparelho
puxando a ficha se esta estiver acessivel, ou
através de um disjuntor multipolar instalado
a montante da tomada de acordo com os
regulamentos de ligacao elétrica,

e o aparelho deve estar ligado a terraem
conformidade com as normas nacionais de
seguranca elétrica.

A N&o utilize extensdes, tomadas
multiplas ou adaptadores. Os componentes
elétricos ndo devem estar acessiveis ao
utilizador apds a instalacéao.

A Nao utilize o aparelho se estiver
molhado ou descalco. Nao utilize este
aparelho se o cabo de alimentacao ou

a ficha estiver danificado, se nao estiver

a funcionar corretamente, se tiver caido ou
ficado de outro modo danificado.

A Se o cabo de alimentacéao ficar
danificado, tem de ser substituido por um
idéntico pelo fabricante, pela assisténcia
técnica ou por outra pessoa qualificada
para evitar perigo - risco de choque elétrico.
Se for necessario substituir o cabo,
contacte um centro de assisténcia
autorizado.
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Limpeza e manutencao

A Aviso: certifique-se de que o aparelho
esta desligado e separado da fonte de
alimentacao antes de efetuar trabalhos de
manutencao; nunca utilize equipamento de
limpeza a vapor - risco de choque elétrico.

A Nao use produtos de limpeza
abrasivos nem raspadores de metal para
limpar o vidro da porta, pois poderiam riscar
a superficie e provocar o estilhacamento do
vidro.

A Certifique-se de que o aparelho
arrefeceu antes de o limpar ou efetuar
a manutencao - risco de queimaduras.

A Aviso: Certifique-se de que o aparelho
esta desligado antes de substituir
alampada, para evitar a possibilidade de
choque elétrico.

Eliminacao de materiais de
embalagem

O material de embalagem é reciclavel a 100%

e encontra-se marcado com o simbolo de
reciclagem ‘é\j% . Os diversos componentes da
embalagem devem, portanto, ser eliminados de
forma responsavel e em total conformidade
com os regulamentos locais das autoridades
em matéria de eliminacdo de residuos.

7

Eliminacao de eletrodomésticos

Este aparelho € fabricado com materiais
reciclaveis ou reutilizaveis. Elimine-o
respeitando os regulamentos locais em matéria
de eliminacdo de residuos. Para mais
informacdes sobre o tratamento, a valorizacdo
e a reciclagem de equipamentos elétricos
domésticos, contacte as autoridades locais,

o servico de recolha de residuos domésticos ou
a loja onde comprou o aparelho. Este aparelho
esta marcado de acordo com a Diretiva
Europeia 2012/19/UE relativa aos residuos de
equipamentos elétricos e eletréonicos (REEE). Ao
certificar-se de que este produto é eliminado
corretamente esta a contribuir para prevenir os
impactos negativos sobre o ambiente e a saude
humana.

O simbOolO wmm NO produto, ou na documentacao
que o acompanha, indica que nio deve ser
tratado como lixo doméstico mas que deve ser
encaminhado a um centro de recolho
apropriado destinado a reciclagem de
equipamentos elétricos e eletronicos.

Dicas para poupar energia

Pré-aqueca o forno apenas se tal for
expressamente indicado na tabela de cozedura
ou na sua receita. Use tabuleiros de forno
envernizados ou esmaltados de cor escura,
pois absorvem melhor o calor. Os alimentos
que requerem uma cozedura prolongada
continuardo a cozer uma vez desligado o forno.



Instalacao
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Vista geral
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Painel de controlo
Ventoinha

. LA&mpada
. Guias da prateleira

Porta

. Elemento de aquecimento

superior / grelhador

Elemento de aquecimento
circular (ndo visivel)

. Elemento de aquecimento

no topo (ndo visivel)
Placa de tipo (ndo retirar)



Painel de controlo: Model FCO 86 H, FCL 86 H

1. Botao do terméstato 2. Botao do temporizador 3. Botao de selecao

analégico
Rode para selecionaratemperatura Ao rodar o botdo de impulso pode: Para ligar o forno ao selecionar uma
que precisa quando ativar a funcéo regular o tempo, programar o inicio funcao. Rode para a posicdo O para
selecionada. e o fim da cozedura, bem como desligar o forno.

regular o alarme (Relégio de aviso).

Painel de controlo: Model FCO 82 H

1 2
1. Botao do terméstato 2.Botao do temporizador 3.Botao de selecao
Rode para selecionar a temperatura Pratico como temporizador. Para ligar o forno ao selecionar uma
que precisa quando ativar a funcéo N&o ativa nem interrompe funcao. Rode para a posicdo Q para
selecionada. a cozedura. desligar o forno.
Acessorios
2 prateleiras de metal 2 tabuleiros

Outros acessdrios podem ser adquiridos separadamente junto da assisténcia técnica.
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Funcoes

8]

Off
Para desligar o forno.

Luz
Para ligar a luz no compartimento.

Cozedura convencional

Para cozinhar qualquer tipo de
peixe apenas numa prateleira.

Limpeza a vapor

A acéo do vapor libertado durante
este ciclo de limpeza especial

a baixa temperatura permite que

a sujidade e os residuos de
alimentos sejam facilmente
removidos. Verta 250 ml de agua
na base do forno e retire todos os
acessorios internos. Feche a porta
e utilize a funcao para 10 min

a 75°C. Assim que o ciclo terminar,
desligue o forno e deixe-o
arrefecer durante 15 min. No fim,
remova toda a sujidade e os
residuos liquidos com um pano
humido.

Cozedura por conveccao

Para cozer bolos com recheios
himidos numa unica prateleira.
Esta funcdo também pode ser
usada para cozer em duas
prateleiras. Troque a posicao dos
pratos para os alimentos fiquem
mais uniformemente cozidos.

81

[A'A

Cozedura ventilada inferior

O elemento de aquecimento
inferior (base) e a ventoinha sao
ativados. E ideal para cozinhar
peixe e alimentos pré-cozinhados
e congelados em geral. A utilizacao
com produtos de pastelaria € muito
eficaz.

Grelhador

Para grelhar bifes, espetadas de
carne e salsichas, gratinar legumes
ou tostar pao. Quando grelhar
carne, recomendamos que utilize
um tabuleiro de forno para recolher
O suco da carne: posicione

o recipiente em qualgquer um dos
niveis por baixo da prateleira de
metal e acrescente 200 ml de dgua
potavel.

Turbo grelhador

Para assar grandes pedacos de
carne (pernas, rosbife, frango).
Recomendamos que utilize um
tabuleiro de forno para recolher

O suco da carne: posicione

o recipiente em qualquer um dos
niveis por baixo da prateleira de
metal e acrescente 500 ml de dgua
potavel.

Ar forcado

Para cozinhar ao mesmo tempo
alimentos diferentes que requerem
a mesma temperatura de cozedura
em varias prateleiras (no maximo
trés). Esta funcdo pode ser usada
para cozinhar alimentos diferentes
sem que os odores sejam
transferidos de um alimento para

o outro.



Utilizacao pela primeira vez

Aquecer o forno

» Um forno novo podera libertar odores que
ficaram do processo de fabrico: isto
€ completamente normal. Assim, antes de
comecar a cozinhar alimentos,
recomendamos que aqueca o forno vazio
para remover quaisquer odores possiveis.

Retire qualquer papelao protetor ou pelicula
transparente do forno e retire quaisquer
acessorios do seu interior (para retirar as
armacdes laterais de fornos de paredes lisas,
proceda como indicado na figura).

Aqueca o forno a 250°C durante cerca de
uma hora, usando preferencialmente

a funcdo “Cozedura por convecgao”.

O forno deve estar vazio durante este
periodo. Siga as instrucdes para regular
corretamente a fungao.

Utilizacao diaria

Notas: E aconselhavel arejar a divisdo depois
de utilizar o aparelho pela primeira vez.

Selecionar uma funcao

Para selecionar uma funcao, rode o botado de
selecao até ao simbolo para a funcdo de que
necessita.

Ativar uma funcao

Manual

Para iniciar a funcdo que selecionou, rode
0 botdo do termodstato para regular
atemperatura de que necessita. Para
interromper a funcdo a qualquer momento,
desligue o forno, rode o botao de selecéo
e o bot&o do terméstato até .

Limpeza a vapor

Para ativar a funcao “Limpeza a vapor”, verta
250 ml de agua na base do forno; em seguida,
rode o botdo de selecido e 0 botdo do
termdstato até ao icone 0* .

Para obter o melhor resultado, use a funcéo
durante 10 min.
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Regular o “Temporizador”

Esta opcado nao interrompe ou ativa a cozedura
mas permite-lhe usar o “Alarme” quando

a funcao esta ativa, bem como quando o forno
esta desligado.

Para ativar o “Temporizador”, rode o botdo do
temporizador completamente no sentido
horario e, em seguida, de volta no sentido
oposto até ao espaco de tempo pretendido:
um sinal acustico ira alerta-lo quando a
contagem regressiva tiver terminado.

Regular o “Temporizador analégico”

Para ajustar a hora indicada pelo reldgio, prima
brevemente o botdo por 4 vezes até que
oicone @ pisque.

Em seguida, para aumentar ou reduzir a hora
exibida em intervalos de 1 minuto, rode o botao
no sentido horario ou anti-horario e o ponteiro
dos minutos desloca-se em intervalos de

1 minuto no sentido horario ou anti-horario.



Quando tiverem decorrido 10 segundos desde
0 ajuste do temporizador eletrdnico, este sai
automaticamente do modo de ajuste da hora.

Cozedura manual

Quando néo ativado, o temporizador permite
cozinhar no modo manual utilizando

o termostato e os botées de funcdo do forno.

Programar a “"Hora de fim da cozedura”

A programacao da “Hora de fim da cozedura”
permite-lhe comecar imediatamente e terminar
a cozedura automaticamente com base na hora
programada.

Para programar a “Hora de fim da cozedura”,
prima brevemente o botdo por 2 vezes até que
oicone @x pisque.

Para aumentar ou reduzir a hora de cozedura
em intervalos de 1 minuto, rode o botdo no
sentido horario ou anti-horario e o ponteiro dos
minutos desloca-se 1 minuto no sentido horario
ou anti-horario. O icone @x ird piscar durante
10 segundos depois da ultima volta.

O programa pode ser confirmado premindo

0 botdo, desde que tenham sido programados,
pelo menos, 2 minutos de cozedura.

Depois de o programa ser confirmado, tem
inicio a cozedura e o alarme acustico

€ automaticamente ativado. A cozedura termina
quando “Hora de fim da cozedura = Hora atual”.
Para exibir o programa regulado, prima
brevemente o botdo e solte-0; os ponteiros e os
icones mostrardo o programa regulado.

No fim da cozedura, o icone L) pisca

e o alarme emite um sinal sonoro. Passado
1minuto, o alarme é desativado e o icone @
continua a piscar até que prima o botao.

Para cancelar o programa antes de terminar,
prima o botdo durante 3 segundos: 0 programa
sera cancelado e o temporizador passa ao
modo de cozedura manual.

Programar a “Hora de inicio da cozedura”

e a "Hora de fim da cozedura”

O programa “Hora de inicio da cozedura”

permite-lhe iniciar e finalizar a cozedura

automaticamente com base nos tempos

programados.

Para programar a "Hora de inicio da cozedura”,

prima brevemente 1vez o botdo até que o icone
‘, comece a piscar.

Para aumentar ou reduzir a hora de inicio da

cozedura em intervalos de 1 minuto, rode

0 botdo no sentido horario ou anti-horario
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€ o0 ponteiro dos minutos desloca-se 1 minuto
no sentido horario ou anti-horario.

O icone (!) continuara a piscar durante

10 segundos depois da ultima volta. Se, dentro
deste espaco de tempo, ndo rodar ou premir

0 botdo, os ponteiros voltam automaticamente
a exibir a hora e o programa é cancelado. Se
premir o botdo, a “Hora de inicio da cozedura”
€ memorizada (o icone @ acende-se
permanentemente), desde que tenha
programado, pelo menos, 1 minuto de atraso;
em seguida, € possivel ajustar a "Hora de fim da
cozedura” (o icone @X passa de desligado para
a piscar).

Para programar a “Hora de fim da cozedura”,
siga o procedimento no respetivo paragrafo.

A cozedura comeca quando “Hora de inicio =
Hora atual”.

Programar o “Relégio de aviso”

A programacao do “Reldgio de aviso” fornece-
Ihe um alarme simples no fim do tempo
programado, sem ativar a cozedura (modo
“Reldgio de aviso”).

Para agendar um “Alarme” sem cozedura
(modo “Relégio de aviso”), prima brevemente
3 vezes o botdo até que o icone [_\ pisque.
Rode, em seguida, o botdo e aregulacio do
“Relégio de aviso” € a mesma que a “Hora de
fim da cozedura” (consulte o paragrafo
correspondente). O “Reldgio de aviso” apenas
pode ser utilizado se nenhum programa estiver
a ser executado.

Exibir o programa regulado

O programador permite a exibicdo do programa
regulado.

Para visualizar o programa regulado, prima
brevemente o botio e solte-o0; o controlador
afixard o programa regulado, deslocando os
ponteiros para a hora ajustada e indicando as
etapas através do piscar dos icones
relacionados.

O controlador regressara automaticamente

a afixacdo da hora atual e continuara a executar
0 programa regulado.

Apagar o programa regulado

O controlador permite cancelar o programa.
Para cancelar o programa regulado, prima

0 botdo durante alguns segundos até que os
icones correspondentes se desliguem e soar
um sinal sonoro.



O controlador regressa automaticamente ao
modo de cozedura manual.

Sinal de falha de energia
O temporizador ndo cancela o programa em
caso de falha de energia.

Dicas praticas

O temporizador assinala cada falha de energia
da rede elétrica por um piscar do icone @
para que o utilizador possa verificar se a hora
esta correta. Neste caso, prima brevemente o
botdo para desativar o sinal.

Como ler a tabela de cozedura

A tabela enumera as combinacdes ideais de
funcdes e niveis para cozinhar diferentes tipos
de alimentos. Os tempos de cozedura
comecam a partir do momento em que 0s
alimentos sdo colocados no forno. As
temperaturas e os tempos de cozedura sdo
aproximados e dependem da quantidade dos
alimentos e do tipo de acessoério usado. Utilize
primeiro a regulacdo mais baixa recomendada
€ aumente-a se os alimentos estiverem mal
cozinhados. Use os acessoérios fornecidos

e, preferencialmente, formas de bolos

e tabuleiros de forno metalicos de cor escura.

Tabela de cozedura

Também pode utilizar travessas e acessorios
de pirex e grés, mas lembre-se que estes fardo
aumentar ligeiramente os tempos de cozedura.

Cozinhar diferentes alimentos ao
mesmo tempo

A funcéo "Ar forcado” permite-lhe cozinhar ao
mesmo tempo alimentos diferentes que
requerem a mesma temperatura de cozedura
(por exemplo, fish e legumes) em niveis
diferentes. Retire o alimento com o menor
tempo de cozedura e deixe o alimento com

0 maior tempo de cozedura no forno.

Receita Funcao Temperatura Duracao (min) Niveis
Bolos levedados _ 160 - 200 30 -50 2/3
160 - 180 20-40 2
Pastéis de massa -
choux
® 140 - 160 10 - 40 2
. 210 - 220 45 - 60 2
Peixe & 160 - 180 45 - 60 2/3
AN a2 a4
'R 190 60-70 2/3
ANV
Salsichas / entrecosto o 230 - 250 14 -18 4/5

84



Receita Funcao Temperatura Duracao (min) Niveis
_ 225 - 250 120 - 150 2
Vitela / vaca
® 160 - 180 120 - 160 2
_ 210 - 230 90 -120 2
Porco
® 160 - 190 90 - 120 2
AN e e a4
'y 200 - 220 50-60 2/3
Frango _ 160 - 180 45 -60 2
R 175 -190 60 - 70 2
_ 190 - 210 40 -50 2
Legumes
N a'a'a'd
> 170 -190 40 -50 3
— — NAAN N a'd
— ) : & ® &
F ~
tungoes Cozedura Cozedura por Grelhador Turbo Arforcado  Cozedura
convencional conveccao grelhador ventilada
inferior

Limpeza e manutencao

A Nao utilize equipamento de limpeza

a vapor.

A Realize as operacdes necessarias com

o forno frio.

A Nao utilize palha de aco, esfregdes
abrasivos ou produtos de limpeza abrasivos/
corrosivos, visto poderem danificar as
superficies do aparelho.

A Use luvas protetoras durante todas as
operacoes. Desligue o aparelho da fonte de
alimentacéo.

Superficies exteriores

» Limpe as superficies com um pano de
microfibras himido. Se estiverem muito
sujas, acrescente algumas gotas de
detergente de pH neutro. Dé os ultimos
retoques com um pano seco.
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» Nao utilize detergentes corrosivos ou
agressivos. Se qualquer um destes produtos
entrar acidentalmente em contacto com as
superficies do aparelho, limpe-as
imediatamente com um pano de microfibras
humido.

Superficies interiores

» Apods cada utilizacao, deixe o forno arrefecer
e limpe-o, de preferéncia enquanto ainda
esta quente, para remover quaisquer
depdsitos ou manchas causadas por
residuos de alimentos. Para secar qualquer
condensacao que possa estar presente apos
cozinhar alimentos com um elevado teor de
agua, deixe arrefecer completamente o forno
e, em seguida, limpe-o com um pano ou
esponja.

» Ative a funcdo “Limpeza a vapor” para uma
limpeza 6tima das superficies interiores.

» A porta pode ser facilmente removida e
recolocada para facilitar a limpeza do vidro.

» Limpe o vidro do forno com um detergente
liquido adequado.

Acessorios

Apos a utilizagdo, mergulhe os acessorios
numa solucdo com detergente da louca,
manuseando-o0s com luvas de cozinha se ainda
estiverem quentes. Os residuos de alimentos
podem ser removidos com uma escova para
louca ou uma esponja.

Remover e recolocar a porta do forno

A porta do forno pode ser removida rapida

e facilmente. Para o fazer, proceda como se

segue:

1. Abra completamente a porta.

2. Levante as duas alavancas indicadas na
figura abaixo.

3. Feche a porta até ao primeiro bloqueio
(devido as alavancas levantadas).

4. Levante a porta para cima e para fora para
a remover dos respetivos suportes.

Para voltar a montar a porta, posicione as
dobradicas nos respetivos suportes e baixe as
duas alavancas.

Premir para limpar - limpar o vidro

1. Apds retirar a porta e apoia-la sobre uma
superficie macia com o puxador para baixo,
pressione simultaneamente os dois
dispositivos de retencéo e retire a
extremidade superior da porta puxando-a na
sua direcao.

2. Levante e segure firmemente o vidro interior
com as duas maos, retire-o e coloque-o
sobre uma superficie macia antes de o
limpar.

3. Para reposicionar corretamente o vidro
interno, certifique-se de que a moldura preta
brilhante do vidro esta virada para cima.

4, Volte a colocar o rebordo superior: um clique
indicara o posicionamento correto.
Certifique-se de que o vedante esta seguro
antes de voltar a montar a porta.
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Substituir aluz

1. Desligue o forno da fonte de alimentacéo.

. Retire a cobertura da luz, substitua a
ldmpada e volte a colocar a cobertura.

Ligue novamente o forno a fonte de
alimentacao.

S
K>

1 @‘@z

D

230V -25W G9

Resolucao de problemas

Nota: a lampada utilizada no produto esta
especificamente concebida para aparelhos
domésticos e ndo é adequada para a
iluminacado doméstica geral (Regulamento

CE 244/2009). As lampadas estdo disponiveis
na nossa assisténcia técnica.

A Se utilizar ampadas de halogéneo, ndo
as manuseie com as maos nuas, pois as
impressodes digitais podem danifica-las. Nao
utilize o forno até que a cobertura da luz tenha
sido recolocada.

Problema

Possivel causa

Solucao

A forno ndo funciona.

Falha de energia.

Verifique se existe alimentacao
darede elétrica e se o forno
esta ligado a fonte de
alimentacéo.

Desconexio da rede elétrica.

Desligue o forno e volte a
liga-lo para ver se a falha
persiste.

Suporte

Caso surja algum problema de funcionamento,
contacte um centro de assisténcia técnica da
Franke.

Nunca recorra aos servicos de técnicos nao
autorizados.

Especifique:

- tipo de avaria,

- o modelo do aparelho (art./c6digo),

- o numero de série (S.N.) na placa de tipo,
localizada na extremidade inferior da
cavidade do forno (visivel quando a porta
do forno esté aberta).

QG OR:
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Quando contactar o nosso centro de
assisténcia, indique os codigos que figuram
na placa de identificacdo do produto.
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Uwagi dotyczgce bezpieczenstwa

Przed pierwszym uzyciem tego urzgdzenia
nalezy przeczytac ponizsze instrukcje
bezpieczenstwa. Te instrukcje nalezy
przechowywac tak, aby byty zawsze
dostepne i mozna z nich byto korzystac

w przysztosci. W tych instrukcjach oraz na
samym urzgdzeniu umieszczono wazne
ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa,
ktore zawsze nalezy uwzgledniac.
Producent nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci za nieprzestrzeganie
niniejszych instrukcji bezpieczenstwa,
niewtasciwe uzytkowanie urzadzenia lub
nieprawidtowe ustawienie elementéw
sterowania.

A Nalezy uwazac, aby bardzo mate

dzieci (0-3 lat) nie zblizaty sie do urzgdzenia.

Mate dzieci (3-8 lat) rbwniez nie powinny
zblizac¢ sie do urzadzenia, chyba ze sg pod
statym nadzorem osob dorostych. Dzieci
powyzej 8. roku zycia, jak rbwniez osoby

o0 ograniczonych zdolnosciach ruchowych,
postrzegania lub umystowych, a takze
0soby nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy
i doSwiadczenia mogg uzywac to
urzgdzenie wytgcznie pod nadzorem lub po
udzieleniu im instrukcji dotyczgcych
bezpiecznego uzytkowania i sprawdzeniu,
Czy rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie mogg bawic sie tym
urzgdzeniem. Dzieci nie mogg czyscic tego
urzadzenia lub zajmowac sie jego
konserwacjg bez odpowiedniego nadzoru.

A Ostrzezenie: Urzadzenie i jego czesci
zewnetrzne (ktére sg tatwo dostepne)
nagrzewajg sie podczas uzytkowania.
Nalezy uwazac, aby nie dotykac elementdéw
grzejnych. Dzieci ponizej 8 roku zycia
powinny pozostawac z dala od urzadzenia,
o ile nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

A Nie wolno pozostawiac bez nadzoru
urzgdzenia z wtgczong funkcjg suszenia
produktéw zywnosciowych. Jesli
urzgdzenie jest wyposazone w funkcje
sondy, nalezy uzywac wytgcznie takiej
sondy temperatury, ktora jest zalecana
specjalnie do tego piekarnika - ryzyko
pozaru.

A Uwazac, aby nie dotykac piekarnika
ubraniem lub jakimikolwiek innymi
materiatami tatwopalnymi, dopoki
catkowicie nie ostygng wszystkie czesci
urzgdzenia - ryzyko pozaru. Nalezy zawsze
zachowywac ostroznos¢ podczas pieczenia
potraw zawierajgcych duzo ttuszczu lub
oleju, a takze podczas dodawania napojow
alkoholowych - ryzyko pozaru.

Do wyjmowania patelni i akcesoriow
uzywac rekawic kuchennych. Po
zakonczeniu pieczenia i przed wyjeciem
potrawy nalezy ostroznie otworzyc¢
drzwiczki tak, aby gorgce powietrze lub
para mogty wydostawac sie z piekarnika
stopniowo — ryzyko poparzenia.

Nie wolno zastania¢ otwordéw
wentylacyjnych gorgcego powietrza z
przodu piekarnika - ryzyko pozaru.

A Uwazac, aby sie nie uderzy¢ o otwarte
drzwiczki piekarnika.

Dozwolone zastosowanie
urzadzenia

A Uwaga: To urzadzenie nie nadaje sie
do obstugi za pomocg zewnetrznego
urzadzenia takiego, jak wytgcznik czasowy
lub oddzielny system zdalnego sterowania.

A To urzadzenie jest przeznaczone do
uzytku w gospodarstwach domowych,

a takze w kuchniach dla personelu sklepow,
biur i innych miejsc pracy oraz

w gospodarstwach rolnych. Moze by¢
rowniez uzywane przez klientow w hotelach,
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motelach i innych osrodkach
zakwaterowania, a takze w obiektach
oferujgcych zakwaterowanie ze Sniadaniem.

A Zadne inne zastosowanie (np. do
ogrzewania pomieszczen) nie jest
dozwolone.

A To urzgdzenie nie jest przeznaczone
do profesjonalnego uzytku.

A Tego urzadzenia nie wolno uzywac na
zewnatrz budynku. Wewnatrz lub w poblizu
urzgdzenia nie wolno przechowywac
materiatow wybuchowych lub
tatwopalnych (np. puszek z benzyna lub
aerozolem) - ryzyko pozaru.

Montaz

A Do przeniesienia i zamontowania
urzgdzenia bedg potrzebne co najmniej
dwie osoby - ryzyko odniesienia obrazen
ciata. Podczas rozpakowywania

i montowania urzgdzenia nalezy uzywac
rekawic ochronnych - ryzyko skaleczenia.

A Urzgdzenie moze zamontowac, wraz

z wykonaniem wszystkich prac
instalacyjnych, w tym podtgczenia doptywu
wody (jesli jest konieczne) i podtgczenia
elektrycznego, jak rowniez naprawiac, tylko
wykwalifikowany technik serwisu. Nie wolno
samodzielnie naprawiac ani wymieniac
zadnej czesci urzgdzenia, chyba ze jest to
wyraznie okreslone w instrukcji obstugi.
Uwazac, aby dzieci nie zblizaty sie do
miejsca, w ktérym urzgdzenie jest
montowane.

A Po rozpakowaniu urzgdzenia nalezy
sprawdzic, czy nie zostato ono uszkodzone
podczas transportu. W razie jakichkolwiek
problemow nalezy skontaktowac sie ze
sprzedawcg lub najblizszym punktem
obstugi posprzedaznej. Po zamontowaniu
urzgdzenia, czesci opakowania (plastikowa
folia, elementy styropianowe itp.) nalezy

przechowywac w miejscu niedostepnym
dla dzieci - ryzyko uduszenia.

A Przed przystgpieniem do jakichkolwiek
czynnosci zwigzanych z zamontowaniem
lub podtgczeniem urzadzenia nalezy
odtgczyc je od zasilania - ryzyko porazenia
pradem. Podczas montowania urzgdzenia
nalezy sprawdzic, czy nie uszkodzi ono
przewodu zasilania - ryzyko pozaru lub
porazenia prgdem. Urzgdzenie mozna
wigczyC dopiero po jego zamontowaniu.

A Przed zamontowaniem urzadzenia
przeznaczonego do zabudowy, nalezy
wykonac wszystkie prace zwigzane

z przycieciem szafek, a nastepnie doktadnie
sprzatnaC wszystkie wiodry i trociny.

A Urzadzenie mozna zdjac ze
styropianowej podstawy dopiero przed jego
zamontowaniem.

A Po zamontowaniu, dostep do dolnej
czesci urzgdzenia nie bedzie juz mozliwy -
ryzyko poparzenia.

A Nie wolno montowac urzgdzenia za
ozdobnymi drzwiczkami - ryzyko pozaru.

A Jesli urzgdzenie jest zamontowane
pod blatem, nalezy pozostawi¢ odstonietg
minimalng szczeline pomiedzy blatem

a gorng krawedzig piekarnika - ryzyko
poparzenia.

Ostrzezenia dotyczace instalacji
elektrycznej

A Ostrzezenie: Tabliczka znamionowa
znajduje sie z przodu, na dolnej krawedzi

piekarnika (jest widoczna przy otwartych
drzwiczkach).

A Nalezy zapewni¢ mozliwosc¢
odtgczenia urzgdzenia od zasilania poprzez
wyjecie wtyczki, jezeli jest ona dostepna,
lub za pomocg wielobiegunowego
wytgcznika zainstalowanego przed
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gniazdem zgodnie z zasadami okablowania.
Urzadzenie nalezy uziemic¢ zgodnie

z krajowymi normami bezpieczenstwa
elektrycznego.

A Nie wolno uzywac przedtuzaczy, listw
zasilajgcych ani adapterow.

Po zamontowaniu urzgdzenia, uzytkownik
nie powinien mie¢ dostepu do jego
podzespotdw elektrycznych.

A Uzytkownik nie powinien uzywac
urzgdzenia, jesli jest mokry lub ma bose
stopy. Nie wolno uzywac tego urzadzenia,
jesli przewdd zasilania lub wtyczka sg
uszkodzone, jesli urzadzenie nie dziata
prawidtowo albo jezeli zostato uszkodzone
lub upuszczone.

A Jesli przewdd zasilajgcy jest
uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony na
identyczny przez producenta, jego
przedstawiciela serwisowego lub osoby

o podobnych kwalifikacjach, aby unikngc¢
zagrozenia - ryzyka porazenia prgdem. Jesli
konieczna jest wymiana przewodu zasilania,
nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym
punktem serwisu.

Konserwacjai czyszczenie

A Ostrzezenie: Przed wykonaniem
jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych
nalezy upewnic sie, czy urzadzenie jest
wytgczone i odtgczone od zasilania. Nigdy
nie uzywac urzgdzen czyszczgcych parg -
ryzyko porazenia prgdem.

A Do czyszczenia szyby w drzwiczkach
nie wolno uzywac szorstkich srodkéw
czyszczacych ani ostrych metalowych
skrobakdw , poniewaz mogg one
porysowac powierzchnie i w konsekwencji,
spowodowac pekniecie szyby.

A Przed czyszczeniem lub konserwacjag
nalezy upewnic sie, czy urzgdzenie ostygto —
ryzyko poparzenia.
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A Ostrzezenie: Przed wymiang zaréwki,
urzadzenie nalezy wytgczy¢ - ryzyko
porazenia prgdem.

Utylizacja opakowania

Materiat, z ktérego wykonano opakowanie
nadaje sie w 100% do recyklingu i jest
oznaczony stosownym symbolem @%} .
Poszczegdlne czesci opakowania nalezy
utylizowac¢ w sposdb odpowiedzialny i w petni
zgodny z przepisami wtadz lokalnych

w zakresie utylizacji odpadow.

Utylizacja urzadzen gospodarstwa
domowego

To urzgdzenie zostato wyprodukowane

z materiatdw nadajgcych sie do recyklingu lub
ponownego wykorzystania. Utylizowa¢ zgodnie
z lokalnymi przepisami dotyczgcymi utylizacji
odpadow. W celu uzyskania dalszych informaciji
na temat przetwarzania, odzysku i recyklingu
domowych urzadzen elektrycznych nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami,
przedsiebiorstwem zajmujgcym sie zbiorkag
odpadow domowych lub sklepem, w ktorym
zakupiono urzgdzenie. Niniejsze urzadzenie jest
oznaczone zgodnie z dyrektywg 2012/19/UE

W sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego (WEEE). Prawidtowa utylizacja
tego produktu zapobiega negatywnym
skutkom dla srodowiska i zdrowia ludzi.

Symbol =am Na produkcie lub w zatgczonej
dokumentaciji oznacza, ze tego urzadzenia nie
wolno traktowac jako odpadu domowego

i trzeba je oddac¢ do wyznaczonego punktu
zbidrki i recyklingu sprzetu elektrycznego

i elektronicznego.

Wskazowki dotyczgce oszczedzania
energii

Podgrzewac piekarnik tylko wtedy, gdy zostato
to wyraznie okreslone w tabeli pieczenia lub
przepisie. Uzywac blach do pieczenia
pokrytych lakierem lub emalig w ciemnym
kolorze, poniewaz wtedy lepiej pochtaniajg one
ciepto. Potrawy wymagajgce dtuzszego
pieczenia, bedg sie dalej piec, nawet po
wytgczeniu piekarnika.



Montaz
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Opis
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No o bhwp =

Panel sterowania
Wentylator
Lampka

. Prowadnice pétek

Drzwiczki

. Goérna grzatka / grill

Okragta grzatka
(niewidoczna)

. Dolna grzatka

(niewidoczna)

Tabliczka znamionowa
(nie usuwac)



Panel sterowania: model FCO 86 H, FCL 86 H

1. Pokretto termostatu 2. Pokretto zegara analogowego 3. Pokretto wyboru funkcji
Obracajgc, mozna wybraé zagdang Obracajac pokretto z funkcjg Do wtaczania piekarnika poprzez
temperature podczas wtaczania przycisku mozna: ustawic¢ czas, wybranie funkc;ji.
wybranej funkcji. zaprogramowac poczatek i koniec Ustawienie w potozeniu Q powoduje
pieczenia oraz ustawic¢ alarm wytgczenie piekarnika.
(Minutnik).

Panel sterowania: model FCO 82 H

2
1. Pokretto termostatu 2. Pokretto zegara 3. Pokretto wyboru funkcji
Obracajgc, mozna wybraé zagdang Uzywane do ustawiania czasu. Nie Do wtaczania piekarnika poprzez
temperature podczas wtaczania witagcza, ani nie przerywa pieczenia. wybranie funkc;ji.
wybranej funkcji. Ustawienie w potozeniu Q powoduje
wytgczenie piekarnika.
Akcesoria
2 xruszt 2 x blacha

Inne akcesoria mozna zakupi¢ oddzielnie w serwisie posprzedazowym.
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Funkcje

9]

Wytaczony
Do wytaczania piekarnika.

Oswietlenie

Do wtaczania oswietlenia
w komorze piekarnika.

Piczenie konwencjonalne

Do pieczenia dowolnego rodzaju
potraw, tylko na jednym poziomie.

Czyszczenie parg

Jest to specjalny cykl czyszczenia
w niskiej temperaturze, podczas
ktérego uwalniana para umozliwia
tatwe usuniecie brudu i resztek
potraw. Wyjgc¢ z komory piekarnika
wszystkie wewnetrzne akcesoria

i na jej dno wla¢ 250 ml wody.
Zamkngc¢ drzwiczki i wigczyc¢
funkcje na 10 min przy 75°C.

Po zakonczeniu cyklu, wytgczycé
piekarnik i poczekac przez 15 minut
az ostygnie. Na koniec, wilgotng
Sciereczkg wytrzec¢ wszystkie
zabrudzenia i pozostatosci ptynow.

Pieczenie konwekcyjne

Do pieczenia ciast z soczystym
nadzieniem, na jednym poziomie.
Tej funkcji mozna réwniez uzywac
do pieczenia na dwdéch poziomach.
Zmienic¢ potozenie naczyn, aby
potrawy upiekty sie bardziej
rownomiernie.
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Dolna grzatka z termoobiegiem

Wtgcza sie dolna (dno komory)
grzatka i wentylator.

Tryb doskonaty do pieczenia ryb
i zamrozonych oraz wstepnie
przygotowanych produktow.
Jest on réwniez bardzo wydajny
do pieczenia produktow
cukierniczych.

Grill

Do grillowania stekow, kebabow

i kietbasek, zapiekania warzyw lub
opiekania chleba. Przy grillowaniu
miesa zalecamy uzycie blachy, na
ktorg bedzie kapat ttuszcz i sok

z pieczeni. Blache nalezy umiescic
na dowolnym poziomie ponizej
rusztu i wla¢ na nig 200 ml wody
pitne;.

Grill z termoobiegiem

Do pieczenia duzych kawatkow
miesa (udziec, rostbef, kurczak).
Zalecamy uzycie blachy, na ktérg
bedzie kapat ttuszcz i sok

z pieczeni. Blache nalezy umiescic
na dowolnym poziomie ponizej
rusztu i wlac¢ na nig 500 ml wody
pitnej.

Termoobieg

Do pieczenia roznych potraw w tej
samej temperaturze na kilku
poziomach (maksymalnie trzech)
jednoczesnie. Tej funkcji mozna
uzywac do pieczenia réznych
potraw bez rozprzestrzeniania sie
zapachow tak, aby jedna potrawa
nie miata zapachu drugiej.



Pierwsze uzycie

Rozgrzewanie piekarnika

» Nowy piekarnik moze wydziela¢ zapachy
zwigzane z jego produkcja: jest to catkowicie
normalne. Dlatego przed rozpoczeciem
pieczenia, zalecamy rozgrzanie pustego
piekarnika, co umozliwi pozbycie sie
wszelkich niepozgdanych zapachow.

» Zdjac¢ z piekarnika karton ochronny lub
przezroczystg folie i wyjacé wszystkie
akcesoria (w celu zdjecia ramek bocznych
z piekarnikow o gtadkich sciankach nalezy
postepowac zgodnie z instrukcjami
pokazanymi na rysunku).

» Wtgczyc€ piekarnik na okoto godzine przy
ustawieniu 250°C - najlepiej uzywajgc funkciji
,Pieczenie konwekcyjne”, W tym czasie
piekarnik musi by¢ pusty. Prawidtowo
ustawic funkcje, zgodnie z instrukcjami.

Codzienne uzytkowanie

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzgdzenia
wskazane jest przewietrzenie pomieszczenia.

Wybor funkciji
Aby wybra¢ zgdang funkcje, nalezy ustawic
pokretto wyboru na odpowiedni symbol.

Wtaczanie funkcji

Recznie

Aby wtgczy¢ wybrang funkcje nalezy obrécic
pokretto termostatu i ustawi¢ zgdang
temperature. Aby przerwac dziatanie funkciji
w dowolnym momencieg, nalezy wytgczy¢
piekarnik, a pokretto wyboru i pokretto
termostatu ustawié¢ na ().

Czyszczenie parag

Aby wtgczy¢ funkcje ,,Czyszczenie parg” nalezy
wla¢ 250 ml wody na dno komory piekarnika,

a nastepnie ustawic¢ pokretto wyboru i pokretto
termostatu na ikone G#.

Najlepiej, aby ta funkcja byta wtgczona przez

10 min.

Ustawienie ,,Zegara”

Ta opcja nie przerywa ani nie wtgcza pieczenia,
ale umozliwia korzystanie z “Minutnika” -
zarowno wtedy, gdy wtgczona jest jakas
funkcja, jak i wtedy, gdy piekarnik jest
wytaczony.

Aby wiaczy¢ "Zegar” nalezy obrécic pokretto
zegara w prawo (w kierunku zgodnym z ruchem
wskazdéwek zegara), a nastepnie obrécic je

w kierunku przeciwnym, do zagdanego
ustawienia czasu: sygnat dzwiekowy ostrzeze
0 zakonczeniu odliczania.

Ustawienie ,,Zegara analogowego”

Aby ustawicC czas na zegarze nalezy krotko
nacisngc¢ pokretto 4 razy, az zacznie migac
ikona (D).

Nastepnie, aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ czas
wyswietlany w odstepach 1-minutowych nalezy
obrocic pokretto zgodnie z kierunkiem ruchu
wskazdéwek zegara (albo przeciwnie do
kierunku ruchu wskazéwek zegara),
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a wskazowka minutowa bedzie sie poruszac

w odstepach 1-minutowych, zgodnie

z kierunkiem ruchu lub przeciwnie do kierunku
ruchu wskazéwek zegara.

Po uptywie 10 sekund od ostatniego ustawienia
zegara elektronicznego nastepuje

automatyczne wyjscie z trybu ustawiania czasu.

Pieczenie w trybie recznym

Jesli zegar nie jest wigczony, pieczenie mozna
ustawic recznie za pomocg pokretta termostatu
i pokretta funkcji.

Programowanie czasu zakonczenia pieczenia
Zaprogramowanie “Czasu zakonczenia
pieczenia” umozliwia natychmiastowe
rozpoczecie i automatyczne zakonczenie
pieczenia na podstawie zaprogramowanego
czasu. Aby zaprogramowac “Czas zakornczenia
pieczenia”, nalezy krétko nacisngc pokretto
2 razy, az zacznie migac ikona l><'
Aby wydtuzy¢ lub skrocic¢ czas pieczenia,
w odstepach 1-minutowych, nalezy obrécic
pokretto zgodnie lub przeciwnie do kierunku
ruchu wskazowek zegara, a wskazowka
minutowa przesunie sie o 1 minute zgodnie lub
przeciwnie do kierunku ruchu wskazoéwek
zegara. lkona @ bedzie migac przez 10 sekund
po ostatnim obrocie pokretta. Program mozna
potwierdzi¢ naciskajgc pokretto tak dtugo, jak
programuje sie co najmniej 2 minuty pieczenia.
Po zatwierdzeniu programu, rozpoczyna sie
pieczenie i automatycznie wtgcza sie sygnat
dzwiekowy. Pieczenie zakonczy sie, gdy
“Czas zakonczenia pieczenia = Aktualny czas”.
Aby wyswietli¢ ustawiony program nalezy
krotko nacisngc i zwolni¢ pokretto, a wskazéwki
i ikony pokazg ustawiony program.
Po zakonczeniu pieczenia, zacznie migac ikona
') iwtgczy sie sygnat dzwiekowy. Po 1 minucie
sygnat wytaczy sie, a ikona @ nadal bedzie
migac, dopdki nie zostanie nacisniete pokretto.
Aby anulowac program przed jego
zakonczeniem nalezy naciskac przycisk przez
3 sekundy: program zostanie anulowany,
a zegar powrdci do trybu pieczenia recznego.
Aby anulowac program przed jego
zakonczeniem nalezy naciskac przycisk przez
3 sekundy: program zostanie anulowany,
a zegar powroci do trybu pieczenia recznego.
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Programowanie ,,Czasu rozpoczecia
pieczenia” i ,,Czasu zakonczenia pieczenia
Zaprogramowanie ,,Czasu rozpoczecia
pieczenia” umozliwia automatyczne
rozpoczecie i zakonczenie pieczenia na
podstawie ustawionych czasow.

Aby zaprogramowac ,,Czas rozpoczecia
pieczenia”, nalezy 1raz krétko nacisngé
pokretto, az zacznie migac ikona ‘,.

Aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ ustawienie czasu
rozpoczecia pieczenia, w odstepach
1-minutowych, nalezy obrdcic¢ pokretto zgodnie
lub przeciwnie do kierunku ruchu wskazdéwek
zegara, a wskazéwka minutowa przesunie sie

o0 1 minute zgodnie lub przeciwnie do kierunku
ruchu wskazéwek zegara.

Po ostatnim obrocie pokrettem, ikona Gﬁ
bedzie jeszcze migac przez 10 sekund. Jesli

w tym czasie pokretto nie zostanie obrécone
lub wcisniete, wskazdwki automatycznie zaczng
znowu wyswietlac czas, a program zostanie
anulowany. Po nacisnieciu pokretta, ,,Czas
rozpoczecia pieczenia” zostanie zapamietany
(bedzie Swiecic sie ikona @), oile nie
zaprogramowano co najmniej 1 minutowego
opdznienia, a program przejdzie do ustawienia
.Czasu zakonczenia pieczenia” (wytgczona do
tej pory ikona @( zacznie migad).

Aby zaprogramowac ,,Czas zakonczenia
pieczenia” - patrz instrukcje opisane w
odpowiednim punkcie.

Pieczenie rozpocznie sig, gdy ,,Czas
rozpoczecia = Aktualny czas”.

"

Programowanie ,,Minutnika”
Zaprogramowanie ,Minutnika” spowoduje
wygenerowanie prostego sygnatu alarmowego
po uptynieciu zaprogramowanego czasu bez
witgczania pieczenia (tryb ,,Minutnik”).

Aby zaprogramowac ,,Alarm” bez pieczenia
(tryb ,,Minutnik”) nalezy krétko nacisngé
pokretto 3 razy, az zacznie migac ikona Q .
Nastepnie nalezy obrdcic pokretto, a ustawienie
~Minutnika” bedzie takie samo jak ,Czas
zakonczenia pieczenia” (patrz odpowiedni
punkt). Z ,Minutnika” mozna korzystac tylko
wtedy, gdy zaden program nie jest wtgczony.

Wyswietlanie ustawionego programu
Programator umozliwia wyswietlanie
ustawionego programu.

Aby wyswietli¢ ustawiony program, nalezy
krotko nacisngc€ i zwolni¢ pokretto, a sterownik



wyswietli ustawiony program, przesuwajgc
wskazdéwki do ustawionego czasu

i podswietlajgc kroki programu wraz z krétkim
wyswietlaniem odpowiednich ikon.
Sterownik automatycznie powréci do
wyswietlania aktualnego czasu i bedzie
kontynuowac¢ wykonywanie ustawionego
programu.

Kasowanie ustawionego programu
Sterownik umozliwia anulowanie ustawionego
programu.

Aby anulowac ustawiony program, nalezy
nacisngc pokretto na kilka sekund, az

Przydatne wskazowki

odpowiednie ikony zgasng i rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy.

Sterownik automatycznie powréci do recznego
trybu pieczenia.

Sygnat braku zasilania

W przypadku braku zasilania, zegar nie anuluje
programu.

Zegar sygnalizuje kazdy brak zasilania
sieciowego poprzez miganie ikony@, dzieki
czemu uzytkownik moze sprawdzié, czy czas
jest prawidtowy.

W takim przypadku nalezy krétko nacisngc¢
pokretto, aby wytgczy¢ sygnat.

Jak korzystac z tabeli pieczenia

W tej tabeli podano funkcje i poziomy, ktére
bedg najlepsze do pieczenia roznych rodzajow
potraw. Czas pieczenia liczy sie od momentu
wtozenia potrawy do piekarnika. Temperatura
i czas pieczenia sg wartosciami przyblizonymi
i zalezg od wielkosci potrawy oraz rodzaju
uzytych akcesoridow. Na poczatek nalezy uzy¢
najnizszych zalecanych ustawien, a jesli
potrawa nie jest wystarczajgco upieczona,
wprowadzi¢ wyzsze ustawienia. Zalecamy
uzywanie akcesoriow dostarczonych

w zestawie, najlepiej ciemnych metalowych
form do ciasta i blach do pieczenia.

Tabela pieczenia

Mozna takze uzyc¢ patelni i akcesoridow z pyrexu
lub kamionki, ale nalezy pamietac, ze wtedy
czas pieczenia bedzie nieco dtuzszy.

Jednoczesne pieczenie réznych
potraw

Korzystajgc z funkcji ,Termoobieg”, mozna w tej
samej temperaturze i na réznych poziomach
jednoczesnie piec rézne potrawy (na przyktad
ryby i warzywa). Mozna wczesniej wyjac
potrawe, ktéra wymaga krétszego czasu
pieczenia i pozostawic¢ w piekarniku potrawe,
ktora wymaga dtuzszego czasu pieczenia.

Czas pieczenia

Przepis Funkcja Temperatura (min) Poziomy
Ciasto drozdzowe . 160 - 200 30-50 2/3

_ 160 - 180 20-40 2
Ciasto ptysiowe

N 140 - 160 10 - 40 2
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Czas pieczenia

Przepis Funkcja Temperatura (min) Poziomy
_ 210 - 220 45 -60 2
Ryby & 160 - 180 45 - 60 2/3
A a e a'd
'R 190 60-70 2/3
VAW
Kietbasy / zeberka u] 230 - 250 14 -18 4/5
_ 225 - 250 120 - 150 2
Cielecina / wotowina
® 160 - 180 120 - 160 2
_ 210 - 230 90 - 120 2
Wieprzowina
N 160 - 190 90 - 120 2
A a'a'a'd
> 200 - 220 50-60 2/3
Kurczak . 160 - 180 45 - 60 2
® 175 - 190 60 - 70 2
_ 190 - 210 40 -50 2
Warzywa
VW
> 170 -190 40 -50 3
— — NAAN AWV
— & : 'S & D)
Funkcje
Pieczenie Pieczenie Grill Grill z Termoobieg Dolna grzatka z

konwencjonalne konwekcyjne

termoobiegiem

termoobiegiem
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Konserwacjaiczyszczenie

A Nigdy nie uzywac urzgdzen do
czyszczenia para.

A Wymagane czynnosci mozna wykonywac
tylko wtedy, gdy piekarnik jest zimny.

A Nie wolno uzywac wetny stalowej,
szorstkich zmywakdw ani $ciernych / zragcych
Srodkdw czyszczacych, poniewaz mogg one

uszkodzi¢ powierzchnie urzgdzenia.

A Wszystkie czynnosci nalezy wykonywac
w rekawicach ochronnych. Odtaczy¢

urzgdzenie od zasilania.

Powierzchnie zewnetrzne
» Oczyscic¢ powierzchnie wilgotng Sciereczka z

mikrofibry. Jesli sg bardzo brudne, dodaé
kilka kropli detergentu o neutralnym pH.
Na koniec wytrze¢ suchg Sciereczka.

Nie uzywac zrgcych ani Sciernych srodkéw
do czyszczenia. Jesli ktérykolwiek z takich
produktéw przypadkowo znajdzie sie na
powierzchni urzadzenia, nalezy go
natychmiast zetrze¢ wilgotng sciereczkg

z mikrofibry.

Powierzchnie wewnetrzne
» Po kazdym uzyciu nalezy poczekac az

piekarnik ostygnie, a nastepnie (najlepiej gdy
jest jeszcze troche ciepty) oczyscic¢ go,
usuwajgc wszystkie osady lub plamy
spowodowane resztkami jedzenia.

Aby wysuszy¢ skropliny, ktére powstaty

w wyniku pieczenia potraw z duzag
zawartoscig wody, nalezy odczekac, az
piekarnik catkowicie ostygnie, a nastepnie
wytrze¢ go szmatkg lub ggbka.

Aby optymalnie oczysci¢ powierzchnie
wewnetrzne nalezy wtgczyc¢ funkcje
,Czyszczenie parg”.

Aby utatwic sobie czyszczenie szyby, mozna
w prosty sposoéb zdjgc i ponownie zatozy¢
drzwiczki.

Szybe w drzwiczkach mozna oczyscié
odpowiednim detergentem w ptynie.

Akcesoria

Po kazdym uzyciu, akcesoria nalezy namoczy¢
w roztworze wody z ptynem do mycia naczyn.
Jesli sg jeszcze gorgce, nalezy uzy¢ rekawic
kuchennych. Resztki jedzenia mozna usungc
szczotkg do mycia naczyn lub gabka.

Zdejmowanie i zaktadanie drzwiczek
Drzwiczki piekarnika mozna szybko i tatwo
zdjgc. Aby to zrobi¢, nalezy:

1. Catkowicie otworzyé drzwiczki.

2. Podnies¢ dwie dzwignie pokazane na
ponizszym rysunku.

3. Zamkna¢ drzwiczki do pierwszego oporu
(spowodowanego podniesionymi
dzwigniami).

4. PodniesSc¢ drzwiczki do gory i na zewnatrz,
a nastepnie wyjac je zzamocowan.

Aby zatozy¢ drzwiczki nalezy zamontowac
zawiasy w ich mocowaniach i opuscic¢ dwie
dzwignie.

Nacisnij, aby wyczysci¢ - czyszczenie
szyby

1. Po wyjeciu drzwiczek i potozeniu ich na
miekkiej powierzchni uchwytem do dotu,
nalezy jednoczesnie nacisng¢ dwa zatrzaski
mocujgce i zdja¢ gérng krawedz drzwiczek,
pociggajac je do siebie.
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2. Podniesc¢ i mocno przytrzymac wewnetrzng
szybke obiema rekami, wyjac jg i umiescicé
na miekkiej powierzchni przed
czyszczeniem.

3. Aby prawidtowo ustawi¢ wewnetrzng szybe,

upewnic sie, ze btyszczgca czarna ramka 230V - 25W G9
szyby jest skierowana do gory.

Uwaga: Zaréwka zastosowana w tym produkcie
zostata specjalnie zaprojektowana do urzadzen
gospodarstwa domowego i nie nadaje sie do
0golnego oswietlenia pomieszczen w domu
(Rozporzadzenie WE 244/2009). Zaréwki sa
dostepne w naszym serwisie posprzedazowym.

A Jesli sg uzywane zaréwki halogenowe to
nie wolno dotykac ich gotymi rekami, poniewaz
odciski palcow moga uszkodzi¢ zarowke.

Nie wolno uzywac piekarnika, dopoki ostona
Swiatta nie zostanie z powrotem zatozona.

4. Ponownie zamontowac gorng krawedz:
klikniecie wskaze prawidtowe ustawienie.
Przed ponownym zamontowaniem
drzwiczek upewnic sig, ze uszczelka jest
dobrze zamocowana.

Wymiana zarowki
1. Odtaczy¢ piekarnik od zasilania.
2. Zdjgc ostone z lampy, wymienic¢ zaréwke
i ponownie zatozyc¢ ostone na lampe.
3. Z powrotem podtgczyc¢ zasilanie piekarnika.

Rozwigzywanie problemow

Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie

Sprawdzié, czy jest zasilanie
elektrycznego i czy piekarnik
jest do niego podtaczony.
Wytgczyc¢ i ponownie wtagczyc¢
piekarnik, aby sprawdzi¢, czy
problem zostat rozwigzany.

Brak zasilania.

Piekarnik nie dziata. Brak podtgczenia do sieci
elektryczne,;.

101



Wsparcie

W razie jakichkolwiek probleméw nalezy Kontaktujgc sie z naszym punktem serwisu
skontaktowac sie z punktem serwisu nalezy podac kody z tabliczki znamionowej
technicznego Franke. produktu.

Nigdy nie nalezy korzystac z ustug
nieautoryzowanych technikow.

Podaij: NS—2A
- rodzaj usterki, “ O “
- model urzadzenia (Art./Kod), /ﬁ R
- numer seryjny (S.N.) podany na tabliczce /
znamionowej, znajdujgcej sie na dolnej
krawedzi komory piekarnika (widoczny przy g —

otwartych drzwiczkach piekarnika). Hl

XXXX XX

C E @ E XXXXX XXXXXXXXX XXXXXX
—
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Bezpecnostni informace

Pred pouzivanim spotrebice si prectéte tyto
bezpecnostni pokyny. Uschovejte je pro
budouci pouziti. Tyto pokyny a samotny
spotiebi¢ obsahuji dllezita bezpecnostni
varovani, ktera musi byt stale dodrzovana.
Vyrobce nenese zadnou odpovédnost

v pripadé nedodrzeni bezpecnostnich
pokynd, nespravné pouZiti spotfebice nebo
nespravné nastaveni ovladacich prvka.

A Spotrebi¢ musi byt mimo dosah velmi
malych déti (0-3 roky). Spotrebi¢ musi byt
mimo dosah malych déti (3-8 let), pokud
déti nejsou pod stalym dohledem. Tento
spotrebi¢ smeéji pouzivat déti ve veku od

8 let a osoby s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi,
Ci s nedostateCnymi zkuSenostmi nebo
znalostmi, pouze za predpokladu, ze jsou
pod dohledem, nebo byly pouceny

0 bezpecném pouzivani spotrebicCe

a chapou souvisejici rizika. Déti si nesmi hrat
se spotrebiCem. Déti nesmi bez dozoru
provadeét Cisténi a béznou udrzbu
spotrebice.

A Vystraha: Spotrebic a jeho pfistupné
Casti se béhem pouzivani zahfivaji. Davejte
pozor, abyste se nedotkli topnych ¢lankd.
Spotrebi¢ musi byt mimo dosah déti
mladsSich 8 let, pokud déti nejsou pod
stalym dohledem.

A Nikdy nenechavejte spotrebic bez
dozoru béhem suseni potravin. Pokud je
spotrebi€ vhodny pro pouziti sondy,
pouzivejte pouze teplotni sondu
doporucenou pro tuto troubu — nebezpeci
pozaru.

A Odév nebo jiné horlavé materialy musi
byt mimo dosah spotrebicCe, dokud se
vSechny kompletné uplné neochladi -
nebezpecdi pozaru. Vzdy budte opatrni, kdyz

varite potraviny s vysokym obsahem tuku,
oleje nebo pfi pridavani alkoholickych
napoju — nebezpedi pozaru.

PFi vyjimani pekacl a prislusenstvi
pouzivejte kuchynské rukavice. Po skonceni
peceni opatrné otevrete dvirka a postupné
nechte uniknout horky vzduch nebo paru,
nez sahnete dovnitf - nebezpeci popaleni.
Nezakryvejte vydechy horkého vzduchu na
predni strané trouby — nebezpedi pozaru.

A Budte opatrni, kdyz jsou dvirka trouby
v otevrené nebo dolni poloze, abyste do
dvirek nenarazili.

Pripustné pouziti

A Pozor: Spotrebi¢ neni urCen k obsluze
prostrednictvim externiho spinaciho
zarizeni, napft. Casovace nebo samostatného
systému dalkového ovladani.

A Spotrebic je uréen k pouziti

v domacnosti a podobnych podminkach:
v kuchynkach pro zaméstnance,
obchodech a dalSich pracovnich
prostredich, na farmach, v hotelech,
motelech a dalSich obytnych prostorach
a ubytovacich zafizenich, kde se vydava
snidané.

/N Jing pouZiti neni pfipustné (napf. ve
strojovnach).

A Tento spotrebiC neni uréen
k profesionalnimu pouziti.

A Nepouzivejte spotrebic venku.
Neskladujte vybusné nebo horlavé latky
(napt. benzin nebo spreje) uvniti spotrebice
nebo v jeho blizkosti — nebezpeci pozaru.
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Montaz

A Se spotrebi¢em musi manipulovat
nebo jej instalovat nejméné dve osoby -
nebezpeci zranéni. Pri rozbalovani

a instalaci pouzivejte ochranné rukavice -
nebezpedi porezani.

A Instalaci, v€éetné privodu vody (pokud
je pouzity), elektrické pfipojeni a opravy
musi provadeét kvalifikovany technik.
Neopravujte ani nevymenujte zadnou cast
spotrebice, pokud to neni vyslovné uvedeno
v navodu pro uzivatele. Zabrante détem

v pristupu na misto instalace.

A Po rozbaleni zkontrolujte spotrebic,
jestli béhem prepravy nedoslo k poskozeni
bé&hem prepravy. V pfipadé problémd
kontaktujte prodejce nebo nejblizsi
poprodejni servis. Po skonCeni instalace
ulozte obaly (plasty, polystyrenové dily atd.)
mimo dosah déti — nebezpeci uduseni.

A Pred zahajenim instalace musi byt
spotrebiC odpojeny od napajeni —
nebezpeci zasahu elektrickym proudem.
Beéhem instalace zajistéte, aby spotrebic
neposkodil napajeci kabel — nebezpecdi
pozaru nebo zasahu elektrickym proudem.
Zapnéte spotrebi€ az po skonCeni instalace.

A Veskereé rezaci prace na skrinkach
provadeéjte pred montazi spotrebice.
Odstrante drevené trisky a piliny.

A Nevyjimejte spotrebiC z polystyrenu,
dokud ho nechcete instalovat.

A Po instalaci nesmi byt pristupna spodni
strana spotrebicCe - nebezpeci popaleni.

A Neinstalujte spotrebic za ozdobna
dvitrka - nebezpeci pozaru.

A Pokud je spotrebi€ nainstalovany pod
pracovni plochou, nezakryvejte minimalni
mezeru mezi pracovni plochou a horni
hranou trouby — nebezpeci popaleni.

Elektricka varovani

A Vystraha: Vykonnostni Stitek je na
predni strané trouby (je vidét po otevreni
dvirek).

A Spotrebi¢ musi byt vzdy mozné odpoijit
od napajeni vytazenim zastrcky, je-li
zastrCka pristupna, nebo vypnutim
vicepolovym spinaCem instalovanym pred
zasuvkou v souladu s instalacnimi predpisy
a spotrebiC musi byt uzemnén v souladu

s vnitrostatnimi elektrickymi
bezpe&nostnimi normami.

A Nepouzivejte prodluzovaci kabely,
vicenasobné zasuvky nebo adapteéry.
Elektrické souCasti nesmi byt po instalaci
pristupné uzivateli.

A Nepouzivejte spotrebic, mate-li mokré
ruce, nebo nejste obuti. Tento spotrebic
nepouzivejte, ma-li poskozeny napajeci
kabel nebo zastrcku, nefunguje spravng,
nebo byl poskozen nebo upustén na zem.

A Je-li napgjeci kabel poskozeny, musi
jej vyrobce, autorizovany servis nebo
kvalifikovany servisni technik nahradit
identickym typem, aby se predeslo riziku
urazu elektrickym proudem.Je-li napajeci
kabel poSkozeny, musi jej vyrobce,
autorizovany servis nebo kvalifikovany
servisni technik nahradit identickym typem,
aby se predeslo riziku Urazu elektrickym
proudem. Pokud je nutné vymenit napajeci
kabel, kontaktujte autorizované servisni
stredisko.

Cisténiaudrzba

A Vystraha: Pred zahajenim udrzby
zajistéte, aby byl spotrebic vypnuty

a odpojeny od napajeni. K ¢isteni nikdy
nepouzivejte parni Cisti€¢ — nebezpedi
zasahu elektrickym proudem.
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A K Cisténi sklenéné vyplné dvirek
trouby nepouzivejte hrubé abrazivni Cistici
prostfedky ani ostré kovové sSkrabky,
protoze by mohlo dojit k posSkrabani

a naslednému roztristeni skla.

/N pred zahajenim &isténi nebo Gdrzby
se ujistéte, Ze je spotrebic ochlazeny -
nebezpecdi popaleni.

A Vystraha: Pred vymeénou zarovky
vypnéte spotrebi€ — nebezpedi zasahu
elektrickym proudem.

Likvidace obalového materialu

Obalovy material je 100% recyklovatelny a je
oznacen recyklaénim symbolem é%;

RUzné Casti baleni je tfeba odpovédné
zlikvidovat, a to v souladu s mistnimi predpisy
pro likvidaci odpadu.

Likvidace domacich spotfebicu
Tento spotrebi€ se vyrabi s pouzitim
recyklovatelnych nebo znovu pouzitelnych
material(. Likvidujte jej v souladu s mistnimi
predpisy pro likvidaci odpad.

Montaz

Pro dalSi informace o manipulaci, regeneraci

a recyklaci domacich elektrickych spotfebic
se obratte na mistni obecni Gfad, zafizeni pro
sbér domovniho odpadu nebo obchod, ve
kterém jste spotrebiC zakoupili. Tento spotrebic
je oznaCen v souladu s evropskou smérnici
2012/19/EU o odpadnich elektrickych

a elektronickych zarizenich (OEEZ). ZajiSténim
radné likvidace tohoto vyrobku pomahate
zabranit Skodlivym dasledk{m pro Zivotni
prostredi a lidské zdravi.

Tento symbol E na produktu nebo v pfilozené
dokumentaci znamena3, ze se s nim nesmi
zachazet jako s domovnim odpadem, ale musi
byt dopraven do pfislusného sbérného
stfediska pro recyklaci elektrického

a elektronického zafizeni.

Tipy pro usporu energie

Predehfrivejte troubu, jen kdyz je to uvedeno
v predepsano v tabulce peceni nebo receptu.
Use tmaveé lakované nebo smaltované plechy
na peceni, protoze lIépe absorbuiji teplo. Jidlo
vyzadujici delSi peCeni se bude péctipo
vypnuti trouby.
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Prehled

Ovladaci panel

. Ventilator

. Zarovka

. Voditka plech(

Dvitka

. Horni topny ¢lanek / gril

Kruhovy topny ¢lanek

(neni vidét)

8. Spodni topny ¢lanek
(neni vidét)

9. Vykonnostni Stitek

(neodstranovat)
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Ovladaci panel: Model FCO86 H, FCL86 H

1. Ovladac termostatu 2. Ovladac analogového casovace 3. Ovladac vybéru

Otacenim zvolte teplotu, kterou Otacenim knofliku mlzZete: nastavit Zvolenim funkce zapnete troubu.
potfebujete pfi aktivaci zvolené &as, naprogramovat zacatek a konec  Oto&enim do pozice O troubu
funkce. peceni a nastavit alarm (Minutky). vypnete.

Ovladaci panel: Model FCO 82 H

1. Ovladac termostatu 2.0Ovladac casovace 3. Ovlada€ vybéru

Otacenim zvolte teplotu, kterou Pouziva se jako Casovac. Neaktivuje  Zvolenim funkce zapnete troubu.
potfebujete pfi aktivaci zvolené ani neukonci peceni. Oto&enim do pozice O troubu
funkce. vypnete.
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Prislusenstvi

2x draténa mrizka

2x plech na peceni

Ostatni prislusenstvi Ize zakoupit samostatné z poprodejniho servisu.

Funkce

!,
7N

Vypnuta
Trouba se vypne.

Osvétleni
Zapne osvétleni uvnitr trouby.

Tradicni peceni
K pecCeni jakéhokoliv jidla pouze na
jednom plechu.

Parni ¢isténi

Plsobeni pary uvolnéné béhem
tohoto specialniho nizkoteplotniho
Cisticiho cyklu umoznuje snadno
odstranit necCistoty a zbytky jidla.
Odstrante veskeré vnitrni
prislusenstvi a nalijte na dno trouby
250 ml vody. Zavrete dvirka

a pouzijte funkci na 10 minut pfi
teploté 75°C. Jakmile cyklus
skondi, vypnéte troubu a nechte ji
15 minut ochladit. Nakonec vihkou
utérkou odstrante vSechny
necistoty a zbytky kapaliny.
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Konvekéni peceni

Pro peceni kolacu se Stavnatou
naplni na jednom plechu. Tato
funkce mUze byt pouzita k peceni
na dvou pleSich. Zaménte pozici
nadob, aby se jidlo vafilo
rovnomerngji.

Dolni peceni s recirkulaci

Je aktivni dolni topny ¢lanek (na
dné) a ventilator. Idealni pro peceni
ryb a mrazenych a predvarenych
vyrobkd. Velmi G¢inné se
osvedcuje pfri priprave peciva.

Gril

Pro grilovani steakd, kebab

a park(, peceni gratinované
zeleniny nebo opékani chleba.
P¥i grilovani masa doporucujeme
pouzit odkapavaci plech

k zachyceni §tavy z peceni: dejte
plech do jakékoliv urovné pod
draténou mrizkou a nalijte do néj
200 ml pitné vody.



Turbo gril

Pro peceni velkych kust masa
(kyty, rostbif, kufe). Doporucujeme
pouzit odkapavaci plech

k zachyceni §tavy z peceni: dejte
plech do jakékoliv urovné pod
draténou mrizkou a nalijte do néj
500 ml pitné vody.

VWV

S

Prvni pouziti

% Nucené proudéni vzduchu

<" Pro pecenirlznych jidel, které
vyzaduji stejnou teplot peceni na
rGznych plesich (maximalné tri)
soucasné. Tuto funkci Ize pouzit
k peceni rlznych jidel, aniz by
dochézelo k pfenosu pachi
z jednoho jidla na druhé.

Zahrati trouby

» Nova trouba maze uvoliovat pachy, které
vznikly pfi vyrobé: Jedna se o normalni jev.
Proto nez zaCnete varit jidlo, doporucujeme
zahrat prazdnou troubu, abyste odstranili
pripadné pachy.

» Odstrante veskery ochranny karton nebo
prahlednou fdlii z trouby a vyndejte zevnitf
veskeré pfisluSenstvi (pfi odstrafiovani
pricnych ramu z trub s hladkymi sténami
postupujte podle obrazku).

» Zahrejte troubu na 250°C na asi jednu hodinu,
pouzijte funkci ,Konvekcni peceni”. Trouba
musi byt béhem této doby prazdna.
Postupujte podle pokyn( pro spravné
nastaveni funkce.

Denni pouziti

Poznamky: DoporucCujeme po prvnim pouziti
vyveétrat mistnost.

Volba funkce

Funkci zvolite oto¢enim ovladace vybéru na
symbol pozadované funkce.

Aktivace funkce

Manualni

Zvolenou funkci spustite otoCenim ovladace
termostatu na pozadovanou teplotu. Funkci
muzZete kdykoliv pferusit a troubu vypnout
otoCenim ovladacCe vybéru a ovladace
termostatu do polohy (.

Parni cisténi

Pokud chcete pouzit funkci ,Parni ¢isténi”,
nalijte 250 ml vody na dno trouby. Pak otoCte
ovladac vybéru a ovladac termostatu na
symbol 0*". Idealné funkci na 10 minut.

Nastaveni ,Casovace”

Tato funkce neprerusi ani neaktivuje peceni, ale
umoznuje pouzit ,minutku”, i kdyz je funkce
aktivni a trouba je vypnuta.

Kdy? chcete aktivovat ,Casovad”, otaéejte
ovladaCem CasovacCe doprava po smeéru
hodinovych rucicek a pak zpét v opacném
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smeéru na pozadovany c¢asovy interval; Po
skonceni odpoctu vas upozorni zvukovy signal.

Nastaveni ,,Analogového casovace”

Kdyz chcete nastavit €as na hodinach, rychle
4krat stisknéte ovladac, az za¢ne blikat

symbol @ :

Pak zvyste Cas zobrazeny v Iminutovych
intervalech otacenim ovladacCe po smeéru
hodinovych ru€i¢ek a minutova rucicka se bude
pohybovat po 1 minuté po smeéru hodinovych
rucicek.

Po uplynuti 10 sekund od posledniho nastaveni
elektronického Casovace, rezim nastaveni Casu
se automaticky ukonci.

Rucni peceni

Kdyz neni aktivni, CasovaC umoznuje rucni
peceni pomoci ovladadd termostatu a funkci
na troubé.

Programovani ,,Casu ukonéeni peéeni”
Programovani ,,Casu ukon&eni pedeni”
umoznuje okamzité zahajeni peceni

a automatické ukonceni na zakladé
naprogramované doby.

KdyZ chcete naprogramovat ,Cas ukon&eni
peceni”, rychle 2krat stisknéte ovladac, az
zacne blikat symbol @x :

Kdyz chcete prodlouzit dobu peceni

v Iminutovych intervalech, otacejte ovladac po
smeéru hodinovych rucicek a minutova rucicka
se bude pohybovat po 1 minuté po sméru
hodinovych rucic¢ek. Kdyz chcete zkratit dobu
peceni v Iminutovych intervalech, otaCejte
ovladac proti sméru hodinovych rucicek

a minutova rucicka se bude pohybovat po

1 minuté proti sméru hodinovych rucicek.

Po poslednim otoCeni bude symbol @( blikat
10 sekund. Program lze potvrdit stisknutim
ovladace, pokud jste naprogramovali peceni
nejméné 2 minuty.

Jakmile je program potvrzen, peceni zacne

a automaticky se aktivuje zvukovy alarm.
Pe&eni skonéi, kdyz ,Cas ukon&eni pe&eni =
Aktualni Cas”.

Pokud chcete zobrazit nastaveny program,
kratce stisknéte a uvolnéte ovladac a rucicky
a symboly zobrazi nastaveny program.

Na konci peceni zacne blikat symbol @ azni
zvukovy alarm. Po 1 minuté se zvukovy alarm
vypne. Symbol ({ dale blika, dokud
nestisknete ovladac.
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Pokud chcete zrusit program pred koncem,
stisknéte na 3 sekundy tlacitko: Program se
ukonci a Casovac se vrati do rezimu ru¢niho
peceni.

Programovani ,Casu zac¢atku peéeni”
a,Casu ukonéeni peéeni”

Program ,Cas zadatku pedeni” umoziiuje
automatické zahajeni a ukonceni peceni na
zakladé naprogramovanych ¢asu.

KdyZ chcete naprogramovat ,Cas zagatku
peceni”, rychle 1kréat stisknéte ovladac, az
zacne blikat symbol @

Kdyz chcete zvysit Cas zaCatku peceni

v Tminutovych intervalech, otacejte ovladac po
sméru hodinovych rucicek a minutova rucicka
se bude pohybovat po 1 minuté po sméru
hodinovych rucicek. Kdyz chcete snizit Cas
zacCatku pecCeni v Iminutovych intervalech,
otacejte ovladac proti sméru hodinovych
ruci¢ek a minutova rucicka se bude pohybovat
po 1 minuté proti sméru hodinovych rucicek.
Po poslednim otoceni bude symbol @ blikat
jesté 10 sekund. Pokud béhem této doby
neotocite nebo nestisknete ovladac, ruCicky
znovu automaticky ukazou ¢as a program se
zrusi. Kdyz stisknete ovladag, ,Cas zagatku
peceni” se ulozi (symbol ‘» trvale sviti), pokud
jste naprogramovali zpozdéni nejméné 1 minutu,
a prejdete na nastaveni,Casu ukon&eni peéeni”
(symbol (i zagne blikat).

Pokud chcete naprogramovat ,Cas ukon&eni
peceni”, postupujte podle popisu v pfislusném
odstavci.

Pe&eni zagne, kdyz ,Cas zagatku = Aktualni

"

cas”.

Programovani ,Minutky”

Naprogramovana ,Minutka” aktivuje alarm po
uplynuti naprogramovaného Casu, ale
neaktivuje peceni (rezim ,Minutky”).

Kdyz chcete naplanovat ,,Alarm” bez peceni
(rezim ,Minutky”), rychle 3krat stisknéte
ovladac, az za¢ne blikat symbol . Pak
otacCejte ovladacem, ,Minutka” se nastavuje
stejnym zplsobem jako ,,Cas ukonéeni peéeni”
(viz pFislusny odstavec).

~Minutku” Ize pouzit, jen kdyz nebézi zadny
program.

Zobrazeni nastaveného programu
Programator umoznuje zobrazeni nastaveného
programu. Pokud chcete zobrazit nastaveny
program, kratce stisknéte a uvolnéte ovladac.



Ovladaci blok zobrazi nastaveny program
presunutim ruci¢ek na nastaveny Cas a
zvyraznénim krokd pfislusnymi blikajicimi
symboly.

Ovladaci blok se automaticky vrati k zobrazeni
aktualniho Casu a nastaveny program
pokracCuje.

Smazani nastaveného programu
Ovladaci blok umoznuje zruseni programu.
Pokud chcete zrusit nastaveny program,
stisknéte ovladac¢ na nékolik sekund, az

Uzitecne tipy

prislusné symboly zhasnou a zazni pipnuti.
Ovladaci blok automaticky prejde do rezimu
rucniho peceni.

Signal vypadku napajeni

Casovad nezrudi program, pokud dojde

k vypadku napajeni.

Casovad signalizuje kazdy vypadek napajeni
elektricke sité blikanim symbolu @ takze
uzivatel muize zkontrolovat, jestli je Cas spravny.
V takovém pripadé kratce stisknéte ovladad

a vypnéte signal.

Jak cist tabulku peceni

Tabulka obsahuje seznam nejlepSich funkci

a Urovni k pe&eni rliznych typ potravin. Casy
peceni zacCinaji okamzikem vlozeni jidla do
trouby. Teploty a doby peceni jsou pouze
priblizné hodnoty a zaviseji na mnozstvi
potravin a pouzitém typu prisluSenstvi. Zaénéte
jidlo neni dobfe upecené, prejdéte na vyssi
nastaveni. Pouzivejte dodané prislusenstvi.
Davejte prednost tmave lakovanym kovovym
formam a plechdm na peceni.

Tabulka peceni

MUzZete také pouzit sklenéné pekace Pyrex
nebo kameninové pekace a pfisluSenstvi, ale
vezmeéte v Uvahu, ze Casy peceni se mirné
prodlouzi.

Soucasné peceni riznych pokrmu

Diky funkci,Nucené proudéni vzduchu” mlZete
soucCasné v raznych Grovnich péct rizné
pokrmy, které vyzaduji stejnou teplotu peceni
(napfiklad: ryba a zelenina). Vyjméte z trouby
pokrm, ktery vyzaduje kratSi dobu peceni,

a nechte v ni pokrm, ktery vyzaduje delSi dobu
peceni.

Recept Funkce Teplota Délka trvani (min.) Urovné
Kynuté buchty _ 160 - 200 30-50 2/3
160 - 180 20 - 40 2
Zakusky z -
odpalovaného tésta
g N 140 - 160 10 - 40 2
_ 210 - 220 45 - 60 2
Ryba & 160 - 180 45 - 60 2/3
VAWV
X 190 60 -70 2/3
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Recept Funkce Teplota Délka trvani (min.) Urovné
4 ¥AvA VAN
Parky / veprova O 230 - 250 14 -18 4/5
zebirka
_ 225 - 250 120 - 150 2
Teleci / hovézi
® 160 - 180 120 - 160 2
_ 210 - 230 90 -120 2
Veprové
N 160 - 190 90 - 120 2
A a'a'a'd
p'R 200 - 220 50 -60 2/3
Kure _ 160 - 180 45 -60 2
N 175 - 190 60 - 70 2
_ 190 - 210 40 -50 2
Zelenina
VW
» 170 -190 40 -50 3
_— - AW
_ & o ® &
Funkce . L . . . .
Tradicni Konvekeni Gril Turbo gril Nucené Dolni
peceni peceni proudéni pecenis
vzduchu recirkulaci

Cisténi a udrzba

A Nepouzivejte zarizeni pro parni Cisténi.

A Potfebné Cinnosti provadéjte, kdyz je
trouba studena.

A Nepouzivejte draténku na nadobi,
abrazivni houbiCky nebo abrazivni / korozivni
Cistici prostredky, protoze by mohly poskodit
povrchy spotrebice.

A Pri vSech Cinnostech pouzivejte ochranné
rukavice. Odpojte spotfebi¢ od napajeni.

Vnéjsi povrchy
» Cistéte povrchy vihkou mikrovldknovou
utérkou. Pokud jsou silné znecisténé, pridejte

nékolik kapek Cisticiho prostfedku

s neutralnim pH. Nakonec ho otfete suchou

utérkou.
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» Nepouzivejte korozivni ani abrazivni Cistici
prostfedky. Pokud se néktery z téchto
prostiedkd dostane do kontaktu s povrchy
spotrebice, ihned ho otrete vihkou
mikrovlaknovou utérkou.

Vnitrni povrchy

» Po kazdém pouziti nechte troubu ochladit
a pak ji vyCistéte. Pokud je to mozné,
odstrante veskeré usazeniny nebo skvrny
zpUsobené zbytky potravin, kdyz je trouba
jeste tepla. Nechte troubu uplné vychladnout
a pak ji vytrete utérkou nebo houbou, abyste
vysusSili kondenzaci, ktera vznikla pfi peceni
jidel s vysokym obsahem vody.

» Aktivujte funkci ,Parni Cisténi”, abyste mohli
optimalné vycistit vnitfni povrchy.

» Dvitka Ize snadno vyjmout a nasadit, aby se
usnadnilo Cisténi skla.

» Vycistéte sklo ve dvirkach vhodnym tekutym
Cisticim prostredkem.

Prislusenstvi

Po pouziti nechte pfislusenstvi odmocit

v tekutém mycim roztoku. Pokud je stale horke,
manipulujte s nim v kuchynskych rukavicich.
Zbytky jidla mohou byt odstranény pomoci
myciho kartace nebo houby.

Demontaz a montaz dvirek

Dvirka trouby Ize demontovat snadno a rychle.
Pritom postupujte nasledujicim zplsobem:

1. Uplné& otevrete dvitka.

2. Zvednéte dveé paky podle obrazku nize.

3. Zavrete dvirka k prvnimu dorazu
(vytvorenému zvednutymi pakami).

4. Zvednéte dvitka nahoru a smérem ven
avyjméte je z drzaka.

Pfi montazi nasadte zavésy dvifek do drzak

a dejte obé paky dold.

Stisknéte tlacitko pro Cisténi
- Cisténi skla

1. Po vyjmuti dvifek a jejich polozeni na mékky
povrch rukojeti smérem dolU stisknéte
soucCasné obé prichytky a vyjméte horni
okraj dvifek tahem smérem k sobé.

2. Pred cisténim zvednéte a pevné pfridrzte
vnitfni sklo obéma rukama, vyjméte jej a
polozte na mékky povrch.

3. Chcete-li vnitini sklo spravné umistit zpét,
ujistéte se, ze leskly Cerny ramecek skla
smeéruje nahoru.

Znovu nasadte horni okraj: Cvaknuti
signalizuje spravnou polohu. Pfed opétovnou
montazi dveri se ujistéte, ze je tésnéni
zajisténo.

Vymeéna zarovky

1. Odpojte troubu od napajeni.

2. Demontujte kryt svétla, vyménte zarovku
a znovu namontujte kryt svétla.

3. Znovu pripojte troubu k napajeni.

1 @\gf’

D

230V -25W G9

Poznamka: Zarovka pouZita ve vyrobku je
urcena pro domaci spotrebice a neni vhodna

k bézZnému osvétleni mistnosti v domé (Nafizeni
Komise [ES] &. 244/2009). Zarovky miizete
koupit v naSem poprodejnim servisu.
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A Pokud pouzivate halogenoveé Zarovky,
nedrzte je holymi prsty, protoze by je otisky
prstd mohly znic¢it. Nepouzivejte troubu, pokud
kryt svétla neni namontovany.

Odstranovani zavad

Problém Mozna priCina Reseni

Zkontrolujte, jestli je napajeni
z elektrické sité k dispozici

a jestli je trouba pfipojena

k elektrické siti.

Vypnéte troubu, znovu ji
zapnéte a zkontrolujte, jestli
zavada trva.

Vypadek elektrického proudu.

Trouba nefunguje. . .
Odpojeni od sité.

Podpora

V pripadé jakychkoli provoznich problému se Pri kontaktovani naseho servisniho strfediska
obratte na servisni stfedisko spole¢nosti Franke. uvedte kddy na vykonnostnim §titku produktu.
Nikdy nevyuzivejte sluzby neautorizovanych
technikd.

Uvedte:

- typ zavady,
- model spotfebice (druh/kdéd),

- vyrobni &islo (S.N.) na vykonnostnim §titku
umisténém na spodnim okraji predni strany
trouby (je vidét, jen kdyzZ jsou dvirka trouby XK KX HXRXXK
oteviena). Hl

XXXX XX
XXXXX XXXXXXXXX XXXXXX
_——
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Bezpecnostné informacie

Pred pouzivanim spotrebica si precitajte
tieto bezpecnostné pokyny. Uchovajte siich
pre buduce pouzitie. Tento navod a samotny
spotrebic obsahuju dolezité bezpecnostné
upozornenia, ktoré je potrebné vzdy
dodrziavat. Vyrobca odmieta akukolvek
zodpovednost za nedodrzanie tychto
bezpe&nostnych pokynov, za nespravne
pouzivanie spotrebica alebo nespravne
nastavenie ovladacich prvkov.

A Velmi malé deti (0-3-roc¢né) by sa

k spotrebiCu nemali priblizovat. Deti (od 3 do
8 rokov) by sa mali drzat dalej od spotrebica,
pokial nie s pod neustalym dohladom.
Spotrebi¢ mézu pouzivat deti od 8 rokov,
osoby s obmedzenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo dusevnymi
schopnostami alebo s obmedzenymi
sklsenostami alebo vedomostami mozu
toto zariadenie pouzivat pod dozorom,
alebo ak budu poucené o bezpecnom
pouzivani spotrebiCa a ak rozumeju
suvisiacim rizikdm. Deti sa nesmu hrat so
zariadenim. Cistenie a pouzivatelskd udrzbu
nesmu vykonavat deti bez dozoru.

A Pozor: Spotrebi¢ a niektoré jeho
pristupné Casti sa pri pouzivani mézu zahriat
na velmi vysoku teplotu. Treba davat pozor,
aby ste sa nedotkli vyhrevnych ¢lankov. Deti
do 8 rokov treba drzat dalej, pokial nie st
pod stalym dohladom.

A Nenechavajte spotrebic¢ bez dohladu
pocas susenia potravin. Ak je spotrebic
vhodny na pouzitie sondy, pouZivajte len
teplotnu sondu odpordcanu pre tato raru -
hrozi nebezpecenstvo poziaru.

A Udrzujte obleCenie alebo iné horlavé
materialy mimo dosahu spotrebica, kym
vSetky komponenty Uplne nevychladnu

- hrozi nebezpecenstvo poziaru. Pri vareni
potravin bohatych na tuk, olej alebo pri

pridavani alkoholickych napojov budte vzdy
ostraziti - hrozi nebezpecenstvo poziaru.

Na vyberanie panvic a prislusenstva
pouzivajte kuchynské rukavice. Na konci
varenia opatrne otvorte dvierka a nechajte
hortci vzduch alebo paru postupne unikat
pred vstupom do priestoru - hrozi
nebezpecenstvo popalenia. Neprekazajte
vetraniu horuceho vzduchu v oblasti prednej
Casti rary.

A Dbajte na opatrnost, ked st dvierka
rdry v otvorenej alebo spustenej polohe, aby
ste sa vyhli narazu do nich.

Povolené pouzivanie

A Pozor: spotrebic nie je urCeny na
prevadzku pomocou externého spinacieho
zariadenia, ako je ¢asovac, alebo
samostatného dialkovo ovladaného
systému.

A Spotrebic je ureny na pouzivanie

v domacnosti a na podobné vyuzitie ako:
kuchynkach pre personal v obchodoch,
kancelariach a inom pracovnom prostredi,
farmach; pre klientov v hoteloch, moteloch
a v zariadeniach na noclah s ranajkami ako
aj inych obytnych zariadeniach, alebo
zariadeniach typu ubytovania s ranajkami.

A Ziadne iné pouZivanie (napr,
vykurovanie miestnosti) nie je povolené.

A Tento spotrebic€ nie je urCeny na
profesionalne pouzivanie.

A Nepouzivajte spotrebic v exteriéri.
V spotrebici neskladujte vybusné alebo
zapalné latky, (napriklad benzin alebo
aerosoélové nadobky) vo vnatri alebo

v blizkosti spotrebica - nebezpecenstvo
vzniku poziaru.
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A Spotrebi¢ musia instalovat

a manipulovat s nim aspor dve osoby -
nebezpecenstvo poranenia. Pri rozbalovani
a instalacii pouzivajte ochranné rukavice -
hrozi riziko porezania.

Instalacia

A InStalaciu, vratane zasobovania vodou
(ak treba), elektrické pripojenie a opravy
musi vykonavat kvalifikovany technik.
Neopravujte ani nevymienajte Ziadnu Cast
spotrebiCa, pokial to nie je vyslovne
uvedené v navode na pouzitie. Udrziavajte
deti mimo miesta inStalacie zariadenia.

A Po rozbaleni spotrebica skontrolujte,
Ci sa pocas prepravy neposkodil. V pripade
problémov kontaktujte predajcu alebo
najblizSi popredajny servis. Po inStalacii sa
obalovy odpad (plasty, polystyrénové Casti
atd)) musi skladovat mimo dosahu deti -
hrozi riziko udusenia.

A Pred vykonanim akejkolvek inStalacie
musi byt spotrebi¢ vypnuty a odpojeny od
elektrickej siete - hrozi riziko Urazu
elektrickym pradom. PoCas inStalacie
dbajte na to, aby spotrebi¢ neposkodil
napajaci kabel - hrozi nebezpecenstvo
poziaru alebo urazu elektrickym pradom.
Spotrebic aktivujte az po dokonceni
inStalacie.

A Pred montazou spotrebica do nabytku
vykonajte vSetky rezné prace na skrinke
a odstrante vSetky triesky a piliny.

A Spotrebic¢ nevyberajte
z polystyrénového podstavca az do jeho
inStalacie.

A Po inStalacii uz nesmie byt spodna
Cast spotrebi¢a pristupna - hrozi
nebezpecenstvo popalenia.

A Neinstalujte spotrebi€ za dekorativne
dvere - hrozi nebezpecenstvo poziaru.

A Ak je spotrebi€ nainstalovany pod
pracovnou doskou, nezakryvajte minimalnu
medzeru medzi pracovnou doskou

a hornym okrajom rary - hrozi
nebezpecenstvo popalenia.

Elektrické vystrahy

/\ Pozor Vyrobny &titok sa nachadza na
prednom okraji rury (viditelny pri otvorenych
dvierkach).

A Spotrebi¢ sa musi dat odpojit od
elektrickej siete vytiahnutim zastrcky zo
zasuvky, ak je zastrCka pristupna, alebo
viacpolovym vypinacom nainstalovanym
pred zasuvkou v sulade s pravidlami
elektroingtalacie a spotrebi¢ musi byt
uzemneny v sulade s vnuatrostatnymi
normami elektrickej bezpecnosti.

A Nepouzivajte predlzovacky ani
viacnasobné zasuvky Ci adaptéry. Elektrické
komponenty nesmu byt po indtal4cii
pristupné pouzivatelovi.

A Nepouzivajte zariadenie, ked ste mokri
alebo stojite naboso. Tento spotrebic
nepouzivajte, ak ma poskodeny napajaci
kabel alebo zastrCku, ak nefunguje spravne
alebo ak bol poskodeny alebo spadol.

A Aby sa predislo rizikam, musi
poskodeny napajaci kabel za rovnaky
vymenit vyrobca, jeho servisny zastupca
alebo osoba s podobnymi kvalifikaciami -
nebezpecenstvo zasahu elektrickym
priadom. Ak je potrebné vymenit napéjaci
kabel, obratte sa na autorizované servisné
stredisko.

Cistenie a idrzba

A Pozor: Pred vykonanim akejkolvek
udrzby sa uistite, ze je spotrebiC vypnuty
a odpojeny od elektrickej siete; nikdy
nepouzivajte parné Cistiace zariadenie -
hrozi nebezpecenstvo urazu elektrickym
pradom.
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A Na Cistenie skla dveri nepouzivajte
drsné abrazivne Cistiace prostriedky ani
kovové Skrabky, pretoZze mozu poskriabat
povrch, ¢o mdZe spdsobit rozbitie skla.

A Pred Cistenim alebo udrzbou sa uistite,
Ze spotrebic vychladol - hrozi
nebezpecenstvo popalenia.

A Pozor: Pred vymenou ziarovky
spotrebi€ vypnite - rizko zasahu elektrickym
pradom.

Likvidacia obalovych materialov

Obalovy material je 100 % recyklovatelny a je
oznacCeny symbolom recyklacie @, . Jednotlivé
Casti obalu musia byt zlikvidované zodpovedne
a v plnom sulade s predpismi miestnych
organov upravujucimi likvidaciu odpadu.

Likvidacia spotrebicov vdomacnosti

Tento spotrebic je vyrobeny z recyklovatelnych
alebo opatovne pouzitelnych materialov.
Zlikvidujte ho v sulade s miestnymi predpismi
o likvidacii odpadu.

Instalacia

Dalsie informacie o spracovani, zhodnocovani
a recyklacii domacich elektrospotrebiCov
ziskate na miestnom drade, v sluzbe zberu
domového odpadu alebo v obchode, kde ste
spotrebic zakupili. Tento spotrebic je oznaceny
v stlade s eurépskou smernicou 2012/19/EU

o odpade z elektrickych a elektronickych
zariadeni (OEEZ). Spravnou likvidaciou tohto
vyrobku pomozete zabranit negativhym
doésledkom pre zivotné prostredie a ludské

zdravie.
X

Symbol a Na vyrobku alebo v sprievodnej
dokumentacii oznacuje, Zze by sa s nim nemalo
zaobchadzat ako s doméacim odpadom, ale
musi sa odovzdat do prisludného zberného
strediska na recyklaciu elektrickych

a elektronickych zariadeni.

Tipy na usporu energie

Ruru predhrievajte len vtedy, ak je to uvedené
v kuchynskej tabulke alebo v recepte.
Pouzivajte tmavé lakované alebo smaltované
plechy na pecenieg, pretoze lepSie absorbuju
teplo. Jedlo, ktoré si vyzaduje dlhSiu pripravu,
sa bude varit aj po vypnuti rary.

560
596

W
(min)
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Prehlad

Ovladaci panel
Ventilator
Kontrolka

. Vysuvné rosty

Dvierka

. Horny vyhrevny ¢lanok / gril

Obehovy vyhrevny ¢lanok

(neviditelny)

8. Dolny vyhrevny ¢lanok
(neviditelny)

9. Vyrobny Stitok s Gdajmi

(neodstranujte)

No o~ wp
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1. Tlac¢idlo termostat 2. Analogové tlacidlo casovaca 3. Tlacidlo pre vyber
Otacanim vyberte poZadovanu Otacanim gombika mbZete: Na zapnutie rdry vyberom funkcie.
teplotu pri aktivacii vybranej funkcie. nastavit ¢as, naprogramovat zaciatok Otocte do polohy Q na vypnutie riry.
a koniec varenia a nastavit budik
(Minutovnik).

Ovladaci panel: Model FCO 82 H

1. Tlac¢idlo termostat 2. Gombik casovaca 3. Tlacidlo pre vyber
Otacanim vyberte pozadovanu Uzito&né ako Casovac. Neaktivuje Na zapnutie rdry vyberom funkcie.
teplotu pri aktivacii vybranej funkcie. ani neprerusuje varenie. Otocte do polohy Q na vypnutie rdry.
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Prislusenstvo

2 x drétena podlozka / mriezka

2 x podnos

Ostatné prisludenstvo si méZete zakUpit samostatne v popredajnom servise.

Funkcie

!,

Il\

Vypnuty
Vypnutie rary.

Svetlo

Zapnutie svetla v priestore na
pecenie.

Konvencné pecenie
Na pripravu akéhokolvek pokrmu
len na jednom roste.

Cistenie parou

Pb&sobenie pary uvolnenej poCas
tohto Specialneho nizkoteplotného
Cistiaceho cyklu umoznuje lahké
odstranenie necistot a zvyskov
jedla. Na dno rury nalejte 250 ml
vody a vyberte vsetko vnutorné
prislusenstvo. Zatvorte dvere

a pouzite funkciu na 10’ pri 75°C.
Po skonceni cyklu vypnite raru

a nechaijte ju 15’ vychladnut.
Nakoniec vihkou handri¢kou
odstrante vSetky necistoty

a zvysky tekutin.

122
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Konvekcéné pecenie

Na pecenie kolacov so Stavnatymi
plnkami na jednom roste. Tuto
funkciu mozno pouZzit aj pri vareni
na dvoch rostoch. Zmernte polohu
riadu, aby sa jedlo varilo
rovhomernejsie.

So spodnym ventilatorom

Je aktivovany dolny (podlahovy)
vyhrevny ¢lanok a ventilator.
Ideélne pre varenie ryb

a zmrazenych Ci predvarenych
potravin vo vS§eobecnosti.

Jeho pouzitie v cukrarenskych
vyrobkoch je velmi ucinné.

Gril

Na grilovanie steakov, kebabu

a klobas, pripravu zeleniny au gratin
alebo opekanie chleba. Pri grilovani
masa odpori¢ame pouzit
odkvapkavaciu misku na
zachytavanie $tavy z grilovania:
misku umiestnite na ktorukolvek

z Urovni pod drétenou policou

a pridajte 200 ml pitnej vody.



VWV

S

Turbo gril

Na pecenie velkych kusov masa
(stehna, hovadzia pecienka, kurca).
Na zachytavanie §tavy z varenia
odporu¢ame pouzit odkvapkavaciu
misku: umiestnite ju na ktorukolvek
z Urovni pod drétenou policou

a pridajte 500 ml pitnej vody.

Prveé pouzitie

% Nuatené vetranie

~ Na varenie réznych potravin, ktoré
vyzaduju rovnaku teplotu varenia
na viacerych rostoch (maximalne
troch) st¢asne. Tuto funkciu mozno
pouzit na varenie rdznych potravin
bez toho, aby sa pachy prenasali
Z jednej potraviny na druhd.

Vyhrievanie ruary

» Z novej rdry sa mozu uvolfiovat pachy, ktoré
zostali pri vyrobe: to je Uplne normalne. Pred
zaCatim pripravy jedla preto odpori¢ame
rdru zahriat prazdnu, aby sa odstranili
pripadné pachy.

» Odstrante z rdry vSetky ochranné kartény
alebo priehladné félie a vyberte z jej vnutra
vSetko prisluSenstvo (pri odstrafiovani
bocnych ramov z rur s hladkymi stenami
postupujte podla obrazka).

» Ruru predhrejte na 250°C priblizne na jednu
hodinu, najlepSie pomocou funkcie
"Konvekcné pecenie”. PocCas tejto doby musi
byt rdra prazdna.

Pri spravnom nastaveni funkcie postupujte
podla pokynov.

Kazdodenné pouzivanie

Poznamky: Po prvom pouziti spotrebica sa
odporuc¢a miestnost vyvetrat.

Zvolte funkciu

Ak chcete vybrat funkciu, otocte vyberovym
gombikom na symbol pozadovanej funkcie.

Aktivujte funkciu

Manualne

Ak chcete spustit zvolent funkciu, otocenim
gombika termostatu nastavte pozadovanu
teplotu. Ak chcete funkciu kedykolvek prerusit,
vypnite rdru, otoCte gombikom volby a
gombikom termostatu na ().

Cistenie parou

Ak chcete aktivovat funkciu “Cistenie parou”,
nalejte do spodnej ¢asti riry 250 ml vody,
potom otocte gombl’konlvol'by a gombikom
termostatu do polohy *.

Najlepsie je vyuzit tato funkciu pocas 10",

Nastavenie “Casovaca”

Tato moznost neprerudi ani neaktivuje varenie,
ale umoznuje pouzivat “Minutovnik”, ked'je
funkcia aktivna aj ked'je rura vypnuta.

123



1754

Ak chcete aktivovat “Casovac”, otocte
gombikom CasovacCa doprava v smere
hodinovych ruci¢iek a potom ho otocte spat
v opaénom smere na pozadovanu dizku &asu:
na ukoncenie odpocitavania vas upozorni
zvukovy signal.

Nastavenie “analégového casovaca”

Ak chcete nastavit ¢as zobrazovany hodinami,
kratko stlaCte 4-krat gombik, kym sa nezobrazi
blikajuca ikona (D).

Potom, ak chcete zvysit alebo zniZit Cas
zobrazeny v 1-minutovych intervaloch, otocte
gombikom v smere alebo proti smeru
hodinovych ruci€iek a minutova rucCicka sa
bude pohybovat v 1-minatovych intervaloch

v smere alebo proti smeru hodinovych ruciciek.

Po uplynuti 10 sekind od posledného
nastavenia elektronického Casovaca sa
automaticky ukonc&i rezim nastavenia Casu.

Varenie v manualnom rezime

Ak Casovac nie je aktivovany, umoznuje
manualne pecenie pomocou termostatu
a funk&nych gombikov rary.

Programovanie “¢asu ukoncenia varenia”
Naprogramovanie “Casu ukoncenia varenia”
umoznuje okamzité spustenie a automatické
ukoncCenie varenia na zaklade
naprogramovaného casu.

Ak chcete naprogramovat “Cas ukoné&enia
varenia”, stlaCte kratko 2-krat gombik, kym sa
nezobrazi blikajuca ikona (!,) .

Ak chcete zvysit alebo zniZit ¢as varenia

v 1-minutovych intervaloch, oto¢te gombikom
v smere alebo proti smeru hodinovych ruciciek
a minutovka sa posunie o 1 minutu v smere
alebo proti smeru hodinovych ruciciek.

Ikona @x bude blikat 10 sekind po poslednom
oto¢eni. Program mozno potvrdit stlacenim
gombika, pokial boli naprogramované aspon
2 minuty varenia.

Po potvrdeni programu sa zaCne varenie

a automaticky sa aktivuje zvukovy signal.
Varenie sa skonci, ked “Cas dokoncCenia varenia
= momentalny Cas”".

Ak chcete zobrazit nastaveny program, kratko
stlaCte a uvolnite gombik a na rucic¢kach

a ikonach sa zobrazi nastaveny program.

Na konci varenia blika ikona @ a pipa alarm.
Po 1minute sa alarm vypne a ikona @x nadalej
blika, kym nestlacite tlacCidlo.

Ak chcete program zrusit pred koncom, stlacte
tlacidlo na 3 sekundy: program sa zrusi

a Casovac sa vrati do rezimu manualneho
varenia.

Programovanie “¢asu zaciatku varenia”

a "¢asu konca varenia”

Program “Cas zadiatku varenia” umoziuje
automaticky zaciatok a koniec varenia na
zaklade naprogramovanych Casov.

Ak chcete naprogramovat “Cas zagiatku
varenia”, kratko stlacte gombik 1-krat, kym sa
nezobrazi blikajuca ikona ‘».

Ak chcete zvysit alebo zniZit Cas zaciatku
varenia v 1-minutovych intervaloch, otoCte
gombikom v smere alebo proti smeru
hodinovych ruci¢iek a minutka sa posunie

o 1minutu v smere alebo proti smeru
hodinovych rucicCiek.

Ikona @ bude nadalej blikat 10 sekind po
poslednom otocCeni. Ak pocCas tejto doby
neotocCite alebo nestlacite gombik, ruCiCky sa
automaticky vratia k zobrazovaniu ¢asu a
program sa zrusi. Ak stlacgite gombik, ulozi sa
“Cas zadiatku varenia” (ikona @ neprerusene
svieti), pokial ste naprogramovali aspon
1mindtu oneskorenia, a prejde sa k nastaveniu
“Cas ukong&enia varenia” (ikona @ prejde

z vypnutého stavu na blikajtci).

Ak chcete naprogramovat “Cas ukonéenia
varenia”, postupujte podla prislusného odseku.
Varenie sa zaéne, ked “Cas spustenia =
aktualny cas”.

Programovanie minutovnika
Naprogramovanie funkcie “Minatovnik” vam
umozni jednoduchy alarm na konci
naprogramovaného ¢asu bez aktivacie varenia
(rezim “Minutovnik”).

Ak chcete naplanovat “Alarm” bez varenia
(“rezim Minatovnik”), kratko stlacte gombik
3-krat, kym sa nezobrazi blikajuca ikona Q .
Potom otoCte gombikom a nastavenie
“MinGtovnika” je rovnaké ako “Cas ukoné&enia
varenia” (pozri prislusny odsek).

Funkciu “MinGtovnik” je mozné pouzivat len
vtedy, ked nie je spusteny ziadny program.

Zobrazenie nastaveného programu
Programaétor umoziuje zobrazit nastaveny
program.

Ak chcete zobrazit nastaveny program, kratko
stlaCte a uvolnite gombik a ovladac zobrazi
nastaveny program, posunie ruCicky na
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nastaveny Cas a zvyrazni kroky blikanim
prislusnych ikon.

Riadiaca jednotka sa automaticky vrati

k zobrazovaniu aktualneho ¢asu a pokracuje
v spusteni nastaveného programu.

Vymazanie nastaveného programu
Ovladac¢ umoznuje zruSenie programu.

Ak chcete zrusit nastaveny program, stlacte
gombik na niekolko sekund, kym sa prislusné
ikony nevypnu a ozve sa pipnutie.

Uzitocné tipy

Ovladac sa automaticky vrati do manualneho
rezimu varenia.

Signal vypadku napajania

Casovaé nezrusi program v pripade vypadku
napajania.

Casova¢ signalizuje kazdy vypadok napajania
Zo siete tym, ze @ blika, takze pouzivatel mbéze
skontrolovat, i je Cas spravny.

V tom pripade kratko stlacte otocny gombik,
aby ste signal vypli.

Ako ¢&itat tabulku vareni

V tabulke sU uvedené najlepsie funkcie

a urovne na varenie rédznych druhov potravin.
Cas pedenia sa zadina od okamihu vloZenia
pokrmu do rdry. Teploty a ¢asy varenia su
priblizné a zavisia od mnozstva potravin a typu
pouzitého prisluSenstva. Na zaCiatku pouzite
je dostatoCne uvarené, prepnite na vyssie
nastavenia. Pouzivajte dodané prislusenstvo

a najlepsie kovove tortové formy a plechy na
pecenie tmavej farby.

Tabulka vareni

MbzZete pouzit aj panvice Pyrex alebo
kameninové panvice a prislusenstvo, ale majte
na pamati, ze Cas varenia bude o nieCo dlhsi.

Subezné varenie odliSnych jedal
Pomocou funkcie “Nutené vetranie” mbzete
varit rozne potraviny, ktoré vyzaduji rovnaku
teplotu varenia v rovnakom ¢ase (napriklad:
ryby a zeleninu), na rdznych Urovniach. Vyberte
jedlo, ktoré si vyzaduje kratSi Cas pecenia,

a jedlo, ktoré si vyzaduje dlhsi ¢as pecenia,
nechajte v rdre.

Recept Funkcia Teplota Trvanie (min) Urovne
Kysnuté buchty _ 160 - 200 30-50 2/3
160 - 180 20-40 2
Buchticky z -
odpalovaného cesta
P 4 140 - 160 10 - 40 2
_ 210 - 220 45 - 60 >
Ryby & 160 - 180 45 - 60 2/3
A a'a'a'd
> 190 60-70 2/3
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Recept Funkcia Teplota Trvanie (min) Urovne
AWV
Parky / Rebierka o 230 - 250 14 -18 4/5
225 - 250 120 - 150 2
Telacie / hovadzie -
mMaso
® 160 - 180 120 - 160 2
_ 210 - 230 90 -120 2
BravCové maso
N 160 - 190 90 - 120 2
AWV
p'R 200 - 220 50 -60 2/3
Kura . 160 -180 45 -60 2
N 175 - 190 60 -70 2
_ 190 - 210 40 -50 2
Zelenina
AW
» 170 -190 40 -50 3
—_— — A WA
_ & o & &® e
Funkcie
Konvenc¢né Konvekéné Gril Turbo gril Nutené So spodnym
pecenie pecenie vetranie ventilatorom

Cistenie a udrzba

A Nepouzivajte parné Cistiace zariadenie.

A Vykonajte pozadované operacie so
studenou rurou.

A Nepouzivajte drétenu vinu, abrazivne
Cistiace prostriedky ani abrazivne/korozivhe
Cistiace prostriedky, pretoze by mohli poskodit
povrch spotrebica.

A Pri vSetkych operaciach pouzivajte
ochranné rukavice. Zariadenie odpojte zo siete.

Vonkajsie povrchy
» Povrchy Cistite vihkou handrickou
z mikrovlakna. Ak sU velmi znecistené,
pridajte niekolko kvapiek Cistiaceho
prostriedku s neutralnym pH. Osuste
makkou handrickou.
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» Nepouzivajte Cistiace pripravky na drhnutie.
Ak sa niektory z tychto vyrobkov neiamyselne
dostane do kontaktu s povrchom spotrebica,
okamzite ho vy istite vlhkou handri¢kou
z mikrovlakna.

Vnutorné povrchy

» Po kaZzdom pouziti nechajte rdru vychladnat
a potom ju vycistite, najlepsie este tepld, aby
ste odstranili vSetky usadeniny alebo Skvrny
spdsobené zvyskami jedla. Ak chcete vysusit
kondenzat, ktory sa vytvoril v désledku
varenia potravin s vysokym obsahom vody,
nechajte rdru Gplne vychladnit a potom ju
utrite handriCkou alebo Spongiou.

» Aktivujte funkciu “Cistenie parou” na
optimalne Cistenie vnuatornych povrchov.

» Na zjednoduSenie Cistenia skla sa dvierka
daju vybrat a znovu namontovat.

» Sklo vo dverach vycistite vhodnym tekutym
Cistiacim prostriedkom.

Prislusenstvo

Po pouziti namocte prislusenstvo do roztoku
umyvacieho prostriedku a ak je eSte horuce,
manipulujte s nim v kuchynskych rukaviciach.
Zvysky jedla mdzete odstranit pomocou kefy na
umyvanie riadu alebo Spongie.

Vybratie a opatovné namontovanie
dvierok

Dvierka rury sa daju rychlo a jednoducho
vybrat. Pritom ostupujte takto:

1. Otvorte dvierka Uplne.

2. Zdvihnite dve packy znazornené na obrazku
nizsie.

3. Zatvorte dvere aZ po prvy doraz (spdsobeny
zdvihnutymi packami).

4. Dvere zdvihnite smerom nahor a von, aby ste
ich mohli vybrat z upevnenia.

Ak chcete dvere vymenit, nasadte zavesy do
ich drziakov a spustite obe paky.

Na cCistenie stlacte tlacidlo
- Cistenie skla

1. Po vybrati dveri a ich poloZzeni na makky
povrch kluckou nadol sucasne stlacte dve
pridrzné svorky a odstrante horny okraj dveri
tahanim smerom k sebe.

2. Pred Cistenim zdvihnite a pevne drzte
vnutorné sklo oboma rukami, vyberte ho a
polozte na makky povrch.

3. Ak chcete dat vnatorné sklo do spravnej
polohy, uistite sa, ze leskly Cierny ram skla
smeruje nahor.

4. Znovu nasadte horny okraj: spravne
umiestnenie signalizuje kliknutie. Pred
opatovnou montazou dveri sa uistite, ze je
tesnenie pevne nasadené.
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Vymena svetla Poznamka: Ziarovka pouZit4 vo vyrobku je
1. Odpoijte rdru od napajania. épelci.élne navr'hnutévpre domléce spotrgbiée
o o a nie je vhodna na vSeobecné osvetlenie
2. Odstrante kryt zo svetla, vymente ziarovku miestnosti v domacnosti (nariadenie
a nasadte kryt spat na svetlo. ES 244/2009). Ziarovky su k dispozicii v nasom
3. Opét pripojte napéjanie k rure. popredajnom servise.

A Ak pouzivate halogénové ziarovky,

>
N

1 q@f’ nemanipulujte s nimi holymi rukami, pretoze
\ - odtlacky prstov by ich mohli poskodit. Riru
@ 2 nepouzivajte, kym nenasadite kryt svetla.
230V - 25W G9

Riesenie problemov

Problém Mozna pricina RieSenie

Skontrolujte pritomnost
elektrickej siete a Cijerura
Vypadok napajania. pripojena k elektrickej sieti.
Odpojenie od elektrickej siete. Vypnite rdru a znovu ju
spustite, aby ste zistili, Ci
porucha pretrvava.

Rara nefunguje.

Podpora

V pripade akychkolvek prevadzkovych Pri kontaktovani nasho servisného strediska
problémov sa obratte na technické servisné uvedte kédy uvedené na identifikanom Stitku
stredisko spolo¢nosti Franke. vasho vyrobku.
Nikdy nevyuzivajte sluzby neopravnenych
technikov.
Uvedte: N>
— typ poruchy, \ O {
- model spotrebica (Artikel/kéd), /ﬁ = B
- sériové &islo (S.N.) na typovom §titku, ktory sa
nachadza na spodnom okraji dutiny rary
(viditelné pri otvorenych dvierkach rary). XRUO0A K0RRK

EAL

c € @ XXXX XX
— XXXXX XXXXXXXXX XXXXXX
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MANPOYOPLEG YLA TNV ACPAAELO

MpoToU XPNOLUOMOLOETE T CUCKEUN,
OLaBAOCTE TIC MOPOUCEC 0dNYLEC AOPAAELDC.
ANoBNnKeUOTE TIC KOVTA OTN CUCKEUN yLa
MEAAOVTLKA avapopd. OL napouceg odnyieg
KaL N dLa N CUCKEUN MNOPEXOUV CNUOAVTLKEG
MPEOELOOMNOLANCELG ACPAAELAC, NOU NPEMEL VA
TneouvTalL ava naca oTyn.

O KOTOOKEUAOTNG OEV PEPEL Kapla eubuvn
yLO YN TAPNON TWV NAPOUCWY 0dNYLWV
AoPAAELAC, yLa aKATAAANAN XPNOoN TNG
OUCKEUNC I ECPAAUEVN PUBPLON TwV
XeLplotTnplwv.

A H cuokeur npeneL va pUAACOETAL
HMOKPLA ano Ta MOAU Pkpa nawda (0-3
eTwv). Kpatdte ta pikpd nadla (3-8 etwv)
MOKPLA ano TN CUOCKEUN, EKTOG €AV
gnttnpouvTatl dLapkwd. Ta madla ano

8 £TWV KAL VW KAL TA ATOPA PE MELWMEVEQ
OWMATLKEG, ALOOBNTNPLAKEG ) SLOVONTLKEG
LKOVOTNTEC 1 EAAEWYN EPNELPLAG KAL YVWONG
HMMOPOUV VO XPNOLUMOMOLACOUY QUTH TN
OUOKEUN, HOVOV EQOCOV Bpiokovtal uno
gnwtrpnon N exouv AABeL odnyleg oXETIKA
ME TNV AOPAAr XPOoN KAl KATAVOOUV TOUG
KwvdUvVOUC Nou cuvenayetat. Ta nawdla dev
neeneL va naitdouv pe tn ocuokeur. OL
g£pyacieg KaBAPLOPOU KaL N cuvInENoNg
ano Tov XPnoTtn dev NPENEL VA EKTEAOUVTAL
ano ta nawdLa xwpelig entcnpnon.

A Mpoegwdonoinon: H cuokeur| kKaL ta
npooBaclpa ocnUela tnG (ecTalvovTal KATA
TN XPNon. ©a NPENEL va MPOCEXETE KAL VO
AMOPEUYETE va ayyileTe Ta BEPPAVTIKA
oTtowxela. MNpeneL va kKapaTtdate Ta NadLa
NALKLOG KOTW TwV 8 ETWV PaKPLa ano tn
OUOKEUN EKTOC €AV EMNLTNEOUVTAL DLAOPKWC.

A MnV OPrVETE NOTE TN CUOKEUN XWELG
ENLTNPNON KATA TN SLAPKELD ANo&rpavong
TwV TPoPpilpwy. EGv N cuokeun eivatl
KATAAANAN yLa xprion awclntnpea,
XPNOLUOMOLOTE HOVO aLobnThpa
BeppoOKPACiag Nou evdeikvuTal yla ToV

OUYKEKPLUEVO POUPVO - KivOUVOCG
MUPKayLAG.

A Kpatrote pouxa ) OAAQ EUPAEKTO
UALKG JOKPLG anO T CUCKEUN, EXPL va
KQUWOOUV EVTEAWG OAD TA €EQPTAPATA -
Kivduvog nupkaylag. Na eiote navta
MPEOOCEKTIKOL OTAV PAYELPEUETE PpaynTa
nAoucLa o€ Alnapad, AadL | otav
MPOCOETETE AAKOOAOUXA MOTA - KivOUVOQ
MUPKayLAG.

XpPNOLWOMNOLAoTE YOVTLO pOUPVOU YL VA
APALPECETE TNYAVLA KAl a&ecoudp. XTo
TEAOG TOU PAYELPEPATOC, AvoLETe TNV NOPTA
HME NPOCOXH, APNVOVTAC ToV ECTO OEPA N
TOV OTUO va SLaPpuUyeL 0TAdLOKA MNP
AMNOKTNOETE NPOCRACN OTOV POUPVO -
KivOUVOG EYKOUPATWY. Mnv ¢ppAleTe TOUG
QEPAYWYOUG ZECTOU OEPA OTNV EUNPOCOLa
MEPLOXI TOU TOU POUPVOU - KivOUVOG
MUPKayLACG.

A Na elote npooekTikol OTav N nopta
TOU (POUPVOU ElvaL avolyTH A KATw, YL va
AMOPUYETE VA XTUMNNOETE TNV NOPTA.

Enwtpenopevn Xpnon

A Mpoocoxn: H cuckeun dev npoopiletal
YLO XELPLOHPO PECW EEWTEPLKNG CUCKEUNG
METAYWYNG, ONWGE XPOovodLaKONTNG N
XWPELOTO TNAEXELPLLOYEVO CUCTNUA.

A AuTH n ouokeur npoopilletal yLa
XPr)ON OE OLKLOKEC KOL MOPOPOLEG
EPAPPOYEC OMWG: XWPOUG Koulivag
MEOCWMIKOU O€ KATACTAMATA, YPAPELa KAl
OAAO NEPLBAANOVTA £PYACLAG, OE
AYPOKTAMATA, anod NeAATEC o€ Eevodoxeia,
MOTEA, KATAAUPOTO PE MPWLIVO KAL GAAOUG
XWEOUC KaTolkiac.

A A€V ENTPEMNETAL KAPLO OAAN XPNoN
(N.X. BEpPAVON XWPWV).
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A AuTr n cuokeun dev NpoopideTaL yla
ENAYYEAPATLKA XpPnon.

A Mn XPNOLUOMNOLELTE TN OUOKEUN OE
€EWTEPLKO XWPO. Mnv anobnkeueTe
EKPNKTLKEG 1] EUPAEKTEC OUCLEG (M.x. SOXELa
Bevlivng N doxela agpolOA) pECA N KOVTA
OTN CUOKEUN - KivOUVOG MuUpKayLag.

Eykatdaotaon

A O XELPLOPOC KAL N EYKATAOTAON TNG
OUCKEUNC NPENEL va yiveTal anod duo A
MEPLOOOTEPA ATOMA - Kivduvog
TOAUPATLIOMOU. XPNOLUOMNOLNOTE
MEOOCTATEUTLKA YAVTLO YLO TNV
QMNOCUCKEUQCLa KAL TNV eykataotaon -
Kivduvog koPihatod.

A H eykataoctaon,
CUMMNEPLAQUBAVOUEVNG TNG NAPOXNAS VEQOU
(eQv UNAPXEL), OL NAEKTPLKEG CUVOEDELG KAl
OL ENLOKEVEC NPEMNEL VA NPAYPATONOLOUVTAL
ano eEEOIKEUPEVO TEXVLKO. Mnv
EMNLOKEVALETE N OVTIKABLOTATE KaAveVA
€£QPTNUA TNG CUCKEUNG, EKTOC €AV
AVOPEPETAL PNTA OTO €YXELPLOLO XPoNG.
AnopakpUVETE Ta NAdLa anod TO CNUELD
€£yKOTAOTAONG.

A APOU anNOCUCKEUACETE TN CUOCKEUN),
BeRawwbeite OTL dev exel unootel {nuLa
KATA TN HETAPOPA. X€ NEPLNTWON
NEORBANUATWY, EMNLKOWVWVINOTE PE TOV
AVTLINPOOoWIO A TO MANCLECTEPO
KATAOTNMAO €EUNNPETNONG META TNV
nwAnon. AQou eykaTacTabEl, Ta
anoppipyata cuckeuaoiag (MAACTKG, HEPN
ano PeALZOA K.AM.) NPEMEL VA
anoBNKeUOVTAL JAKPLG ano NAadLa -
KivOuvog aopuiilac.

A H cuokeur) npeneL va anocuvdebetl
ano TNV NAPOxX PEVUMATOG NPV ano
onoladnnote gpyacia eykataotaong -
Kivduvog NAekTponAn&iag. Kata tnv
gykataotaon, BeBalwbeite OTL N CUCKEUN
dev PBeipel TO KOAWDLO TPOPOBOTNONG -

KivOuvog nupkayLlag N NAektponAnéiac.
EvepyonouoTe TN CUCKEUr HOVO OTAV
ONOKANPWOEL N eykatdotaon.

A EKTEAEOTE OAEC TLG EPYACLEG KOMNG TOU
VTOUAQMLOU NPLV TONOBETAOETE T CUCKEUN
OTO ENLMIAC KAL APALPECTE TA POKAVIOLA KaL
TO NPLlovidL.

A MnVv agatpeite TN cuckeur ano T
BAon aPPOU MOAUCTUPEVIOU PEXPL TN
OTLyMN TNG EykaTACTAONC.

A MEeTA TNV EYKATACTAGH, TO KATW
MEPOC TNG CUOKEUNG BEV NPEMEL Va €lval
nAgov NPooBACLYO - Kivduvog eykaAUUATOC.

A MnV €yKOBLOTATE T CUCKEUN Niocw
ano SLOKOOPNTLKA NOPTA - KivOUVOG
MUPKayLAG.

A EQv n cuokeur eivat eykateotnpevn
KATw ano tov NAyko epyaciag, pnv
EUNOBIZETE TO EAAXLOTO KEVO PYETAEU TOU
NAYKOU £0YACLAC KAL TNG ENAvVW AKENG TOU
POUPVOU - KivOUVOG EYKAUPATWV.

HAEKTPLKEG NPOELSOMNOLACELG

A Mpogwdonoinon: H evOELKTIKN
nwvakida BplokeTal 0To YNPOCTVO AKPO
TOU (POUPVOU (0paTH OTAV N NOPTA €lval
avoLlyTh).

A MpeneL va elvatl duvaTr) N aNocuvdesoh
TNG CUCKEUNC ano TNV Tpopodooia pecw
anocouvOECH G TNG ano Tnv Npida, eav givatl
nEooBACLUO To BUCHQ, ) YE EvaV
MOAUMOALKO dLAKOMTN EYKOTECTNMEVO NPV
ano tnv Npida cUPPWVA PE TOUC KAVOVEG
KaAwdBLwoNG KaL N CUCKEUN MPENEL va €lval
YELWMEVN oUPPWVA PE TA €BVIKG npotuna
YLO TNV NAEKTPLKA OCPAAELQ.

A Mn xpnolyonoteite kaAwdLa
€NEKTAONC, NOAUNPLLa N NPocapuoyelc. Ta
NAEKTPLKA EEAPTAMATA eV NPEMEL va gival
nEOocBACLUa ano Tov XPHoTn META TNV
gykataotaon.
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A Mn XPNOLUOMNOLELTE TN CUCKEUN OTAV
elote Bpeypevol ) EunoAntol. Mn
XPNOLMOMOLELTE QUTHV TN CUCKEUN €AV £XEL
PBappevo KaAwdLO Tpogpodoaoiag ) Buoua,
€AV OEV AELTOUPYEL CWOTA A €AV EXEL
unooTtel {NULA 1) EXEL NECEL.

A Av TO KOAWDLO TPOPODOCILag UNOOCTEL
dNULG, MPENEL VA AVTIKATACTOBEL e
MOAVOMOLOTUNO KOAWSLO ano Tov
KATAOKEUAOTH, Ano TOV TEXVLKO CEPPLS TOU
) ano GAAG MAPOPOLA KATAPTIOPEVA
ATOMA, MPOG ANOPUYI TOU KLvOUVOU
NAEKTEOMNANELOG. EQv TO KOAWDLO
TPOPOdOTNONG NPENEL VA AVTLKATAOTABEL,
EMKOWVWVHOTE PE £VA EEOUCLOBOTNUEVO
KEVTOO EMLOKEUNC.

Ka®apLopog kaw cuvtipnon

A Mposwdonoinon: MNpLlv eKTEAECETE
onoladnnote gpyacia cuvthpnong,
BeRawwbdeite OTL N cuckeun elval
AMEVEPYOMOLNUEVN KAL ANOCUVOEDEPEVN
ano Tnv Napoxn PEUPATOG. Mn
XONOLMOMOLELTE MOTE EEONALOUO
KABAPLOPOU PE aTHO - Kivduvog
NAEKTPOMANELOC.

A MnV XPNOLUOMOLELTE OKANPA AELAVTLKA
KABAPLOTIKA | METOAALKEG EUCTPEC YLa VO
KaBapiloete To T¢APL TNG NOPTAC, KABWC
MNOPEL VO NPOKANBOUV YyPATIOUVLEG OTNV
ENLPAVELA KAL KOT' EMEKTACN BPUUPATIOHOCG
TOU T{OHLOoU.

A BeBalwBeite OTL N CUCKEU EXEL
KQUWOEL MPLV aNo ToV KABapLopo N TN
ouvTHPNOoN - KivOUVOCG EYKAUUATWVY.

A Mpoegwdonoinon: ANEVEPYONOLAOTE TN
OUOCKEUN, MPOTOU OVTIKATAOTHOETE TN
Adpna - kivduvog nAektponAn&iac.

AnoppPn UALKWY GUGKEUAGCLAG

To UALkO cuokeuaoiag eival 100%
QVAKUKAWOLPO KAl ENLONPALVETAL PE TO
oUpBOAO AVaKUKAWGNG 5 . EMopévwe, Ta
dLAPOPA PEPN TNG CUCKEUAOCLAG MPENEL va
anoppilntovtal uneubuva kaL o€ NARPN
CUPHMOPPWON PE TOUG KAVOVIOPOUG TWV
TOMNWKWYV apywv oL onotoL dLenouv tn dLlabeon
TWV ANOPPLUUATWY.

AndéppLyYn OLKLOKWY CUCKEUWV

AUTH N CUCKEUN €lvaL KOTAOKEUQCWEVN ME
QVOKUKAWOLUA 1) ENAVAYXPNOLHUONOLACLUA UALKA.
AnoppilYTe TN CUPPWVA PE TOUG TOMLKOUG
KQVOVLOMOUC yLa TN 8labeon Twv
AnNoPPELUPATWY. [a NEPLOCOTEPEG NANPOPOPLEC
OXETIKA PE TNV ENeEepyacia, TNV avakTnon Kat
TNV AVAKUKAWON OLKLOKWVY NAEKTOLKWV
CUOKEUWYV, EMNLKOWVWVAOTE PE TNV TOMLKA apXh,
TNV uNNPEEcia CUAANOYNG OLKLOKWY
AMNOPPLUPATWY 1) TO KOTACTNUA ONou
ayopdoaTe TN CUCKEUN. AUTH) N CUCKEU PEPEL
OoAUaAvoNn CUPPWVA PE TNV EUPWNATKA odnyla
2012/19/EE yLa Ta anoBANTA NAEKTPLKOU KAl
NAEKTPOVLIKOU €E0NALCpOU (AHHE).
AlaopaAidovtag tn cwoth anoppuwpn autou
TOU NpolovTog, 6a BonBroeTe 0TNV ANOPUYH
APVNTLIKWY CUVEMELWY YL TO MEPLBAAAOV KaL
TNV avBpwnvn uyeia.

TO CUUBOAO ‘mmm OTO MPOLOV ] OTN CUVODEUTLKN
TekPNPLlwon unodelkvueL OTL dev Ba NPENEL va
QVTIMETWNLOTEL WC OLKLOKO anoOBANTO, AAAG Ba
MEENEL VA PETAPEPBEL O KATAAANAO KEVTPO
OUAAOYNG YLO TNV OVOKUKAWON NAEKTOLKOU KaL
NAEKTPOVLKOU €EOMALCHOU.

ZUMBOUAEG yLA TNV EEOLKOVOUNON
EVEPYELAG

MpoBeppalvete TOV POUPVO POVO €AV
AVO@PEPETAL OTOV MNivaKA PAYELPEPOATOG N OTN
OUVTOYHR 0ac. XpNOLUOMoLoTe okoupa
BEPVLIKWUEVA N EpAYLE TAYLE, KOBWC
aAnopPPOPOUV KAAUTEPA TN BeppodTnTa. Ta
TOOPLUA MOV XPELAZOVTAL MAPATETAPEVO
HOYELPEPO Ba CUVEXLOOUV VO PayeELpeUOvVTAL
aKOpa KAl OTAV OBACEL O POUPVOG.
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Agpag

Adauna

Odnyol papLwv
Mopta

Avw avtiotaoh / YKPLA
KUKALKO BEPUAVTIKO OTOLKELO
(un opatod)

K&tw avtiotaon

(Mn opato)

EvdelkTikA nwvakida
(Mnv Ttnv agatpeite)



Mivakag eAeyxou: Movtélo FCO 86 H, FCL 86 H

1. Koupni 6gppooctdtn

MepPLOTPEYPTE YO va EMAEEETE TN
Beppokpacia nou BeAeTE KATA TNV
EVEQYOMOLNGCHN TNG ENLAEYUEVNG
Aeltoupylac.

2. Koupni avaAoyikou
XPOVOo3LaKONTN

MeploTpepovTag To NOPYOAO
pnopeite: va pubploete tnv wpa, va
NEOYPOPUATIOETE TNV £VAPEN KAL TO
TEAOG TOU PJAYELPEPATOC KAL VA
puBpuioete to EunvntnpL (Aettoupyia
XPOVOUETPOU).

Mivakag eAéyxou: MovtéAo FCO 82 H

1. Koupni 6gppooctdtn
MePLOTPEYPTE YLO VA EMAEEETE TN
BepPoKpacia Nou BeAeTE KATA TNV
EVEPYOMNOLNON TNG EMAEYHUEVNG
AeLToupylag.

Ateocoudp

2

2. Koupni xpovodiakéntn
XPNOLHO WG XPOoVOdLOKOMNTNG. Agv
EVEPYOMOLEL OUTE SLAOKOMNTEL TO
payeipepa.

3. Koupni entAoyng

la evepyornoinon Tou poupvou
EMNLAEYOVTAG pLa Aettoupylia. fupilote
oth 6¢on 0 yia va anevepyonolhoste
ToV QpouUpVvo.

3. Koupni entAoyng

la evepyornoinon Ttou poupvou
EMNLAEYOVTAG pLa Aettoupylia. fupilote
oth 8¢on 0 yia va anevepyonolhoete
TOoV pouUpVo.

2 X cuppdTtva pagLa

2 X tayua

AANNO 0EECOUAP PMOPOUV VO OYOPACTOUV XWPELOTA ano TO TUAPA €EUNNPETNONG HETA TNV
nwAnon.
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AeLtoupyieg

0

!,
N
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Angvepyonoinon

o va anevePYOmnoLoeTE ToV
poUpVo.

EvdelkTikA Auxvia

la evepyonoinon Tng eVOELKTIKAG
AUXVLAG YO MPWTN pOPA.

JupBaATKO YRGLpo
Ma payeipepa kABe eldoug NLaTou
O€ €£va POVO PAPL.

Ka®aplopog ye atuo

H dpdon Tou aTpou nou
ANEAEUBEPWVETAL KOTA TN
OLAPKELO AUTOU TOU ELOLKOU KUKAOU
KaBapLopOU O€ XOUNAN
BePUOKPACLA ENLTPENEL TNV EUKOAN
ANoPAKPUVOoN TNG BPWHLAG KAL TWV
UMNOAELPUATWY TPOPLpwV. Pigte

250 ml vepO OTO KATW PEPOC TOU
(POUPVOU KAl apaLPECTE OAD TA
€0WTEPLKA eEapThpata. KAelote
TNV NOPTA KAL XPNOLHWOMOLAOTE TN
Aetrtoupyia ya 10 otoug 75°C.
MOALG OAOKANPWOEL O KUKAOG,
OBAVETE TO POUPVO KAL APAVETE VA
KPUWOEeL yLa 15 TEAOC, YE Eva uypoO
NAVL APaALPECTE OAEG TLG BPWHLEG
KOL TA UMOAELYPOTO UYPWV.

Yoo ye cuvaywyn

Ma PYAoLUo KELK PE LOUPEPEC
YeULOELG o€ eva povo eninedo. Autn
N AELTOUPYLO PNopEL eniong va
xpnolwponownBel ywa yayeipepa oe
duo enineda. AANGETE TN BEon Twv
MATWY yLO va PHOETE TO paynto
MLO OMOLOPOPPA.
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Mayeipepa ye unofondnon katw
avegLotApa

Evepyonoleital To KatTw
BEPUAVTLKO OTOLXELO KAL O KATW
AVEPLOTAPAC (0TN Baocn). Idaviko
yLO TO PayEeipePa PapLwyv kat
KOTEYUYHEVWV 1) YEVLKA
MNEOMAYELQEPMEVWV NPOLOVTWV.
Elval, eniong, NoAU anOTEAECUATLKN
n XPNon Tou Ye npoilovta
{aXapONAQCTLKNAG.

MKPLA

Ma va PYroete 0To YKPLA PNPLLOAEC,
KEUMAN KAl AOUKAVLKA, HAYELPEUA
Aaxavikwy au gratin r} yriolpo
YwpLou. Otav PAVETE TO KPEAG OTN
oXdpa, CUVIOTOUE Va
XPNOLJOMNOLELTE €va SLOKO yLa TN
OCUAAOYH TwV {OUPLWY TOU
HOYELPEPATOG: TOMOBETHOTE TO
TNyavL o€ onoltodnnote ano ta
enineda KATw anod TO CUPUATIVO
pagL kal npocBeote 200 Ml ndécLPo
VEPO.

Touppuno yKpPLA

Ma PYnoLpo PEYOAWY HEPWV
KPEATOG (UnouTLa, YNTd pooxapL,
KOTOMOUAO). ZUVIOTOUME TN XPNon
€VOG BLOKOU OTAYOVWY YLa TN
OUANoYN Twv {OUpLWwY Tou
HMAOYELPEPOATOG: TONOOBETAOTE TO
TNyavL o€ onoltodnnote ano ta
enineda KATw anod TO CUPUATLVO
pAaPL kal npooBeote 500 Ml ndécLUo
VEPO.

TUpNLECHEVOG aEPAg

M To YayelpePa SLAPOPETIKWV
(PAYNTWY MOoU anattouv Tnv idla
Beppokpacia Ynolpatog oe MoAAG
enineda (to NoAu tpia)
TauTtoxpova. AutA n Asttoupyia
MMOPEL va xpnoluonolnBet yta to
HMOYELPEPA DLAPOPETLKWY PAYNTWV
XWPELC va YETAPEPOVTAL OCHEC anod
TO £va pAyNTO OTO GAAO.



XpRnon ywa npwtn popa

MpoB&puavon tou poupvou

» Evag veog poupvocg pnopet va agproet
MUPWOLEC NOU £XOUV PELVEL ANO TNV
KATAOKEUN): OUTO €lval anoAUTwg
(PUGCLOAOYLKO. [MpOTOU EEKLVAOETE TO
HMOYELPEPA TOU payNTOU, CUVLOTOUE AOLMOV
VO NPOBEPPAVETE TOV POUPVO ABELO YLa va
QMNOPAKPUVBOUV TUXOV OCHEC.

» AQOLPECTE TUXOV NPOCTATEUTIKA XOPTOVLO
 dlagavn YepBpdavn anod Tov ¢poupvo Kal
APALPECTE TUXOV EEQPTHWATA ANO TO
EC0WTEPLKO TOU (YLA VA APALPECETE TA NAAIVa
nAaiola anod Toug poUPVOUC YE HOATKA
TOLWMPATA, OKOAOUBNOTE TA BrPATa ONwg
(PALVETAL OTNV ELKOVQ).

» MpoBepuaveTe Tov poupvo otoug 250°C yLa
nepinou pia wpa, Katd Npotiynon
XPNOLHONOLWVTAG TN Asttoupyia «WroLuo pe
ouvaywyr.

O @oUpVvoC NPENEL Va elval AdELOC KATA TN
OLAPKELO OUTAG TNG NEPLODOU. AKOAOUBAOTE
TLG 0BNYLEG yLa TN CWOTH PUBULoN TNG
Aeltoupylac.

Ka@npepvn xpnon

ZNHUEWWOELG: ZUVIOTATAL VO agPLETE TO
OWHATLO PETA TNV MPWTN XPHON TNG CUCKEUNG.

EnwAoyn Aettoupyiag

Ma va ENAEEETE YL AELTOUPYLO, YUPLOTE TO
KOupni ENLAOYAG OTO CUPPBOAO TNG AELTOUPYLOG
nou BEAETE.

Evepyonoinon Asttoupyiag

Xewpokivnta

a va EekvNoeTe TN AelToupyla Nou eXeTe
EMAEEEL, yuploTe TO KOUUNL Tou BepuooTaTn
yLO VO puUBULoETE TN BEPUOKPACia Nou BEAETE.
Ma va dLlakOYeTe TN Aettoupyia ava naca
OTLydr), ANEVEPYOMOLOTE TOV POUPVO, YUPLOTE
TO KOUMNL ENLAOYAG KAL TO KOUWML TOU
Beppootatn oto ().

Ka®aplopog ye atpo

la va evepyonoLroeTe TN AsLTtoupyia
.KaBaplopog pe atud”, pi&te 250 ml vepo oto
KATW PEPOG TOU POUPVOU KAL, OTN CUVEXELQD,

yUpLloTE TO Kouunt eMAoyYNg kAL To Koupni tou
BEPUOOTATN OTO ELKOVIOLO ()* .

2ZUVLOTATOL VA XPNOLUOMOLCETE TN AELToupyia
yLa 10°.

PUBuLON TOU XpOVOUETPOU

AuTH N entAoyn dev BLOKOMTEL OUTE EVEPYOMOLEL
TO MAYELPEPA, OANG OAG EMNLTPENEL VO
XPNOLUOMOLELTE TO «XPOVOUETPO» TOCO OTAV
pLa Asttoupyia eivat evepyr) ©co kal Otav

O POUPVOG ElvaL ANEVEQYONOLNPEVOC.

o va EVEPYOMOLAOCETE TOV «XPOVOSLAKOMTN»,
YUPLOTE TO KOUMNL TOU XpOovodLakonTn
OeELOOTPOPA KAL OTN CUVEXELA PUBPLOTE TO
MPEOG TNV AVTIBETN KATEUBUVON OTNV ENBUPNTA
XPOVLKI SLAPKELO: £VO OKOUOTLKO Crjpua 6a oag
MPOELBOMOLNCEL OTAV OAOKANPWOEL

n avtiotpopn YeTONON.
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PUOuLON TOU avaAoyLKou
XPOovo3LaKkonth

Ma va pubuiceTte TNV WPA Nou JeLXVEL TO POAOL,
NOTAOCTE OTLYULALA TO KOUMNL 4 POPEC EWG OTOU
AVABOOPNOEL TO ELKOVIOLO @ .

2TN CUVEXELQ, YLO VA AUENOETE N VO YELWOETE
TOV XPOVO MOouU €UPavideTal o€ DLACTHHATA
1Aentou, nepLoTPePTE TO Koupni deELooTpoPa
] APLOTEPOOTPOPA KAL O AeNTodeikTNG Ba
KwvnOel og dlactApata 1 Aentou ite
OeELOOTPOPA EITE APLOTELOCTPOPA.

Otav napeAbouy 10 deutepOAenTa ano TNV
TEAEUTALO PUBPLON TOU NAEKTPOVLKOU
XPOVOBLOKOMTH, EEEPYXETAL AUTOMATA ANO TN
AELTOUpPYLa pUBPLONG XPOVOoU.

Mayeipepa o€ XeLpokivnTn Aettoupyia

‘Otav dev €lval EVEQPYOMOLNUEVO, TO XPOVOUETPO
ENLTPENEL TO YAYELPEPQ OE XELPOKIVNTN
AELTOUPYLO XPNOLUOMOLWVTAG TOV BEPUOCTATN
KAL TA KOUMMLA AELTOUPYLAG TOU pOUPVOU.

Mpoypappatiopog tng wpag Angng tou
ynoipatog

O NPOYPAHPPATIOPOC TNE «WPAC ANENG Tou
HMAYELPEPOATOG» OAG ENLTPEMEL VA EEKLVIOETE
OMECWC KAL VA OAOKANPWOETE TO PAYELPEUA
QUTOMATA pE BACN TNV NPOYPOUMATIOHEVN
wpa.

M va NPOYPAUMATIOETE TNV «WPEA ANENG TOou
HMOYELQEPATOG», MATHOTE OTLypLaia To koupnt
2 POPEC £WG OTOU OVAPBOORHCEL TO ELKOVIOLO
@X . [lo vO QUEACETE ) va PELWOETE TOV XPOVO
HMOYELPEPATOC O€ dlaocTAPATA 1 AenToU,
NEPLOTPEYTE TO Kouuni OEELOCTPOPO

f] APLOTEPOOTPOPA KAL O AeNTOdEIKTNG Ba
KlvnBel katd 1 Aento deLOCTPOPA

N apLoTePOTTPOPa. To lkovidlo (1) Ba
avapoofrioeL yia 10 SeutePOAENTA PETA TNV
TeAeutaia otpopr). To NPOYPAUPA YNOPEL Va
enBeRaALWOEL NOTWVTAG TO KOUMNL yLa
TOUAAOXLOTOV 2 AeNTA ano ToV XPOVO
HMOYELPEPOATOG NOU EXEL MPOYPAMMUATIOTEL.
Metd tnv enBeBaiwon Tou NpoypduuaTog, To
MOYELPEPO EeKLVA KAL TO EunvnThEL
gvepyonoleital autopata. To yayeipeua 6a
OAOKANPWBEL OTaV N «Qpa ANENG HAYELPEPATOG
LOOUTAL JE TNV TPEXOUCA PO,

Ma va epPpavicete To NPOYPAUPA, NATAOCTE KAl
APHOTE CUVTOMA TO KOUMML KAl OL DEIKTEG KAl
TO ELKOVIOLO BA EYPAVICOUV TO MPOYPAPUA.
2TO TEAOG TOU HAYELPEUATOG, TO £LkoVidLo (V)
QVOBOORrVEL KAL XTUNAEL TO NXNTLKO Crua.

MeTa ano 1 AenTo, TO NXNTLKO CAua
QMEVEPYOMOLELTAL KAL TO ELKOVIOLO cuveXileL va
avaBooBrveL, @X , EWG OTOU NOTHOETE TO
Koupnt. Na va oKUPpWOETE TO NPOYPAPHUA NPV
ano TO TEAOC, NATAOCTE TO KOUMNL yLa

3 deUTEPOAENTA: TO NPOYPAPMUA Ba akUpwBEL
KOL O XPOVOJBLOKOMTNG ENLOTPEPEL OTN
XELPOKIVNTN AELTOUPYLO POYELPEUATOG,.

MPOoYPAHUHATLOHOG TNG «WPAG EVAPENG
HAYELPEHUATOG» KAL TNG «WPAG ARENG
HayELPEHATOG

To npoypappa «Qpa Evaping HOYELPEPATOG»
OQG ENLTPENEL VO EEKIVAOETE KAL VO TEPPATIOETE
TO payeilpepa autoOPaTa pe BAon TOUg
NEOYPAMHUATIOPEVOUG XPOVOUG.

M va NPOoYyPAUPATIoETE TNV «QPa EVAPENG
HMOYELQEPATOG», MATHOTE OTLypLaia To koupnt
1 popd YeXPL va apxioel va avaBooBrveL To
€lkovidLo éﬁ

Ma va au&roETE N VO YELWOETE TOV XPOVO
EVAPENG TOU PAYELPEPATOC O€ SLACTHPATA
1Aentou, NnepLoTPEYPTE TO Koupni deELooTpoPpa
) APLOTEPOOTPOPA KAL O AenTodeiktNng Ba
KlvnBel 1 Aento Je€LOCTPOPA 1)
apLoTEPOCTPOPA.

To glkovidlo dﬁ Ba cuvexioel va avaBoofriveL
yLa 10 deutepOAENTA PETA TNV TEAEUTALA
oTPOo®PN. EAv, EvTOG auTtoU TOU XPOVLIKOU
dlaocTAPATOG, dev yuploeTe ) eV NATACETE TO
Koupni, ol OELKTEC EMAVEPXOVTAL AUTOUATA
OTNV EYPAVLION TNG WPEAG KAL TO NPOypaApHa
AKUPWVETAL. EGv natroete TO Kouunt,
anoBnkeveTal N «Qpa EvapEng HOYELPEUATOG
(To ekovidlo QE avaBeL otabepd), EpOoOV
EXETE NPOYPAUPATIOEL TOUAGXLOTOV 1 AENTO
KaBuoTtEPNOoN KAl NNyaivel otn pubulon « ' Qpa
ANENG MOYELPEPATOG (TO ELKOVIOLO d‘?
gvepyonoleitat kat avaBooBrAveL).

la va npoypaupatioste TNV «Qpa ANENG
MOYELPEPOTOG», aKOAOUBRoTE TN dladlkacia
OTN OXETIKA NAPAYPAPO.

To payeipepa Ba EeKvAoEL OTAV N WP EVAPENG
B0 LooUTAL PE TNV TPEXOUCO WEA.

MpoypAUHATIOHOG XPOVOUETPOU

O NPOYPOAUPATIOPOC TOU XPOVOUETPOU MAPEXEL
€va anAo NYNTLKO oua cav EunvntrpL oTo
TEAOG TOU NPOYPOUPOTIOPEVOU XPOVOU XWPLG
VQ EVEQYOMOLAOETE TO PayeipePa (Aettoupyia
XOOVOUETPOU).

Mo va NPOoYPOAUPATIOETE £va EUNVNTHPL XWPELG
HMOYELPEPO (AELTOUPYLO XPOVOUETPOU), MATHOTE
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OTLlyMLaLO TO KOUMML 3 POPEG PEXPL VA apXLoEL
TO €lkovidlo [\ va avaBooBrveL. It CUVEXELQ,
YUPLOTE TO KOUMML KaL N puBuLon Tou
XPOVOUETPOU €lval n idla he TNV wpa AHENG Tou
HOYELPEPATOG (Oeite TNV avTioToNn
napaypagpo).

To XPOVOUETPO PNOPEL va XxpnoLuonoLnbet
HMOVO O€ NEPLNTWON Nou JeV EKTEAELTAL KAMOLO
NPOYPAppO.

MpPoBoOAN TOU NPOYPAMHATOG

O NPOYPOAUPATIOTAC ENLTPEMNEL TNV EUPAVLON
TOU NMPOYPAPHATOG.

Ma va NPORAAETE TO NPOYPAPHA, MATAOTE KAl
APrOTE CUVTOPA TO KOUMML KOL TO XELPLOTHPLO
EMPAVIZEL TO NPOYPAUMA, HETAKLVWVTAG TOUG
OEIKTEC OTN PUBULON WPAG KAL ENLCNPALVOVTAG
Ta BApOTa Ye avaBooBACLUO TWV OXETIKWY
ELKOVLOLWV.

To XELPLOTHPLO Ba ENLOTPEYEL AUTOPATA OTNV
EUPAVION TNG TPEXOUCAC WPAG KaL Ba
ouvexloel va ekTeAEL TO NPOYPAA.

XPNOLHMEG CUMBOUAEG

Alaypagn Tou NPoypAppaTOoq

TO XELPLOTHPLO ENLTPENEL TNV AKUPWOHN TOU
NEOYPAPUATOC.

A va OKUPWOETE TO NPOYPAPUA, MATACTE TO
KOUMMNL YL HEPLKG DEUTEPOAENTA PEXPL VO
OBAOCOUV Ta OXETLKA ELKOVIOLA KAL VO OKOUOTEL
€va NXNTLKO orpa.

TO XELPLOTHPLO ENLOTPEPEL AUTOPATA OTN
XELPOKivNTN AelTOUPYLO HAYELPEUATOC.

Zr)pHa SLAKOMNAG PEVUHATOG
O XpovodLakonTnG deV AKUPWVEL TO
NEOYPAPUA O€ NEPLNTWON SLAKOMNG PEUPATOG.
O xpovodLakonTng eL60MOLEL yLa KABE dlakonn
PEUPATOC TOU BLKTUOU KAVOVTAC TO ELKOVIBLO

, VO avaBooBrVEL WOTE 0 Xpnotng va
MNOPEL va EAEYEEL OTL N WPA ELVOL CWOTH.
Y€ QUTHV TNV NEPLNTWON, NOTAOCTE CUVTIOUA TO
KOUMML yLa VO aneVEPYONOLAOCETE TO CHUa.

Mwg va eppnveveTe Tov nivaka
HOYELPEHPATOG

O nivakag NapabETEL TIC BEATLOTEG AELTOUPYLEG
KaL enNineda Nou NPENEL VA XPNOLUOMNOLAOETE
YLO TO JAYELPEPA SLAPOPETIKWYV ELBWV
payntou. OL xpOVOL HAYELPEPATOC EEKLVOUV
ano TN oTLyPA Nou To paynto tonobeteital
oToV Ppoupvo. OL BEPPOKPACLEG KAL OL XPOVOL
HMOYELPEPATOG Elval KATA NPOCEYYLON Kal
€faptwvtatl and tnv NocOTNTA TOU payntou
KQL TOV TUMNO TOU OKEUOUG MOU XpnolyonoLeitat.
XpPNOLWONOLAOTE TIC XAMNAOTEPEC
OUVLIOTWHEVEG PUBULOELC YO apyr KaL, €AV TO
PaynTo dev eXeL YnBEL ApKETA, YeETARELTE OTLG
UPNAOTEPEC PUBULOELC. XPNOLUOMOLNOTE Ta
NAPEXOUEVA OKEUN KAL KATA NPOTLPUNON
OKOUPOXPWHEG METAAALKEG POPMEG YLO KELK KAl
TaYLd YAYELPEPATOC.

Mnopeite eniong va XPNOLUHONOLACETE NUPEE

f) NTAALVA OKEUN, OAAQ VO EXETE KOTA VOU OTL OL
XPOVOL HAYELPEPATOC Ba eival Alyo
HMEYAAUTEPOL.

Tautoxpovo HaYELPEPA SLAPOPETLKWV
paynTwv

XpnolgonowwyvTtag tn Aettoupyia
LZUMMLECPEVOU aEPA”, UNopPEite va payelpePete
OLAPOPETLKA PpAyNTA MOU ANALTtouV Ty dLa
Bepuokpacia PYnolpatog Tautoypova (yLa
napadelypa: PapLa kat Aayxavika), o€
OLAPOPETLKA eNineda. AQALPEOCTE TO PAYNTO
MOoU ANALtel YLKPOTEPO XPOVO YNolpatog Kat
QPN OTE TO PAYNTO NOU AMALTEL HEYAAUTEPO
XPOVO YNCLPUATOC OTOV POUPVO.
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Mivakag yayeLpeEPATOC

Tuvtayn Aetrtoupyia Ogppokpacia Awdpkela (Aentd) Eninegda
Kew pe paylakek pe T 160 - 200 30 - 50 2/3
HayLd —_—
T 160 - 180 20 - 40 2
Jou
{,&\ 140 - 160 10 -40 2
T 210 - 220 45 - 60 2
Wapla X 160 - 180 45 - 60 2/3
A a e ad
& 190 60 - 70 2/3
Aoukavika [ Xopwva o 230 - 250 14-18 415
nawdakLa
T 225 - 250 120 - 150 2
Mooxapiolo / Bodvo
@ 160 - 180 120 - 160 2
T 210 - 230 90 - 120 2
XoLpwo KpEeag
@ 160 - 190 90 -120 2
AN a'a a4
B’ 200 - 220 50 - 60 2/3
Kotoénouro T 160 - 180 45 - 60 2
@ 175 -190 60-70 2
T 190 - 210 40 - 50 2
Aaxavika
VW
' 170 - 190 40 - 50 3
—_— —_— AN \aaad
— S 0 & B e
Aettoupyieg  ZUPBOTKO  WRoWO pe TKOLA ToUpuno Zupnieopevog Mayeipepa pe
Yoo CuUVaywyn YKOLA agPAg unoBonénon
KATw
aveploTApPO
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KaBapLopog kaw cuvtipnon

A Mn xpnoluonoleite eEONALOPO
KaBapLopoU YE aTtuo.

A MPaypOTONOLAOTE TLG ONOLTOUPEVEG
EPYAOLEG YE TOV POUPVO KPUO.

A Mn XPNOLHOMNOLEITE CUPUATIVO PAAAL,
AELOVTLKA OPOUYYapLa ) AELaVTLKA /
OLAPBPWTLKA KABAPLOTLKA, KABWG AUTA Pnopet
Va NPOKAAECOUV {NPLA OTLG ENLPAVELEG TNG
OUOKEUNG.

A XpPNOLWONOLAOTE MPOCTATEUTLKA YOVTLO
KATA TN OLAPKELD OAWY TWV EQYACLWV.
ANOcUVOECTE TN CUCKEUN aNo TNV Napoxn
LoXUOoC.

EEWTEPLKEG ENLPAVELEG

» KaBaplote TIC enpAaveLeG PE eva UyPO Navi
ano PLKEOLVEC. EAvV eival NOAU AepWHEVEG,
MNPOOCBECTE PYEPLKEG OTAYOVEG
ANoPPEUNAVTLKOU YE OUBETEPO pH.
OAOKANPWOTE TN dLadlkacia pe €va OTEYVO
navt.

» Mn xpNoLPonoLeiTe dLABPWTLKA 1 AELAVTLKA
anoppPuUNavtka. Eav kanowo and autd ta
NEOoLOVTa £POEL KOTA AABOC O€ ENAPN UE TG
ENLPAVELEG TNG CUOKEUNG, KOBAPILOTE AUECWG
UE €va uypo navi ano pkpolivec.

ECWTEPLKEG ENLPAVELEG

» MeTd ano kABe Xpron, aProTe ToV pOoUPVOo
VA KPUWOEL KaL YETA KaBaploTe Tov, KAt
nEOTiPNon 600 glval akOuN {ECTOG, yLa Va
APALPECETE TUXOV UMNOAELPUATA 1) AEKEDEQ
Mou NPOKOAOUVTAL and UNOAELUPATO
TPOPWV. Na VO aPpaALPECETE TUXOV
CUMMNUKVWHATA NOU £XOUV OXNMOTLOTEL WG
AMOTEAECHA TOU POAYELPEPATOG PAYNTWY ME
UPNAN NEPLEKTIKOTNTA OE VEPO, APNOTE TOV
POUPVO VO KPUWOEL EVTEAWG KAL OTN
OUVEXELO OKOUMLOTE TOV JE €va navi

) opouyyapL.

» Evepyonoirote tn Asttoupyia «KabBapLlopog
ME OTHO» YO BEATLOTO KOBAPLOPO TwV
ECWTEPLKWY EMUPAVELWV.

» H nopta ynopet eUkoAa va apatlpebel kal va
gnavatonobetnBel yla va dLeUKOAUVOEL
0 KOBaPLoPOG ToU TZaMLOU.

» KaBaplote To T¢AUL TNG NOPTAG HE KATAAANAO
UyPO anopPPUMAVTLKO.

Agecoudp

Eunotiote ta eEaptripata og SLGAUPO UypPOoU
AMNoPPEUNAVTLIKOU YETA TN XPANOoN, Mavovtag ta
HE YOVTLO pOoUpVoU €AV elval akopa (eoTa.

Ta unNoAEippaTa paynToU YNoPouUV va
aPaALPEBOUV XPNOLUOMOLWVTAG pla Bouptoa
MAUCLUATOG 1) €va OPOUYYaPL.

Agaipeon KaL enavatonodgtnon tng
nopPTAG TOU (poUPVOU

H népta tou poupvou pnopet va apalpebet
YPAYOPO KAL EUKOAQ. A va TNV a@PalpECETE,
AKOAOUBONOTE TA NAPAKATW PBrHOTA:

1. Avol&te NAfpwg TNV Nopta.

2. AvOONKWOoTE TOUG dUO PHOXAOUG, ONWG
(PALVETAL OTO OXNHO NAPOKATW.

3. KAelote tnv NOpTa PEXPL TO NPWTO OTON
(Mou oPeiAeTe OTOUC AVUPWHEVOUG
HMOYAOUQG).

4. KAelote TNV NOPTA PEXPL TO MPWTO oTon
(Mou oPeiAeTe OTOUC AVUPWUEVOUC
MOYAOUG).

AvUPWOTE TNV NOPTA NPOG TA ENAVW KAL MPOG

T €EW YA VO TNV APALPECETE ANO TOUG

pevteoedeg ouykpATnong. Na va

QVTIKATAOTAOCETE TNV NOPTA, TONOBETNOTE

TOUC MEVTECEDEC OTLC UNMOJOXES TOUG KaL

XOMNAWOTE TOUG SUO PJOXAOUG.
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MatAote ywa va kabapioete - Avtikatdotaon tng Aaunag

KaBapLoHOC ToU TZapLou 1. ANOCUVOECTE TOV POUPVO anNod TNV NAPOXN

1. AQOU apaLPECETE TNV NOPTA KAL TNV LOXUOG.
OKOUUNNOETE OF ULA HOAOKN EMPAVELD HETO 2, ApALELOTE TO KAAUPHA and th Aduna,
XEPOUAL MPOG TA KATW, MLECTE TAUTOXPOVA OVTIKOTAGTACTE TOV AGMMTHPA KAl
a1 U0 KALT GUYKPATNONG KAL APALOECTE TO TONoBETAGTE EAVA TO KAAUPHA 6T AJpMa.
AV QKEO TNG NOPTAC TPABWYTAG TO NPOG 3. EnavacuvdeoTe TNV NOPOYN LoXUOG OTOV

TO YEPOG OAG.

(pOoUpVo.

1 %»

D

230V -25W G9

2. ZNKWOTE KAL KPATAOTE OTABEPA TO
ECWTEPLKO TLAML PJE TA BUO XEPLA, APALPECTE
TO KAL TOMOBETHOTE TO OE PLA JAAOKN
ENWPAVELD MPLV TO KOBapPloETE.

Inueiwon: O A\apnthpag Nou Xpnolponoleitat
OTO MPOLOV lval €LOLKA OXEBLACHEVOG YLa
OLKLOKEG CUCKEUEG KAL OeV lval KOTAAANAOG yLa

3. Tl va eNavaTOnoBETrOETE CWOTA TO YEVIKO QWTLOPO Swuatiou péoa oto onitt
EOWTEPLKO TLAUL, BePawwBelte oTL o (Kavoviopodg EK 244/2009). OL AQUNTAPES
YUQALGTEQPO HAUPO MAAICLO TOU T{apLOU dlatiBevtal ano to Tunpa EEunnpetnong Heta
€lvalL oTpApPEVO NPOG TA NAVW. TNV NWANoN.

A EQv xpnolponoleite AOunTthpeG aAoyovou,
pMNV TOUG ayyiZeTe PE YUpVA XEPLD, KOBWC Ta
OAKTUALKG 0AC anOTUNWMATA PMopPEL va
MPEOKAAECOUV {NPLA. MNn XPNOLJONOLELTE TO
(POUPVO PEXPL VO TONOBETNBEL Eava TO KAOAUPUQ
T™NG AGunac.

4. ENavoTonoBeTAOTE TO AvVw AKPO: EVA KALK
Ba unodei&el Tn cwoTtr) tonoBeTnon. Mo
€NAvVATONOBETHOETE TNV NOPTA, BERalwOdeite
OTL N oTeyavonoinon eivalt ac@ainc.

AvTLueTWNLON NPORANUATWYV

MNpo6pANua MBavn attia Auon

EAgeyEte yla tnv napoucia
NAEKTOLKOU PEUPATOC KAL EQV
O POUPVOG £ival CUVOEDEUEVOG

Alakonr) peupaToG. oTnNV NApoxn PEUPATOC.

O poupvog dev AeLtoupyEL. AnocUvdeon a'mo TNV KEVIPLKY

. . KAglote Tov poupvo kat
napoxn Loxuog.

OUVOEOCTE TOV EK VEOU YL VO
deite eGv TO CPOAYQ
NOPAPEVEL.
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YnootnpLEn

Y€ NePLNTWOoN onoloudrnote NPORAAUATOC
AELTOUPYLAG, EMNKOWWVHOTE PE
€E0UCLOBOTNPEVA KEVTPA EEUMNNPETNONG TNG
Franke.

MOTE PNV aNOJEXECTE TLG UNNPECLEG PN
€EOUCLODOTNHEVWY TEXVLKWV.
Mpoodilopiote:

- TO €ld0G TNG BAGPNG,
— TO MOVTEAO TNG OUOKEUNG (EL00C/KWS.),

— TOV OELPLOKO ApLOYO NOU avaypAPeTAL OTNV
€VOELKTLKA Nwvakida, nou Bploketal oTo KATw
MEPOC TOU POUPVOU (0paTH OTAV N NOPTA
TOU (POUPVOU £lval avolXTh).

CEOE

‘OTav ENKOWWVELTE PYE TO KEVTPO CEPRLS pag,
AVOPEPETE TOUG KWALKOUG MOU MOPEXOVTAL
OTNV eVOELKTIKA Nvakida Tou Npoilovtog oac.
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Informatii privind siguranta

Cititi aceste instructiuni de siguranta inainte
de a utiliza aparatul. Pastrati-le laindemana
in vederea consultarii ulterioare. Aceste
instructiuni si aparatul prezinta avertismente
importante privind siguranta, care trebuie sa
fie respectate intotdeauna. Producatorul nu
isi asuma raspunderea pentru
nerespectarea acestor instructiuni de
siguranta, pentru utilizareain mod
necorespunzator a aparatului sau pentru
setarea incorecta a comenzilor.

A Copiii foarte mici (O-3 ani) trebuie tinuti
la distanta de aparat. Copiii mici (3-8 ani)
trebuie tinuti la distanta de aparat, cu
exceptia cazuluiin care sunt supravegheati.
Copiii cu varsta mai mare de 8 ani si
persoanele cu capacitati fizice, senzoriale
sau mintale reduse sau lipsite de experienta
si de cunostinte pot utiliza acest aparat
numai daca supravegherea lor este
asigurata sau daca li se ofera in prealabil
instructiuni referitoare la utilizarea in
siguranta a aparatului si dacainteleg
pericolele comportate. Copiii nu trebuie sa
se joace cu aparatul. Curatarea si
intretinerea aparatului pot fi efectuate de
copii numai daca acestia sunt
supravegheati.

A Avertisment: Aparatul si partile
accesibile ale acestuia se infierbanta in
timpul utilizarii. Aveti grija sa evitati
atingerea rezistentelor. Copiii cu varsta mai
mica de 8 ani trebuie tinuti la distanta de
aparat, cu exceptia cazuluiin care sunt
supravegheati.

A Nu lasati niciodata aparatul
nesupravegheat in timpul deshidratarii
alimentelor. Daca aparatul este adecvat
pentru utilizarea cu o sonda, utilizati numai
0 sonda de temperatura recomandata
pentru acest cuptor - in caz contrar, exista
pericolul de incendiu.

A Mentineti imbracamintea si orice alte
materiale inflamabile la distanta de aparat
pana cand toate componentele acestuia se
racesc complet - in caz contrar, exista
pericolul de incendiu. Fiti intotdeauna atenti
atunci cand preparati alimente cu un
continut mare de grasimi ori ulei sau atunci
cand turnati bauturi alcoolice peste
preparate - exista pericolul de incendiu.
Utilizati manusi termorezistente atunci cand
scoateti vasele de gatit si accesoriile din
aparat. La finalul procesului de preparare,
deschideti cu atentie usa cuptorului si lasati
aerul sau aburul fierbinte sa iasa treptat din
cuptorinainte de a introduce mainile in
interiorul acestuia - exista pericolul de
arsuri. Nu obstructionati orificiile de
evacuare a aerului fierbinte din partea din
fata a cuptorului - in caz contrar, exista
pericolul de incendiu.

A Actionati cu grija atunci cand usa
cuptorului este deschisa sau coborata,
pentru a evita lovirea acesteia.

Utilizarea permisa

A Atentie: Aparatul nu este destinat
actionarii prin intermediul unui dispozitiv de
comutare extern, precum un temporizator
sau un sistem de comanda de la distanta
separat.

A Acest aparat este destinat utilizarii in
locuinte si spatii similare acestora, de
exemplu: bucatariile pentru personal din
cadrul magazinelor, birouri si alte medii de
lucru; ferme; de catre clientii din cadrul
hotelurilor, motelurilor, pensiunilor si altor
medii rezidentiale.

A Utilizarea n orice alt scop (de exemplu,
pentru incalzirea incaperilor) este interzisa.

A Acest aparat nu este destinat uzului
profesional.
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A Nu utilizati aparatul in spatii exterioare.
Nu depozitati substante explozive sau
inflamabile (de exemplu, benzina sau doze
de aerosoli) in interiorul sau Tn apropierea
aparatului - in caz contrar, exista pericolul
de incendiu.

Instalarea

A Aparatul trebuie manipulat si instalat
de doua sau mai multe persoane - exista
pericolul de ranire. Utilizati manusi de
protectie atunci cand dezambalati si
instalati aparatul - in caz contrar, exista
pericolul de taiere.

A Instalarea, inclusiv racordarea la

o retea de alimentare cu apa (daca este
necesara), racordurile electrice si reparatiile
trebuie efectuate de un tehnician calificat.
Nu reparati si nu inlocuiti nicio piesa

a aparatului, cu exceptia cazuluiin care
acest lucru este indicat in mod specificin
manualul de utilizare. Nu lasati copiii sa se
apropie de locul de instalare.

A Dupa dezambalarea aparatului,
asigurati-va ca acesta nu suferit deteriorari
in timpul transportului. Daca intampinati
probleme, contactati reprezentanta sau cea
mMai apropiata unitate de service post-
vanzare. Dupa ce ati instalat aparatul,
resturile de ambalaj (plastic, bucati de
polistiren etc.) trebuie depozitate intr-un loc
inaccesibil copiilor - in caz contrar, exista
pericolul de asfixiere.

A Inainte de efectuarea oricarei lucrari de
instalare, aparatul trebuie deconectat de la
sursa de alimentare cu energie electrica - in
caz contrar, exista pericolul de
electrocutare. In timpul instalérii, asigurati-
va ca aparatul nu deterioreaza cablul de
alimentare electrica - in caz contrar, exista
pericolul de incendiu sau de electrocutare.
Activati aparatul numai dupa finalizarea
lucrarilor de instalare.

A Efectuati toate lucrarile de decupare
a dulapului de incorporare inainte de

a monta aparatul in interiorul acestuia si
eliminati toate aschiile de lemn si
rumegusul.

A Nu scoateti aparatul din suportul sau
din spuma de polistiren decat imediat
Tnainte de momentul instalarii.

A Dupa instalare, partea inferioara
a aparatului nu trebuie sa mai fie accesibila
- In caz contrar, exista pericolul de arsuri.

A Nu instalati aparatul in spatele unei usi
decorative - in caz contrar, exista pericolul
de incendiu.

A Daca aparatul este instalat sub un blat
de bucatarie, nu obstructionati spatiul
minim dintre blat si marginea superioara

a cuptorului - in caz contrar, exista pericolul
de arsuiri.

Avertismente privind siguranta
electrica

A Avertisment: Placuta cu date tehnice
este amplasata pe marginea din fata

a cuptorului (aceasta este vizibila atunci
cand usa cuptorului este deschisa).

A Trebuie sa existe posibilitatea de
deconectare a aparatului de la sursa de
alimentare electrica prin scoaterea
stecherului din priza daca acesta este
accesibil sau prin intermediul unui
comutator multipolar instalat in amonte de
priza, conform regulilor de cablare, iar
aparatul trebuie sa fie impamantat in
conformitate cu standardele nationale
privind siguranta electrica.

A Nu utilizati cabluri prelungitoare, prize
multiple sau adaptoare. Dupa instalare,
componentele electrice nu trebuie sa fie
accesibile pentru utilizator.
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A Nu utilizati aparatul daca sunteti ud sau
descult. Nu utilizati aceast aparat in cazul in
care cablul de alimentare electrica sau
stecherul acestuia este deteriorat, daca
aparatul nu functioneaza corespunzator sau
daca a fost deteriorat sau scapat pe jos.

A n cazulin care cablul de alimentare
electrica este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit cu unul identic de catre producator,
tehnicianul de service al acestuia sau de
persoane calificate similar, pentru a preveni
producerea oricarui accident - exista riscul
de electrocutare. in cazul in care cablul de
alimentare electric trebuie inlocuit,
contactati un centru de service autorizat.

Curatarea siintretinerea

A Avertisment: Asigurati-va ca aparatul
este oprit si deconectati-l de la sursa de
alimentare cu energie electrica inainte de
efectuarea oricarei lucrari de intretinere; nu
utilizati niciodata aparate de curatare cu
aburi - in caz contrar, exista pericolul de
electrocutare.

A Nu utilizati agenti de curatare abrazivi
sau raclete metalice pentru a curata geamul
usii; aceste produse pot zgaria suprafata,
ceea ce se poate solda cu spargerea
geamului.

A Tnainte de a curata sau de a efectua
intretinerea aparatului, asigurati-va ca
acesta s-aracit - in caz contrar, exista
pericolul de arsuri.

A Avertisment: Opriti aparatul inainte de
ainlocui lampa din interiorul acestuia - in
caz contrar, exista pericolul de
electrocutare.

Eliminarea materialelor de ambalare

Materialul de ambalare este 100% reciclabil si
este marcat cu simbolul reciclarii ngg Prin
urmare, diversele componente ale ambalajului
trebuie eliminate in mod ecologic siin deplina
conformitate cu regulamentele autoritatilor
locale privind eliminarea deseurilor.

Eliminarea aparatelor electrocasnice

Acest aparat a fost fabricat din materiale
reciclabile sau reutilizabile. Eliminati aparatul in
conformitate cu regulamentele locale privind
eliminarea deseurilor. Pentru informatii
suplimentare privind tratarea, recuperarea i
reciclarea aparatelor electrocasnice, contactati
autoritatea locala responsabil3, serviciul de
colectare a echipamentelor electrocasnice sau
magazinul de la care ati achizitionat aparatul.
Acest aparat este marcat in conformitate cu
Directiva europeana 2012/19/UE privind
deseurile de echipamente electrice si
electronice (DEEE). Prin asigurarea eliminarii
corecte a acestui produs, veti contribui la
preventia consecintelor negative asupra
mediului si sanatatii umane.

Simbolul E prezent pe produs sauin
documentatia insotitoare indica faptul ca
acesta nu trebuie tratat ca deseu menajer, Ci
ca trebuie predat la un centru de colectare
corespunzator pentru reciclarea
echipamentelor electrice si electronice.

Recomandari privind economisirea
energiei

Preincalziti cuptorul numai daca acest lucru
este specificatin tabelul de preparare termica
sau in reteta. Utilizati tavi de copt acoperite cu
lac negru sau emailate deoarece acestea
absorb mai bine caldura. In cazul alimentelor
care necesita un timp de preparare indelungat,
procesul de preparare va fi continuat chiar si
dupa oprirea cuptorului.
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Prezentare generala
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Panou de comanda
Ventilator

. Lampa
. Glisiere

Usa

. Rezistenta superioara/grill

Rezistenta circulara
(nu este vizibila)

. Rezistenta inferioara

(nu este vizibila)

Placuta cu date tehnice
(nu o demontati)



Panou de comanda: Model FCO 86 H, FCL86 H

1. Buton pentru termostat 2. Buton pentru temporizatorul
analogic

Rotiti-1 pentru a selecta temperatura  Prin rotirea butonului, puteti seta

dorita atunci cand activati functia durata, puteti programa ora de

selectata. pornire si ora de oprire a procesului

de preparare si puteti seta alarma
(Ceas de avertizare).

Panou de comanda: Model FCO 82 H

3. Buton de selectare

Pentru a porni cuptorul prin
selectarea unei functii. Rotiti-11n
pozitia Q pentru a opri cuptorul.

1. Buton pentru termostat 2. Buton temporizator
Rotiti-1 pentru a selecta temperatura  Util ca temporizator. Nu activeaza si
dorita atunci cand activati functia nu intrerupe procesul de preparare.
selectata.

Accesoriile

3. Buton de selectare

Pentru a porni cuptorul prin
selectarea unei functii. Rotiti-1in
pozitia Q pentru a opri cuptorul.

2 gratare de sarma

Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la unitatile de service post-vanzare.
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Functiile
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Oprit
Pentru a opri cuptorul.

Lumina

Pentru a aprinde lumina din
compartiment.

Coacere conventionala

Pentru prepararea oricarui tip de
aliment pe un singur nivel.

Curatarea cu aburi

Actiunea aburilor eliberati in timpul
acestui ciclu de curatare special cu
temperatura scazuta permite
indepartarea cu usurinta a
murdariei si resturilor alimentare.
Turnati 250 ml de apain partea
inferioara a cuptorului si scoateti
toate accesoriile din interiorul
acestuia. Inchideti usa cuptorului si
utilizati functia timp de 10" la 75°C.
Cand ciclul este finalizat, opriti
cuptorul si lasati-l sa se raceasca
timp de 15'. La final, indepartati
toata murdaria si reziduurile lichide
utilizand o laveta umeda.

Coacere prin convectie

Pentru coacerea prajiturilor cu
umplutura lichida pe un singur
nivel. Aceasta functie poate fi
utilizata si pentru prepararea pe
doua niveluri. Schimbati pozitia
vaselor pentru a prepara mai
uniform alimentele.
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Asistenta cu ventilatorul inferior

Rezistenta inferioara (de la nivelul
bazei) si ventilatorul sunt activate.
Ideal pentru prepararea termica

a pestelui si a produselor congelate
sau semipreparate in general.
Utilizarea sa cu produse de
patiserie este foarte practica.

Grill

Pentru frigerea pe grill a fripturilor,
frigaruilor si carnatilor, pentru
prepararea legumelor gratinate sau
pentru prajirea feliilor de paine.
Atunci cand frigeti carne pe grill, va
recomandam sa utilizati o tava
pentru a colecta zeama rezultata:
asezati tava pe oricare dintre
nivelurile de sub gratarul de sarma
si turnati 200 ml de apa potabila.

Turbo grill

Pentru frigerea bucatilor mari de
carne (pulpe, friptura de vita, pui).
Va recomandam sa utilizati o tava
pentru a colecta zeama rezultata:
asezati tava pe oricare dintre
nivelurile de sub gratarul de sarma
si turnati 500 ml de apa potabila.

Aer fortat

Pentru prepararea simultana pe
mai multe niveluri (maximum trei)
a unor alimente diferite care
necesita aceeasi temperatura de
preparare. Aceasta functie poate fi
utilizata pentru prepararea de
alimente diferite, fara ca mirosurile
sa se transfere de la un preparat la
altul.



Utilizarea pentru prima data

Incalzirea cuptorului

» Un cuptor nou poate emana mirosuri
specifice, ramase dupa procesul de
fabricatie: acest fenonem este absolut
normal. Prin urmare, inainte de aincepe
prepararea alimentelor, va recomandam sa
incalziti cuptorul gol pentru a elimina
posibilele mirosuri neplacute.

> Tndepérta’gi de pe cuptor piesele de protectie
din carton sau folia transparenta si scoateti
accesoriile din interiorul acestuia (pentru
a demonta cadrele laterale din cuptoarele cu
pereti netezi, procedati conform reprezentarii
din figura).

» Incalziti cuptorul la 250°C timp de
aproximativ o org, utilizand, de preferinta,
functia “Coacere prin convectie”. Cuptorul
trebuie sa fie gol in acest interval de timp.
Urmati instructiunile pentru
a seta corect functia.

Utilizarea zilnica

Note: Este recomandat sa aerisiti incaperea
dupa prima utilizare a aparatului.

Selectarea unei functii

Pentru a selecta o functie, rotiti butonul de
selectare in dreptul simbolului functiei dorite.

Activarea unei functii

Manual

Pentru a porni functia selectata, rotiti butonul
termostatului pentru a seta temperatura dorita.
Pentru a intrerupe in orice moment functia,
opriti cuptorul si rotiti butonul de selectare si
butonul termostatuluila Q.

Curatarea cu aburi

Pentru a activa functia “Curatare cu aburi”,
turnati 250 ml de apa in partea inferioara

a cuptorului, apoi rotiti butonul de selectare

si butonul termostatului in dreptul

pictogramei O#.

Este recomandata utilizarea functiei timp de 10°,

Setarea functiei “Temporizator”

Aceasta optiune nuintrerupe si nu activeaza
procesul de preparare, ci va permite sa utilizati
functia "Ceas de avertizare” atatin timp ce

o functie este activata, cat si atunci cand
cuptorul este oprit.

Pentru a activa functia “Temporizator”, rotiti
butonul temporizatorului completin sens orar,
apoi rotiti-l inapoi in directia opusa la durata
dorita: un semnal acustic va va avertizain
momentul in care numaratoarea inversa se
incheie.

Setarea functiei “Temporizator
analogic”

Pentru a seta ora indicata de ceas, apasati
scurt, de 4 ori, butonul pana cand
pictograma @ se aprinde intermitent.
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Apoi, pentru a mari sau a reduce in intervale de
cate 1 minut durata afisata, rotiti butonul in sens
orar sau antiorar, iar indicatorul minutelor se va
deplasa cu intervale de cate 1 minutin sens orar
sau antiorar.

Daca au trecut 10 secunde de la ultima reglare
a temporizatorului electronic, acesta iese
automat din modul de setare a duratei.

Prepararea manuala

Atunci cand nu este activat, temporizatorul
permite prepararea manuala utilizand
termostatul si butoanele de functii ale
cuptorului.

Programarea “Orei de finalizare a prepararii”
Programarea “Orei de finalizare a prepararii” va
permite sa incepeti imediat procesul de
preparare si sail finalizati automat, in functie de
durata programata.

Pentru a programa “Ora de finalizare

a prepararii”, apasati scurt, de 2 ori, butonul
pana cand pictograma @X se aprinde
intermitent.

Pentru a mari sau a reduce durata de preparare
in intervale de cate 1 minut, rotiti butonul in sens
orar sau antiorar, iar indicatorul minutelor se va
deplasa cu cate 1 minutin sens orar sau antiorar.
Dupa ultima rotire, pictograma @X se va aprinde
intermitent timp de 10 secunde. Programul
poate fi confirmat prin apasarea butonului atat
timp cat s-a programat un proces de preparare
de cel putin 2 minute.

Dupa confirmarea programului, procesul de
preparare incepe, iar alarma sonora este
activata automat. Procesul de preparare se

va incheia atunci cand “Ora de finalizare

a prepararii = Ora actuald”.

Pentru a afisa programul setat, apasati scurt
butonul si eliberati-|; indicatoarele si
pictogramele vor afisa programul setat.

La finalul procesului de preparare, pictograma
@se aprinde intermitent, iar alarma emite
semnale sonore. Dupa 1 minut, alarma este
dezactivata, iar pictograma @5( continua sa se
aprinda intermitent pana cand apasati butonul.
Pentru a anula programul inainte de finalizarea
accestuia, apasati butonul si mentineti-l apasat
timp de 3 secunde: programul va fi anulat, iar
temporizatorul va revini la modul de preparare
manuala.

Programarea “Orei de pornire a prepararii”
si a “"Orei de finalizare a prepararii”
Programarea “Orei de pornire a prepararii” va
permite sa incepeti si sa finalizati automat
procesul de preparare, in functie de duratele
programate.

Pentru a programa “Ora de pornire a prepararii”,
apasati scurt, o data, butonul péna cand
pictograma *> ncepe sa se aprinda
intermitent.

Pentru a avansa sau reduce in intervale de cate
1minut ora de pornire a procesului de
preparare, rotiti butonul in sens orar sau antiorar,
iar indicatorul minutelor se va deplasa cu céte
1minutin sens orar sau antiorar.

Dupa ultima rotire, pictograma @ va continua
sa se aprinda intermitent timp de 10 secunde.
Dac3, in acest interval de timp, nu rotiti sau nu
apasati butonul, indicatoarele vor relua automat
afisarea orei, iar programul va fi anulat. Daca
apasati butonul, “Ora de pornire a prepararii” va
fi memorata (pictograma @ se va aprinde fix),
daca cét ati programat o intarziere de cel putin
1minut, si se va trece la setarea “Orei de
finalizare a prepararii” (pictograma @ va trece
de la starea stinsa la cea de aprindere
intermitenta).

Pentru a programa “Ora de finalizare

a prepararii”, urmati procedura prezentata la
paragraful corespunzator.

Procesul de preparare va incepe atunci cand
“"Ora de pornire = Ora actualad”.

Programarea setarii “Ceas de avertizare”
Programarea setarii “Ceas de avertizare”
asigura o alarma simpla la finalul duratei
programate, fara a activa procesul de preparare
(modul “Ceas de avertizare”).

Pentru a programa o “Alarma” in lipsa prepararii
(modul “Ceas de avertizare”), apasati scurt, de
3 ori, butonul pana cand pictograma se
aprinde intermitent. Apoi rotiti butonul, iar
setarea “Ceas de avertizare” va deveni identica
cu “Ora de finalizare a prepararii” (consultati
pragraful corespunzator).

Setarea “"Ceas de avertizare” poate fi utilizata
numai atunci cand nu este in desfasurare niciun
program.
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Afisarea programului setat

Panoul de comanda permite afisarea
programului setat.

Pentru a vizualiza programul setat, apasati scurt
butonul si eliberati-I; panoul de comanda va
afisa programul setat, mutand indicatoarele la
ora setata si evidentiind etapele prin aprinderea
intermitenta a pictogramelor aferente.

Panoul de comanda va reveni automat la
afisarea orei actuale si va continua sa deruleze
programul setat.

Stergerea programului setat

Panoul de comanda permite anularea
programului.

Pentru a anula programul setat, apasati butonul
si mentineti-l apasat timp de cateva secunde

Sfaturi utile

pana cand pictogramele aferente se sting si
este emis un semnal sonor.

Panoul de comanda revine automat la modul de
preparare manuala.

Semnalul de avertizare privind penele

de curent

Temporizatorul nu anuleaza programul in cazul
producerii unei pene de curent.
Temporizatorul semnaleaza fiecare pana de
curent a retelei de alimentare cu energie
electrica prin aprinderea intermitenta

a pictogramei (D), astfel incat utilizatorul s&
poata verifica daca ora este corecta.

Tn acest caz, ap&sati scurt butonul pentru

a dezactiva semnalul sonor.

Consultarea tabelului de preparare
termica

Tabelul prezinta functiile si nivelurile optime
care trebuie utilizate pentru a prepara diferite
tipuri de alimente. Duratele de preparare incep
din momentul in care alimentele sunt introduse
n cuptor. Temperaturile si duratele de preparare
sunt valori aproximative si depind de cantitatea
de alimente si de tipul de accesorii utilizate.
Pentru inceput, utilizati cele mai mici valori de
setare recomandate si, daca alimentele nu sunt
preparate suficient, treceti la valori mai inalte
ale setarilor. Utilizati accesoriile furnizate si, de
preferinta, forme de prajituri si tavi de copt
metalice, de culoriinchise.

Tabel de preparare termica

De asemenea, puteti utiliza vase si accesorii
Pyrex sau din ceramic3, insa tineti cont de
faptul ca duratele de preparare vor fi putin mai
lungi.

Prepararea termica simultana a mai
multor alimente

Cu functia “Aer fortat” puteti prepara simultan
diferite alimente care necesita aceeasi
temperatura de preparare (de exemplu: peste si
legume), pe diferite niveluri. Scoateti alimentele
care necesita o durata de preparare mai scurta
si lasatiin cuptor alimentele care necesita

o durata de preparare mai lunga.

Reteta Functie Temperatura Durata (min) Niveluri
Prajituri dospite _ 160 - 200 30-50 2/3
. 160 - 180 20 - 40 2
Choux
® 140 - 160 10 - 40 2
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Reteta Functie Temperatura Durata (min) Niveluri
_ 210 - 220 45 -60 2
Peste & 160 - 180 45 - 60 2/3
VWV
5’ 190 60-70 2/3
AN
Carnati / Coaste o 230 - 250 14 -18 4/5
_ 225 - 250 120 - 150 2
Vitel / Vita
® 160 - 180 120 - 160 2
— 210 - 230 90 - 120 2
Porc
® 160 - 190 90 - 120 2
AN a2 a4
'R 200 - 220 50-60 2/3
Pui _ 160 - 180 45 -60 2
R 175 -190 60 - 70 2
_ 190 - 210 40 -50 2
Legume
N a2 a4
p'y 170 -190 40 -50 3
—_— — AN/ VAN
— & o & B &
Functiile ) ) ) .
Coacere Coacere Grill Turbo grill Aer fortat  Asistenta cu
conventionala prin ventilatorul
convectie inferior
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Curatarea si intretinerea

A Nu utilizati aparate de curatare cu aburi.

A Efectuati operatiunile necesare cu
cuptorul rece.

A Nu utilizati bureti de s&rma, bureti abrazivi
sau agenti de curatare abrazivi / corozivi,
deoarece acestia ar putea deteriora suprafetele
aparatului

A Utilizati manusi de protectie in timpul
efectuarii tuturor operatiunilor. Deconectati
aparatul de la sursa de alimentare cu energie
electrica.

Suprafetele exterioare

» Curatati suprafetele utilizand o laveta din
microfibre umeda. Daca suprafetel sunt
foarte murdare, adaugati cateva picaturi de
detergent cu pH neutru. Finalizati operatiunea
stergand cu o laveta uscata suprafetele.

» Nu utilizati detergenti corozivi sau abrazivi.
Daca oricare dintre aceste produse intra
accidental in contact cu suprafetele
aparatului, curatati-le imediat cu o laveta din
microfibre umezita.

Suprafetele interioare

» Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se
raceasca, apoi curatati-1, de preferinta cat
inca este cald, pentru a elimina depunerile
sau petele cauzate de resturile alimentare.
Pentru a usca condensul care rezultat in urma
prepararii alimentelor cu un continut ridicat
de apa, lasati cuptorul sa se raceasca
complet, apoi stergeti-l cu o laveta sau un
burete.

» Pentru o curatare optima a suprafetelor
interioare, activati functia “Curatare cu aburi”.

» Usa poate fi demontata si remontata cu
usurinta pentru a facilita curatarea geamului.

» Curatati geamul usii utilizand un detergent
lichid adecvat.

Accesoriile

Dupa utilizare, inmuiati accesoriile intr-o solutie
lichida de curatare si purtati manusi
termorezistente pentru a le manevra daca
acestea inca sunt feirbinti. Resturile alimentare
pot fi eliminate utilizand o perie sau un burete
de curatare.

Demontarea si remontarea usii

Usa cuptorului poate fi demontata rapid si usor.
In acest scop, procedati dupa cum urmeaza:

1. Deschideti complet usa.

2. Ridicati cele doua manete indicate in figura
de mai jos.

3. Tnchide’gi usa pana la primul opritor
(determinat de manetele ridicate).

4., Trageti usain sus siin afara pentru
a o extrage din suporturile sale.

Pentru a remonta usa, introduceti balamalele in
suporturi si coborati cele doua manete.

Apasati pentru a curata - curatarea
geamului

1. Dupa ce scoateti usa si o sprijiniti pe o
suprafata moale, cu manerul orientatin jos,
apasati simultan cele doua cleme de fixare gi
indepartati marginea superioara a usii,
tragand-o spre dumneavoastra.
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2. Apucati ferm, cu ambele maini, geamul 3. Reconectati cuptorul la sursa de alimentare

interior, ridicati-I, demontati-| si asezati-| pe Cu energie.

o suprafata moale, iar apoi curatati-I.

3. Pentru a repozitiona corect geamul interior,
asigurati-va ca rama neagra lucioasa a
geamului este orientata in sus.

230V -25W G9

Nota: Lampa utilizata in produs este conceputa
special pentru aparate de uz casnic si nu este
adecvata pentru iluminarea generala a unei
incaperi dintr-o locuinta (Regulamentul

4. Montati la loc marginea superioara: CE 244/2009). Lampile sunt disponibile la

pozitionarea corecta va fi indicata de
producerea unui clic sonor. inainte de a
remonta usa, asigurati-va ca garnitura este
fixata ferm.

Inlocuirea lampii

1. Deconectati cuptorul de la sursa de
alimentare cu energie electrica.

2. Demontati capacul lampii, inlocuiti lampa si
remontati capacul inapoi pe aceasta.

Depanarea

unitatea noastra de service post-vanzare.

A Daca utilizati lampi cu halogen, nu le
manevrati cu mainile neprotejate deoarece va
puteti rani degetele. Nu utilizati cuptorul in cazul
n care capacul lampii nu a fost remontat.

Problema Cauza posibila

Solutie

Pana de curent.

Deconectare de la reteaua
de alimentare cu energie
electrica.

Cuptorul nu functioneaza.

Verificati prezenta alimentarii
cu energie electrica de la retea
si daca cuptorul este conectat
la sursa de alimentare cu
energie.

Opriti cuptorul si reporniti-I
pentru a verifica daca
defectiunea persista.
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Asistenta

In cazul oric&ror probleme de functionare, Atunci cand contactati centrul nostru de
contactati un centru de service Franke. service, va rugam sa specificati codurile de
Nu apelati niciodata la serviciile unor tehnicieni  pe placuta cu date tehnice a produsului
neautorizati. dumneavoastra.

Specificati:

— tipul defectiunii,
- modelul aparatului (art./cod),

- numarul de serie (S.N.) de pe placuta cu date
tehnice, amplasata pe marginea inferioara

a cavitatii cuptorului (vizibila atunci cand usa
cuptorului este deschisa).

Model: xxxXXXX XXXXXHKXXKNK  XXXXK XXXXXXX
c € —_—

EAL

XXXX XX
XX XHXXXXXXX XXXXXX
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Guvenlik bilgileri

Cihazi kullanmadan once bu glvenlik
talimatlarini okuyun. ileride basvurmak
uzere yakininizda muhafaza edin. Bu
talimatlar ve cihazin kendisi, her zaman
uyulmasi gereken onemli guvenlik uyarilar
icerir. Uretici, bu glivenlik talimatlarina
uyulmamasi, cihazin uygunsuz kullanimi
veya kontrollerin yanlis ayarlanmasi
nedeniyle herhangi bir sorumluluk kabul
etmez.

A Cok klicuk cocuklar (0-3 yas) cihazdan
uzak tutulmalidir. Surekli gozetim altinda
degillerse, kic¢lik cocuklar (3-8 yas)
cihazdan uzak tutulmalidir. 8 yas ve Uzeri
cocuklar ve fiziksel, duyusal veya zihinsel
yetenekleri kisitli veya deneyim ve bilgi
eksikligi olan kisiler; bu cihazi yalnizca
gozetim altinda olduklarinda veya
kendilerine guvenli kullanimla ilgili talimatlar
verildiginde ve cihazin icerdigi tehlikeleri
anladiklarinda kullanabilir. Cocuklar cihazla
oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi
islemleri gozetimsiz cocuklar tarafindan
yapiimamalidir.

A Uyari: Cihaz ve erisilebilir parcalari
kullanim sirasinda isinir. Isitma elemanlarina
dokunmaktan kaginin. Stirekli gozetim
altinda degillerse, 8 yasindan klicuk
cocuklar uzak tutulmaldir.

A Yiyecek kurutma sirasinda cihazi asla
gozetimsiz birakmayin. Cihaz prob
kullanimina uygunsa, yalnizca bu firinicin
onerilen bir sicaklik probu kullanin - yangin
tehlikesi.

A Tum bilesenler tamamen soguyana
kadar giysilerinizi veya diger yanici
malzemeleri cihazdan uzak tutun - yangin
tehlikesi. Kati ve sivi yag acisindan zengin
yiyecekleri pisirirken veya alkollu icecekleri
eklerken her zaman dikkatli olun - yangin
tehlikesi.

Tavalari ve aksesuarlari cikarmak icin firin
eldiveni kullanin. Pisirmenin sonunda,
kapag dikkatli bir sekilde acin ve firinin icine
uzanmadan once sicak havanin veya
buharin kademeli olarak cikmasina izin
verin - haslanma tehlikesi.

Finnin on tarafindaki sicak hava cikiglarini
kapatmayin - yangin tehlikesi.

A Kapaga carpmamak icin, firin kapagi
acik veya asag@i inmis konumdayken dikkatli
olun.

Uygun kullanim

A Dikkat: Cihaz, zamanlayici veya ayri bir
uzaktan kumandali sistem gibi harici bir
anahtarlama cihazi aracihgiyla calistirimak
Uzere tasarlanmamistir.

A Bu cihaz, evde ve asagidakilere benzer
uygulamalarda kullanilmak uzere
tasarlanmistir: Magazalar, ofisler ve diger
calisma ortamlarindaki mutfak alanlarn
personeli; ciftlik evleri; oteller, moteller,
pansiyonlar ve diger konaklama
ortamlarindaki musteriler tarafindan.

A Baska hicbir kullanima izin verilmez
(O6rn. 1Isitma odalari).

A Bu cihaz profesyonel kullanim icin
degildir.

A Cihazi dis mekanlarda kullanmayin.
Cihazin icinde veya yakininda patlayici veya
yaniclt maddeler (0rn. benzin veya aerosol
kutulari) saklamayin - yangin tehlikesi.

Kurulum

A Cihaz iki veya daha fazla kisi tarafindan
tasinmali ve kurulmalidir - yaralanma
tehlikesi. Ambalajindan cikarirken ve monte
ederken koruyucu eldiven kullanin - kesilme
tehlikesi.
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A Su baglantisi (varsa) dahil olmak Uzere
kurulum, elektrik baglantilari ve onarimlar
kalifiye bir teknisyen tarafindan yapilmalidir.
Kullanim kilavuzunda ozellikle
belirtilmedikcge, cihazin herhangi bir
parcasini tamir etmeyin veya degistirmeyin.
Cocuklari montaj alanindan uzak tutun.

A Cihazi ambalajindan c¢ikardiktan sonra,
nakliye sirasinda hasar gormediginden emin
olun. Sorun olmasi durumunda, bayi veya en
yakin Satis Sonrasi Servis ile iletisime gecin.
Cihaz kurulduktan sonra ambalaj atiklari
(plastik, strafor parcalar vb.) cocuklarin
ulasamayacagi bir yerde saklanmalidir -
bogulma tehlikesi vardir.

A Herhangi bir kurulum isleminden once
cihazin elektrik baglantisi kesilmelidir -
elektrik carpmasi tehlikesi vardir. Kurulum
sirasinda, cihazin ilgili guc¢ kablosuna zarar
vermediginden emin olun - yangin veya
elektrik carpmasi tehlikesi. Cihazi yalnizca
kurulum tamamlandiginda etkinlestirin.

A Cihazi mobilyaya monte etmeden
once, tum dolap kesme islemlerini
gerceklestirin ve tim talas ve kesme
artiklarini temizleyin.

A Montaj anina kadar cihazi polistiren
kopuk tabanindan cikarmayin.

A Kurulumdan sonra cihazin alt kismi
artik erisilemez olmalidir - yanma tehlikesi.

A Cihazi dekoratif bir kapinin arkasina
monte etmeyin - yangin tehlikesi.

A Cihaz tezgahin altina kurulmussa,
tezgah ile firinin Ust kenari arasindaki
minimum boslugu kapatmayin - yanma
tehlikesi.

Elektrik uyarilan

A Uyar: Bilgi etiketi firinin on yuzudur
(kapak acilir gortndir).

A Cihazin fisi prizden cekilerek veya
kablolama kurallarina uygun olarak prizin
onune takilan cok kutuplu bir anahtar ile
elektrik baglantisi kesilebilmelidir ve cihaz
ulusal elektrik guvenligi standartlarina
uygun olarak topraklanmis olmalidir.

A Uzatma kablolari, coklu prizler veya
adaptorler kullanmayin. Kurulumdan sonra,
kullanict ilgili elektrikli bilesenlere
erisememelidir.

A Islakken veya ayaklariniz ciplakken
cihazi kullanmayin. Gi¢ kablosu veya fisi
hasar gormusse, dizgun calismiyorsa veya
hasar gormusse veya yere dusmusse; bu
cihazi calistirmayin.

A Guc kablosu zarar gorlrse, olasi bir
tehlikeyi - ornegin elektrik carpmasi riskini -
onlemek icin Uretici, servis sorumlusu veya
yetkili servis tarafindan bir benzeriyle
degistirilmelidir. Gug¢ kablosunun
degistiriimesi gerekiyorsa, yetkili bir servis
merkeziyle iletisime gecin.

Temizlik ve bakim

A Uyari: Herhangi bir bakim iglemi
gerceklestirmeden once cihazin kapall
oldugundan ve glc¢ kaynagi baglantisinin
kesildiginden emin olun; asla buharh
temizleme ekipmani kullanmayin - elektrik
carpmasi tehlikesi vardir.

A Kapak camini temizlemek icin sert
asindiricl temizleyiciler veya metal
kaziyicilar kullanmayin, cinkl bunlar ylzeyi
cizerek camin kirllmasina neden olabilir.

A Temizlemeden veya bakim yapmadan
once cihazin sogudugundan emin olun -
yanma tehlikesi.

A Uyari: Lambayi degistirmeden once
cihazi kapatin - elektrik carpmasi riski vardir.
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Ambalaj malzemelerinin imha
edilmesi

Ambalaj malzemesi %100 geri donustirilebilir
ve geri donlslim semboli @9 ile isaretlenmistir.
Bu nedenle, ambalajin ¢esitli parcalari, sorumlu
bir sekilde ve atik imhasina iliskin yerel makam
diuzenlemelerine tamamen uygun olarak imha
edilmelidir.

Ev aletlerinin imhasi

Cihaz geri donusturulebilir veya tekrar
kullanilabilir malzemelerle uretilmistir. Yerel atik
imha yonetmeliklerine uygun olarak imha edin.
Elektrikli ev aletlerinin islenmesi, geri
kazanilmasi ve geri donusturtlmesi hakkinda
daha fazla bilgi icin, yetkili yerel makaminizla,
evsel atik toplama servisiyle veya cihazi satin
aldiginiz magazayla iletisime gegin. Bu cihaz,
2012/19/EU sayil Avrupa Yonergesi,

Kurulum

Atik Elektrikli ve Elektronik Ekipman (WEEE) ile
uyumlu olarak isaretlenmistir. Bu Grinin dogru
sekilde imha edilmesini saglayarak cevre ve
insan sagligiicin olumsuz sonuclarin
onlenmesine yardimci olacaksiniz.

hid

Uriin veya birlikte verilen belgeler lizerindeki
semboly, Urinin evsel atik gibi islem
gormemesi, elektrikli ve elektronik ekipmanin
geri dontsUmu icin uygun bir toplama
merkezine teslim edilmesi gerektigini belirtir.

Enerji tasarrufu ipuclan

Firini yalnizca pisirme tablosunda veya
tarifinizde belirtilmigse onceden isitin. Isiyr daha
iyi emdikleri icin koyu renkli lake veya emaye
firin tepsileri kullanin. Uzun sireli pisirme
gerektiren yiyecekler, firin kapatildiktan sonra
bile pismeye devam eder.

560

596
595

W
(min)

21
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Genel bakis

1. Kontrol paneli
1 O O O 2. Fan
3. Lamba
5 A A 6 4. Raf kilavuzlar
o 9 5. Kapak
3 7 6. Ust 1sitma elemani / 1zgara
;E 7. Dairesel 1sitma elemani
,:,a (goriinmez)
/:Aa 8. Altisitma elemani
4 AL (gorinmez)
\‘\g 9. Bilgi etiketi (cikarmayin)
OK§| I/O 8
o — ==, 9
5—F¢ >

L
{

Kontrol paneli: Model FCO 86 H, FCL 86 H

1
1. Termostat diigmesi 2. Analog zamanlayici diigmesi 3. Secim diigmesi
Secilen iglevi etkinlestirirken, Basmali digmeyi cevirerek: Zamani Bir fonksiyon secerek firintagmak
istediginiz sicakligi secmek icin ayarlayabilir, pisirme baslangicini ve icin. Firini kapatmak icin Q konumuna
cevirin. bitisini programlayabilir ve alarmi getirin.

ayarlayabilirsiniz ("Dakika hatirlatici").

Kontrol paneli: Model FCO 82 H

1. Termostat diigmesi 2. Zamanlayici diigmesi 3. Secim diigmesi

Secilen iglevi etkinlestirirken, Bir zamanlayici olarak kullanighdir. Bir fonksiyon secerek firini agmak
istediginiz sicakligi segmekiigin Pisirmeyi etkinlestirmez veya icin. Firin kapatmak igin Q konumuna
cevirin. durdurmaz. getirin.
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Aksesuarlar

2 x tel raf

2 x tepsi

Diger aksesuarlar, Satis Sonrasi Servis'ten ayri olarak temin edilebilir.

Fonksiyonlar

0

s,
_o_

Il\

o

Kapali
Firini kapatmak icin.

Lamba
Bolmedeki 1sigi agcmak icin.

Klasik pisirme
Her tlrli yemegi tek bir rafta
pisirmek icin.

Buharli temizleme

Bu 6zel dusuk sicaklikta temizleme
dongisi sirasinda aciga cikan
buharin etkisi, kir ve yiyecek
artiklarinin kolaylikla ¢ikarilmasini
saglar. Firinin tabanina 250 ml su
dokin ve tUm dahili aksesuarlari
cikarin. Kapagi kapatin ve 10 dakika
icin 75 C iglevini kullanin. Dongu
bittiginde, firini kapatin ve 15 dakika
sogumaya birakin. Son olarak nemli
bir bezle tim kir ve sivi kalintilarini
temizleyin.
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Konveksiyon pisirme

Sulu dolgulu kekleri tek rafta
pisirmek icin. Bu isley, iki rafta
yemek pisirmek icin de
kullanilabilir. Yiyecekleri daha esit
sekilde pisirmek icin pisirme
kaplarinin konumunu degistirin.

Alt fan destekli

Alt (taban) isitma elemani ve fan
devreye girer. Genel olarak balik ve
dondurulmus ve dnceden pisirilmis
drunleri pisirmek icin idealdir.
Pastane urunleriile kullanildiginda
oldukca etkilidir.

lzgara

Biftek, kebap ve sosis 1zgara
yapmak, sebze graten pisirmek
veya ekmek kizartmak icin. Izgara
et yaparken, pisirme sirasinda
cikan sivilari toplamak icin bir
damlama tepsisi kullanmanizi
Oneririz: kabi 1izgara telinin altindaki
seviyelerden herhangi birine
konumlandirin ve 200 mlicme
suyu ekleyin.



Turbo 1zgara

BlyUk et parcalarini (but, rozbif,
tavuk) kizartmak icin. Pisirme
sivilarini toplamak i¢in bir damlama
tepsisi kullanmanizi oneririz; kabi tel
rafin altindaki seviyelerden
herhangi birine yerlestirin ve

500 mlicme suyu ekleyin.

VWV

S

Ik kullanim

Cebri hava

Ayni anda birkac rafta (maksimum
Uc) ayni pisirme sicakhigini
gerektiren farkli yiyecekleri
pisirmek icin. Bu fonksiyon, kokulari
bir gidadan digerine gecirmeden
farkli gidalari pisirmek icin
kullanilabilir.

[A'A

Firininisitilmasi

» Yeni bir firinda, Uretim sirasinda geride kalan
kokular olabilir: Bu tamamen normaldir. Bu
nedenle, yemek pisirmeye baslamadan dnce
olasi kokulari gidermek icin firini bos olarak
Isitmanizi oneririz.

» Firnndan koruyucu karton veya seffaf filmi
cikarin ve icindeki aksesuarlari ¢cikarin (diz
panelli firnlardan yan ¢erceveleri cikarmak
icin sekilde gOsterildigi gibi ilerleyin).

» Tercihen ,Konveksiyon pisirme” islevini
kullanarak firini yaklasik bir saat boyunca
250 C'ye isitin. Bu siire zarfinda firin bos
olmalidir. islevi dogru sekilde ayarlamak icin
talimatlariizleyin.

Gunluk kullanim

Notlar: Cihazi ilk kez kullandiktan sonra odanin
havalandiriimasi tavsiye edilir.

Fonksiyon secimi

Bir fonksiyon se¢cmek icin, secim digmesini
istediginiz fonksiyonun semboliine cevirin.

Bir fonksiyonun etkinlestirilmesi

Manual (Manuel)

Sectiginiz fonksiyonu baslatmak icin, istediginiz
sicakligi ayarlamak amaciyla termostat
dugmesini cevirin. Fonksiyonu istediginiz
zaman durdurmak icin firini kapatin, se¢im
diigmesini ve termostat diigmesini ) konumuna
getirin.

Buharl temizleme

»~Buharli temizleme” islevini etkinlestirmek icin
finnin tabanina 250 ml su dokin, ardindan .
secim duigmesini ve termostat digmesini 0‘
simgesine cevirin.

10 dakika islevini kullanmak en iyi tercihtir.

~Zamanlayici” ayari

Bu secenek pisirmeyi durdurmaz veya
etkinlestirmez, ancak hem bir islev etkinken
hem de firin kapaliyken “Dakika hatirlatici”yi
kullanmaniza olanak tanir.
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~Zamanlayici”yi etkinlestirmek icin, zamanlayici
dugmesini saat yonunde saga cevirin ve
ardindan ters yonde istenen slreye cevirin: geri
sayim bittiginde sesli bir sinyal sizi uyaracaktir.

~Analog zamanlayici” ayari

Saatin gosterdigi zamani ayarlamak icin, @
simgesi yanip sonene kadar digmeye 4 kez
kisaca basin.

Ardindan, 1 dakikalik araliklarla gdsterilen sureyi
artirmak veya azaltmak icin digmeyi saat
yonlnde veya saat yonunun tersine cevirin,
dakika kolu 1 dakikalik araliklarla saat yoniunde
veya saat yonuniin tersine hareket eder.
Elektronik zamanlayicinin son ayarindan itibaren
10 saniye gectiginde, otomatik olarak zaman
ayari modundan cikilir.

Manuel pisirme

Zamanlayici etkinlestiriimediginde, termostati
ve firnin fonksiyon diigmelerini kullanarak
manuel pisirmeye izin verir.

«Pisirme bitis zamani1”nin programlanmasi
“Pisirme bitis zamani”nin programlanmasi,
hemen baslamaniza ve programlanan sureye
gore pisirmeyi otomatik olarak bitirmenize
olanak tanir. “Pigirme bitis zamani”ni
programlamak icin, @ simgesi yanip sénene
kadar dugmeye 2 kez kisaca basin.

Pisirme stresini 1 dakikalik araliklarla artirmak
veya azaltmak icin digmeyi saat yoniinde veya
saat yonunun tersine cevirin, dakika kolu saat
yoniunde veya saat yonunun tersine 1dakika
hareket eder. Son cevirmeden sonra @x
simgesi 10 saniye boyunca yanip soner.
Program su sekilde onaylanabilir: en az

2 dakikalik pisirme programlandiginda
digmeye basilarak.

Program onaylandiktan sonra, pisirme baslar ve
sesli alarm otomatik olarak devreye girer.
"Pisirme bitis zamani = Guncel zaman”
oldugunda pisirme sona erer.

Program ayarini gorintilemek icin, digmeye
kisaca basin ve birakin; ibreler ve simgeler ilgili
program ayarini gosterir.

Pisirmenin sonunda (!) simgesi yanip soner ve
alarm sesi duyulur. 1 dakika sonra alarm devre
disi kalir ve siz digmeye basana kadar @x
simgesi yanip sonmeye devam eder.

Programi sona ermeden iptal etmek icin ilgili
digmeye 3 saniye basin: Program iptal edilir ve
zamanlayicli manuel pisirme moduna geri doner.

~Pigsirme baslangic zamani” ve ,,Pisirme bitis
zamani” programlamasi
LPisirme baslangic zamani” programi,
programlanan surelere gore pisirmeyi otomatik
olarak baglatmanizi ve sonlandirmanizi saglar.
LPisirme baslangic zamani”“ni programlamak
icin, ‘, simgesi yanip sonmeye baslayana
kadar dugmeye 1kez kisaca basin.
Pisirmeye baslama siiresini 1 dakikalik araliklarla
artirmak veya azaltmak icin dugmeyi saat
yonunde veya saat yonunun tersine cevirin,
dakika kolu saat yoniunde veya saat yoninun
tersine 1dakika hareket eder.
Gﬁ simgesi, son ¢cevirmeden sonra 10 saniye
boyunca yanip sonmeye devam eder. Bu slire
icinde digmeyi cevirmez veya basmazsaniz,
ibreler otomatik olarak saat gorinimine doner
ve program iptal edilir. DiUgmeye basarsaniz en
az 1dakikalik bir gecikme programladiginiz
surece ,Pisirme baslangic zamani” kaydedilir
*> simgesi stirekli yanar) ve , Pisirme bitis
zamani” ayarina gecer @X simgesi yanip
sOnmeye baslar).
"Pisirme bitis zamani”ni programlamak icin ilgili
paragraftaki proseduri takip edin.
.Baslangic zamani = Guncel zaman” oldugunda
pisirme baslar.

"Dakika hatirlatici”nin programlanmasi

»Dakika hatirlatici”nin programlanmasi,
programlanan surenin sonunda pisirmeyi
etkinlestirmeden (,,Dakika hatirlatici” modu) size
basit bir alarm verir.

Pisirmeden bir ,Alarm” programlamak i¢in
(,,Dakika hatirlatici modu®), simgesi yanip
sonene kadar digmeye 3 kez kisaca basin.
Ardindan, diigmeyi cevirin ve ,Dakika hatirlatici”
ayari ,Pisirme bitis slresi” ile aynidir (ilgili
paragrafa bakin).

»,Dakika hatirlaticl” sadece calisan bir program
olmadiginda kullanilabilir.

Program ayarinin goriintiilenmesi
Programlayici, program ayarinin
goruntulenmesini saglar.

Program ayarini goriintilemek icin dugmeye
kisaca basin ve birakin; kontrol birimi, ibreleri
ayarlanan zamana hareket ettirerek ve ilgili
simgelerin yanip sonmesiyle adimlari
vurgulayarak program ayarini goruntiler.
Kontrol birimi otomatik olarak guncel saat
gorinimine geri doner ve program ayarini
calistirmaya devam eder.
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Program ayarinin silinmesi

Kontrol birimi programin iptal edilmesini saglar.
Program ayarini iptal etmek icin, ilgili simgeler
sdnene ve bir bip sesi duyulana kadar dugmeye
birkac¢ saniye basin.

Kontrol birimi otomatik olarak manuel pisirme
moduna doner.

Faydali ipuclar

Elektrik kesintisi sinyali

Elektrik kesintisi durumunda zamanlayici
programi iptal etmez.

Zamanlayici, ana sebekedeki her elektrik
kesintisini @ simgesinin yanip sonmesi ile
bildirir, boylece kullanici zamanin dogru olup
olmadigini kontrol edebilir.

Bu durumda, sinyali devre digi birakmak igin
digmeye kisaca basin.

Pisirme tablosu nasil okunur

Bu tablo, farkli tiirde yiyecekleri pisirmek icin
kullanilacak en iyi islevleri ve seviyeleri listeler.
Pisirme slireleri, yiyecegin firina yerlestirildigi
andan itibaren baslar. Pisirme sicakliklari ve
sureleri yaklasik degerlerdir ve yiyecek
miktarina ve kullanilan aksesuar tlrline baglidir.
Baslamak icin dnerilen en duslk ayarlar
kullanin ve yemek yeterince pismemisse daha
yUksek ayarlara gecin. Birlikte verilen
aksesuarlari ve tercihen koyu renkli metal kek
kaliplarini ve firin tepsilerini kullanin.

Pisirme tablosu

.Pyrex” veya ,Stoneware” kaplari ve
aksesuarlari da kullanabilirsiniz, ancak pisirme
surelerinin biraz daha uzun olacagini unutmayin.

Farkli yemekleri ayni anda pisirme

“Cebri hava” islevini kullanarak, ayni pisirme
sicakligi gerektiren farkl yiyecekleri (6rnegin:
balik ve sebzeler) farkli seviyelerde ayni anda
pisirebilirsiniz. Daha kisa pisme suresi
gerektiren yiyecekleri cikarin ve daha uzun
pisme suresi gerektiren yiyecekleri firrnda
birakin.

Tarif Fonksiyon Sicakhik Siire (dakika) Seviyeler
Mayal kek _ 160 - 200 30-50 2/3
_ 160 - 180 20 - 40 2
Choux ¢oregi
® 140 - 160 10 - 40 2
_ 210 - 220 45 -60 2
Balik & 160 - 180 45 - 60 2/3
VW
B’ 190 60-70 2/3
AN
Sosis / Kaburga (u ] 230 - 250 14 -18 4/5
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Tarif Fonksiyon Sicakhk Siire (dakika) Seviyeler
_ 225 - 250 120 - 150 2
Dana / Sigir eti
® 160 - 180 120 - 160 2
— 210 - 230 90 - 120 2
Domuz eti
® 160 - 190 90 - 120 2
AN a e a4
'y 200 - 220 50 -60 2/3
Tavuk . 160 - 180 45 - 60 2
® 175 -190 60 - 70 2
. 190 - 210 40 - 50 2
Sebzeler
N a'a'2'd
& 170 - 190 40 -50 3

Fonksiyonlar
Klasik

pisirme

& o & 0B E

Konveksiyon Izgara Turboizgara Cebri Alt fan destekli
pisirme hava

Temizlik ve bakim

A Buharli temizleme ekipmani kullanmayin.  Dig ylizeyler

» Ylzeyleri nemli bir mikrofiber bezle

A Gerekli iglemleri firin sogukken yapin. temizleyin. Cok kirliyse, birkac damla pH notr

A Cihazin yiizeylerine zarar

verebileceginden bulasik teli, asindirici kazima
teli veya asindirici / yipratici temizlik maddeleri

kullanmayin.

A Tum iglemler sirasinda koruyucu eldiven

deterjan ekleyin. Kuru bir bezle silin.

» Asindirici veya yipratici deterjanlar
kullanmayin. Bu urunlerden herhangi biri
yanlislikla cihazin yiuzeylerine temas ederse,
hemen nemli bir mikrofiber bezle temizleyin.

kullanin. Cihazin elektrik baglantisini kesin.
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ic yiizeyler Temizlemek icin basin - camin

» Her kullanimdan sonra, firini sogumaya temizlenmesi
birakin ve yemek artiklarinin neden oldugu 1. Kapiyi cikardiktan ve kulp asagi bakacak
tortulari veya lekeleri ¢cikarmak icin tercihen sekilde yumusak bir yiizeye dayadiktan
hgla S|caI<I§en jce.rpizleylin. Suicerigi yuksek sonra, ayni anda iki tutma klipsine bastirin ve
yiyeceklerin pisirilmesi sonucu olugan kapinin list kenarini kendinize dogru cekerek
yogusmayi kurutmak icin firinin tamamen cikarin.

sogumasini bekleyin ve ardindan bir bez veya
sungerle silin.

» Ic ylizeylerin optimum temizligi icin ,,Buharli
temizleme” islevini etkinlestirin.

» Kapak, camin temizlenmesini kolaylastirmak
icin kolayca cikarilabilir ve yeniden takilabilir.

» Kapak camini uygun bir sivi deterjanla 2. Temizlemeden dnce ic cami iki elinizle
temizleyin. kaldirip sikica tutun, cikarin ve yumusak bir

Aksesuarlar ylzeye yerlestirin.

Aksesuarlari kullandiktan sonra bulasik

deterjani sollisyonuna batirin ve hala sicaklarsa

firin eldiveni ile tutun. Yemek artiklari bulasik

fircasi veya suinger kullanilarak temizlenebilir.

3. Ic cami dogru sekilde yeniden
konumlandirmak icin camin parlak siyah
cercevesinin yukari baktigindan emin olun.

Kapagin cikarilmasi ve yeniden
takilmasi

Finn kapagi hizh ve kolay bir sekilde ¢ikarilabilir.
Bunun icin asagidaki islemleri uygulayin:
1. Kapagitamamen acin.

2. Asagidaki sekilde gosterildigi gibi iki kolu 4. Ust kenari yeniden takin: bir tiklama dogru
kaldirin. konumlandirmayi gosterecektir. Kapiyi tekrar

3. Kapagi ilk dayanak noktasina kadar kapatin takmadan once contanin saglam oldugundan
(kaldiriimis kollardan kaynaklanir). emin olun.

4., Kapagi baglanti yerlerinden ¢cikarmak icin o .
yukari ve disari dogru kaldirin. Lambanin degistirilmesi

Kapagi takmak icin menteseleri yuvalarina 1. Finni gu¢ kaynagindan ayirin.

yerlestirin ve iki kolu indirin. 2. Lambanin kapagini cikarin, ampuli degistirin

ve kapagi tekrar lambanin lzerine oturtun.
3. Finni tekrar giic kaynagina baglayin.

®

1 7
\
D
230V - 25W G9
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Not: Uriinde kullanilan ampul, ev aletleri icin
Ozel olarak tasarlanmistir ve ev icindeki genel
oda aydinlatmasi icin uygun degildir

(EC Yonetmeligi 244/2009). Ampuller Satis
Sonrasi Servisimizden temin edilebilir.

Sorun giderme

A Halojen ampul kullaniyorsaniz, parmak
izleriniz hasara neden olabileceginden, bunlari
ciplak elle tutmayin. Aydinlatma korumasi
yerine takilana kadar firini kullanmayin.

Ariza Olasi neden

Coziimii

Elektrik kesik.
Firin cahsmiyor.

Sebeke baglantisi kesik.

Sebeke elektrigi olup
olmadigini ve firinin elektrik
kaynagina bagh olup
olmadigini kontrol edin.
Arizanin devam edip
etmedigini gormek icin firini
kapatin ve yeniden calistirin.

Destek

Herhangi bir calistirma sorunu olmasi
durumunda, bir Franke Teknik Servis Merkezi ile
iletisime gecin.

Yetkisiz kisilerin tirine midahale etmesine
kesinlikle izin verilmemelidir.

Su bilgileri belirtin;

— arizanin turd,

- cihaz modeli (trlin no./kod),

- finn boslugunun alt kenarinda bulunan (firin
kapisi acikken gorlinr) bilgi etiketindeki seri
numarasi (S.N.).

QG IOR:

Servis Merkezimizle iletisime gectiginizde,
[Gtfen Urundnlzun bilgi etiketinde bulunan
kodlar belirtin.

Model: xxxXXXX XXXXXKXXKK  XXXHXXXXXXXX

EAL

XXXX XX
XXXXX XXXXXXXXX XXXXXX
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NHdopmMauma o 6e30nacHOCTHU

MNepen ncnonb3oBaHWEM Npubopa
MPoYTUTE OOHHbIE MHCTPYKLMN MO TEXHUKE
6e30MacHOCTU. [lepXnTe Ux nog Pykomn ans
AONbHENLLEro NCNOTb30BAHKSA. DTU
MHCTPYKLMKW 1 CAM NPUBOP coaepXaT
BAXHbIE NpefyrnpexaeHust No TeXHuUke
6e30MacHOCTK, KOTOPble HeEOBXOAMMO
BCcerga cobnofatb. Nponssogutens
CHUMQET ¢ cebs nobyto OTBETCTBEHHOCTb
30 HecobnaeHNEe AAHHbIX MHCTRYKLMI MO
TexHMKe 6e30MacHOCTY, HeHaANnexalee
MCMONb30BAHME NPUBOPA UK
HEeMNPABUIIbHYIO HOCTPOWKY 3/IEMEHTOB
YMNPOBNEHUS.

A MNpunbop crnepyeTt oepXaTb B MecTe,
HeOOCTYMHOM A5 AeTen BO3PACTOM OT

0 go 3 net. [leten BO3pPACTOM OT 3 g0 8 net
Hesb34 JONYCKATb K Mpubopy 3a
NCKJTIOYEHMEM CITYYOEB, KOrga OHU
HOXOOATCHA NOL NOCTOSAHHbBIM MPUCMOTPOM.
[eTtn ctapLue 8 net, nmua ¢
OrPOHUYEHHBIMU PU3NUYECKUMU,
CEHCOPHbBIMU N YMCTBEHHbBIMU
CMOCOBHOCTAMU, O TAKXE NnLA,
obnagatoLwme HeJOCTATOUYHbBIM OMbITOM

M 3HOHUAMMK, MOTYT MOJIb30BATLCS AAHHbIM
MPMBOPOM MPU YCIOBUK, YTO OHU
HOXOOATCHA NOL NPUCMOTPOM NNBO Xe
MONYYNIIN MHCTPYKLMKM MO 6€30MNaCHOMY
MCMONb30BAHMIO MPUBOPA N OCO3HAIOT
OMACHOCTW, CBA3AHHbIE C €ro
akcnnyoTaunen. letam 30npeLeHo UrpaTb
C NPUBOPOM. YNCTKA N TEXHUYECKOE
06CNYXMBAHME HE AOSTKHbI BbIMOHATLCH
0eTbMm 6e3 nprucMoTpa.

A BHuMaHue: Bo BpeMa paboTtbl npnbop
M ero 4OCTYMHble /1 KOHTOKTA YacCTu
HarpesaloTcda. Cnegyet cobnogaTb
OCTOPOXHOCTb BO N36EXAHME KOHTAKTO

C HOrpeBaTeNbHbIMK 3NeMeHTaMI. [leTen
BO3PACTOM MnafLle 8 et Henb3s
OOMYyCKATb K NPMB0oPY 30 UCKITIOYEHNEM
C/lyMOeB, KOrAA OHU HOXOOATCHA NoA
MOCTOSAHHbBIM MPUCMOTPOM.

A Hukorga He ocTaBnsmMTe paboTaOW MM
npubop 6e3 npucMoTpa. Ecnu B npubope
npenycMoTpeH AATYMK TEMMEPATYPSDI,
NCNONb3yNTe TONBbKO AATUNK,
PEeKOMEeHOOBOHHbIV AN 3TOM OYXOBKMW.
OnacHOCTb BO3ropaHus!

A Lepxunte ogexnay v gpyrme
nerkoBocniaMeHsLmecs npeamMeTol
BOO/IM OT MpmrbOpPA, MOKA BCE ero YacTu
MOSIHOCTbIO HE OCTbIHYT. ONACHOCTb
BO3ropaHus! Bcerga cobniogamnte
601TEeNbHOCTb MPU MNPUrOTOBIEHUN
MPOAYKTOB C BbICOKUM COLAEPXAHNEM XMPA
U1 MOCNQ, A TaKXe nNpu godasneHnn
QJIKOrONbHbIX HAMUTKOB. ONACHOCTb
BO3ropaHus!

CHMUMOMNTe KOCTPONU 1 gpyrue
MPVHOANEXHOCTU C MOMOLLbIO MPUXBATOK.
1O OKOHUYAHWMK MPOoLLEeCcCA MPUroTOBEHUS
OTKPbIBANTE ABEPLY C OCTOPOXHOCTbIO,
MOCTEMNEHHO BbIMYCKAS FOPSYM BO3ZYX UN
nap v3 kaMepsbl. ONACHOCTb oxora! He
30KpPbIBAWTE OTBEPCTUSA A/ OTBOAA
ropsiyero BO34yxa HA NepenHen NaHenu
AyXOBKWN. OMACHOCTb BO3ropaHUS!

A ByabTe OCTOPOXHbI, KOrga ABepLd
LYXOBKW HOXOOUTCS B OTKPLITOM UK
onyLeHHOM MONOXEHUN, YTOBbI He
YOOPUTBCS O Hee.

P03pemeHHoe ncnoJsib3osaHue

A BHuUMaHue: lNpubop He
npeaHOa3HAYEH s yrnpoBneHus

C MOMOLLLbIO BHELLHEro nepekiiovatowero
YCTPOWCTBA, HAMpUMEpP TaNMepa 1nm
OTAENBbHOM CUCTEMbI C ANCTOHLMOHHBIM
yNpOBAeHMEM.

A [aHHbBIM Nprbop NpegHA3HAYEH AN
NCNONb30BOHUSA B LOMOLLUHEM XO38NCTBE
M1 OHOJTIOTUYHBIX Chepax, HaNpuMep HaA
KYXHSIX 07159 NepCOHANA B MArA3MHAX,
odUCaX N APYrux paboumx NoMeLLeHUsX,
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30ropoAHbIX JOMAX, KNIMEHTOMU B OTENSX,
MOTenNAX, OTeNnax TMNa ,Ho4yner n 3aeTpak”
VN APYTUX XNNbIX MOMELLEHUSIX.

A Micnonb3oBaHMe NPMBopaA B NHbIX
Lensx, HanpuMep ana oborpesa
MOMeLLLeHMI 3aMpeLLEeHO.

A [aHHBIN Npr6opP He NpegHA3HAYEH
N9 NPOodEeCcCMOHANBHONO MCMONb30BAHMS.

A He ncnonbsymte nprnbop HA OTKPLITOM
BO34yxe. He xpaHW1Te B3PbIBOOMACHbIE UK
NIerkoBOCMNIOMeEHSLMECs BeLLeCTBa,
HanpuMep 6ANNOHUYNKN C BEH3NHOM UNKN
03p030/1eEM BHYTPW UNN PAOOM

c npnbopoM. ONACHOCTb BO3ropaHu4!

YcTaHOBKO

A YCTOHOBKY MpUBopa AOMXKHbI
OCYLLECTBJIATb HE MeHee 2-X YeslIOBEK.
OnAacHOCTb TpABMUPOBAHUSA! Mpwn
POCMAKOBKE M YCTOHOBKE HOLEBAWTE
30LWNTHbIE pyKABULbl. ONMACHOCTb
rnonyyeHusa nopesos!

A YCTOHOBKQ, B TOM YncCe nogkatoveHme
K BOOOMPOBOAY (eCc/n TOKOBOE
npeaycMoTPEHO), aneKTpuyeckmne
COeMHEHUS U PEMOHT OOXHbI
BbIMOSHATLCS KBANNPULMPOBAHHbIM
cneunoanmcTom. He peMoHTUpymnTe 1 He
30MeHsANTE HUKAKKE aeTanm npubopa,
€CJIM 3TO YETKO He YyKA3AHO B PyKOBOACTBE
nonb3oBaTens. He nognyckanTte geteun

K MEeCTy YCTOHOBKM.

A Pacnaokosas npunbop, ybeantecn,
YTO OH He 6bl/1 NOBPEXAEH BO BpeMs
TPOHCNOPTUPOBKW. B cnyyae
BO3HMKHOBEHMUA NpobneM obpaTmuTechb

K CBOEMY Ounepy nnu B 6mMxanwmnm
CEPBUCHbIN LLEHTP. YNAKOBOYHbIE OTXOAbI
(oeTanu 13 NIACTMKA, NeHOMIAcCTa 1 Np.),
OCTOBLUMECS MOCsIe YCTOHOBKM, AOTKHbI
XPOHUTLCS B HEQOCTYMHOM AN15 OeTen
MecTe. ONAcCHOCTb yayLba!

A [Nepep BbiINONHEHVEM MOObIX PABOT
MO YCTOHOBKe 06530TeNbHO OTKAYANTE
npnbop OT UCTOYHUKA MUTAHUS. PUCK
MOPAXEHUA aneKTpnyecknm Tokom! Bo
BpeMs YCTAOHOBKU CrieguTe 30 TeM, YTOObI
npwvbop He nospeaunn kKabenb MUTAHUS.
OnNACHOCTb BO3ropaHus U MOPAXEHUS
NeKTpuYeckmmM TokoM! BknouaTb npunbop
pa3peLlaeTcs TONbKO NOCe 3aBepLUeHUS
YCTAHOBKMW.

A Mepepn yCTAHOBKOW Mpmnbopa B
Mebenb BbINOMIHUTE BCe PABOThI MO pe3ke
KOpMyca, O TAKXe yaanmTe BCIO APEBECHYIO
CTPYXKY W OMUIKN.

A He cHumManTe npmnbop
C MEeHOoMNIaCTOBOM NOACTOBKM AO MOMEHTA
YCTOHOBKM.

A Mocne yCTOHOBKM HUXHSA YOCTb
Npr6opaA He AOMXKHA 6biTb 4OCTYMHA AN
KOHTOKTA. OMACHOCTb MOJIyYeHKNS OXOral!

A He ycTaHaenmeamnTe npmnbop 3a
aekopaTtueHow geepuen. ONacHOCTb
BO3ropaHus!

A Ecnn npmnbop ycTaHOBIMBAETCA MoOL,
cToneLwH1Lemn, OCTABLTE MUHUMOSTbHbIN
3030p Mexay paboyen MOBEPXHOCTbLIO

M BEPXHUM KpaeM yxXoBkK. ONACHOCTb
rnony4yeHusa oxora!

YKasaHuda no
3/1eKTpo6e30nacHOCTU

A BHMUMAaHMe: 3aBogckas Tabnmyka
POACMONIOXEHA HO MepeaHeN MoHeNnu
AYXOBKW (BUAHO MNPW OTKPbLITOM ABepLe).

A O6ecneybTe BO3MOXHOCTb
OTKJIIOYEHUS MPUBOPA OT NCTOUHMKA
MUTOHKUSA MyTEM BblAEPIrMBOHNS BUIKU U3
PO3ETKM B C/ly4ae, eC/i K HEN MMeeTCs
AOCTYrM, NINM6O C MOMOLLbIO
MHOIOMOIIOCHOrO NepektYaTeNs,
YCTOHOB/IEHHOIO Nepef PO3eTKoMn

174



B COOTBETCTBMMU C NPABUNOMU
3N1EeKTPOMOHTAXA. [Tpnbop fonxeH 6biTb
303eMJeH B COOTBETCTBUM

C HOLMOHANbHBIMY CTOHLOPTAMM MO
2N1eKTPOobe30MACHOCTW.

A He ncnonb3ymnrte yanmHuUTenu,
PO3BETBUTENM U NepexoaHuku. Mocne
YCTOHOBKM MOMb30BATE b HE AONXEH UMETb
LOCTYM K 3NeKTPNYECKMM KOMMOHEHTAM.

A He nonb3ymTtecb NprbopoM, ecnm Bbl
MOKpble 1M 6OCMKOM. He ncnonbsymnte
npwvbop, ecnn y Hero nospexaeH kabenb
MUTOHUSA WX BUJIKA, €CJTM OH HEUCTPABEH,
rnospexaeH n1Mbo ero ypoHunu.

A Bo nsbexaHme pnckoB 30MeHy
MOBPEXAEeHHOro kabens NUTAHNSA SONXEH
OCYLLECTB/IATb MPOU3BOAUTENb, €r0
CEPBUCHbIN MPEeACTABUTENb NN MHOW
KBOTMOULNPOBAHHbBIN CMELMANNCT.
OnNACcHOCTb NOPAXEHUS NEKTPUUYECKUM
TOoKOM! [1ns 3aMeHbl Kabens NMTaHUS
06pATUTECH B OBTOPU3OBOHHbIN CEPBUCHbIN
LeHTp.

OUnUCTKA U TexXxHu4yeckoe
o6Ccny>XXnBaHue

A BHUMaHue: MNepep BbiNONHEHNEM
ntoBbIX PABOT NO TEXHUYECKOMY
06CNyXMBAHUIO y6eamnTech, YTo npunbop
OTKJIIOUEH OT MCTOUHWMKO NUTAHUSA. HUKorga
HE UCMONb3ynTe MAPOOUYNCTUTEND.
OnAcHOCTb NOPAXEHUS dNEeKTPUUYECKUM
TOKOM!

A He ncnonb3ymnTte arpeccmBHble
QBpA3MBHbIE YNCTALLME CPEACTBA UK
MEeTANIMYeckmne cKpesbkn Ons OUYNCTKM
CTEKNSIHHOW ABepLibl, MOCKONbKY OHM MOIyT
noLapPanaATb MOBEPXHOCTb, YTO MOXET
NPWBECTU K PA3PYLLEHMIO CTEKA.

A MNepepn BbINOMHEHNEM OUYNCTKMN UK
TEXHMYECKOro O6CNyXMBAHUS yoeamnTecs,
4YTO NMPUBOP OCTbINN. ONACHOCTb NOSIyYEeHUS
oxora!

A BHUMaHwMe: [Nepen 3aMeHoM
NIAMIMOYKM BbIktoUMTE Npmnbop. ONACHOCTb
MOPAXEHNSA SNEKTPUYECKNM TOKOM!

YTnusauuma ynakoBOYHbIX
MaTepunanos

YnakoBoOuYHbIM MOTepuman Ha 100% npurogeH
ANsi BTOPUYHOW nepepaboTkmn 1 0603HAYEH
CMMBOJIOM é%; . [loaTOMy pa3NnYHbIE YOCTU
YMOKOBKM HEOBXOAMMO YTUIN3NPOBATb
PO3YMHO 1 B COOTBETCTBM C MECTHbIMM
HOPMAOMM MO O6PALLEHMIO C OTXOLOMMN.

YTunmsauums 6biITOBON TEXHUKU

2TOT NPUBOP U3roTOBNEH M3 MATEPUASOB,
NPUroAHbIX 415 BTOPUYHOWM NepepaboTKM Mnn
MOBTOPHOIO UCMOMb30BAHUSA. YTUNU3NPYNTE
€ro B COOTBETCTBMMU C MECTHbIMM MPOBUAIAMU
YTUAN3OLMM OTXOL0B. [N nonyyeHums
AONOAHUTENbHOW MHPOPMaALMKN 06
o6palLleHnn, BOCCTOHOBEHUN U NepepaboTke
ObITOBbIX 31€KTPONPUBOPOB O6PATUTECH

B MECTHble OPraHbl BNACTU, NYHKT NpuemMa
ObITOBbIX OTXOLOB W/ MATA3WH, F4e Bbl
npwnobpenu anekTponpmnbop. 1ot Npudop
MMeeT MOPKUPOBKY B COOTBETCTBUM

c EBponenckon anpektmneomn 2012/19/EC 06
YTUNU3ALMM SNEKTPUYECKOTO U NTEKTPOHHOIO
ob6opynosaHusa (WEEE). O6ecneuns
MPOBUABHYIO YTUAM3ALMIO AAHHOIO N34enus,
Bbl MOMOXeETe MpPefoTBPATUTb HEFTATUBHbIE
NoCnNeacTBuNs AN OKPYXatoLWen cpeabl

1 340POBbS YENOBEKA.

CUMBO/] ‘s HO M30E1UN N B
COMNPOBOANTENBHOW OKYMEHTALMN K HEMY
O603HAYAET, YTO ero He cregyet
YTUAN3NPOBATbL KAK BbITOBbIE OTXOAb,

a cnepyeT cAaTh B CMELMAnbHbIN MYHKT MpuemMa
M NepepaboTKM INEKTPUUECKMX U NEKTPOHHbIX
npunbopoB..

CoBeTbl N0 SHeprocéepexxeHuo

MpenBapUTENbHbIM MOLOIPEB Oy XOBKM
BbIMOJTHANTE TONIbKO B TOM C/lyyde, eCiiv 3TO
YKQ30HO B TA6/MLE MPUTrOTOBNEHUS UK
BALLEM peuenTe. Vicnonb3ynTte TeMHble
NAKNPOBAHHbBIE UV SMOSNIMPOBAHHbIE
NPOTMUBHM, TOK KOK OHU JyyLLie NOrfOLWOOT
Tenno. MpoaykTbl, TpebyloLlne AnuTenbHOro
NPUrOTOBMIEHNS, MPOAOIXAIOT FOTOBUTLCS
LOXe NOocne BbIKIIOYEHUS LY XOBKMN.
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lNaHenb ynpaosneHus
BeHTnngatop

JlaMmnouka
Hanpasnsiowme gns nomnok
BepLa

BepxHWN HOrpeBaATENbHbIN
3/1IeMeHT / rpuib

. KpyroBow HarpeBaTebHbIN
3NeMeHT (He BUOEH)

. HMXHWn HarpeBaTenbHbIN
3NeMeHT (He BULEH)

. 30BOACKAA TABANYKO
(He yoonsaTb)



MaHenb ynpaeneHus: mogenb FCO 86 H, FCL86 H

1. TepMoperynaTop 2. AHanoroBbI TONMEpP 3. Pyuka Bbi6opa
MoBopaunBanNTe, UTOGLI 3040Tb MoBOPOUNBAMTE PYUKY, UTOBLI: 3040Tb  YUTOOGbI BKJIIOUYNTD AYXOBKY MyTeM
Xenaemyto TemMrnepaTtypy ang BpEMS, 30MNpPorpaMMmMpPoOBATL HOYANIO U BbIBOPA pexuMa. NoBepHUTe
BbIOPAHHOIO pexmnMma. OKOHYAHMeE Mpouecca npurotosnieHns, B nonoxerue 0, uTo6bl BbIKIOUNTD
O TAKXE YCTAHOBUTb 3BYKOBOW CUTHAN LYXOBKY.
(ByannbHUK).

MaHenb ynpasneHus: mogenb FCO 82 H

0

— o

3]

1. TepMoperynsatop 2. Pyuka Tanmepa 3. Pyuka Bbi6opa
lMoBoOpAUMBANTE, UTOOLI 3040Tb Mcnonb3yeTcsa Kak TanMep. YTOObI BKIIIOYNTb AYXOBKY MyTEM
Xenaemyto TeMnepaTypy oas He 3anyckaeT 1 He NpepbiBOET BbIBOpPa pexunma. NMoBepHUTe
BbIBPAHHOIO PeXnMa. MpoLEecc NPUroTOBNEHNS. B nonoxenue O, uTobbl BLIKNIOUNTD
LYXOBKY.
MpuHAgNe>XHOCTHU
2X peweTyaTad noaka 2X npoTnBeHb

Mpoure KOMMNEeKTyoLMe MOXHO NPUOB6PEeCcTN OTAENbHO Yepes CEPBUCHYIO CyX6Y.
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Bbikn.
LN BbIK/TIOYEHUSA OYXOBKW.

MopceeTka

[lna BKIOUYEHNS MOACBETKM
B KOMepe.

O6bIYHOSA BbIMEYKA

Ona npurotosnieHns nioobbix 65104
TONbKO HO O4HOM YPOBHE.

OuuncTKa Napom

LencTene napa, BbIAENSAEMOro BO
BEMS 3TOro CreumanbHOro
HU3KOTEMMNEepPATYPHOIro LKA
OUYNCTKM, MO3BONIAET NErko yaansatb
rpPsS3b M OCTATKM NULWK. Hanente
250 mn BOAbl HO OHO OYXOBKU U
N3BNEKNTE BCE KOMMJEKTYIoLWMe.
30KponTe ABepLYy U BKIIOUYMTE STOT
PEeXMM HA 10 MUHYT Npu
TemnepaTtype 75°C. o OKOHYAHNMK
LIMKNQ BbIKSIOYMTE OYXOBKY U AANTE
€M OCTbITb B TeYeHume 15 MUHYT.
[locne 3TOro ynanute BCIO rPsA3b

N OCTOTKM XNAKOCTU BAXHOM
candeTkow.

KoHBEeKLMOHHAS Bbineyka

[1a BbINeYKM MMPOroB ¢ COYHOM
HOYNHKOW HO OOHOM YPOBHeE.

B 3TOM pexXxunMe TOKXe BO3MOXHO
MPUroTOBNIEHME HO ABYX YPOBHSX.
MeHsInTe NonoxeHne Nocyabl Ans
6onee pOBHOMEPHOro
npurotoBneHmsa 6nwoga.
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KoHBekuusa

B aTOM pexunme BktOUOETCH
HUXHWI HOrPEeBATENbHbIN SNEMEHT
N BEHTUNATOP. AHHbIN pexmnm
MOeanbHO NOAXOAMUT OIS
MEUroTOBNEHUS PbIObI

1 30MOPOXEHHBbIX
nony$pabpurkaTos. OH TAKXe
3pPEKTUBHO UCMONb3yeTCa AN
BbIMEeYKN KOHANTEPCKUX N3LENNN.

Mpunb

[N XaApKM CTEMKOB, LUALLSbIKO
N COCUCOK, MPUrOTOBNEHNSA
OBOLLEN B MAOHUPOBKE

N NOAXAPMBOAHKSA xneba.

Mpw NPUroToBNeHMM MACA HA
rpune pekomMeHayem
NCNONb30BATb MNOAAOH ANns c6opa
CTeKatoLLLero coka: yCTaAHOBUTE
MNPOTMBEHb HA NIO6ON YPOBEHb
HUXe peLueTKX, HaMMB B Hero
200 mn Boabl.

Typ60-rpunb

[Nsa XapKuy KPYnHbIX KYCKOB MAca
(HOXKWM, poCcTOBUD, KypMLA). Mbl
peKkoMeHLyeM UCMONb30BATb
MOAAOH ANng cOopa CTeKatoLWwero
COKQ: YCTOHOBUTE NPOTMBEHDb HA
nobow ypOBEHb HUXE PEeLLEeTKH,
HonMB B Hero 500 mMn NuTheBou
BO/bl.

MpuHyguTenbHAa BeHTUNAUUA

Ons NpurotoBneHns PasnnUHbIX
onog, TpebyoLWwmx OANHAKOBOM
TeMnepaTypsbl NPUrOTOBNEHUS, HO
HECKOJTbKMX YPOBHSAX (MOKCUMYM
Tpex) OAHOBPEMEHHO. DTOT PexXunM
MO3BONSIET OQHOBPEMEHHO
rOTOBUTb PA3Hble 6040 6e3
nepeHOCa 3anaxa C O4HOro
NpoayKTA HO APYyron.



[MepBOE ncnonb3oBaHUE

Pasorpes oyxoBku

» HoBas AyxoBKA MOXeT BblAeNnsiTb 3anaxu,
CBSI30HHbIE C MPOLLEeCCOM NPOU3BOACTBA: 3TO
COBEpPLUEHHO HOPMOJIbHOE SIBIEHME.
Mo3ToMy nepen HAYOIOM NPUrOTOBEHUS
Mbl peKOMeHAYyeM PaA30rpeTb NyCTyo
LlyXOBKY, YTO6bl yAASIUTb BO3MOXHbIE 3AMAXMU.

» CHUMUTE C AYXOBKM 3ALLNTHbIN KAPTOH
M NPO3PAYHYIO MNEHKY, A TAKXE LOCTOHbLTE
M3 Hee BCe KoMMnekTytowme (4Tobbl N3BeYUb
60KOBblE PAMKM U3 FMAAKOCTEHHbIX AYXOBOK,
BbIMONHNTE OENCTBUS, MOKA3AHHbIE HA
PUCYHKe).

» PasorpenTe oyxoBky Ao 250°C B TeueHmne
NPUMEPHO OQHOMO YACA, XeNaTeNbHO C
MOMOLLbIO PexmnMa ,KOHBEKLIMOHHAS
Bbineuyka". B 3TO BpeMs AyxXOBKA AOMKHA 6bITb
nycton. Cobnoaamnte MHCTPYKLMN NO
MPABUIBHON HOCTPOWKE OYXOBKMU.

MpuMeuaHue: lNoce NepBOro NCNOb30BAHNS
npnbopa pekoMeHOyeTCd NPOBETPUTb
romeLleHve.

MoBcegHeBHOE UCMOJIb30BAHUE

Bbi6op pexuma

YTO6bl BIBPATL PEXMM, MOBEPHUTE PYUKY
BbI6OPA, YCTOHOBMB €€ HA CYMBOJ
HeobxoAVMOro pexmnma.

BknioueHue pexmma

PyuHOM

YTO6bI BKTIOUNTb BIGPAHHbBIN PEXMM, 30001TE
Xenaemy TeMNepaTypy C MOMOLLLbIO
TepMOCTATA. YTOGbI MPEPBATb BbINONHEHME
pPEXMMa B NIO60N MOMEHT BPEMEHMH,
BbIKJTIOYMTE AYXOBKY, MOBEPHYB PyuYKy BbiGOpa
n TepMocTat B nonoxeHue ().

OuuncTka Nnapom

YTO6bI BKIOUNTD peXuM ,OuncTka napom”,
HOMenTe Ha AHO AyxXoBKK 250 M1 BOAbI, 30TEM
NOBEpPHUTE PYuUKy Bb|6opoy pYyuKy
TepmocTaTa Ha cumeon (Y

Jlyylue Bcero BKIIOYATb 3TOT PEXUM HA

10 MUHYT.

Hactpowuka TanmMepa

3Ta GYHKLUMS HE 30MYCKAET N He MpepbiBaeT
npoLecc NPUrOTOBMIEHNS, A TOSIbKO MO3BONSET
MCMONb30BATb AMUCMIEN B KOYECTBE TAMMEPa
KOK MW BKJIIOYEHHOM pexmMe, TaK 1 npu
BbIK/TIOUEHHOM Ay XOBKeE.

YTO6bl OKTUBMPOBATL TANMEP, MOBEPHUTE
PYyuYKy TOMMepa BRPABO MO YACOBOW CTPESIKE,
a 30TeM NMOBOPAYNBANTE ee B O6PATHOM
HOMNPABNEHUM A0 OOCTUXEHNS XeNoeMoro
BPEMEHW: B MOMEHT OKOHYAHUS O6PATHOIO
OTCYETA MPO3BYYUT 3BYKOBOW CUTHOI.

HacTtpownka aHanoroBoro Tammepa

YToO6bl YCTOHOBUTb BPEMS, KPATKOBPEMEHHO
HOXMUTE HA PYUKY 4 pa3a, NOKA HO Aucnnee
HEe HOYHET MUMOTb 3HOYOK @ .

YToO6bl YBENNUYNTD UMM YMEHDBLLUNTb BPEMS

C WWArom B 1 MUHYTY, MOBOPAYNBANTE PYUKY MO
YOCOBOW CTPENKE NMNU NPOTUB YOCOBOW
CTPenkn, Nocne asToro MMHYTHOS CTPenka éyaet
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ABUrATbHCS C LWWAroM B 1 MUHYTY 160 No
YACOBOW CTPeSKe, NM60 NPOTNB YOCOBOM
CTpenku.

Mo ncteyeHmmn 10 cekyH, € MOMEHTO
nocnegHen HACTPOMKM INEKTPOHHOIO
TaVMepa OH ABTOMOTUYECKWN BbIXOAUT U3
PEXMMA HOCTPOWKN BPEMEHM.

PyuHOM peXuM NpUroToBneHus

Ecnu TaMMep He OKTUBUPOBAH, AyXOBKA MOXET
MCMONb30BATLCS B PYYHOM pexmnme
NPUroTOBMEHWS C MOMOLLLbIO TEPMOCTATA

N GYHKLMOHASbHbIX KHOMOK HA MOHENW.

MporpamMMmupoBaHue ,BpeMeHn OKOHUYOHUSA
npurotosneHus”

MporpaMMmpoBaHue ,BpeMeHn OKOHYOHWSA
MPUroToBAeHMs" NO3BONSET CPA3Y HOUMHOTb

1 30BepLUOTb MPUroTOB/IEHME ABTOMATUYECKU
B 30BMCKMMOCTM OT 3aMPOrpaMMUPOBOHHOIO
BEMEHW.

YTOO6bI 30MNPOrPAMMMNPOBATL ,Bpemsa
OKOHYAHMSA MPUroTOBAEHNS", KPATKOBPEMEHHO
HOXMUTE HO PYYKY 2 PA30, MOKA HE HOYHET
MWraTb 3HAYOK (B) .

YTO6bI YBENUYNTD U YMEHBLLUUTL BPEMS

C WWAroM B 1 MUHYTY, MOBOPAYNBANTE PYUKY MO
YACOBOW CTPENKE NUNU NPOTUB YOCOBOM
CTPEenkun, Nocne asToro MMHYTHOSA CTpesnka éyaeT
OBUrATbCS C LUATOM B 1 MUHYTY NMG0O Mo
YOCOBOW CTpesKe, NM60 MPOTUB YOCOBOM
CTpenku. 3Ha4ok () NPoAoNKAET MUraThb

B TeyeHume 10 cekyHA Nocne nocnegHero
MOBOPOTA. YTO6LI NOATBEPAUTL MPOrPAMMY,
HOXMMANTE HA PYYKYy OO TEX MOP, MOKA BPeEMS
He 6ygeT 3anpPorpPAMMMUPOBOHO KOK MUHUMYM
HO 2 MUHYTHI.

Mocne noaTBePXAEHUS MPOrPAMMbI
30MNyCKOETCH NPoLEecc MpPUroToBIeHUs

1 OBTOMOTUYECKM BKJIIOUYOETCS 3ByKOBOU
curHan. MNMpurotosneHne 30BepLUEHO, Korga
«BpeMs OKOHUYOHUSA NPUrOTOBAEHMS = TekyLlee
Bpems".

YTO6bl OTOBPA3UTL HOBOP NPOrPAMM,
KPOTKOBPEMEHHO HAXMUTE N OTNYCTUTE PYUKY,
nocsie 3Toro HO6opP NPOrpPAaMM oTO6PA3UTCA

C NMOMOLLbIO CTPENOK U 3HAYKOB.

Mocne 3aBepLUEHMs MPOLEeCcCa NPUroToBNEHNS
MUraeT 3HOYOK @X M 3BYYNT 3BYKOBOM CUTHOI.
Yepes 1 MUHYTY 3BYKOBOM CUIFHA OTKJIIOYOETCS,
a 3HOYOK @x NPOJOMKOET MUTATb 4O TEX Mop,
MOKQA Bbl HE HOXMETE HO PYuKY.

YTO6bl OTMEHWUTb MPOrpaAMMYy A0 ee
30BEPLUEHUS, HOXMUTE N YOEPXMBAWNTE KHOMKY
B TeyeHue 3 ceKkyHpA: nporpammMa ymer
OTMEHEeHq, a TANMEP BEPHETCH B PyUYHON
PEX1M NPUrOTOBIEHUS.

MporpamMMmuposaHue ,BpeMeHn Hauana
npurotosneHus” n ,BpeMeHn okoHYaHUS
npurotosneHus"

Mporpamma ,Bpems Havyana npurotosneHus”
MO3BOJIAET ABTOMATUNYECKM HAYNHATD

1 30BEpLLOTb NPOLLEeCC NPUroTOBNEHNS

B 30BMCKMOCTM OT 30MPOrPAMMUPOBOHHOIO
BEMEHW.

YTo6bl 30NPOrpaMMMpPOBaATL ,Bpemsa Havana
MPUroToBAEHUS", KPOTKOBPEMEHHO HOXMUTE
HO pyuYKy 1 P03, MOKA HE HOYHET MUIaTb
3HOYOK ‘,.

YToO6bl YBENNUNTD NN YMEHBLLUUTb BPEMS C
LWAroM B 1 MUHYTY, MOBOPAYMBANTE PYUKY

MO YACOBOW CTPESIKE UNU NPOTUB YOCOBOM
CTPenkun, Nocne asToro MMHyTHOS CTPenka éyaet
ABUTATHCA C LWArOM B 1 MUHYTY nM60 No
YaCoOBOW CTpenke, NGO NPOTUB YOCOBOM
CTPenku.

3HOYOK @ MPOAOMKAET MUTATb B TEYEHME

10 cekyHA nocne nocnegHero nosopoTa. Ecnv B
TeUYeHMe 3TOro BPEMEHM Bbl HE MOBEPHETE UK
HE HOXMETEe PYuKy, CTPENKM OBTOMATUYECKMN
BEPHYTCS B PEXMUM OTOBPAXEHUSA BPEMEHU, U
nporpaMma 6yaeTt oTMeHeHa. Ecnu Bbl
HOXMeTe HO pyuky, ,Bpems Hauvana
MPUroTOBNEHMS" COXPAHSAETCH (3HAYOK ‘,
FOPUT HEMPEPbLIBHO) MPW YCIOBUK, YTO Bbl
3040711 KOK MUHUMYM 1 MUHYTY OTCPOYKM, U Bbl
nepexoanTe K HOCTPOWKAM ,BpemeHn
OKOHYAHMS MPUroToBneHna" (3HAYOK @
nepexoanT M3 BbIKIIIOYEHHOIO COCTOSHMS

B MUrAtOLLER).

YTO6bI 30NPOrpPAMMMPOBATL ,Bpems
OKOHYAHUS NPUrOTOBEHUS", BBIMONHNTE
AenCTBUS, ONMUCOHHbIE B COOTBETCTBYHIOLLEM
pasgene.

Mpouecc NPUroToBNEHUA HOYNHAETCS, KOrAd
«BpemMsa Hauana = TekyLlee Bpems”.

NMporpamMMupoBaHmne 6yannbHUKA
3anporpamMmMnpoBaAB BYAUIBbHUK, Bbl MOAy4YnTE
MPOCTOW 3BYKOBOW CUIHAS MO OKOHYAHUIO
30MNPOrpOMMMPOBAHHOIO BpeMeHu 6e3
OKTUBALMMU MPUTOTOBNEHUS (PEXNM
.ByannbHMK").
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YTOObl YCTOHOBWUTL BYaUNbHKK 6€3
npwuroToBneHus (,Pexmm 6yannbHmMka"),
KPOTKOBPEMEHHO HOXMUTE HA PYy4Ky 3 pasa,
MOKA HEe HOYHET MUIaTb 3HAYOK [_\. 3aTeM
NMOBEPHUTE PYUKY U HOCTPOMTE BYAUNTbHUK,
BbIMOJTHAA TE Xe AENCTBUS, YTO 1 ANs
HOCTPOWKMN ,BpeMeHn OKOHYOHUS
MPUroToBNeHns" (CM. COOTBETCTBYIOLLINIA
pasnen).

ByoMNbHUK MOXET MCNONb30BATLCH TOSbKO
B CNyyae, KOrga He 30nyLweHa HUKOKAOS
nporpamMma.

OTo6paxeHne Ha6opa NporpamMm
MporpaMMaTOpP MNO3BOSET OTOOPAXATb
HOBOopP NPOrpPAMM.

YTO6bI NPOCMOTPETL HOG0P NPOTrPAMM,
KPATKOBPEMEHHO HAXMUTE N OTMYCTUTE PYUKY,
Mocne Yero KOHTPoJsep oTobpasnUT HO6op
NpPOrpamMMm, nepemMeLLos CTpenkm Ha
YCTOHOBJIEHHOE BPEMS U BblAeNAS STAMb
MUFOHMEM COOTBETCTBYIOLLNX 3HOYKOB.

NMone3sHble coBeTbl

KoHTponnep aBTOMOTMYECKM BEPHETCS

B PEXMM OTOBPAXEHUS TEKYLLLErO BPEMEHM
N NPOLONIXNT BbIMOSIHEHWE 3040HHOM
NPOrpPaMMBI.

YpaneHne Ha6opa nporpaMm

KoHTponnep no3sonser OTMEHUTb NPOrPOMMY.
YTO6bI OTMEHUTb 304AHHYIO MPOrPAMMY,
HOXMUTE PYUKY N YOEPXMBOUTE €€ B TEYeHMe
HECKOJTbKMX CEKYHA, MOKA He MOracHyT
COOTBETCTBYIOLLME 3HAYKN U HEe pa3[aCTCH
3BYKOBOW CUIHAI.

KoHTponnep aBTOMATUYECKM BO3BPALLOETCH

B PYYHOW PEXUM MPUrOTOBEHMUSI.

CurHan o c60e NUTAHUSA

B cnyyae c60sa NUTAHUS TAOMMEP HE OTMEHSEeT
MPOrpaAMMy.

TanMep CUrHaNM3npyeT O KOXAO0M cboe
MUTAHUS B CETU C MOMOLLbIO MUTAIOLLErO
3HOUKO @ YTOObI NOSIb30BATENIb MOI
MpPOBEepPUTb NPABUIIBHOCTb BPEMEHMN.

B TAKOM cnyyae KpATKOBPEMEHHO HAXMUTE
PYYKY, YTOObI OTKJIIOUNTb CUTHOJT.

Mcnonb3oBaHMe Ta6nuLbl
npurotoBneHusa 6nioa,

B Ta6nuue onmcaHbl Nyylume pexmumbl 1 YPOBHMU
015 NPUroTOBNEHUS PA3NYHbIX 6oL, OTcueT
BPEMEHW NPUroTOBNEHUS HOUMHOETCS

C MOMEHTA MOMeELLEHUS NPOOYKTA B OYXOBKY.
TeMnepaTypa 1 BpeMst NMPUroToOBNEHUS
ABASOTCA MPUOIN3UTENBHBIMU U 30BUCAT OT
KONMYECTBA NPOLYKTOB U TUMA NCMOSMb3YyeMbIX
nPUHOANEXHoCTeEN. HOUHMTE C COMbIX HU3KMX
pekoMeHAyeMbIX HOCTPOEK, O ecnu 6040 He
AOLLNO A0 rOTOBHOCTHK, NepenguTe K 6onee
BbICOKMM HOCTPOWMKAM. MIcnonb3ynTte ¢opMbl
ANS BbINEYKM 1N MPOTUBHW, BXOASLLNE

B KOMMMEKT MOCTABKW, XENATENbHO 13 TEMHOIO
MeTanna.

Bbl TOK>Xe MOXeTe UCMNOJb30BATb KACTPIONN

M gpyrme npuHOLIeXHOCTU Pyrex nnbo us
KepaAMMKM, HO UMENTE B BUAY, YTO BPEMS
MEWUroTOBNEHUS B 3TOM Cllyyde 6ynet HEMHOro
yBESIMYEHO.

MpuroTtoBneHne pasnnUHbIX 61104,
OLHOBPEMEHHO

Pexum ,MpuHyanTenbHas BeHTUnALmMa"
No3BONSET OAHOBPEMEHHO NOTOBUTL PA3HbIE
NpoayKTbl, TpebyoLie O aNHAKOBOM
TeMrnepaTypbl MPUroTOBNIEHUS, HONPUMEP
PbIOY M OBOLLM HA PO3HbIX YPOBHAX. [JOCTAOHbTE
M3 LYXOBKU NPOLYKThI, TpebyloLne 6onee
KOPOTKOrO BPEMEHU NPUroToBNEHUS,

M OCTOBbLTE B HEM NPOAYKTbI, Tpebytowmne 6onee
ANUTENbHOIO BPEeMEHU NPUrOTOBEHMS.
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Ta6nuua npurotoBieHUs 61104,

MpopomxuTtenb-
PeuenT DOyHKUUA TeMnepaTtypa HOCTb (MUH) YpoBHU
TopTbl HO OPOXXKAX T 160 - 200 30-50 2/3
T 160 - 180 20 - 40 2
30BapHble ByI0UKU
{,&\ 140 - 160 10 - 40 2
T 210 - 220 45 - 60 2
PbIGG X 160 - 180 45 - 60 2/3
A a e ad
i 190 60-70 2/3
AN
Cocucku [ pebpbiLllkmn (u] 230 - 250 14 -18 4/5
T 225 - 250 120 - 150 2
TenatuHa / roBaanHa
Q_Q 160 - 180 120 - 160 2
T 210 - 230 90 - 120 2
CBVMHMHA
@ 160 - 190 90 - 120 2
N a'a'a'd
5N 200 - 220 50 - 60 2/3
Kypuua T 160 - 180 45 - 60 2
@ 175 - 190 60 -70 2
T 190 - 210 40 - 50 2
OBolum
VW
5N 170 - 190 40 - 50 3
— — NAAN Ao aa'd
— & o & & ey
PyHkumn O6blyHOSA  KOHBEKLMOHHAS Mounb Typbo- MNpuHyon-  KoHBekuus
BbIMEYKa BbIMeyKa rpunb TenbHOS
BEHTUNALMS
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OuncTKa n TexXxHnYeckoe ob6cny>xmBaHue

A He ncnonb3ymnTe NapooUnNcTUTESNb.

A Pa60Tbl MO OUNCTKE U TeXHNnYeCKoOMy
O6Cﬂy>Kl/IBCIHl/IIO AOOJIKHbI BbINMOJTHATBbCA
B XOJ1I0OHOM COCTOSAHUN.

A He ncnonb3ymTte Mmetannnyeckme
MOYASIKK, ABpa3mBHbIE MYOKU, ArpeccnBHble

” a6pa3KBHbIe MOlOLLME CPEeACTBA, MOCKOSbKY
OHU MOTyT NOBPEANTb MOBEPXHOCTN NPUBOPA.

A Mpw BbIMONHEHUU NOBbLIX PABGOT
HOOEeBAWTE 30LMUTHbIE PYKABULbI. OTKIIOUMTE
NPUG0P OT UCTOUYHMKA MUTAHUS.

Hapy>kHble NOBEepPXHOCTU

» [poTpuTE MOBEPXHOCTU BIOXKHOMN
candeTkon 13 MUKpPodubpsbl. ECiv oHK
CUNbHO 3arpsa3HeHbl, O6ABbLTE HECKONbKO
KOresb MOIOLLLEro CPeACTBA C HEUTPASbHbBIM
rnokasaTesneM pH. B KoHLe BbITpUTe
MOBEPXHOCTb HOCYXO.

» He ncnonb3synrte arpeccrBHble Un
abpa3mBHble MotoLWMe cpencTsa. Ecnu Takoe
CPeACTBO C/TyYAMHO NOMAIO HO MOBEPXHOCTb
npnbopda, HeEMe[eHHO yaanuTe ero
BJTOXKHOWM candeTKon 13 MUKPOPUBPBLI.

BHyTpeHHUue noBepxXHOCTU

» Mocne KaXAoro NCronb3oBAHUSA ganTe
LlyXOBKE OCTbITb, O 30TEM OUMUCTUTE ee,
XenaTenbHO NoKa OHA Tensas, YTobbl
YOOQNNUTb BCE OT/IOXEHUS 1N NSTHA,
06p030BABLLMECS B NpoLiecce
NPUroToBMEHUS. YTOGbI YAONUTb KOHAEHCAT,
06pP030BABLLMINCS B MpoLiecce
NPUroTOBMIEHNS MPOAYKTOB C BbICOKNM
COMEPXAHMEM XUOKOCTU, AANTE JyXOBKe
MOMHOCTbIO OCTbITh, A 3ATEM NPOTPUTE ee
candeTkom nM6o rybkomn.

» [1ns oNTUMANbHOW OUNCTKMN BHYTPEHHUX
MOBEPXHOCTEN UCMONb3YNTE PEXUM
,OuUncTKa Napom”,

» [1ng obneryeHmns npouecca O4YNCTKU OBEPD
MOXHO 6€e3 Tpyaa CHATb M YCTOHOBUTb
o6paTHO.

» OunCTUTE CTEK/O ABepLbl MOAXOAALMM
XUIOKMM MOIOLLMM CPeACTBOM.

MpuHapne>XXHoCcTn

Mocne Ucnonb3oBAHUS 30MoYUTE
NPUHOANEXHOCTM B MOIOLLIEM PACTBOpPE.
Ecnu oHK ropsaume, NCronb3ymTe NPUXBATKM.
OCTATKN MULLY MOXHO YAONUTb C MOMOLLIbIO
LLLEeTKM OS5 MblTbs1 MOCY bl TG0 ry6Ku.

CHATUE 1 YCTAOHOBKO ABepLbl

[BepLa AyxoBkM CHUMAeETCS BbICTPO U Nerko.
[ns sToro:

1.

2.

4.

MONHOCTbIO OTKPOWTE ABEpPLLY.

MogHMMMUTE ABA PbIYArd, KOK NOKA3AHO Ha
PUCYHKE HMXeE.

. 3aKpownTe aBepb 40 NepBOro ynopa,
CO30HHOMO PbIYAraMM.

MoTaHNTe ABEpPLY BBEPX U HAPYXY, YTOGbI

CHSITb €e C KpenieHun.

YTO6bl YCTAOHOBUTL ABEPLY HO MECTO,
YCTOHOBUTE METAN B KPEMSIEHUS N ONYCTUTE
LBO pPblYara.

Ha)xMuTte gnsg YncTtku: YNCTKa cTekna

1.

CHSB OBEPb M MOSIOXMB €e HO MArKYHOo
NMOBEPXHOCTb PYYKOWN BHU3, OQGHOBPEMEHHO
HOXMUTE HO ABA GUKCOTOPA U CHUMUTE
BEPXHUM KO ABepU, MOTAHYB €ro Ha cebs.

2.
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LlePXNTE BHYTPEHHEe CTEKS1I0 06enMm

PYyKAMUN, CHNUMUTE ero n noyioxmTe HA
MArKYO NMOBEPXHOCTb.



3. YepHas mMsaHLEBAS PAMKA BHYTPEHHEro
CTeK10 AOMKHA GbITb CBEPXY.

4. YCTOHOBUTE HO MECTO BEPXHUW KPaI aBepwu
(oo wenuka). NMpexae yeM yCTOHOBVBATH
OBepb HO MecTo, ybeauTech, UTO HOLEXHO
30KperneHo yrnnoTHEHNE.

3aMeHaA JIOMMOoYKU

1. OTkAouUnTE OYXOBKY OT MCTOYHUKA MMNTAHNA.

2. CHUMUTE KPbILLKY TOMMOYKM, 30MEHUTE
NAMMOYKY N YCTAHOBUTE KPbILLKY HO MecCTO.

3. MNogkntounTe AyXOBKY K MCTOYHUKY MUTAHUS.

230V -25W G9

BHMUMaHMe: JIaMNoYKa, NCnonb3lyeMas

B LOHHOM M30ennmn, CNeLmnasnbHO
MpPeAHO3HAYEHA ANns ObITOBLIX NPUOOPOB 1 HE
noaxoauT O/ OCBELLEHNS MOMELLEHNI
(PernameHT EC 244/2009). ToKkMe NOMNOYKU
MOXHO NPMOBPECTU Yepes HALLY CryX6y
MOCNenpPoOAaXKHOIO O6CYXNBAHUS.

A MW NCNONB3OBAHNK FATIOr€HHbIX
namMnoyek He 6epuUTEeCh 30 HUX FOSIbIMU PYKOMMU,
TOK KOK OTAEYaTKM NObLIEB MOTYT UX
NnoBpeAuTb. He BKtouamTe AyXOBKY, MOKA
KPbILLIKQ TOMMOYKKN He 6yaeT yCTOHOBEHd HA
MecTo.

MoUCK N yCTpaHeHne HeUCNPOBHOCTEN

Mpo6nema Bo3MoXXHaS npnyunHa PeweHue

Y6eauTechb, YTO B CETU
MPUCYTCTBYET HOMNPSXEHNEe
M OyXOBKA MOAKIOYEHA

OTCYTCTByeT anekTponnmTtaHme. K UCTOYHUKY MUTAHUA.

[yxoBka He paboTaerT.

OTK/IOYEHME OT INEeKTPOCEeTU.  BbikSIlOUMTE AYXOBKY, O 3ATEM

BKJIIOYNTE ee CHOBA
M NpOBEepPbLTE, COXPAHUAACH SN
npobnema.
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TexHnYeckaa nogaep>Xka

MW BO3HMKHOBEHMMN HEMNONOLOK B paboTe Mpw o6paLlleHnn B Cnyx6y TeEXHNYECKOMN
OYXOBKM 06paTmTech B CnyX6y TEXHNYECKOWN NOAOEPXKM BCEraa COOBLLANTE KOAb,
nopaepxkun Franke. YKQA3QHHbIe HO 30BOACKOV TABANYKE U3genus.

Hukorgo He Nonb3ynTech yCinyramum
HEOBTOPW30BAHHbIX TEXHUYECKMX
CneumnanucTos.

MNpwu 3TOM ykaxuTe:

— TN Henonagku,

- Mogzenb Npubopa (APTUKYNbHbIM HOMepP/Koa), /ﬁ

— cepumHbIn HoMep (5.N.) Hao 30BOACKOWM / i
Ta6nnYKe, POCMONOXEHHOW B HUXHEN YOCTU F——————————
OYXOBKW (BUOHO MPU OTKPLITOM ABEPLIE). EAL

XXXX XX
( € @ E XXX XXXXXXXXX XHXXXXX
L]
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BKka3iBKU Wo000 6e3neKku

Mepen BUKOPUCTAHHAM Npuiogy
O3HANOMTECH i3 LIMM IHCTPYKLISIMA

3 6e3nekun. TpMManTe ix Henoganik ons
BMKOPWUCTOHHS B MOMBYTHBOMY. Y LiX
IHCTPYKLiSIX | HO COMOMY NpPUAA4i HaBeaeHo
BAXJIMBI NOMepenXeHHs Wono 6esneku,
AKX CNig 060B'A3KOBO JOTPUMYBATUCS.
BUPOBHUK He Hece XOo[HOI
BIAMOBIAONBHOCTI 30 HEAOTPUMAHHS LIUX
IHCTPYKLUIW i3 6e3neKkun, HeHanexHe
BUKOPUCTAHHSA Mpunagy abo HenpaBuibHe
HONOLUTYBOHHS €1eMeHTIB KepyBOHHSI.

A He nianyckamTe oo Nnpunogy ayxe
ManeHbkux giten (0—3 pokis). ManeHbknm
AiTaMm (3—8 pokiB) MOXHAO NepebyBaTH
nopyu i3 NMpMAagoM auLie nig NoCTIMHUM
HONA4OM. BUKOPUCTOHHS LbOro npunagy
LOiTbMU BIKOM BifL 8 poKiB TO 0cO6aMU

3 o6MexeHMU PiBNYHUMK, CEHCOPHUMM Y
PO3YMOBUMM 3AIGHOCTAMM, O TAKOX
0COB6aMMU, AKi HE MAKOTb HONEXHUX 3HAHb

i [OCBigy Os1s ekcnayaTauil Bupooy,
AOMYCKAETbCHA BUKJTIOYHO Nif HOrNS40M a60
30 YMOBW HOOOHHSA BKO3IBOK i3 6e3rneyYHol
ekcnayaTauii Npunagy N pPo3yMiHHA
Hebe3neku, NOB'A30HOI 3 HEMNPOBUIBHUM
BUKOPUCTOHHAM Npunagy. Oitam rpatncs

3 NPUNALOM 3060pPOHEHO! [iTsaM
3060POHEHO MPOBOAUTU YNLLLEHHS

1 06CNYyroByBOHHSA Npunagy 6e3 Harnsay
AOPOCNUX.

A MonepepyxeHHs! Iig yac
BUKOPUCTOHHS NPWUAOL | MOFO AOCTYMHI
YACTUHM HArpiBAOTbLCA. byabTe o6epexHi
N HEe TOPKAMUTECH HArPIiBASIbHUX €/IEMEHTIB.
[TV BIKOM MeHLLEe 8 pOoKiB MOXYTb
nepebyBaTy MOPYY i3 NPMNALOM NuLLe Nifg
MNOCTIMHUM HAMAAO0M.

A He nuwanTte npwnapn 6e3 Harnsay nig
YOIC CYLLIHHA NpoAyKTiB. AKLLO Npunag
[IO3BOJISIE BUKOPWUCTOBYBOTU LYK,
KOPUCTYNTECS NnLLIE TEMMEPATYPHUMMN

CEeHCOPAMMU, AKi PEKOMEHAOBOHO AN L€l
neyi, o6 YHUKHYTU PU3NKY MOXEXI.

A LLLO6 YHUKHYTU PU3KNKY MOXEXI, He
LOMYyCKAWTE KOHTAKTY OAsry abo iHLwmnX
30MMUCTUX MATEPIANIB i3 MPUIAL0M, MOKMK
BCi KOMMOHEHTM MOBHICTIO HE OXONOHYTb.
LLLO6 YHUKHYTU PU3MKY MOXEXI, ByabTe ayxe
obepexHi, KoNu roTyeTe CTPABU 3 BUCOKUM
YMICTOM XMPY umM onii a60 3 AOAOBOHHAM
QJIKOTrOJfIbHUX HAMOIB.

KopuctynTtecs pykaBNUUYKOMU-MPUXBATKAMMU,
W06 OiCTOBATM CKOBOPIAKN 1N OKCECYAPW.
Mo 3aBepLUEHHI MPUrOTYBOHHS BigYMHANTE
ABepusita obepexHo, NOCTYyNnoBO
BMIMYCKAOUM rapsiye rnosiTps a6o napy,
nepLU HiX 4iCTOBATY CTPABY 3 neui. Lle
[O3BONUTb YHUKHYTW pU3KKY onikie. He
OnoKynTE BEHTUNALINHI OTBOPU AN BUXOLY
rapsYoro NoBITPS HA NepefHboMy 60U
neyi, o6 YHUKHYTU PU3NKY MOXEXI.

A Byabte obepexHi, Konu ABepuaTa nevi
BiYMHEHI 060 onyLLeHi, Wob He
HOLUTOBXHYTMUCS HO HUX.

[o3BosieHi cnoco6y BUKOPUCTAHHS

A YBara! lNpunag He Npu3HOYeHUn ons
PO60TN 3 BUKOPUCTAHHSM 30BHILLHBOIO
nepeMmnKaYoro NPUCTPOIO, HAMPUKIAL,
TanMepa abo OKPEMOI CUCTEMM
ANCTOHLIMHOIO KepyBOHHS.

A Llen npunag npmsHayeHnm ons
BUKOPUCTAHHS B JOMALUHIX | NOAIGHMX
NnoByTOBKMX YMOBAX, AK-OT Y NOBYyTOBUX
MPUMILLEHHAX MOrA3uHIB, OQICIB TA IHLWINX
pobounx cepenosuLL,; y pepMepCbknx
OyOoMHKAX; KNIEHTAMU B rOTENSAX, 30KpeMa
AOMALLUHBbOIO TUMY, MOTENAX | IHLWINX
XUTAOBUX MPUMILLLEHHSIX.

A Byab-5Ki IHLI BUAW BUKOPUCTAHHS
(HampwKNag, y KoTenbHsAx) 3060pOHeHO.
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A Llen npunan He NPU3HAYEHUI NS
NpPodeCinHOro BUKOPUCTOHHS.

A He kopucTynTecs npmnagomM HagBopi.
LLLO6 YHUKHYTWM PU3MKY NOXEXI, He
36epiranTe B LibOMy npunagi a6o nobamsy
HbOro BMByXxoHebe3neyHi ab6o 3aNMUCTI
PEYOBUHMN (AK-OT 6BEH3UH 060 OEepPO30SbHI
6ANOHYMKN).

YcTOHOBNEHHSA

A LLLo6 YHUKHYTU pU3KKY TPABM, MpUAas
MOBUHHI MEPEeHOCUTU N YCTAHOBIOBATH
MPUHAWMHI ABi ocobu. LLLo6 YyHUKHYTU
PU3KKY NOpPI3iB, BUKOPUCTOBYMTE 30XMCHI
PYKOBML Nif, 4aC PO3MOKYBAHHS

M YCTOHOBJIEHHS Mpunaay.

A YCTOHOBNEHHS, 30KPEeMA NiAK/TIOYEHHS
00 BOOOMOCTAYAHHS (30 noTpebn),
eNeKTPUYHI MigKIOYEHHS N1 PEMOHT
MOBWHHI BUKOHYBOTU KBASIDIKOBAHI TEXHIUHI
crieuionictu. 3060pPOHEHO PEMOHTYBATH
060 30MIiHI0BATM Byab-sKYy 4EeTOSb NPUNAAY,
AKLLO Lie MPSMO He 303HAYEHO B MOCIOHUKY
KOpMCTyBAYO. He nignyckamTe giten oo
MiCLI BCTOHOBJIEHHS.

A Micna po3nakyBAHHS NPUCTPOLO
nepeBipTe, UM BiH He ByB MOLLKOOXEHNI Mig,
YOC TPAHCMOPTYBAHHS. Y pasi npobnem
3BEPHITbCA A0 annepda abo HANBANXKYOI
CNYX6U NICASNPOAAXKHOro
06CnyroByBAHHS. [icnsi BCTOHOBEHHS
npuUNoay BiAXo4y NAkyBASIbHUX MOTEPIONIB
(MNACTUKOBMX, MOMICTUPONOBUX AEeTANEN
TOLLO) HeOBXIgHO 36epiraTh Noaani Big,
AiTen, Wob YHUKHYTU PU3MKY 304YLLEHHS.

A [Nepen BUKOHAHHAM ByOb-KMNX
onepaLin 3 yCTAHOBNEHHS Mpunag Moe
Oy Tn BIgKNIOUEHNI Bif, AXepena XMBNEHHS,
W06 YHUKHYTU PU3KKY YPOXKEHHS
enekTPUYHMM cTpyMoM. lig yac
YCTOHOBJEHHS CigKymnTe 30 TUM, Wo6 He
MOLLKOONTU KOBEeNb XUBNEHHS Npuiagy,

OCKINIbKW Lie Npm3Bene 4o pPU3nKy NoXexXi
060 YPOXeHHS eNnekTPUYHUM CTPYMOM.
Mpwnag A03BOSIEHO BMUKATU TifibKK MiCNS
30BepPLUEHHS YCTOHOBMIEHHS.

A BrkoHawTe BCi po6OTU 3 BUPI3OHHS
waodu 4O MOHTYBAHHS MPUNAAy BCepeanHy
MebniB i NpMbepITb YCIO CTPYXKY 1 TUPCY.

A He BumanTe npunag, i3
MiIHOMIACTOBOI OCHOBW A0 NOYATKY PO6IT
3 YCTOHOBJIEHHS.

A Micna BCTAHOBAEHHST HUXHIN Bik
npunagy Moe 6yTn HegOCTYNHUN, LLO6
YHUKHYTU PU3KKY ONiKiIB.

A He BcTaHOBMOMTE NpMnag 30
LEKOPOATUBHUMM ABEPUATAMMU, OO
YHUKHYTU PU3KKY MOXEXI.

A AKLLLO Npmnag yCTOHOBEHO Mif
CTINbHULEID, HE NepeKkpuBanNTe
MiHIMONBHUI MPOMIXOK MiX CTifIbHMLEIO TA
BEPXHIM KPAEM neui, Wob YHUKHYTU PU3MKY
oniKiB.

Monepen>keHHS Woao enekKTPUUHOI
6e3neku

A NMonepep>xeHHSs! [NACNOPTHY
TABANYKY BCTOHOBJIEHO HA MepenHboMy

BiAUYMHEHI).

A O60B'A3k0BO CJlig NepeadbaynTn
MOXIMBICTb Bi4'€A4HATM NpMNag Big
OXepena XUBMEeHHS, Big'€eqHABLLKM MOro 3a
JOMOMOro HASBHOIO LTencens abo 3a
JOMOMOro 6araTonotoCHOro BUMMKAYQ,
YCTOHOBMEHOIro Nepen po3eTKo
BIAMOBIAHO OO NPABWA €NEKTPOMNPOBOLKMN;
npunag NoBMHEH By Ty 303eMIeHUIn
BiAMOBIAHO 4O BUMOI HOLIOHObHUX
CTAHAAPTIB 3 enekTpobesneku.
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A He BMKOpUCTOBYMTE MOJOBXYBAMY,
PO3ranyaXyBadi abo nepexigHUKM.
ENeKkTpUYHI KOMMOHEHTU NOBUHHI BYTU
HEeAOCTYMHUMW A1 KOPUCTYBAYA Mics
BCTOHOBJIEHHS.

A He kopucTynTecs npunagom, Konm Bu
MOKPI 060 6OCOHIX. He BrnKkopmncToBymTte
Lewn Nnpunag, SKLWO B HbOro NoLIKOOXEHNIN
Kabenb XMBNEeHHS a60 WTeKep, SKLLO BiH He
MPEALIOE HANEXHUM YNHOM UM SKLLO BiH 6YB
MOLUKOAXEHUM UM BMOB.

A AKLLO LLHYP XMBAEHHS MOLLKOAXEHO,
BUPOGHWK, MOro NPeacTABHUK

3 06CNyroByBAHHS A60 NOAIGHI
KBONiPIKOBAHI OCO6U MOKOTb 30MIHUTWN NOFO
HO iEHTUYHUI, OO YHUKHYTU Hebe3nekmn
— PU3BKUKY YPOXEHHS eNeKTPUYHUM
CTPYMOM. Y pasi noTpebun B 3aMiHi kabento
XMBEHHS 3BEPHITbCS B OBTOPU30BAHMN
CEePBICHUN LIeHTP.

UMLLEeHHSA 1 06CNTYrOBYBOHHS

A NMonepep>xeHHs! Nepen BUKOHOHHAM
OyOb-SKMX ONepPALLi i3 TEXHIYHOro
06CNYyroByBOHHS NepekoHanTecs, Wo
NPUNAL BUMKHEHO TA BiA'€AHOHO Bif,
OXepena XUBMAEHHS, | 30 XO4HWX O6CTOBUH
He BUKOPWCTOBYMNTE OBGNOAHOHHS ONs
OUMLLIEHHS MAPOIO, LWOO YHUKHYTU PU3KKY
YPOXKEHHSA eNeKTPUYHUM CTPYMOM.

A He BnkopucToBymnTE ABPA3NBHI
30C06Uu 060 MeTanesi ckpebauku ang
OUNLLIEHHS CKJT1O ABEPLST, OCKIiSIbKM BOHU
MOXYTb NOAPANATY NMOBEPXHIO

N CMPUYMHNTY PO3TPICKYBAHHS CKNQA.

A Mepen OUMLLEHHAM YmM
06CNyroByBOHHAM Mpunagy
rnepekoHanTecs, WO BiH OXONOB, Wo6
YHUKHYTU PU3UKY OMIKiIB.

A MonepepyxeHHs! MNepen 3aMiHOO
NIOMMOYKM BUMKHITb MPUAOL, LWO6 YHUKHYTH
PU3UKY YPOXKEHHS eEeKTPUYHUM CTPYMOM.

YTunisauis nakyBanbHUX MaTepianis

MakyBanbHMM MaTepian Ha 100 % NnpuaaTHU
L0 NepepobKn 1 MO3HAYEHNN CUMBOJIOM
MOBTOPHOI MepepobKn @%} . OTXe, pi3Hi
YACTUHM YNOKOBKM HEOBXIAHO YTUI3yBATH
Bi4NOBIAONBbHO M Y MOBHIM BigNOBIAHOCTI A0
MPOBUA MiCLLEBMX OPrOHIB BOAM, LLLIO
perynioTb YTUNI3ALLIO BiAXO4IB.

YTunisauis no6yToBOI TEXHIKN

Llen npunog BMpoB6nseTbCA 3 MOTEPIONIB,
NPUOOTHUX ANS NOBTOPHOI Nepepobkn 4m
BUKOPWUCTAHHSA. YTUNI3yMTe MOro BignoBigHo oo
YMHHUX HOPMATUBHUX BUMOT A0 YTUAI3aLi
Biaxopis. LLlo6 oTpuMaTh 4O0O0TKOBY
iHpopMaLito NPo 06p0O6KY, BIGHOBNEHHS

M MOBTOPHY Nepepobky No6yTOBMUX
€NeKTPUYHUX MPUNALIB, 3BEPHITbCA A0
MiCLIeBMX OPraHiB BNOAMW, CYXO6U 36UPAHHS
noByTOBWX BiAX0OAIB 060 KPAMHWL, e 6yno
npuabaHo uewn npunaa. Llen npunag Mae
MOPKYBOHHS 3riAHO 3 EBPOMNENCHKOO
anpekTtmsoto 2012/19/EU npo Biaxoau
€NeKTPUYHOr o 1 eNeKTPOHHOro 060AHOHHS
(WEEE). HanexHa yTunisauis Luboro sBupoby
JOMoMoXxe 3anobirtm HeraTMBHUM HOCTIAKAM
ANs AOBKINNSA 1 340PO0B'A Ntogewn.

CVIMBO/J1 ‘mm HO BMPOG6I 060 B CYMPOBIAHIN
OOKYMeHTAUi O3HAYAE, WO Npunag He
NigNarae yrmnisauii pasom i3 nobyToBMM
CMITTAM, O MOE 6YTU OCTOBNEHUN OO
BIAMOBIQHOIrO LEHTPY YTUAI3AL,T BigxXo4is
€NeKTPUYHOrO M eNIeKTPOHHOIro OB6NOAHOHHS.

Mopaau woao eHepros6epexeHHs

MonepenHbo POo3irpiBanTe Niy TiNbkM B TOMY
Pa3i, AKLLO Lie 30HOYEHO B Ta6nmLi
MPUroTyBAHHSA CTPAB 060 B peLenTi.
BrkopucToBymnTE TEMHI NAKOBAOHI Q60
€MOIbOBOHI AeKa, OCKIiNbKM BOHW KpalLe
nornMHaoTb Tenno. CTpaswu, aki NoTpebyioTb
TPMBAOro NPUrOTYBOHHS, MPOAOBXATb
FOTYBATWUCS HABITb NiCNA BUMKHEHHS Meui.
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[NaHenb KepyBAHHS
BeHTnngatop

Jlamna

HanpsamHi ana nonmui
Leepusara

BepxHin HArpiBaIbHUN
eflieMeHT / rpuib

. KinbueBun HarpisanbHMM
eneMeHT (He BUAHUW)

. HnxHin HarpiBanbHMI
eneMeHT (He BUOHUN)

. NacnopTHO Ta6NYKO
(He BMganaTn)



MaHenb kepyBaHHSA: Mmogenb FCO 86 H, FCL 86 H

1. NMepeMukay TepMocTaTa 2. AHONIOroBUM NepeMuKkaY 3. MepeMukay Bu6opy

Tanmepa
[NoBepHiITb, LWO6 BU6PATM NOTPRIGHY MoBepTaUYN HOXUMHUI [ns BBIMKHEHHS Meuyi LWNsSXOM
TEMMePATYpPY Nif YOC YyBIMKHEHHS NnepeMnkKay, MOXHa: BNn6opYy dyHKLii. [loBepHITL Y
BUOBPOAHOT QYHKLT. YCTOHOBWTU YAC, 3aMPOrpaMyBaATH nonoxeHHs 0, Wo6 BUMKHYTM Miy.

YaC NMOYATKY M 30BEPLUEHHS
MPUrOTYBAHHS, YCTAHOBUTMU
curHanisayito (HarogyBaHHS).

MaHenb KepyBAHHSA: Mogenb FCO 82 H

1. NMepeMukay TepMocTaTa 2. MepeMukay TanMepa 3. MepemMukay su6opy
[NoBepHITh, WO BU6PATM NOTPRIOHY BrkoHye dyHKLiO TanMepa. [ns BBIMKHEHHS neyi LWASXOM
TEMMEePATYPY Nif YOC YBIMKHEHHS He akTuBye Ta He nepepuBaE Bn6opy dyHKLii. [oBepHiTb Y
BUOPAHOT PyHKLT. MPEUrOTYBOHHS. nonoxeHHs 0, Wo6 BUMKHYTHM Miy.

Akcecyapu

Pewitka — 2 WwiT. Jdeko — 2 wr.

IHLWIi akcecyapm MOXHA NPUABATU OKPEMO B CYXOM MICNANPOAAXHOMO 06C1yroByBOHHS.
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BUMKHeHHS
ONnsa BUMUKOHHSA neui.

CsitTno

[nsa BBIMKHEHHS CBiTNA
BCEpeauHi neui.

CTraHpapTHE BUMIKAHHS

Ona NpuroTyBaHHSA 6yab-KMX
CTPAB TiNbKW HO OJHI NOAULII.

OuuLeHHs Napoto

Lis napwn, 9Ka BUBINbHAETLCA Nig
YAC LbOro CreuianbHOro Lnkay
OUNLLIEHHS 3 HN3bKOIO
TEMNEPATYPOIO, AO3BOJISIE NENKO
YCYHYTW 6Py, | 3AAULLKM IXi.
Hanuinte 250 Mn BOAM HAO OHO nevi
M BUMMITb YCi BHYTPILLHI
akcecyapu. 30KpunTe geepuaTa
M BUKOPUCTAMNTE L0 PYHKLLO,
YCTAHOBMBLUW Yac 10 XBUAUH

i TemnepaTypy 75°C. Micns
30BEPLUEHHS LIMKY BUMKHITb Miy
i panTe i OXONOHYTU 15 XBUNUH.
3peLwTolo BUTPITb yBeChb 6pya

i 30/IMLLKM PIAVHM BOMOIot0
FOHYIPKOIO.

BUNiKaHHSA 3 KOHBEKLEIO

N5 NpUroTyBAHHSA BUMIYKY i3
COKOBUTOI HAOUYMHKOK HO OfHIN
nonuu,i. Lito GyHKUIKO MOXHA TOKOX
BMKOPWCTOBYBOTM OS5
MPWUroTYBAHHS HO ABOX MONMLISX.
MiHANTE MONOXEHHS TAPINOK ANs
6inbLL PIBHOMIPHOIO
MPWUroTyBAHHS CTPOB.

194

[A'A

Hu>XHE HarpiBaHHS 3
NMPUMYCOBOIO KOHBEKLi€Elo

BMUKOIOTBCS HUXHIM HOrPIBANbHUIN
eNeMeHT i BeHTUNSTop. IneanbHuim
CMocCi6 roTyBaTM pUby, O TOKOX
30MOPOXEHI NPOAYKTU

M HaNIBGABPUKOTY 30ranom.

Lyxe ePpeKkTUBHMIMN CroCi6 BUMIKATK
ConioaoLL,.

Mpunb

Ons NpUroTyBAHHSA HA rpuni
CTeWKiB, LUALLANKY 1 KOBOACOK,
30nNiKAHHSA OBouYiB (rpaTeH) ab6o
NiACMOKYBOHHSA XNiby. Mig yac
MPEWUIrOTYBAHHS M'ACA HA FPUAi
PEeKOMEHLYEMO BUKOPUCTOBYBATH
nigaoH ons 36MPaHHS COKY.
MocTaBTe NiAAOH HO Byab-AKUM i3
PIBHIB Mif peLUiTKO Ta goaanTe
200 Mn NUTHOI BOAMW.

Typ6orpunb

[ONs NigCMOXYBAHHS BETUKMX
LUIMATKIB M'ica (OKOCTY, pocT6ida,
KYpPKW). PekoMeHOyeEMO
BMKOPWCTOBYBATW MigA0H ANS
36MPAHHS CoKy. MNocTaBTe NigAoH
HO ByOb-SKWN i3 PiBHIB Mig,
pewiTkoto Ta goaanTe 500 Mn
MUTHOI BOAW.

MpuMycoBa BeHTUNSALIS

[Ns NpUroTyBAHHS PIi3HUX CTPAB,
SKi noTpebytoTb OAHOKOBOI
TeMnepaTypu NPUroTyBAHHS, HO
KiIbKOX nonuusax (MOKCUMYM TPbOX)
OOHOYACHO. Lito dyHKLUiO MOXHA
BMKOPWCTOBYBOTM OS5
MPWUIroOTYBAHHS PIi3HMX CTPAOB 6e3
nepeHeceHHs 3anaxiB Big OQHIEl
CTPABW OO IHLWOI.



MepLue BUKOPUCTOHHA

PosirpiB neui

» Big HOBOI meyi MOXe BUXOauTU 3aMax, Lo
30MLWKMBCSA Micnsa BUpobHMuTBAa. Lie
a6CconTHO HOPpManbHO. TOMy Nepes
MPUrOTYBAHHAM Xi pEKOMEHOYEMO HArpITH
MOPOXHIO NiY AN YCYHEHHS BCIX MOXMBUX
30Maxis.

» BUIMITb i3 Meui BeCb 30XMCHUI KOPTOH 060
MpPOo30py MAiBKY, O TOKOX 6yab-aKi akcecyapu
(o6 BUNHATM BOKOBI PAMM 3 Meui 3 PiIBHUMM
CTIHKOMMW, BUKOHOUNTE Aii, MTOKA3AHi Ha
MQJTIOHKY).

» HarpisanTe niy go Temnepatypm 250°C
NPEUBAN3HO O4HY FOANHY, 6BAXAHO 30
AonoMoroto GyHKUIT «BUnikaHHS
3 KOHBEKL,EO».

Mig Yac TOKOro po3irpisy Nivy Mae 6yTn
MOPOXHbOL. [JOTPUMYNTECH IHCTPYKLLIN,
LWo6 NPABUIIbHO BCTAOHOBUTW GYHKLLIIO.

LloaeHHe BUKOPUCTAOHHS

MPUMITKU. BAXAHO NPOBITPUTY NPUMILLEHHS
nicNa NepLloro BUKOPUCTAHHS MPUIOAY.

Bun6ip dyHKuUiT

LLlo6 BnbpaTH PpyHKLIIO, MOBEPHITL MEepeMUKAY
BMOOPY HO CMMBOJ, LLO BiAMNOBIAAE NOTPIOHIN
OYHKUIT.

YBIMKHEHHS yHKLUiT

PyuHUM pexxum

LLlo6 p0o3no4vaTn BUKOHOHHS BUBPAHOT QYHKLIT,
NOBEPHITb NepeMmnKay TepMoCTaTa

M YCTAHOBITb MOTRI6HY TeMnepaTypy. LLlo6
nepepBaATN BUKOHAHHS QYHKLT B 6yAb-aKM
MOMEHT, BUMKHITb Mi4, MOBEPHYBLLM NepeMnkay
BMOOPY N MepeMmKay TepMoCTaTA

B nonoxeHHs ().

OuunweHHs napoto

LLLo6 yBIMKHYTU PYHKLIIO «OUNLLLEHHS MAPOO»,
HonumTe 250 M BOAM HA OHO Meyi, d NoTiM
MOBEPHITb MepeMmnkay BU6opy 1M nepemMmkay
TE@PMOCTATA B MONOXEHHS, MO3HAYeHe
cumeonom M.

PekoMeHAOYyETbCSA BUKOPUCTOBYBOTU L0 PYHKLLiKO
BrponoBx 10 XBUNUH.

HanawTyBaHHS TOMepa

Lla dyHKLisS He mepepmBAE TA HE OKTUBYE
NPUroTyBAHHSA. HOTOMICTb BOHO [O3BONSE
CKOPUCTOTMUCS HOFOAYBAHHSM i TO4I, KONK SKACH
dYHKUIS OKTUBHAQ, | TOAI, KONW Ni4 BUMKHEHAQ.
LLlo6 yBIMKHYTM TOMMeEpP, MOBEPHITb NepeMmKaY
TOMMEPA Mo KOSy 30 FOANHHUKOBOIO CTPISNKOIO,
a MOTIM MOBEPHITb MOro Ha3a 4, A0 6AXAHOI
MO3HAYKM Yacy. Konum Bignik Yacy 30BepLUnTbCS,
BM MOYYETE 3BYKOBUM CUTHO.

HanawTyBOHHS AHONIOrOBOro
Tanmepa

LLlo6 YyCTOHOBUTUM YAC, SKMM MOKA3YE FTOANHHMK,
HOTUCHITb i LUBMAKO BiAMNYCTiTb NEePEMUKAY

4 pa3w, Noku He 306aumae cumson (D).

[MoTiM, LWo6 36iNbLINTK O60 3MEHLLUNTU YaC, WO
BILOBPAXAETHCS, 3 KPOKOM B 1 XBUSTUHY,
NOBEPHITb NepeMmKaY 30 rOANHHUKOBOIO
CTPINKo a60 NPOTU FOANHHUKOBOI CTPINKMN,

i XBUNMHHAO CTPINKO MOCYHETbCS 3 KPOKOM

B 1 XBUANHY 30 TOAMHHWKOBOIO CTPINKOKO 060
MPOTN TOAVHHUKOBOI CTPINKMN.
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Konn MmnHe 10 cekyHp, i3 MOMEHTY OCTOHHbOIO
KOPUryBOHHS €N1EKTPOHHOIrO TOMMEPA, BiH
OBTOMOTUYHO BUMLE 3 PEXNMY BCTOHOBNEHHS
yacy.

PyuHWI peXxvM NpUroTyBaHHS

Konwu TammMep He aKTUBOBOHO, BiH JO3BOSISE
rOTYBATM B PYYHOMY PEXMMI, BUKOPUCTOBYOUM
nepeMmkayi TepMoCTaTa N BUGOPY PyHKLN HO
neui.

MporpaMyBAHHS YaCy 3aBepPLUEHHS
NPUroTyBAHHS

MporpaMyBOHHS YOCY 30BEpPLUEHHS
MPUroTYBAHHS LO3BOJISIE PO3MNOYOTHU
NPUroTyBAHHSA HErAMHO M 3ABEPLUNTU
OBTOMATUYHO 3ANEXHO Bif
30MNPOrpPOMOBOHOIO YaCy.

LLlo6 30nporpaMyBaTH YOC 30BEPLUEHHS
MPEWUrOTYBAHHS, HOTUCHITb i LUBUAKO BIAMYCTITb
rnepemMukay 2 pasu, Nokn He 306IMMae
CUMBOS

LLIo6 36inblUnTM Q60 3MEHLLUUTM YaC
MPUrOTYBAHHS 3 KPOKOM B 1 XBUSINHY, MOBEPHITb
nepemMmkay 30 rOANHHMUKOBOIO CTPINKOKO a60
NPOTU FOAUHHUKOBOI CTPINIKW, | XBUITMHHA
CTPINKO MOCYHETbCS 3 KPOKOM B 1 XBUNTUHY 30
FOAMHHMKOBOIO CTPINKOKO a60 NpOoTH
FOAMHHUKOBOT CTPRINKW. [MicNns OCTOHHBbOIO
nosopoTy cumeon (¢) 6nnMaTMe BNPOJOBX
10 cekyHA. Nporpamy MOXHa NiaTBEpPANTH,
HOTUCHYBLUW NepeMmkay, aKLo 6yno
30MPOrpPAMOBAHO NPUHANMHI 2 XBUSTUHM
MPUrOTYBAHHS.

Micns NigTBepAXEHHS NPOrPAMM PO3MNOYHETLCS
MPUroTyBAHHS, | Byae aBTOMATUYHO
OKTMBOBOHO 3BYKOBUW CUIHOJ. [PUroTyBAHHS
30BEPLUNTBLCS, KON YOC 30BEPLLEHHS
MPUroTyBAHHS 6yae OPIBHIOBATM MOTOYHOMY
yacy.

LLlo6 Bifo6pa3mMTh BCTOHOBAEHY NPOrpamy,
HOTUCHITb TO LLUBMAKO BIigNYCTiTh MEepeMmkay,

i CTPINKM M CUMBONM MOKAXYTb YCTOHOBJIEHY
nporpamy.

Micns 30BepLUEHHS NPUroTYBOHHS 306/IMMAE
CUMBON Cﬁ i MPONYHOE 3BYKOBUWN CUIHO. Yepes
1 XBUANHY CUTHO BUMUKOETHCS, O CMMBOJ O
NPOJOBXUTb 6MMATH, MOKM BU HE HOTUCHETE
HO MepeMmnKau.

LLlo6 ckacyBATK NPOrpamy 4o i 30BepLUEHHS,
HOTUCHITb | YTPUMYMNTE KHOMKY 3 CEeKYHAM.

Mporpamy 6yae cCkacoBAHO, | TAUMeEP
MOBepHETHCSA 4O PYUYHOIO PeXUMY
MEUrOTYBAHHS.

MporpaMyBaHHS YACY NOYATKY M Yacy
3aBepLUEHHS NPUroTyBAHHS

MporpamMa «4ac NovaTKy NPUroTyBAHHS»
[LO3BOJISIE MOYOTU 1 30BEPLLUNTU NPUTOTYBOHHS
OBTOMOTUYHO 30JIEXHO Bif,
30MNPOrpPOMOBOHOIO YaCy.

LLlo6 3anporpamMyBaTH YAC MOYATKY
MPEWUrOTYBAHHS, HOTUCHITb i LUBUAKO BIAMYCTITb
nepemMmkay 1 pas, MoK1 CUMBOS 1» He NoyHe
6nmMaTK.

LLlo6 36inbwmnTt 060 3MEHLLMNTM YAC MOYATKY
MPUrOTYBAHHS 3 KPOKOM B 1 XBUSINHY, MOBEPHITb
nepemMmnkay 30 roAMHHUKOBOIO CTPINKOK a60
NPOTU FOAUHHUKOBOI CTPINIKW, | XBUITMHHA
CTPINKO MOCYHETbCS 3 KPOKOM B 1 XBUNTUHY 30
FOAMHHMKOBOIO CTPINKOKO a60 NpoTH
FO,D,VIHHMKOBO'I' CTPINKN.

CumBon 6nMMoTMMe BrponoBx 10 cekyHn,
nicns OCTGHHbOFO NOBOPOTY. AKLO NPOTAroM
LLbOro Yacy B/ He MOBEPHETE UM He HATUCHETEe
nepeMmkay, CTPiNKM OBTOMOTUYHO
MOBEpPHYTbCS A0 BIAOBPAXEHHS YACY,

a nporpamMy 6yae CKACOBAHO. AKLLO BU
HOTUCHEeTe NepeMmKay, Yac NOYATKY
MEWUroTyBAHHSA Byae 36epexeHo (CUMBON ‘»
6yne CBITUTUCS, He BIMMAIOYM), 30 YMOBMU, LLO
BM 30MPOrpamMyBan MPUHAWMMHI 1 XBUAUHY
30TPUMKM, | TOMMep Nepenge oo
HOALWTYBOHHS YOCY 30BEPLUEHHS
NPUrOTYBAHHS (CMMBON @ 30CBITUTbCS 1 6yae
611MOTN).

LLlo6 30nporpamMyBaTy YAC 30BEPLLUEHHS
MPUroTYBAHHS, BAKOHOMTE NOPSAOK il
OMUCOHUW Y BiANOBIZHOMY MYHKTI.
MPUroTYBOHHS IXi PO3MOYHETHCS, KON YaC
MoYaTKY AOPIBHIOBATMME MOTOYHOMY YACY.

MporpaMyBAHHS HAOraayBOHHS

SIKLO 30NpPOrpaMyBATU HOrA4YBOHHS, BU
NOYy€eTE MPOCTUN CUMHO MICNS 30BEPLUEHHS
30MPOrpPAMOBAHOIO Yacy 6e3 akTueaLii
MPUrOTYBAHHS (PeXMM «HAraoyBaHHSY).
LLlo6 3a0nnaHyBOTY NOAAHHS CUrHONY 6€e3
MPUrOTYBAHHS (Y pexXnMi «<HaragyBaHHS»),
HOTUCHITb i LUBMAKO BiAMYCTiTb NepeMmnkay

3 pasu, NoKU He 306IMMAE CUMBON

[NoTiM MOBEPHITbL MEPEMUKAY | BCTOHOBITb
«HaragyBaHHsS» TOK COMO, K YCTAHOBIIIOETLCS
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YaC 30BEPLUEHHS NPUTOTYBOHHS (OMB.
BiAMOBIAHWI MYHKT).

PexunM «HaragyBaHHS» MOXHA
BMKOPUCTOBYBATW TiflbKM TOAI, KOMM He
BMKOHYETbCS XOAHA MPOrpaMa.

Bino6pa>keHHs BCTAHOBJIEHOI NPOrpamMu
MpUCTPiN 0O3BONSE MOBAUNTH, SIKY MPOrPAMY
BCTOHOBNEHO.

NS ubOro HOTUCHITL | LUBMAKO BiAMYCTiTb
nepemMmkay, i 610K KepyBOHHS BifOBPA3UTb
YCTOHOBJIEHY NPOrPAMY: CTPINKN FOANHHUKO
nepecyHyTbC HO BCTAHOBNEHWM YAC, O KPOKMU
oyne NokasaHO MUTOTIHHAM BiAMOBIAHMX
CMMBOJIIB.

Bnok kepyBOHHSA OBTOMATUYHO NOBEPHETLCS A0
BiJOB6PAXEHHSA MOTOYHOIO YACY M MPOAOBXUTb
BMKOHYBOTW BCTOHOB/IEHY MPOrpaMy.

KopucHi nopagu

BupaaneHHs BCTOHOBIEHOI Nporpamm

Bnok kepyBOHHS [O3BOMSIE CKOCYBATU
nporpamy.

LLlo6 ckacyBOTM BCTOHOBJIEHY NPOrpamy,
HOTUCHITb | yTPUMYNTE NepeMmnkay Kinbka
CekyHp, MoK BignoBigHI CUMBOSN He
BUMKHYTbCS M1 HE MPOYHOE CUTHAON.

Bnok kepyBOHHS OBTOMAOTUYHO NMOBEPHETbLCS
B PYYHUIN PEXMM MPUrOTYBAHHS.

CurHan npo BUMKHEHHS efleKTPUKU
TarMep He CKACOBYE MPOrpamy B pasi
BUMKHEHHS eNeKTPUKN.

TanMep CUrHanI3ye NpPo KOXeH BUMOLOK
BUMKHEHHS enekTpuKM 6IMMOHHAM CMMBOSA
@, 106 KOPWCTYBAY Mil MEPEBIPUTH, UM
NPABUbHUIM YAC BiLOBPAXAETCHS.

Y TOKOMY pO3i HOTUCHITb | LWBUAKO BiAMYyCTiTb
nepemMmnkay, o6 BUMKHYTU CUTHAOI.

Mcnonb3oBaHMe Ta6nuLbl
npuroToBneHus 604

K KOPUCTYBATUCSA TABANLLEIO NPUFOTYBOHHS
CTpaB

Y Ta6aMLi MOKO30HO ONTUMASbHI QYHKLT Ta
PIBHI, AKi BOPTO BUKOPUCTOBYBATU AN
MPWUroTYBAHHS PIi3HMX CTPAB. Bignik yacy
MPUrOTYBAHHS MOYMHOETLCS 3 MOMEHTY, KON
CTPABY MOCTABMAN B MiY. 3HAYEHHS
TEMNEPATYPU N YOCY MPUrOTYBAHHS

€ NPUBAN3HUMM TO 30NEXATb Bif KiSIbKOCTI
XOPYOBUX MPOAYKTIB | TUMY akcecyapaq, LWo
BMKOPUCTOBYETLCS. [/19 MOYOTKY BUKOPUCTANTE
HOMHWXYi peKOMeHOOBAHI NapaMeTPu, a AKLLO
CTpaBa 6yge He roToBA, NepenaitTe 4O BULLNX
NapaMETPIB. BUKOPUCTOBYIMTE aKCECYAPU, WO
BXOASATb OO KOMMNEKTY BUPOBY. TOKOX 6AXAHO
BUMKOPWCTOBYBOATU TEMHI MeTanesi GopMu ans
BUMIKOHHSA M geka.

KpiM TOro, MOXHQ BUKOPUCTOBYBATU MOCYL,

i akcecyapm 3 TEPMOCTIMKOro ckna abo
KepaMikun, ane BPAXymTe, WO Yac
NPUroTyBAHHSA Byae TPOXM OOBLUMNA.

MpUroTyBAHHS Pi3HNX CTPOB
OAHOYOCHO

3a gonomMoroto GyHKUii «[MpumMycosa
BEHTUASALIA» MOXHO OAHOYOCHO rOTYBATU PI3Hi
CTPOBW, 9KUM NOTPIBHA OQHOKOBA
TeMnepaTypa NPUroTyBOHHS (HONPWKNAA,
P16y 1 OBOYI), HO PI3HUX PIBHAX. BUMMITL i3 neui
CTPOBY, SKiM MOTPIOHO MeHLLe Yacy ANs
MPUroTYBAHHS, i 3aNMLLTE CTPABY, KA
rOTYETHCS AOBLLUE.
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Taénuua NpUroTyBaHHS CTPOB

PeuenT dyHKuin TemnepaTtypa TpuBanicTb (xB) PiBHi
Buriuka 3 . T 160 - 200 30 - 50 23
OPIXOXOBOro TicTa —
T 160 - 180 20 - 40 2
30BAPHI TicTeuka
{,&\ 140 - 160 10 - 40 2
T 210 - 220 45 - 60 2
Pu6a X 160 - 180 45 - 60 2/3
AW
i 190 60-70 2/3
AW
Kos6acku [ pebepus (u] 230 - 250 14 -18 4/5
T 225 - 250 120 - 150 2
TenatnHa / aNoBMYMNHA
Q_Q 160 - 180 120 - 160 2
T 210 - 230 90 - 120 2
CBMHMHAO
@ 160 - 190 90 - 120 2
A\ a4
5N 200 - 220 50 - 60 2/3
Kypka T 160 - 180 45 - 60 2
{&\ 175 - 190 60 -70 2
T 190 - 210 40 - 50 2
OBoui
AN
& 170 - 190 40 - 50 3
— — WA Aaaad
_ & o & & &
DOYHKL,iT CTtaHgapTHE BuMMiKAHHS 3 lpunb Typborpuns [NpumMycosa HuxHe
BUMIKOHHA  KOHBEKL, €O BEHTUAALIA HOMPIBOHHS 3
MPUMYCOBOIO
KOHBEKLLEO
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YneHHsS N 06CNyroByBOHHS

A He BukopmucToBymTE O6NALHAHHSA NS
OUYMULLLEHHS MAPOIO.

A BrkoHyMTE HEOOXIiaHI Aii, konu nivy
XONOAHO.

A He BukopuncToBYNTE MeTanesi LWKpebKH,
a6pa3MBHI MOYANKM Q60 ABPA3UBHI UM
KOPO3iMHI 3aCO6U ANS YNLLEHHS, OCKINTbKNA BOHMN
MOXYTb MOLLUKOANTM NOBEPXHI Mpunagy.

A g 4acC yCix i BUAKOPUCTOBYMTE 30XMUCHI
PYKABWYKW. BigknoudiTe MpUNag Big Mepexi
XVBNEHHS.

30BHiLLHI NOBEpPXHi

» [NPOTPITb MOBEPXHI BONOIrOK NMIHYiPKOO
3 Mikpo®dibpn. Y pasi CUIbHOIo 306pyaHEHHS
AO4anTe KiNbka Kpanesb MUMHOMO 3acoby
3 HEWTPONbHUM piBHEM pPH. Ha 3aBepLUeHHS
MPOTPITb CYXOIO FAHYIPKOLO.

» He BMKOPUCTOBYWTE KOPO3iMHI a60
06pPA3MBHI MUIMHI 30CO6MU. AKLLO Byab-AKMNN
TOKWM 30Ci6 BUMOAKOBO MOTPAMUTb HO
MOBEPXHI MpMNany, HeramHo BUTPITb MOro
BOJIOrOK0 FAHYIPKOO 3 MiKpOdibpW.

BHyTpiLHI NnOBEepPXHi

» [licns KOXHOro BUKOPUCTAHHS gamnTe nedi
OXONOHYTW, A NOTIM OUUCTITb i1, BAXAHO MOKMU
BOHO e Tenna, wob ycyHyTn 6yab-aKi
BigKNOgeHHA a60 NNAMU Bifl 3QSTULLKIB iXi.
LLlo6 BUCYLLUNTN KOHAEHCAT, SKUN YyTBOPUBCSA
BHOCNIAOK NPUIrOTYBOHHS MPOAYKTIB i3
BMCOKKMM YMiCTOM BOAM, AAMNTE Nedi MOBHICTIO
OXONOHYTW, O NOTIM BUTPITb i1 FOHYipKO 060
ryokoto.

» AKTUBYMTE PYHKLIIO «OUMLLIEHHS MOAPOO»
AN ONTUMANIbHOMO OYNLLEHHS BHYTPILLHIX
MOBEPXOHb.

» [1ns nonerweHHs OUMLLLEHHS CKO ABEPLATA
MOXHO NIerko 3HATU M NOTIM YCTOHOBUTU HA
MicLe.

» CKNo ABepusT Chig MUTK BINOBIAHUM PIAKMM
MUNHWM 30CO60M.

Akcecyapwm

Micna BUKOPUCTAHHS 30MOMITh aKCecyapm

B PiAKOMY PO34YMHI MMMHOTO 30C06y, 6epyun ix
PYKABULAMMN-MNPUXBATKAMM, SKLLO BOHWN JOCI
rapsdyi. 3aAMLWKKY XXi MOXHO BUAOMNTM 30
AOMOMOTOO LWiTKK AN MUTTHA nocyay a6o
ryeku.

3HIMOHHS 1 YCTOHOBJIEHHS ABEPUAT

[BepuaTa neyvi MOXHO LLBUAKO W NErkO 3HATW.
[On§a LUboro BUKOHAWTE TAKI Aii:

1. TTOBHICTIO BiAYMHITDL ABEPLATA.

2. MigHiMiTb ABO BOXeni, 9Ki NOKO30HO HA
MQJTIOHKY HUXYe.

3. 3aunHanTe ABepuUSTA 4O MOMEHTY NepLuoi
3YMUHKK (Yepes NigHATI Baxeni).

4. TigHIMITb ABEPUSTA Bropy M HA30BHI, W06
3HATW iX i3 KpiNneHb.

LLlo6 yCTOHOBUTUK ABEPUATA HO MiCLie, BCTOBTE
30BiCK B MiCLS ANS KPINAeHHs 1 onyCTiTb ABA
BOXKENi.

HATUCHITb ANA YULLLEHHS: YULLEHHS
ckna

1. 3HABLWM ABEPUATA TA MOKAABLUM iX HO M'SKY
MOBEPXHIO PYYKOIO BHM3, OAHOYOCHO
HOTUCHITb HO ABA QIKCOTOPMU TA 3HIMITb
BEPXHil KpOW ABEPUST, MOTATHYBLUM MOrO HA
cebe.
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2. MNepen YneHHAIM NigHIMITb | MiLHO 3. 3HOBY MIgKOUITh NiY 4O Mepexi
TPUMAWTE BHYTPILIHE CKNO 060MA PyKAMU, €NeKTPOXMBIEHHS.
3HIMITb MOro TO MOKNAAITb HO M'KY
MOBEPXHIO.
3. NAHUEeBA YOPHA PAMKO BHYTPILLHBOIO cKfa 1
Ma€E ByTU 3BEPXY. @

230V - 25W G9

MpuMiTka. JTOMNOYKQ, WO BUKOPUCTOBYETLCS Y
BMpPOOLI, po3pobneHa crneuianbHO ans
NnoByTOBMX NPWICAIB | HE NPU3HAYEHa ANns
3BMYOMHOIO OCBIT/IEHHS NPUMILLLEHb yoOMO
4. BCTOHOBITb HO MiCLLe BEPXHIl KPAW ABEPLSAT (PernameHT Komicii EC N2 244/2009). JlaMnoukmn
(80 KNAUAHHS). MNepLu HiXK BCTOHOBIOBATH MOXHQO MPpMAB6ATY B CITyXOM NICNSnNpoacaKHOro
ABEpLATA, NepekoHAMNTecCs, LWo HAOiMHO 06CNyroByBOHHSI.
30KPINAEHUN YLLiNbHIOBOY.

A Y p03i BUKOPUCTAHHS FAIOreHHMX
3aMiHO naMnu NOMMNOYOK HE TOPKANTECS iX FONMMU PYKAMMU,
OCKINbKWM BiAOWTKM MOSbLIB MOXYTb iX
MoLKOAMUTU. He KOpUCTyMTecs nivyto, MoKu
30XMCHUW KOBMAK CBITUNIbHMKA He Byae 3HOBY
BCTOHOBEHO.

1. Big'egHawmTe niy Big Mepexi
€NeKTPOXMBNEHHS.

2. 3HiMIiTb 30XMUCHWIN KOBMOK 3i CBITUIBHUKA,
3AMIiHITb TAMMOYKY M YCTAHOBITb 30XNUCHUM
KOBMAOK HO MicLe.

MowyK i yCYHeHHSI HeCnpaBHOCTEWN

Mpo6nema Moxxnuea NnpuynHa PiLueHHs

MepeBipTe, UM HOSIBHE
€NeKTPOMOCTAYAHHS 1 Ymn
BioCyTHE enekTPONOCTAYAHHS. NigKIOYEHO MNiY 40 Mepexi

iy He NpaLoE. Mpwunag, BiakIoYeHo Bia XNBNEHHS.
MepeXi X1BIEHHS. BWMKHITb MiY i BBIMKHITb 3HOB,
Wwo6 NnobaunTn, Ym
36epiraeTbcsa Nnpobnema.
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MiaTpuMmka

Y pasi 6yab-akux npobnem nig vyac 3BEPTAOYMCD 4O HALLOIO LEHTPY
ekcnayaTayii npunagy 3BepHiTbCs 4O LEHTPY O06CNYyroByBAHHS, HO3BITb KOAM, HOBeAEHI HO
TexXHIYHOro o6¢cnyrosyBaHHs Franke. MOCNOPTHIM TABAMYLI BALLOrO BUPOOY.

He kopuctymTecs nocnyramm
HEeYMOBHOBOXEHMX TEXHIKIB.
YKOXiTb:

— TUMN HECMPABHOCTI,
— Mogenb npuctpoto (Art./kog),

— CcepinHuM Homep (S.N.), 303HAYEHUIN HO
MOCNOPTHIM TAGAMYLI, KO PO3TALLOBOHA HO
HUXHBOMY KPAto 3arnmnbneHHs nevi (il BUAHO, — —————
KOMn ABepUuUsTA BIAKPWUTI). AL

( E XXXX XX
@ Ef XXXXX XXXXXXXXX XHXXXXX
—
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