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SAFETY INSTRUCTIONS

|
. EN
IMPORTANT TO BE READ AND OBSERVED

Before using the appliance, read these safety
instructions. Keep them nearby for future reference.
These instructions and the appliance itself provide
important safety warnings to be observed at all times.
The manufacturer declines any liability for failure to
observe these safety instructions, for inappropriate use
of the appliance or incorrect setting of controls.

A\ WARNING: If the hob surface is cracked, do not use
the appliance - risk of electric shock.

M\ WARNING: Danger of fire: Do not store items on the
cooking surfaces.

A\ CAUTION: The cooking process has to be supervised.
A short cooking process has to be supervised
continuously.

&\ WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or
oil can be dangerous - risk of fire. NEVER try to extinguish
a fire with water: instead, switch off the appliance and
then cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.

M\ Do not use the hob as a work surface or support.
Keep clothes or other flammable materials away from
the appliance, until all the components have cooled
down completely - risk of fire.

A\ Metallic objects such as knives, forks, spoons and
lids should not be placed on the hob surface since they
can get hot.

M\ Very young children (0-3 years) should be kept away
from the appliance. Young children (3-8 years) should
be kept away from the appliance unless continuously
supervised. Children from 8 years old and above and
persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge can
use this appliance only if they are supervised or have
been given instructions on safe use and understand
the hazards involved. Children must not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance must not be
carried out by children without supervision.

M\ After use, switch off the hob element by its control
and do not rely on the pan detector.

AWARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Children less than 8 years
of age shall be kept away unless continuously
supervised.

M The food must not be left in or on the product for
more than one hour before or after cooking.
PERMITTED USE

M CAUTION: the appliance is not intended to be
operated by means of an external switching device,
such as a timer, or separate remote controlled system.
M\ This appliance is intended to be used in household
and similar applications such as: staff kitchen areas in
shops, offices and other working environments; farm
houses; by clients in hotels, motels, bed & breakfast and
other residential environments.

M\ No other use is permitted (e.g. heating rooms).

M\ This appliance is not for professional use. Do not use
the appliance outdoors.

M\ WARNING: Induction hob may generate the acoustic
sound when something is left on the control panel.
Switch off the cooktop through the ON/OFF button.
INSTALLATION

&\ The appliance must be handled and installed by two
or more persons - risk of injury. Use protective gloves to
unpack and install - risk of cuts.

A Installation, including water supply (if any), electrical
connections and repairs must be carried out by a
qualified technician. Do not repair or replace any part
of the appliance unless specifically stated in the user
manual. Keep children away from the installation site.
After unpacking the appliance, make sure that it has
not been damaged during transport. In the event of
problems, contact the dealer or your nearest After-sales
Service. Once installed, packaging waste (plastic,
styrofoam parts etc) must be stored out of reach of
children - risk of suffocation. The appliance must be
disconnected from the power supply before any
installation operation - risk of electric shock. During
installation, make sure the appliance does not damage
the power cable - risk of fire or electric shock. Only
activate the appliance when the installation has been
completed.

A\ Carry out all cabinet cutting operations before fitting
the appliance and remove all wood chips and sawdust.
ELECTRICAL WARNINGS

A\ It must be possible to disconnect the appliance from
the power supply by unplugging it if plug is accessible,
or by a multi-pole switch installed upstream of the
socket in accordance with the wiring rules and the
appliance must be earthed in conformity with national
electrical safety standards.

M Do not use extension leads, multiple sockets or
adapters. The electrical components must not be
accessible to the user after installation. Do not use the
appliance when you are wet or barefoot. Do not operate
this appliance if it has a damaged power cable or plug,
ifitis not working properly, or if it has been damaged or
dropped.

A\ Installation using a power cable plug is not allowed
unless the product is already equipped with the one
provided by the Manufacturer.

A\ If the supply cord is damaged, it must be replaced
with an identical one by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to avoid a
hazard - risk of electric shock.

CLEANING AND MAINTENANCE

/N WARNING: Ensure that the appliance is switched off
and disconnected from the power supply before
performing any maintenance operation; never use
steam cleaning equipment - risk of electric shock.




M\ Do not use abrasive or corrosive products, chlorine-
based cleaners or pan scourers.
DISPOSAL OF PACKAGING MATERIALS

The packaging material is 100% recyclable and is marked with the recycle

symbol B,

The various parts of the packaging must therefore be disposed of responsibly
and in full compliance with local authority regulations governing waste
disposal.

DISPOSAL OF HOUSEHOLD APPLIANCES

This appliance is manufactured with recyclable or reusable materials.
Dispose of it in accordance with local waste disposal regulations. For further
information on the treatment, recovery and recycling of household electrical
appliances, contact your local authority, the collection service for household
waste or the store where you purchased the appliance. This appliance is
marked in compliance with European Directive 2012/19/EU, Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE) and with the Waste Electrical and Electronic
Equipment regulations 2013 (as amended).

By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent
negative consequences for the environment and human health.

The symbol E on the product or on the accompanying documentation
indicates that it should not be treated as domestic waste but must be taken to
an appropriate collection center for the recycling of electrical and electronic
equipment.

ENERGY SAVING TIPS

Make the most of your hot plate’s residual heat by switching it off a few
minutes before you finish cooking.

The base of your pot or pan should cover the hot plate completely; a container
that is smaller than the hot plate will cause energy to be wasted.

Cover your pots and pans with tight-fitting lids while cooking and use as
little water as possible. Cooking with the lid off will greatly increase energy
consumption.

Use only flat-bottomed pots and pans.

DECLARATION OF CONFORMITY

This appliance meets Ecodesign requirements of European Regulation
66/2014 and The Ecodesign for Energy-Related Products and Energy
Information (Amendment) (EU Exit) Regulations 2019 in compliance with the
European standard EN 60350-2.

The information related to low power mode of the appliance in accordance
with Regulation (EU) 2023/826 can be found in the following link: https://docs.
emeaappliance-docs.eu.

NOTE

People with a pacemaker or similar medical device should use care when
standing near this induction cooktop while it is on. The electromagnetic
field may affect the pacemaker or similar device. Consult your doctor, or
the manufacturer of the pacemaker or similar medical device for additional
information about its effects with electromagnetic fields of the induction
cooktop.

I




ELECTRICAL CONNECTION

Electrical connection must be made before connecting the appliance to the electricity supply.

Installation must be carried out by qualified personnel familiar with the current safety and installation regulations. Specifically, installation must be carried out in
compliance with the regulations of the local electricity supply company.

Make sure the voltage specified on the data plate located on the bottom of the appliance is the same as that of the home.

Regulations require that the appliance be earthed; use conductors (including the earth conductor) of the appropriate size only.

380-415V2N ~ 220-240V ~ 220-240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
380-415V3N~
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Owner's manual

THANK YOU FOR BUYING A WHIRLPOOL PRODUCT
In order to receive a more complete assistance, please register
= your product on www.register10.eu.

PLEASE SCAN THE QR CODE ON \
YOUR APPLIANCE IN ORDER TO

f‘i Before using the appliance carefully read the Safety REACH MORE INFORMATION
Instruction.
PRODUCT DESCRIPTION
1. Cooktop

Whjrigool

o

CONTROL PANEL

2. Control panel

~N

4 >

Flexi Zone button
Cooking zone OFF button
Scroll keypad

Fast heating button (Booster)
Preheat/Cool down indicator
Cooking zone display

o

NowRWNS

Arrows to set Temperature/Timer

9 1M 12

. Indicator light - function active
. Timer button

. On/Off button

. Assisted Boil (Boil&Cook) button
. Wipe function button

. Key lock button - 3 seconds

. Symbols/Activation of special functions

16 19

15. Temperature indicator (degrees Celsius)
16. Minutes indicator

17. Timer indicator symbol

18. Heat control button

19. Special function button

NOTE: Press the ON/OFF button (10); all the available functions will become visible for a few moments, after which only the main ones will remain active. The
others can be used, and will be activated, during the subsequent use of the device.

IMPORTANT: All the available functions will be illuminated in dim light intensity, which will become more intense only when they are activated.
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ACCESSORIES

Only use pots and pans made from ferromagnetic material suitable for induction

hobs. Checkforthe symbol (generally stamped on the bottom) to determine
whether a pot is suitable. A magnet may also be used to check whether the
cookware base is magnetic.

COOKWARE MATERIAL PROPERTIES
Recommended Base made of stainless steel with | Ensures  optimum  efficiency,
cookware a sandwich design, enamelled | heats up quickly, and distributes

\ steel, cast iron. heat evenly.

Suitable cookware [Base not fully ferromagnetic [ Only the ferromagnetic area
(magnet sticks only on part of the | heats up. As a result, may heat
cookware base). up less quickly and heat may be

distributed less evenly.

Suitable cookware [ Ferromagnetic base contains | Theferromagneticareais smaller
areas with aluminium, or has a | than the actual cookware base

n ko recessed area in the centre. area. As a result, less power may
\ L be delivered and cookware may
not heat sufficiently. Cookware

may not be detected.

Not suitable Normal thin steel, glass, clay, | Cookware is not detected and
copper, aluminium and other | will not heat up.
non-ferromagnetic  materials,
cookware with rubber feet.

NOTE: All cookware must have a flat base. Periodically check the base for any
sign of warping, as some cookware may undergo deformation due to high heat.
Using cookware that does not match the recommended sizes and properties
may significantly affect cooking performance and cause unsatisfactory results.

ADAPTERS FOR POTS/PANS UNSUITABLE FOR INDUCTION

The use of adapter plates affects efficiency and therefore increases the time
required to heat water or food. Make sure the ferromagnetic diameter of the

FIRST TIME USE

cookware base aligns with both the diameter of the adapter plate and the
diameter of the cooking zone. If these measurements don't match, efficiency
and performance may be significantly reduced. If these guidelines are not
followed, there may be a heat build-up that is not effectively transferred to the
pot or pan, potentially causing blackening of the plate and hob.

EMPTY POTS AND PANS

The hob is equipped with an internal safety system that activates the “Automatic
off” function when an over-high temperature is detected. The use of empty
pots and pans with a thin base is not recommended but, if they are used, the
temperature might rise quicker than the time needed for the “Automatic off” to
be triggered promptly, with the risk of damaging the pan or the hob surface. If
this happens, do not touch the pan or the hob surface. Wait for all components
to cool down. If any error message is displayed, call the Service Centre.

SUITABLE SIZE OF PAN/POT BASE FOR THE DIFFERENT COOKING
ZONES

To ensure that the hob works properly, use pots of a suitable base diameter for
each zone (refer to the table below). Please note that cookware manufacturers
often provide the size of the upper diameter of the cookware, rather than the
base diameter.

To ensure that the hob works as expected, always use a cooking zone with a size
matching the ferromagnetic size of the cookware base.

Centre the pan/pot correctly on the cooking zone in use. It is recommended
not to use pots larger than the size of the cooking zone.

COOKWARE USAGE BY ZONE
2 3 Zone Suitable cookware | Suitable ferromagnetic
C - ) shape base (cm)
S 1or2 Round or Square 16-21
: 3 Round 16-21
- _ 4 Round 10-15
1 R 4 142 Oval o Rectangular Short side 16 - 21
(Flexi Zone) 9 Long side 24 -38

POWER MANAGEMENT

At the time of purchase, the hob is set to the maximum power. Adjust the
setting on the basis of the limits of your domestic electrical system, as explained
in the following paragraph.

NOTE: Depending on the power selected for the hob, some of the cooking
zone power levels and functions (e.g. boil or fast heating) may be automatically
limited to prevent the selected limit from being exceeded.

The table below shows the power used by each zone for each function, to help
you understand the possible usage limitations based on the chosen power
setting.

ZONE Tor2 1+2 3 4
POWER LEVEL 18 (KW) 22 2.2 25 15
BOOSTER (KW) 37 3.7 37 22
HEAT CONTROL (KW) 14 NA 14 NA
ASSISTED BOIL (BOIL&COOK) (KW) 3.0 NA 3.0 NA
MELTING (KW) NA NA NA 0.045
KEEP WARM (KW) NA NA NA 0.145

Examples with reference to the values in the table above:

If you set the “Power management setting” at 4 kW and activate multiple
cooking zones simultaneously, the hob will automatically adjust the power
levels not to exceed the overall power limit (e.g. 4 kW).

For example, with the “Power management setting” set at 4 kW, if you set zone
3 at “Booster” (=3.7 kW) and then try to activate zone 1 at level 18 (2.2 kW), the
overall power supplied would exceed the limit of 4 kW (3.7 + 2.2 = 5.9 kW). For
this reason, the hob will automatically adjust the power levels as follows: the
cooking zone set to “Booster” will be set at level 18 (=2.2 kW), while the second
cooking zone at level 15 (=1.6 kW, the maximum power level not to exceed
the 4 kW limitation).

Setting Menu: Changing the basic settings

Once you have connected the device to the main power supply, you can

change the default settings by entering the Setting menu within 60 seconds:

1. After connecting the hob to the main power supply, wait until all the LEDs
turn on and off consecutively.

2. Pressand hold the On/Off button (D) to turn on the hob.

3. Press the Key-lock button ((3) for at least 6 seconds to enter the Setting
menu. lgnore the key-lock activation sound that you will hear after 3 seconds
of pressing.

4. The setting type (eg."PL") will be shown on the top-left cooking zone
display, and its default (or current) value (eg."2_5") will appear on the
bottom-left cooking zone display. . o

5. You can select the setting type by using up (—_) and down ( — ) arrows of
the top-left cooking zone. You can change its value by using up (_—_) and
down ( — ) arrows of the bottom-left cooking zone. See the table below for
the setting types, default values and possible values.

6. Press the On/Off button to confirm.

7. Without the confirmation, the hob will quit the Setting menu and return to
the previous values within 30 seconds.

SETTING BOTTOM-LEFT
ORDER TYPE TOP-LEFT (DEFAULT) POSSIBLE VALUES
Power 2 5kW;4 0kw;
! Limitation PL 74 6_0KW; 7_4 kW
2 Audio tone Aud On On/Off
3 Demo mode dE Off Off/On

NOTE: once the demo mode function has been activated, it will remain ON
even if the main power supply is interrupted.

Whj;lﬁool
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DAILY USE

' EN

@ SWITCHING THE HOB ON/OFF

To turn on the hob, press and hold the power button. The LED above the button
will turn on, and you will hear an acoustic signal. After a few seconds, you can
interact with the hob. To turn the hob off, press the same button again; all the
cooking zones will be deactivated.

POSITIONING
Do not cover the control panel symbols with the cooking pot.

Note: In the cooking zones close to the control panel, it is advisable to keep
pots and pans inside the markings (taking into consideration both the bottom
of the pan and its upper edge, as this tends to be larger).

This prevents excessive overheating of the keypad. When grilling or frying, use
the rear cooking zones if possible.

ACTIVATING/DEACTIVATING COOKING ZONES AND ADJUSTING
POWER LEVELS

To activate the cooking zones:

When the hob is turned ON, the scroll keypad (SLIDER) of all available cooking
zones will turn ON in low luminosity. Place your finger on the scroll keypad
(SLIDER) of the zone you want to activate, and gently slide it to the right if you
want to increase the power level or to the left to decrease it. You will notice that
the control keypad segments will shift to high luminosity based on the selected
power level, and the display digits will show the number corresponding to the
power level selected (from 1to 18).

The "P” button can be used to select the fast heating function (Booster) to quickly
boil water.

To deactivate the cooking zones:
Select the “OFF” button at the beginning of the scroll keypad.

NOTE: Water spillage, food overflow and/or an object positioned on the
control panel buttons can mimic your finger and accidentally activate or
deactivate any of the hob buttons. If such elements are not removed within 8
seconds, the hob makes two short acoustic sounds and switches OFF by itself
while showing the "OFF" message.

N
CONTROL PANEL LOCK

The control panel lock function is designed to lock the hob settings, to prevent
accidental changes to the settings or the unintentional activation/deactivation
of the functions. You may need to use this function for example in case of
possible liquid or food spillage, or for safety reasons (children's accidental
interaction with the hob) to prevent any risk of the hob turning on by accident.
To use the control panel lock function press and hold the (¥1button for 3 seconds.
The button switches to high luminosity and a beep and a light above the symbol
indicate that this function has been activated. To unlock the controls, repeat the
activation procedure.

MAXIMUM WORKING TIME OF COOKING ZONES AND FUNCTIONS

NOTE: The control panel is locked except for the switching off function. If you
turn your hob off with the control panel lock active, press the ON/OFF button
and then press the lock button for 3 sec to unlock the hob.

2D wire runcion

The wipe function temporarily locks the buttons of the user interface to prevent
accidental changes to the settings during the cleaning process. The function
doesn't interrupt the cooking process.

Wipe function helps to prevent any sounds if water spills on the user interface
during the cooking process or during your habitual cleaning.

For safety reasons, the ON/OFF button can be activated, even involuntarily,
during cleaning.

To activate the Wipe function:

1. Press Wipe function button (). You will hear an acoustic sound when
the function is active.

2. The LED above the button will turn on and stay on while the button itself
flashes for the entire duration of the function activity.

3. The control panel remains locked for 30 seconds.

@ TIMER

The timer controls all the active cooking zones.

To activate the timer:

1. Select the cooking zone and set the required power level.

2. The timer button will turn on approximately 5 seconds after the cookware
has been recognised. Press it until an indicator light turns on in line with
the specific symbol on the chosen cooking zone.

3. Usethe up (—_) and down ( — ) arrows to set the time (don't press and
hold them for more than 8 seconds, otherwise the hob shows OFF. For more
information, refer to the "Troubleshooting" section). The time will change
from 000 seconds to 30 minutes, increasing by 1 minute each time; from 30
to 150 minutes, the time will increase in steps of 5 minutes. If you need to
change the time by 10 minutes, use the side dashes. The dash on the left
will subtract 10 minutes, while the dash on the right will add 10 minutes (see
following image).

OFF — — — —

T

4. To confirm the time set, you can press the clock button ( @).Otherwise, the
time will be automatically confirmed after 5 seconds without any action.

5. You can change the time at any point and activate multiple timers
simultaneously.

6. During the countdown, tap with your finger on the slider to see the power
level. Tap the up (_—_) or down ( — ) arrow to see the set temperature.
After 3 seconds, the countdown will reappear.

7. Once the timer has elapsed, a beep will sound, and the cooking zone will
switch off automatically.

To deactivate the timer:

Press the down arrow ( — ) until it shows 000, and it will be deactivated after 5
seconds.

@ TIMER INDICATOR
This LED (when ON) indicates that the timer has been set for the cooking zone.

Power level or function OFF 1-3 4-6 7-9 10-12 13-15 16-18 Booster* | Booster** Melting Keep warm
Maximum working time - 8h 6h 4h 3h 2h 1.5h 10 min. 5min. 8h 8h
Power level after time-out - 0 0 0 0 0 0 18 18 0 0
*Cooking Zone 1,2,3
** Cooking Zone 4

Examples regarding the values in the table above:

If you turn on a cooking zone and set its power to level 14, the cooking zone will continue working for a maximum of 2 hours. After 2 hours, the power level will drop to level
0and the cooking zone will turn off automatically. If there are no other active cooking zones and there is no interaction with the control panel buttons within 30 seconds,

the hob will turn off automatically.

If you activate the Booster function on cooking zone 4, it will automatically drop to power level 18 after 5 minutes. On the other hand, if you activate the Booster function
on cooking zone 1,2 or 3, it will automatically drop to power level 18 after 10 minutes. After 1.5 hours, the power level will drop to level 0 and the cooking zone will turn off
automatically. If there are no other active cooking zones, and there is no interaction with the control panel buttons within 30 seconds, the hob will turn off automatically.
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FUNCTIONS

P BOOSTERFUNCTION

Booster is a special mode with a power level higher than level 18, for the fastest
heating. This mode can have a different duration depending on the zone used
(refer to table below). After the Booster time has elapsed, the power will be
automatically reduced to level 18.

IMPORTANT: Do not use with an empty pan or oil/butter. This function is ideal
for boiling water.

NOTE: Depending on the Power Management setting, the Booster function
may not be available for certain cooking zones. Furthermore, if you set one
cooking zone to Booster and then activate another zone, the first one will
be reduced to the maximum level available (even much lower than level 18)
to allow the second one to be used. The second cooking zone will be set or
limited based on the remaining power available on that side of the hob.
Please bear in mind as well that the power delivery may vary according to the
size and material of the cookware being used.

ZONE DESCRIPTION

2 3 Zone Nominal power Power Booster
E‘ -] — (Level 18, kW) | Booster (kW) | Duration (min.)
S ’ Tor2 22 37 10
3 25 37 10
1 - —4 4 15 22 5
| Frexizone 22 37 10

NOTE: the values in the table refer to testing conditions as described in the normative standard for
evaluating the performance of cooking appliances.
The power shown may vary depending on the size or material of the cookware used.

m]
I:I O FLEXIBLE COOKING ZONE (FLEXI ZONE)

With this function you can combine two cooking zones into a single, longer one
to accommodate rectangular, oval or elongated cookware, and use a single
setting for the whole combined zone.

To ensure the correct results, use only pots and pans with a ferromagnetic base
long enough to cover the two zones at the same time. Place the cookware in
the centre of the flexible cooking rectangular area.

Refer to the figure below for examples of correct and incorrect usage.

NOTE: A large round pot used in the middle may heat up less quickly and heat
may be distributed less evenly.

IMPORTANT: With pots and pans with a ferromagnetic base of 21 cm or
smaller, it is recommended to use the single cooking zones without activating
the flexible cooking mode (Flexi Zone). Place the cookware on either the
front or rear zone, then activate that zone.

If the Flexi Zone is active, the Heat Control function will not be available or
displayed on the control panel.

Refer to the figure below for examples of correct and incorrect usage.

Flexi Zone used as two individual zones

When used with two pots or pans at the same time, it is advisable to place the
first one on the rear zone and the second on the front zone (refer to figure
below). In this case, the zones should be activated without using the flexible
cooking mode (Flexi Zone).

For optimal performance, make sure both pans are centred in their respective
zones. Do not move one pot/pan off-centre to make space for the other one.
When positioning the cookware, do not go outside the cooking zone area or on
top of the control panel.

Refer to the figure below for examples of correct and incorrect usage.

G
i — o]
0 0
AUTOMATIC FUNCTIONS

This hob provides you with some automatic functions to assist you in the cooking
process. Please note that they may not be available, depending on the power
management setting (see "Power Management" section). For example, if power
management has been set at 2.5 kW and some zones are already being used, the
remaining power might not be enough to activate an automatic function. The
hob will notify you with an acoustic signal.

14 MELTING

The function automatically sets the ideal power for melting. It allows
you to melt delicate food such as chocolate or butter, and keep it melted
without the risk of it burning or sticking to the pot/pan.

Vv
U85 keep wARM

The function automatically sets the ideal power for keeping food warm after
cooking and before serving. Note that liquids are reduced over time when food
is kept warm.

These automatic functions are only available on standard cooking zones
(zones with the icon ).

How to activate automatic functions:

To activate the automatic functions, press the icon .

The display will show two dimly lit icons: {ii%; (keep warm) on the top and 14
(melting) on the bottom.

Use the up (_—_) and down ( — ) arrows to select the required function.

The display will show “A1” for melting and “A2" for keep warm and the
corresponding icon will become brighter.

- < OFF — =
N E
. B v oo =
“RE e - -

@ HEAT CONTROL - ASSISTED COOKING WITH TEMPERATURE

This function allows you to select and cook at the temperature you want (as you
would do with an oven), rather than using standard power levels.

With this feature, the hob will automatically adjust the heat and maintain a
stable cookware temperature, eliminating the need for constant adjustments.

This function is available only on cooking zones with the Bicon.

NOTE: The displayed temperature refers to the centre of the empty cookware.
Depending on the specific cookware you are using, the temperature shown might
be different from the actual cookware temperature. For optimal performance, it is
advisable to place the cookware in the centre of the cooking zone and to activate
the function when there is no 'residual heat' indicator (Hok-) active.
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IMPORTANT: This function is not meant to be used for boiling water or deep-
frying. For this reason, the water won't boil even if a temperature higher than
100°C is selected. Refer to "Assisted Boil" section or use the Booster function
for quick boiling.

How to activate Heat Control:

1. Place the cookware on the zone with the § icon.

2. Pressthe §icon. )

3. Use the up arrow (_—_) to select the required temperature. The default
setting is 45° C. You can increase the temperature up to 200°C, according
to your needs (refer to the table below for cooking tips). Use the down
arrow ( — ) to reduce the temperature.

4. During the heat-up phase, an up arrow ( /\ ) will flash next to the selected
temperature.

5. When the cookware has reached the set temperature, the hob will notify
you with an acoustic signal and the up arrow ( /\ ) will stop flashing. Now
you can add food. )

6. Once the set point has been reached, you can use the up (_—_) and down
( — )arrows to adjust the selected temperature in steps of 5°C.

7. If the new selected temperature is lower than current one, a down arrow
(\/) will flash next to the selected temperature until the new set point has
been reached. If the new selected temperature is higher than the current
one, an up arrow ( /\ ) will flash next to the selected temperature until the
new set point has been reached.

8. If you set a timer on a zone where the Heat Control function is active,
the timer will start only after the set point has been reached. The display
will show the timer countdown instead of the temperature. During
the countdown, tap the up (_—_) or down ( — ) arrow to see the set
temperature. After 3 seconds, the countdown will reappear.

HEAT CONTROL - COOKING TIPS

The table below gives some suggestions on cooking techniques for each
temperature.

LOW HEAT MEDIUM HEAT HIGH HEAT
45°C 80°C 130°C 150°C 180°C 200°C
Melt Gentle fry . Grill
(chocolate, | KeepWarm | (vegetable Sc(‘reamgle é?ﬁ}e (beef,
butter) base mix) 99 b vegetables)
Thickening, Confit Caramelise Brown
Defrost .Y Sear
Creaming | (vegetables) (sugar, (Pancakes,
(meat, fish) (risotto) Deglaze vegetables) Toast) (steak, roast)
Simmer
(120°C)

Refer to "Assisted Boil" section or use the Booster function for quick boiling.

NOTE:

«  The system is able to monitor the cooking temperature, but it is always
advisable to stay nearby when the hob is in use.

»  Depending on the cooking zone activation sequence, the Heat Control
function might not be available. The hob will notify you with an acoustic signal.

Scan the QR code to unlock the secrets of cooking with
Heat Control. Discover how easy and rewarding it is to
cook with temperature by visiting our website, where
you can find guidance on a variety of cooking techniques,
everyday meals and exciting new dishes through step-by-
step recipes.

INDICATORS

|

. EN
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1?_2]— ASSISTED BOIL (BOIL&COOK)

This function brings water to the boil and automatically adjusts the power to keep
it simmering until you are ready to add your food. This function also helps prevent
overboiling and wasted energy when compared to Booster mode. To save energy
and speed up the boiling process, we recommend covering the pan with a lid.
Assisted Boil is available only on cooking zones with the Bicon.

NOTE: When using this function, the pot must have a base diameter of 160-210
mm and be filled with water to between 1/2 an d 3/4 of its volume. Consider that
the maximum volume that can be used with this function is about 4 It. Do not
add salt to the water before it has reached the boil, as this will prevent the system
from working as expected.

For optimal performance, it is advisable to place the cookware in the centre of
the cooking zone, use water at room temperature, and activate the function
when there is no 'residual heat' indicator present.

IMPORTANT: This function is meant to be used for boiling water only, not for
milk or other types of liquid.

Based on the cookware available on the market, the function might not perform
as expected.

How to activate Assisted Boil:

Fill the pot with water (see the notes above).

Place the cookware on a cooking zone with the 8 icon.

Select the Assisted Boil button (==7).

Press the Assisted Boil button (==) one time if Heat Control is available on

one cooking zone only. If Heat Control is available on more than one cooking

zone, press the button several times until you reach the cooking zone
where you want to use the Assisted Boil function. A “-b-" indication will
appear in the display to guide you through the zones.

5. When the zone is selected, you will see -b- flashing on the zone display for a
few seconds and then the function will start automatically.

6. When the Assisted Boil function starts, an animation will appear in the
display during the heat-up phase.

7. Within 90 seconds from when the water starts boiling, the function will notify
you of the fact with an acoustic signal. The animation will disappear, and the
hob automatically sets the power level at 15 to maintain a gentle boil.

8. Depending on the cookware used, the power level may automatically
drop to level 15 without reaching the boiling point of the water. In order to
reach boiling point, you can increase the power level of the cooking zone
in use. Alternatively, you can try using another pan that is compatible with
induction cooking. If the conditions described above do not occur, we
suggest switching the Boil&Cook function off and setting the power levels
manually to continue cooking.

9. Add your food and, if necessary, change the power level to adjust the
strength of the boil as required. The power selection will be limited to
those levels suitable for boil maintenance (i.e. levels 10 - 18).

NOTE:

« Whether the water is boiling or not, after about 15 minutes from the
activation of the function the hob automatically sets the power level to 15
and the animation disappears.

«  Depending on the Power Management setting or the cooking zone
activation sequence, the Assisted Boil function might not be available. The
hob will notify you with an acoustic signal.

« When using this function, you will not be able to set a timer during the
water heat-up phase. The timer can only be enabled after receiving the
acoustic notification that the water has reached boiling point.

«  Thesystem s able to monitor the boiling process, but it is always advisable
to stay nearby when the hob is in use.

«  If the hob offers the possibility of using Boil&Cook in multiple zones, only
one Boil&Cook function can be activated on each side. During the selection
process, the animation (snake) will still be displayed on the same side for a
few seconds without the function being able to be activated.

PWN=

0
1ILNZ  RESIDUAL HEAT

If "Hot" appears on the display, this means that the cooking zone is hot. The
indicator lights up even if the zone has not been activated but has been heated
(due to the use of adjacent zones or because a hot pot has been placed on it).
When the cooking zone has cooled down, the "Hot” message disappears.

POT INCORRECTLY POSITIONED OR MISSING

This symbol appears if the pot is not suitable for induction cooking, is not
positioned correctly or is not of an appropriate size for the cooking zone
selected. If no pot is detected within 30 seconds of making the selection, the
cooking zone switches off.
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COOKING TABLE

The cooking table offers cooking tips for each power level. The actual power delivered for each power level depends on the cooking zone dimension and on the
cookware used.

POWER LEVEL COOKING TIPS
Maximum power (P) Booster* - Bring water to a boil as quickly as possible. Do not use with an empty pan or oil/butter.

17-18 Bring water to a boil, deep fry** frozen products.

15-16 Maintain a lively boil, sear, blister, stir-fry, brown.

10-14 Maintain a gentle boil, preheat, grill (for a long period of time), stir-fry, sauté, caramelise, brown, pancakes.
5-9 Simmer, stew, thicken, slow cook.
3-4 Keep warm, defrost.
1-2 Melting, creaming (risotto).

Zero power (OFF) Hob is in stand-by or off mode (possible end-of-cooking residual heat, indicated by “Hot").

*Booster is a special mode that uses a power level higher than 18, to heat up water faster. This mode can be maintained for a maximum time of 10 min. depending
on the zone used. After this time, the power will be automatically reduced to level 18.

** For deep frying frozen products such as French fries, it is recommended to use non Flexi Zone cooking zones. If you want to deep fry using Flexi Zone cooking
zones, it is recommended to use the front one.

CLEANING AND MAINTENANCE

Important:

Before cleaning, make sure the cooking zones are switched off and that
theresidual heatindicator (“Hot") is not displayed.

Do not use abrasive sponges or scouring pads as they may damage the glass.
After each use, clean the hob (when it is cool) to remove any food residue
deposits or stains.

A surface that is not kept suitably clean may reduce the sensitivity of control
panel buttons.

Onlyuseascraperifresidueis stucktothe hob. Follow the scrapermanufacturer's
instructions to avoid scratching the glass.

Sugar or foods with a high sugar content can damage the hob and must be
removed immediately.

Salt, sugar and sand might scratch the glass surface.

Use a soft cloth, absorbent kitchen paper or a special hob cleaner (follow the
manufacturer’s instructions).

TROUBLESHOOTING

Liquid spills in the cooking zones can cause the pots to move or vibrate.
After cleaning the hob, dry thoroughly.

If there is the CleanProtect logo on the glass, the hob has been treated with
CleanProtect technology. This exclusive coating ensures excellent cleaning results
and keeps the hob surface shiny for longer.

Itis advisable to clean daily, after each use.

To clean CleanProtect hobs, follow these recommendations:

Thoroughly wet the zones that need to be cleaned with water, making sure the
entire stained area is covered. Be careful not to spill water on the control panel.
Wetting procedure:

« In normal conditions, wait at least 2 minutes.

+ Inheavy-dirt conditions, wait for at least 5 minutes.

« Ifthe water dries on the hob, wet it again.

Use a non-abrasive sponge to remove deposits, and dry the hob after cleaning.

Check that the electricity supply has not been shut off.

If you cannot to turn the hob off after using it, disconnect it from the power
supply.

If alphanumeric codes appear on the display when the hob is switched on,
consult the following table for instructions.

Please note: The presence of water, or liquid spilled from pots or any objects
resting on a hob button, can accidentally activate or deactivate the control
panel lock function.

DISPLAY CODE/ISSUE

The power level

is automatically
decreased.

A cooking zone turns
OFF automatically.
The hob turns OFF
automatically.

The cooking zone turns off when the
temperatures are too high.
The power level is decreased, or the cooking
zone turns off or the hob tumns off when the
temperatures are too high.

The internal temperature of electronic parts
is too high.

Hob ventilation may not be adequate to
ensure the proper functioning of the hob.

DETECTED DESCRIPTION POSSIBLE CAUSES SOLUTION
The power supply connection is not exactly . )
FOEO Wrong power cord connection. as indicated in “Electrical connection” m:lﬁigﬁrﬁ) ;Y‘g:ﬁgg%ﬁ?ggg%ﬁn according to
section. ’
FOEA The control panel switches off because of | The internal temperature of electronic parts | Wait for the hob to cool down before using it
excessively high temperatures. is too high. again.
FOE9 Wait for the cooking area to cool down before

using it again.

To ensure the appliance works properly, the
hob must receive adequate ventilation from a
sufficient fresh air supply. Check the hob has been
installed respecting the indications described in
the "Installation" section. Ensure that no object
is obstructing the rear and lower rear part of the
hob.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
F1E1, F2E1, F6ET, F6E2,
F7ES5, F7E6, FCE1, FCE2,
FCE3

Disconnect the hob from the power supply.

Wait a few seconds (more than 10), then reconnect the hob to the power supply.
If the problem persists, call the service centre and specify the error code that appears on the display.
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DISPLAY CODE/ISSUE
DETECTED DESCRIPTION POSSIBLE CAUSES SOLUTION
dE The hob does not heat up. Follow the instructions in the “First time use”

[when the hob is off]

The functions do not come on.

DEMO MODE on.

section.

A special function does
not turn on and the hob
produces an acoustic
signal.

The hob does notallow a special function to
be activated.

The power regulator limits the special
function activation in accordance with the
power management setting selected for the
hob (e.g. 2.5 kW).

See the “Power management” section.

When you choose

a power level or
use the Booster
function, the power
level automatically
decreases.

The hob automatically sets the maximum
available power level (even lower than the
set one) to ensure that the cooking zone

The power regulator limits the special
function activation in accordance with the
power management setting selected for the
hob (e.g. 2.5 kW).

The Booster function can have a different
duration depending on the zone used. After

can be used. the Booster time has elapsed, the power will
be automatically reduced to level 18.
Hob ventilation may not be adequate to

ensure the proper functioning of the hob.

See the “Power management” or "Booster
function” section.

To ensure the appliance works properly, the
hob must receive adequate ventilation from a
sufficient fresh air supply. Check the hob has been
installed respecting the indications described in
the "Installation" section. Ensure that no object
is obstructing the rear and lower rear part of the
hob.

[N

This symbol appears if the pot is not suitable
for induction cooking, is not positioned
correctly or is not of an appropriate size
for the cooking zone selected. If no pot is
detected within 30 seconds of making the
selection, the cooking zone switches off.

Cookware is not detected.
Cooking zone switches off after 30 seconds.

If your cookware is suitable for induction cooking
(see the "Accessories" section) and correctly
positioned on the required cooking zone, try
using it on a smaller cooking zone. Otherwise,
please use appropriate cookware (See the
"Accessories" section).

The hob makes two short
acoustic sounds and then
switches OFF by itself.
The "OFF" message is
subsequently displayed
for up to 60 seconds,
during which time the
hob cannot be turned
back on and it repeats
the two short acoustic
sounds every 5 seconds.

Water spillage, food overflow and/or an object positioned on the control panel buttons

can mimic your finger and accidentally activate or deactivate any of the hob buttons:

+ the ON/OFF button, causing the hob to turn off unintentionally,

+  the key-lock button, causing the unwanted activation of the key-lock function if
pressed continuously for more than 3 seconds. The function remains active even after
the hob has switched off, with the key-lockicon and LED on,

- thescrollkeypad, causing the unwanted change of power levels.

The hob switches off by itself (showing the "OFF" message) if it is not cleaned within 8

seconds.

Dry and/or clean and/or remove the object so
the hob can be turned back on 60 seconds after
the OFF message appeared.

If the key lock function has been accidentally
activated, press the key-lock button for 3 seconds
todisableit.

Press the ON/OFF button to switch on the hob.

Water does not boil
when Heat Control (8)
is used.

Water does not boil when the temperature

is set using the Heat Control function. You are using Heat Control to boil water.

Use Assisted Boil (Boil&Cook) or Booster function.

A clicking and/or tick-tack
sound is heard when
cookware is positioned.

These continuous clicking and/or tick-tack noises occur when the pan is not able to receive
the full power delivered for the power level set.

The pan diameter may be lower than the minimum indicated in the user manual for specific
cooking zones. Even if you use a pan with the correct dimensions, some pan models have a
base partially covered by metal inserts (or without an even ferromagnetic distribution), and
they do not always perform as expected.

Use a pan with a diameter larger than the
minimum indicated in the manual for the specific
cooking zones, or use a more high-performing
pan (refer to the "Accessories" section).

The hob is turned off.

The hob will automatically turn off in the following situations:

« Inthe event of water spillage, food overflow, or objects positioned on the control
panel buttons that could accidentally activate the ON/OFF button. If these items
are not removed within 8 seconds, the hob will automatically switch off while
producing a sound.

« Ifthere is no interaction with the control panel for more than 30 seconds, and no
cooking zone is active.

+  If no cookware has been detected for more than 30 seconds and there has been
no interaction with the control panel for the same time.

« The maximum working time for a power level or function has elapsed, and there
has been no interaction with the hob for more than 30 seconds.

«  Other cases not specified here.

See the "Daily use" section for further information.
Turn on the hob manually.

While using the Assisted
boil (Boil&Cook) function,
the water does not reach
boiling point.

or

The function does not
indicate that boiling
point has been reached
within about 90 seconds
from when the water
starts to boil.

Depending on the cookware or the amount of water used, boiling point might not be
reached.

Whether the water is boiling or not, the power level may automatically drop to 15 after
about 15 minutes from when the function is activated.

If the water is not boiling, bring it to the boil by
increasing the power level of the cooking zone in
use. Alternatively, you can try using another pan
suitable for induction cooking.

If the function does not indicate boiling within
about 90 seconds from when the water starts
boiling, we suggest you switch off the Boil&Cook
function and use power levels to continue
cooking.
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SOUNDS PRODUCED DURING OPERATION

Induction hobs may whistle or creak during normal operation.

These noises actually come from the cookware and are linked to the
characteristics of the pan bases (e.g. when the bottoms are made from different
layers of material, or are uneven).

They may vary according to the type of cookware used and the amount of food
contained, and are not the symptom of something wrong.

Induction hobs may produce continuous clicking and/or tick-tack sounds with a
positioned pot/pan. These sounds may occur when the pan is not able to receive
the full power delivered for the power level set. Use a pan with a diameter larger
than the minimum indicated in the manual for the specific cooking zones, or use
amore high-performing pan (refer to the "Accessories" section).

AFTER-SALES SERVICE

Water spillage, food overflow and/or an object positioned on the control panel
buttons can mimic your finger and accidentally activate or deactivate any
of the hob buttons, as well as producing acoustic signals due to the contact
between the objects and the buttons. If these items are not removed within 8
seconds, the hob will automatically switch off while producing a sound which
will then be repeated every 5 seconds until the object or water is removed from
the control panel, even after switch-off. To avoid switch-off, remove any spilled
liquids from the user interface and thoroughly dry it within 8 seconds, or use the
Wipe function which gives you 30 seconds for cleaning and drying.

Remember that the ON/OFF button will always be active.

BEFORE CALLING THE AFTER-SALES SERVICE:

1. See if you can solve the problem by yourself with the help of the
TROUBLESHOOTING suggestions.
2. Switch the appliance off and back on again to see if the fault persists.

IF THE FAULT STILL OCCURS EVEN AFTER THE ABOVE CHECKS, GET IN
TOUCH WITH YOUR NEAREST AFTER-SALES SERVICE.

When contacting our customer after-sales service, always give:
«  abrief description of the fault;
- thetype and exact model of the appliance;

« Ind.C.

« the serial number (number after the letters SN on the rating plate
located under the appliance). The serial number is also indicated in the
documentation;

Mod. XXX XXX

. XXXX XXXX XXXX

SN: XXXX XXXX XXXX

z
= Q
OF
Bl
g&
0.8

=

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« your full address;
«  your telephone number;

If any repairs are required, please contact an authorized after-sales service
(to guarantee that original spare parts will be used and repairs carried out
correctly).

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:

«  Using QR code in your appliance;
+  Visiting our website docs.whirlpool.eu/docs;

«  Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When contacting our After-sales
Service, please state the codes provided on your product's identification plate.

©/TM/ © 2024 Whirlpool. Produced under license.

400020020495
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SICHERHEITSHINWEISE

. DE

DIESE MUSSEN DURCHGELESEN UND BEACHTET

WERDEN

Diese Sicherheitsanweisungen vor dem Gebrauch
durchlesen. Diese Anweisungen zum Nachschlagen
leicht zuganglich aufbewahren.

In diesen Anweisungen sowie auf dem Gerat selbst
werden wichtige Sicherheitshinweise angegeben, die
durchgelesen und stets beachtet werden missen. Der
Hersteller Ubernimmt keine Haftung fir die
Nichtbeachtung dieser Sicherheitshinweise, fir
unsachgemalle Verwendung des Gerdts oder falsche
Bedienungseinstellung.

A WARNUNG: Wenn die Kochfeldoberfliche rissig ist,
das Gerat nicht verwenden - Stromschlaggefahr.

M\ WARNUNG: Brandgefahr: Lagern Sie nichts auf der
Kochoberflache.

MA\VORSICHT: Das Garverfahren muss (iberwacht
werden. Ein kurzes Garverfahren muss kontinuierlich
uberwacht werden.

&WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Garen mit Fett oder
Ol auf einem Kochfeld kann gefahrlich sein -
Brandgefahr. NIEMALS versuchen, das Feuer mit Wasser
zu loschen: Stattdessen das Gerat ausschalten und
dann die Flamme zum Beispiel mit einem Deckel oder
einer Loschdecke abdecken.

A\ Benutzen Sie die Kochmulde nicht als Arbeitsfliche
oderAblage.Kleidung oderandere brennbare Materialien
vom Gerat fernhalten, bis alle Komponenten vollstandig
abgekuhlt sind - Brandgefahr.

M\ Metallgegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel und
Deckel sollten nicht auf die Kochfeldoberflache gelegt
werden, da sie heil werden kdnnen.

A\ Babys und Kleinkinder (0-3 Jahre) miissen vom Geréit
fern gehalten werden. Jingere Kinder (3-8 Jahre)
muissen vom Gerat fern gehalten werden, es sei denn,
sie werden standig beaufsichtigt. Dieses Gerat darf von
Kindernab8Jahrensowie Personen mitherabgesetzten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
und Mangel an Erfahrung und Kenntnissen nur unter
Aufsicht oder nach ausreichender Einweisung durch
eine fur ihre Sicherheit verantwortliche Person
verwendet werden. Kinder diirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Die Reinigung und Pflege des Gerdts darf von
Kindern nicht ohne Aufsicht durchgefiihrt werden.

A\ Schalten Sie das Kochfeld nach der Benutzung mit
den Bedienelementen aus und verlassen Sie sich nicht
allein auf die Topferkennung.

M WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Teile
werden bei der Benutzung hei3. Berlihren Sie die
Heizelemente nicht. Kinder unter 8 Jahren diirfen sich
dem Gerat nur unter Aufsicht nahern.

M Das Gargut darf nicht linger als eine Stunde vor
oder nach der Zubereitung im oder auf dem Produkt
bleiben.

ZULASSIGE NUTZUNG

A\NVORSICHT: Das Gerat ist nicht fiir den Betrieb mit
einer externen Schaltvorrichtung, z. B. einem Timer

oder einer separaten Fernbedienung, ausgelegt.

M\ Dieses Gerat ist fir Haushaltsanwendungen und
ahnliche Anwendungen konzipiert, zum Beispiel:
Mitarbeiterklichen im Einzelhandel, in Bliros oder in
anderen Arbeitsbereichen; Gasthduser; fiir Gaste in
Hotels, Motels, Bed-and-Breakfast-Anwendungen und
anderen Wohnumgebungen.

A Jegliche andere Art der Nutzung (z. B. Aufheizen
von Raumen) ist untersagt.

A\ Dieses Gerat eignet sich nicht fiir den professionellen
Einsatz. Das Gerat ist nicht fr die Benutzung im Freien
geeignet.

MNWARNUNG: Das Induktionskochfeld kann einen
Signalton erzeugen, wenn etwas auf dem Bedienfeld
liegen gelassen wird. Schalten Sie das Kochfeld mit der
EIN/AUS Taste aus.

INSTALLATION

&\ Zum Transport und zur Installation des Gerétes sind
zwei oder mehrere Personen erforderlich -
Verletzungsgefahr. Schutzhandschuhe zum Auspacken
und zur |Installation verwenden - Risiko von
Schnittverletzungen.

A\ Dielnstallation, einschlieBlich der Wasserversorgung
(falls vorhanden) und elektrische Anschlisse und
Reparaturen miissen von einem qualifizierten Techniker
durchgeflihrt werden. Reparieren Sie das Gerat nicht
selbst und tauschen Sie keine Teile aus, wenn dies vom
Bedienungshandbuch nicht ausdriicklich vorgesehen
ist. Kinder vom Installationsort fern halten. Priifen Sie
das Gerat nach dem Auspacken auf Transportschaden.
Bei auftretenden Problemen wenden Sie sich bitte an
lhren Handler oder den Kundenservice. Nach der
Installation missen Verpackungsabfalle (Kunststoff,
Styroporteile usw.) auBerhalb der Reichweite von
Kindern aufbewahrt werden - Erstickungsgefahr. Das
GeratvorlnstallationsarbeitenvonderStromversorgung
trennen - Stromschlaggefahr. Wahrend der Installation
sicherstellen, das Netzkabel nicht mit dem Gerat selbst
zu beschadigen - Brand- oder Stromschlaggefahr. Das
Gerat erst starten, wenn die Installationsarbeiten
abgeschlossen sind.

A\ Den Unterbauschrank vor dem Einschieben des
Gerats auf das Einbaumal zurechtschneiden und alle
Sagespane und Schnittreste entfernen.

HINWEISE ZUR ELEKTRIK

MNEs muss geméaB den Verdrahtungsregeln méglich
sein, den Netzstecker des Gerates zu ziehen, oder es
mit einem Trennschalter, welcher der Steckdose
vorgeschaltet ist, auszuschalten. Das Gerat muss im

Einklang mit den  nationalen  elektrischen
Sicherheitsbestimmungen geerdet sein.
M Verwenden Sie keine  Verldngerungskabel,

Mehrfachstecker oder Adapter. Nach der Installation
dirfen Strom flihrende Teile fir den Benutzer nicht
mehr zuganglich sein. Das Gerdat nicht in nassem




Zustand oder barful3 verwenden. Das Gerdt nicht
verwenden, wenn das Netzkabel oder der Stecker
beschadigtsind, wennes nicht einwandfreifunktioniert,
wenn es heruntergefallen ist oder in irgendeiner Weise
beschadigt wurde.

A\ Die Installation mit einem Netzkabelstecker ist nicht
zulassig, es sei denn, das Produkt ist bereits mit dem
vom Hersteller gelieferten Stecker ausgestattet.

M Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es aus
Sicherheitsgrinden vom Hersteller, von seinem
Kundendienstvertreter oder einer dhnlich qualifizierten
Fachkraft mit einem identischen Kabel ersetzt werden

- Stromschlaggefahr.

REINIGUNG UND WARTUNG

MAWARNUNG: Vor der Durchfihrung  von
Wartungsarbeiten, sicherstellen, dass das Gerat

ausgeschaltet und von der Stromversorgung getrennt
ist Verwenden Sie niemals Dampfreiniger-
Stromschlaggefahr.

A&\ Verwenden Sie keine Scheuermittel oder korrosiven
Produkte, Reinigungsmittel auf Chlorbasis oder
Topfreiniger.

ENTSORGUNG VON VERPACKUNGSMATERIALIEN

Das Verpackungsmaterial ist zu 100 % wiederverwertbar und tragt das

Recycling-Symbol &
Werfen Sie das Verpackungsmaterial deshalb nicht einfach fort, sondern
entsorgen Sie es gemal den geltenden 6rtlichen Vorschriften.

ENTSORGUNG VON HAUSHALTSGERATEN

Dieses Gerat wurde aus recycelbaren oder wiederverwendbaren Werkstoffen
hergestellt. Entsorgen Sie das Gerat im Einklang mit den lokalen Vorschriften
zur Abfallbeseitigung. Genauere Informationen zu Behandlung, Entsorgung
und Recycling von elektrischen Haushaltsgerdten erhalten Sie bei lhrer
ortlichen Behorde, der Miillabfuhr oder dem Handler, bei dem Sie das Gerat
gekauft haben. Dieses Gerét ist in Ubereinstimmung mit der Européischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE) und den
Verordnungen zur Entsorgung von Elektro- und Elektronikgeraten 2013 (in
der jeweils gliltigen Fassung) gekennzeichnet.

Durch eine vorschriftsmaBige Entsorgung tragen Sie zum Umweltschutz bei
und vermeiden Unfallgefahren, die bei einer unsachgeméaBen Entsorgung
des Produktes entstehen kénnen.

Das Symbol g auf dem Gerat bzw. auf dem beiliegenden Informationsmaterial
weist darauf hin, dass dieses Gerat kein normaler Haushaltsabfall ist, sondern in
einer Sammelstelle fiir Elektro- und Elektronik-Altgerate entsorgt werden muss.

Fur Deutschland regelt das Elektrogesetz die Rlickgabe von Elektrogerdten
noch weitreichender.
Altgerate konnen kostenfrei im lokalen Wertstoff- oder Recyclinghof abgeben
werden.
Das Gesetz sieht weitere kostenfreie Riickgabemdglichkeiten fiir Elektro- und
EIektronlk Altgerdte im Handel vor:
Fur Produkte, die sie direkt bezogen haben, bieten wir die optionale
Riicknahme ihres Altgerates bei Anlieferung des neuen Gerates durch den
Spediteur.
RUckgzabe in Elektrofachmarkten mit einer Verkaufsflache von mindestens
400m
Riickgabe in Lebensmittelmdrkten mit einer Verkaufsfliche von
mindestens 800m?, wenn diese regelmaBig Elektrogerite zum Kauf
anbieten.
Riicknahmen tiber den Versandhandel.
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Fur HaushaltsgroBgerdte mit einer Kantenldnge Uber 25cm gilt eine
1:1 Ricknahme - sie konnen bei Neukauf ein Altgerdt der gleichen Art
zurlickgeben. Fir Kleingerate mit einer Kantenldange bis 25cm besteht auch
eine 0:1 Rucknahmepflicht - die Riickgabe von Geraten ist nicht an einen
Neukauf gebunden.

Bitte I6schen sie personenbezogene Daten auf gerate-internen Datentragern,
bevor sie das Gerat entsorgen. Sie sind verpflichtet Leuchtmittel; Batterien
und Akkumulatoren getrennt zu entsorgen, sofern diese zerstdrungsfrei aus
dem Gerat entnehmbar sind.

ENERGIESPARTIPPS

Nutzen Sie die Restwdrme Ihrer heien Platte, indem Sie sie einige Minuten
ausschalten, bevor Sie mit dem Garen fertig sind.

Der Boden der Pfanne oder des Topfes sollte die heie Kochplatte
vollstdndig abdecken; Ein Behalter, der kleiner als die heile Platte ist, fiihrt zu
Energieverlust.

Decken Sie wahrend dem Garen lhre Tépfe und Pfannen mit dichten Deckeln
ab und verwenden Sie so wenig Wasser wie moglich. Garen ohne Deckel
erhoht den Energieverbrauch stark.

Verwenden Sie nur Topfe und Pfannen mit flachem Boden.

KONFORMITATSERKLARUNG

Dieses Gerat entspricht den Okodesign-Anforderungen von Verordnung
(EU) Nr. 66/2014 und den Ecodesign for Energy-Related Products and Energy
Information (Amendment) (EU Exit) Regulations 2019 in Einklang mit der
Europdischen Norm EN 60350-2.

Die Informationen zum Energiesparmodus des Gerdts gemal3 der
Verordnung (EU) 2023/826 finden Sie unter dem folgenden Link: https://docs.
emeaappliance-docs.eu.

HINWEIS

Personen mit einem Herzschrittmacher oder einem &hnlichen medizinischen
Gerdt sollten vorsichtig sein, wenn sie sich in der Nahe des eingeschalteten
Induktionskochfelds aufhalten. Das elektromagnetische Feld kann den
Schrittmacher oder ein dhnliches Gerdt beeinflussen. Wenden Sie sich an
Ihren Arzt oder den Hersteller des Herzschrittmachers oder eines d@hnlichen
medizinischen Gerdts, um weitere Informationen zu den Auswirkungen
elektromagnetischer Felder des Induktionskochfelds zu erhalten.




ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Der elektrische Anschluss muss erfolgen, bevor das Gerat an die Stromversorgung angeschlossen wird.

Der Einbau muss von einer Fachkraft, die iber Kenntnisse zu den aktuellen Sicherheits- und Einbaubestimmungen verfiigt, durchgefiihrt werden. Vor allem muss
die Installation gemaf3 den Richtlinien der lokalen Elektrizitatsgesellschaft vorgenommen werden.

Stellen Sie sicher, dass die auf dem Typenschild unten am Gerat angegebene Spannung der Spannung bei Ihnen zu Hause entspricht.

Die Erdung des Gerétes ist gesetzlich vorgeschrieben; Verwenden Sie nur Leitungen (einschlieBlich Erdungsleitungen) der entsprechenden Gro(3e.

380-415V2N ~ 220-240V ~ 220-240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
380-415V3 N~
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black-nero-negro-preto-padpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
¢rna-crno-yepHbln-vYopHuii-kapa-cerna-Cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur-wnin

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kagsis-
HpaoH-rjava-smed-KopnyHeBbIN-KOpUYHEBMIt-KOHBIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brdnn-nin

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi1)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cvBO)-nnasa (cuea)-

modro (sivo)-plava (siva)-CuHuiA (Cepblin)-CUHIR (Cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (szlirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)->ni (xon)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/mpdoivo-kollane/roheline-dzeltens/zal$-
geltona/zalia-zétty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-KyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTblin/3eneHbIN-XOBTUIA/3eneHnii-Kacbin/capbl-zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/zéld-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/grén-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas- gulur/greenn-xnia/nip

blue-blu-azul-azul-ytA¢-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cvHbo-nnaea-modro-
plava-cuHuii-cuHiii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar-ani7




DE I Bedienungsanleitung

DANKE, DASS SIE SICH FUR EIN WHIRLPOOL PRODUKT

ENTSCHIEDEN HABEN
Fr eine umfassendere Unterstiitzung melden Sie Ihr Produkt BITTE SCANNEN SIE DE,,N QR-
bitte unter www.register10.eu. CODE AUF IHREM GERAT, UM
WEITERE INFORMATIONEN ZU
f} Lesen Sie vor Gebrauch des Gerats die Sicherheitshinweise ERHALTEN

aufmerksam durch.

PRODUKTBESCHREIBUNG

1. Kochfeld
2. Bedienfeld

Whjrigool o]
BEDIENFELD
1 2 3 4 5 6 7 15 17 18
s QA o s Q1A o =,
2 m|wjum® o o [ ER S -
[ R - =
l_l l_l ) e 3 @ OFF — P
g8 10
9 1 12 14 16 19
1. FlexiZone-Taste 8. Anzeigeleuchte - Funktion aktiv 15. Temperaturanzeige (Grad Celsius)
2. AUS-Taste fiir die Kochzone 9. Timer-Taste 16. Minutenanzeige
3. Scroll-Tastenfeld 10. Ein-/Aus-Taste 17. Timer-Anzeigesymbol
4. Pfeile zum Einstellen von Temperatur/Timer 11. Taste fur Unterstiitztes Kochen (Boil&Cook) 18. Heat Control-Taste
5. Schnellheiztaste (Booster) 12. Wischfunktiontaste 19. Sonderfunktionstaste
6. Vorheiz-/Abkiihlanzeige 13. Tastensperre - 3 Sekunden
7. Anzeige der Kochzone 14. Symbole/Aktivierung von Sonderfunktionen

HINWEIS: Die EIN-/AUS-Taste (10) driicken; alle verfligbaren Funktionen werden fiir einen Augenblick sichtbar, danach bleiben nur noch die wichtigsten aktiv.
Die anderen kdnnen verwendet werden und werden bei der spateren Verwendung des Gerats aktiviert.

WICHTIG: Alle verfligbaren Funktionen werden mit einer schwachen Lichtintensitét beleuchtet, die nur dann intensiver wird, wenn sie aktiviert werden.

Whj;lﬁool



ZUBEHOR

Verwenden Sie nur Topfe und Pfannen aus ferromagnetischem Material, das fiir

Induktionskochfelder geeignetist. Priifen Sie auf das Symbol (normalerweise
auf der Unterseite eingestanzt), um festzustellen, ob ein Topf geeignet ist. Es
kann auch ein Magnet verwendet werden, um zu tiberprifen, ob der Boden des
Kochgeschirrs magnetisch ist.

KOCHGESCHIRR MATERIAL EIGENSCHAFTEN

Empfohlenes Der Boden ist aus rostfreiem | Dies sorgt fiir optimale Effizienz,

Kochgeschirr Stahl in  Sandwichbauweise, | heizt schnell auf und verteilt die
emailliertem Stahl oder [ Warme gleichmafig.
Gusseisen.

S

Geeignetes
Kochgeschirr

Der Boden ist nicht vollstindig | Nur  der
ferromagnetisch  (der

ferromagnetische
Magnet | Bereich heizt sich auf. Dies

haftet nur an einem Teil des|kann dazu fuhren, dass sich das
Kochgeschirrbodens). Kochgeschirr weniger schnell
aufheizt und die Warme weniger
gleichmaBig verteilt wird.
Geeignetes Der ferromagnetische Boden |Der ferromagnetische Bereich

Kochgeschirr enthalt Bereiche mit Aluminium [ist kleiner als die eigentliche
oder hat einen vertieften Bereich | Bodenfldche des Kochgeschirrs.
ke in der Mitte. Dies kann dazu fiihren, dass
& weniger Leistung abgegeben
wird und das Kochgeschirr
nicht  ausreichend  erhitzt
wird. Das Kochgeschirr wird
mdglicherweise nicht erkannt.

Nicht geeignet Normaler diinner Stahl, Glas,|Das Kochgeschirr wird nicht
Ton, Kupfer, Aluminium und | erkannt und wird nicht erhitzt.

andere nicht ferromagnetische
Materialien oder Kochgeschirr

mit Gummifiien

HINWEIS: Samtliches Kochgeschirr muss einen flachen Boden haben.
Uberpriifen Sie den Boden regelmiBig auf Anzeichen von Unebenheit, da sich
manche Kochgeschirre durch die hohe Hitze verformen kénnen.

Die Verwendung von Kochgeschirr, das nicht die empfohlenen Abmessungen
und Eigenschaften aufweist, kann die Kochleistung erheblich beeintrachtigen
und zu unbefriedigenden Ergebnissen fiihren.

ADAPTER FUR TOPFE UND PFANNEN, DIE NICHT FUR INDUKTION
GEEIGNET SIND

Die Verwendung von Adapterplatten beeintrachtigt den Wirkungsgrad und
verldangert daher die Zeit, die zum Erhitzen von Wasser oder Speisen benétigt

ERSTER GEBRAUCH

wird. Normaler dlinner Stahl, Glas, Ton, Kupfer, Aluminium und andere nicht
ferromagnetische Materialien, Kochgeschirr mit GummifiiBen. Wenn diese
MaBe nicht tibereinstimmen, kann dies Wirkungsgrad und Leistung erheblich
reduzieren. Werden diese Leitlinien nicht beachtet, kann es zu einem Hitzestau
kommen, da die Warme nicht wirksam auf den Topf oder die Pfanne tibertragen
wird, was zu einer Schwarzung der Platte und des Kochfelds fiihren kann.

LEERE TOPFE UND PFANNEN

Das Kochfeld ist mit einem internen Sicherheitssystem ausgestattet, das die
+Abschaltautomatik’-Funktion aktiviert, wenn eine Uberhéhte Temperatur
festgestellt wird. Von der Verwendung von leeren Topfen und Pfannen mit
diinnem Boden wird abgeraten, aber wenn sie verwendet werden, kann die
Temperatur schneller ansteigen als die Zeit, die fiir das rechtzeitige Auslosen der
"Abschaltautomatik" erforderlichist, und es besteht die Gefahr, dass der Topf oder
die Kochfldche beschadigt wird. Beriihren Sie in diesem Fall weder die Pfanne
noch die Kochfeldoberflache. Warten Sie ab, bis alle Komponenten abgekiihlt
sind. Erscheint eine Fehlermeldung, wenden Sie sich an den Kundenservice.

GEEIGNETE GROSSE DES TOPF-/PFANNENBODENS FUR DIE
VERSCHIEDENEN KOCHZONEN

Verwenden Sie Topfe mit einem geeigneten Bodendurchmesser fiir jede Zone,
um sicherzustellen, dass das Kochfeld richtig funktioniert (siehe nachstehende
Tabelle). Bitte beachten Sie, dass die Hersteller von Kochgeschirr oft die
Gro3e des oberen Durchmessers des Kochgeschirrs angeben und nicht den
Bodendurchmesser.

Um sicherzustellen, dass das Kochfeld wie erwartetet arbeitet, verwenden
Sie immer ein Kochfeld, dessen GroBe der ferromagnetischen Grof3e des
Kochgeschirrbodens entspricht.

Zentrieren Sie die Pfanne/den Topf richtig auf dem verwendeten Kochfeld. Es
wird empfohlen, keine Tépfe zu verwenden, die gré3er als die Kochzone sind.

VERWENDUNG VON KOCHGESCHIRR NACH ZONEN

Zone Geeignete Geeigneter
Kochgeschirrform ferromagnetischer
Boden (cm)
- Rund oder
Toder2 quadratisch 16-21
- 3 Rund 16-21
1 4 4 Rund 10-15
1+2 . Kurze Seite 16- 21
(Flexi Zone) Oval oder rechteckig Lange Seite 24 - 38

LEISTUNGSMANAGEMENT

Zur Zeit des Kaufs ist das Kochfeld auf die Maximalleistung eingestellt. Passen
Sie die Einstellung entsprechend den Grenzen lhres Haushaltsstromsystems
an, wie im folgenden Abschnitt erldutert.

HINWEIS: Je nach der fiir das Kochfeld gewahlten Leistung kénnen einige der
Leistungsstufen und Funktionen der Kochzone (z. B. Sieden oder schnelles
Aufwdrmen) automatisch begrenzt sein, um zu verhindern, dass der gewahlte
Grenzwert Uberschritten wird.

Die nachstehende Tabelle zeigt den Stromverbrauch der einzelnen Kochfelder
fir jede Funktion, um lhnen die méglichen Nutzungsbeschrankungen je nach
gewabhlter Leistungseinstellung zu verdeutlichen.

ZONE 1oder2 1+2 3 4
LEISTUNGSSTUFE 18 (KW) 22 22 25 15
BOOSTER (KW) 37 37 37 2.2
HEAT CONTROL (KW) 14 NA 14 NA
T i R N
SCHMELZEN (KW) NA NA NA 0,045
WARMHALTEN (KW) NA NA NA 0,145

Beispiele unter Bezugnahme auf die Werte in der obigen Tabelle:

Wenn Sie die “Leistungsmanagement-Einstellung” auf 4 kW einstellen
und mehrere Kochzonen gleichzeitig aktivieren, passt das Kochfeld die
Leistungsstufen automatisch so an, dass die Gesamtleistungsbegrenzung (z.
B. 4 kW) nicht Giberschritten wird.

Wenn Sie z. B. mit “Leistungsmanagement-Einstellung” auf 4 kW die Zone 3
auf “Booster” (=3,7 kW) einstellen und dann versuchen, Zone 1 auf Stufe 18 (2,2
kW) einzuschalten, wiirde die gelieferte Gesamtleistung den Grenzwert von 4
kW (3,7 + 2,2 = 5,9 kW) Uiberschreiten. Aus diesem Grund passt das Kochfeld
die Leistungsstufen automatisch wie folgt an: Die Kochzone, die auf "Booster"
eingestellt ist, wird auf Stufe 18 (=2,2 kW) eingestellt, wahrend die zweite
Kochzone auf Stufe 15 (=1,6 kW, die maximale Leistungsstufe, die die 4 kW-
Begrenzung nicht tberschreitet) eingestellt wird.

Einstellmenii: Andern der Grundeinstellungen

Sobald Sie das Gerat an das Stromnetz angeschlossen haben, kénnen Sie die
Standardeinstellungen @ndern, indem Sie innerhalb von 60 Sekunden das
Einstellmenu aufrufen:

1. Warten Sie, nachdem Sie das Kochfeld an die Hauptstromversorgung
angeschlossen haben, bis alle LEDs nacheinander an- und ausgehen.

2. Driicken und halten Sie die Ein/Aus-Taste (D), um das Kochfeld einzuschalten.

3. Dricken Sie die Tastensperre ( (1)) mindestens 6 Sekunden lang, um das
Einstellmenti aufzurufen. Ignorieren Sie den Aktivierungston der Tastensperre,
der nach 3 Sekunden Driicken zu hdren ist.

4. Die Art der Einstellung (z. B. "PL") wird in der Anzeige der Kochzone oben
links angezeigt, und der Standardwert (oder der aktuelle Wert) (z.B."2_5")
erscheint in der Anzeige der Kochzone unten links.

5. SiekénnendieArtderEinstellungmitden Aufwérts-(_—_) und Abwaértspfeilen
(= ) auf der Kochzone oben links auswahlen. Sie kdnnen den Wert dndern,
indem Sie die Aufwarts- (_—_) und Abwartspfeile ( — ) der Kochzone unten
links verwenden. In der nachstehenden Tabelle finden Sie die Einstellsarten,
Standardwerte und moglichen Werte.

6. Zum Bestatigen die EIN-/AUS-Taste driicken.
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7. Ohne Bestdtigung verlasst das Kochfeld das Einstellmenti und kehrt

innerhalb von 30 Sekunden zu den vorherigen Werten zurlick.

REIHENFOLGE | EINSTELLART | OSEY l(’s'\#}'\El\'l“D""\';g M%‘é‘;fg"E
1 Leistungsbe- PL 74 2. 5kW;4 0kw;
grenzung - 6_0kW;7_4kW
2 Ton Aud Ein Ein/Aus
3 Demo-Modus dE Aus Aus/Ein

HINWEISE: Wenn der Demo-Modus einmal aktiviert wurde, bleibt er auch
dann EIN-geschaltet, wenn die Hauptstromversorgung unterbrochen wird.

TAGLICHER GEBRAUCH

Bedienungsanleitung

@ DAS KOCHFELD EIN-/AUS-SCHALTEN

Driicken und halten Sie die Power-Taste, um das Kochfeld einzuschalten. Die LED (iber
der Taste leuchtet auf, und Sie horen ein akustisches Signal. Nach ein paar Sekunden
konnen Sie mit dem Kochfeld interagieren. Um das Kochfeld auszuschalten, driicken
Sie die gleiche Taste erneut; Alle Kochzonen sind ausgeschaltet.

AUFSTELLEN

Die Symbole des Bedienfelds nicht mit dem Kochgeschirr bedecken.

Hinweis: In den Kochzonen in der Ndhe des Bedienfeldes ist es ratsam, die Kochtdpfe
und Pfannen innerhalb der Markierungen zu halten (dabei sollten sowohl die
Unterseite der Pfanne als auch die Oberkante berticksichtigt werden, da diese dazu
neigt, breiter zu sein).

Die verhindert eine zu starke Uberhitzung des Tastenfelds. Zum Grillen oder
Braten, wenn méglich, die hinteren Kochzonen verwenden.

Einschalten der Kochzonen:

Wenn das Kochfeld EIN-geschaltet wird, schaltet sich das Scroll-Tastenfeld (SLIDER)
aller verfiigbaren Kochzonen mit geringer Helligkeit EIN. Positionieren Sie lhren
Finger auf das Scroll-Tastenfeld (SLIDER) der Zone, die Sie aktivieren mochten,
und bewegen Sie ihn vorsichtig nach rechts, um die Leistung zu erhdhen, oder
nach links, um sie zu verringern. Sie werden feststellen, dass die Segmente der
Bedientastatur je nach gewahlter Leistungsstufe auf hohe Leuchtkraft umschalten
und die Ziffern der Anzeige die der gewahlten Leistungsstufe entsprechende Zahl
anzeigen (von 1 bis 18).

Mit der "P"-Taste kann die Schnellheizfunktion (Booster) gewdhlt werden, um
Wasser schnell zum Kochen zu bringen.

Ausschalten der Kochzonen:
Wahlen Sie die “AUS” Taste am Beginn des Schieber-Tastenfelds.

HINWEIS: Verschiittetes Wasser, libergelaufene Speisen und/oder ein Gegenstand,
deraufdenTasten desBedienfeldesliegt, kann mitlhrem Finger verwechseltwerden
und versehentlich eine der Tasten des Kochfelds aktivieren oder deaktivieren.
Werden diese Elemente nichtinnerhalb von 8 Sekunden entfernt, gibt das Kochfeld
zwei kurze Téne von sich und schaltet sich mit der Meldung "AUS" von selbst aus.

N
SPERRE DES BEDIENFELDS

Die Bedienfeldsperre dient dazu, die Einstellungen des Kochfelds zu sperren,
um  versehentliche Anderungen der Einstellungen oder die unbeabsichtigte
Aktivierung/Deaktivierung der Funktionen zu verhindern. Moglicherweise miissen
Sie diese Funktion verwenden, z. B.: Im Falle des Verschiittens von Fliissigkeiten oder
Lebensmitteln oder aus Sicherheitsgriinden (versehentliche Beriihrung des Kochfelds
durch Kinder), um die Gefahren eines versehentliches Einschaltens des Kochfelds
zu verhindemn. Zur Verwendung der Bedienfeldsperre die Taste (2 fiir 3 Sekunden
gedriickt halten. Die Taste schaltet auf hohe Leuchtkraft und ein Piepton und ein
Warnlicht liber dem Symbol zeigen an, dass diese Funktion eingeschaltet wurde. Zum
Ausschalten der Bedienfeldsperre wiederholen Sie die beschriebene Vorgehensweise.

HINWEIS: Das Bedienfeld ist mit Ausnahme der Abschaltfunktion gesperrt.
Wenn Sie lhr Kochfeld bei aktivierter Bedienfeldsperre ausschalten, driicken

Sie die Taste EIN/AUS und dann 3 Sekunden lang die Sperrtaste, um das
Kochfeld zu entsperren.

2@ WISCHFUNKTION

Die Wischfunktion sperrt voriibergehend die Tasten der Benutzeroberfldche, um
versehentliche AnderungenderEinstellungenwihrend des Reinigungsvorgangs
zu verhindern. Die Funktion unterbricht den Kochvorgang nicht.

Die Wischfunktion hilft, die Wamtone zu vermeiden, wenn wahrend des Kochvorgangs
oder bei der tiblichen Reinigung Wasser auf die Benutzeroberfldche gelangt.

Aus Sicherheitsgriinden kann die EIN/AUS-Taste wdhrend der Reinigung
aktiviert werden, auch ungewollt.

Aktivierung der Wischfunktion:

1. Driicken Sie die Wischfunktiontaste ( 2D ). Sie héren ein akustisches Signal,
wenn die Funktion aktiv ist.

2. Die LED Uber der Taste leuchtet auf und bleibt eingeschaltet, wahrend die

Taste selbst fiir die gesamte Dauer der Funktionsaktivitat blinkt.

Das Bedienfeld bleibt fiir 30 Sekunden gesperrt.

@ TIMER

Der Timer steuert alle aktivierten Kochzonen.

3

Einschalten des Timers:

1. Wahlen Sie die Kochzone und stellen Sie die gewtinschte Leistungsstufe ein.

2. Die Timer-Taste schaltet sich etwa 5 Sekunden nach dem Erkennen des
Kochgeschirrs ein. Driicken Sie die Taste, bis eine Kontrollleuchte aufleuchtet,
die dem spezifischen Symbol der gewdhlten Kochzone entspricht.

3. Verwenden Sie die Aufwarts-(_—_) und Abwartspfeile ( — ), um die Zeit
einzustellen (halten Sie sie nicht langer als 8 Sekunden gedriickt, sonst zeigt
das Kochfeld AUS an. Weitere Informationen finden Sie im Abschnitt "Losen
von problemen". Die Zeit dndert sich von 000 Sekunden bis 30 Minuten und
erhoht sich jedes Mal um 1 Minute; von 30 bis 150 Minuten erhoht sich die
Zeit in Schritten von 5 Minuten. Wenn Sie die Zeit um 10 Minuten dndern
mssen, verwenden Sie die seitlichen Striche. Der Strich auf der linken Seite
zieht 10 Minuten ab, wahrend der Strich auf der rechten Seite 10 Minuten
hinzufuigt (siehe folgende Abbildung).

Voo
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4. Um die eingestellte Zeit zu bestatigen, konnen Sie die Uhrentaste ( &)
driicken. Andernfalls wird die Uhrzeit nach 5 Sekunden automatisch
bestdtigt, ohne dass ein Handeln erforderlich ist.

5. Sie kdnnen die Uhrzeit jederzeit andern und mehrere Timer gleichzeitig
aktivieren.

6. Tippen Sie wéhrend des Countdowns mit dem Finger auf den Schieberegler,
um die Leistungsstufe anzuzeigen. Tippen Sie auf den Aufwarts-(_—_) oder
Abwartspfeil ( — ), um die eingestellte Temperatur anzuzeigen. Nach 3
Sekunden wird der Countdown wieder angezeigt.

7. Nach Ablauf des Timers ertont ein Signalton und die Kochzone schaltet
automatisch ab.

Zum Deaktivieren des Timers:

Driicken Sie auf den Abwartspfeil (— ), bis die Zahl 000 angezeigt wird, und die
Funktion wird nach 5 Sekunden deaktiviert.

@ TIMERANZEIGER

Diese LED zeigt (wenn eingeschaltet) an, dass der Timer fiir die Kochzone
eingestellt wurde.

Whj;lﬁool



MAXIMALE BETRIEBSDAUER DER KOCHZONEN UND FUNKTIONEN

Leistungsstufe oder Funktion OFF 1-3 4-6 79 |10-12 | 13-15 | 16-18 | Booster* | Booster** Schmelzen Warmhalten
Maximale Betriebsdauer - 8h 6h 4h 3h 2h 1,5h 10 min 5min 8h 8h
Leistungsstufe nach Timeout - 0 0 0 0 0 0 18 18 0 0
*Kochzone 1,2,3
**Kochzone 4

Beispiele zu den Werten in der obigen Tabelle:

Wenn Sie eine Kochzone einschalten undihre Leistung auf Stufe 14 einstellen, arbeitet die Kochzone maximal 2 Stunden lang weiter. Nach 2 Stunden sinkt die Leistungsstufe
auf Stufe 0 und die Kochzone schaltet sich automatisch ab. Wenn keine anderen Kochzonen aktiv sind und innerhalb von 30 Sekunden keine Tasten auf dem Bedienfeld

betétigt werden, schaltet sich das Kochfeld automatisch aus.

Wenn Sie die Booster-Funktion auf der Kochzone 4 aktivieren, wird diese nach 5 Minuten automatisch auf die Leistungsstufe 18 abgesenkt. Wenn Sie hingegen die Booster-
Funktion auf Kochzone 1, 2 oder 3 aktivieren, wird die Leistung nach 10 Minuten automatisch auf Leistungsstufe 18 abgesenkt. Nach 1,5 Stunden sinkt die Leistungsstufe
auf Stufe 0 und die Kochzone schaltet sich automatisch ab. Wenn keine anderen Kochzonen aktiv sind und innerhalb von 30 Sekunden keine Tasten auf dem Bedienfeld

betétigt werden, schaltet sich das Kochfeld automatisch aus.

FUNKTIONEN

P BOOSTER-FUNKTION

Die Booster-Funktion ist ein spezieller Modus mit einer hdheren Leistungsstufe
als Stufe 18 fiir schnellstes Erhitzen. Dieser Modus kann eine unterschiedliche
Dauer haben, je nach der verwendeten Zone (sieche Tabelle unten). Nach
Ablauf der Booster-Zeit wird die Leistung automatisch auf Stufe 18 reduziert.

WICHTIG: Nicht mit einer leeren Pfanne oder mit Ol/Butter verwenden. Diese
Funktion ist ideal, um Wasser zum Kochen zu bringen.

HINWEIS: Je nach der Leistungsmanagement-Einstellung ist die Booster-
Funktion fiir bestimmte Kochzonen méglicherweise nicht verfiigbar. Wenn Sie
eine Kochzone auf "Booster" einstellen und dann eine andere Zone aktivieren,
wird die erste Zone auf die maximal verfligbare Stufe reduziert (sogar viel
niedriger als Stufe 18), damit die zweite Zone verwendet werden kann. Die
zweite Kochzone wird in Abhdngigkeit von der verbleibenden Leistung auf
dieser Seite des Kochfelds eingestellt oder begrenzt.

Bitte bedenken Sie auch, dass die Leistungsabgabe je nach Gré3e und Material
des verwendeten Kochgeschirrs variieren kann.

BESCHREIBUNG DER ZONEN

3 Zone Nennleistung Booster- Booster-Dauer
(Stufe 18, kW) Funktion (min.)
k!
1 oder2 22 37 10
3 25 37 10
- — 4 15 22 5
1 4 142
(Flexi Zone) 22 37 10

HINWEIS: Die Werte in der Tabelle beziehen sich auf die Priifbedingungen, wie sie vom normativen
Standard zur Bewertung der Leistung von Kochgeraten beschrieben sind.

Die angegebene Leistung kann je nach GroBe oder Material des verwendeten Kochgeschirrs
variieren.

]
D O FLEXIBLE KOCHZONE (FLEXI ZONE)

Mit dieser Funktion konnen Sie zwei Kochzonen zu einer einzigen, langeren
kombinieren, um rechteckiges, ovales oder langliches Kochgeschirr daraufzustellen,
und eine einzige Einstellung fir die gesamte kombinierte Zone verwenden.

Um die richtigen Ergebnisse zu erzielen, sollten Sie nur Tépfe und Pfannen mit
einem ferromagnetischen Boden verwenden, die lang genug sind, um beide
Zonen gleichzeitig abzudecken. Stellen Sie das Kochgeschirr in die Mitte der
flexiblen rechteckigen Kochflache.

In der nachstehenden Abbildung finden Sie Beispiele fiir die richtige und falsche
Verwendung.

HINWEIS: Ein groB3er, runder Topf, der in der Mitte verwendet wird, heizt sich
maoglicherweise weniger schnell auf und die Warme wird weniger gleichmaBig
verteilt.

e n

10

—

WICHTIG: Bei Tépfen und Pfannen mit einem ferromagnetischen Boden von
21 cm oder weniger empfiehlt es sich, die einzelnen Kochzonen zu verwenden,
ohne den flexiblen Kochmodus (Flexi Zone) zu aktivieren. Stellen Sie das
Kochgeschirr entweder auf die vordere oder die hintere Zone und schalten Sie
dann diese Zone ein.

Wenn Flexi-Zone aktiv ist, ist die Funktion Heat Control nicht verfiigbar und
wird nicht auf dem Bedienfeld angezeigt.

In der nachstehenden Abbildung finden Sie Beispiele fiir die richtige und falsche
Verwendung.

o[ 7]

Verwendung der Flexi Zone als zwei einzelne Zonen

Bei gleichzeitiger Verwendung von zwei Topfen oder Pfannen ist es ratsam, den
ersten auf die hintere Zone und den zweiten auf die vordere Zone zu stellen
(siehe Abbildung unten). In diesem Fall sollten die Zonen ohne Verwendung
des flexiblen Kochmodus (Flexi Zone) aktiviert werden.

Um eine optimale Leistung zu erzielen, stellen Sie bitte sicher, dass beide
Pfannen in ihren jeweiligen Bereichen zentriert sind. Verschieben Sie nicht einen
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Topf/eine Pfanne aus der Mitte, um Platz fiir einen anderen zu schaffen. Stellen
Sie das Kochgeschirr nicht auBerhalb der Kochzone oder auf dem Bedienfeld ab.
In der nachstehenden Abbildung finden Sie Beispiele flr die richtige und
falsche Verwendung.

AUTOMATIKFUNKTIONEN

Dieses Kochfeld bietet Ihnen einige automatische Funktionen, die Sie beim
Kochen unterstiitzen. Bitte beachten Sie, dass sie je nach Leistungsmanagement-
Einstellung (sieche Abschnitt "Leistungsmanagement") mdglicherweise nicht
verfligbar sind. Wenn beispielsweise die Leistung auf 2,5 kW eingestellt ist
und einige Zonen bereits genutzt werden, reicht die verbleibende Leistung
maoglicherweise nicht aus, um eine automatische Funktion zu aktivieren. Das
Kochfeld benachrichtigt Sie mit einem akustischen Signal dartiber.

1 scHMELZEN

Diese Funktion stellt automatisch die ideale Leistungsstufe fiir das
Schmelzen ein. Damit konnen Sie empfindliche Lebensmittel wie
Schokolade oder Butter schmelzen, ohne dass die Gefahr besteht, dass
sie anbrennen oder am Topf/an der Pfanne haften bleiben.

75
U5 WARMHALTEN

Diese Funktion stellt automatisch die ideale Leistung zum Warmhalten von
Speisen nach dem Kochen und vor dem Servieren ein. Bitte beachten Sie,
dass sich die Flissigkeit mit der Zeit verringert, wenn die Lebensmittel warm
gehalten werden.

Diese automatischen Funktionen sind nur auf den Standard-Kochzonen
verfiigbar (Zonen mit dem Symbol ).

Aktivierung der automatischen Funktionen:

Um die automatischen Funktionen zu aktivieren, driicken Sie das Symbol .
Auf dem Display werden zwei schwach leuchtende Symbole angezeigt: {&}
(Warmhalten) auf der Oberseite und 15 (Schmelzen) auf der Unterseite.
Verwenden Sie die Aufwarts- (_—_) und Abwartspfeile ( — ), um die gewlinschte
Funktion auszuwahlen.

Auf dem Display wird "A1" fiir Schmelzen oder "A2" fiir Warmhalten angezeigt,
und das entsprechende Symbol leuchtet heller.

- - <@ OFF — =

[ _ =
e g oo -
*R2 o - ==

@ HEAT CONTROL - UNTERSTUTZTES GAREN MIT TEMPERATUR

Diese Funktion ermdglicht es lhnen, die gewiinschte Temperatur auszuwahlen und
mit dieser zu garen (wie bei einem Backofen), anstatt die Standardleistungsstufen
zu verwenden.

Mit dieser Funktion passt das Kochfeld die Hitze automatisch an und hélt
die Temperatur des Kochgeschirrs konstant, sodass kein standiges Einstellen
erforderlich ist.

Diese Funktion ist nur auf Kochzonen mit dem Symbol § verfiigbar.

HINWEIS: Die angezeigte Temperatur bezieht sich auf die Mitte des leeren
Kochgeschirrs. Je nach verwendetem Kochgeschirr kann die angezeigte
Temperatur von der tatsdchlichen Temperatur des Kochgeschirrs abweichen.
Fur eine optimale Leistung ist es ratsam, das Kochgeschirr in der Mitte der
Kochzone zu positionieren und die Funktion zu aktivieren, wenn keine
"Restwarmeanzeige" (Hok) aktiv ist.

Bedienungsanleitung

WICHTIG: Diese Funktion ist nicht zum Kochen von Wasser oder zum Frittieren
geeignet.Ausdiesem Grund kochtdas Wasserauch dann nicht, wenneinehéhere
Temperatur als 100 °C gewahlt wird. Lesen Sie den Abschnitt "Unterstiitztes
Kochen" oder verwenden Sie die Booster-Funktion zum schnellen Aufkochen.

Aktivierung der Heat Control:

1. Stellen Sie das Kochgeschirr auf die Zone mit dem Symbol 8.

2. Driicken Sie das Symbol § . )

3. Verwenden Sie den Aufwartspfeil (_—_), um die gewiinschte Temperatur
zu wahlen. Die Standardeinstellung ist 45 °C. Sie kdnnen die Temperatur je
nach Bedarf auf bis zu 200 °C erhdhen (siehe Tabelle unten fiir Kochtipps).
Verwenden Sie den Abwaértspfeil ( — ), um die Temperatur zu verringern.

4. Wihrend der Aufheizphase blinkt ein Aufwartspfeil ( /\ ) neben der
gewahlten Temperatur.

5. WenndasKochgeschirr die eingestellte Temperatur erreicht hat, meldet sich
das Kochfeld mit einem akustischen Signal und der Aufwértspfeil ( /\ ) hort
auf zu blinken. Jetzt kénnen Sie Lebensmittel hinzufiigen. )

6. Wenn der Sollwert erreicht ist, kdnnen Sie mit den Aufwarts-(_—_) und
Abwaértspfeilen ( — ) die Temperatur in 5°C-Schritten einstellen.

7. Wenn die neu gewdhlte Temperatur niedriger ist als die aktuelle, blinkt
ein Abwirtspfeil ( \/ ) neben der gewihlten Temperatur, bis der neue
Sollwert erreicht ist. Wenn die neu gewahlte Temperatur hoher ist als die
aktuelle, blinkt ein Aufwértspfeil ( /\ ) neben der gewahlten Temperatur,
bis der neue Sollwert erreicht ist.

8. Wenn Sie einen Timer fiir eine Zone einstellen, in der die Heat Control-
funktion aktiv ist, startet der Timer erst, wenn der Sollwert erreicht ist. Auf
dem Display wird anstelle der Temperatur der Countdown des Timers
angezeigt. Tippen Sie wahrend des Countdowns auf den Aufwarts-(_—_)
oder Abwartspfeil ( — ), um die eingestellte Temperatur anzuzeigen. Nach
3 Sekunden wird der Countdown wieder angezeigt.

HEAT CONTROL - KOCHTIPPS

Indernachstehenden Tabelle finden Sie einige Vorschldge zu den Garverfahren
fir die einzelnen Temperaturen.

GERINGE HITZE MITTLERE HITZE GROSSE HITZE

45°C 80°C 130°C 150°C 180°C 200°C
Schonendes .
%;g:gilgg? Warmhal- Braten Verquirlen Sautieren (Rir?élfllls{s] h
ten (Gemusegrund- (Eier) Ruhrbraten o
de, Butter) mischung) Gemlise)
Auftauen | Verdicken, Confit Kasriaerrr(;illi— Anbriunen Anbraten
(Fleisch, Cremen (Gemuise) (Zucker. (Pfannkuchen, (Steak,
Fisch) (Risotto) Abldschen Gemiis e’) Toast) Braten)
Kocheln (120°C)

Lesen Sie den Abschnitt "Unterstlitztes Kochen" oder verwenden Sie die Booster-
Funktion zum schnellen Aufkochen.

HINWEIS:

«  Das System ist in der Lage, die Kochtemperatur zu iberwachen, aber es
istimmer ratsam, in der Néhe zu bleiben, wenn das Kochfeld in Betrieb ist.

« Je nach der Aktivierungsreihenfolge der Kochzonen ist die Heat Control-
funktion moglicherweise nicht verfligbar. Das Kochfeld benachrichtigt Sie mit
einem akustischen Signal dariiber.

Scannen Sie den QR-Code, um die Geheimnisse des
Kochens mit Heat Control zu liften. Entdecken Sie, wie
einfach und lohnend es ist, mit Temperatur zu kochen.
Besuchen Sie dazu unsere Website. Dort finden Sie
Anleitungen fiir eine Vielzahl von Kochtechniken, tagliche
Mahlzeiten und aufregende neue Gerichte mit Schritt-fiir-

Schritt-Rezepten.

o
m UNTERSTUTZTES KOCHEN (BOIL&COOK)

Mit dieser Funktion wird das Wasser zum Kochen gebracht und die Leistung
automatisch so angepasst, dass das Wasser so lange kdchelt, bis Sie Ihre Speisen
zugeben kénnen. Im Vergleich zum Booster-Modus hilft diese Funktion auch,
Uberkochen und Energieverschwendung zu vermeiden. Um Energie zu sparen
und den Kochvorgang zu beschleunigen, empfiehlt es sich, den Topf mit einem
Deckel abzudecken.

Unterstiitztes Kochen ist nur auf Kochzonen mit dem Symbol @verf(jgbar.
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HINWEIS: Fiir diese Funktion muss der Topf einen Bodendurchmesser von
160 - 210 mm haben und zu 1/2 bis 3/4 mit Wasser gefiillt sein. Beachten
Sie, dass das maximale Volumen, das mit dieser Funktion verwendet werden
kann, etwa 4 Liter betragt. Fligen Sie dem Wasser kein Salz hinzu, bevor es den
Siedepunkt erreicht hat, da das System sonst nicht wie erwartet funktioniert.
Fir eine optimale Leistung ist es ratsam, das Kochgeschirr in der Mitte der
Kochzone zu positionieren, Wasser mit Raumtemperatur zu verwenden und
die Funktion zu aktivieren, wenn keine "Restwarmeanzeige" vorhanden ist.

WICHTIG: Diese Funktion ist nur zum Kochen von Wasser gedacht, nicht fiir
Milch oder andere Arten von Fliissigkeiten.

Bei dem auf dem Markt erhdltlichen Kochgeschirr kann es sein, dass die
Funktion nicht wie erwartet funktioniert.

Aktivierung des Unterstiitzen Kochens:

1. Fdllen Sie den Topf mit Wasser (siehe Hinweise oben).

2. Stellen Sie das Kochgeschirr auf eine Kochzone mit dem Symbol 8.

3. Wahlen Sie die Taste fiir das Unterstiitzte Kochen.

4. Driicken Sie die Taste fiir Unterstlitztes Kochen ( ==T) einmal, wenn die Heat
Control nurfiir eine Kochzone verfligbar ist. Wenn die Heat Control auf mehr
als einer Kochzone verfligbar ist, driicken Sie die Taste mehrmals, bis
Sie die Kochzone erreichen, auf der Sie die Funktion Unterstitztes Kochen
verwenden mdchten. Eine "-b-"-Anzeige erscheint auf dem Display, um Sie
durch die Zonen zu fihren.

5. Wenn die Zone ausgewahlt ist, blinkt -b- auf dem Zonendisplay fiir einige
Sekunden, dann startet die Funktion automatisch.

6. Wenn die Funktion Unterstltztes Kochen gestartet wird, erscheint
wahrend der Aufheizphase eine Animation auf dem Display.

7. Innerhalb von 90 Sekunden, nachdem das Wasser zu kochen beginnt,
informiert Sie die Funktion mit einem akustischen Signal dariber.
Die Animation verschwindet, und das Kochfeld stellt automatisch die
Leistungsstufe 15 ein, um ein sanftes Kochen zu gewahrleisten.

ANZEIGEN

8. Je nach verwendetem Kochgeschirr kann die Leistungsstufe automatisch
auf Stufe 15 sinken, ohne dass der Siedepunkt des Wassers erreicht wird.
Um den Siedepunkt zu erreichen, kénnen Sie die Leistungsstufe der
verwendeten Kochzone erhdhen. Alternativ kénnen Sie auch eine andere
Pfanne verwenden, die fiir das Induktionskochen geeignet ist. Wenn die
oben beschriebenen Bedingungen nicht eintreten, empfehlen wir, die
Funktion Boil&Cook auszuschalten und die Leistungsstufen manuell
einzustellen, um den Kochvorgang fortzusetzen.

9. Flgen Sie lhre Lebensmittel hinzu und dndern Sie gegebenenfalls die
Leistungsstufe, um die Stérke des Kochvorgangs nach Bedarf anzupassen.
Die Leistungswahl wird auf diejenigen Stufen beschrankt, die fir die
Aufrechterhaltung des Kochens geeignet sind (d. h. die Stufen 10 - 18).

HINWEIS:

«  Unabhangig davon, ob das Wasser kocht oder nicht, stellt das Kochfeld
nach etwa 15 Minuten nach Aktivierung der Funktion automatisch die
Leistungsstufe 15 ein und die Animation verschwindet.

« Jenach Leistungsmanagement-Einstellung oder der Aktivierungssequenz
der Kochzone ist die Funktion Unterstiitztes Kochen mdglicherweise nicht
verfligbar. Das Kochfeld benachrichtigt Sie mit einem akustischen Signal
dariber.

«  Wenn Sie diese Funktion verwenden, konnen Sie wahrend der Aufheizphase
des Wassers keinen Timer einstellen. Der Timer kann erst aktiviert werden,
wenn die akustische Meldung erscheint, dass das Wasser den Siedepunkt
erreicht hat.

«  Das System ist in der Lage, den Kochvorgang zu liberwachen, aber es ist
immer ratsam, in der Nahe zu bleiben, wenn das Kochfeld in Betrieb ist.

« Wenn Sie die Moglichkeit haben, Boil&Cook auf mehreren Zonen lhres
Kochfeldes zu verwenden, kann flir jede Seite nur eine Boil&Cook-
Funktion aktiviert werden. Wahrend des Auswahlvorgangs wird jedoch die
Animation (Schlange) fiir einige Sekunden auf derselben Seite angezeigt,
obwohl die Funktion nicht aktiviert werden kann.

11

MLNZ RESTWARME

Wird ,Hot” am Display angezeigt, ist die Kochzone heil3. Die Anzeige leuchtet
auf, selbst wenn die Zone nicht eingeschaltet war (jedoch durch die Hitze
aufgrund der Verwendung nebenliegender Zonen aufgeheizt wurde bzw.
weil ein heilBer Topf darauf abgestellt wurde).

Wenn die Kochzone abgekihlt ist, erlischt die Meldung “Hot".

GARTABELLE

FALSCHES KOCHGESCHIRR ODER KEIN KOCHGESCHIRR

Dieses Symbol erscheint, wenn der Topf nicht fiir Induktionsherde geeignet ist,
wenn er nicht richtig aufgestellt ist oder wenn er nicht die passende Grol3e fiir
die gewahlte Kochzone hat. Wird innerhalb von 30 Sekunden nach Auswahl
kein Topf erkannt, so schaltet sich die Kochzone wieder aus.

Die Gartabelle enthalt Kochtipps fiir jede Leistungsstufe. Die tatsachlich abgegebene Leistung jeder Leistungsstufe hangt von der Gré3e des Kochfelds ab.

LEISTUNGSSTUFE KOCHTIPPS
Hochstleistung (P) Booster* -Wasser so schnell wie méglich zum Kochen bringen. Nicht mit einer leeren Pfanne oder mit Ol/Butter verwenden.
17-18 Wasser zum Kochen bringen, Frittieren** von Tiefkiihlprodukten.
15-16 Lebhaftes Kochen aufrecht erhalten, Anbraten, Blasen bilden, Riihrbraten, Anbraunen.
10-14 Sanftes Kochen aufrecht erhalten, Vorheizen, Grillen (liber einen langeren Zeitraum), Ruhrbraten, Sautieren,
Karamellisieren, Anbraunen, Pfannkuchen.
5-9 Kocheln, Eintopf,Verdicken, langsames Kochen.
3-4 Warmbhalten, Auftauen.
1-2 Schmelzen, Cremen (Risotto).
Leistungsstufe Null (AUS) \E)V?rde(;)chrhcfﬁ{i&fgriZié)zrweng’cST\dby oder ausgeschaltet (nach dem Garen kann noch Restwarme vorhanden sein, dies

*Booster ist ein spezieller Modus, der eine hohere Leistungsstufe als 18 verwendet, um das Wasser schneller zu erhitzen. Dieser Modus kann je nach verwendeter
Zone bis zu 10 Minuten aufrechterhalten werden. Nach dieser Zeit wird die Leistungsstufe automatisch auf Stufe 18 verringert.

** Zum Frittieren von gefrorenen Produkten wie Pommes Frites wird empfohlen, Kochzonen zu verwenden, die nicht zur Flexi Zone geh&ren. Wenn Sie mit den
Flexi Zone-Kochzonen frittieren mochten, empfiehlt es sich, die vordere Zone zu verwenden.
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REINIGUNG UND WARTUNG

Bedienungsanleitung

Wichtig:

Vor der Reinigung sicherstellen, dass die Kochzonen abgeschaltet
sind und dass die Restwarmeanzeige (,Hot") nicht angezeigt wird.
Keine Scheuerschwamme oder Topfkratzer verwenden, da sie das Glas
beschadigen kénnen.

Das (abgekihlte) Kochfeld nach jeder Verwendung reinigen, um
Ablagerungen und Flecken von Speiseresten zu entfernen.

Eine Oberflache, die nicht entsprechend sauber gehalten wird, kann die
Empfindlichkeit der Tasten des Bedienfelds verringern.

Verwenden Sie nur einen Schaber, wenn Riickstinde am Kochfeld
kleben. Befolgen Sie die Herstelleranweisungen flr den Schaber, um ein
Zerkratzen des Glases zu vermeiden.

Zucker oder stark zuckerhaltige Speisen kdnnen das Kochfeld beschadigen
und missen sofort entfernt werden.

Salz, Zucker und Sand kdnnen die Glasoberfldche zerkratzen.

Ein weiches Tuch, Kiichenrolle oder ein spezielles Reinigungsmittel fur
Kochfelder verwenden (die Herstellerangaben beachten).

Verschiittete Flissigkeiten kdnnen dazu flihren, dass sich die Topfe
bewegen oder dass diese vibrieren.

Das Kochfeld nach der Reinigung griindlich trocknen.

LOSEN VON PROBLEMEN

Wenn das CleanProtect-Logo auf dem Glas vorhanden ist, wurde das
Kochfeld mit der CleanProtect-Technologie behandelt. Diese exklusive
Beschichtung gewahrleistet hervorragende Reinigungsergebnisse und halt
die Kochfeldoberfldache langer glanzend.

Es ist ratsam, das Gerat taglich und nach jedem Gebrauch zu reinigen.
Befolgen Sie zum Reinigen von CleanProtect-Kochfeldern nachstehende
Empfehlungen:

Befeuchten Sie die zu reinigenden Stellen griindlich mit Wasser und

achten Sie darauf, dass die gesamte verschmutzte Fldche bedeckt ist.

Achten Sie darauf, dass Sie kein Wasser auf das Bedienfeld schiitten.

Befeuchtungsverfahren:

« Unter normalen Bedingungen warten Sie mindestens 2 Minuten.

« Unter Bedingungen mit starker Verunreinigung warten Sie
mindestens 5 Minuten.

« Wenn das Wasser auf dem Kochfeld trocknet, befeuchten Sie es
erneut.

Sicherstellen, dass die Stromversorgung nicht ausgeschaltet wurde.
Wenn Sie das Kochfeld nach dem Gebrauch nicht ausschalten kénnen,
trennen Sie es vom Stromnetz.

Erscheinen auf der Anzeige nach dem Einschalten des Kochfelds
alphanumerische Codes, prifen Sie diese und die entsprechenden

Bitte beachten: Vorhandenes Wasser, aus dem Kochgeschirr ibergetretene
Flussigkeiten und Gegenstédnde aller Arten, die auf die Taste unter dem
Symbol geraten, kdnnen zum unbeabsichtigten Aktivieren oder Deaktivieren
der Bedienfeldsperre fiihren.

Anweisungen in der unten aufgefiihrten Tabelle.

ANGEZEIGTER CODE/ .
FESTGESTELLTES BESCHREIBUNG MOGLICHE URSACHEN ABHILFEMASSNAHME
PROBLEM
Der Netzkabelanschluss ist nicht exakt Stellen Sie den Stromanschluss gemal3 dem
FOEO Falscher Netzkabelanschluss. wie im Abschnitt "Elektrischer Anschluss Abschnitt "Elektrischer Anschluss” her.
angeschlossen.
FOEA Das Bedienfeld schaltet wegen Uberhitzung | Die interne Temperatur der elektronischen | Warten Sie vor dem Gebrauch ab, bis sich das
ab. Komponenten ist zu hoch. Kochfeld abgekiihlt hat.
Warten Sie vor dem Gebrauch ab, bis sich das
FOE9 Kochfeld abgekihlt hat.

Die Leistungsstufe wird
automatisch verringert.
Eine Kochzone schaltet
sich automatisch AUS.
Das Kochfeld schaltet
sich automatisch AUS.

Das Kochfeld schaltet sich aus, wenn die
Temperaturen zu hoch sind.

Bei zu hohen Temperaturen wird die
Leistungsstufe  verringert, die  Kochzone
abgeschaltet oder das Kochfeld ausgeschaltet.

Die interne Temperatur der elektronischen
Komponenten ist zu hoch.

Die Beliftung des Kochfelds ist
maglicherweise nicht ausreichend, um
das ordnungsgemafie Funktionieren des
Kochfelds zu gewdhrleisten.

Damit das Gerat einwandfrei funktioniert, muss das
Kochfeld durch eine angemessene Frischluftzufuhr
ausreichend belliftet werden. Uberpriifen Sie, ob
das Kochfeld unter Beachtung der im Abschnitt
"Installation” beschriebenen Hinweise installiert
wurde. Vergewissern Sie sich, dass der hintere
und untere hintere Teil des Kochfelds nicht durch
Gegenstande behinder wird.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
F1E1, F2E1, F6ET, F6E2,
F7E5, F7E6, FCE1, FCE2,
FCE3

Trennen Sie den Herd von der Stromversorgung.
Einige Minuten warten (mehr als 10), anschlieBend das Kochfeld erneut an die Stromversorgung anschlieen.
Sollte das Problem weiterhin bestehen, das Servicezentrum kontaktieren und den Fehlercode angeben, der auf dem Display erscheint.

dE
[wenn das Kochfeld
ausgeschaltet ist]

Das Kochfeld heizt nicht auf.
Die Funktionen schalten sich nicht ein.

DEMO-MODUS ein.

Befolgen Sie die Anweisungen im Abschnitt
"Erster gebrauch”.

Eine Sonderfunktion
schaltet sich nicht ein und
das Kochfeld erzeugt ein
akustisches Signal.

Das Kochfeld lasst keine Aktivierung einer
Sonderfunktion zu.

Der Leistungsregler begrenzt die Aktivierung
derSonderfunktion entsprechend derfiirdas
KochfeldgewahltenLeistungsmanagement-
Einstellung (z.B. 2,5 kW).

Siehe den Abschnitt "Leistungsmanagement".

Wenn Sie eine
Leistungsstufe wahlen
oder die Booster-
Funktion verwenden,
verringert sich die
Leistungsstufe
automatisch.

Das Kochfeld stellt automatisch die
maximal verfligbare Leistungsstufe ein
(auch unterhalb der eingestellten), um die
Nutzung der Kochzone zu gewahrleisten.

Der Leistungsregler begrenzt die Aktivierung
der Sonderfunktion entsprechend der fiir das
Kochfeld gewahlten Leistungsmanagement-
Einstellung (z. B. 2,5 kW).

Die Booster-Funktion kann je nach verwendeter
Zone eine unterschiedliche Dauer haben.
Nach Ablauf der Booster-Zeit wird die Leistung
automatisch auf Stufe 18 reduziert.

Die  Beluftung des Kochfelds ist
maglicherweise nicht ausreichend, um
das ordnungsgemalle Funktionieren des
Kochfelds zu gewahrleisten.

Siehe den Abschnitt "Leistungsmanagement”
oder "Booster-Funktion".

Damit das Gerdt einwandfrei funktioniert,
muss das Kochfeld durch eine angemessene
Frischluftzufuhr ausreichend belliftet werden.
Uberpriifen Sie, ob das Kochfeld unter Beachtung
der im Abschnitt "Installation” beschriebenen
Hinweise installiert wurde. Vergewissern Sie
sich, dass der hintere und untere hintere Teil des
Kochfelds nicht durch Gegenstdnde behinder
wird.

Whj;lﬁool




Die Meldung "AUS" wird
anschlieBend bis zu 60
Sekunden lang angezeigt.
Wahrend dieser Zeit kann
das Kochfeld nicht wieder
eingeschaltet werden
und es ertonen alle 5
Sekunden zwei kurze

leuchten;
fuhrt.

von 8 Sekunden gereinigt wird.

ANGEZEIGTER CODE/
FESTGESTELLTES BESCHREIBUNG MOGLICHE URSACHEN ABHILFEMASSNAHME
PROBLEM
Dieses Symbol erscheint, wenn der Topf | Wenn lhr Kochgeschirr fiir das Induktionskochen
nicht fiir Induktionsherde geeignet ist, wenn | geeignet ist (sishe Abschnitt "Zubehor")
Kochgeschirr wird nicht erkannt. er nicht richtig aufgestellt ist oder wenn er | und korrekt auf der gewiinschten Kochzone
o Die Kochzone schaltet sich nach 30 Sekunden | nicht die passende GroRe fiir die gewahlte | positioniert ist, versuchen Sie, es auf einer
ab. Kochzone hat. Wird innerhalb von 30 | kleineren Kochzone zu verwenden. Andernfalls
Sekunden nach Auswahl kein Topf erkannt, | verwenden Sie bitte geeignetes Kochgeschirr
so schaltet sich die Kochzone wieder aus. (siehe Abschnitt "Zubehor").
Ejrszzglc(}lﬁligc%fgizgv:\falle Verschiittetes Wasser, Ubergelaufene Speisen und/oder ein Gegenstand, der auf
abund schaltet sich den Tasten des Bedienfeldes liegt, kann mit lhrem Finger verwechselt werden und | Trocknen und/oder reinigen sie das Kochfeld
dann von selbst AUS. versehentlich eine der Tasten des Kochfelds aktivieren oder deaktivieren: und/oder entfernen Sie den Gegenstand, damit

- dieTaste EIN/AUS, wodurch sich das Kochfeld ungewollt ausschaltet;
die Tastensperre, die unerwiinschte Aktivierung der Tastensperrfunktion bewirkt, | AUS-Meldung wieder eingeschaltet werden
wenn sie langer als 3 Sekunden gedriickt wird. Die Funktion bleibt auch nach dem
Ausschalten des Kochfelds aktiv, wobei das Symbol fiir die Tastensperre und die LED | Wenn die Tastensperre versehentlich aktiviert

das Scroll-Tastenfeld, was zu einer unerwiinschten Anderung der Leistungsstufen

Das Kochfeld schaltet sich von selbst aus (mit der Meldung "AUS"), wenn es nicht innerhalb | wieder einzuschalten.

das Kochfeld 60 Sekunden nach Erscheinen der
kann.
wurde, driicken Sie die Tastensperre 3 Sekunden

lang, um sie zu deaktivieren.
Drlicken Sie den EIN/AUS-Schalter, um das Gerat

Tone.
\?V:;Y]Vgisesﬂ:;cg:,ﬁr ( @) a?ts vc\jlzisiruiokignmﬁ:a ‘f/eggn?:§|Teeri?1p§§${ Sie verwenden die Heat Control, um Wasser [ Verwenden Sie das Unterstlitztes Kochen
verwendet wird wurde 9 zu kochen. (Boil&Cook) oder die Booster-Funktion.

Beim Positionieren des
Kochgeschirrsist ein
Klick- und/oder Tick-Tack-

Diese kontinuierlichen Klick- und/oder Tick-Tack-Gerdusche treten auf, wenn die Pfanne
nicht in der Lage ist, die volle Leistung der eingestellten Leistungsstufe zu empfangen.

Der Pfannendurchmesser kénnte geringer sein als der in der Gebrauchsanweisung fiir | groBeristalsderinder Anleitung fiir die jeweiligen
bestimmte Kochzonen angegebene Mindestdurchmesser. Selbst wenn Sie eine Pfanne
mit den richtigen Abmessungen verwenden, haben einige Pfannenmodelle einen Boden, | oder verwenden Sie eine leistungsfahigere

Verwenden Sie eine Pfanne, deren Durchmesser

Kochzonen angegebene Mindestdurchmesser,

« Andere, hier nicht aufgefiihrte Falle.

Gerdusch zu horen. der teilweise von Metalleinsatzen bedeckt ist (oder keine gleichmaBige ferromagnetische | Pfanne (sishe Abschnitt "Zubehor”).
Verteilung aufweist), und sie funktionieren nichtimmer wie erwartet.
Das Kochfeld schaltet sich in den folgenden Situationen automatisch aus:
«  ImFallevonverschiittetem Wasser, libergelaufenen Lebensmitteln oder Gegenstanden,
dieaufden Tasten des Bedienfelds liegen und versehentlich die EIN/AUS-Taste betatigen
konnten. Werden diese Gegenstande nicht innerhalb von 8 Sekunden entfernt, schaltet
sich das Kochfeld automatisch aus und gibt einen Ton von sich. ! . L .
Das Kochfeld ist + Wenn mehr als 30 Sekunden lang keine Interaktion mit dem Bedienfeld erfolgt und ‘W?ltgre Informatlorlen finden Sie im Abschnitt
- o= Taglicher gebrauch”.
ausgeschaltet. keine Kochzone aktiv ist.

+ Wenn mehr als 30 Sekunden lang kein Kochgeschirr erkannt wurde und in dieser Zeit
keine Interaktion mit dem Bedienfeld stattgefunden hat.

- Die maximale Betriebszeit fiir eine Leistungsstufe oder Funktion ist abgelaufen, und es
fand langer als 30 Sekunden nicht mehr eine Interaktion mit dem Kochfeld statt.

Schalten Sie das Kochfeld manuell ein.

Bei Verwendung der
Funktion Unterst(itztes
Kochen (Boil&Cook)
erreicht das Wasser nicht
den Siedepunkt.

oder

Die Funktion zeigt nicht
an, dass der Siedepunkt
innerhalb von etwa 90
Sekunden nach Beginn
des Siedevorgangs
erreicht wurde.

maglicherweise nicht erreicht.

Je nach Kochgeschirr oder der verwendeten Wassermenge wird der Siedepunkt

Unabhéangig davon, ob das Wasser kocht oder nicht, kann die Leistungsstufe nach etwa 15 | Wenn die Funktion nicht innerhalb von etwa
Minuten ab Aktivierung der Funktion automatisch auf Stufe 15 sinken.

Wenn das Wasser nicht kocht, kdnnen Sie es zum
Kochen bringen, indem Sie die Leistungsstufe
der verwendeten Kochzone erhohen. Alternativ
konnen Sie auch einen anderen, fur die Induktion
geeigneten Topf verwenden.

90 Sekunden nach Beginn des Kochvorgangs
das Kochen anzeigt, empfehlen wir lhnen,
die Funktion Boil&Cook auszuschalten und
den Kochvorgang mit den Leistungsstufen
fortzusetzen.

WAHREND DES BETRIEBS ERZEUGTE GERAUSCHE

Wahrend des Normalbetriebs von Induktionskochfeldern kénnen pfeifende
oder knarrende Gerdusche auftreten.

Diese Gerdusche werden vom Kochgeschirr erzeugt und stehen mit dessen
Boden in Verbindung (wenn der Boden beispielsweise aus mehreren
Materialschichten besteht oder uneben ist).

Sie richten sich je nach Art des verwendeten Kochgeschirrs und der darin
enthaltenen Nahrungsmittelmenge und weisen nicht auf eine Stérung hin.
Induktionskochfelder kénnen bei einem positionierten Topf/Pfanne
kontinuierliche Klick- und/oder Tick-Tack-Gerdusche erzeugen. Diese
Gerausche konnen auftreten, wenn das Gerét nicht in der Lage ist, die volle
Leistung der eingestellten Leistungsstufe zu empfangen. Verwenden Sie eine
Pfanne, deren Durchmesser groB3er ist als der in der Anleitung fiir die jeweiligen
Kochzonen angegebene Mindestdurchmesser, oder verwenden Sie eine
leistungsfahigere Pfanne (siehe Abschnitt "Zubehor").

Verschiittetes Wasser, Ubergelaufene Speisen und/oder ein Gegenstand, der
auf den Tasten des Bedienfeldes liegt, kann mit lhrem Finger verwechselt
werden und versehentlich eine der Tasten des Kochfelds aktivieren oder
deaktivieren sowie akustische Signale abgeben, die durch den Kontakt
zwischen den Gegenstanden und den Tasten entstehen. Wenn diese
Gegenstande nicht innerhalb von 8 Sekunden entfernt werden, schaltet sich
das Kochfeld automatisch aus und gibt einen Ton von sich, der alle 5 Sekunden
wiederholt wird, bis der Gegenstand oder das Wasser vom Bedienfeld entfernt
wird, auch nach dem Ausschalten. Um eine Abschaltung zu vermeiden, sollten
Sie verschiittete Fllssigkeiten von der Benutzeroberfliche entfernen und
sie innerhalb von 8 Sekunden griindlich abtrocknen oder die Wischfunktion
verwenden, die lhnen 30 Sekunden zum Reinigen und Trocknen gibt.

Denken Sie daran, dass die Taste EIN/AUS immer aktiv ist.

Whj;lﬁool
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KUNDENDIENST

Bedienungsanleitung

BEVOR SIE DEN KUNDENDIENST ANRUFEN:

1. Versuchen Sie zuerst, die Stérung anhand der Ratschlige in LOSEN VON
PROBLEMEN selbst zu beheben.

2. Schalten Sie das Gerdt aus und wieder ein, um festzustellen, ob die Stérung
behoben ist.

FALLS DIE STORUNG NACH DEN VORSTEHEND BESCHRIEBENEN
KONTROLLEN WEITER BESTEHT, RUFEN SIE BITTE DIE NACHSTLIEGENDE
KUNDENDIENSTSTELLE AN.

Wenn Sie sich an unseren Kundendienst wenden, geben Sie bitte immer an:
»  Eine kurze Beschreibung der Stérung,
«  Geréatetyp und Modellnummer;

Tod X0 T o
COO00000X [§ S
3 mm

Ind.C.
die Seriennummer (Nummer nach den Buchstaben SN auf dem Typenschild
unter dem Gerét). Die Seriennummeristauch in den Unterlagen angegeben;

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

SN: XXXX XXXX XXXX

z
=9
OF
<
o=
gn:
g2

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

Ihre vollstandige Anschrift,
Ihre Telefonnummer.

Im Reparaturfall wenden Sie sich bitte an den autorisierten Kundendienst (nur
dann wird garantiert, dass Originalersatzteile verwendet werden und eine
fachgerechte Reparatur durchgefiihrt wird)..

Richtlinien, Standarddokumentation und zusatzliche Produktinformationen finden Sie unter:

«  Verwenden Sie den QR-Code an lhrem Gerat;
«  Besuchen Sie unsere Website docs.whirlpool.eu/docs;

«  Alternativkonnen Sie unseren Kundendienst kontaktieren (siehe Telefonnummerim Garantieheft). Wird unser Kundendienst
kontaktiert, bitte die Codes auf dem Typenschild des Produkts angeben.

©/TM/ © 2024 Whirlpool. Hergestellt unter Lizenz.

Whirlpool
400020020495 !ﬁ



CONSIGNES DE SECURITE
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IMPORTANT - A LIRE ET A RESPECTER

Avant d'utiliser l'appareil, lire attentivement les
consignes de sécurité. Conservez-les a portée pour
consultation ultérieure.

Leprésentmanuel etl'appareil en question contiennent
des consignes de sécurité importantes qui doivent étre
observées en tout temps. Le Fabricant décline toute
responsabilité si les consignes de sécurité ne sont pas
respectées, en cas de mauvaise utilisation de I'appareil,
ou d'un mauvais réglage des commandes.

N\ AVERTISSEMENT: Ne pas utiliser la table de cuisson
si la surface est cassée ou fissurée - risque de choc
électrique.

N\ AVERTISSEMENT: Risque d'incendie: Ne rangez
aucun objet sur les surfaces de cuisson.

MNMISE EN GARDE: La cuisson doit étre supervisée.
Une cuisson de courte durée doit étre supervisée en
tout temps.

N\ AVERTISSEMENT: Une cuisson sans surveillance sur
une table de cuisson contenant de la graisse ou de
I'huile peut s'avérer dangereuse - risque d'incendie.
Ne tentez JAMAIS d’éteindre un feu avec de l'eau: au
contraire, éteignez I'appareil, puis couvrez la flamme,
par exemple avec un couvercle ou une couverture
ignifuge.

N'utilisez pas la table de cuisson comme surface de
travail ou support. Gardez les vétements et autres
matieres inflammables loin de l'appareil jusqu’a ce
que toutes les composantes soient complétement
refroidies - un incendie pourrait se déclarer.

M\ Comme ils peuvent devenir chauds, les objets
métalliques comme les couteaux, les fourchettes, les
cuilleres, et les couvercles ne doivent pas étre placés
sur la surface de la table de cuisson.

A\ Les enfants en bas age (0-3 ans) doivent étre tenus
a l'écart de l'appareil. Les jeunes enfants (3-8 ans)
doivent étre tenus a I'écart de I'appareil sauf s'ils se
trouvent sous surveillance constante. Les enfants
agés de 8 ans et plus, ainsi que les personnes
présentant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites, ou ne possédant ni I'expérience ni
les connaissances requises, peuvent utiliser cet
appareil seulement s'ils sont supervisés, ou si une
personne responsable leur a expliqué I'utilisation
sécuritaire et les dangers potentiels de I'appareil. Ne
laissez pas les enfants jouer avec l'appareil. Le
nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre exécutés
par des enfants sans surveillance.

A\ Aprés I'utilisation, éteignez la table de cuisson a
I'aide de la commande, ne vous fiez pas au détecteur
de casserole.

N\ AVERTISSEMENT: L'appareil, ainsi que ses parties
accessibles, peuvent atteindre température élevée
lorsdel'utilisation.Veilleza ne pastoucherles éléments
chauffants. Les enfants de moins de 8 ans doivent étre
tenus a I'écart de l'appareil, a moins d'étre sous
surveillance constante.

A\ Les aliments ne doivent pas étre laissés dans ou sur
le produit pendant plus d'une heure avant ou apres la
cuisson.

USAGE AUTORISE

/N MISE EN GARDE: Cet appareil nest pas concu pour
étre utilisé avec un dispositif de mise en marche
externe comme une minuterie ou un systeme de
controle a distance.

A\ Cet appareil est destiné & un usage domestique et
peut aussi étre utilisé dans les endroits suivants:
cuisines pour le personnel dans les magasins, bureaux
et autres environnements de travail ; dans les fermes;
par les clients dans les hétels, motels, et autres
résidences similaires.

A Aucune autre utilisation n’est autorisée (p. ex. pour
chauffer des pieces).

M\ Cet appareil n‘est pas concu pour un usage
professionnel. N'utilisez pas I'appareil en extérieur.
N\ AVERTISSEMENT: La table de cuisson & induction
peut générer un son lorsque quelque chose est laissé
sur le panneau de commande. Eteignez-la en agissant
sur le bouton MARCHE/ARRET.

INSTALLATION

M\ Deux personnes minimum sont nécessaires pour
déplacer et installer 'appareil - risque de blessure.
Utilisez des gants de protection pour le déballage et
I'installation de l'appareil - vous risquez de vous
couper.

M\ Uinstallation, incluant I'alimentation en eau (selon
le modeéle), et les connexions électriques, ainsi que les
réparations, doivent étre exécutées par un technicien
qualifié. Ne procédez a aucune réparation ni a aucun
remplacement de piéce sur I'appareil autre que ceux
spécifiquement indiqués dans le guide d'utilisation.
Gardez les enfants a I'écart du site d'installation. Aprés
avoir déballé I'appareil, assurez-vous qu'il n’a pas été
endommagé pendant le transport. En cas de
probléme, contactez le détaillant ou le service Apres-
vente le plus proche. Une fois installé, gardez le
matériel d’'emballage (sacs en plastique, parties en
polystyréne, etc.) hors de la portée des enfants - ils
pourraient s'étouffer. L'appareil ne doit pas étre
branchéal’alimentation électriquelorsdel'installation
- vous pourriez vous électrocuter. Au moment de
I'installation, assurez-vous que le cable d'alimentation
n’est pasendommagé parl'appareil -risque d’'incendie
ou de choc électrique. Allumez I'appareil uniquement
lorsque l'installation est terminée.

A\ Découpez le contour du meuble avant d'y insérer
I'appareil, et enlevez soigneusement tous les copeaux
et la sciure de bois.

ALIMENTATION ELECTRIQUE

ANl doit étre possible de débrancher l'appareil de
I'alimentation électrique en retirant la fiche de la prise
de courant si elle est accessible, ou a laide d'un
interrupteur multipolaire en amont de la prise de




courant, conformément aux normes de sécurité
électrique nationales.

A\ Utilisez pas de rallonge, de prises multiples ou
d'adaptateurs. Une fois linstallation terminée,
I'utilisateur ne devra plus pouvoir accéder aux
composantes électriques. N'utilisez pas I'appareil si
vous étes mouillé ou si vous étes pieds nus. N'utilisez
pas l'appareil si le cable d'alimentation ou la prise de
courant estendommagé(e), si 'appareil ne fonctionne
pas correctement, ou s'il a été endommagé ou est
tombé.

M\ Uneinstallation utilisant une prise de cable électrique
n'est pas autorisée sauf si le produit en est déja équipé
par le Fabricant.

A\Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit
étre remplacé avec un cable identique par le fabricant,
un représentant du Service Aprés-vente, ou par toute
autre personne qualifiée - vous pourriez vous
électrocuter.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

N\ AVERTISSEMENT: Assurez-vous que l'appareil est
éteint et débranchez de 'alimentation électrique avant
d’effectuer le nettoyage ou l'entretien; n'utilisez jamais
un appareil de nettoyage a vapeur - risque de choc
électrique.

A\ Utilisez en aucun cas de produits abrasifs ou corrosifs,
de produits chlorés ou de tampons a récurer.

MISE AU REBUT DES MATERIAUX D’EMBALLAGE

Les matériaux d’emballage sont entiérement recyclables comme l'indique le

symbole de recyclage l%

Les différentes parties de I'emballage doivent donc étre jetées de maniére
responsable et en totale conformité avec les réglementations des autorités
locales régissant la mise au rebut de déchets.

MISE AU REBUT DES APPAREILS ELECTROMENAGERS
Cet appareil est fabriqué a partir de matériaux recyclables ou réutilisables.
Mettez-le au rebut en vous conformant aux réglementations locales en
matiere d’élimination des déchets. Pour toute information supplémentaire
sur le traitement et le recyclage des appareils électroménagers, contactez
le service local compétent, le service de collecte des déchets ménagers ou
le magasin ou vous avez acheté l'appareil. Cet appareil est marqué comme
étant conforme a la Directive européenne 2012/19/EU, aux réglementations
relatives aux Déchets d'équipement électrique et électronique (DEEE) et
relatives aux Déchets d'équipement électrique et électronique de 2013 (tels
qu'amendés).

En vous assurant que l'appareil est mis au rebut correctement, vous pouvez
aider a éviter d'éventuelles conséquences négatives sur I'environnement et la
santé humaine.

D¢

Le symbole = sur le produit ou sur la documentation qui I'accompagne
indique qu'il ne doit pas étre traité comme un déchet domestique, mais doit
étre remis a un centre de collecte spécialisé pour le recyclage des appareils
électriques et électroniques.

X

A DEPOSER A DEPQSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

REPRISE

Cet appareil A LA LIVRAISON

et ses accessoires

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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CONSEILS RELATIFS A LECONOMIE D’ENERGIE

Tirez le meilleur de la chaleur résiduelle de votre plaque de cuisson en
I'éteignant quelques minutes avant de terminer la cuisson.

La base de votre casserole ou de votre poéle couvre totalement la plaque
chaude; un récipient plus petit que la plaque chaude provoquera un gaspillage
d’énergie.

Couvrez vos casseroles et poéles avec des couvercles parfaitement ajustés
et utilisez le moins d’eau que possible. La cuisson a découvert augmentera
considérablement la consommation d’énergie.

Utilisez uniquement des casseroles et poéles a fond plat.

DECLARATION DE CONFORMITE

Cet appareil respecte les conditions requises d'écoconception de la
Réglementation européenne 66/2014 et des Réglementations en matiére
d'écoconception pour les produits liés a I'énergie et les informations
énergétiques (Amendement) (Sortie de I'UE) 2019, conformément a la norme
européenne EN 60350-2.

Les informations relatives au mode basse consommation de l'appareil
conformément au Reglement (UE) 2023/826 sont disponibles sur le lien
suivant: https://docs.emeaappliance-docs.eu.

REMARQUE

Les porteurs d'un pacemaker ou d'un dispositif médical similaire doivent faire
attention lorsqu'ils se trouvent prés de cette plaque a induction allumée.
Le champ électromagnétique peut affecter le pacemaker ou ledit dispositif
similaire. Consultez votre médecin, ou le fabricant du pacemaker ou du
dispositif médical similaire pour plus d'informations sur les effets des champs
électromagnétiques de la plaque a induction.




BRANCHEMENT ELECTRIQUE

Le branchement électrique doit étre réalisé avant de brancher I'appareil au réseau d'alimentation.

L'installation doit étre effectuée par un personnel qualifié qui connait les réglementations actuelles relatives a la sécurité et a linstallation. En particulier,
linstallation doit étre réalisée conformément aux réglementations de la société locale de distribution d'électricité.

Assurez-vous que la tension spécifiée sur la plaque signalétique située au bas de l'appareil est la méme que celle de votre logement.

La mise a la terre de I'appareil est obligatoire ; utilisez uniquement des conducteurs (y compris le fil de terre) de section appropriée.

380-415V2N ~ 220-240V ~ 220-240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
380-415V3 N~
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blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi1)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cvBO)-nnasa (cuea)-

modro (sivo)-plava (siva)-CuHuiA (Cepblin)-CUHIR (Cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (szlirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)->ni (xon)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/mpdoivo-kollane/roheline-dzeltens/zal$-
geltona/zalia-zétty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-KyTo/3eneHa-
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plava-cuHuii-cuHiii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar-ani7
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MERCI D’'AVOIR CHOISI UN PRODUIT WHIRLPOOL
Afin de profiter d'une assistance plus complete, veuillez
= enregistrer votre produit sur www.register10.eu.

Lisez attentivement les consignes de sécurité avant
d'utiliser I'appareil.

Manuel du propriétaire

VEUILLEZ SCANNER LE QR CODE \\—
SUR VOTRE APPAREIL POUR = E
OBTENIR PLUS D'INFORMATIONS

IN >

DESCRIPTION DU PRODUIT

;;;;;;;;;

1. Table de cuisson
2. Panneau de commande

Whijrigool

PANNEAU DE COMMANDE

13 15 17 18

Bouton Flexi Zone

Bouton d'arrét de la zone de cuisson

Clavier de défilement

Fleches pour régler la température/la minuterie
Bouton de chauffage rapide (Booster)
Indicateur de préchauffage/refroidissement
Affichage de la zone de cuisson

NowunprwN=

8. Témoin indicateur - fonction active

9. Bouton de minuterie

10. Touche MARCHE/ARRET

11. Bouton Ebullition assistée (Boil&Cook)

12. Bouton de fonction d'essuyage

13. Bouton de verrouillage des touches - 3 secondes
14. Symboles/activation de fonctions spéciales

19

15. Indicateur de température (degrés Celsius)
16. Indicateur de minutes

17. Symbole indicateur de minuterie

18. Bouton Heat Control

19. Bouton de fonction spéciale

REMARQUE : Appuyez sur la touche MARCHE/ARRET (10) ; toutes les fonctions disponibles deviennent visibles pendant quelques instants, puis seules les
fonctions principales restent actives. Les autres peuvent étre utilisées et seront activées lors de I'utilisation ultérieure de l'appareil.

IMPORTANT: Toutes les fonctions disponibles sont éclairées par une lumiere de faible intensité, qui ne s'intensifie que lorsqu'elles sont activées.
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ACCESSOIRES

Nutilisez que des casseroles et des poéles en matériau ferromagnétique adapté
aux plaques a induction. Pour déterminer si une casserole est adaptée, vérifiez si

elle présente le symbole (habituellement imprimé sur le fond). Un aimant peut
également étre utilisé pour vérifier sila base de l'ustensile de cuisine est magnétique.

USTENSILE DE

cuisine adaptés

P

ferromagnétique  (l'aimant ne
colle que sur une partie de la base
de l'ustensile de cuisine).

CUISINE MATERIAU PROPRIETES
Ustensiles La base est réalisée en acier | Garantir une efficacité optimale,
recommandés inoxydable avec un design en | chauffe rapidement et répartit la

sandwich, en acier émaillé et | chaleur uniformément.
fonte.
Ustensiles de | La base n'est pas entiérement | Seule la zone ferromagnétique

s'échauffe. En conséquence,
le chauffage peut étre moins
rapide et la chaleur peut étre
moins bien répartie.

Ustensiles de
cuisine adaptés

La base ferromagnétique
contient des zones avec de
l'aluminium ou présente une
zone creuse au centre.

La zone ferromagnétique est
plus petite que la zone de base
effective de l'ustensile de cuisine.
Par conséquent, la puissance
délivrée peut étre moindre et les
ustensiles de cuisine peuvent ne
pas chauffer suffisamment. Les
ustensiles de cuisine peuvent ne
pas étre détectés.

Non adapté

Acier fin normal, verre, argile,
cuivre, aluminium et autres
matériaux non ferromagnétiques,
ustensiles de cuisine avec pieds en
caoutchouc.

Les ustensiles de cuisine ne sont
pas détectés et ne chauffent pas.

ferromagnétique de la base de 'ustensile de cuisson s'aligne a la fois sur le diametre
de la plaque d'adaptation et sur le diamétre de la zone de cuisson. Si ces mesures
ne correspondent pas, l'efficacité et les performances peuvent s'en trouver
considérablement réduites. Le non-respect de ces consignes peut entrainer une
accumulation de chaleur qui n'est pas transférée efficacement a la casserole ou a la
poéle, ce qui peut entrainer un noircissement de la plagque et de la table de cuisson.

POELES ET CASSEROLES VIDES

Latable de cuisson est équipée d'un systeme de sécurité interne qui active lafonction
« Arrét automatique » lorsqu'une température trop élevée est détectée. L'utilisation
de casseroles et poéles vides a fond fin n'est pas recommandée mais, si elles sont
utilisées, la température peut augmenter plus rapidement que le temps nécessaire
au déclenchement rapide de l'arrét automatique, avec le risque d'endommager
la casserole ou la surface de la table de cuisson. Dans ce cas, ne touchez pas a la
casserole ou a la surface de la table de cuisson. Attendez que tous les composants
refroidissent. Si un message d'erreur s'affiche, appelez le centre de service.

TAILLEDELA POELE/DU FOND DE CASSEROLE ADAPTEE AUX
DIFFERENTES ZONES DE CUISSON

Pourassurer un fonctionnement correct de la table de cuisson, utiliser des casseroles
ayant un diametre de base adapté (voir le tableau ci-dessous). Veuillez noter que les
fabricants d'ustensiles de cuisine indiquent souvent la taille du diamétre supérieur
delustensile, plutét que le diamétre de base.

Pour que la table de cuisson fonctionne avec les performances attendues, utilisez
toujours une zone de cuisson dont a taille correspond a la taille ferromagnétique
de la base de l'ustensile de cuisson.

Centrez correctement la casserole/la poéle sur la zone de cuisson utilisée. Il est
recommandé de ne pas utiliser de casseroles plus grandes que la taille de la zone
de cuisson.

UTILISATION DES USTENSILES DE CUISINE PAR ZONE

REMARQUE : Tous les ustensiles de cuisine doivent avoir une base plate. Vérifiez
réguliérement que la base ne présente aucun signe de déformation, car certains
ustensiles de cuisine peuvent se déformer sous l'effet d'une chaleur élevée.
L'utilisation d'ustensiles de cuisine non adaptés aux tailles et propriétés
recommandées peut affecter de maniére significative les performances de
cuisson et donner des résultats non satisfaisants.

ADAPTATEURS POUR CASSEROLES/POELES INADAPTEES POUR L'INDUCTION

L'utilisation de plaques d'adaptation nuit a I'efficacité et augmente donc le temps
nécessaire pour chauffer de I'eau ou des aliments. Assurez-vous que le diameétre

PREMIERE UTILISATION

: 2 3 Zone Forme d'ustensile | Baseferromagnétique
L - D de cuisine adaptée adaptée (cm)
N Tou2 Ronde ou carrée 16-21
3 Ronde 16-21
- _— 4 Ronde 10-15
1 4 142 Ovaleou Coté court 16-21
(Flexi Zone) Rectangulaire Cotélong24-38

REGLER LA PUISSANCE

Au moment de l'achat, la table est réglée a la puissance maximale. Ajustez le
réglage en fonction des limites de votre installation électrique domestique,
comme expliqué dans le paragraphe suivant.

REMARQUE: En fonction de la puissance choisie pour la table de cuisson,
certains des niveaux de puissance de la zone de cuisson et des fonctions (par
exemple ébullition ou réchauffage rapide) pourraient étre automatiquement
limités, afin d'empécher que la limite sélectionnée ne soit dépassée.

Le tableau ci-dessous indique la puissance utilisée par chaque zone pour
chaque fonction, afin de vous aider a comprendre les limites d'utilisation
possibles en fonction du réglage de puissance choisi.

ZONE 1ou2 1+2 3 4
NIVEAU DE PUISSANCE 18 (KW) 22 22 25 15
BOOSTER (KW) 37 37 37 22
HEAT CONTROL (KW) 14 NA 14 NA
EoULTON cclTE s | w | o | m
FONDRE (KW) NA NA NA 0,045
MAINTIEN AU CHAUD (KW) NA NA NA 0,145

Exemples en référence aux valeurs du tableau ci-dessus:

Sivous réglezle «Gestion de la puissance» sur 4 kW et activez de multiples zones
de cuisson simultanément, la plaque de cuisson ajustera automatiquement les
niveaux de puissance afin qu'ils ne dépassent pas la limite de puissance totale
(par exemple 4 kW).

Par exemple, avec le «Gestion de la puissance» réglé sur 4 kW, si vous réglez la
zone 3 sur «Booster» (=3,7 kW) et que vous essayez ensuite d'activer la zone 1

au niveau 18 (2,2 kW), la puissance totale fournie dépassera la limite de 4 kW
(3,7 +2,2=5,9kW). C'est pourquoi la table de cuisson ajuste automatiquement
les niveaux de puissance comme suit : la zone de cuisson réglée sur «Booster»
sera réglée au niveau 18 (= 2,2 kW), tandis que la deuxieme zone de cuisson
sera réglée au niveau 15 (= 1,6 kW, la puissance maximale ne devant pas
dépasser la limitation de 4 kW).

Menu de réglage: Changer les réglages de base

Une fois |'appareil connecté a I'alimentation principale, vous pouvez modifier

les parametres par défaut en accédant au menu Paramétres dans un délai de

60 secondes:

1. Aprésavoir branché la table de cuisson au secteur, attendez que toutes les
LED s'allument et s'éteignent consécutivement.

2. Appuyez et maintenez enfoncé le bouton On/Off (D) pour allumer la
table de cuisson.

3. Appuyezsur la touche de verrouillage des touches (%) pendant au moins 6
secondes pour accéder au menu de réglage. Ignorez le son d'activation de la
serrure que vous entendrez aprés 3 secondes de pression.

4. Le type de réglage (par exemple «PL») s'affiche en haut a gauche de la
zone de cuisson et sa valeur par défaut (ou actuelle) (par exemple «2_5»)
s'affiche en bas a gauche de la zone de cuisson.

5. Vous pouvez sélectionner le type de réglage en utilisant les fleches vers le
haut (_—_) et versle bas ( — delazone de cuisson supérieure gauche. Vous
pouvez modifier sa valeur en utilisant les fleches vers le haut (_—_) et vers le
bas ( — ) de la zone de cuisson en bas a gauche. Voir le tableau ci-dessous
pour les types de réglages, les valeurs par défaut et les valeurs possibles.

6. Appuyez sur la touche On/Off pour confirmer.

7. Sansconfirmation, latable de cuisson quittera le menu Réglages et reviendra
aux valeurs précédentes dans les 30 secondes.
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onone | JYPEDE | EMAVTA | Galcke | MALEUSS
(PAR DEFAUT)
1 Limita_ztion de PL 74 2 5kW;4 0kW;
la puissance - 6_0kW;7_4kw
2 Tonalité audio Aud Activé Marche/Arrét
3 Mode Démo DE Off Off/On

REMARQUES : une fois que la fonction de mode démo a été activée, elle reste
activée méme si l'alimentation principale est interrompue.

UTILISATION QUOTIDIENNE

Manuel du propriétaire

@ MARCHE/ARRET DU PLAN DE CUISSON

Pour allumer la plaque de cuisson, appuyez sur le bouton d'alimentation et
maintenez-le enfoncé. Le voyant situé au-dessus du bouton s'allume et vous
entendez un signal sonore. Aprés quelques secondes, vous pouvez interagir
avec la table de cuisson. Pour éteindre la table de cuisson, appuyez a nouveau
sur le méme bouton; Toutes les zones de cuisson sont éteintes.

POSITIONNEMENT

Ne couvrez pas les symboles du panneau de commande avec la casserole.

Note: Dans les zones de cuisson proches du panneau de commande, il est
conseillé de conserver poéles et casseroles dans les limites (en tenant compte
du fond de la casserole et du bord supérieur, dans la mesure ou il tend a étre
plus large).

Cela empéche toute surchauffe excessive du clavier. Pour griller et frire, utilisez
les zones de cuisson arriére autant que possible.

Pour activer les foyers:

Lorsque la table de cuisson est allumée, le clavier de défilement (SLIDER) de
toutes les zones de cuisson disponibles s'allume en faible luminosité. Placez
votre doigt sur le clavier de défilement (SLIDER) de la zone que vous souhaitez
activer, et faites-le glisser doucement vers la droite pour augmenter le niveau
de puissance ou vers la gauche pour le diminuer. Vous remarquerez que les
segments du clavier de commande passent a une luminosité élevée en fonction
du niveau de puissance sélectionné, et que les chiffres de I'écran affichent le
nombre correspondant au niveau de puissance sélectionné (de 1 a 18).

La touche «P» permet de sélectionner la fonction de chauffage rapide (Booster)
pour faire bouillir rapidement I'eau.

Pour désactiver les foyers:
Sélectionner la touche «OFF» au début du clavier de défilement.

REMARQUE : Un écoulement d'eau, un débordement d'aliments et/ou un
objet placé sur les boutons du panneau de commande peuvent imiter votre
doigt et activer ou désactiver accidentellement 'un des boutons de la table
de cuisson. Si ces éléments ne sont pas retirés dans les 8 secondes, la table de
cuisson émet deux sons brefs et s'éteint d'elle-méme en affichant le message
«OFF».

N
BLOCAGE PANNEAU DE COMMANDE

Lafonction de verrouillage du panneau de commande permet de verrouiller les
réglages de la table de cuisson, afin d'éviter toute modification accidentelle des
réglages ou l'activation/désactivation involontaire des fonctions. Vous pouvez
avoir besoin d'utiliser cette fonction par exemple. En cas de déversement
éventuel de liquide ou d'aliments, ou pour des raisons de sécurité (interaction
accidentelle des enfants avec la table de cuisson) afin d'éviter tout risque
de mise en marche accidentelle de la table de cuisson. Pour déverrouiller le
panneau de commande, appuyez sur la touche & pendant 3 secondes. Le
bouton passe en luminosité élevée et un signal sonore et un voyant au-dessus
du symbole indiquent que cette fonction a été activée. Pour déverrouiller les
commandes, répétez ces opérations.

REMARQUE : Le panneau de commande est verrouillé, a I'exception de la fonction
Arrét. Si vous éteignez la table de cuisson alors que le verrouillage du panneau
de commande est activé, appuyez sur le bouton ON/OFF, puis sur le bouton de
verrouillage pendant 3 secondes pour déverrouiller la table de cuisson.

2D Foncrion pEssuyaGE

La fonction d'essuyage verrouille temporairement les boutons de l'interface
utilisateur afin d'éviter toute modification accidentelle des parameétres
pendant le processus de nettoyage. La fonction n'interrompt pas le processus
de cuisson.

La fonction d'essuyage permet d'éviter tout bruit si de I'eau se répand sur
linterface utilisateur pendant le processus de cuisson ou lors du nettoyage
habituel.

Pour des raisons de sécurité, le bouton ON/OFF peut étre activé, méme
involontairement, pendant le nettoyage.

Pour activer la fonction Essuyage:

1. Appuyez sur la touche de fonction d'essuyage (2D ). Vous entendrez un
signal sonore lorsque la fonction est active.

2. Lla LED située au-dessus du bouton s'allume et reste allumée tandis que
le bouton lui-méme clignote pendant toute la durée de l'activité de la
fonction.

3. Lepanneau de commande reste verrouillé pendant 30 secondes.

@ MINUTERIE
Le minuteur commande toutes les zones de cuisson actives.

Pour activer la minuterie :

1. Sélectionnez la zone de cuisson et réglez la puissance désirée.

2. Le bouton de la minuterie s'allume environ 5 secondes apres la
reconnaissance de l'ustensile de cuisson. Appuyez dessus jusqu'a ce qu'un
témoin s'allume en ligne avec le symbole spécifique sur la zone de cuisson
choisie. ) .

3. Utilisez les fleches vers le haut (_—_) et vers le bas ( — ) pour régler 'heure
(ne les maintenez pas enfoncées pendant plus de 8 secondes, sinon la table
de cuisson affiche OFF. Pour plus d'informations, reportez-vous a la section
«Guide de dépannage»). L'heure passe de 000 seconde a 30 minutes, en
augmentant d'une minute a chaque fois; de 30 a 150 minutes, le temps
augmente par paliers de 5 minutes. Si vous souhaitez modifier I'heure de 10
minutes, utilisez les tirets latéraux. Le tiret de gauche soustrait 10 minutes,
tandis que le tiret de droite ajoute 10 minutes (voir limage suivante).

Voo

OFF — — — T

4. Pour confirmer I'heure réglée, vous pouvez appuyer sur le bouton de 'horloge
(®). Sinon, I'heure sera automatiquement confirmée aprés 5 secondes sans
aucune action.

5. Vous pouvez modifier 'heure a tout moment et activer plusieurs minuteries
simultanément.

6. Pendantle compte arebours, appuyez avec votre doigt sur le curseur pour
voir le niveau de puissance. Touchez la fleche vers le haut (_—_) ou vers le
bas ( — ) pour voir la température réglée. Aprés 3 secondes, le compte a
rebours réapparait.

7. Une fois que la minuterie s'est écoulée, un signal sonore retentit et la zone
de cuisson s'éteint automatiquement.

Pour désactiver la minuterie:

Appuyez sur la fleche vers le bas ( — ) jusqu'a ce qu'elle affiche 000, et elle sera
désactivée apres 5 secondes.
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@ INDICATEUR DE MINUTERIE

Ce voyant (lorsqu'il est allumé) signale que la minuterie a été programmée
pour la zone de cuisson.

DUREE MAXIMALE DE FONCTIONNEMENT DES ZONES DE CUISSON ET DES FONCTIONS

Niveau de puissance ou Maintien au
fonction OFF 1-3 4-6 79 10-12 13-15 16-18 Booster * Booster ** Fondre chaud
Durée maximale de . )

fonctionnement - 8h 6h 4h 3h 2h 1,5h 10 minutes 5min 8h 8h
Niveau de puissance aprés le

délai d'attente - 0 0 0 0 0 0 18 18 0 0

*Zonede cuisson 1,2,3
** Zone de cuisson 4

Exemples concernant les valeurs du tableau ci-dessus :

Si vous allumez une zone de cuisson et que vous réglez sa puissance sur le niveau 14, la zone de cuisson continuera a fonctionner pendant un maximum de 2 heures. Au
bout de 2 heures, le niveau de puissance descend au niveau 0 et la zone de cuisson s'éteint automatiquement. S'il n'y a pas d'autres zones de cuisson actives et qu'il n'y a pas
d'interaction avec les boutons du panneau de commande dans les 30 secondes, la table de cuisson s'éteint automatiquement.

Sivous activez la fonction Booster sur la zone de cuisson 4, elle passera automatiquement au niveau de puissance 18 aprés 5 minutes. D'autre part, si vous activez la fonction
Booster sur la zone de cuisson 1,2 ou 3, elle chutera automatiquement au niveau de puissance 18 apres 10 minutes. Au bout de 1,5 heure, le niveau de puissance descend
au niveau 0 et la zone de cuisson s'éteint automatiquement. S'il n'y a pas d'autres zones de cuisson actives et qu'il n'y a pas d'interaction avec les boutons du panneau de

commande dans les 30 secondes, la table de cuisson s'éteint automatiquement.

FONCTIONS

P FoncTiONBOOSTER

Booster est un mode spécial avec un niveau de puissance supérieur au niveau
18, pour le chauffage le plus rapide. Ce mode peut avoir une durée différente
selon la zone utilisée (voir tableau ci-dessous). Une fois la durée du Booster
écoulée, la puissance est automatiquement ramenée au niveau 18.

IMPORTANT : Ne pas utiliser avec une casserole vide ou de I'huile/du beurre.
Cette fonction est idéale pour faire bouillir de I'eau.

REMARQUE : Selon le réglage de la Gestion de la puissance, la fonction
Booster peut ne pas étre disponible pour certaines zones de cuisson. De plus,
si vous réglez une zone de cuisson sur Booster et que vous activez ensuite une
autre zone, la premiére sera réduite au niveau maximum disponible (méme
bien plus bas que le niveau 18) pour permettre I'utilisation de la seconde. La
deuxiéme zone de cuisson sera réglée ou limitée en fonction de la puissance
restante disponible de ce c6té de la table de cuisson.

N'oubliez pas non plus que la puissance délivrée peut varier en fonction de la
taille et du matériau de l'ustensile de cuisine utilisé.

DESCRIPTION DES ZONES
3 Zone Puissance Power Durée du
nominale Booster (kW) | Booster (min.)
(Niveau 18, kW)
Tou2 2,2 37 10
! 3 25 37 10
— 4 15 22 5
‘4 -
‘ 1+2 22 37 10
(Flexi Zone) ’ .

REMARQUE : les valeurs du tableau se référent aux conditions d'essai décrites dans la norme
d'évaluation des performances des appareils de cuisson.

La puissance indiquée peut varier en fonction de la taille ou du matériau de l'ustensile de cuisine
utilisé.

[}
D O ZONE DE CUISSON FLEXIBLE (FLEXI ZONE)

Cette fonction permet de combiner deux zones de cuisson en une seule, plus
longue, pour accueillir des ustensiles rectangulaires, ovales ou allongés, et
d'utiliser un seul réglage pour I'ensemble de la zone combinée.

Pour garantir des résultats corrects, n'utilisez que des casseroles et des poéles
a fond ferromagnétique suffisamment longues pour couvrir les deux zones en
méme temps. Placez les ustensiles de cuisine au centre de la zone rectangulaire
de cuisson flexible.

La figure ci-dessous donne des exemples d'utilisation correcte et incorrecte.

REMARQUE : Une grande casserole ronde utilisée au milieu peut chauffer
moins rapidement et la chaleur peut étre répartie de maniére moins uniforme.

i

IMPORTANT : Pour les casseroles et poéles dont la base ferromagnétique est
inférieure ou égale a 21 cm, il est recommandé d'utiliser les zones de cuisson
simples sans activer le mode de cuisson flexible (Flexi Zone). Placez 'ustensile
de cuisson sur la zone avant ou arriére, puis activez cette zone.

Si la fonction Flexi Zone est activée, la fonction Heat Control n'est pas disponible
et ne s'affiche donc pas sur le panneau de commande.

La figure ci-dessous donne des exemples d'utilisation correcte et incorrecte.

o[ 7]

Flexi Zone utilisée comme deux zones individuelles

En cas d'utilisation simultanée de deux casseroles ou poéles, il est conseillé de
placer la premiére sur la zone arriére et la seconde sur la zone avant (voir figure
ci-dessous). Dans ce cas, les zones doivent étre activées sans utiliser le mode
de cuisson flexible (Flexi Zone).

Pour une performance optimale, assurez-vous que les deux casseroles sont
centrées dans leurs zones respectives. Ne décalez pas une poéle/une casserole
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pour faire de la place a l'autre. Lorsque vous positionnez les ustensiles de
cuisine, ne sortez pas de la zone de cuisson et ne montez pas sur le panneau
de commande.

La figure ci-dessous donne des exemples d'utilisation correcte et incorrecte.

( ;)
(!
FONCTIONS AUTOMATIQUES

Cette table de cuisson propose des fonctions automatiques pour vous aider
dans le processus de cuisson. Veuillez noter qu'elles peuvent ne pas étre
disponibles, en fonction des paramétres de Gestion de la puissance (voir
la section «Régler la puissance»). Par exemple, si la gestion de I'énergie a
été réglée sur 2,5 kW et que certaines zones sont déja utilisées, la puissance
restante peut ne pas étre suffisante pour activer une fonction automatique. La
table de cuisson vous avertit par un signal sonore.

129 FAIRE FONDRE

Cette fonction régle automatiquement le niveau de puissance idéal pour
la fusion. Elle vous permet de faire fondre des aliments délicats tels que le
chocolat ou le beurre, et de les maintenir fondus sans risque qu'ils bralent
ou collent a la casserole.

r=
185 MAINTIEN AU CHAUD

Cette fonction regle automatiquement la puissance idéale pour maintenir les
aliments au chaud apres la cuisson et avant le service. Notez que les liquides
diminuent avec le temps lorsque les aliments sont maintenus au chaud.

Ces fonctions automatiques ne sont disponibles que sur les zones de
cuisson standard (zones avecl'icone 7).

Comment activer les fonctions automatiques :

Pour activer les fonctions automatiques, appuyez sur licéne .

L'écran affiche deux icones faiblement éclairées : {5} (maintien au chaud) sur
le dessus et 1 (faire fondre) sur le dessous. .

Utilisez les fleches vers le haut (_—_) et vers le bas ( — ) pour sélectionner la
fonction souhaitée.

L'écran affiche «A1» pour faire fondre ou «A2» pour le maintien au chaud, et
l'icone correspondante devient plus lumineuse.

- - <@ OFF — =
N =
. H v =
C R e - -

m HEAT CONTROL - CUISSON ASSISTEE PAR LA TEMPERATURE

Cette fonction vous permet de sélectionner et de cuire a la température
souhaitée (comme vous le feriez avec un four), plutot que d'utiliser les niveaux
de puissance standard.

Grace a cette fonction, la table de cuisson ajuste automatiquement la chaleur
et maintient une température stable pour les ustensiles de cuisine, éliminant
ainsi la nécessité de procéder a des réglages constants.

Cette fonction n'est disponible que sur les zones de cuisson dotées de
licone 0.

REMARQUE : La température affichée se référe au centre de l'ustensile de
cuisson vide. En fonction de l'ustensile de cuisine utilisé, la température
affichée peut étre différente de la température réelle de l'ustensile. Pour des
performances optimales, il est conseillé de placer 'ustensile de cuisson au centre
de la zone de cuisson et d'activer la fonction lorsqu'il n'y a pas d'indicateur de
«chaleur résiduelle» (Hok-) actif.

Manuel du propriétaire

IMPORTANT : Cette fonction n'est pas destinée a étre utilisée pour faire bouillir de
I'eau ou frire. C'est pourquoi l'eau ne bout pas méme si une température supérieure
& 100°C est sélectionnée. Reportez-vous a la section «Ebullition assistée» ou utilisez
la fonction Booster pour une ébullition rapide.

Comment activer Heat Control:

1. Placez|'ustensile de cuisson sur la zone portant l'icone 8.

2. Appuyezsurlicone 8. )

3. Utilisezla fleche vers le haut (_—_) pour sélectionner la température souhaitée.
Le réglage par défaut est de 45°C. Vous pouvez augmenter la température
jusqu'a 200°C, selon vos besoins (voir le tableau ci-dessous pour les conseils de
cuisson). Utilisez la fleche vers le bas ( — ) pour réduire la température.

4. Pendant la phase de chauffage, une fleche vers le haut ( /\) clignote a
c6té de la température sélectionnée.

5. Lorsque l'ustensile de cuisson a atteint la température programmeée, la table
de cuisson vous en informe par un signal sonore et la fleche vers le haut ( /\
) cesse de clignoter. Vous pouvez maintenant ajouter des aliments.

6. Une fois le point de consigne atteint, vous pouvez utiliser les fleches vers
le haut (—_) etversle bas ( — ) pour régler la température par pas de 5°C.

7. Si la nouvelle température sélectionnée est inférieure a la température
actuelle, une fleche vers le bas ( \/ ) clignote a c6té de la température
sélectionnée jusqu'a ce que le nouveau point de consigne soit atteint. Sila
nouvelle température sélectionnée est inférieure a la température actuelle,
une fleche vers le bas ( /\ ) clignote & coté de la température sélectionnée
jusqu'a ce que le nouveau point de consigne soit atteint.

8. Si vous réglez une minuterie sur une zone ou la fonction Heat Control est
active, la minuterie ne démarrera que lorsque le point de consigne aura
été atteint. L'écran affiche le compte a rebours de la minuterie au lieu de la
température. Pendant le compte a rebours, touchez la fleche vers le haut
(—_)ouverslebas( — ) pour voir la température réglée. Aprés 3 secondes, le
compte a rebours réapparait.

HEAT CONTROL - CONSEILS DE CUISSON

Le tableau ci-dessous donne quelques suggestions de techniques de cuisson
pour chaque température.

CHALEUR FAIBLE CHALEUR MOYENNE CHALEUR ELEVEE
45°C 80°C 130°C 150°C 180°C 200°C
Friture
Fondre _ douce . . Gril
(chocolat, Mac'ﬂgﬁg au (mélange B(?el“l;':,lsr SS aa llJJtt:r (boeuf,
beurre) abase de légumes)
légumes)

Décongeler Epaissir, Confit Caraméliser Brun Griller
(viande, Crémage (Iégumes) (sucre, (crépes, (steak, roti)
poisson) (risotto) Déglacer légumes) toasts) '

Mijoter
(120°C)

Reportez-vous a la section «Ebullition assistée» ou utilisez la fonction Booster
pour une ébullition rapide.

REMARQUE:

+  Le systéme est capable de surveiller la température de cuisson, mais il est
toujours conseillé de rester a proximité lorsque la plaque de cuisson est en
cours d'utilisation.

«  Selon la séquence d'activation de la zone de cuisson, la fonction de Heat Control
peut ne pas étre disponible. La table de cuisson vous avertit par un signal sonore.

Scannez le QR code pour découvrir les secrets de la cuisine avec
Heat Control. Découvrez a quel point il est facile et gratifiant de
cuisiner en utilisant la température en visitant notre site web,
ou vous trouverez des conseils sur une variété de techniques
de cuisson, des repas de tous les jours et de nouveaux plats
passionnants grace a des recettes étape par étape.

o
m— EBULLITION ASSISTEE (BOIL&COOK)

Cette fonction porte I'eau a ébullition et ajuste automatiquement la puissance
pour la maintenir a frémissement jusqu'a ce que vous soyez prét a ajouter
vos aliments. Cette fonction permet également d'éviter I'ébullition excessive
et le gaspillage d'énergie par rapport au mode Booster. Pour économiser de
I'énergie et accélérer le processus d'ébullition, il est recommandé de couvrir la
casserole avec un couvercle.

L'ébulliicﬂion assistée n'est disponible que sur les zones de cuisson dotées de
licone &.
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REMARQUE : Pour utiliser cette fonction, la casserole doit avoir un diametre
de base de 160 a 210 mm et étre remplie d'eau a hauteur de 1/2 a 3/4 de son
volume. Il faut savoir que le volume maximal utilisable avec cette fonction est
d'environ 4 litres. N'ajoutez pas de sel a I'eau avant qu'elle n'ait atteint le point
d'ébullition, car cela empécherait le systeme de fonctionner comme prévu.
Pour des performances optimales, il est conseillé de placer l'ustensile de cuisson au
centrede lazone de cuisson, d'utiliser de I'eau a la température ambiante et d'activer
lafonction lorsquiil n'y a pas d'indicateur de «chaleur résiduelle» actif.

IMPORTANT : Cette fonction est destinée a faire bouillir de I'eau uniquement,
et non du lait ou d'autres types de liquides.

En fonction des ustensiles de cuisine disponibles sur le marché, la fonction
peut ne pas fonctionner comme prévu.

Comment activer I'Ebullition assistée :

1. Remplissez la marmite d'eau (voir les notes ci-dessus).

2. Placezl'ustensile de cuisson sur la zone portant l'icéne 8.

3. Sélectionnez le bouton Ebullition assistée ( &==1).

4. Appuyez une fois sur la touche d'Ebullition assistée ( ==7) si le controle de
la Heat Control n'est disponible que pour une seule zone de cuisson. Si le
Controle de la Heat Control est disponible sur plus d'une zone de cuisson,
appuyez plusieurs fois sur la touche =7 jusqu'a ce que vous atteigniez la
zone de cuisson ol vous souhaitez utiliser la fonction d'Ebullition Assistée.
Une indication «-b-» apparait sur I'écran pour vous guider a travers les zones.

5. Lorsque lazone est sélectionnée, vous verrez -b- clignoter sur 'écran de la zone
pendant quelques secondes, puis la fonction démarrera automatiquement.

6. Lorsque la fonction d'Ebullition assistée démarre, une animation apparait
sur I'écran pendant la phase d'échauffement.

7. Dans les 90 secondes qui suivent le début de I'ébullition de Il'eau, la
fonction vous en informe par un signal sonore. L'animation disparait et la
table de cuisson regle automatiquement le niveau de puissance a 15 pour
maintenir une ébullition douce.

INDICATEURS

8. En fonction de l'ustensile de cuisson utilisé, le niveau de puissance peut
descendreautomatiquementauniveau 15 sansatteindrele point d'ébullition
de l'eau. Pour atteindre le point d'ébullition, vous pouvez augmenter la
puissance de la zone de cuisson utilisée. Vous pouvez également essayer
d'utiliser une autre casserole compatible avec la cuisson par induction. Si les
conditions décrites ci-dessus ne se produisent pas, nous vous conseillons de
désactiver la fonction Boil&Cook et de régler manuellement les niveaux de
puissance pour poursuivre la cuisson.

9. Ajoutez vos aliments et, si nécessaire, modifiez le niveau de puissance
pour ajuster la force de I'ébullition en fonction des besoins. La sélection de
la puissance sera limitée aux niveaux adaptés a I'entretien des chaudiéres
(c'est-a-dire les niveaux 10 a 18).

REMARQUE :

+  Que I'eau soit bouillante ou non, aprés environ 15 minutes a compter de
I'activation de la fonction, la table de cuisson régle automatiquement le
niveau de puissance sur 15 et |'animation disparait.

«  En fonction du réglage de la Gestion de la puissance ou de la séquence
d'activation de la zone de cuisson, la fonction d'Ebullition assistée peut ne
pas étre disponible. La table de cuisson vous avertit par un signal sonore.

« Lorsque vous utilisez cette fonction, vous ne pouvez pas régler de
minuterie pendant la phase de chauffage de I'eau. La minuterie ne peut
étre activée qu'aprés avoir recu la notification sonore indiquant que I'eau a
atteint le point d'ébullition.

«  Le systeme est capable de surveiller le processus d'ébullition, mais il est
toujours conseillé de rester a proximité lorsque la plaque de cuisson est en
cours d'utilisation.

«  Slilest possible d'utiliser Boil&Cook dans plusieurs zones de votre table de
cuisson, une seule fonction Boil&Cook peut étre activée pour chaque coté.
Toutefois, pendant le processus de sélection, I'animation (serpent) sera
visualisée du méme cété pendant quelques secondes, méme si la fonction
ne peut pas étre activée.

L i
1LNZ  CHALEUR RESIDUELLE

Si «<Hot» apparait sur l'afficheur, cela signifie que la zone de cuisson est encore
chaude. L'indicateur s'allume méme sila zone n'a pas été activée mais a chauffé
(du fait de I'utilisation des zones adjacentes, ou parce qu'une casserole chaude
a été placée dessus).

Lorsque la zone de cuisson a refroidi, le message «Hot» disparait.

TABLEAU DE CUISSON

CASSEROLE MAL POSITIONNEE OU ABSENTE

Ce symbole apparait si la casserole n'est pas adaptée a une cuisson par
induction, si elle est mal positionnée ou n'est pas de la dimension appropriée
pour le foyer sélectionné. Si aucun récipient n‘est détecté dans un délai de
30 secondes, la table de cuisson s'éteint.

Le tableau de cuisson propose des conseils de cuisson pour chaque niveau de puissance. La puissance effectivement émise par chaque niveau de puissance

dépend de la dimension de la zone de cuisson et de l'ustensile de cuisine utilisé.

NIVEAU DE PUISSANCE

CONSEILS DE CUISSON

Puissance maximale (P)

Booster* - Porter I'eau a ébullition le plus rapidement possible. Ne pas utiliser avec une casserole vide ou de I'huile/du beurre.

17-18 Porter I'eau a ébullition, faire frire** les produits surgelés.

15-16 Maintenir une ébullition vive, saisir, boursoufler, sauter, brun.

10-14 mgg\;:nir une légeére ébullition, préchauffer, griller (pendant une longue période), sauter, sauté, caraméliser, brun, faire des
5-9 Laisser mijoter, , épaissir, cuisson lente.
3-4 Garder au chaud, décongeler.
1-2 Faire fondre, crémer (risotto).

Puissance zéro (OFF)

La table de cuisson est en veille ou en mode arrét (chaleur résiduelle de fin de cuisson possible, indiquée par «<Hot»).

*Le mode Booster est un mode spécial qui utilise un niveau de puissance supérieur a 18 pour chauffer I'eau plus rapidement. Ce mode peut étre maintenu
pendant une durée maximale de 10 minutes en fonction de la zone utilisée. Apres cela, le niveau de puissance sera automatiquement réduit au niveau 18.
** Pour frire des produits surgelés tels que des frites, il est recommandé d'utiliser des zones de cuisson non Flexi Zone. Si vous souhaitez frire en utilisant les zones

de cuisson Flexi Zone, il est recommandé d'utiliser la zone avant.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Manuel du propriétaire

Important :

Avant de procéder au nettoyage, assurez-vous que les zones de
cuisson sont éteintes et que l'indicateur de chaleur résiduelle (« Hot »)
n'est pas affiché.

N'utilisez pas d'éponges abrasives ni de tampons a récurer car ils peuvent
endommager le verre.

Aprés chaque utilisation, laissez refroidir la table de cuisson et nettoyez-la
de facon a éliminer les résidus d'aliments incrustés et les taches.

Une surface qui n'est pas maintenue convenablement propre peut réduire
la sensibilité des boutons de panneau de commande.

Utilisez un racloir uniquement si des résidus sont collés sur la table de cuisson.
Respectez les instructions du fabricant pour éviter de rayer le verre.

Le sucre et les aliments trés sucrés peuvent abimer la table de cuisson et
doivent étre éliminés immédiatement.

Le sel, le sucre et le sable peuvent rayer la surface en verre.

Utilisez un chiffon doux, un essuie-tout, ou un nettoyant pour cuisiniére
pour nettoyer la table de cuisson (suivez les consignes du fabricant).

Des déversements de liquide dans les zones de cuisson peuvent

Silelogo CleanProtect est présent sur le verre, la plaque de cuisson a été traitée

avec la technologie CleanProtect. Ce revétement exclusif assure d'excellents

résultats de nettoyage et maintient la surface de la plaque de cuisson brillante
plus longtemps.

Il est conseillé de le nettoyer quotidiennement, apres chaque utilisation.

Pour nettoyer des plaques de cuisson CleanProtect, il convient de suivre

ces recommandations :

« Mouillez soigneusement les zones a nettoyer avec de l'eau, en veillant
a ce que toute la zone tachée soit couverte. Veillez a ne pas renverser
d'eau sur le panneau de commande.

+  Procédure de mouillage :

- Dans des conditions normales, attendre au moins 2 minutes.
+ En cas de saleté tenace, attendre au moins 5 minutes.
« Sil'eau seche sur la plaque de cuisson, mouillez-la a nouveau.

«  Utiliser une éponge non-abrasive pour éliminer les dépots et sécher la
plague de cuisson aprés le nettoyage.

provoquer le déplacement ou la vibration des casseroles.
Aprés le nettoyage de la table de cuisson, séchez-la soigneusement.

GUIDE DE DEPANNAGE

Vérifiez que I'alimentation électrique n'a pas été coupée.

Sivous ne parvenez pas a éteindre la table de cuisson aprés 'avoir utilisée,

débranchez-la de I'alimentation secteur.
Si, quand le plan de cuisson est allumé, I'afficheur visualise les codes
alphanumériques, consultez le tableau suivant pour les instructions.

Veuillez noter : De I'eau, du liquide ayant débordé des casseroles ou tout objet

posé sur les commandes peuvent provoquer l'activation ou la désactivation

accidentelles du verrouillage du panneau de commande.

CODE D'AFFICHAGE/
PROBLEME DETECTE DESCRIPTION CAUSES POSSIBLES SOLUTION

Le branchement de I'alimentation électrique | Effectuez le raccordement a l'alimentation
FOEO Mauvaise connexion de cable électrique. [ n'est pas exactement comme indiqué au | électrique conformément a la section

paragraphe «Branchement électrique».

«Branchement électrique».

Le panneau de commande s'éteint en raison

La température interne des piéces est trop

Attendez que la table de cuisson refroidisse

FOEA de températures excessivement élevées. élevée. avant de la réutiliser.
[OEQ . Attendez que la table de cuisson refroidisse avant
€niveau de. pulssance . delaréutiliser.
(regéalijttcomathuement It_:nggrg tl(jfescst:;ist()t?o:)eélzeggf quand les Ija température interne des piéces est trop Pourgarantirhle bon fqnftionnement de I'appa_re;il,
Unezonede Le niveau de puissance est réduit, ou la zone elevée. - . latablede culsson (.jo't etre corredem,ept ventilée
cuisson s'éteint de cuisson séteint ou la table de cuisson La ventlAIatlon de la table de cuisson peut par une arrivée d alrlfr,za!s sufﬁ§ante. Vérifiez que la
automatiquement. Séteint lorsque les températures sont trop ne pas étre suffisante pour assurer le bon Fab!e d.e Cuisson a éte installée en respectant les
Latablede dlovées, fonctionnement de la table de cuisson. indications decn‘tes dans Iq sec‘tlon «Inst‘allqglon».
cuisson séteint Assure:-z—vo.u‘s quaucun objet n'obstrue arriére et
. la partie arriere inférieure de la table de cuisson.

automatiquement.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
F1E1, F2E1, F6E1, F6E2,
F7ES5, F7E6, FCE1, FCE2,
FCE3

Débranchez la table.

Attendez quelques secondes (plus de 10), puis rebranchez la table de cuisson a l'alimentation électrique.
Sile probléme persiste, appelez le Service Aprés-vente et spécifiez l'erreur qui apparait sur l'afficheur.

dE
[quand la table de
cuisson est éteinte]

La table de cuisson ne chauffe pas.
Les fonctions ne s'activent pas.

MODE DEMO activé.

Suivez les instructions de la section «Premiére
utilisation.

Une fonction spéciale
ne s‘active pas et la
table de cuisson émet
un signal sonore.

La table de cuisson ne permet pas d'activer
une fonction spéciale.

Le régulateur de puissance limite I'activation
delafonction spéciale enfonction duréglage
de Gestion de la puissance sélectionné pour
la table de cuisson (par exemple, 2,5 kW).

Voir la section «Régler la puissance».

Lorsque vous
choisissez un niveau
de puissance ou que
vous utilisez la fonction
Booster, le niveau de
puissance diminue
automatiquement.

La table de cuisson régle automatiquement
le niveau de puissance mMmaximum
disponible (méme inférieur au niveau
réglé) pour garantir l'utilisation de la zone
de cuisson.

Le régulateur de puissance limite l'activation
delafonction spéciale en fonction du réglage
de Gestion de la puissance sélectionné pour
la table de cuisson (par exemple, 2,5 kW).

La fonction Booster peut avoir une durée
différente selon la zone utilisée. Une fois la
durée du Booster écoulée, la puissance est
automatiquement ramenée au niveau 18.

La ventilation de la table de cuisson peut
ne pas étre suffisante pour assurer le bon
fonctionnement de la table de cuisson.

Voir la section «Régler la puissance» ou la
«Fonction Booster».

Pour garantir le bon fonctionnement de lappareil,
la table de cuisson doit étre correctement ventilée
par une arrivée dair frais suffisante. Vérifiez que la
table de cuisson a été installée en respectant les
indications décrites dans la section «Installation».
Assurez-vous qu'aucun objet n'obstrue l'arriére et
la partie arriere inférieure de la table de cuisson.
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CODE D'AFFICHAGE/
PROBLEME DETECTE DESCRIPTION CAUSES POSSIBLES SOLUTION
Ce symbole apparait si la casserole n'est|Si votre ustensile de cuisine est adapté a
. . pas adaptée a une cuisson par induction, | la cuisson par induction (voir la section
Les ustensiles de cuisine ne sont pas el | A ) A - itionné sur |
détectss, si elle f-:'st ma p05|t|onn.ele ou n'est pas | « ccessowe;») et correptement posmonr)g sur la
= . e N de la dimension appropriée pour le foyer | zone de cuisson requise, essayez de 'utiliser sur
La zone de cuisson s'éteint apres 30 Slectionné. Si Py ‘st détecté de cui | ite. Si i
secondes sel ectlonne,. i aucun recipient n'est détecté | une zone le cuisson plus petite. inon, utl'lsez
) dans un délai de 30 secondes, la table de | des ustensiles de cuisine appropriés (voir la
cuisson s'éteint. section «Accessoires»).

La table de cuisson émet
deux sons brefs, puis
s'éteint d'elle-méme. Le

peut pas étre rallumée
et répéte les deux
sons brefs toutes les 5
secondes.

puissance.

nettoyée dans les 8 secondes.

Un écoulement d'eau, un débordement daliments et/ou un objet placé sur les
boutons du panneau de commande peuvent imiter votre doigt et activer ou désactiver
accidentellement I'un des boutons de la table de cuisson:

message «OFF» s'affiche |« le bouton ON/OFF, ce qui entraine l'arrét involontaire de la table de cuisson;

ensuite pendant 60 +  le bouton de verrouillage des touches, ce qui entraine I'activation indésirable de la
secondes au maximum, fonction de verrouillage des touches si I'on appuie de maniére continue sur ce bouton
pendant lesquelles la pendant plus de 3 secondes. La fonction reste active méme apres l'extinction de la
table de cuisson ne table de cuisson, avec I'icone de verrouillage des touches et le voyant allumé;

le clavier de défilement, ce qui entraine un changement indésirable des niveaux de

La table de cuisson s'éteint d'elle-méme (en affichant le message «OFF») si elle n'est pas

Séchezet/ou nettoyez et/ouretirez l'objet afin de
pouvoir rallumer la table de cuisson 60 secondes
apres l'apparition du message «OFF».

Si la fonction de verrouillage des touches a été
activée accidentellement, appuyez sur la touche
de verrouillage des touches pendant 3 secondes
pour la désactiver.

Pour allumer la table de cuisson, appuyer sur
linterrupteur MARCHE/ARRET.

L'eau ne bout pas lorsque
le systéme Heat Control

(8) est utilisé. del'eau.

réglée a l'aide de la fonction Heat Control.

L'eau ne bout pas lorsque la température est | Vous utilisez le Heat Control pour faire bouillir

Utilisezlafonction d'Ebullition assistée (Boil&Cook)
ou lafonction Booster.

Un bruit de cliquetis
et/ou de tic-tac se fait
entendre lorsque les
ustensiles de cuisine sont
mis en place.

pas toujours les résultats escomptés.

Ces bruits continus de cliquetis et/ou de tic-tac se produisent lorsque la casserole n'est pas
en mesure de recevoir la totalité de la puissance délivrée pour le niveau de puissance réglé.
Le diametre de la casserole peut étre inférieur au minimum indiqué dans le manuel
d'utilisation pour des zones de cuisson spécifiques. Méme si vous utilisez une casserole aux
dimensions correctes, certains modeles de casseroles ont une base partiellement recouverte
dlinserts métalliques (ou sans une distribution ferromagnétique uniforme) et ne donnent | «Accessoires»).

Utilisez une casserole dont le diametre est
supérieur au minimum indiqué dans le manuel
pour les zones de cuisson spécifiques, ou utilisez
une casserole plus performante (voir la section

s'éteint automatiquement en émettant un son.

La table de cuisson est

éteinte. et qu'aucune zone de cuisson n'est active.

+ Autres cas non spécifiés ici.

La table de cuisson s'éteint automatiquement dans les situations suivantes :

«  En cas d'écoulement d'eau, de débordement d'aliments ou d'objets placés sur les
boutons du panneau de commande qui pourraient accidentellement activer le bouton
ON/OFF. Si ces éléments ne sont pas retirés dans les 8 secondes, la table de cuisson

Siln'yapas dinteraction avec le panneau de commande pendant plus de 30 secondes

+  Siaucun ustensile de cuisson n'a été détecté pendant plus de 30 secondes et quiln'y a
pas eu dinteraction avec le panneau de commande pendant la méme période.

«  Ladurée maximale d'utilisation d'un niveau de puissance ou d'une fonction s'est écoulée
etiln'y a pas eu dinteraction avec la table de cuisson pendant plus de 30 secondes.

Voir la section «Utilisation quotidienne» pour plus
d'informations.
Allumez manuellement la table de cuisson.

Lors de l'utilisation de
la fonction Ebullition
assistée (Boil&Cook),
l'eau n'atteint pas le point
d'ébullition.

ou étre atteint.
La fonction n'indique pas
que le point d'ébullition
a été atteint dans les
90 secondes environ
qui suivent le début de
I'ébullition de I'eau.

Selon l'ustensile de cuisson ou la quantité d'eau utilisée, le point d'ébullition peut ne pas

Que 'eau soit bouillante ou non, le niveau de puissance peut descendre automatiquement
a 15 apres environ 15 minutes a partir du moment ou la fonction est activée.

Si l'eau ne bout pas, vous pouvez la faire bouillir
en augmentant le niveau de puissance de la
zone de cuisson utilisée. Vous pouvez également
essayer d'utiliser une autre casserole adaptée a la
cuisson par induction.

Si la fonction n'indique pas I'ébullition dans les
90 secondes qui suivent le début de I'ébullition,
nous vous conseillons de désactiver la fonction
Boil&Cook et d'utiliser les niveaux de puissance
pour poursuivre la cuisson.

BRUITS DE FONCTIONNEMENT

Les tables de cuisson a induction peuvent produire des sifflements ou des
craquements durant le fonctionnement normal.

Cesbruits proviennentenréalité des casseroles etils sont liés aux caractéristiques
des fonds (par exemple, lorsque le fond de la casserole est fait de plusieurs
couches de matériau ou si il est irrégulier).

Ces bruits peuvent varier selon les casseroles utilisées et selon la quantité
d'aliments qu'elles contiennent et ils n'indiquent aucun type de défaut.

Les tables de cuisson a induction peuvent produire des bruits continus de
cliquetis et/ou de tic-tac lorsqu'une casserole est positionnée. Ces sons peuvent
se produire lorsque la casserole n'est pas en mesure de recevoir la totalité de
la puissance délivrée pour le niveau de puissance réglé. Utilisez une casserole
dont le diamétre est supérieur au minimum indiqué dans le manuel pour les
zones de cuisson spécifiques, ou utilisez une casserole plus performante (voir
la section «Accessoires»).

Un écoulement d'eau, un débordement d'aliments et/ou un objet placé sur les
boutons du panneau de commande peuvent imiter votre doigt et activer ou
désactiver accidentellement I'un des boutons de la table de cuisson, ainsi que
produire des signaux sonores dus au contact entre les objets et les boutons. Si
ces objets ne sont pas retirés dans les 8 secondes, la table de cuisson s'éteint
automatiquement en émettant un son qui se répéte ensuite toutes les 5
secondes jusqu'a ce que l'objet ou I'eau soit retiré du panneau de commande,
méme apres l'extinction. Pour éviter I'extinction, retirez tout liquide renversé
de l'interface utilisateur et séchez-la soigneusement dans les 8 secondes, ou
utilisez la fonction d'essuyage qui vous donne 30 secondes pour le nettoyage
et le séchage.

N'oubliez pas que la touche ON/OFF est toujours active.
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SERVICE APRES-VENTE
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AVANT D'APPELER LE SERVICE APRES-VENTE : .

1. Vérifiez en premier lieu si vous pouvez remédier au probléme a l'aide des
suggestions de la section GUIDE DE DEPANNAGE .

2. Mettezl'appareil hors tension puis remettez-le sous tension pour vérifier si
le probleme a été éliminé.

SI LE PROBLEME PERSISTE MEME j-\PRES LES VERIFICATIONS CI-DESSUS,
CONTACTEZ VOTRE SERVICE APRES-VENTE LE PLUS PROCHE.

Lorsque vous contactez notre service aprés-vente, donnez toujours :

« une breve description du probléme; .
+ letype etle modéle exact de I'appareil; .
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Ind.C.

le numéro de série (numéro apres les lettres SN sur la plaque signalétique
située sous l'appareil). Le numéro de série est également indiqué dans la

documentation;

e
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2
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votre adresse compléte;
votre numéro de téléphone.

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

Si I'appareil doit étre réparé, adressez-vous a un Service Apres-Vente agréé
(vous aurez ainsi la garantie que les piéces défectueuses seront remplacées
par des pieces d'origine et que la réparation de votre appareil sera effectuée
correctement).

Vous trouverez les politiques, la documentation standard et des informations supplémentaires sur le produit :

«  Enutilisant le QR Code dans votre appareil;
«  Envisitant notre site Internet docs.whirlpool.eu/docs;

«  Vous pouvez également contacter notre service aprés-vente (voir numéro de téléphone dans le livret de garantie). Lorsque
vous contactez notre Service aprés-vente, veuillezindiquer les codes figurant sur la plaque signalétique de l'appareil.

©/TM/ © 2024 Whirlpool. Produit sous licence.
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VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

" NL

BELANGRIJK MOET WORDEN GELEZEN EN

IN ACHT GENOMEN

Lees voordat u het apparaat gaat gebruiken deze
veiligheidsinstructies. Houd ze binnen handbereik voor
toekomstige raadpleging.
Deze instructies en het apparaat zelf zijn voorzien van
belangrijke veiligheidsaanwijzingen, die te allen tijde
moeten worden opgevolgd. De fabrikant kan niet
aansprakelijk gesteld worden voor schade die het
gevolg is van het niet opvolgen van deze
veiligheidsinstructies, oneigenlijk gebruik van het
Kparaat of een foute instelling van de regelknoppen.
WAARSCHUWING: Als het oppervlak van de
kookplaat gebarsten is, gebruik het apparaat niet -
risico voor elektrocutie.
MAWAARSCHUWING:  Brandgevaar:  leg
voorwerpen op de kookoppervlakken.
M VOORZICHTIG: Het bereidingsproces moet onder
toezicht plaatsvinden. Een kort bereidingsproces moet
onder voortdurend toezicht plaatsvinden.
M WAARSCHUWING: Onbewaakt bereiden op een
kookfornuis met vet of olie kan gevaarlik zijn -
brandgevaar. Tracht NOOIT een brand te blussen met
water: schakel daarentegen het apparaat uit en bedek
vervolgens de vlam, bijv. met een deksel of een
blusdeken.
A\ Gebruik de kookplaat niet als werkblad of als steun.
Houd kleding of andere brandbare materialen uit de
buurt van het apparaat tot alle onderdelen van het
Xparaat helemaal zijn afgekoeld - brandgevaar.
Metalen voorwerpen zoals messen, vorken, lepels
en deksels mogen niet op het opperviak van het
kookfornuis worden geplaatst, aangezien deze heet
kunnen worden.
M\ Kleine kinderen (0-3 jaar) moeten uit de buurt van
het apparaat gehouden worden. Jonge kinderen
(3-8 jaar) moeten uit de buurt van het apparaat
gehouden worden, tenzij ze constant onder toezicht
staan. Kinderen vanaf 8 jaar en personen met
verminderde fysieke, sensorische of mentale
vermogens of gebrek aan ervaring en kennis, mogen
dit apparaat gebruiken indien ze onder toezicht staan
of instructies hebben ontvangen over veilig gebruik en
de mogelijke gevaren ervan begrijpen. Kinderen
mogen niet spelen met het apparaat. De reiniging en
het onderhoud mogen niet door kinderen worden
uitgevoerd zonder toezicht.
A\ Schakel het kookplaatelement na gebruik uit met de
knop en vertrouw niet alleen op de pannendetector.
M\ WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen kunnen heet worden tijdens het gebruik.
Wees voorzichtig dat u de verwarmingselementen niet
aanraakt. Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit de
buurt van het apparaat worden gehouden, tenzij er
voortdurend toezicht is.
A\ Het voedsel mag voor of na de bereiding niet langer
dan één uur in of op het product blijven liggen.

geen

TOEGESTAAN GEBRUIK

A\NVOORZICHTIG: Het apparaat is niet geschikt voor
inwerkingstelling met een externe schakelinrichting
zoals een timer of een afzonderlijk systeem met
afstandsbediening.

A\ Ditapparaatisbedoeldvoorgebruikinhuishoudelijke
engelijkaardige toepassingenzoals: personeelskeukens
in winkels, kantoren en overige werkomgevingen;
landbouwbedrijven; klanten in hotels, motels en
andere residentiéle omgevingen.

MANEk ander gebruik is verboden
kamerverwarming).

A\Dit apparaat is niet voor professioneel gebruik
bestemd. Gebruik het apparaat niet buiten.

AN WAARSCHUWING: De inductiekookplaat kan een
akoestisch signaal geven als er iets op het
bedieningspaneel is blijven liggen. Schakel de
kookplaat uit met de toets AAN/UIT.

INSTALLATIE

A\ Het apparaat moet verplaatst en geinstalleerd worden
door twee of meer personen - risico voor verwondingen.
Gebruik beschermende handschoenen om uit te pakken
en te installeren - risico voor snijwonden.

M Laat de installatie, m.iv. de aansluiting op het
waternet (indien van toepassing) en de elektrische
aansluitingen en reparaties door een gekwalificeerd
technicus verrichten. Repareer of vervang geen enkel
onderdeel van het apparaat, behalve als dit expliciet
aangegeven wordt in de gebruikershandleiding. Houd
kinderen buiten bereik van de installatieplek. Controleer
na het uitpakken van het apparaat of het tijdens het
transport geen beschadigingen heeft opgelopen.
Neem in geval van twijfel contact op met uw leverancier
of de dichtstbijzijnde Klantenservice. Bewaar het
verpakkingsmateriaal (plastic, piepschuim, enz.) na de
installatiebuitenbereikvankinderen-verstikkingsgevaar.
Het apparaat moet worden losgekoppeld van het
elektriciteitsnet voordat u installatiewerkzaamheden
uitvoert - risico voor elektrocutie. Tijdens de installatie
dient u ervoor te zorgen dat het apparaat de
voedingskabel niet beschadigd - risico voor brand of
elektrocutie. Het apparaat alleen activeren als de
installatie is voltooid.

M\ Voer eerst alle zaagwerkzaamheden uit en verwijder
alle spaanders en zaagresten voordat u het apparaat
plaatst.

ELEKTRISCHE WAARSCHUWINGEN

M\ Het moet mogelijk zjn het apparaat van het
elektriciteitsnet af te koppelen door de stekker uit het
stopcontact te halen of via een meerpolige
netschakelaar die bovenstrooms van het stopcontact is
geplaatst conform de bedradingsvoorschriften en het
apparaat dient geaard te zijn conform de nationale
veiligheidsnormen voor elektriciteit.
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A\ Gebruik geen verlengsnoeren, meervoudige
stopcontacten of adapters. Als de installatie voltooid is,
mogen de elektrische onderdelen niet meer
toegankelijk zijn voor de gebruiker. Gebruik het
apparaat niet wanneer u natte voeten hebt of
blootsvoets bent. Gebruik het apparaat niet als de
stroomkabel of de stekker beschadigd is, als het
apparaat niet goed werkt of als het beschadigd of
gevallenis.

M Installatie met behulp van een netsnoerstekker is
niet toegestaan, tenzij het product reeds is uitgerust
met de door de fabrikant geleverde stekker.

M\ Als het netsnoer beschadigd is, moet het vervangen
wordendoordefabrikant,eenservicevertegenwoordiger
of gekwalificeerd personeel om risico’s te voorkomen -
risico voor elektrocutie.

REINIGEN EN ONDERHOUD

A WAARSCHUWING: Het apparaat moet worden
losgekoppeld van het elektriciteitsnet voordat u
onderhoudswerkzaamheden uitvoert; gebruik geen
stoomreinigers - risico van elektrocutie.

A\ Gebruik geen schurende of bijtende producten,
reinigingsmiddelen op chloorbasis of schuursponsjes.
VERWERKING VAN DE VERPAKKING

De verpakking kan volledig gerecycled worden, zoals

recyclingssymbool ﬁ wordt aangegeven.

De diverse onderdelen van de verpakking mogen daarom niet bij het gewone
huisvuil worden weggegooid, maar moeten worden afgevoerd volgens de
plaatselijke voorschriften voor afvalverwerking.

AFDANKEN VAN HUISHOUDELIJKE APPARATUUR
Dit apparaat is vervaardigd van recyclebaar of herbruikbaar materiaal. Dank
het apparaat af in overeenstemming met plaatselijke milieuvoorschriften
voor afvalverwerking. Voor meerinformatie over behandeling, terugwinning
en recycling van huishoudelijke apparaten kunt u contact opnemen met uw
plaatselijke instantie, de vuilnisophaaldienst of de winkel waar u dit apparaat
hebt gekocht. Dit apparaat is gemarkeerd in overeenstemming met de
Europese Richtlijn 2012/19/EU, Afgedankte Elektrische en Elektronische
Apparatuur (AEEA) en met de Regeling Afgedankte Elektrische en
Elektronische Apparatuur 2013 (zoals gewijzigd).

Door ervoor te zorgen dat dit product correct wordt afgedankt, helpt u
schadelijke gevolgen voor het milieu en de gezondheid te voorkomen.

Het symbool E op het product of op de begeleidende documentatie geeft
aan dat dit apparaat niet als huishoudelijk afval behandeld mag worden, maar
dat het ingeleverd moet worden bij een speciaal inzamelingscentrum voor de
recycling van elektrische en elektronische apparatuur.

TIPS OM ENERGIE TE BESPAREN

Maak zoveel mogelijk gebruik van de restwarmte van de hete plaat door de
plaat uit te zetten enkele minuten voordat u stopt met koken.

De basis van uw pot of pan dient de kookplaat volledig te bedekken; een
recipiént die kleiner is dan de kookplaat veroorzaakt energieverspilling.

Dek potten en pannen af met goed aansluitende deksels terwijl u kookt
en gebruik zo weinig mogelijk water. Koken zonder deksel verhoogt uw
energieverbruik.

Gebruik alleen kookpotten en pannen met een vlakke bodem.

CONFORMITEITSVERKLARING

Dit apparaat voldoet aan de Ecodesign-vereisten van Europese verordening
66/2014 en de Ecodesign Verordeningen 2019 voor energiegerelateerde
producten en energie-informatie (Wijziging) (EU Exit), in overeenstemming
met de Europese norm EN 60350-2.

De informatie over de spaarstand van het apparaat in overeenstemming met
Verordening (EU) 2023/826 is te vinden via de volgende link: https://docs.
emeaappliance-docs.eu.

door het

A

OPMERKING

Personen met een pacemaker of een gelijkaardig medisch hulpmiddel dienen
voorzichtig te zijn wanneer ze in de buurt van de inductiekookplaat staan
als deze ingeschakeld is. Het elektromagnetisch veld kan de pacemaker en
gelijkaardige toestellen beinvloeden. Raadpleeg uw arts of de fabrikant van de
pacemaker of van gelijkaardige medische hulpmiddelen voor meer informatie
over de effecten van elektromagnetische velden van inductiekookplaten.




ELEKTRISCHE AANSLUITING

De elektrische aansluiting moet tot stand gebracht worden voordat u het apparaat aansluit op het elektriciteitsnet.

De installatie moet worden uitgevoerd door een erkend elektricien die op de hoogte is van de actuele veiligheids- en installatievoorschriften. De installatie moet
in het bijzonder uitgevoerd worden in overeenstemming met de voorschriften van het plaatselijke elektriciteitsbedrijf.

Zorg dat de spanning die op het typeplaatje aan de onderkant van het apparaat staat, overeenkomt met de spanning in uw woning.

De aarding van het apparaat is wettelijk verplicht gebruik uitsluitend stroomgeleiders (inclusief de aardleiding) van de juiste afmetingen.
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black-nero-negro-preto-padpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
¢rna-crno-yepHbln-vYopHuii-kapa-cerna-Cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur-wnin

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kagsis-
HpaoH-rjava-smed-KopnyHeBbIN-KOpUYHEBMIt-KOHBIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brdnn-nin

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi1)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cvBO)-nnasa (cuea)-

modro (sivo)-plava (siva)-CuHuiA (Cepblin)-CUHIR (Cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (szlirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)->ni (xon)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/mpdoivo-kollane/roheline-dzeltens/zal$-
geltona/zalia-zétty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-KyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTblin/3eneHbIN-XOBTUIA/3eneHnii-Kacbin/capbl-zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/zéld-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/grén-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas- gulur/greenn-xnia/nip

blue-blu-azul-azul-ytA¢-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cvHbo-nnaea-modro-
plava-cuHuii-cuHiii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar-ani7




NL I Gebruikershandleiding
DANK U WEL VOOR UW AANKOOP VAN EEN WHIRLPOOL

PRODUCT
Voor verdgere assistentie kunt u het apparaat registeren op SCAN DE QR-CODE OP UW
www.register10.eu. APPARAAT VOOR MEER
Lees de instructies aandachtig voordat u het apparaat INFORMATIE
Z A \ gebruikt.

PRODUCTBESCHRIJVING

1. Kookplaat
Y 2. Bedieningspaneel

WhleﬁooI 6
BEDIENINGSPANEEL
1 2 3 4 5 6 7 8 13 15 17 18
@ OFf —m———— ————p
@ OFF ——— ———————p
8 10
9 1 12 14 16 19
1. Flexi Zone-knop 8. Indicatielampje - actieve functie 15. Temperatuurindicator (graden Celsius)
2. Toets voor uitschakeling kookzone 9. Timerknop 16. Minuten-indicator
3. Scrolltoetsenbord 10. AAN/UIT-toets 17. Symbool van de kookwekker
4. Pijlen om Temperatuur/Timer in te stellen 11. Ondersteund koken (Boil&Cook)-knop 18. Heat Control-knop
5. Knop snel verwarmen (Booster) 12. Veegfunctie-knop 19. Speciale functieknop
6. Indicator voor voorverwarmen/afkoelen 13. Knop toetsenvergrendeling - 3 sec
7. Display kookzone 14. Symbolen/inschakeling van speciale functies

OPMERKING: Druk op de toets AAN/UIT (10); Alle beschikbare functies worden enkele ogenblikken zichtbaar, waarna alleen de belangrijkste actief blijven. De
andere kunnen worden gebruikt en worden geactiveerd tijdens het volgende gebruik van het apparaat.

BELANGRIJK: Alle beschikbare functies worden verlicht met een zwakke lichtintensiteit, die alleen intenser wordt wanneer ze worden geactiveerd.

Whj;lﬁool



ACCESSOIRES

Gebruik alleen potten en pannen van ferromagnetisch materiaal dat geschikt is

voor inductiekookplaten. Controleer op de aanwezigheid van het symbool
(dat meestal op de onderkant gedrukt is) om te bepalen of de pan geschikt is. Er
kan ook een magneet worden gebruikt om te controleren of de bodem van het

kookgerei magnetisch is.

KOOKGEREI MATERIAAL EIGENSCHAPPEN
Aanbevolen De basis is gemaakt van roestvrij | Zorgt voor optimale efficiéntie,
kookgerei staal met sandwichontwerp, [ warmt snel op en verdeelt de

\ geémailleerd staal of gietijzer. | warmte gelijkmatig.

Geschikt De bodem is niet volledig | Alleen het ferromagnetische

kookgerei ferromagnetisch (de magneet | gedeelte warmt op. Hierdoor
kleeft slechts op een deel van de | kan het zijn dat de pan minder
bodem van het kookgerei). snel opwarmt en dat de warmte

minder  gelijkmatig ~ wordt
verdeeld.

Geschikt De ferromagnetische basis bevat | Het ferromagnetische oppervlak

kookgerei gebieden met aluminium of [is kleiner dan het eigenlijke
heeft een verzonken gebied in | opperviak van de bodem van

fe het midden. het kookgerei. Hierdoor wordt
el lijk inder vermogen
mogelijk ~ minder vermoge
geleverd en wordt kookgerei
mogelijk niet voldoende verhit.
Kookgerei wordt mogelijk niet
gedetecteerd.

Niet geschikt Normaal dun staal, glas, klei, | Kookgerei wordt niet
koper, aluminium en andere niet- | gedetecteerd en warmt niet op.
ferromagnetische materialen en
kookgerei met rubberen voetjes

ADAPTERS VOOR POTTEN/PANNEN DIE ONGESCHIKT ZIJN VOOR INDUCTIE

Het gebruik van adapterplaten beinvioedt de efficiéntie en verlengt daardoor de tijd
die nodig is om water of voedsel te verwarmen. Zorg ervoor dat de ferromagnetische
diameter van de panbodem uitgelijnd is met zowel de diameter van de adapterplaat
als de diameter van de kookzone. Als deze metingen niet overeenkomen, kan dit de
efficiéntie en prestaties aanzienlijk verlagen. Als u deze richtlijnen niet volgt, kan er
warmte worden opgebouwd die niet effectief wordt doorgegeven aan de pan of pot,
waardoor de plaat en de kookplaat mogelijk zwart worden.

LEGE POTTEN EN PANNEN

De kookplaat is uitgerust met een intern veiligheidssysteem dat de functie
"Automatisch uitschakelen" activeert wanneer een te hoge temperatuur wordt
gedetecteerd. Het gebruik van lege potten en pannen met een dunne bodem wordt
niet aanbevolen, maar als ze worden gebruikt, kan de temperatuur sneller stijgen
dan de tijd die nodig is om de "Automatisch uitschakelen" onmiddellijk te activeren,
met het risico dat de pan of het oppervlak van de kookplaat wordt beschadigd. Raak
de pan of het kookoppervlak niet aan als dit gebeurt. Wacht tot alle onderdelen zijn
afgekoeld. Als er een foutmelding wordt weergegeven, belt u het Servicecentrum.

GESCHIKT FORMAAT PAN/BODEM VOOR DE VERSCHILLENDE
KOOKZONES

Gebruik pannen met een geschikte bodemdiameter voor elke zone (zie
de onderstaande tabel) om te zorgen dat de kookplaat goed werkt. Let op:
fabrikanten van kookgerei geven vaak de diameter van de bovenkant van het
kookgerei aan, in plaats van de diameter van de onderkant.

Om ervoor te zorgen dat de kookplaat zoals verwacht werkt, moet u altijd een kookzone
gebruiken met een grootte die overeenkomt met de ferromagnetische grootte van de pan.
Plaats de pan correct op de kookzone die u gebruikt. Het wordt aanbevolen
om geen potten te gebruiken die groter zijn dan de grootte van de kookzone.

KOOKGEREIGEBRUIK PER ZONE

OPMERKING: Alle kookgerei moet een vlakke bodem hebben. Controleer
de basis regelmatig op tekenen van kromtrekken omdat sommige pannen
kunnen vervormen door grote hitte.

Het gebruik van kookgerei dat niet overeenkomt met de aanbevolen
maten en eigenschappen kan de kookprestaties aanzienlijk beinvioeden en
onbevredigende resultaten veroorzaken.

EERSTE GEBRUIK

y 3 Zone Kookgerei met Geschikt
% | geschikte vorm ferromagnetisch
Y, bodem (cm)

' 10f2 Rond of vierkant 16-21
: 3 Rond 16-21
1 vy 4 Rond 10-15
[ — 142 . KOfteZijde16'21

(Flexi Zone) | Ovaalofrechthoekig | o o oide 24 38

POWER MANAGEMENT (VERMOGENSREGELING)

Op het moment van de aankoop is het kookfornuis ingesteld op het maximale
vermogen. Pas de instelling aan op basis van de limieten van uw elektriciteitsnet,
zoals uitgelegd in de volgende paragraaf.

OPMERKINGEN: Afhankelijk van het geselecteerde kookplaatvermogen kunnen
sommige vermogenniveaus en functies van de kookzone (bijv. koken of snel
verwarmen) automatisch worden beperkt om te voorkomen dat de geselecteerde
limiet overschreden wordt.

De onderstaande tabel toont het vermogen dat door elke zone voor elke functie
wordtgebruikt,om u te helpen begrijpen wat de mogelijke gebruiksbeperkingen
Zijn op basis van de gekozen vermogensinstelling.

ZONE 10f2 1+2 3 4
VERMOGEN 18 (KW) 22 22 25 15
BOOSTER (KW) 37 37 3.7 22
HEAT CONTROL (KW) 14 NA 14 NA
o 0 | w | 0 | m
SMELTEN (KW) NA NA NA 0.045
WARM HOUDEN (KW) NA NA NA 0.145

Voorbeelden met betrekking tot de waarden in de bovenstaande tabel:

Als u de "Vermogensbeheerinstelling" instelt op 4 kW en meerdere kookzones
tegelijk activeert, zal de kookplaat automatisch de vermogensniveaus
aanpassen om de totale vermogenslimiet (bijv. 4 kW) niet te overschrijden.
Als u bijvoorbeeld, met de "Vermogensbeheerinstelling" ingesteld op 4 kW, zone 3
instelt op "Booster" (=3,7 kW) en vervolgens zone 1 probeert te activeren op niveau
18 (2,2 kW), zou het totale geleverde vermogen de limiet van 4 kW overschrijden
(3,7 +2,2=>5,9 kW). Daarom past de kookplaat het vermogen automatisch als volgt
aan: de kookzone die is ingesteld op "Booster" zal worden ingesteld op niveau

18 (=2,2 kW), terwijl de tweede kookzone op niveau 15 (=1,6 kW, het maximale
vermogensniveau dat de beperking van 4 kW niet mag overschrijden).

Instelmenu: Basisinstellingen wijzigen

Zodrauhetapparaatheeftaangeslotenop denetvoeding, kuntudestandaardinstellingen

wijzigen door binnen 60 seconden naar het instellingenmenu te gaan:

1. Nadat u de kookplaat op de netstroom hebt aangesloten, wacht u totdat alle
ledlampjes achtereenvolgens aan en uit gaan.

2. Houd de aan/uit-knop ((D) om de kookplaat in te schakelen.

3. Druk minstens 6 seconden op de toetsvergrendeling ( (¥J ) om het
instellingenmenu te openen. Negeer het activeringsgeluid van de
toetsvergrendeling dat u hoort na 3 seconden drukken.

4. Hetinstellingstype (bijv."PL") wordt linksboven op het display van de kookzone
weergegeven en de standaard (of huidige) waarde (bijv."2_5") wordtlinksonder
op het display van de kookzone weergegeven. _

5. Ukunthetinstellingstype selecteren met de pijlen omhoog (_—_) enomlaag (
) van de kookzone linksboven. U kunt de waarde wijzigen met de pijlen omhoog
(—=_)enomlaag ( — ) van de kookzone linksonder. Zie de onderstaande tabel
voor de instellingstypes, standaardwaarden en mogelijke waarden.

6. Drukop de toets Aan/Uit om te bvestigen.

7. Zonder bevestiging zal de kookplaat het menu Instellingen verlaten en binnen
30 seconden terugkeren naar de vorige waarden.

ORDER | |ysTririnG | [NKSBOVEN | (raNDAARD) | WAARDEN
1 Vermoggnsbe- pL 74 2. 5kW;4 0kW;
grenzing - 6_0kW;7_4kw
2 Akoestische toon Aud Aan Aan/Uit
3 Demomodus DE Uit Aan/Uit

OPMERKINGEN: Als de demomodusfunctie eenmaal is geactiveerd, blijft
deze AAN, zelfs als de hoofdvoeding wordt onderbroken.

Whj;lﬁool



NL |
DAGELIJKS GEBRUIK

Gebruikershandleiding

@ DE KOOKPLAAT IN/UITSCHAKELEN

Houd de aan/uit-knop om de kookplaat in te schakelen. De LED boven de
knop gaat aan en u hoort een akoestisch signaal. Na een paar seconden kunt
u communiceren met de kookplaat. Druk nogmaals op dezelfde knop om de
kookplaat uit te schakelen; Alle kookzones worden uitgeschakeld.

PLAATSING
Bedek de symbolen van het bedieningspaneel niet met pannen.

Opmerking: In de kookzones in de buurt van het bedieningspaneel is het
raadzaam om potten en pannen binnen de markeringen te houden. Dit geldt
zowel voor de bodem als voor de bovenrand van de potten en pannen, die
vaak breder is.

Zo wordt voorkomen dat het toetsenblok oververhit. Voor grillen of frituren
gebruikt u zo mogelijk de achterste kookzones.

KOOKZONES IN-/UITSCHAKELEN EN KOOKVERMOGENS REGELEN
VERMOGENSNIVEAUS

OFF — - - - - & ————— P

De kookzones inschakelen:

Wanneer de kookplaat wordt INGESCHAKELD, wordt het scroltoetsenbord
(SLIDER) van alle beschikbare kookzones ingeschakeld met een lage lichtsterkte.
Plaats uw vinger op het scroltoetsenbord (SLIDER) van de zone die u wilt
activeren en schuif het zachtjes naar rechts als u het vermogensniveau wilt
verhogen of naar links om het te verlagen. U zult merken dat de segmenten van
het bedieningstoetsenbord naar hoge helderheid verschuiven op basis van het
geselecteerde vermogensniveau en dat de displaycijfers het nummer tonen dat
overeenkomt met het geselecteerde vermogensniveau (van 1 tot 18).

De knop "P" kan worden gebruikt om de snelle verwarmingsfunctie (Booster)
te selecteren om water snel aan de kook te brengen.

De kookzones uitschakelen:
Selecteer de toets "UIT" aan het begin van het toetsenbord.

OPMERKING: Gemorst water, overlopend voedsel en/of een voorwerp op
de knoppen van het bedieningspaneel kunnen uw vinger nabootsen en per
ongeluk een van de knoppen van de kookplaat activeren of deactiveren. Als
dergelijke elementen niet binnen 8 seconden worden verwijderd, maakt de
kookplaat twee korte akoestische geluiden en schakelt zichzelf uit terwijl het
bericht "OFF" (uit) wordt weergegeven.

N
TOETSENBLOKKERING

De vergrendelfunctie van het bedieningspaneel is ontworpen om de
instellingen van de kookplaat te vergrendelen, om te voorkomen dat de
instellingen per ongeluk worden gewijzigd of dat de functies per ongeluk
worden geactiveerd of gedeactiveerd. Het kan nodig zijn om deze functie
bijvoorbeeld te gebruiken. In geval van mogelijk morsen van vloeistoffen
of voedsel, of om veiligheidsredenen (kinderen kunnen per ongeluk met de
kookplaat spelen) om te voorkomen dat de kookplaat per ongeluk wordt
ingeschakeld. Om de vergrendelingsfunctie van het paneel te gebruiken,
de knop () gedurende 3 seconden indrukken. De knop wissel naar hoge
helderheid en een geluidssignaal en een lampje boven het symbool geven
aan dat de functie is ingeschakeld. Om de blokkering van de bedieningen te
deactiveren, herhaalt u de activeringsprocedure.

OPMERKING: Het bedieningspaneel wordt helemaal geblokkeerd, behalve de
uitschakelfunctie. Als u de kookplaat uitschakelt terwijl de vergrendeling van
het bedieningspaneel actief is, druk dan op de AAN/UIT-knop en vervolgens 3
sec op de vergrendelknop om de kookplaat te ontgrendelen.

D veecrunctie

De veegfunctie vergrendelt tijdelijk de knoppen van de gebruikersinterface
om te voorkomen dat de instellingen per ongeluk worden gewijzigd tijdens
het reinigingsproces. De functie onderbreekt het kookproces niet.

De veegfunctie helpt om geluiden te voorkomen als er water op de
gebruikersinterface terechtkomt tijdens het kookproces of tijdens het gewone
reinigen.

Om veiligheidsredenen kan de AAN/UIT-knop worden geactiveerd, zelfs
onvrijwillig, tijdens het reinigen.

De veegfunctie inschakelen:

1. Druk op de Veegfunctieknop 2D. U hoort een akoestisch geluid wanneer
de functie actiefis.

2. De LED boven de knop gaat aan en blijft aan terwijl de knop zelf knippert
voor de volledige duur van de functieactiviteit.

3. Hetbedieningspaneel blijft 30 seconden vergrendeld.

@ KOOKWEKKER
De timer controleert alle actieve kookzones.

De kookwekker inschakelen:

1. Selecteer de kookzone en stel het vereiste vermogensniveau in.

2. De timerknop gaat ongeveer 5 seconden nadat het kookgerei is herkend
aan. Druk op totdat een indicatielampje gaat branden in lijn met het
specifieke symbool op de gekozen kookzone.

3. Gebruik de pijlen omhoog (=) enomlaag ( — ) omdetijdin te stellen (niet
langer dan 8 seconden ingedrukt houden, anders geeft de kookplaat OFF
aan. Raadpleeg het gedeelte "Probleemoplossing” voor meer informatie).
De tijd verandert van 000 seconden tot 30 minuten, telkens met 1 minuut;
van 30 tot 150 minuten, zal de tijd toenemen in stappen van 5 minuten. Als
u de tijd met 10 minuten wilt veranderen, gebruik dan de streepjes aan de
Zijkant. Het streepje links verwijdert 10 minuten, terwijl het streepje rechts 10
minuten toevoegt (zie volgende afbeelding).

OFF — — — T

4, Om deingestelde tijd te bevestigen, kunt u op de klokknop ( (D) drukken.
Anders wordt de tijd na 5 seconden automatisch bevestigd.

5. Ukuntdetijd op elk moment wijzigen en meerdere timers tegelijk activeren.

6. Tiktijdenshetaftellen metuw vingerop de schuifknop om hetenergieniveau
te zien. Tik op de pijl omhoog ( _—_) of omlaag ( — ) om de ingestelde
temperatuur te zien. Na 3 seconden verschijnt het aftellen opnieuw.

7. Wanneer de ingestelde tijd is verstreken, klinkt er een geluidssignaal en
wordt de kookzone automatisch uitgeschakeld.

De kookwekker uitschakelen:

Druk op de pijl omlaag (= ) totdat 000 wordt weergegeven en na 5 seconden
wordt gedeactiveerd.

@ INDICATOR VAN DE KOOKWEKKER

Deze led (wanneer AAN) geeft aan dat de kookwekker voor de kookzone is
ingesteld.

Whj;lﬁool



MAXIMALE WERKTIJD VAN KOOKZONES EN FUNCTIES

Vermogen of functie uIT 1-3 4-6 79 |10-12 | 13-15 | 16-18 | Booster* | Booster** Smelten Warm houden
Maximale werktijd - 8u 6u 4u 3u 2u 1,5u | 10minuten | 5minuten 8u 8u
Vermogensniveau na time-out - 0 0 0 0 0 0 18 18 0 0
*Kookzone 1,2,3
**Kookzone 4

Voorbeelden met betrekking tot de waarden in de bovenstaande tabel:

Als u een kookzone inschakelt en het vermogen ervan instelt op niveau 14, blijft de kookzone maximaal 2 uur werken. Na 2 uur daalt het vermogensniveau naar niveau 0
en schakelt de kookzone automatisch uit. Als er geen andere kookzones actief zijn en er binnen 30 seconden geen interactie is met de knoppen op het bedieningspaneel,

wordt de kookplaat automatisch uitgeschakeld.

Als u de Booster-functie activeert op kookzone 4, zal deze na 5 minuten automatisch terugvallen op vermogensniveau 18. Aan de andere kant, als u de Booster-functie
op kookzone 1, 2 of 3 activeert, zal deze na 10 minuten automatisch naar vermogensniveau 18 zakken. Na 1,5 uur daalt het vermogensniveau nar niveau 0 en schakelt
de kookzone automatisch uit. Als er geen andere kookzones actief zijn en er binnen 30 seconden geen interactie is met de knoppen op het bedieningspaneel, wordt de

kookplaat automatisch uitgeschakeld.

FUNCTIES

P BoosTFUNCTIE

Booster is een speciale modus met een vermogensniveau hoger dan niveau 18,
voor de snelste verwarming. Deze modus kan een verschillende duur hebben,
afhankelijk van de gebruikte zone (zie onderstaande tabel). Nadat de boostertijd
is verstreken, wordt het vermogen automatisch verlaagd naar niveau 18.

BELANGRIJK: Niet gebruiken met een lege pan of olie/boter. Deze functie is
ideaal voor het koken van water.

OPMERKING: Afhankelijk van de Vermogensbeheerinstelling is de Booster-
functie mogelijk niet beschikbaar voor bepaalde kookzones. Bovendien, als u
een kookzone op Booster zet en vervolgens een andere zone activeert, wordt
de eerste zone teruggebracht naar het maximaal beschikbare niveau (zelfs
veel lager dan niveau 18) om de tweede zone te kunnen gebruiken. De tweede
kookzone wordt ingesteld of beperkt op basis van het resterende vermogen
dat beschikbaar is aan die kant van de kookplaat.

Houd er ook rekening mee dat de vermogensafgifte kan variéren afhankelijk
van de grootte en het materiaal van het gebruikte kookgerei.
BESCHRIJVING VAN DE ZONES

2 | 3 Zone Nominaal Vermogens- | Boosterduur
L - \) : vermogen booster (kW) (min.)
\ S (Niveau 18, kW)
: 1of2 22 37 10
; i 3 25 37 10
[ e 4 15 22 5
1 ; -4 :
l ' +2 22 37 10
(Flexi Zone) - .

OPMERKINGEN: de waarden in de tabel verwijzen naar testomstandigheden zoals beschreven in de
normatieve norm voor het evalueren van de prestaties van kooktoestellen.

Het getoonde vermogen kan variéren afhankelijk van de grootte of het materiaal van het gebruikte
kookgerei.

]
D O FLEXIBELE KOOKZONE (FLEXI ZONE)

Met deze functie kunt u twee kookzones combineren tot één langere zone voor
rechthoekig, ovaal of langwerpig kookgerei, en één instelling gebruiken voor de
hele gecombineerde zone.

Gebruikvoordejuiste resultaten alleen pottenen pannen meteenferromagnetische
bodem die lang genoeg zijn om de twee zones tegelijk te bestrijken. Plaats het
kookgerei in het midden van het flexibele rechthoekige kookgedeelte.

Raadpleeg de onderstaande figuur voor voorbeelden van correct en incorrect
gebruik.

OPMERKING: Een grote ronde pan die in het midden wordt gebruikt, kan
minder snel opwarmen en de warmte kan minder gelijkmatig worden verdeeld.

- — ILI

BELANGRLUJK: Voor potten en pannen met een ferromagnetische bodem van
21 c¢m of kleiner wordt aanbevolen de enkele kookzones te gebruiken zonder
de flexibele kookstand (Flexi Zone) te activeren. Plaats het kookgerei op de
voorste of achterste zone en activeer die zone.

Als Flexi Zone actief is, is de functie Warmteregeling niet beschikbaar en zie je
deze dus niet op het bedieningspaneel.

Raadpleeg de onderstaande figuur voor voorbeelden van correct en incorrect
gebruik.

Flexizone gebruikt als twee afzonderlijke zones

Wanneer u twee potten of pannen tegelijk gebruikt, is het aan te raden om de
eerste op de achterste zone te plaatsen en de tweede op de voorste zone (zie
onderstaande afbeelding). In dit geval moeten de zones worden geactiveerd
zonder de flexibele kookmodus (Flexi Zone)te gebruiken.

Voor optimale prestaties moet u ervoor zorgen dat beide pannen gecentreerd
zijn in hun respectieve zones. Zet een pot/pan niet uit het midden om ruimte
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te maken voor de andere. Plaats het kookgerei niet buiten de kookzone of
bovenop het bedieningspaneel.

Raadpleeg de onderstaande figuur voor voorbeelden van correct en incorrect
gebruik.

h]

n

AUTOMATISCHE FUNCTIE

Deze kookplaat biedt een aantal automatische functies om u te helpen
bij het kookproces. Houd er rekening mee dat deze mogelijk niet
beschikbaar zijn, afhankelijk van de instelling voor energiebeheer (zie sectie
"Vermogensregeling"). Als energiebeheer bijvoorbeeld is ingesteld op 2,5 kW
en sommige zones worden al gebruikt, is het resterende vermogen mogelijk
niet genoeg om een automatische functie te activeren. De kookplaat meldt dit
met een geluidssignaal.

1 sMELTEN

Deze functie stelt automatisch het ideale vermogensniveau in om te smelten.
U kunt er delicaat voedsel mee smelten, zoals chocolade of boter, en het
gesmolten houden zonder het risico dat het aanbrandt of aan de pan blijft
plakken.

Vrrr
1% wARM HOUDEN

Deze functie stelt automatisch het ideale vermogen in om voedsel warm
te houden na het koken en voor het opdienen. Houd er rekening mee dat
vloeistoffen na verloop van tijd afnemen als voedsel warm wordt gehouden.

Deze automatische functies zijn alleen beschikbaar op standaard
kookzones (zones met het pictogram ).

De automatische functies activeren:

Om de automatische functies te activeren, drukt u op het pictogram <.

|Het display toont twee zacht verlichte pictogrammen: {ifft (warm houden) aan
de bovenkant en 1 (smelten) aan de onderkant.

Gebruik de pijlen omhoog (_—_) en omlaag ( — ) om de gewenste functie te
selecteren.

Op het display verschijnt "A1" voor smelten of "A2" voor warmhouden en het
bijbehorende pictogram wordt helderder.

- - < OFF — =
1 =
. H v =
LR

m HEAT CONTROL - ONDERSTEUND KOKEN MET TEMPERATUUR

Met deze functie kunt u de gewenste temperatuur selecteren en bereiden (zoals
u met een oven zou doen), in plaats van de standaard vermogensniveaus te
gebruiken.

Met deze functie zal de kookplaat automatisch de warmte aanpassen en
een stabiele temperatuur voor het kookgerei handhaven, zodat er niet
voortdurend aanpassingen nodig zijn.

Deze functie is alleen beschikbaar op kookzones met het 8 pictogram.

OPMERKING: De weergegeven temperatuur heeft betrekking op het midden
van de lege pan. Afhankelijk van het specifieke kookgerei dat u gebruikt, kan
de weergegeven temperatuur afwijken van de werkelijke temperatuur van het
kookgerei. Voor optimale prestaties is het aan te raden om het kookgerei in het
midden van de kookzone te plaatsen en de functie te activeren wanneer er geen
'restwarmte’-indicator (Holk-) actief is.

BELANGRIJK: Deze functie is niet bedoeld voor het koken van water of
frituren. Daarom zal het water niet koken, zelfs niet als een temperatuur hoger

Gebruikershandleiding

dan 100°C wordt geselecteerd. Raadpleeg het gedeelte "Ondersteund koken"
of gebruik de boosterfunctie om snel te koken.

Heat Control activeren:

1. Plaats het kookgerei op de zone met het 8 pictogram.

2. Drukop het pictogram B. )

3. Gebruik de pijl omhoog (_—_) om de vereiste temperatuur in te stellen.
De standaard instelling is 45°C. U kunt de temperatuur naar behoefte
verhogen tot 200°C (zie de tabel hieronder voor kooktips). Gebruik de pijl
omlaag ( — ) om de temperatuur te verlagen.

4. Tijdens de opwarmfase knippert er een pijl omhoog ( /\ ) naast de
geselecteerde temperatuur.

5. Wanneer het kookgerei de ingestelde temperatuur heeft bereikt, meldt de
kookplaat dit met een geluidssignaal en stopt de pijl omhoog ( /\ ) met
knipperen. Nu kunt u voedsel toevoegen. )

6. Zodra de instelwaarde is bereikt, kunt u met de pijlen omhoog (_—_) en
omlaag ( — ) de temperatuur aanpassen in stappen van 5°C.

7. Alsde nieuwe geselecteerde temperatuur lager is dan de huidige, knippert
er een pijl omlaag (/) naast de geselecteerde temperatuur totdat de
nieuwe instelwaarde is bereikt. Als de nieuwe geselecteerde temperatuur
hoger is dan de huidige, knippert er een pijl omhoog ( /\ ) naast de
geselecteerde temperatuur totdat de nieuwe instelwaarde is bereikt.

8. Als u een timer instelt op een zone waar de Heat Control actief is, start de
timer pas nadat de instelwaarde is bereikt. Het display toont het aftellen
van de timer in plaats van de temperatuur. Tik tijdens het aftellen op de pijl
omhoog (_—_) of omlaag ( — ) om de ingestelde temperatuur te zien. Na
3 seconden verschijnt het aftellen opnieuw.

HEAT CONTROL - KOOKTIPS

De tabel hieronder geeft enkele suggesties voor kooktechnieken voor elke
temperatuur.

LAAG VUUR MIDDELHOOG VUUR HOOG VUUR
45°C 80°C 130°C 150°C 180°C 200°C
Smelten Zacht braden Grill
(chocolade, h\(/)vjér:n (plantaardige (z?;frg Rggrggrk?(gn (rundvlees,
boter) basismix) groenten)
. . I Bruin . )
) Indikken, Konfijten Karameliseren | Dichtschroeien

?ﬂ;i?%'ies;] Creaming (groenten) (suiker, (EgQQ:: (steak,

g (risotto) Afblussen groenten) ' braadstuk)
toast)
Sudderbrander
(120°C)

Raadpleeg het gedeelte "Ondersteund koken" of gebruik de Boosterfunctie
om snel te koken.

OPMERKINGEN:

+  Het systeem kan de kooktemperatuur controleren, maar het is altijd aan te
raden om in de buurt te blijven als de kookplaat in gebruik is.

+  Afhankelijk van de activeringsvolgorde van de kookzone is de functie Heat
Control mogelijk niet beschikbaar. De kookplaat meldt dit met een geluidssignaal.

Scan de QR-code om de geheimen van koken met Heat
Control te ontdekken. Ontdek hoe makkelijk en lonend
het is om met temperatuur te koken door onze website te
bezoeken, waar je aan de hand van stap-voor-staprecepten
advies kunt krijgen over verschillende kooktechnieken,
alledaagse maaltijden en spannende nieuwe gerechten.

o
ONDERSTEUND KOKEN (BOIL&COOK)

Deze functie brengt water aan de kook en past automatisch het vermogen aan
om het te laten sudderen tot u klaar bent om eten toe te voegen. Deze functie
helpt ook om overkoken en energieverspilling te voorkomenin vergelijking met
de modus Booster. Om energie te besparen en het kookproces te versnellen,
raden we aan de pan af te dekken met een deksel.

Ondersteund koken is alleen beschikbaar op kookzones met het 8 pictogram.

OPMERKING: Als u deze functie gebruikt, moet de pan een bodemdiameter
van 160 - 210 mm hebben en voor 1/2 tot 3/4 gevuld zijn met water. Bedenk dat
het maximale volume dat met deze functie kan worden gebruikt ongeveer 4 | is.
Voeg geen zout toe aan het water voordat het aan de kook is, want dan werkt het
systeem niet zoals verwacht.

Voor optimale prestaties is het aan te raden om het kookgerei in het midden
van de kookzone te plaatsen, water op kamertemperatuur te gbruiken en de
functie te activeren wanneer er geen 'restwarmte’-indicator actief is.
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BELANGRIJK: Deze functie is alleen bedoeld voor het koken van water, niet
voor melk of andere vloeistoffen.
Op basis van het kookgerei dat op de markt verkrijgbaar is, kan het zijn dat de
functie niet werkt zoals verwacht.

Ondersteund koken activeren:

1. Vul de pan met water (zie de opmerkingen hierboven).

2. Plaats het kookgerei op een kookzone met het pictogram 8.

3. Selecteer de knop Ondersteund koken (1==).

4. Druk één keer op de knop Ondersteund koken ( =T) als Heat Control
slechts op één kookzone beschikbaar is. Als Heat Control beschikbaar is
op meer dan één kookzone, druk dan verschillende keren op de knop
=7 tot u de kookzone bereikt waar u de functie Ondersteund Koken wilt
gebruiken. Een "-b-" indicatie verschijnt op het display om u door de zones
te leiden.

5. Wanneer de zone is geselecteerd, ziet u -b- enkele seconden knipperen op
het zonedisplay en daarna start de functie automatisch.

6. Wanneer de functie Ondersteund koken start, verschijnt er een animatie
op het display tijdens de opwarmfase.

7. Binnen 90 seconden vanaf het moment dat het water begint te koken,
meldt de functie dit met een geluidssignaal. De animatie verdwijnt en de
kookplaat stelt het vermogen automatisch in op 15 om zachtjes te laten
koken.

8. Afhankelijk van het gebruikte kookgerei kan het vermogen automatisch
dalen tot niveau 15 zonder het kookpunt van het water te bereiken.
Om het kookpunt te bereiken, kunt u het vermogen van de gebruikte
kookzone verhogen. U kunt ook een andere pan proberen die geschikt is

INDICATOREN

voor inductiekoken. Als de hierboven beschreven omstandigheden zich
niet voordoen, raden we aan de Boil&Cook-functie uit te schakelen en de
vermogens handmatig in te stellen om verder te kunnen koken.

9. Voeg voedsel toe en verander indien nodig het vermogensniveau om
de kooksterkte naar wens aan te passen. De selectie van het vermogen
wordt beperkt tot de niveaus die geschikt zijn voor het onderhoud van
kookplaten (d.w.z. niveaus 10 - 18).

OPMERKING:

« Ongeacht of het water kookt, na ongeveer 15 minuten na het activeren
van de functie zet de kookplaat het vermogensniveau automatisch op 15
en verdwijnt de animatie.

«  Afhankelijk van de Vermogensbeheerinstelling of de activeringsvolgorde
van de kookzone, is de functie Ondersteund koken mogelijk niet
beschikbaar. De kookplaat meldt dit met een geluidssignaal.

« Wanneer u deze functie gebruikt, kunt u geen timer instellen tijdens de
opwarmfase van het water. De timer kan alleen worden ingeschakeld na
ontvangst van de akoestische melding dat het water het kookpunt heeft
bereikt.

Het systeem kan het kookproces controleren, maar het is altijd aan te
raden om in de buurt te blijven als de kookplaat in gebruik is.

« Als er de mogelijkheid is om Boil&Cook in meerdere zones op uw
kookplaat te gebruiken, kan er maar één Boil&Cook-functie worden
geactiveerd voor elke kant. Tijdens het selectieproces wordt de animatie
(slang) echter enkele seconden aan dezelfde kant weergegeven, ook al
kan de functie niet worden geactiveerd.

ol
1I_NZ RESTWARMTE

Als “Hot” wordt weergegeven op het display, is de kookzone heet. De indicator
licht zelfs op als de zone niet was ingeschakeld maar wel is opgewarmd (als
gevolg van het gebruik van de aangrenzende zones, of omdat er een hete pot
op werd gezet).

Wanneer de bereidingszone is afgekoeld, verdwijnt de melding “Hot".

BEREIDINGSTABEL

I
-\ DEPANIS VERKEERD GEPLAATST OF ER IS GEEN PAN

Dit symbool verschijnt als de pot niet geschikt is voor een inductiekookplaat,
als hij niet correct is geplaatst of geen geschikte afmetingen heeft voor de
geselecteerde kookzone. Als er binnen 30 seconden na de selectie geen pot
wordt geregistreerd, dan wordt de kookzone uitgeschakeld.

De kooktabel geeft kooktips voor elk vermogensniveau. Het daadwerkelijke afgegeven vermogen van elk vermogensniveau hangt af van de afmeting van de

bereidingszone en het gebruikte kookgerei.

VERMOGENSNIVEAU

KOOKTIPS

Maximum vermogen (P)

Booster* - Breng water zo snel mogelijk aan de kook. Niet gebruiken met een lege pan of olie/boter.

17-18 Breng water aan de kook en frituur** diepvriesproducten.
15-16 Laat alles levendig koken, dichtschroeien, blakeren, roerbakken, bruinbakken.
10-14 Zachtjes laten koken, voorverwarmen, grillen (gedurende lange tijd), roerbakken, sauteren, karameliseren, bruin bakken,
pannenkoeken bakken.
5-9 Sudderen, stoven, indikken, langzaam koken.
3-4 Warm houden, ontdooien.
1-2 Smelten, creaming (risotto).

Geen vermogen (UIT) “Hot")

Kookplaat in stand-by of uitgeschakelde modus (mogelijke restwarmte na afloop van de bereiding, aangeduid met

*Booster is een speciale modus die een vermogensniveau hoger dan 18 gebruikt om water sneller op te warmen. Deze modus kan maximaal 10 minuten worden
aangehouden, afhankelijk van de gebruikte zone. Na deze tijd wordt het vermogensniveau automatisch verlaagd naar niveau 18.
** \oor het frituren van diepvriesproducten, zoals frietjes, is het aanbevolen om niet-Flexi Zone kookzones te gebruiken. Als u wilt frituren met Flexi zone

kookzones, is het aanbevolen om de voorste zone te gebruiken.
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REINIGEN EN ONDERHOUD

Gebruikershandleiding

Belangrijk:

Controleer voor het reinigen of de kookzones uitgeschakeld zijn en
dat de restwarmte-indicatie (“Hot") niet wordt weergegeven.
Gebruik geen schuursponsjes of schuurmatjes, omdat hiermee het glas
wordt beschadigd.

Reinig de kookplaat na elk gebruik (wanneer deze is afgekoeld) om aanslag
en vlekken door voedselresten te verwijderen.

Een oppervlak dat niet goed wordt schoon gehouden kan de gevoeligheid
van de knoppen van het bedieningspaneel verminderen.

Gebruik enkel een schraper als restjes op de kookplaat plakken. Volg de
instructies van de fabrikant van de schraper om het glas niet te krassen.
Suiker of voedsel met een hoog suikergehalte kan tot beschadiging van de
kookplaat leiden en moet direct verwijderd worden.

Door zout, suiker en zand kan het glasoppervlak bekrast raken.

Gebruik een zachte doek, absorberend keukenpapier of een speciale
kookplaatreiniger (volg de instructies van de fabrikant).

Gemorste vloeistoffen in de kookzones kunnen ervoor zorgen dat de
pannen bewegen of trillen.

Droog de kookplaat grondig nadat deze gereinigd is.

PROBLEEMOPLOSSING

Als het CleanProtect-logo op het glas staat, is de kookplaat behandeld met
CleanProtect-technologie. Deze exclusieve coating zorgt voor uitstekende
schoonmaakresultaten en houdt het oppervlak van de kookplaat langer
glanzend.

Het is aan te raden om dagelijks te reinigen, na elk gebruik.

Volg de volgende aanwijzingen om CleanProtect-kookplaten te reinigen:

Maak de zones die gereinigd moeten worden grondig nat met water en

zorg ervoor dat de hele bevuilde zone bedekt is. Zorg ervoor dat er geen

water op het bedieningspaneel terechtkomt.

Bevochtigingsprocedure:

« Wacht minstens 2 minuten als de kookplaten normaal vuil zijn.

« Wacht minstens 5 minuten als de kookplaten erg vuil zijn.

+ Als het water opdroogt op de kookplaat, maak het dan opnieuw
nat.

Gebruik een niet-schurende spons om aanslag te verwijderen en droog

de kookplaat na het schoonmaken.

Controleer of er geen stroomuitval is.

Als de kookplaat na gebruik niet uitgeschakeld kan worden, trek dan de
stekker uit het stopcontact.

Als bij de inschakeling van de kookplaat op het display alfanumerieke codes

Let op: De aanwezigheid van water, vloeistof die overgekookt is uit de pannen
of voorwerpen die op de kookzoneknop worden gezet, kunnen ertoe leiden
dat de knopvergrendeling onbedoeld geactiveerd of gedeactiveerd wordt.

worden weergegeven, dient u volgens onderstaande tabel te handelen.

DISPLAYCODE/
PROBLEEM BESCHRUVING MOGELIJKE OORZAKEN OPLOSSING
GEDETECTEERD
De voedingsaansluiting is niet exact zoals | ., . .
FOEO Foute aansluiting stroomsnoer. aangegeven in het gedeelte "Elektrische ?th d.e voeding aan volgens het hoofdstuk
2 Elektrische aansluiting".
aansluiting”.
FOEA Het bedieningspaneel wordt uitgeschakeld [ De  interne  temperatuur  van  de | Wacht tot de kookplaat is afgekoeld voordat u
door te hoge temperaturen. elektronische onderdelen is te hoog. hem weer gebruikt.
FOE9 Wacht tot de kookplaat is afgekoeld voordat u
Het vermogensniveau hem weer gebruikt.
wordt automatisch De kookzone schakelt uit als de . Voor een goede werking van het apparaat
verlaagd temperaturen te hoog zijn De inteme temperatuur van de moet de kookplaat voldoende geventileerd
Een kook'zone Het vermogen wordt verlaégd ofde eleldronische onderdelen iste hoog. worden door voldoende toevoer van verse
wordt automatisch kookzone wordt uitgeschakeld of de De ventilatie van de kookplaat is mogelik lucht. Controleer of de kookplaat geinstalleerd
uitgeschakeld. kookplaat wordt uitgeschakeld als de c;e:(\j/(e)lsgsl? d;;/toor eengoede werking is voigens de aanwijzingen beschreven in het
De kookplaat temperaturen te hoog zijn. plaat. hoofdstuk "Installatie”. Zorg ervoor dat geen
wordt automatisch enkel voorwerp de achterkant en de onderkant
uitgeschakeld. van de kookplaat blokkeert.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
F1E1, F2E1, F6E1, FOE2,
F7E5, F7E6, FCE1, FCE2,
FCE3

Koppel de kookplaat los van de netvoeding.

Wacht een aantal seconden (meer dan 10) en sluit de kookplaat weer op de netvoeding aan.
Neem contact op met het servicecentrum als het probleem zich blijft voordoen en vermeld de foutcode die op het display verschijnt.

Volg de instructies in het gedeelte "Eerste
gebruik".

De vermogensregelaar beperkt de activering
van de speciale functie in overeenstemming
met de Vermogensbeheerinstelling die is
geselecteerd voor de kookplaat (bijv. 2,5 kW).

Zie het gedeelte "Vermogensregeling".

De vermogensregelaar beperkt de activering
van de speciale functie in overeenstemming
met de Vermogensbeheerinstelling die is
geselecteerd voor de kookplaat (bijv. 2,5 kW).
De Booster-functie kan een verschillende
duur hebben, afhankelijk van de gebruikte
zone. Nadat de boostertijd is verstreken,
wordt het vermogen automatisch verlaagd

De ventilatie van de kookplaat is mogelijk
niet voldoende voor een goede werking van

dE . | De kookplaat wordt niet warm
[wanneer de kookplaat is ) . ’ DEMO-MODUS aan.
. De functies gaan niet AAN.
uitgeschakeld]

Een speciale functie wordt
niet ingeschakeld en de | De kookplaat activeert geen speciale
kookplaat produceert een | functie.
geluidssignaal.
Wanneeruegn . De kookplaat stelt automatisch het
vermogensniveau kiest . . -
of de Booster-functie maximaal beschikbare vermogen in (zelfs

cbruikt wordt het lager dan het ingestelde vermogen) om
8ermogénsniveau ervoor te zorgen dat de kookzone kan
automatisch verlaagd. worden gebruikt. naar niveau 18.

de kookplaat.

Zie het gedeelte "Vermogensregeling" of
"Boosterfunctie”.

Voor een goede werking van het apparaat
moet de kookplaat voldoende geventileerd
worden door voldoende toevoer van verse
lucht. Controleer of de kookplaat geinstalleerd
is volgens de aanwijzingen beschreven in het
hoofdstuk "Installatie". Zorg ervoor dat geen enkel
voorwerp de achterkant en de onderkant van de
kookplaat blokkeert.
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melding "OFF" wordt de kookplaat activeren of deactiveren:

vervolgens maximaal 60

DISPLAYCODE/
PROBLEEM BESCHRIJVING MOGELIJKE OORZAKEN OPLOSSING
GEDETECTEERD
Détsci\)ill?tq ti):)?/!)o\;e?ecr:“{rr:auiltsielg eOkaC;ta tnfé Als uw kookgerei geschikt is voor inductiekoken
. . gesc - plaat, (zie het hoofdstuk "Accessoires") en correct
Kookgerei wordt niet gedetecteerd. hij niet correct is geplaatst of geen geschikte . -
._. . geplaatst is op de vereiste kookzone, probeer
W De kookzone schakelt na 30 seconden | afmetingen heeft voor de geselecteerde het dan te gebruiken op een Kleinere kookzone
uit. kookzpne. Als er binnen 30 secqnden na de Gebruik anders geschikt kookgerei (zie het
selectie geen pot wordt geregistreerd, dan hoofdstuk "Accessoires")
wordt de kookzone uitgeschakeld. ’
De kookplaat maakt
twee korte akoestische Gemorst water, overlopend voedsel en/of een voorwerp op de knoppen van het
geluiden en schakeit bedieningspanéel kunngn uw vinger nabootsen en perongglukienvan dSEnoppenvan Droog en/of reinig en/of verwijder het
dan vanzelf UIT.De voorwerp zodat de kookplaat weer kan worden

de AAN/UIT-knop, waardoor de kookplaat onbedoeld wordt uitgeschakeld;
de toetsvergrendelingsknop, waardoor de toetsvergrendelingsfunctie ongewenst

ingeschakeld 60 seconden nadat het OFF-
berichtis verschenen.

seconden weergegeven, wordt geactiveerd als deze langer dan 3 seconden continu wordt ingedrukt. Als de Foetsvergrendellngsfunctle per ongeluk
gedurende deze tijd De functie blift acticf zelfs nadat de kookolaat is Ui hakeld het | geactiveerd, druk dan gedurende 3 seconden
kan de kookplaat niet e functie Dlifit actiel, zelfs nadat de kookplaat is uitgeschakeld, met het op de toetsvergrendelingsknop om deze uit te
opnieuw worden sleutelvergrendelingspictogram en de LED aan; schakelen
. het scroltoetsenbord, waardoor de vermogensniveaus ongewenst veranderen. : .
ingeschakeld en herhaalt De kookplaat schakelt vanzelf uit (met de melding "OFF") als deze niet binnen 8 seconden Druk op de AAN/UIT knop om de kookplaatin te
het de twee korte schakelen.

. : wordt schoongemaakt.
akoestische geluiden om
de 5 seconden.
Water kookt niet wanneer . . .
Heat Control 3 ywordt Water kookt niet wanneer de tempergtuur U gebruikt Heat Control om water te koken. Gebruik Ondgrsteund Koken (Boil&Cook) of de
gebruikt is ingesteld met de Heat Control functie. Booster-functie.

Deze voortdurende Klikgeluiden en/of tikkende geluiden treden op wanneer de pan
niet het volledige vermogen kan ontvangen dat wordt geleverd voor het ingestelde

Gebruik een pan met een grotere diameter dan

U hoort een klikkend vermogensniveau. L . -
en/of tikkend geluid De pan diameter kan kleiner zijn dan het minimum aangegeven in de handleiding voor het minimum aangegeven in de handlgldlng
. . B ) . voor de specifieke kookzones, of gebruik een
wanneer u het kookgerei | specifieke kookzones. Zelfs als u een pan met de juiste afmetingen gebruikt, hebben n met betere prestaties (zie het hoofdstuk
plaatst. sommige panmodellen een basis die gedeeltelijk bedekt is met metalen inzetstukken p: < ?)e € prestaties (zie het hooldstu
(of zonder een gelijkmatige ferromagnetische verdeling), en ze presteren niet altijd zoals CesSolres’).
verwacht.
De kookplaat schakelt automatisch uit in de volgende situaties:
«  Als er water wordt gemorst, als er voedsel overstroomt of als er voorwerpen op
de knoppen van het bedieningspaneel worden geplaatst waardoor de AAN/UIT-
knop per ongeluk kan worden geactiveerd. Als deze items niet binnen 8 seconden
worden verwijderd, schakelt de kookplaat automatisch uit met een geluidssignaal. | 5. " - o
De kookplaat is « Als erlanger dan 30 seconden geen interactie is met het bedieningspaneel en er .Z'? het tgedeelte Dagelijks gebruik” voor meer
uitgeschakeld. geen kookzone actief is. ? ?;mak Ie.k laat handmati
«  Als er gedurende meer dan 30 seconden geen kookgerei is gedetecteerd en er €t dekookplaat handmatig aan.
gedurende dezelfde tijd geen interactie is geweest met het bedieningspaneel.
+ De maximale werktijd voor een vermogensniveau of functie is verstreken en eris
meer dan 30 seconden geen interactie geweest met de kookplaat.
«  Andere gevallen, hier niet gespecificeerd.
yédoegézzigsgéulilézgg Als het water niet kookt, kunt u het aan de kook
(Boil&Cook)-functie brengg-:-n door het vermogensniveau van de
bereikt het water niet het gebruikte kookzone te verhogen. U kunt ook
Kook . . . ) . een andere pan gebruiken die geschikt is voor
ookpunt. Afhankelijk van het kookgerei of de hoeveelheid water die wordt gebruikt, wordt het | jnquctiekoken.
of kookpunt misschien niet bereikt.
De functie geeft niet Ongeacht of het water kookt, het vermogensniveau kan automatisch dalen naar 15 na | Als de functie niet binnen ongeveer 90 seconden
aan dat het kookpuntis | ongeveer 15 minuten vanaf het moment dat de functie is geactiveerd. vanaf het moment dat het water begint te
bereikt binnen ongeveer koken aangeeft dat het kookt, raden we u aan
90 seconden vanaf het de (Boil&Cook)-functie uit te schakelen en de
moment dat het water vermogensniveaus te gebruiken om verder te
begint te koken. koken.

GELUIDEN DIE TIJDENS DE WERKING WORDEN GEPRODUCEERD

Een inductiekookplaat kan sissen of kraken tijdens de normale werking.

Deze geluiden zijn afkomstig van het kookgerei en houden verband met
de kenmerken van de bodems van de pan (bijvoorbeeld als de bodem uit
verschillende lagen bestaat of onregelmatig is).

Ze kunnen variéren afhankelijk van het type gebruikt kookgerei en van de
hoeveelheid voedsel dat het bevat en zijn geen symptoom van een gebrek.
Inductiekookplaten kunnen voortdurend klikkende en/of tikkende geluiden
produceren bij een gepositioneerde pan. Deze geluiden kunnen optreden als
de pan niet het volledige vermogen kan ontvangen dat wordt geleverd voor
het ingestelde vermogensniveau. Gebruik een pan met een grotere diameter
dan het minimum aangegeven in de handleiding voor de specifieke kookzones,
of gebruik een pan met betere prestaties (zie het hoofdstuk "Accessoires").

Gemorst water, overlopend voedsel en/of een voorwerp op de knoppen van
het bedieningspaneel kunnen uw vinger nabootsen en per ongeluk een van
de knoppen van de kookplaat activeren of deactiveren en akoestische signalen
produceren door het contact tussen de voorwerpen en de knoppen. Als deze
voorwerpen niet binnen 8 seconden worden verwijderd, schakelt de kookplaat
automatisch uit met een geluid dat vervolgens elke 5 seconden wordt herhaald
totdat het voorwerp of het water van het bedieningspaneel is verwijderd, zelfs
na uitschakeling. Om uitschakeling te voorkomen, verwijdert u gemorste
vloeistoffen van de gebruikersinterface en droogt u deze binnen 8 seconden
grondig af, of gebruikt u de Veegfunctie waarmee u 30 seconden hebt om
schoon te maken en te drogen.

Vergeet niet dat de AAN/UIT-knop altijd actief is.
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NL I Gebruikershandleiding

KLANTENSERVICE

VOORDAT U DE SERVICEAFDELING BELT: + Ind.C.

1. Kijk of u het probleem zelf kunt oplossen met behulp van de suggestiesin =~ * het servicenummer (nummer na de letters SN op het typeplaatje aan
het hoofdstuk PROBLEEMOPLOSSING. de onderkant van het apparaat). Het serienummer is ook vermeld in de

documentatie;

2. Zethetapparaataan en uit om te controleren of het probleem is opgelost.
Mod. XXX XXX

ALSNAHETUITVOEREN VAN DEZE CONTROLES DE STORINGNOG STEEDS Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

AANWEZIG IS, NEEM DAN CONTACT OP MET DE DICHTSTBIJZIJNDE

KLANTENSERVICE.

Geef altijd op wanneer u contact opneemt met onze klantenservice:

+ een korte beschrijving van de storing; . uwvolledige adres;
het type en het exacte model van het apparaat; . uwtelefoonnummer.

T Mo T T
000K CeZ
E]

=0
OF
S«
s
81
g

z

SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

Wendt u tot een erkende klantenservice indien reparatie noodzakelijk is (alleen
dan heeft u zekerheid dat originele vervangingsonderdelen worden gebruikt
en de reparatie correct wordt uitgevoerd).

N g

Beleid, standaarddocumentatie en aanvullende productinformatie vindt u:

+  Met de QR-code van uw apparaat;

«  Op onze website docs.whirlpool.eu/docs;

«  Anders, contacteer onze Klantenservice (Het telefoonnummer staat in het garantieboekje). Wanneer u contact opneemt
met de Klantenservice, gelieve de codes te vermelden die op het identificatieplaatje van het apparaat staan.

©/TM/ © 2024 Whirlpool. Onder licentie geproduceerd.

Whirlpool
400020020495 !ﬁ




NORME DI SICUREZZA

|
T
IMPORTANTE: DA LEGGERE E OSSERVARE

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere le seguenti
norme di sicurezza. Conservarle per eventuali
consultazioni successive.

Queste istruzioni e l'apparecchio sono corredati da
importanti avvertenze di sicurezza, da leggere e
osservare sempre. Il fabbricante declina qualsiasi
responsabilita che derivi dalla mancata osservanza
delle presenti istruzioni di sicurezza, da usi impropri
dell'apparecchio o da errate impostazioni dei comandi.
N\ AVVERTENZA: Se la superficie del piano cottura &
incrinata, non utilizzare l'apparecchio per evitare il
rischio di folgorazione.

A\ AVVERTENZA: Pericolo di incendio: non appoggiare
oggetti sulle superfici di cottura.

AN ATTENZIONE: |l processo di cottura deve essere
sorvegliato. | processi di cottura brevi richiedono una
supervisione continua.

AN AVVERTENZA: La cottura non sorvegliata su un
piano di cottura con grasso e olio puo essere pericolosa
e generare incendi. Non tentare MAI di spegnere le
flamme con acqua: piuttosto, spegnere l'apparecchio e
soffocare le fiamme, ad esempio con un coperchio o
una coperta antincendio.

A\ Non utilizzare il piano di cottura come superficie di
lavoro o appoggio. Non avvicinare all'apparecchio
stoffe o altri materiali infiammabili fino a che tutti i
componenti non si siano completamente raffreddati
per evitare il rischio di incendi.

M Non poggiare oggetti metallici come coltelli,
forchette, cucchiai e coperchi sulla superficie del piano
di cottura perché potrebbero surriscaldarsi.

M Tenere i bambini di eta inferiore a 3 anni lontani
dall'apparecchio. Senza la sorveglianza costante di un
adulto tenere anche l'apparecchio fuori dalla portata
dei bambini di eta compresa tra 3 e 8 anni. | bambini di
eta superiore agli 8 anni, le persone conridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali e le persone che non
abbiano esperienza o conoscenza dellapparecchio
potranno utilizzarlo solo sotto sorveglianza, o quando
siano state istruite sull'utilizzo sicuro dell'apparecchio e
siano consapevoli dei rischi del suo utilizzo. Vietare ai
bambini di giocare con l'apparecchio. | bambini non
devono eseguire operazioni di pulizia e manutenzione
dell'apparecchio senza la sorveglianza di un adulto.
A\ Dopo l'uso, spegnere l'elemento del piano di cottura
mediante il rispettivo comando e non fare affidamento
sul rilevatore di tegami.

N\ ATTENZIONE: Lapparecchio e i suoi componenti
accessibili possono diventare molto caldi durante l'uso.
Fare attenzione a non toccare gli elementi riscaldanti.
Tenere lontani i bambini di eta inferiore agli 8 anni, a
meno che non siano costantemente sorvegliati.

M\ L'alimento non deve essere lasciato nel o sul prodotto
per piu di un'ora prima o dopo la cottura.

USO CONSENTITO
N\ ATTENZIONE: I'apparecchio non & destinato ad
essere messo in funzione mediante un dispositivo di
commutazione esterno,ad esempio un temporizzatore,
oattraverso un sistema di comando a distanza separato.
N\ 'apparecchio & destinato alluso domestico e ad
applicazioni analoghe, quali: aree di cucina per il
personale di negozi, uffici e altri contesti lavorativi;
agriturismi; camere di hotel, motel, bed & breakfast e
altri ambienti residenziali.
N\ Non sono consentiti altri usi (@d es., il riscaldamento
di ambienti).

Questo apparecchio non ¢ destinato ad applicazioni
professionali. Non utilizzare I'apparecchio all'aperto.
&\ AVVERTENZA: Il piano di cottura a induzione pud
generare un segnale acustico quando viene lasciato
qualcosa sul pannello di controllo. Spegnere il piano
cottura tramite il pulsante ON/OFF.
INSTALLAZIONE
A\ Per evitare il rischio di lesioni personali, 'apparecchio
deve essere movimentato e installato da due o piu
persone. Per le operazioni di disimballaggio e
installazione utilizzare i guanti protettivi per non
procurarsi tagli.
M linstallazione, comprendente anche eventuali
raccordi per lalimentazione idrica e i collegamenti
elettrici, e gli interventi di riparazione devono essere
eseguiti da personale qualificato. Non riparare o
sostituire qualsiasi parte dellapparecchio se non
specificatamente richiesto nel manuale d'uso. Tenere i
bambini a distanza dal luogo dell'installazione. Dopo
aver disimballato l'apparecchio, controllare che
I'apparecchio non sia stato danneggiato durante il
trasporto. In caso di problemi, contattare il rivenditore
o il Servizio Assistenza Clienti. A installazione
completata, conservare il materiale di imballaggio
(parti in plastica, polistirolo, ecc.) fuori della portata dei
bambini per evitare il rischio di soffocamento. Per
evitare rischi di scosse elettriche, prima di procedere
allinstallazione scollegare l'apparecchio dalla rete
elettrica. Durante linstallazione, accertarsi che
l'apparecchio non possa danneggiare il cavo di
alimentazione e causare cosi rischi di scosse elettriche.
Attivare I'apparecchio solo dopo avere completato la
procedura di installazione.
M\ Eseguire tutte le operazioni di taglio del mobile
primadiinserirel'apparecchio,avendo curadirimuovere
trucioli o residui di segatura.
AVVERTENZE ELETTRICHE
A\ Deve essere possibile scollegare I'apparecchio dalla
rete elettrica disinserendo la spina, se questa &
accessibile, o tramite un interruttore multipolare
installato a monte della presa nel rispetto dei
regolamenti elettrici vigenti; inoltre, la messa a terra




dellapparecchio deve essere conforme alle norme di
sicurezza elettrica nazionali.

M Non utilizzare cavi di prolunga, prese multiple o
adattatori. Una volta terminata [installazione, i
componenti elettrici non devono piu essere accessibili.
Non utilizzare I'apparecchio quando si € bagnati oppure
a piedi nudi. Non accendere l'apparecchio se il cavo di
alimentazione o la spina sono danneggiati, se si
osservano anomalie di funzionamento o se
I'apparecchio & caduto o é stato danneggiato.

M\ linstallazione tramite spina del cavo dialimentazione
non & consentita a meno che il prodotto non sia gia
dotato di quella fornita dal Produttore.

M\ Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve
essere sostituito con uno dello stesso tipo dal
produttore, da un centro di assistenza autorizzato o
da un tecnico qualificato per evitare situazioni di
pericolo o rischi di scosse elettriche.

PULIZIA E MANUTENZIONE

N\ AVVERTENZA: Per evitare rischi di folgorazione,
prima di qualsiasi intervento di manutenzione accertarsi
che lapparecchio sia spento e scollegato
dall'alimentazione elettrica; inoltre, non usare in nessun
caso pulitrici a getto di vapore.

A\ Non utilizzare prodotti abrasivi o corrosivi, prodottia
base di cloro o pagliette.

SMALTIMENTO DEL MATERIALE DI IMBALLAGGIO

Il materiale diimballaggio ériciclabile al 100% ed & contrassegnato dal simbolo

delriciclaggio ﬁ

Le varie parti dellimballaggio devono pertanto essere smaltite
responsabilmente e in stretta osservanza delle norme stabilite dalle autorita
locali.

SMALTIMENTO DEGLI ELETTRODOMESTICI

Questo prodotto e stato fabbricato con materiale riciclabile o riutilizzabile.
Smaltire il prodotto rispettando le normative locali in materia. Per ulteriori
informazioni sul trattamento, il recupero e il riciclaggio degli elettrodomestici,
contattare I'ufficio locale competente, il servizio di raccolta dei rifiuti domestici
o il negozio presso il quale il prodotto é stato acquistato. Questo apparecchio
@ contrassegnato in conformita alla direttiva europea 2012/19/UE, Rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE) e alle norme sui rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche 2013 (e successive modifiche).
Assicurandosi che questo prodotto sia smaltito in modo corretto, l'utente
contribuisce a prevenire le conseguenze negative per I'ambiente e la salute.

Il simbolo E sul prodotto o sulla documentazione di accompagnamento
indica che questo apparecchio non deve essere smaltito come rifiuto
domestico, bensi conferito presso un centro di raccolta preposto al ritiro delle
apparecchiature elettriche ed elettroniche.

CONSIGLI PER IL RISPARMIO ENERGETICO

Per sfruttare al meglio il calore residuo delle piastre, spegnerle alcuni minuti
prima del termine della cottura.

La base della pentola o del tegame dovrebbe coprire completamente la piastra
di cottura; un recipiente con la base piu piccola del diametro della piastra
causera uno spreco di energia.

Durante la cottura, coprire pentole e tegami con un coperchio che chiuda bene
il recipiente e usare la minima quantita d’acqua possibile. La cottura senza
coperchio comporta un consumo di energia notevolmente superiore.
Utilizzare solo pentole e padelle con fondo piatto.

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Questo apparecchio soddisfa i requisiti di Ecodesign del regolamento europeo
66/2014 e I'Ecodesign per i prodotti connessi all'energia e le informazioni
sull'energia (emendamento) (Uscita UE) Regolamenti 2019 in conformita con
la norma europea EN 60350-2.

hi¢

Le informazioni relative alla modalita a basso consumo dell'apparecchio in
conformita con il Regolamento (UE) 2023/826 sono disponibili al seguente link:
https://docs.emeaappliance-docs.eu.

NOTA

Le persone con un pacemaker o un dispositivo medico simile devono prestare
attenzione quando si trovano in prossimita di questo piano di cottura a
induzione mentre & acceso. Il campo elettromagnetico puo influenzare il
pacemaker o un dispositivo simile. Consultare il proprio medico o il produttore
del pacemaker o un dispositivo medico simile per ulteriori informazioni sui
suoi effetti con i campi elettromagnetici del piano di cottura ad induzione.




COLLEGAMENTO ELETTRICO

Il collegamento elettrico deve essere eseguito prima di collegare I'apparecchio alla rete.

L'installazione deve essere eseguita da personale qualificato a conoscenza delle norme vigentiin materia di sicurezza e installazione. Nella fattispecie, l'installazione
deve essere eseguita in ottemperanza alle direttive della locale societa di fornitura elettrica.

Controllare che la tensione indicata sulla targhetta matricola nella parte inferiore dell'apparecchio sia la stessa della rete elettrica domestica.

La messa a terra dell'apparecchio € obbligatoria per legge; utilizzare solo conduttori delle dimensioni appropriate (incluso il conduttore di terra).

380-415V2N ~ 220-240V ~ 220-240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
380-415V3 N~
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GRAZIE PER AVERE ACQUISTATO UN PRODOTTO

WHIRLPOOL A
= Per ricevere un‘assistenza pit completa, registrare il PER MAGGIORI INFORMAZIONI, \
prodotto su www.register10.eu. SCANSIONARE IL CODICE QR

fi Prima di utilizzare I'apparecchio leggere attentamente le SUL PROPRIO APPARECCHIO

istruzioni di sicurezza.

DESCRIZIONE PRODOTTO

1. Pianodi cottura
T 2. Pannello di controllo

Whjrgool
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PANNELLO DI CONTROLLO

1. Pulsante Flexi Zone 8. Spia luminosa funzione attiva 15. Indicatore di temperatura (gradi Celsius)
2. Pulsante di spegnimento zona di cottura 9. Pulsante timer 16. Indicatore minuti

3. Tastiera di scorrimento 10. Tasto ON/OFF (Accensione/Spegnimento) 17. Icona indicatore contaminuti

4. Frecce perimpostare Temperatura/Timer 11. Pulsante Ebollizione assistita (Boil&Cook) 18. Pulsante Heat Control

5. Pulsante di riscaldamento rapido (Booster) 12. Pulsante funzione di pulizia 19. Pulsante funzione speciale

6. Indicatore di preriscaldamento/raffreddamento 13. Pulsante di blocco tasti - 3 secondi

7. Visualizzazione della zona di cottura 14. Icone/attivazione funzioni speciali

NOTA: Premere il pulsante ON/OFF (10); tutte le funzioni disponibili saranno visibili per alcuni istanti, dopodiché rimarranno attive solo quelle principali. Le altre
possono essere utilizzate, e saranno attivate, durante il successivo utilizzo del dispositivo.

IMPORTANTE: Tutte le funzioni disponibili saranno evidenziate da una luce di debole intensita, che diventera piu intensa solo quando saranno attivate.

Whj;lﬁool



ACCESSORI

Utilizzare solo pentole e padelle in materiale ferromagnetico, adatte ai piani
di cottura a induzione. Per determinare se una pentola & adatta, verificare la

presenza dell'icona (generalmente stampata sul fondo). E possibile utilizzare

anche un magnete per verificare se la base della pentola & magnetica.

RECIPIENTE DI
COTTURA

MATERIALE

PROPRIETA

Pentola consigliate

La base ¢ in acciaio inox con
design a sandwich, acciaio
smaltato, ghisa.

Assicura un'efficienza ottimale,
si  riscalda rapidamente e
distribuisce il calore in modo
uniforme.

Pentola adatta La base non & completamente | Solo  I'area  ferromagnetica
ferromagnetica (il magnete si|si riscalda. Di conseguenza,
attacca solo su una parte della | potrebbe  riscaldarsi  meno
base della pentola). rapidamente e il calore potrebbe

essere distribuito in modo meno
uniforme.

Pentola adatta La base ferromagnetica contiene | L'area ferromagnetica & piu
aree con alluminio o presenta | piccola dellarea della base

9 ke un'area incassata al centro. della pentola. Di conseguenza,
i la potenza erogata potrebbe
essere inferiore e la pentola
potrebbe non riscaldarsi  a
sufficienza. La pentola potrebbe
non essere rilevata.
Non adatta Acciaio sottile normale, vetro, | La pentola non viene rilevata e

argilla, rame, alluminio e altri | non siriscalda.
materiali non ferromagnetici o

pentola con piedini in gomma.

NOTA: Tutte le pentole devono avere una base piatta. Controllare
periodicamente che la base non presenti segni di deformazione, poiché alcune
pentole possono subire deformazioni a causa del calore elevato.

L'utilizzo di pentole che non corrispondono alle dimensioni e alle proprieta
consigliate puo influire significativamente sulle prestazioni di cottura e causare
risultati insoddisfacenti.

ADATTATORI PER PENTOLE/PADELLE NON ADATTE ALL'INDUZIONE

L'uso di piastre di adattamento influisce sullefficienza e quindi aumenta il
tempo necessario per riscaldare l'acqua o gli alimenti. Assicurarsi che il diametro

PRIMO UTILIZZO

ferromagnetico della base della pentola sia allineato con il diametro della piastra
di adattamento e con il diametro della zona di cottura. Se queste misure non
corrispondono, possono diminuire significativamente ['efficienza e le prestazioni.
La mancata osservanza di queste linee guida potrebbe causare un accumulo di
calore che non viene trasferito efficacemente alla pentola o alla padella, causando
potenzialmente I'annerimento della piastra e del piano di cottura.

PENTOLE E PADELLE VUOTE

Il piano di cottura & dotato di un sistema di sicurezza interno che attiva la funzione
"Automatic off" (Spegnimento automatico) quando viene rilevata una temperatura
troppo elevata. L'uso di pentole e padelle vuote con un fondo sottile non e
raccomandato ma, in caso di utilizzo, la temperatura potrebbe aumentare piu
rapidamente del tempo necessario per 'attivazione tempestiva dello "Spegnimento
automatico", conil rischio di danneggiare la pentola o la superficie del piano cottura.
In tal caso, non toccare la pentola o la superficie del piano di cottura. Attendere
che tutti i componenti si raffreddino. Se viene visualizzato un messaggio di errore,
chiamare il Centro di assistenza.

DIMENSIONI ADEGUATE DELLA BASE DELLA PADELLA/PENTOLA PER
LE DIVERSE ZONE DI COTTURA

Per garantire il corretto funzionamento del piano di cottura, utilizzare pentole conun
diametro di base adeguato per ogni zona (fare riferimento alla tabella sottostante).
Tener presente che i produttori di pentole spesso forniscono le dimensioni del
diametro superiore della pentola, piuttosto che il diametro della base.

Per garantire che il piano di cottura funzioni come previsto, utilizzare sempre una
zonadlicotturaconunadimensione corrispondente alladimensione ferromagnetica
del fondo della pentola.

Centrare correttamente la pentola sulla zona di cottura in uso. Si consiglia di
non utilizzare pentole pit grandi della dimensione della zona di cottura.

UTILIZZO DELLE PENTOLE PER ZONA

22/" 3 Zona Formadellapentola | Base ferromagnetica
‘L - ) — adatta adatta (cm)
P ' 102 Rotonda o quadrata 16-21
3 Rotonda 16-21
- e 4 Rotonda 10-15
‘ N P e

GESTIONE DELLA POTENZA

Al momento dell'acquisto, il piano di cottura & impostato sulla potenza massima.
Regolare l'impostazione in base ai limiti del proprio impianto elettrico domestico,
come spiegato nel seguente paragrafo.

NOTE: A seconda della potenza selezionata per il piano di cottura, alcuni livelli di
potenza e funzioni della zona di cottura (ad esempio, ebollizione o riscaldamento
rapido) potrebbero essere limitati automaticamente per evitare di superare il
limite selezionato.

La seguente tabella mostra la potenza utilizzata da ciascuna zona per ogni
funzione, per facilitare la comprensione dei possibili limiti di utilizzo in base
allimpostazione di potenza scelta.

ZONA 102 1+2 3 4
LIVELLO DI POTENZA 18 (KW) 2.2 22 25 15
BOOSTER (KW) 37 37 37 22
HEAT CONROL (KW) 14 ND 14 ND
SOLIONEASTT | 30 | o | 0 | w
SCIOGLIMENTO (KW) ND ND ND 0,045
MANTENIMENTO IN CALDO (KW) ND ND ND 0,145

Esempi con riferimento ai valori della tabella precedente:

Se si imposta "Power management setting" (Impostazione gestione potenza) a
4 kW e si attivano piu zone di cottura contemporaneamente, il piano di cottura
regolera automaticamente i livelli di potenza per non superare il limite di potenza
complessivo (ad esempio, 4 kW).

Ad esempio, con "Power management setting" (Impostazione gestione
potenza) impostato a 4 kW, se si imposta la zona 3 su "Booster" (=3,7 kW) e poi
si cerca di attivare la zona 1 al livello 18 (2,2 kW), la potenza complessiva erogata

supererebbe il limite di 4 KW (3,7 + 2,2 = 5,9 kW). Per questo motivo, il piano di
cottura regolera automaticamente i livelli di potenza come segue: la zona di
cottura impostata su "Booster" sara impostata al livello 18 (=2,2 kW), mentre la
seconda zona di cottura al livello 15 (=1,6 kW, il livello massimo di potenza per
non superare la limitazione di 4 kW).

Menu Impostazioni: modifica delle impostazioni di base

Una volta collegato il dispositivo all'alimentazione principale, & possibile

modificare le impostazioni predefinite accedendo al menu Impostazioni entro

60 secondi:

1. Dopo aver collegato il piano cottura alla rete elettrica, attendere che tutti i LED si
accendono e si spengono consecutivamente.

2. Premere e tenere premuto il pulsante On/Off (D) per accendere il piano cottura.

3. Premereil pulsante di blocco deitasti ((%)) per almeno 6 secondi per accedere
al menu Impostazioni. Ignorare il suono di attivazione del blocco dei tasti
che si sentira dopo 3 secondi di pressione.

4. |ltipo diimpostazione (ad esempio "PL") verra visualizzato sul display della
zona di cottura in alto a sinistra e il suo valore predefinito (o corrente) (ad
esempio "2_5") apparira sul display della zona di cottura in basso a sinistra.

5. E possibile selezionare il tipo di impostazione utilizzando le frecce in alto
(=) einbasso ( — ) della zona di cottura in alto a sinistra. E possibile
modificarne il valore utilizzando le frecce verso lalto (_—) e verso il basso
( — ) della zona di cottura in basso a sinistra.. Vedere la sequente tabella per i
tipi di impostazione, i valori predefiniti e i valori possibili.

6. Premere il pulsante On/Off per confermare.

7. Senza conferma, il piano di cottura uscira dal menu Impostazioni e tornera
ai valori precedenti entro 30 secondi.
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IT |

SELE- TIPODI INALTOA 'N(mf,f)‘;%\sz"l‘gﬂ;" VALORI
ZIONE | IMPOSTAZIONE | SINISTRA PREDEFINITA) POSSIBILI
1 Limitazione della pL 74 2 5kW;4_0kw;
potenza - 6_0kwW:;7_4kw
2 Tono audio Aud On On/Off
3 Modalita demo dE Off Off/On

NOTE: una volta attivata la funzione di modalita demo, questa rimarra attiva
anche se l'alimentazione principale viene interrotta.

USO QUOTIDIANO

@ ACCENSIONE/SPEGNIMENTO DEL PIANO DI COTTURA

Per accendere il piano cottura, tenere premuto il pulsante di accensione. Il
LED sopra il pulsante si accende e si sente un segnale acustico. Dopo alcuni
secondi, pud interagire con il piano di cottura. Per spegnere il piano di cottura,
premere di nuovo lo stesso pulsante; Tutte le zone di cottura si spegneranno.

POSIZIONAMENTO
Evitare di coprire con la pentola le icone del pannello di controllo.

Note: Nelle zone di cottura vicine al pannello di controllo, & consigliabile tenere
pentole e padelle all'interno della serigrafia (prendendo in considerazione sia
il fondo della padella sia il suo bordo superiore, poiché questo tende ad essere
pili grande).

Questo previene un eccessivo surriscaldamento della tastiera. Quando si
griglia o si frigge, utilizzare le zone di cottura posteriori, se possibile.

X —_

DELLE

ATTIVAZIONE/DISATTIVAZIONE
REGOLAZIONE DELLA POTENZA

OFF — — - - - & ————— P

Per attivare le zone cottura:

Quando il piano di cottura viene acceso, la tastiera a scorrimento (SLIDER) di
tutte le zone di cottura disponibili si accende a bassa luminosita. Posizionare il
dito sul tastierino di scorrimento (SLIDER) della zona che si desidera attivare, e
farlo scorrere delicatamente verso destra se si desidera aumentare il livello di
potenza o verso sinistra per diminuirlo. Si notera che i segmenti della tastiera di
controllo passeranno ad alta luminosita in base al livello di potenza selezionato,
e le cifre del display mostreranno il numero corrispondente al livello di potenza
selezionato (da 1a 18).

Il pulsante "P" pud essere utilizzato per selezionare la funzione diriscaldamento
rapido (Booster) per far bollire rapidamente l'acqua.

ZONE COTTURA E

Per disattivare le zone cottura:
Selezionare il pulsante "OFF" all'inizio del tastierino di scorrimento.

NOTA: Il traboccamento dell'acqua, il traboccamento degli alimenti e/o un
oggetto posizionato sui pulsanti del pannello di controllo possono simulare il
proprio dito e attivare o disattivare accidentalmente uno qualsiasi dei pulsanti
del piano di cottura. Se tali elementi non vengono rimossi entro 8 secondi, il
piano di cottura emette due brevi suoni acustici e si spegne da solo, mostrando
il messaggio "OFF".

N
BLOCCO DEL PANNELLO COMANDI

La funzione di blocco del pannello di controllo & progettata per bloccare
le impostazioni del piano di cottura, per evitare modifiche accidentali alle
impostazioni o lattivazione/disattivazione involontaria delle funzioni.
Potrebbe essere necessario utilizzare questa funzione, ad esempio. In caso
di possibile traboccamento di liquidi o alimenti, o per motivi di sicurezza
(interazione accidentale dei bambini con il piano di cottura), per evitare il
rischio di accensione accidentale del piano di cottura. Per utilizzare la funzione
di blocco del pannello di controllo, tenere premuto il pulsante () per 3 secondi.
Il pulsante passa ad una luminosita elevata e un segnale acustico e una luce
sopra l'icona indicano che questa funzione é stata attivata. Per disattivare il
blocco comandiripetere la procedura di attivazione.

NOTA:IIpannello comandié bloccatoaeccezione dellafunzione dispegnimento.
Se si spegne il piano di cottura con il blocco del pannello di controllo attivo,
premere il pulsante ON/OFF, quindi premere il pulsante di blocco per 3 secondi
per sbloccare il piano di cottura.

2D runzionepipuLizIa

La funzione di pulizia blocca temporaneamente i pulsanti dell'interfaccia
utente per evitare modifiche accidentali alle impostazioni durante il processo
di pulizia. La funzione non interrompe il processo di cottura.

La funzione di pulizia aiuta a prevenire eventuali rumori se 'acqua si rovescia
sull'interfaccia utente durante il processo di cottura o durante la pulizia abituale.
Per motivi di sicurezza, il pulsante ON/OFF pud essere attivato, anche
involontariamente, durante la pulizia.

Per attivare la funzione di pulizia:

1. Premereil pulsante di Funzione di pulizia (2D ). Si sentira un suono acustico
quando la funzione é attiva.

2. |ILED soprail pulsante si accende e rimane acceso, mentre il pulsante stesso
lampeggia per tutta la durata dell'attivita della funzione.

3. Il pannello di controllo rimane bloccato per 30 secondi.

@ CONTAMINUTI
[l timer controlla tutte le zone di cottura attive.

Per attivare il contaminuti:

1. Selezionare la zona cottura e impostare il livello di potenza desiderato.

2. |l pulsante del timer si accende circa 5 secondi dopo il riconoscimento
della pentola. Premerlo finché non si accende un indicatore luminoso in
linea con il simbolo specifico della zona di cottura scelta.

3. Utilizzare le frecce in alto (_—_) e in basso ( — ) per impostare l'ora (non
tenerle premute per pill di 8 secondi, altrimenti il piano di cottura mostrera
OFF). Per maggiori informazioni, fare riferimento alla sezione "Risoluzione dei
problemi”). Il tempo passera da 000 secondi a 30 minuti, aumentando di 1
minuto ogni volta; da 30 a 150 minuti, il tempo aumentera a incrementi di
5 minuti. Se occorre modificare I'ora di 10 minuti, utilizzare i trattini laterali. Il
trattino a sinistra sottrarra 10 minuti, mentre il trattino a destra aggiungera 10
minuti (vedere immagine seguente).

OFF — — — —

t

4, Per confermare l'oraimpostata, puo premere il pulsante dell'orologio ().
In caso contrario, 'ora verra confermata automaticamente dopo 5 secondi
senza alcuna azione.

5. E possibile modificare l'ora in qualsiasi momento e attivare piti timer
contemporaneamente.

6. Duranteil conto alla rovescia, toccare coniil dito il cursore per vedere il livello
di potenza. Toccare la freccia verso l'alto (_—_) o verso il basso ( — ) per
visualizzare la temperatura impostata. Dopo 3 secondi, il conto alla rovescia
riapparira.

7. Una volta scaduto il timer, verra emesso un segnale acustico e la zona di
cottura si spegnera automaticamente.

Per disattivare il contaminuti:

Premere la freccia verso il basso ( — ) fino a visualizzare 000, dopodiché la
disattivazione avverra dopo 5 secondi.

@ INDICATORE CONTAMINUTI

La spia luminosa relativa a questo indicatore, se attiva, segnala che ¢ stato
impostato il contaminuti per la zona di cottura.
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TEMPO MASSIMO DI LAVORO DELLE ZONE DI COTTURA E DELLE FUNZIONI

Livello di potenza o funzione OFF 1-3 4-6 7-9 10-12 13-15 16-18 Booster* | Booster** | Scioglimento Ma::ltte‘r;ere
Tempo dilavoro massimo - 8ore 60re 4ore 3ore 2ore 1,50re 10 min 5min 8ore 8ore
Livello di potenza dopoil B

timeout 0 0 0 0 0 0 18 18 0 0

*Zonadicottura1,2,3
** Zona di cottura 4

Esempi relativi ai valori della tabella precedente:

Se siaccende una zona di cottura e siimposta la sua potenza sul livello 14, la zona di cottura continuera a funzionare per un massimo di 2 ore. Dopo 2 ore, il livello di potenza
scende a 0 e la zona di cottura si spegne automaticamente. Se non ci sono altre zone di cottura attive e non si interagisce con i pulsanti del pannello di controllo entro 30

secondi, il piano di cottura si spegne automaticamente.

Se si attiva la funzione Booster sulla zona di cottura 4, questa scendera automaticamente al livello di potenza 18 dopo 5 minuti. D'altra parte, se si attiva la funzione Booster
sulla zona di cottura 1, 2 0 3, dopo 10 minuti scendera automaticamente al livello di potenza 18. Dopo 1,5 ore, il livello di potenza scendera al livello 0 e la zona di cottura
si spegnera automaticamente. Se non ci sono altre zone di cottura attive e non si interagisce con i pulsanti del pannello di controllo entro 30 secondi, il piano cottura si

spegnera automaticamente.

FUNZIONI

P FUNZIONE BOOSTER

Il Booster & una modalita speciale con un livello di potenza superiore al livello 18,
per un riscaldamento piu rapido. Questa modalita pud avere una durata diversa
a seconda della zona utilizzata (fare riferimento alla tabella sottostante). Una
volta trascorso il tempo di Booster, la potenza verra automaticamente ridotta al
livello 18.

IMPORTANTE: Non utilizzare con una padella vuota o con olio/burro. Questa
funzione & ideale per far bollire 'acqua.

NOTA: A seconda dell'lmpostazione della gestione della potenza, la funzione
Booster potrebbe non essere disponibile per alcune zone di cottura. Inoltre, se
si imposta una zona di cottura su Booster e poi si attiva un‘altra zona, la prima
verra ridotta al livello massimo disponibile (anche molto piu basso del livello 18)
per consentire |'utilizzo della seconda. La seconda zona di cottura sara impostata
o limitata in base alla potenza residua disponibile su quel lato del piano cottura.
Tenere inoltre presente che la potenza erogata pud variare in base alle
dimensioni e al materiale delle pentole utilizzate.

DESCRIZIONE DELLE ZONE
3 Zona Potenza Booster di Durata del
nominale potenza (kW) | booster (min.)
(Livello 18, kW)
102 22 37 10
; 3 25 37 10
R B e 4 15 22 5
1 i 4 1+2
(Zona Flexi) 22 37 10

NOTE:i valori della tabella si riferiscono alle condizioni di prova descritte nello standard normativo per
la valutazione delle prestazioni degli apparecchi di cottura.
La potenza indicata puo variare a seconda delle dimensioni o del materiale delle pentole utilizzate.

(]}
D O ZONA DICOTTURA FLESSIBILE (FLEXI ZONE)

Con questa funzione & possibile combinare due zone di cottura in una sola, pit
lunga, per accogliere pentole rettangolari, ovali o allungate, e utilizzare un'unica
impostazione per l'intera zona combinata.

Per garantire i risultati corretti, utilizzare solo pentole e padelle con una base
ferromagnetica abbastanza lunga da coprire le due zone contemporaneamente.
Posizionare la pentola al centro dell'area rettangolare di cottura flessibile.

Fare riferimento alla figura seguente per esempi di utilizzo corretto e scorretto.

NOTA: una pentola rotonda di grandi dimensioni utilizzata al centro potrebbe
riscaldarsi meno rapidamente e il calore potrebbe essere distribuito in modo
meno uniforme.

10

T ]
R 0

—

IMPORTANTE: Con le pentole e le padelle con un fondo ferromagnetico di 21
c¢m o pill piccolo, si raccomanda di utilizzare le zone di cottura singole senza
attivare la modalita di cottura flessibile (Flexi Zone). Posizionare le pentole
sulla zona anteriore o posteriore, quindi attivare la zona in questione.

Se laFlexi Zone ¢ attiva, la funzione Heat Control non sara disponibile né visualizzata
sul pannello di controllo.

Fare riferimento alla figura seguente per esempi di utilizzo corretto e scorretto.

Flexi Zone utilizzata come due zone singole

Quando viene utilizzato con due pentole o padelle contemporaneamente, &
consigliabile posizionare la prima sulla zona posteriore e la seconda sulla zona
anteriore (fare riferimento alla figura sottostante). In questo caso, le zone devono
essere attivate senza utilizzare la modalita di cottura flessibile (Flexi Zone).

Per ottenere prestazioni ottimali, assicurarsi che entrambe le pentole siano
centrate nelle rispettive zone. Non spostare una pentola/padella fuori centro
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per fare spazio all'altra. Quando si posizionano le pentole, non uscire dall'area
della zona di cottura o dalla parte superiore del pannello di controllo.
Fare riferimento alla figura seguente per esempi di utilizzo corretto e scorretto.

&= &

FUNZIONI AUTOMATICHE

Questo piano di cottura offre alcune funzioni automatiche utili per assistere
I'utente nel processo di cottura. Tener presente che potrebbero non essere
disponibili, a seconda dellimpostazione della gestione della potenza (vedere
la sezione "Gestione della potenza"). Ad esempio, se la gestione della potenza
e stata impostata a 2,5 kW e alcune zone sono gia utilizzate, la potenza residua
potrebbe non essere sufficiente per attivare una funzione automatica. Il piano
di cottura informera con un segnale acustico.

19 scIoGLIERE

Questa funzione imposta automaticamente il livello di potenza ideale per lo
scioglimento. Consente di sciogliere alimenti delicati, come il cioccolato o il burro,
e di mantenerliin fusione senza il rischio che si brucino o si attacchino alla pentola.

Vrrmy
185 MANTENIMENTO IN CALDO

Questa funzione imposta automaticamente la potenza ideale per mantenere
i cibi caldi dopo la cottura e prima di servirli. Tener presente che i liquidi si
riducono nel tempo quando gli alimenti vengono mantenuti al caldo.

Queste funzioni automatiche sono disponibili solo sulle zone di cottura
standard (zone con l'icona ).

Come attivare le funzioni automatiche:

Per attivare le funzioni automatiche, premere l'icona .

Il display visualizzera due icone poco illuminate: {%} (mantenere in caldo) in
alto e 15 (sciogliere) in basso.

Utilizzare le frecce verso l'alto (_—_) e verso il basso (
funzione richiesta.

Il display visualizzera "A1" per sciogliere 0 "A2" per mantenere in caldo e l'icona
corrispondente diventera pit luminosa.

) per selezionare la

- @ OFF — —
1 =
. R v =
SR e e -

m HEAT CONTROL - COTTURA ASSISTITA CON LA TEMPERATURA

Questa funzione consente di selezionare e cuocere alla temperatura desiderata
(come farebbe con un forno), anziché utilizzare i livelli di potenza standard.

Con questa funzione, il piano di cottura regolera automaticamente il calore
e manterra una temperatura stabile della pentola, eliminando la necessita di
continue regolazioni.

Questa funzione é disponibile solo sulle zone di cottura con l'icona 8.

NOTA: La temperatura visualizzata si riferisce al centro della pentola vuota. A seconda
della pentola specifica che si sta utilizzando, la temperatura indicata potrebbe essere
diversa dalla temperatura effettiva della pentola. Per ottenere prestazioni ottimali,
si consiglia di posizionare le pentole al centro della zona di cottura e di attivare la
funzione quando non é attivo l'indicatore di "calore residuo” (Hak=).

IMPORTANTE: Questa funzione non deve essere utilizzata per far bollire
l'acqua o per friggere. Per questo motivo, I'acqua non bollira anche se si
seleziona una temperatura superiore a 100°C. Fare riferimento alla sezione
"Ebollizione assistita" o utilizzare la funzione Booster per un'ebollizione rapida.

Come attivare Heat Control:

2,
3.

Posizionare la pentola sulla zona con l'icona 8.

Premere licona 8. )

Utilizzare la freccia verso lalto (_—_) per selezionare la temperatura richiesta.
L'impostazione predefinita & 45° C. E possibile aumentare la temperatura fino
a200°C, in base alle proprie esigenze (fare riferimento alla tabella sottostante
per i consigli di cottura). Utilizzare la freccia verso il basso ( — ) per ridurre la
temperatura.

Durante la fase di riscaldamento, una freccia verso l'alto ( /\ ) lampeggera
accanto alla temperatura selezionata.

Quando le pentole hanno raggiunto la temperatura impostata, il piano di
cottura la informera con un segnale acustico e la freccia verso lalto ( /\ )
smettera di lampeggiare. Ora & possibile aggiungere gli alimenti.

Una volta raggiunto il punto stabilito, & possibile utilizzare le frecce verso lalto
(—=_)eversoilbasso ( — ) perregolare la temperatura in incrementi di 5°C.

Se la nuova temperatura selezionata € inferiore a quella corrente, una freccia
verso il basso ( \/' ) lampeggera accanto alla temperatura selezionata, fino
al raggiungimento del nuovo punto impostato. Se la nuova temperatura
selezionata & superiorea quellaattuale, unafreccia versolalto(/\ ) lampeggera
accanto alla temperatura selezionata, fino al raggiungimento del nuovo punto
impostato.

Se si imposta un timer su una zona in cui ¢ attiva la funzione Heat Control, il
timer si avviera solo dopo aver raggiunto il punto impostato. Il display mostrera
il conto alla rovescia del timer invece della temperatura. Durante il conto alla
rovescia, toccare la freccia verso l'alto (_—_) o versoil basso ( — ) per visualizzare
la temperatura impostata. Dopo 3 secondli, il conto alla rovescia riapparira.

HEAT CONTROL - SUGGERIMENTI PER LA COTTURA

La seguente tabella fornisce alcuni suggerimenti sulle tecniche di cottura per
ogni temperatura.

CALORE BASSO CALORE MEDIO CALOREALTO
45°C 80°C 130°C 150°C 180°C 200°C
Sciogliere Friggere Sauté Grill

(cioccolato, Macnatlzr;ere delicatamente Str?upfz)are Saltare in (manzo,

burro) (soffritto) padella verdure)
Scongelare | Addensare, Confit Caramellare Dorare Scottare

(carne, mantecare (verdure) (zucchero, (pancake, (bistecca,

pesce) (risotto) Deglassare verdure) toast) arrosto)

Sobbollire
(120°C)

Fare riferimento alla sezione "Ebollizione assistita" o utilizzare la funzione Booster
per un'ebollizione rapida.

NOTE:

« Il sistema & in grado di monitorare la temperatura di cottura, ma & sempre
consigliabile rimanere nelle vicinanze quando il piano di cottura & in uso.

« A seconda della sequenza di attivazione della zona di cottura, la funzione
Heat Control potrebbe non essere disponibile. Il piano di cottura informera
con un segnale acustico.

Scansionare il codice QR per svelare i segreti della cottura
con Heat Control. Per scoprire quanto sia facile e gratificante
cucinare con la temperatura, visitare il nostro sito web, dove
e possibile trovare indicazioni su una varieta di tecniche
di cottura, pasti quotidiani e nuovi piatti entusiasmanti
attraverso ricette passo-passo.

o
EBOLLIZIONE ASSISTITA (BOIL&COOK)

Questa funzione porta l'acqua ad ebollizione e regola automaticamente la
potenza permantenerlaafuocolentofinoaquandonon e prontoadaggiungere
il cibo. Questa funzione aiuta anche a prevenire la bollitura eccessiva e lo spreco
di energia rispetto alla modalita Booster. Per risparmiare energia e accelerare
il processo di ebollizione, consigliamo di coprire la pentola con un coperchio.
L'ebollizione assistita & disponibile solo sulle zone di cottura con l'icona 8.

NOTA: Quando si utilizza questa funzione, la pentola deve avere un diametro
di base di 160 - 210 mm e deve essere riempita d'acqua tra 1/2 e 3/4 del suo
volume. Considerare che il volume massimo utilizzabile con questa funzione
e di circa 4 litri. Non aggiungere sale all'acqua prima che abbia raggiunto
I'ebollizione, perché questo impedira al sistema di funzionare come previsto.

Per ottenere prestazioni ottimali, si consiglia di posizionare le pentole al centro
della zona di cottura, di utilizzare acqua a temperatura ambiente e di attivare la
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funzione quando non ¢ presente l'indicatore di "calore residuo".

IMPORTANTE: Questa funzione deve essere utilizzata solo per far bollire
I'acqua, non per il latte o altri tipi di liquidi.

In base alle pentole disponibili sul mercato, la funzione potrebbe non operare
come previsto.

Come attivare I'ebollizione assistita:

1. Riempire la pentola d'acqua (vedere le note precedenti).

2. Posizionare la pentola su una zona di cottura con l'icona 8.

3. Selezionare il pulsante di Ebollizione assistita ( ==).

4. Premereil pulsante per'Ebollizione assistita (=) una volta se il Heat Control
édisponibile solo su unazonadi cottura. Se il Heat Control & disponibile su piu
di una zona di cottura, premere il pulsante == piu volte fino a raggiungere la
zona di cottura in cui si desidera utilizzare la funzione di Ebollizione assistita.
Un'indicazione "-b-" apparira sul display per consentire la navigazione tra le
Zone.

5. Quando la zona é selezionata, sul display della zona verra visualizzata la
lettera -b- lampeggiante per alcuni secondi, quindi la funzione si avviera
automaticamente.

6. Quando si avvia la funzione di Ebollizione assistita, sul display apparira
un'animazione durante la fase di riscaldamento.

7. Entro 90 secondi da quando l'acqua inizia a bollire, la funzione avvertira
l'utente con un segnale acustico. L'animazione scomparira e il piano
di cottura impostera automaticamente il livello di potenza a 15 per
mantenere un'ebollizione delicata.

8. A seconda della pentola utilizzata, il livello di potenza pud scendere
automaticamente al livello 15 senza raggiungere il punto di ebollizione
dell'acqua. Per raggiungere il punto di ebollizione, & possibile aumentare

INDICATORI

il livello di potenza della zona di cottura in uso. In alternativa, & possibile
provare a utilizzare un'‘altra padella compatibile con la cottura a induzione.
Se non si verificano le condizioni sopra descritte, suggeriamo di spegnere la
funzione di Boil&Cook e di impostare manualmente i livelli di potenza per
continuare a cucinare.

9. Aggiungere gli alimenti e, se necessario, cambiare il livello di potenza
per regolare l'intensita dell'ebollizione, come richiesto. La selezione della
potenza sara limitata ai livelli adatti al mantenimento della bollitura (ovvero
ilivelli 10-18).

NOTA:

«  Che l'acqua stia bollendo o meno, dopo circa 15 minuti dall'attivazione
della funzione, il piano di cottura imposta automaticamente il livello di
potenza a 15 e I'animazione scompare.

« A seconda delllmpostazione di gestione della potenza o della sequenza
di attivazione della zona di cottura, la funzione di Ebollizione assistita
potrebbe non essere disponibile. Il piano di cottura informera con un
segnale acustico.

« Quando si utilizza questa funzione, non sara possibile impostare un timer
durante la fase di riscaldamento dell'acqua. Il timer puo essere attivato solo
dopo aver ricevuto la notifica acustica che I'acqua ha raggiunto il punto di
ebollizione.

« lI'sistema & in grado di monitorare il processo di ebollizione, ma e sempre
consigliabile rimanere nelle vicinanze quando il piano di cottura & in uso.

«  Seil piano offre la possibilita di utilizzare il Boil&Cook in piu zone, potra
essere attivata solo una funzione Boil&Cook per lato. Durante il processo
di selezione verra comunque visualizzata |'animazione (snake) sullo stesso
lato per qualche secondo, senza che la funzione possa essere attivata.

[
I"1_IZ  CALORE RESIDUO

Se sul display viene visualizzato "Caldo", significa che la zona di cottura &
calda. L'indicatore si accende anche se la zona non ¢ stata attivata, ma & stata
riscaldata (a causa dell'utilizzo di zone adiacenti o perché vi ¢ stata collocata
una pentola calda).

Quando la zona di cottura si e raffreddata, il messaggio "Hot" scompare.

TABELLA DI COTTURA

PENTOLA NON CORRETTA O ASSENTE

Il simbolo appare se la pentola non & adatta per la cottura a induzione, non
€ posizionata correttamente o non & delle dimensioni adeguate per la zona
di cottura prescelta. Entro 30 secondi dalla selezione, se non viene rilevata
nessuna pentola, la zona di cottura interessata si spegne.

La tabella di cottura offre suggerimenti di cottura per ogni livello di potenza. La potenza effettiva erogata per ogni livello di potenza dipende dalle dimensioni

della zona di cottura e dalle pentole utilizzate.

LIVELLO DI POTENZA CONSIGLIPER LA COTTURA
Potenza massima (P) Booster* - Portare I'acqua a ebollizione il piu rapidamente possibile. Non utilizzare con una padella vuota o con olio/burro.

17-18 Portare l'acqua a ebollizione, friggere** i prodotti surgelati.

15-16 Mantenere un'ebollizione sostenuta, scottare, rosolare, saltare in padella, dorare.

10-14 Mantenere una leggera ebollizione, preriscaldare, grigliare (per un lungo periodo di tempo), saltare, sauté, caramellare,

dorare, pancake.
5-9 Sobbollire, stufare, addensare, cuocere a fuoco lento.
3-4 Mantenere in caldo, scongelare.
1-2 Sciogliere, mantecare (risotto).
Potenza zero (OFF) Il piano cottura & in modalita standby o spento (possibile calore residuo di fine cottura, indicato da "Hot").

*| Booster & una modalita speciale che utilizza un livello di potenza superiore a 18, per riscaldare I'acqua piu velocemente. Questa modalita puo essere mantenuta
per un tempo massimo di 10 minuti, a seconda della zona utilizzata. Dopo questo lasso di tempo, la potenza verra automaticamente ridotta al livello 18.
** Per friggere prodotti surgelati come le patatine fritte, si raccomanda di utilizzare zone di cottura non-Flexi Zone. Se si desidera friggere utilizzando le zone di

cottura Flexi Zone, si consiglia di utilizzare quella anteriore.
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PULIZIA E MANUTENZIONE

Importante:

Prima di procedere alla pulizia, assicurarsi che le zone di cottura siano
spente e che non compaia l'indicatore di calore residuo (“Hot").
Non utilizzare spugne abrasive o pagliette in quanto possono rovinare il

vetro.

Dopo ciascun utilizzo, pulire il piano di cottura (quando e freddo) per

rimuovere eventuali depositi o macchie di residui di cibo.

Una superficie non adeguatamente pulita puo ridurre la sensibilita dei

pulsanti del pannello di controllo.

Utilizzare un raschietto solo se il residuo & attaccato al piano di cottura.  *
Rispettare le istruzioni del produttore del raschietto per evitare di graffiare

il vetro.

Lo zucchero o gli alimenti ad alto contenuto di zucchero possono
danneggiareil piano di cotturae devono essere eliminatiimmediatamente.  *

Sale, zucchero e sabbia possono graffiare la superficie in vetro.
Utilizzare un panno morbido, carta assorbente da cucina o uno specifico
detergente per piani di cottura (seguire le istruzioni del produttore).

Le tracimazioni di liquidi nelle zone di cottura possono far spostare o

vibrare le pentole.

Dopo aver pulito il piano di cottura, asciugarlo accuratamente.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Se sul vetro & presente il logo CleanProtect, il piano di cottura e stato

trattato con la tecnologia CleanProtect. una finitura esclusiva che garantisce
un'eccellente pulizia e preserva a lungo la brillantezza della superficie.
Si consiglia di pulire quotidianamente, dopo ogni utilizzo.

Per pulire i piani di cottura CleanProtect, attenersi alle seguenti

raccomandazioni:

» Inumidire accuratamente le zone da pulire con acqua, assicurandosi di

pannello di controllo.

coprire l'intera area macchiata. Fare attenzione a non versare l'acqua sul

Procedura di umidificazione:
« In condizioni normali, attendere almeno 2 minuti.

- In condizioni di sporcizia intensa, attendere almeno 5 minuti.

- Sel'acqua si asciuga sul piano di cottura, inumidirlo di nuovo.
Utilizzare una spugna non abrasiva per rimuovere i depositi e asciugare

il piano cottura dopo la pulizia.

Verificare che l'alimentazione elettrica non sia stata interrotta.

Qualora nonssiriuscisse a spegnere il piano di cottura dopo I'uso, scollegarlo

dall'alimentazione.

Note: La presenza di acqua, o di liquidi versati da pentole o da qualsiasi oggetto

appoggiato su un pulsante del piano di cottura, puo accidentalmente attivare

o disattivare la funzione di blocco del pannello di controllo.

Se, quando il piano di cottura e acceso, sul display appaiono i codici
alfanumerici, consultare le seguente tabella per le istruzioni.

CODICE
VISUALIZZATO/
PROBLEMA
RILEVATO

DESCRIZIONE

POSSIBILI CAUSE

SOLUZIONE

Collegamento errato del cavo di

II' collegamento dell'alimentazione non e

Effettuare il collegamento dell'alimentazione in

FOEO . ) esattamente come indicato nella sezione Y :
alimentazione. "Collegamento elettrico". base alla sezione "Collegamento elettrico.

FOEA Il pannello comandi si spegne a causa di|La temperatura interna dei componenti | Attendere che il piano di cottura si raffreddi
temperature eccessivamente elevate. elettronici & troppo elevata. prima di utilizzarlo di nuovo.

FOE9 Attendere che la zona di cottura si raffreddi prima

IIivello di potenza
viene diminuito
automaticamente.
Unazonadi
cottura sispegne
automaticamente.
I piano di

cottura sispegne
automaticamente.

La zona di cottura si spegne a causa di
temperature eccessivamente elevate.
IIlivello di potenza viene diminuito, la zona
di cottura si spegne o il piano di cottura si
spegne quando le temperature sono troppo
elevate.

La temperatura interna dei componenti
elettronici & troppo elevata.

La ventilazione del piano di cottura
potrebbe non essere adeguata a garantire il
corretto funzionamento del piano di cottura.

di utilizzarla di nuovo.

Per garantire il corretto funzionamento
dell'apparecchio, il piano di cottura deve
ricevere un'adeguata ventilazione da un
sufficiente apporto di aria fresca. Verificare che

il piano cottura sia stato installato rispettando le
indicazioni descritte nella sezione "Installazione".
Assicurarsi che nessun oggetto ostruisca la parte
posteriore e inferiore del piano di cottura.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
F1E1, F2E1, F6ET, FOE2,
F7E5, F7E6, FCE1, FCE2,
FCE3

Scollegare il piano di cottura dalla rete elettrica.
Attendere alcuni secondi (piti di 10), quindi ricollegare il piano di cottura all'alimentazione.

Seil problema persiste, chiamare il centro assistenza e specificare il codice di errore che compare a display.

dE
[quandoil piano di
cottura e spento]

Il piano di cottura non si riscalda.
Le funzioni non si attivano.

MODALITA DEMO attiva.

Seguire le istruzioni della sezione "Primo utilizzo".

Una funzione speciale
non si attiva e il piano
di cottura emette un
segnale acustico.

Il piano di cottura non consente di attivare
una funzione speciale.

lIregolatoredi potenza limita l'attivazione della
funzione speciale in base allimpostazione di
gestione della potenza selezionata per il piano
di cottura (ad esempio, 2,5 kW).

Vedere la sezione "Gestione della potenza”.

Quando si sceglie un
livello di potenza o

si utilizza la funzione
Booster, il livello di
potenza diminuisce
automaticamente.

Il piano di cottura imposta automaticamente
il livello di potenza massimo disponibile
(anche inferiore a quello impostato) per
garantire ['utilizzo della zona di cottura.

IIregolatoredipotenza limital'attivazione della
funzione speciale in base allimpostazione di
gestione della potenza selezionata per il piano
di cottura (ad esempio, 2,5 kW).

La funzione Booster pud avere una durata
diversa a seconda della zona utilizzata. Una
volta trascorso il tempo di Booster, la potenza
verra automaticamente ridotta al livello 18.

La ventilazione del piano di cottura potrebbe
non essere adeguata a garantire il corretto
funzionamento del piano di cottura.

Vedere la sezione "Gestione della potenza" o
"Funzione Booster".

Per garantire il cormetto funzionamento
dell'apparecchio, il piano di cottura deve ricevere
unadeguata ventilazione da un sufficiente
apporto diaria fresca. Verificare che il piano cottura
sia stato installato rispettando le indicazioni
descritte nella sezione "Installazione". Assicurarsi
che nessun oggetto ostruisca la parte posteriore e
inferiore del piano di cottura.
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CODICE

-y Lazona di cottura si spegne dopo 30 secondi.

Vo os e DESCRIZIONE POSSIBILI CAUSE SOLUZIONE
RILEVATO
”;'rrlr;bg?tjg?irﬁ Jﬁzlﬁ,ﬁgnrfglr? gogs?z?c?r?;g Se la pentola ¢ adatta alla cottura a induzione
?orr ettamente o non & delle Fc;i mension (vedere la sezione "Accessori') e posizionata
o La pentola non viene rilevata. correttamente sulla zona di cottura richiesta,

adeguate per la zona di cottura prescelta.
Entro 30 secondi dalla selezione, se non
viene rilevata nessuna pentola, la zona di
cottura interessata si spegne.

provare a utilizzarla su una zona di cottura piu
piccola. Altrimenti, utilizzare pentole adeguate
(vedere la sezione "Accessori").

Il piano di cottura emette
due brevi suoni acustici

e poi sispegne da solo. Il
messaggio "OFF"viene |
quindi visualizzato per un
massimo di 60 secondi,
durante i qualiil piano di
cottura non puo essere
riacceso e ripete i due
brevi suoni acustici ogni
5 secondi.

LED acceso;

entro 8 secondi.

Il traboccamento dell'acqua, il traboccamento degli alimenti e/o un oggetto posizionato
sui pulsanti del pannello di controllo possono simulare il proprio dito e attivare o disattivare
accidentalmente uno qualsiasi dei pulsanti del piano di cottura:

il tasto ON/OFF, causando lo spegnimento involontario del piano di cottura;

il pulsante di blocco dei tasti, causando l'attivazione indesiderata della funzione di
blocco dei tasti se premuto ininterrottamente per piti di 3 secondi. La funzione rimane
attiva anche dopo lo spegnimento del piano di cottura, con l'icona del blocco tasti e il

il tastierino di scorrimento, causando una variazione indesiderata dei livelli di potenza.
Il piano di cottura si spegne da solo (mostrando il messaggio "OFF") se non viene pulito

Asciugare /o pulire /o rimuovere l'oggetto in
modo da poter riaccendere il piano di cottura 60
secondi dopo la comparsa del messaggio OFF.
Se la funzione di blocco dei tasti & stata attivata
accidentalmente, premere il pulsante di blocco
dei tasti per 3 secondi per disattivarla.

Premaiil pulsante ON/OFF per accendere il piano
di cottura.

L'acqua non bolle
quando sj utilizza Heat
Control (8).

L'acqua non bolle quando la temperatura &
impostata con la funzione Heat Control.

Si utilizza il Heat Control per far bollire l'acqua.

Utilizzare I'Ebollizione assistita (Boil&Cook) o la
funzione Booster.

Quando si posizionano
le pentole, si sente un
scatto e/o un ticchettio.

Questi continui scatti e/o ticchettii si verificano quando il piatto non € in grado di ricevere la
piena potenza erogata per il livello di potenza impostato.

I diametro della pentola puo essere inferiore al minimo indicato nel manuale d'uso per
determinate zone di cottura. Anche se si utilizza una padella con le dimensioni corrette,
alcuni modelli di padella hanno una base parzialmente coperta da inserti metallici (0 senza
una distribuzione ferromagnetica uniforme), e non sempre funzionano come previsto.

Utilizzare una padella con un diametro superiore
al minimo indicato nel manuale per le zone di
cottura specifiche, oppure utilizzare una padella
pit performante (fare riferimento alla sezione
"Accessori").

I piano di cottura & .

spento. zona di cottura e attiva.

« Altri casi non specificati qui.

Il piano di cottura si spegnera automaticamente nelle seguenti situazioni:

+ In caso di traboccamento dell'acqua, di traboccamento degli alimenti o di oggetti
posizionatisui pulsantidel pannellodicontrolloche potrebberoattivareaccidentalmente
il pulsante ON/OFF. Se questi elementi non vengono rimossi entro 8 secondi, il piano di
cottura si spegnera automaticamente producendo un suono.

In assenza di interazione con il pannello di controllo per piti di 30 secondi, e nessuna

«  Se non viene rilevata alcuna pentola per piu di 30 secondi e non vi & stata alcuna
interazione con il pannello di controllo nello stesso periodo.

«  lltempo dilavoro massimo per un livello di potenza o una funzione é trascorso e non vi
¢ stata alcuna interazione con il piano di cottura per piti di 30 secondi.

Per ulteriori informazioni, consultare la sezione
"Uso quotidiano”.
Accendere il piano di cottura manualmente.

Durante |'utilizzo della
funzione Ebollizione
assistita (Boil&Cook),
l'acqua non raggiungeil
punto di ebollizione.

o non essere raggiunto.
La funzione non indica

& stato raggiunto entro
circa 90 secondi da
quando l'acqua iniziaa
bollire.

A seconda della pentola o della quantita d'acqua utilizzata, il punto di ebollizione potrebbe

Che l'acqua sia in ebollizione o0 meno, il livello di potenza pud scendere automaticamente
cheil punto di ebollizione | @ 15 dopo circa 15 minuti dall attivazione della funzione.

Se lacqua non bolle, & possibile portarla a
ebollizione aumentando il livello di potenza della
zona di cotturain uso. In alternativa, si puo provare
a utilizzare un‘altra padella adatta alla cottura a
induzione.

Se la funzione non indica l'ebollizione entro circa
90 secondi da quando l'acqua inizia a bollire, si
consiglia di disattivare la funzione Boil&Cook e
di utilizzare i livelli di potenza per continuare la
cottura.

SUONI PRODOTTI DURANTE IL FUNZIONAMENTO

| piani cottura a induzione possono produrre sibili o crepitii durante il normale
funzionamento.

Questirumori provengonoinrealta dalle pentole e sonolegatialle caratteristiche
dei fondi delle padelle (ad esempio, quando i fondi sono composti da diversi
strati di materiale o sono irregolari).

Possono variare in base al tipo di pentola utilizzata e alla quantita di alimenti
contenuti, e non sono il sintomo di qualcosa di sbagliato.

| piani di cottura a induzione possono produrre continui scatti e/o ticchettii con
una pentola/padella posizionata. Questi suoni possono verificarsi quando il
piatto non € in grado di ricevere l'intera potenza erogata per il livello di potenza
impostato. Utilizzare una padella con un diametro superiore al minimo indicato
nel manuale per le zone di cottura specifiche, oppure utilizzare una padella piu
performante (fare riferimento alla sezione "Accessori").

Il traboccamento dell'acqua, il traboccamento degli alimenti e/o un oggetto
posizionato sui pulsanti del pannello di controllo possono simulare il proprio
dito e attivare o disattivare accidentalmente uno qualsiasi dei pulsanti del piano
di cottura, oltre a produrre segnali acustici dovuti al contatto tra gli oggetti e i
pulsanti. Se questi elementi non vengono rimossi entro 8 secondi, il piano di
cottura si spegne automaticamente producendo un suono che viene ripetuto
ogni 5 secondi finché l'oggetto o l'acqua non vengono rimossi dal pannello di
controllo, anche dopo lo spegnimento. Per evitare lo spegnimento, rimuovere
eventuali liquidi versati dall'interfaccia utente e asciugarla accuratamente entro
8 secondi, oppure utilizzare la funzione di pulizia che offre 30 secondi per la
pulizia e I'asciugatura.

Ricordarsi che il pulsante ON/OFF sara sempre attivo.

Whj;lﬁool
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SERVIZIO ASSISTENZA TECNICA

Manuale d’'uso

PRIMA DI CHIAMARE IL SERVIZIO ASSISTENZA TECNICA:

1. Provarearisolvere da soliil problema seguendo le indicazioni della sezione
RISOLUZIONE DEI PROBLEMI.

2. Spegnere e riaccendere l'apparecchio per accertarsi che l'inconveniente
persista.

SE IL GUASTO PERSISTE ANCHE DOPO | CONTROLLI DI CUI SOPRA,
CONTATTARE IL SERVIZIO ASSISTENZA TECNICA PIU VICINO.

Quando si contatta il nostro servizio assistenza tecnica, indicare sempre:

+ una breve descrizione del guasto;

» iltipo e il modello esatto dell'apparecchio;

TP Wod 0 T or
000K (¢S
Ee]

g

Ind.C.
il numero di serie (il numero dopo le lettere SN sulla targhetta situata sotto
I'apparecchio). Il numero di serie € anche indicato nella documentazione;

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

SN: XXXX XXXX XXXX

z
=9
OF
23
gn:
g2

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

il proprio indirizzo completo;
il proprio numero di telefono.

Qualora si renda necessaria una riparazione, rivolgersi a un servizio assistenza
tecnica autorizzato (a garanzia dell'utilizzo di ricambi originali e di una corretta
riparazione).

Per le linee guida, la documentazione standard e altre informazioni sui prodotti:

«  Utilizzando il codice QR nel proprio apparecchio;
«  Visitando il nostro sito web docs.whirlpool.eu/docs;

« Oppure, contattare il Servizio Assistenza Tecnica (al numero di telefono riportato sul libretto di garanzia). Prima di
contattare il Servizio Assistenza Clienti, prepararsi a fornire i codici riportati sulla targhetta matricola del prodotto.

©/TM/ © 2024 Whirlpool. Prodotto su licenza.

Whirlpool
400020020495 !ﬁ



WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

|
- PL
PRZECZYTAC | SCISLE PRZESTRZEGAC

Przed przystgpieniem do uzytkowania urzadzenia
nalezy zapoznac sie instrukcjami bezpieczenstwa.
Przechowywa¢ w podrecznym miejscu w celu
korzystania w przysztosci.
W niniejszej instrukcji oraz na samym urzadzeniu
znajdujg sie  wazne  ostrzezenia  dotyczace
bezpieczenstwa, ktére nalezy zawsze uwzgledniad.
Producent urzadzenia nie ponosi odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody wynikte z nieprzestrzegania
niniejszychinstrukdjibezpieczenstwa,nieprawidtowego
uzytkowania urzadzenia lub niewfasciwego ustawienia
elementdéw sterujgcych.
N\ OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia plyty jest peknieta,
nie wolno uzywac urzadzenia — ryzyko porazenia
pradem.
MNOSTRZEZENIE:  Zagrozenie  pozarem: Na
powierzchniach grzejnych nie nalezy przechowywac
zadnych przedmiotow.
M OSTROZNIE:  Proces gotowania musi  by¢
nadzorowany. Proces krotkiego gotowania musi byc
nadzorowany przez caty czas.
M\ OSTRZEZENIE: Pozostawienie urzadzenia bez
nadzoru podczas przyrzadzania potraw z uzyciem
oleju i tluszczu moze spowodowal zagrozenie i
prowadzi¢ do powstania pozaru. NIGDY nie nalezy
probowac gasi¢ ognia woda: zamiast tego nalezy
wytaczy¢ urzadzenie i zakry¢ ptomien np. pokrywka
lub kocem gasniczym.
A\ Nie uzywa¢ ptyty kuchennej jako powierzchni
roboczej. Scierki kuchenneiinnetatwopalne materiaty
powinny by¢ przechowywane z dala od urzadzenia,
dopdki wszystkie jego podzespoty catkowicie nie
ostygna - ryzyko pozaru.

Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce, tyzki
i pokrywki, nie powinny by¢ umieszczane na
powierzchni ptyty, poniewaz moga sie nagrzewac.
M\ Mate dzieci (0-3 lat) nie powinny przebywaé w
poblizu urzadzenia. Dzieci (3-8 lat) ) nie powinny
przebywac w poblizu urzadzenia bez statego nadzoru.
Dzieci w wieku 8 lat i starsze, osoby o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej
oraz osoby bez odpowiedniego doswiadczenia i
wiedzy mogaq korzysta¢ z urzadzenia wytacznie pod
nadzorem lub po otrzymaniu odpowiednich instrukgji
dotyczacych bezpiecznego uzytkowania urzadzenia
oraz pod warunkiem, ze rozumieja zagrozenia
zwigzane z obstugg urzadzenia. Nie pozwala¢, by
dzieci bawity urzadzeniem. Dzieci nie mogga czyscic
ani konserwowac urzadzenia bez nadzoru.
M\ Po zakoriczeniu uzywania plyty nalezy wytaczy¢
pole grzewcze za pomocg przycisku, zamiast polegac
na uktadzie wykrywania obecnosci naczynia.
A\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego tatwo dostepne
czesci mogg nagrzewac sie podczas pracy. Nalezy

uwazad, aby nie dotknac¢ elementdw grzejnych. Dzieci
do lat 8 nie moga znajdowac sie w poblizu urzadzenia
bez statego nadzoru.

A& Zywnosé nie moze by¢ pozostawiona w urzadzeniu
lub na nim dtuzej nizgodzine przed lub po gotowaniu.
DOZWOLONE ZASTOSOWANIE

&\ OSTROZNIE: urzadzenie nie zostato przeznaczone
do obstugi za pomoca zewnetrznego urzadzenia, np.
timera, ani niezaleznego systemu zdalnego
sterowania.

MNTo urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych i do podobnych
zastosowan, takich jak: kuchnie dla pracownikow w
sklepach, biurach i innych $rodowiskach roboczych;
gospodarstwa rolne; wykorzystanie przez klientow w
hotelach, motelachorazinnych obiektach mieszkalnych.
M Wszelkie inne zastosowania (np. ogrzewanie
pomieszczen) sg zabronione.

M\ Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
przemystowego. Urzadzenia nie nalezy uzywaé na
zewnatrz.

A&\ OSTRZEZENIE: Ptyta indukcyjna moze generowac
dzwiek akustyczny, gdy co$ zostanie pozostawione
na panelu sterowania. Wytaczy¢ plyte grzewcza za
pomoca przycisku WE./WYL.

INSTALACJA

M\ Urzadzenie musza przytrzymywac i montowac co
najmniej dwie osoby - ryzyko obrazen. W celu
odpakowania i instalacji uzywac rekawic ochronnych
— ryzyko skaleczenia.

MNlnstalacja, podtaczenia do zrédta wody i zasilania
oraz wszelkie naprawy musza by¢ wykonywane przez
wykwalifikowanego technika. Nie naprawia¢ ani nie
wymieniac¢ zadnej czesci urzadzenia, jesli nie jest to
wyraznie dozwolone w instrukcji obstugi. Nie nalezy
pozwalac dzieciom zbliza¢ sie do miejsca instalacji. Po
rozpakowaniu urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy nie
zostato uszkodzone podczas transportu. W przypadku
probleméw nalezy skontaktowac sie z najblizszym
serwisem technicznym. Po instalacji zbedne
opakowanie (elementy z plastiku, styropianu, itd.)
nalezy umiesci¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci -
ryzyko uduszenia. Przed przystgpieniem do
jakichkolwiek czynnosci montazowych urzadzenie
nalezy odtaczyc¢ od zasilania elektrycznego - ryzyko
porazenia pragdem. Podczas instalacji upewnic sie, ze
urzadzenie nie moze uszkodzi¢ przewodu zasilajagcego
- ryzyko porazenia pragdem. Urzadzenie mozna
uruchomi¢ dopiero po zakorczeniu instalacji.

A\ Przed wiozeniem piekarnika mebel nalezy przycia¢
i doktadnie usung¢ trociny i wiory.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE ELEKTRYCZNOSCI

M\ Musi istnie¢ mozliwos¢ odtaczenia urzadzenia od
zrodta zasilania przez wyjecie wtyczki (jesli wtyczka




jest dostepna) lub za pomocg dostepnego
przetacznika wielobiegunowego, zainstalowanego w
przewodzie do gniazda zasilania zgodnie
z obowigzujagcymi normami krajowymi; urzadzenie
musi  takze posiada¢  uziemienie  zgodnie
z obowigzujgcymi normami krajowymi.

Nie stosowac przedtuzaczy, rozdzielaczy i ztaczy
posrednich. Po zakonczeniu instalacji uzytkownik nie
powinien mie¢ dostepu do  podzespotoéw
elektrycznych urzadzenia. Nie korzystac z urzadzenia
na boso lub bedac mokrym. Nie uruchamiac
urzadzenia, jesli kabel zasilajacy lub wtyczka sa
uszkodzone, nie dziata ono prawidtowo lub zostato
uszkodzone badz upuszczone.

M Podtaczenie za pomoca wtyczki przewodu
zasilajgcego nie jest dozwolone, jezeli nie stanowi ona
fabrycznego wyposazenia produktu.

A Jedli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, jego
wymiane na identyczny nalezy ze wzgledow
bezpieczenstwa zleci¢ przedstawicielowi producenta,
serwisowi technicznemu lub innej wykwalifikowanej
osobie w celu unikniecia potencjalnego ryzyka -
ryzyko porazenia pradem.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

N\ OSTRZEZENIE: Przed przystapieniem do czynnosci
konserwacyjnych nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie
zostato wytaczone i odtaczone od Zrédta zasilania -
ryzyko porazenia pradem; Nigdy nie nalezy stosowac
urzadzen czyszczacych para - ryzyko porazenia
pradem.

M\ Nie nalezy uzywa¢ $rodkéw $ciernych, zracych,
$rodkéw na bazie chloru ani srodkéw do szorowania.
UTYLIZACJA OPAKOWANIA

Materiat, zktérego wykonano opakowanie, w 100% nadaje sie do recyklingu

i jest oznaczony symbolem .
Czesci opakowania nie nalezy wyrzucaé, lecz zutylizowaé zgodnie z
przepisami okreslonymi przez lokalne wiadze.

UTYLIZACJA URZADZEN AGD

Urzadzenie zostato wykonane z materiatéw nadajacych sie do recyklingu
lub do ponownego uzycia. Urzadzenie nalezy utylizowa¢ zgodnie z
miejscowymi przepisami dotyczacymi gospodarki odpadami. Aby uzyskac
wiecej informacji na temat utylizacji, odzyskiwania oraz recyklingu urzadzen
AGD, nalezy skontaktowac sie zodpowiednim lokalnym urzedem, punktem
skupu ztomu AGD lub sklepem, w ktérym zakupiono urzadzenie. To
urzadzenie jest oznaczone zgodnie zdyrektywa Unii Europejskiej 2012/19/UE
w sprawie zuzytego sprzetu elektrotechnicznego i elektronicznego (WEEE)
oraz z przepisami dotyczacymi sprzetu elektrycznego i elektronicznego z
2013 r. (w brzmieniu zmienionym).

Wihasciwa utylizacja urzadzenia pomoze zapobiec ewentualnym
negatywnym skutkom dla srodowiska oraz zdrowia ludzkiego.

Symbol E na urzadzeniu lub w dotaczonej do niego dokumentacji oznacza,
ze urzadzenia nie wolno traktowac jak zwyktego odpadu domowego.
Nalezy je przekazac¢ do punktu zajmujacego sie utylizacja i recyklingiem
urzadzen elektrycznych i elektronicznych.
WSKAZOWKIDOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII
Aby w petni wykorzystac ciepto resztkowe ptyty grzewczej, nalezy wytaczyc
ja kilka minut przed planowanym zakoriczeniem gotowania.

Podstawa garnka lub patelni powinna catkowicie pokrywac¢ powierzchnie
ptyty grzewczej; uzycie naczynia o mniejszej powierzchni podstawy niz
ptyta grzewcza spowoduje niepotrzebna utrate energii.

hi¢

Podczas gotowania nalezy przykrywac¢ garnki lub patelnie $cisle
dopasowanymi pokrywkami i uzywa¢ mozliwie jak najmniej wody.
Gotowanie bez pokrywki znacznie zwieksza zuzycie energii.

Uzywac wytacznie garnkéw i patelni z ptaskim dnem.

DEKLARACJA ZGODNOSCI

To urzadzenie spetnia wymagania ekoprojektu z Rozporzadzenia Komisji
(UE) nr 66/2014 oraz rozporzadzer z 2019 r. dotyczacych ekoprojektu dla
produktéw zwigzanych z energig oraz informacji na temat energii (zmiana)
(wyjscie z UE), zgodnie z normga europejska EN 60350-2.

Informacje dotyczace trybu niskiego poboru mocy urzadzenia zgodnie z
rozporzadzeniem (UE) 2023/826 mozna znalez¢ pod ponizszym linkiem:
https://docs.emeaappliance-docs.eu.

UWAGA

Osoby z rozrusznikiem serca lub podobnym urzadzeniem medycznym
powinny zachowac ostrozno$¢ podczas stania w poblizu ptyty indukcyjnej,
gdy jest ona wiaczona. Pole elektromagnetyczne moze wptyna¢ na
dziatanie rozrusznika serca lub podobnego urzadzenia. W celu uzyskania
dodatkowych informacji na temat dziatania rozrusznika serca lub
podobnego urzadzenia w polu elektromagnetycznym ptyty indukcyjnej
nalezy skonsultowac sie z lekarzem lub producentem tych urzadzen.




PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

Przed podtaczeniem ptyty do Zrédta zasilania nalezy wykona¢ podtaczenie elektryczne.

Instalacja musi by¢ przeprowadzona przez wykwalifikowanego pracownika znajacego aktualne przepisy dotyczace bezpieczenstwa i instalacji. W szczegélnosci,
instalacja musi by¢ przeprowadzona zgodnie z przepisami obowigzujacymi u lokalnego dostawcy pradu.

Upewnic sie, ze napiecie podane na tabliczce znamionowej znajdujacej sie w dolnej czesci urzadzenia jest zgodne z napieciem w instalacji domowe;j.
Obowiazujgce przepisy wymagaja, by urzadzenie byto uziemione: nalezy uzyc¢ jedynie przewoddw (w tym przewodu uziemiajgcego) o odpowiednim rozmiarze.
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blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi1)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cvBO)-nnasa (cuea)-
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PL I Instrukcja uzytkownika

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU WHIRLPOOL
W celu uzyskania kompleksowej pomocy prosimy zarejestrowac W CELU UZYSKANIA
= urzadzenie na stronie www.register10.eu. SZCZEGOLOWYCH INFORMACJI
Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac NALEiY ZESKANOWAC KOD QR
A instrukcje bezpieczenstwa. NA URZADZENIU

OPIS PRODUKTU

1. Phyta

2. Panel sterowania

;;;;;;;;;

Whirigool 6
PANEL STEROWANIA
1T 2 3 4 5 6 7 8 13 15 17 18
@ OFF ————F — — — ———p
Sy OFF—————————p
19
1. Przycisk Flexi Zone 8. Kontrolka - funkgja aktywna 15. Wskaznik temperatury (stopnie Celsjusza)
2. Przycisk WYL. pola grzewczego 9. Przycisk timera 16. Wskaznik minut
3. Klawiatura przewijania 10. Przycisk WkL./WYL. 17. Symbol wskaznika timera
4. Strzatki do ustawiania temperatury/timera 11. Przycisk wspomaganego gotowania (Boil&Cook) ~ 18. Przycisk Heat Control
5. Przycisk szybkiego nagrzewania (Booster) 12. Przycisk funkgji czyszczenia 19. Przycisk funkgji specjalnych
6. Wskaznik nagrzewania/chtodzenia 13. Przycisk blokady klawiszy — 3 sekundy
7. Wyswietlacz pola grzewczego 14. Symbole/wigczanie funkdji specjalnych

UWAGA: Nacisng¢ przycisk WE/WYL. (10); wszystkie dostepne funkcje stang sie widoczne na kilka chwil, po czym aktywne pozostana tylko te najwazniejsze.
Pozostate moga by¢ uzywane i beda aktywowane podczas pézniejszego korzystania z urzadzenia.

WAZNE: Wszystkie dostepne funkcje beda podéwietlone stabym éwiattem, ktdre stanie sie bardziej intensywne dopiero po ich aktywacji.
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AKCESORIA

Nalezy uzywa¢ wylacznie garnkéw i patelni wykonanych z materiatéw
ferromagnetycznych odpowiednich do plyt indukcyjnych. Aby okreslic, czy dany
garnek jest odpowiedni, nalezy sprawdzi¢, czy posiada symbol (zazwyczaj
wybity na spodzie). Do sprawdzenia, czy naczynie kuchenne ma wiasciwosci

magnetyczne, mozna réwniez uzy¢ magnesul.

NACZYNIA
KUCHENNE WEASCIWOSCI MATERIALU

Zalecane naczynia | Podstawa wykonana ze stali Zapewnia optymalng wydajnos¢,
kuchenne nierdzewnej o strukturze szybko sie nagrzewa i réwnomiernie

warstwowej, stali emaliowanej, | rozprowadza ciepto.

K zeliwa.
Odpowiednie Podstawa nie jest w petni Nagrzewa sie tylko powierzchnia
naczynia ferromagnetyczna (magnes ferromagnetyczna. W rezultacie
kuchenne przylega tylko do czesci moze nagrzewac sie wolnigj, a
podstawy naczynia). ciepto moze by¢ rozprowadzane
% mniej rbwnomiernie.

Odpowiednie Podstawa ferromagnetyczna Powierzchnia  ferromagnetyczna
naczynia zawiera powierzchnie z jest mniejsza niz rzeczywista
kuchenne aluminium lub posiada powierzchnia dna naczynia. W
wgtebienie w srodku. rezultacie dostarczana moc moze
R by¢ mniejsza, a naczynie moze
@‘A‘@ nie nagrzewac sie wystarczajaco.
Naczynie moze nie zosta¢ wykryte.
Nieodpowiednie | Zwykla cienka stal, szkto, | Naczynie nie jest wykrywane i

glina, miedz, aluminium i inne | nie nagrzewa sie.

materiaty nieferromagnetyczne,
naczynia zgumowyminézkami.

UWAGA: Wszystkie naczynia kuchenne musza mie¢ pfaska podstawe. Nalezy okresowo
sprawdzac¢ podstawe pod katem jakichkolwiek oznak odksztatcenia, poniewaz niektére
naczynia moga ulec deformacji pod wplywem wysokiej temperatury.
Korzystanieznaczyn, ktdre nie odpowiadaja zalecanym rozmiaromiwifasciwosciom,
moze znaczaco wplynac na wydajnos¢ gotowania i spowodowac niezadowalajace
wyniki.

ADAPTERY DLA GARNKOW/PATELNI NIEPRZYSTOSOWANYCH DO INDUKCJI

Zastosowanie ptyt adaptacyjnych wptywa na wydajnoé¢, a tym samym
wydtuza czas potrzebny do podgrzania wody lub Zywnosci. Nalezy upewnic¢

PIERWSZE UZYCIE

sie, ze ferromagnetyczna Srednica podstawy naczynia pokrywa sie zaréwno ze
srednicg ptyty adaptacyjnej, jak i Srednicg pola grzewczego. Jesli wymiary te
nie s3 zgodne, moze to znacznie obnizy¢ wydajnos¢ i osiagi. Nieprzestrzeganie
tych wytycznych moze prowadzi¢ do nagromadzenia sie ciepta, ktére nie
jest skutecznie przekazywane do garnka lub patelni, co moze potencjalnie
powodowac czernienie ptyty i ptyty grzewczej.

PUSTE GARNKI | PATELNIE

Plyta jest wyposazona w wewnetrzny system bezpieczenistwa, ktdry aktywuje
funkcje ,Automatycznego wylaczania” w przypadku wykrycia zbyt wysokiej
temperatury. Korzystanie z pustych garmkéw i patelni z cienkim dnem nie jest
zalecane, ale jesli s3 one uzywane, temperatura moze wzrosngc szybciej niz czas
potrzebny do szybkiego uruchomienia funkgji ,Automatyczne wylaczanie”, co
moze spowodowac uszkodzenie patelni lub powierzchni plyty. Jesli tak sie stanie,
nie dotykac¢ patelni ani powierzchni ptyty. Poczeka¢, az wszystkie komponenty
ostygna. Jedli wyswietli sie komunikat btedu, nalezy skontaktowac sie z serwisem.

ODPOWIEDNIROZMIAR PODSTAWY PATELNI/GARNKA DLA
ROZNYCH STREF GOTOWANIA

Aby zapewni¢ prawidfowe dziatanie ptyty, nalezy uzywac¢ garnkéw o
odpowiedniej srednicy podstawy dla kazdej strefy (patrz tabela ponizej).
Nalezy pamieta¢, ze producenci naczyii kuchennych czesto podaja rozmiar
Srednicy gérnej czesci naczynia, a nie Srednicy podstawy.

Aby zagwarantowa¢ prawidiowe dziatanie plyty, nalezy zawsze uzywac
pola grzewczego o rozmiarze odpowiadajgcym rozmiarowi podstawy
ferromagnetycznej naczynia.

Prawidtowo wysrodkowa¢ patelnie/garnki na uzywanym polu grzewczym.
Zaleca sig, aby nie uzywac garnkéw wigkszych niz rozmiar pola grzewczego.

UZYCIE NACZYN KUCHENNYCH WEDLUG STREFY

T — Strefa Odpowiedni ksztatt Odpowiednia
2 3 naczyn kuchennych podstawa
€ -2 ferromagnetyczna (cm)
S Okragte lub :
1lub2 prostokatne 16-21
. 3 Okragte 16-21
1 4 4 Okragte 10-15
142 Owalne lub Krotki bok 16 - 21
(Flexi Zone) prostokatne Dtugi bok 24 - 38

ZARZADZANIE MOCA

W momencie zakupu ptyta jest ustawiona na maksymalng moc. Dostosowac
ustawienie na podstawie ograniczern domowej instalacji elektrycznej, jak
wyjasniono w ponizszym akapicie.

UWAGI: W zaleznosci od mocy wybranej dla ptyty grzewczej, niektére poziomy
mocy i funkcje pola grzewczego (np. gotowanie lub szybkie podgrzewanie)
moga by¢ automatycznie ograniczane, aby zapobiec przekroczeniu wybranej
wartosci granicznej.

Ponizsza tabela przedstawia moc uzywang przez poszczegdlne pola dla kazdej
funkcji, aby pomdc w zrozumieniu mozliwych ograniczerr uzytkowania w
oparciu o wybrane ustawienie mocy.

POLE 1lub2 1+2 3 4
POZIOM MOCY 18 (KW) 2,2 2,2 2,5 15
BOOSTER (KW) 37 37 37 2.2
HEAT CONTROL (KW) 14 nd. 14 nd.
WSPOMAGANE GOTOWANIE

(BOIL&COOK) 30 nd. 30 nd.
ROZTAPIANIE (KW) nd. nd. nd. 0,045
?JV?)ZYMYWANIE TEMPERATURY nd. nd. nd. 0,145

Przyktady w odniesieniu do wartoéci w powyzszej tabeli:

W przypadku ustawienia ,Ustawienie zarzagdzaniamocg” na4 kWijednoczesnej
aktywacji wielu stref gotowania, ptyta automatycznie dostosuje poziomy
mocy, aby nie przekroczy¢ ogdlnego limitu mocy (np. 4 kW).

Na przykiad, przy ,Ustawieniu zarzadzania mocg” ustawionym na 4 kW, przy
ustawieniu strefy 3 na ,Booster” (=3,7 kW), a nastepnie probie aktywadji strefy 1
na poziomie 18 (2,2 kW), catkowita dostarczona moc przekroczytaby limit 4 kW
(3,7 + 2,2 = 5,9 kW). Z tego powodu ptyta automatycznie dostosuje poziomy
mocy w nastepujacy sposob: pole grzejne ustawione na "Booster" zostanie
ustawione na poziom 18 (=2,2 kW), podczas gdy drugie pole grzejne na poziom
15 (=1,6 kW, maksymalny poziom mocy nieprzekraczajacy ograniczenia 4 kW).

Menu ustawien: zmiana ustawien podstawowych

Po podfaczeniu urzadzenia do gtéwnego zrédta zasilania mozna zmienic

ustawienia domysine, wchodzac do menu ustawien w ciggu 60 sekund:

1. Po podtaczeniu ptyty do gtéwnego Zrédta zasilania nalezy odczeka¢, az
wszystkie diody LED kolejno sie wiacza i wytacza.

2. Nacisnaciprzytrzymac przycisk We./WYL. (D), aby wiaczy¢ plyte grzewcza.

3. Nacisna¢ przycisk blokady przyciskéw ( (1) na co najmniej 6 sekund, aby
wejs¢ do menu ustawien. Zignorowa¢ dzwiek aktywacji blokady klawiszy,
ktéry rozlegnie sie po 3 sekundach od nacis$niecia.

4. Typ ustawienia (np. ,PL") zostanie wyswietlony na wyswietlaczu lewego
gdrnego pola grzewczego, a jego domyslna (lub biezaca) wartos¢ (np.
»2_5") pojawi sie na wyswietlaczu lewego dolnego pola grzewczego.

5. Typ ustawienia mozna wybrac za pomoca strzatek w gére (—_)iw dot( — )
lewego gdrnego pola grzewczego. Jego warto$¢ mozna zmieni¢ za pomoca
strzatekw gére (_—_)iwdét( — ) lewego dolnego pola grzewczego. Ponizsza
tabela zawiera typy ustawien, wartosci domyslne i mozliwe wartosci.
Nacisna¢ przycisk Wt./WYL., aby zatwierdzi¢.

Bez potwierdzenia ptyta opusci menu ustawien i powréci do poprzednich
wartosci w ciggu 30 sekund.
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PL |

s TYP LEWE | LEWEDOLNE MOZLIWE
KOLEINOSC | sTAWIENIA | GORNE | (DOMYSLNE) | WARTOSCI
Ograniczenie 2 5kW;4 0kW;
! mocy PL 74 6.0KW;7_4KW
Dzwiek Aud Wh. WH/Wiyt.
3 Tryb demo dE Wyt WH/Wiyt.

UWAGI: Po aktywowaniu funkgji trybu demonstracyjnego pozostanie ona
wiaczona nawet w przypadku przerwania gtéwnego zasilania.

CODZIENNA EKSPLOATACJA

Instrukcja uzytkownika

@ WLACZANIE/WYLACZANIE PLYTY

Aby wigczy¢ plyte, nacisnac i przytrzymac przycisk zasilania. Dioda LED nad
przyciskiem zaswieci sie i rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Po kilku sekundach
mozna wejs¢ w interakcje z plyta. Aby wylaczy¢ plyte, nalezy ponownie
nacisna¢ ten sam przycisk; wszystkie pola grzewcze zostang wytgczone.

USTAWIANIE NACZYN
Nie stawiac naczynia do gotowania na symbolach panelu sterowania.

Uwaga: W przypadku pél grzejnych znajdujacych przy panelu sterowania zaleca
sie utrzymywanie garnkéw i patelni wewnatrz oznaczonej powierzchni (biorac
pod uwage zaréwno spdd naczynia, jak i jego gérna krawedz, ktéra moze byc
szersza).

W ten sposéb zapobiega sie nadmiernemu nagrzaniu klawiatury. Podczas
grillowania lub smazenia nalezy korzystac z tylnych pdl grzejnych, gdy tylko to
mozliwe.

AKTYWACJA/WYLACZANIE POL GRZEJNYCH | DOSTOSOWYWANIE
POZIOMU MOCY

Aktywacja pél grzejnych:

Po wiaczeniu pltyty grzewczej klawiatura przewijania (SLIDER) wszystkich
dostepnych pdl grzewczych wigczy sie ze stabym podswietleniem. Umiesci¢
palec na klawiaturze przewijania (SLIDER) pola, ktére ma zosta¢ aktywowane, i
delikatnie przesuna¢ go w prawo, by zwiekszy¢ poziom mocy; lub w lewo, aby
go zmniejszy¢. Segmenty klawiatury sterujacej przestawia sie na wysoka jasnosc¢
w zaleznosci od wybranego poziomu mocy, a cyfry wyswietlacza pokazg liczbe
odpowiadajacg wybranemu poziomowi mocy (od 1 do 18).

Przycisku ,P" mozna uzy¢ do wybrania funkcji szybkiego podgrzewania
(Booster) w celu szybkiego zagotowania wody.

Wyltqczanie pol grzejnych:
Wybrac przycisk WYL. na poczatku klawiatury przewijania.

UWAGA: Rozlanie wody, przelanie jedzenia i/lub przedmiot umieszczony
na przyciskach panelu sterowania moze imitowac palec i przypadkowo
aktywowac lub dezaktywowac jeden z przyciskéw plyty. Jedli takie elementy
nie zostang usuniete w ciggu 8 sekund, ptyta wyda dwa krétkie dzwieki i
wylaczy sie, wyswietlajagc komunikat ,OFF".

N
BLOKADA PANELU STEROWANIA

Funkcja blokady panelu sterowania stuzy do blokowania ustawien
ptyty grzewczej, aby zapobiec przypadkowym zmianom ustawien lub
niezamierzonemu wigczeniu/wytaczeniu funkgji. Moze by¢ konieczne uzycie tej
funkdji, na przyktad. W przypadku rozlania ptynu lub zywnosci lub ze wzgledéw
bezpieczenstwa (przypadkowa interakcja dzieci z ptyta grzewcza), aby zapobiec
przypadkowemu wiaczeniu plyty. Aby wigczy¢ funkcje blokowania panelu
sterowania, nalezy przez 3 sekundy przytrzymac przycisk (). Przycisk przefacza
sie na silne podiwietlenie, a sygnat dzwiekowy i kontrolka nad symbolem
wskazg, ze funkcja ta zostata aktywowana. Aby odblokowac sterowanie, nalezy
powtorzyc te sama procedure.

UWAGA: Panel sterowania jest zablokowany za wyjatkiem funkgji wylgczania.
W przypadku wytaczenia ptyty przy aktywnej blokadzie panelu sterowania

nalezy nacisna¢ przycisk Wk./WYL., a nastepnie nacisnac¢ przycisk blokady na 3
sekundy, aby odblokowac plyte.

2@ FUNKCJA CZYSZCZENIA

Funkgja czyszczenia tymczasowo blokuje przyciski interfejsu uzytkownika, aby
zapobiec przypadkowym zmianom ustawien podczas procesu czyszczenia.
Funkcja ta nie przerywa procesu gotowania.

Funkgja czyszczenia wytgcza wszelkie dzwieki, jesli woda rozleje sie na interfejs
uzytkownika podczas procesu gotowania lub podczas zwyktego czyszczenia.
Ze wzgleddw bezpieczenstwa przycisk WE./WYL moze zosta¢ aktywowany,
nawet mimowolnie, podczas czyszczenia.

Aktywowanie funkgji czyszczenia:

1. Nacisna¢ przycisk funkdji czyszczenia (2D ). Rozlegnie sie dzwigk, gdy funkcja
zostanie wigczona.

2. Dioda LED nad przyciskiem wiaczy sie i pozostanie wigczona, podczas gdy
sam przycisk bedzie migac przez caty czas dziatania funkgji.

3. Panel sterowania pozostaje zablokowany na 30 sekund.

@ ZEGAR STERUJACY (TIMER)
Timer steruje wszystkimi polami grzewczymi.

Aktywowanie timera:

1. Wybra¢ pole grzejne i ustawi¢ zadany poziom mocy.

2. Przycisk timera wiaczy sie okoto 5 sekund po rozpoznaniu naczynia.
Naciska¢ go, az zaswieci sie lampka kontrolna zgodna z symbolem
wybranego pola. ) .

3. Uzywac strzatek w gore (_—_) i w dot ( — ), aby ustawic czas (nie naciskac
i nie przytrzymywac ich diuzej niz 8 sekund, w przeciwnym razie ptyta
wyswietli OFF. Wiecej informacji mozna znalez¢ w sekdji ,Rozwigzywanie
problemoéw”). Czas bedzie sie zmieniat od 000 sekund do 30 minut,
zwiekszajac sie za kazdym razem o 1 minute; od 30 do 150 minut, czas bedzie
wydtuzany w krokach co 5 minut. W przypadku potrzeby zmiany czasu o 10
minut, uzy¢ bocznych kresek. Kreska po lewej stronie odejmuje 10 minut, a
kreska po prawej stronie dodaje 10 minut (patrz ponizszy obrazek).

Voo

OFF — — — —
-t

4, Aby potwierdzi¢ ustawiong godzine, nacisna¢ przycisk zegara ( @ ).
W przeciwnym razie czas zostanie automatycznie potwierdzony po 5
sekundach bezczynnodci.

5. Czas mozna zmieni¢ w dowolnym momencie i aktywowac wiele timeréw
jednoczesnie.

6. Podczas odliczania dotkna¢ palcem klawiature przewijania, aby zobaczy¢
poziom mocy. Dotkna¢ strzatkiw goére (_—_) lubw dét ( — ), aby wyswietli¢
ustawiong temperature. Po 3 sekundach odliczanie pojawi sie ponownie.

7. Po uplywie czasu timera zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy, a pole
grzejne wytaczy sie automatycznie.

Aby dezaktywowac timer:
Naciskac strzatke w dét ( — ), az wyswietli sie 000, a po 5 sekundach zostanie ona
wylaczona.

@ WSKAZNIK TIMERA

Ta dioda LED (gdy sie $wieci) wskazuje, ze dla danego pola grzewczego zostat
ustawiony timer.
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MAKSYMALNY CZAS PRACY POL GRZEWCZYCH | FUNKCJI

Poziom mocy lub funkcja WYLACZONY | 1-3 4-6 79 | 10-12 | 13-15 | 16-18 | Booster* | Booster** | Roztapianie |Utrzymywamiew cieple
Maksymalny czas pracy - 8h 6h 4h 3h 2h 15h 10 min 5min 8h 8h

Poziom mocy po uplywie limitu B

czasu 0 0 0 0 0 0 18 18 0 0

*Pole grzewcze 1,2,3
**Pole grzewcze 4

Przyktady dotyczace wartosci w powyzszej tabeli:

Powiaczeniu pola grzejnegoi ustawieniu jego mocy na poziom 14, pole bedzie kontynuowac prace przez maksymalnie 2 godziny. Po 2 godzinach poziom mocy spadnie do
0, a pole grzejne wytaczy sie automatycznie. Jesli nie ma innych aktywnych pét grzejnych i w ciggu 30 sekund nie nastapi zadna interakcja z przyciskami panelu sterowania,

plyta wylaczy sie automatycznie.

W przypadku aktywacji funkcji Booster na polu grzejnym 4, po 5 minutach moc automatycznie spadnie do poziomu 18. Natomiast wigczenie funkcji Booster dla pdl 1, 2 lub
3 spowoduje automatyczny spadek mocy do poziomu 18 po uptywie 10 minut. Po 1,5 godziny poziom mocy spadnie do 0, a pole grzejne wytaczy sie automatycznie. Jesli
nie ma innych aktywnych pét grzejnych i w ciggu 30 sekund nie nastapi zadna interakcja z przyciskami panelu sterowania, ptyta wyfaczy sie automatycznie.

FUNKCIJE

P FuNKCIABOOSTER

Booster to specjalny tryb z poziomem mocy wyzszym niz 18, zapewniajacy
najszybsze podgrzewanie. Ten tryb moze miec rézny czas trwania w zaleznosci
od uzywanego pola (patrz tabela ponizej). Po uptywie czasu trwania funkgji
Booster, moc zostanie automatycznie zmniejszona do poziomu 18.

WAZNE: Nie uzywac z pusta patelnia lub olejem/mastem. Funkcja ta jest
idealna do gotowania wody.

UWAGA: W zaleznosci od ustawienia zarzadzania energia, funkcja Booster
moze nie by¢ dostepna dla niektorych pol grzewczych. Co wiecej, w przypadku
ustawienia jednego pola grzewczego na Booster, a nastepnie aktywowaniu
innego pola, pierwsze zostanie zredukowane do maksymalnego dostepnego
poziomu mocy (nawet znacznie nizszego niz poziom 18), aby umozliwi¢
korzystanie z drugiego. Drugie pole grzewcze zostanie ustawione lub
ograniczone w oparciu o pozostata moc dostepna po tej stronie ptyty.

Nalezy réwniez pamietac, ze dostarczana moc moze sie rézni¢ w zaleznosci od
rozmiaru i materiatu uzywanego naczynia.

OPIS POL GRZEWCZYCH

1
I

L — o

s

WAZNE: W przypadku garnkéw i patelnizdnem ferromagnetycznym o érednicy
21 cm lub mniejszej zaleca sie korzystanie z pojedynczych pdl grzejnych, bez

2 ‘ 3 Pole Mocnominalna | Booster (kW) | Czas trwania . . A Ny .
7 1 (poziom 18, funkcji Booster wiaczania elastycznego trybu gotowania (Flexi Zone). Umiesci¢ naczynie na
N2 kw) (min) przedniej lub tylnej strefie, a nastepnie aktywowac ja.
' Tlub2 22 37 10 Jesli funkcja Flexi Zone jest aktywna, funkcja Heat Control nie bedzie dostepnaii
: : 3 25 37 10 nie bedzie widoczna na panelu sterowania.
1 o 14 4 15 22 5 Ponizszy rysunek przedstawia przyktady prawidtowego i nieprawidfowego uzycia.
: f - | - 1 -1 1  — @ —
(Flexi Zone) 22 37 10
UWAGI: wartosci w tabeli odnoszg sie do warunkéw testowania opisanych w normatywnym c ]
standardzie oceny wydajnosci urzadzen kuchennych. \ S \
Podana moc moze sie rézni¢ w zaleznoéci od rozmiaru lub materiatu uzytego naczynia. | " E" "]
O ELASTYCZNE POLE GRZEWCZE (FLEXI ZONE) ( ]
Dzieki tej funkcji mozna potaczy¢ dwa pola grzewcze w jedno diuzsze, aby
pomiesci¢ prostokatne, owalne lub podtuzne naczynia i uzy¢ jednego ustawienia
dla catej potaczonej strefy. ’ | ‘ ’ R i0 bv
— ! o T~

Aby zapewni¢ prawidtowe wyniki, nalezy uzywac wytgcznie garnkéw i patelni
z dnem ferromagnetycznym o diugosci wystarczajacej do pokrycia obu podl
jednoczesnie. Umiesci¢ naczynie na $rodku elastycznego, prostokatnego pola
grzewczego.

Ponizszy rysunek przedstawia przyktady prawidtowego i nieprawidfowego uzycia.

UWAGA: Duzy okragty garnek uzywany na $rodku moze nagrzewac sie
wolniej, a ciepto moze by¢ rozprowadzane mniej rownomiernie.

Funkcja Flexi Zone uzywana jako dwa niezalezne pola

W przypadku korzystania zdwaéch garnkéw lub patelni jednoczesnie, zaleca sie
umieszczenie pierwszego z nich na tylnym polu, a drugiego na przednim polu
(patrz rysunek ponizej). W takim przypadku strefy powinny by¢ aktywowane
bez uzywania elastycznego trybu gotowania (Flexi Zone).

Aby uzyska¢ optymalng wydajno$¢, nalezy sie upewni¢, ze obie patelnie sa
wysrodkowane na odpowiednich polach. Nie przesuwac jednego naczynia poza
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Instrukcja uzytkownika

PL |
I
srodek, aby zrobi¢ miejsce dla drugiego. Podczas ustawiania naczynia nie nalezy

wychodzi¢ poza obszar pola grzejnego ani wchodzi¢ na panel sterowania.
Ponizszy rysunek przedstawia przyktady prawidtowego i nieprawidtowego uzycia.

C )
!
E m—— o]
] IC
FUNKCJE AUTOMATYCZNE

Ta plyta grzewcza oferuje kilka automatycznych funkgji, ktére pomagaja
w procesie gotowania. Nalezy pamieta¢, ze moga one nie by¢ dostepne w
zaleznosci od ustawien zarzadzania mocg (patrz sekcja ,Zarzadzanie mocg”).
Na przyktad, jesli zarzadzanie mocg zostato ustawione na 2,5 kW, a niektére
pola sg juz uzywane, pozostata moc moze nie wystarczy¢ do aktywacji funkcji
automatycznej. Plyta powiadomi uzytkownika sygnatem dzwiekowym.

124 ROZTAPIANIE

Funkca ta automatycznie ustawia idealny poziom mocy do roztapiania.
UmoZliwia roztapianie delikatnych skfadnikdw, takich jak czekolada lub masto,
bez ryzyka przypalenia lub przywierania do garnka/patelni.

Yy
U85 UTRZYMYWANIE CIEPEA

Funkcja ta automatycznie ustawia idealng moc do utrzymywania ciepta potraw po
ugotowaniu i przed podaniem. Nalezy pamietac, ze ilos¢ ptyndw zmniejsza sie z
czasem, gdy zywno$¢ jest utrzymywana w cieple.

Te automatyczne funkcje sa dostepne tylko dla standardowych padl
grzewczych (pola zikong ).

Jak aktywowac funkcje automatyczne:

Aby aktywowac funkcje automatyczne, nacisng¢ ikone <.

Na wyswietlaczu pojawia sie dwie lekko podéwietlone ikony: {iff} (utrzymywanie
ciepta) na gorze i 15 (roztapianie) na dole.

Uzywac strzatek w gére (_—_) iw dot ( — ), aby wybrac zadana funkgje.

Na wyswietlaczu pojawi sie A1 dla roztapiania lub A2 dla utrzymywania ciepta,

- - <@ OFF —_ =
1| -
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@ HEAT CONTROL - WSPOMAGANE GOTOWANIE Z TEMPERATURA

Funkcja ta umozliwia wybor i gotowanie w zadanej temperaturze (tak jak w
piekarniku), zamiast korzystania ze standardowych pozioméw mocy.

Dzieki niej ptytaautomatycznie dostosuje cieptoi utrzyma stabilna temperature
naczynia, eliminujac potrzebe ciggtej regulacji.

Ta funkgja jest dostepna tylko dla p6t grzewczych zikong 8.

UWAGA: Wyswietlana temperatura odnosi sie do $rodka pustego naczynia. W
zaleznosci od uzywanego naczynia, wyswietlana warto$¢ moze réznic sie od
rzeczywistej temperatury naczynia. Aby uzyska¢ optymalna wydajnos¢, zaleca
sie umieszczenie naczynia na srodku pola grzewczego i wigczenie funkgji, gdy nie
jest aktywny wskaznik ,ciepta resztkowego” (Hok ).

WAZNE: Funkdja ta nie jest przeznaczona do gotowania wody lub smazenia w
gtebokim ttuszczu. Z tego powodu woda nie zagotuje sie nawet po wybraniu
temperatury wyzszej niz 100°C. Zapozna¢ sie z sekcja ,Wspomaganie
gotowania” lub uzy¢ funkcji Booster do szybkiego zagotowania.

Jak aktywowac funkcje Heat Control:
1. Umiesci¢ naczynie na polu zikong 8.
2. Nacisna¢ ikone 8.

3. Uzy¢ strzatki w gére (_—_), aby wybra¢ zadang temperature. Ustawienie
domysIne to 45°C. Temperature mozna zwiekszy¢ do 200°C, w zaleznosci
od potrzeb (wskazéwki dotyczace gotowania mozna znalez¢ w ponizszej
tabeli). Uzy¢ strzatki w dot ( — ), aby zmniejszy¢ temperature.

4. Podczas fazy rozgrzewania obok wybranej temperatury bedzie migac
strzatka w gore ( K ).

5. Gdy naczynie osiggnie ustawiong temperature, ptyta powiadomi o tym
sygnatem dzwiekowym, a strzatka w gore ( /\ ) przestanie migac. Teraz
mozna dodac zywnosc. )

6. Po osiagnieciu punktu nastawy mozna uzy¢ strzatek w gére (_—_) i w dot

— ), aby dostosowac temperature w krokach co 5°C.

7. Jesli nowo wybrana temperatura jest nizsza niz biezaca, obok wybranej
temperatury bedzie migac strzatka w dét ( /), az do osiggniecia nowego
punktu nastawy. Jesli nowo wybrana temperatura jest wyzsza niz biezaca,
obok wybranej temperatury bedzie miga¢ strzatka w gére ( /\ ), az do
osiggniecia nowego punktu nastawy.

8. W przypadku ustawienia timera dla pola, dla ktérego aktywowano funkcje
Heat Control, timer uruchomi sie dopiero po osiggnieciu nastawy. Na
wyswietlaczu zamiast temperatury pojawi sie odliczanie timera. W trakcie
odliczania dotkna¢ strzatki w gore (_—_) lub w dét ( —), aby wyswietli¢
ustawiong temperature. Po 3 sekundach odliczanie pojawi sie ponownie.

HEAT CONTROL- WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA

Ponizsza tabela zawiera sugestie dotyczace technik gotowania dla kazdej
temperatury.

WYSOKA
NISKA TEMPERATURA SREDNIA TEMPERATURA TEMPERATURA
45°C 80°C 130°C 150°C 180°C 200°C
- Delikatne . .
Roztapianie . D Sauté Grill
(czekolada, Utrzm)llrgi\é/;\ll:nle (rsnr?jszzgmfa Jajecznica Smaienie; (wotowina,
masto) warzywna) na patelni | warzywa)
) . .. | Przyrumie- | Podsma-
Rozmrazanie Zageszczanie, | Konfitowanie | Karmelizacja nianie sanie
(mieso, ryby) kremowanle (warzyw: a, (cukier, (nalesniki, (stek,
(risotto) Deglazacja) warzywa) tosty) pieczeri)
Gotowanie
na wolnym
ogniu (120°C)

Zapoznac sie z sekcja ,Wspomaganie gotowania” lub uzy¢ funkgji Booster do
szybkiego zagotowania.

UWAGI:

«  System jest w stanie monitorowa¢ temperature gotowania, ale zawsze
zaleca sie przebywanie w poblizu, gdy ptyta jest uzywana.

« Wzaleznosci od sekwendjiaktywacji pdl grzewczych, funkcja Heat Control moze
nie by¢ dostepna. Plyta powiadomi uzytkownika sygnatem dzwiekowym.

Zeskanowa¢ kod QR, aby odblokowa¢ sekrety gotowania
z Heat Control. Zapraszamy do odwiedzenia naszej strony
internetowej, na ktérej znajda Panstwo wskazéwki dotyczace
réznych technik gotowania, codziennych positkéw i nowych,
ekscytujacych dan, a takze przepisy krok po kroku.

o
m WSPOMAGANE GOTOWANIE (BOIL&COOK)

Funkcja ta doprowadza wode do wrzenia i automatycznie dostosowuje
moc, aby utrzymac ja na wolnym ogniu do momentu dodania zywnosci.
Funkcja pomaga réwniez zapobiegac przegotowaniu i marnowaniu energii w
poréwnaniu z trybem Booster. Aby zaoszczedzi¢ energie i przyspieszy¢ proces
gotowania, zalecamy przykrycie patelni pokrywka.

Wspomagane gotowanie jest dostepne tylko dla pdl grzewczych z ikong 8.

UWAGA: Podczas korzystania z tej funkcji garnek musi miec srednice podstawy
160-210 mm i by¢ wypetniony woda od 1/2 do 3/4 objetosci. Nalezy pamietac,
ze maksymalna objetos¢, jaka mozna wykorzystac przy uzyciu tej funkgji,
wynosi okofo 4 litréw. Nie dodawac¢ soli do wody przed jej zagotowaniem,
poniewaz uniemozliwi to prawidtowe dziatanie systemu.

Aby uzyska¢ optymalng wydajnos¢, zaleca sie umieszczenie naczynia na
srodku pola grzewczego, wlanie wody w temperaturze pokojowej i wtaczenie
funkgji, gdy nie jest aktywny wskaznik ,ciepta resztkowego”.

WAZNE: Funkcja ta jest przeznaczona wytacznie do gotowania wody, a nie
mleka lub innych ptynéw.

W oparciu o naczynia dostepne na rynku, funkcja ta moze nie dziata¢ zgodnie
z oczekiwaniami.
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Jak aktywowac Wspomagane gotowanie:

1. Napehic garnek wodg (patrz uwagi powyze;j).

2. Umiesci¢ naczynie na polu grzewczym z ikong &.

3. Wybrac przycisk Wspomaganego gotowania (==7).

4. Nacisng¢ przycisk Wspomaganego gotowania ( =<7 ) raz, jesli funkgja Heat
Control jest dostepna tylko dla jednego pola grzewczego. Jesli funkcja Heat
Control jest dostepna dla wiecej niz jednego pola, nalezy kilkakrotnie nacisng¢
przycisk ==, az do wybrania pola grzewczego, dla ktdrego ma by¢ uzywana
funkcja Wspomaganego gotowania. Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie
~b-", ktdre poprowadzi uzytkownika poprzez poszczegdlne pola.

5. Po wybraniu pola, na jego wyswietlaczu przez kilka sekund bedzie migac
symbol ,-b-", a nastepnie funkcja uruchomi sie automatycznie.

6. Po uruchomieniu funkgcji Wspomaganego gotowania na wyswietlaczu
pojawi sie animacja podczas fazy nagrzewania.

7. W ciggu 90 sekund od rozpoczecia gotowania wody funkcja powiadomi o
tymfakcie sygnatem dzwiekowym. Animacjazniknie,a ptytaautomatycznie
ustawi poziom mocy na 15, aby utrzymac delikatne wrzenie.

8. W zaleznosci od uzywanego naczynia, poziom mocy moze automatycznie
spas¢ do poziomu 15 bez osiggniecia temperatury wrzenia wody.
Aby osiagna¢ temperature wrzenia, mozna zwiekszy¢ poziom mocy
uzywanego pola grzejnego. Alternatywnie, mozna sprébowac uzy¢ innej
patelni, ktdra jest kompatybilna z gotowaniem indukcyjnym. Jesli opisane
powyzej warunki nie wystapia, zalecamy wyfaczenie funkgji Boil&Cook
i reczne ustawienie poziomdw mocy w celu kontynuowania gotowania.

WSKAZNIKI

9. Dodaczywnoséi,jeslito konieczne, zmieni¢ poziom mocy, aby dostosowac
site gotowania do potrzeb. Wybdér mocy bedzie ograniczony do pozioméw
odpowiednich do podtrzymania wrzenia (tj. pozioméw 10-18).

UWAGA:

+ Niezaleznie od tego, czy woda sie gotuje, czy nie, po okoto 15 minutach
od aktywacji funkgji ptyta automatycznie ustawia poziom mocy na 15 i
animacja znika.

« W zaleznosci od Ustawienia zarzadzania moca lub sekwencji aktywacji pél
grzewczych, funkcja Wspomaganego gotowania moze nie by¢ dostepna.
Plyta powiadomi uzytkownika sygnatem dzwiekowym.

«  Podczas korzystania z tej funkgji nie bedzie mozna ustawi¢ timera w
fazie podgrzewania wody. Timer mozna wigczy¢ dopiero po otrzymaniu
powiadomienia dZzwiekowego, ze woda osiggnefa temperature wrzenia.
System jest w stanie monitorowac proces gotowania wody, ale zawsze
zaleca sie przebywanie w poblizu, gdy ptyta jest uzywana.

«  Jedli istnieje mozliwo$¢ korzystania z funkcji Boil&Cook w kilku strefach
na plycie grzewczej, mozna aktywowac tylko jedna funkcje Boil&Cook
dla kazdej strony. Podczas procesu wyboru animacja (waz) bedzie
wyswietlana po tej samej stronie przez kilka sekund, mimo ze funkcja nie
moze zostac¢ aktywowana.

(P
ILNZ CIEPLO RESZTKOWE

Jedli na wyswietlaczu widoczny jest wskaznik ciepfa resztkowego ,Hot”,
pole grzewcze jest gorace. Wskaznik zapala sie, nawet jesli pole nie zostato
aktywowane, ale zostato podgrzane w wyniku korzystania z sasiednich pél lub
gdy zostat na nim postawiony goracy garnek.

Kiedy pole grzewcze ostygnie, wskazanie ,Hot" zniknie.

TABELA GOTOWANIA

NIEPRAWIDLOWE USTAWIENIE LUB BRAK NACZYNIA

Ten symbol pojawi sie, jesli naczynie do gotowania nie moze by¢ stosowane
na plycie indukcyjnej, nie zostato umieszczone prawidtowo lub jest
nieprawidfowej wielkosci. Jesli naczynie nie zostanie wykryte w ciggu 30
sekund od wyboru, dane pole grzejne wytaczy sie.

Tabela gotowania zawiera wskazéwki dotyczace gotowania dla kazdego poziomu mocy. Rzeczywista moc dostarczana na kazdym poziomie mocy zalezy od

wymiaréw pola grzewczego i stosowanych naczyn.

POZIOM MOCY WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA
Moc maksymalna (P) Booster* - doprowadzanie wody do wrzenia tak szybko, jak to mozliwe. Nie uzywac z pusta patelnia lub olejem/mastem.
17-18 Doprowadzanie wody do wrzenia, smazenie mrozonych produktéw na gtebokim oleju**.
15-16 Utrzymywanie wrzenia, obsmazanie, przysmazanie, smazenie na patelni, przyrumienianie.
10-14 Utrzymywanie delikatnego wrzenia, ) podgrzewanie, grillowanie (przez diugi czas), smazenie na patelni, sauté,
karmelizowanie, przyrumienianie, nalesniki.
5-9 Gotowanie na wolnym ogniu, duszenie, zageszczanie, powolne gotowanie.
3-4 Utrzymywanie temperatury, rozmrazanie.
1-2 Roztapianie, kremowanie (risotto).
Zerowy poziom mocy (WYL.) E’?;tjzjsvs;é\\//vv Ité}(/ll;lnel gpr)]c;cpzl)s/ﬂkl;l thl’?)?est wytaczona (mozliwe jest wystepowanie ciepta resztkowego, sygnalizowanego

*Booster to specjalny tryb, ktory wykorzystuje poziom mocy wyzszy niz 18, aby szybciej zagotowac wode. Tryb ten moze by¢ uzytkowany przez maksymalnie 10
minut w zaleznosci od uzywanego pola. Po uptywie tego czasu, poziom mocy automatycznie ustawi sie na wartosci 18.

** Do smazenia w gtebokim oleju mrozonych produktéw, takich jak frytki, zaleca sie uzywanie pdl grzewczych innych niz Flexi Zone. Jezeli pola grzewcze Flexi
Zone maja by¢ uzywane do smazenia na gtebokim oleju, zalecane jest uzycie przedniego pola.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Instrukcja uzytkownika

Wazne:

Przed czyszczeniem nalezy upewnic sig, ze strefy grzewcze sg wylaczone
oraz ze nie wyswietla sie wskaznik ciepla resztkowego (“Hot").

Nie uzywac gabek Sciernych ani myjek, gdyz moga one uszkodzi¢ szklang
powierzchnie.

Po kazdym uzyciu nalezy oczysci¢ ptyte (gdy jest zimna), aby usunac osady
i plamy powstate od resztek zywnosci.

Powierzchnia, ktéra nie jest utrzymywana w odpowiedniej czystosci, moze
doprowadzi¢ do zmniejszenia czutosci przyciskdw panelu sterowania.
Skrobaczki nalezy uzywa¢ wytacznie wtedy, gdy zanieczyszczenia
przywarty do ptyty. Aby unikng¢ zarysowania szkta, nalezy postepowac
zgodnie z instrukcjg obstugi skrobaczki.

Cukier oraz potrawy o wysokiej zawartosci cukru niszcza ptyte i nalezy je
niezwtocznie usuwac z jej powierzchni.

Sol, cukier i piasek moga rysowac szklana powierzchnie.

Uzywac¢ miekkiej sciereczki, chfonnych recznikdw kuchennych lub
specjalnego przyrzadu do czyszczenia plyty (postepowac zgodnie z
instrukcjg producenta).

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

«  Plyny rozlane na polach grzejnych moga powodowac przesuwanie sie
lub wibrowanie naczyn do gotowania.
+  Powyczyszczeniu plyty nalezy jg doktadnie osuszyc.

Jesli logo CleanProtect jest obecne na szkle, ptyta zostata poddana obrébce
technologicznej CleanProtect. Ta ekskluzywna powtfoka zapewnia doskonate
rezultaty czyszczenia i dtuzej utrzymuje potysk powierzchni ptyty.

Zaleca sie codzienne czyszczenie po kazdym uzyciu.

Aby wyczysici¢ plyty CleanProtect, nalezy postepowac zgodnie z

ponizszymi zaleceniami:

«  Dokfadnie zwilzy¢ woda strefy, ktére wymagaja czyszczenia, upewniajac
sie, ze caty zabrudzony obszar jest pokryty woda. Nalezy uwaza¢, aby
nie rozla¢ wody na panel sterowania.

+  Procedura zwilzania:

« w normalnych warunkach odczeka¢ co najmniej 2 minuty;
+ przy silnych zabrudzeniach odczekac¢ co najmniej 5 minut.
« Jesli woda wyschnie na ptycie, zwilzy¢ ja ponownie.

«  Uzy¢ gabki nierysujacej powierzchni, aby usunac¢ osad i wysuszy¢ ptyte

po czyszczeniu.

Nalezy sprawdzi¢, czy zasilanie elektryczne nie zostato wyfaczone.

Jedli ptyta kuchenki nie moze zosta¢ wytaczona po zakoriczeniu pracy,
nalezy odfaczyc¢ jg od zrédfa zasilania.

Jezelipowtaczeniu ptyty nawyswietlaczu pojawia sie kody alfanumeryczne,

Uwaga: Obecnos¢ wody, ptynu rozlanego z naczyr na plyte, a takze
innych przedmiotéw na przycisku moze by¢ powodem przypadkowego
i niepozadanego wiaczenia sie lub wytaczenia funkgji blokady panelu
sterowania.

nalezy postepowac wedtug instrukgji podanych w ponizszej tabeli.

KOD
WYSWIETLACZA/ OPIS MOZLIWE PRZYCZYNY ROZWIAZANIE
WYKRYTY PROBLEM
FOEQ Nieprawidiowe podiaczenie przewodu tP;)kcii;qJ;zke \?vlsekgaz ifgﬁg{fﬁgﬁtﬁj g (Ij(;{;gzr:ﬁi o Podiaczyc zasilanie zgodnie z sekdja
zasilajgcego. elektryczne”’. ,Podfaczenie elektryczne”.
FOEA Panel sterowania wylacza sie z powodu Temperatura wewnetrzna czesci Poczekad, az plyta ostygnie przed ponownym
zbyt wysokich temperatur. elektronicznych jest zbyt wysoka. uzyciem.
Poczeka, az pole grzewcze ostygnie przed
FOE9 ponownym uzyciem. o )
ggtzémt?é%ezosm Strefa grzewcza wytgcza sie, gdy Temperatura wewnetrzna czesci m’;;f;m’gﬁgg:ﬂﬁgggﬁ:ﬁg;grl::qdzen'a’
L temperatury s zbyt wysokie. elektronicznych jest zbyt wysoka. Lo . h
Izprcr)}gle{szzqug. laczasi Poziom mocy zostaje zmniejszony, pole Wentylacja ptyty grzewczej moze nie 32&?,&5%”2%22“??&3{@5?&322
autor%atyjlcznvi\g i ¢ grzewcze wy%qczal si lub plyta wylacza sie, - | by wystarczajaca do Zapewnieniajej zy plyta zostata za?ns’?alowana .zggdnie ze ’
Plyta wylgcza sie gdy temperatura jest zbyt wysoka. prawidtowego dziatania. wskazowkami opisanymi w sekj "Instalacja’.
automatycznie. Upewnic sie, ze zaden przedmiot nie zastania
tylnej i dolnej tylnej czesci plyty grzewczej.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
F1E1, F2E1, F6ET, F6E2,
F7E5, F7E6, FCE1, FCE2,
FCE3

Odtaczy¢ plyte od zasilania elektrycznego.

Zaczekac kilka sekund (wiecej niz 10), a nastepnie podtaczyc plyte do zasilania elektrycznego.
Jesli problem wystepuje nadal, skontaktowac sie z lokalnym autoryzowanym serwisem i podac kod btedu pojawiajacy sie na wyswietlaczu.

dE - , - N .
. Plyta sie nie nagrzewa. Postepowac zgodnie z instrukcjami zawartymi w
[gvf/j))/,’f qp c)z Ota J:]St Funkdja sie nie wiacza. TRYB DEMO wiaczony. sekdji ,Pierwsze uzycie”.
Regulator mocy ogranicza aktywacje

Funkcja specjalna nie
wiacza sie, a plyta emituje

Plyta grzewcza nie pozwala na aktywacje
funkdji specjalnej.

funkgji specjalnej zgodnie z Ustawieniem
zarzadzania moca wybranym dla plyty

Zobacz sekcje ,Zarzadzanie moca”.

sygnat dzwigkowy. grzewczej (np. 2,5 kW).

Regulator mocy ogranicza aktywacje

funkgji specjalnej zgodnie z Ustawieniem | Zobacz sekcje ,Zarzadzanie mocg” lub ,Funkgja

zarzadzania mocg wybranym dla plyty [ Booster”.
Powybraniu poziomu grzewcezej (np. 2,5 kW). o Aby zapewni¢ prawidiowe dziafanie urzadzenia,
mocy lub uzyciu funkgi Plyta automatycznie ustawia maksymalny | Funkcja Booster moze mie¢ rézny czas|plyta grzewcza musi mie¢  zapewniong
Booster poziom mocy dostepny poziom mocy (nawet nizszy | trwania w zaleznosci od uzywanej strefy. Po | odpowiednia  wentylacie z  wystarczajgcym
Zostanie automatycznie niz ustawiony), aby zapewni¢ mozliwos¢ | uptywie czasu trwania funkcji Booster, moc | doplywem $wiezego powietrza. Sprawdzic,
obnizony, korzystania z pola grzejnego. zostanie automatycznie zmniejszona do |czy plyta zostata zainstalowana zgodnie ze

poziomu 18.

Wentylacja plyty grzewczej moze nie
by¢ wystarczajaca do zapewnienia jej
prawidtowego dziatania.

wskazoéwkami opisanymi w sekdji "Instalacja”.
Upewni¢ sig, ze zaden przedmiot nie zastania
tylneji dolnej tylnej czesci plyty grzewczej.

Whj;lﬁool
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Polegrzewczewylaczasiepo 30sekundach. wielkosci. Jedli naczynie nie zostanie wykryte

w ciggu 30 sekund od wyboru, dane pole
grzejne wyfaczy sie.

WYSWIETLACZA/ OPIS MOZLIWE PRZYCZYNY ROZWIAZANIE
WYKRYTY PROBLEM
Ten symbol pojawi sie, jedli naczynie do |Jedli naczynie nadaje sie do gotowania
gotowania nie moze by¢ stosowane na |indukcyjnego (patrz sekcja "Akcesoria") i jest
- ptycie indukcyjnej, nie zostato umieszczone | prawidtowo ustawione na wymaganym polu
Yy Naczynia nie 53 wykrywane. prawidlowo lub jest nieprawidtowej | grzejnym, sprébowac uzy¢ go na mniejszym

polu grzejnym. W przeciwnym razie nalezy
uzy¢ odpowiedniego naczynia (patrz sekcja
"Akcesoria").

Heat Control (&)

Control. Heat Control.

Plyta wydaje dwa krétkie | Rozlanie wody, przelanie jedzenia i/lub przedmiot umieszczony na przyciskach panelu

dzwieki, a nastepnie sterowania mogg imitowa¢ palec i przypadkowo aktywowac lub dezaktywowac | Wysuszyci/lubwyczysci¢i/lub usunaé przedmiot,
sama sie wytacza. ktorykolwiek z przyciskow ptyty: aby mozna byto ponownie wigczy¢ plyte po 60
Komunikat ,OFF” jest +  przycisk WL/WYL, powodujac niezamierzone wytgczenie ptyty grzewczej; sekundach od pojawienia sie komunikatu OFF.
nastepnie wyswietlany [+ przycisk blokady klawiszy, powodujac niepozadang aktywacje funkgji blokady [Jesli funkcja blokady przyciskéw zostata
przez maksymalnie 60 klawiszy, jesli zostanie nacisniety w sposéb ciagly przez ponad 3 sekundy. Funkgja | przypadkowo aktywowana, nacisna¢ przycisk
sekund, podczas ktérych pozostaje aktywna nawet po wytgczeniu plyty grzewczej, z wigczong ikona blokady | blokady przyciskéw przez 3 sekundy, aby ja
plyta nie moze zostac przyciskéw i dioda LED; wylaczyd.

ponownie wigczonaii +  klawiatury przewijania, powodujac niepozadana zmiane pozioméw mocy. W celu wiaczenia urzadzenia nalezy nacisna¢
powtarza dwa krotkie Plyta wylacza sie samoczynnie (wyswietlajac komunikat ,OFF”), jesli nie zostanie | przycisk Wt/WYL.

dzwieki co 5 sekund. wyczyszczona W ciggu 8 sekund.

\L/Jvi?lalaa Efjggtflﬂreﬂi';j"égdy }c/(\e/rc:\d;e?;grstzuaj?)f)lSnF())césgaivlzcl:?irmat Do gotowania wody uzywana jest funkca |Uzy¢  funkgi  Wspomaganego — gotowania

(Boil&Cook) lub funkcji Booster.

Podczas ustawiania
naczynia stycha¢
Klikniecie i/lub stukot.

Ciggte odgtosy klikania i/lub stukania pojawiaja sie, gdy patelnia nie jest w stanie odebrac
petnej mocy dostarczanej dla ustawionego poziomu.

Srednica patelni moze by¢ mniejsza niz minimalna wskazana w instrukgji obstugi dla
okreslonych pdl grzewczych. Nawet w przypadku uzywania patelni o prawidfowych
wymiarach, niektére naczynia maja dno czesciowo pokryte metalowymi wiktadkami
(lub bez réwnomiernego rozktadu ferromagnetycznego) i nie zawsze dziataja zgodnie z
oczekiwaniami.

Nalezy uzywa¢ patelni o srednicy wigkszej niz
minimalna wskazana w instrukgji dla okreslonych
pdl grzewczych lub uzy¢ patelni o wyzszej
wydajnosci (patrz sekcja "Akcesoria").

P’fyta wylaczy sie automatycznie w nastepujacych sytuaqach
W przypadku rozlania wody, przelania zywnosci lub umieszczenia przedmiotéw na
przyciskach panelu sterowania, ktére mogtyby przypadkowo aktywowac przycisk
WE/WYL. Jesli elementy te nie zostang usuniete w ciaggu 8 sekund, plyta wylaczy sie
automatycznie, emitujac sygnat dzwiekowy.

+ W przypadku braku interakcji z panelem sterowania przez ponad 30 sekund i gdy

Wiecej informacji mozna znalezé w  sekdji

funkgji Wspomaganego

gotowania (Boil&Cook)

woda nie osigga

temperatury wrzenia.
lub

Funkgja nie wskazuje,
ze temperatura wrzenia
zostata osiggnietaw
ciggu okoto 90 sekund
od rozpoczecia wrzenia
wody.

W zaleznosci od naczynia lub ilosci uzytej wody, temperatura wrzenia moze nie zostac
osiggnieta.

Niezaleznie od tego, czy woda sie gotuije, czy nie, poziom mocy moze automatycznie spasc
do 15 po okoto 15 minutach od wigczenia funkgji.

Plyta sie wylacza. Zzadne pole grzewcze nie jest aktywne. ﬁ)dme’nna eksploatadja’”.
+  Jedli zadne naczynie nie zostato wykryte przez ponad 30 sekund i w tym samym czasie aczyC piyte recznie.
nie bylo zadnej interakgji z panelem sterowania.
+  Uplynat maksymalny czas pracy dla danego poziomu mocy lub funkgji, a ptyta nie byta
uzywana przez ponad 30 sekund.
+  Inne przypadki nie zostaty tutaj okreslone.
Podczas korzystania z

Jesli woda nie wrze, mozna doprowadzi¢
ja zagotowa¢, zwigkszajac poziom mocy
uzywanego pola grzejnego. Alternatywnie,
mozna sprobowa¢ uzy¢ innej patelni
przystosowanej do gotowania indukcyjnego.

Jesli funkca nie wskaze wrzenia w ciggu
okoto 90 sekund od rozpoczecia gotowania
wody, zalecamy wytgczenie funkgji Boil&Cook
i kontynuowanie gotowania przy uzyciu
poziomow mocy.

ODGLOSY PRACY URZADZENIA

Plyty indukcyjne moga generowac swisty lub trzaski podczas normalnej pracy.
Dzwieki te pochodza w rzeczywistosci z naczyn i sa zwigzane z cechami dna (np.
gdy dno wykonane jest z kilku warstw réznych materiatdw lub jest nieréwne).
Dzwieki moga sie rézni¢ w zaleznosci od rodzaju uzywanego naczynia oraz
ilosci zawartej w nim zywnosci i nie stanowia niepokojacego objawu.

Plyty indukcyjne moga wydawac ciagte dzwieki klikania i/lub stukania przy
ustawionym garnku/patelni. DZzwigki te moga pojawic sie, gdy patelnia nie jest
w stanie odebrac¢ petnej mocy dostarczanej dla ustawionego poziomu mocy.
Nalezy uzywac patelni o $rednicy wiekszej niz minimalna wskazana w instrukgji
dla okreslonych pdl grzewczych lub uzy¢ patelni o wyzszej wydajnosci (patrz

sekcja "Akcesoria").

Rozlanie wody, przelanie jedzenia i/lub przedmiot umieszczony na przyciskach
panelu sterowania mogg imitowac palec i przypadkowo aktywowac lub
dezaktywowac¢ ktdrykolwiek z przyciskéw ptyty, a takze powodowac
emitowanie sygnatéw dzwiekowych na skutek kontaktu przedmiotéw z
przyciskami. Jesli przedmioty te nie zostang usuniete w ciggu 8 sekund, ptyta
automatycznie wytaczy sie, emitujac dzwiek, ktory bedzie powtarzany co 5
sekund, dopdki przedmiot lub woda nie zostang usuniete z panelu sterowania,
nawet po wyfaczeniu. Aby unikna¢ wytaczenia, nalezy usunac wszelkie rozlane
ptyny z interfejsu uzytkownika i doktadnie wysuszy¢ go w ciggu 8 sekund lub
uzyc funkgji czyszczenia, ktéra daje 30 sekund na wyczyszczenie i wysuszenie.

Nalezy pamieta, ze przycisk WL./WYL. bedzie zawsze aktywny.

Whj;lﬁool




Instrukcja uzytkownika

PL |
OBSLUGA POSPRZEDAZNA

PRZED SKONTAKTOWANIEM SIE Z SERWISEM POSPRZEDAZNYM:

1. Sprawdzi¢, czy nie mozna samodzielnie rozwigzac problemu, zgodnie z
zaleceniami podanymi w ROZWIAZYWANIU PROBLEMOW.

2. Wylgczy¢ i ponownie wiaczy¢ urzadzenie, aby sprawdzi¢, czy usterka nie
ustgpita.

JEZELI PO WYKONANIU POWYZSZYCH CZYNNOS:CI URZADZENIE NADAL
NIE DZIALA PRAWIDLOWO, SKONTAKTOWAC SIE Z NAJBLIZSZYM
SERWISEM POSPRZEDAZNYM.

Kontaktujac sie z naszym dziatem obstugi posprzedaznej, zawsze podawac:
«  krotki opis usterki;
« doktadny typ i model urzadzenia

Ind.C.

numer seryjny (numer po literach ,SN” na tabliczce znamionowej,
znajdujacej sie pod urzadzeniem). Numer seryjny jest rbwniez podany w
dokumentacji;

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

SN: XXXX XXXX XXXX

z
~Q
OF
2«
o=
SDC
£Q

2

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

doktadny adres uzytkownika;
numer telefonu.

Jesli konieczna bedzie naprawa, nalezy zwrécic sie do autoryzowanego serwisu
posprzedaznego (co jest gwarancjg uzycia oryginalnych czesci zamiennych
oraz wiasciwej naprawy).

Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:

« Korzystanie z kodu QR w urzadzeniu;
»  Odwiedzajac nasza strone internetowa docs.whirlpool.eu/docs;

«  Ewentualnie mozna, skontaktowac sie nasza obstuga posprzedazowa (patrz numer telefonu w ksigzeczce gwarancyjnej).
W przypadku kontaktu z nasza obstuga posprzedazowa, prosimy podac kody z tabliczki znamionowej produktu.

¢/TM/ © 2024 Whirlpool. Wyprodukowano na licengji.

Whirlpool
400020020495 !ﬁ



OHUTUSJUHISED

ET

OLULINE! LUGEGE LABI JA JARGIGE HOOLIKALT

Enne seadme kasutamist lugege need ohutusjuhised
labi. Hoidke need hilisemaks kasutuseks kaeparast.
Nendes juhistes ja seadmel endal on toodud olulised
hoiatused, mida tuleb alati jargida. Tootja ei vastuta selle
eest, kui ohutusjuhiseid ei jargita, seadet kasutatakse valesti
vOi maaratakse sellele sobimatu seadistus.

ANHOIATUS! Kui pliidiplaat on pragunenud, ei tohi
seadet kasutada, sest tekib elektriloogioht.
MNHOIATUS! Siittimisoht: drge hoidke toiduvalmistamise
pindadel esemeid.

AN TAHELEPANU! Kiipsetamist tuleb jélgida. Liihidat
kupsetamist tuleb jalgida pidevalt.

ANHOIATUS! Rasva véi 6liga toidu kiipsemine pliidil
ilma jarelevalveta voib olla ohtlik, sest tekib tuleoht.
ARGE KUNAGI pludke kustutada tuld veega, selle
asemel lUlitage seade vdlja ja seejarel katke leegid
nditeks kaane véi tuletekiga.

M Arge kasutage pliidiplaati t66- véi abipinnana.
Hoidke riided jamuud tuleohtlikud materjalid seadmest
eemal, kuni koik selle osad on taielikult maha jahtunud,
vastasel juhul voib tekkida tuleoht.

A\ Pliidiplaadile ei tohi asetada metallist esemeid, nagu
noad, kahvlid, lusikad ja kaaned, kuna need voivad
kuumeneda.

M Viikelapsed (vanuses 0-3 aastat) tuleb seadmest
eemal hoida. Lapsed (vanuses 3-8 aastat) tuleb
seadmest eemal hoida, kui nende jarele ei valvata.
Lapsed alates 8 eluaastast ja isikud, kes on piiratud
flusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimetega voi ilma
kogemuste voi teadmisteta, voivad seadet kasutada
ainult siis, kui nende tegevust jalgitakse voi neid on
seadme ohutuks kasutamiseks juhendatud ja nad
moistavad sellega seotud ohtusid. Jalgige, et lapsed
seadmega ei mangiks. Lapsed ei tohi seadet ilma
jarelevalveta puhastada ega hooldada.

A\ Lillitage plaadielement peale kasutamist vilja ja
arge lootke ainult panniandurile.

MNHOIATUS! Seade ja selle ligipadsetavad osad
muutuvad kasutamisel kuumaks. Viltige
kitteelementide puudutamist. Nooremad kui 8
aastased lapsed tuleb seadmest eemal hoida, kui
nende tegevust pidevalt ei jalgita.

M\ Toitu ei tohi enne véi parast valmistamist jatta toote
peale ega sisse kauemaks kui Gheks tunniks.
LUBATUD KASUTUS

AN TAHELEPANU! Seade ei ole méeldud kasutamiseks
valise lUlitusseadmega, nagu taimer, ega eraldi
kaugjuhtimisstisteemiga.

A\ Seade on ette nihtud kasutamiseks kodumajapidamises
ja teistes sarnastes kohtades, nagu: kaupluste, kontorite ja
teiste tookeskkondade tootajate  kdogipiirkondades;
talumajapidamistes; klientide poolt hotellides, motellides,
hommikus6dgiga majutusasutustes  ja  teistes
majutusettevotetes.

MNMuud kasutusviisid (nt ruumide kiitmine) pole
lubatud.

@ Seade ei ole moeldud professionaalseks kasutuseks.
Arge kasutage seadet valitingimustes.

ANHOIATUS! Induktsioonpliit véib teha heli, kui midagi
on jaetud juhtpaneelile. Lilitage pliidiplaat valja nupust
SISSE/VALJA.

PAIGALDAMINE

A\ Seadet tuleb ksitseda ja paigaldada kahe véi enama
inimesega, vastasel juhul tekib vigastuste oht.
Lahtipakkimisel ja paigaldamisel kandke kaitsekindaid,
sest tekib I6ikeoht.

M\ Paigaldustddd, sh  vee- (vajaduse korral) ja
elektrihenduse loomine ning parandust6éd, peab
tegema vastava vadljadppega tehnik. Arge parandage
ega asendage seadme osi, kui seda kasutusjuhendis
otseselt eisoovitata. Hoidke lapsed paigalduspiirkonnast
eemal. Veenduge parast seadme lahtipakkimist, et see
ei ole transportimisel kahjustada saanud. Probleemide
korral votke (ihendust edasimiiija voi lahima
teeninduskeskusega. Parast paigalduse l6ppu tuleb
jaatmed (kile, vahtplast jms) panna hoiule lastele
kattesaamatusse kohta, sest vastasel juhul tekib
lambumisoht. Enne paigaldamistoid tuleb seade
vooluvorgust lahti ihendada, sest tekib elektrilodgioht.
Jalgige paigaldamise ajal, et seade ei kahjustaks
toitejuhet, vastasel juhul tekib tule- voi elektrilodgioht.
Aktiveerige seade alles siis, kui paigaldamine on
|6petatud.

A\ Kapi méétuldikamine peab toimuma enne seadme
paikapanekut, eemaldada tuleb ka puiduttikid ja
saepuru.

ELEKTRIGA SEOTUD HOIATUSED

M\ Seadet peab olema véimalik vooluvérgust lahti
uhendada kas pistikut pesast valja tdmmates, kui pistik
on juurdepaasetav, voi ligipaasetava mitmepooluselise
[Gliti abil, mis on paigaldatud pistikupesast tlesvoolu
kooskolas riiklike ohutuseeskirjadega. Seade peab
olema maandatud vastavalt riiklikele
elektriohutusstandarditele.

M Arge kasutage pikendusjuhtmeid, mitmikpesi ega
adaptereid. Elektrilised komponendid ei tohi parast
paigaldamist olla kasutajale ligipadsetavad. Arge
kasutage seadet marjana ega paljajalu. Arge kasutage
seadet, kui selle toitejuhe voi pistik on vigane, kui see ei
toota korralikult voi kui see on kahjustatud voi maha
kukkunud.

A\ Paigaldamine toitekaabili pistiku abil ei ole lubatud,
valja arvatud juhul, kui toode on juba varustatud tootja
poolt pakutava pistikuga.

A\ Kui toitejuhe on kahjustatud, peab tootja, volitatud
teenindus voi muu kvalifitseeritud isik selle samavaarse
juhtmega asendama, et valtida elektriléogiohtu.
PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

A\NHOIATUS! Enne hooldustddde tegemist veenduge, et
seade on vdlja lUlitatud ja toitevorgust lahti ihendatud;
arge kunagikasutage aurpuhastusseadmeid, sestnendega
tekib elektriloogioht.




M Arge kasutage abrasiivseid voi sddvitavaid tooteid,
klooripohiseid puhastusvahendeid ega traatnuustikuid.
PAKKEMATERJALIDE ARAVISKAMINE

Pakkematerjal on 100% taaskdideldav ja margistatud taaskaitlemise

simboliga ﬁ
Pakendi osad tuleb &ra visata kohusetundlikult ja tdies vastavuses kohalike
jaatmekaitlusnduetega.

MAJAPIDAMISSEADMETE UTILISEERIMINE

See seade on toodetud taaskasutatavatest materjalidest. Kérvaldage
seade vastavalt kohalikele jaatmekaitluseeskirjadele.  Elektriliste
majapidamisseadmetejadtmekaitlusekohtasaatetdpsematteavetkohalikust
omavalitsusest, majapidamisseadmete kogumispunktist voi poest, kust
seadme ostsite. Seade on tdhistatud vastavuses Euroopa Parlamendi
ja ndukogu direktiiviga 2012/19/EL elektri- ja elektroonikaseadmetest
tekkinud jadtmete kohta (WEEE) ja elektri- ja elektroonikaseadmetest
tekkinud jadtmete 2013. aasta madrustega (uuendatud sdnastus).

Tagades seadme korrektse utiliseerimise, aitate hoida dra potentsiaalseid
negatiivseid méjusid keskkonnale ja inimeste tervisele.

Simbol >:{seadmel vOi seadmega kaasapandud dokumentatsioonis néitab, et
seadet ei tohi kdidelda olmejaatmena, vaid et see tuleb toimetada ldhimasse
elektri- ja elektroonikaseadmete kogumispunkti.

ENERGIASAASTUNIPID

Kasutage maksimaalselt dra pliidiplaadi jadksoojust - lilitage pliit valja moni
minut enne toiduvalmistamise I6ppu.

Poti vdi panni pdhi peaks pliidironga téielikult katma; pliidirdngast vdiksem
ndu laseb osa energiast raisku.

Katke potid-pannid toiduvalmistamise ajal tihedalt sulguva kaanega ja
kasutage voimalikult vdhe vett. Kaaneta toiduvalmistamine suurendab
margatavalt energiatarbimist.

Kasutage ainult lameda pdhjaga potte ja panne.

VASTAVUSDEKLARATSIOON

Seade on vastavuses komisjoni maaruse (EL) 66/2014 6kodisaininduetega,
energiamdjuga toodete Okodisaini ja energiateabe (muudatus) (EL-ist
vdljaastumine) maarustega 2019, mis on kooskélas Euroopa standardiga
EN 60350-2.

Teave seadme vahese energiatarbega reziimi kohta maaruse (EL) 2023/826
kohaselt on saadaval jargmisel veebisaidil: https:/docs.emeaappliance-docs.
eu.

MARKUS

Stidamesimulaatori v6i muu sarnase meditsiinilise seadmega inimesed
peaksid olema ettevaatlikud, kui nad seisavad to6tava induktsioonplaadi
lahedal. Elektromagnetvali voib méjutada siidamestimulaatorit voi sarnast
seadet. Lisainformatsioonisaamiseks selle mdju kohta koosinduktsiooniplaadi
elektromagnetvaljadega konsulteerige oma arsti voi siidamestimulaatori voi
muu sarnase meditsiiniseadme tootjaga.
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ELEKTRIUHENDUS

Elektriihendus tuleb luua enne seadme toitevérku hendamist.

Paigalduse peavad teostama kvalifitseeritud to6tajad, kes tunnevad kehtivaid ohutus- ja paigalduseeskirju. Paigaldus tuleb teha vastavalt kohaliku elektriettevotte
eeskirjadele.

Veenduge, et seadme pohjal olevale andmeplaadile margitud pinge vastab teie koduse vooluvérgu pingele.

Eeskirjad, mis néuavad seadme maandamist;Kasutage ainult sobiva suurusega elektrijuhte (ka maandusjuht).

380-415V2N ~ 220-240V ~ 220-240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
380-415V3 N~
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black-nero-negro-preto-padpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
¢rna-crno-yepHbln-vYopHuii-kapa-cerna-Cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur-wnin

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kagsis-
HpaoH-rjava-smed-KopnyHeBbIN-KOpUYHEBMIt-KOHBIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brdnn-nin

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi1)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cvBO)-nnasa (cuea)-

modro (sivo)-plava (siva)-CuHuiA (Cepblin)-CUHIR (Cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (szlirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)->ni (xon)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/mpdoivo-kollane/roheline-dzeltens/zal$-
geltona/zalia-zétty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-KyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTblin/3eneHbIN-XOBTUIA/3eneHnii-Kacbin/capbl-zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/zéld-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/grén-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas- gulur/greenn-xnin/ip

blue-blu-azul-azul-ytA¢-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cvHbo-nnaea-modro-
plava-cuHuii-cuHiii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar-ani7




ET I Kasutusjuhend

TANAME, ET OSTSITE WHIRLPOOL TOOTE
Parema tugiteenuse saamiseks registreerige oma seade

aadressil www.register10.eu. TAPSEMA TEABE SAAMISEKS
SKANNIGE OMA SEADME QR-
ff Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt libi KOOD
ohutusjuhend.

TOOTE KIRJELDUS

1. Pliidiplaat
2. Juhtpaneel

;;;;;;;;;

Whitfool o]
JUHTPANEEL
1 2 3 4 5 6 7 8 13 15 17 18
@ OFF ————F — — — ———p
Sy OFF—————————p
19
1. FlexiZone nupp 8. Indikaatortuli - funktsioon aktiivne 15. Temperatuuri ndidik (Celsiuse kraadides)
2. Keeduala viljalilitusnupp 9. Taimeri nupp 16. Minutite ndidik
3. Kerimisklahvistik 10. Sisse/valja nupp 17. Taimeri naidiku simbol
4. Nooled temperatuuri/taimeri seadistamiseks 11. Abistatud keetmine (Boil&Cook) nupp 18. Heat Control nupp
5. Kiirkuumutusnupp (Booster) 12. Piihkimise funktsiooninupp 19. Erifunktsiooni nupp
6. Eelkuumutamise/jahutamise naidik 13. Nupulukustuse nupp - 3 sekundit
7. Keeduala ndidik 14. Siimbolid/erifunktsioonide kdivitamine

MARKUS: Vajutage toitenuppu (10); kéik olemasolevad funktsioonid muutuvad méneks hetkeks nahtavaks, seejarel jadvad aktiivseks ainult péhifunktsioonid.
Teisi saab kasutada ja need aktiveeritakse seadme hilisema kasutamise ajal.

TAHELEPANU! K6ik olemasolevad funktsioonid on valgustatud hdmaralt, mis muutub intensiivsemaks ainult siis, kui need on aktiveeritud.

Whj;lﬁool



TARVIKUD

Kasutage ainult induktsioonpliidile sobivatest ferromagnetilistest materjalidest

valmistatud potte ja panne. Poti sobivust naitab siimbol (tavaliselt pohja all).
Samuti voib kasutada magnetit, et kontrollida, kas toidundude pohi on magnetiline.

TOIDUNOUD MATERJAL OMADUSED
Soovitatavad P6hi on valmistatud kokkupressitud | Tagab  optimaalse  tdhususe,
toidundud konstruktsiooniga  roostevabast | soojeneb Kkiiresti ja jaotab soojust

\ terasest, emailitud terasest, malmist. | Ghtlaselt.
Sobivad Péhiei ole téielikult ferromagnetiline | Kuumeneb ainult ferromagnetiline
toidunéud (magnet  kinnitub ainult  osal | ala. Selle tulemusel véib kuumutada
s66gindu pohjast). aeglasemalt ja soojus voib jaotuda

% ebalihtlasemalt.

Sobivad Ferromagnetiline pohi sisaldab | Ferromagnetiline ala on toidunéu

toidundud alumiiniumist kohti voi on selle | pdhjast vaiksem. Selle tulemusel

keskel stivend. voib energia halvemini edasi

i kanduda ja toidundud ei pruugi

i piisavalt kuumeneda. Noéusid ei

pruugita tuvastada.
Ei sobi Tavaline  o6huke teras, klaas, | Néusid ei tuvastata ja need ei
savi, vask, alumiinium ja muud | kuumene.

mitteferromagnetilised  materjalid
voi kummist jalgadega ko gindud.

MARKUS: Koik toidunéud peavad olema lameda pbéhjaga. Kontrollige
regulaarselt, kas pohi ei ole deformeerunud, sest osa kdogindusid voib kérge
kuumuse t6ttu deformeeruda.

Kui kasutate toidundud, mis ei vasta soovitatud suurustele ja omadustele, voib
see oluliselt mdjutada toiduvalmistamist ja pohjustada soovimatuid tulemusi.

INDUKTSIOONIKS SOBIMATUTE POTTIDE/PANNIDE ADAPTER

Adapterplaatide kasutamine méjutab téhusust ja suurendab seega vee
voi toidu soojendamiseks kuluvat aega. Veenduge, et kédgindu podhja

ESIMEST KORDA KASUTAMINE

ferromagnetiline [labim&6t oleks sama suur nii adapterplaadi kui ka kiipsetusala
labimé6duga. Kui need méddud pole vastavuses, voib see markimisvaarselt
vdhendada téhusust ja joudlust. Kui neid suuniseid eiratakse, voib see kaasa
tuua kuumuse kogunemise, mis ei kandu tohusalt potti véi panni ja voib
pohjustada plaadi ning pliidi mustumist.

TUHJAD POTID JA PANNID

Pliit on varustatud sisemise ohutusslsteemiga, mis aktiveerib automaatse
valjalilituse funktsiooni, kui tuvastatakse liiga korge temperatuur. Tiihjade,
6hukese pdhjaga pottide ja pannide kasutamine ei ole soovitatav, kuid kui neid
kasutatakse, voib temperatuur tousta kiiremini ajast, mis on vajalik automaatse
valjalilitamise digeaegseks kaivitamiseks, millega kaasneb panni véi pliidipinna
kahjustamise oht. Kui see juhtub, &rge puudutage panni ega pliidipinda. Oodake,
kuni kdik komponendid on jahtunud. Kui kuvatakse méni torketeade, helistage
teeninduskeskusesse.

ERI KUPSETUSALADE JAOKS SOBIVA SUURUSEGA PANNI/POTI POHI

Pliidiplaadi nouetekohase toimimise tagamiseks kasutage sobiva pohja
labiméoduga potte (vt allolevat tabelit). Arvestage, et néude valmistajad
madrgivad tootele sageli pigem néude llemise labiméodu, mitte pdhja
labimoodu.

Et pliit tootaks ootusparaselt, kasutage alati kiipsetusala, mille suurus on
vastavuses kdoginou ferromagnetilise suurusega.

Asetage pann/pott digesti kasutatava keeduala keskele. Soovitatav on mitte
kasutada keedualast suuremaid potte.

NOUDE KASUTAMINE TSOONIDE KAUPA

3 Tsoon Sobivanéukuju | Sobiv ferromagnetiline
pohi (cm)
- Ummargune véi

1voi2 kandiline 16-21
: 3 Ummargune 16-21
1 i 4 4 Ummargune 10-15
‘ 142 Ovaalne véi Liihike killg 16- 21

(Flexi Zone) ristktilikukujuline Pikk kiilg 24 - 38

VOIMSUSJUHTIMINE

Vaikimisi on pliit max. vdimsuse tasemel. Reguleerige seadet oma koduse
elektrististeemi piiranguid arvestades, nagu on selgitatud jargmises jaotises.

MARKUSED: Olenevalt pliidile valitud véimsusest voivad osad kiipsetustsooni
voimsustasemed ja funktsioonid (nt keetmine voi kiire soojendus) olla
automaatselt piiratud, et valtida valitud piirangu Uletamist.

Allolev tabel nditab iga tsooni poolt iga funktsiooni jaoks kasutatavat véimsust,
et aidata teil mdista voimalikke kasutuspiiranguid vastavalt valitud véimsuse
seadistusele.

TSOON 1v6i2 142 3 4
VOIMSUS 18 (KW) 22 22 25 15
BOOSTER (KW) 37 37 37 22
HEAT CONTROL (KW) 14 NA 14 NA
oo 0 | v | w |
SULATAMINE (KW) NA NA NA 0,045
SOOJASHOIDMINE (KW) NA NA NA 0,145

Naited Ulaltoodud tabelis olevatele vaartustele:

Kui seadistate ,Voimsuse juhtimise seadistus” vaartusele 4 kW ja aktiveerite mitu
keeduala samaaegselt, kohandab pliit automaatselt véimsustasemed nii, et need ei
Uletaks tildist véimsuspiirangut (nt 4 kW).

Naiteks, kui ,Voimsuse juhtimise seadistus” on 4 kW, siis kui seadistate ala 3 ,Booster”
(=3,7 kW) ja seejérel plitiate aktiveerida ala 1 tasemel 18 (2,2 kW), lletab kogu
tarnitud véimsus 4 KW piiri (3,7 + 2,2 = 5,9 kW).Seet6ttu reguleerib pliit automaatselt
voéimsustaset jargmiselt: ,Booster” reziimis keeduala on seatud tasemele 18 (=2,2
kW), teine keeduala aga tasemele 15 (=1,6 kW, maksimaalne véimsus ei tohi liletada
4 kW piirangut).

Seadistusmeniiii: P6hiseadete muutmine

Kui olete seadme pohitoiteallikaga Ghendanud, saate 60 sekundi jooksul

muuta vaikimisi seadistusi, sisenedes seadistusmentilisse:

1. Pérast pliidiplaadi ihendamist péhitoiteallikaga oodake, kuni kéik LED-
tuled jarjest sisse ja vdlja lulituvad.

2. Vajutage ja hoidke all toitenuppu (D) pliidi sisseliilitamiseks.

3. Vajutage nupulukustuse nuppu ( (3 ) vdhemalt 6 sekundit, et siseneda
seadistusmentilisse. Ignoreerige nupuluku aktiveerimise heli, mida kuulete
3 sekundit parast vajutamist.

4, Seadistuse tulp (nt ,PL”) kuvatakse vasakpoolsel Ulemisel keeduala
naidikul ja selle vaikimisi (voi praegune) vaartus (nt ,2_5") kuvatakse
vasakpoolsel alumisel keeduala naidikul.

5. Saate seadistuse tiilibi valida, kasutades vasakpoolse Ulemise keeduala
Ules- (_—_) ja allapoole ( — ) noolt. Selle vaartust saate muuta, kasutades
vasakpoolse alumise keeduala tles- (_—_) ja allapoole ( — ) noolt. Vaata
allpool olevas tabelis olevaid seadistuse tlilipe, vaikevaartusi ja voimalikke
vaartusi.

6. Kinnitamiseks vajutage toitenuppu.

7. limakinnituseta I6petab pliit seadistusmeniii ja naaseb 30 sekundi jooksul
eelmiste vaartuste juurde.

" _ ULEMINE ALUMINE A
JARIEKOR- | SEADISTUSE | vasAKPOOL- | vASAKPOOLNE | YRIMALIKUD
NE (VAIKIMISI)
Voimsuse 2 5kW;4 0kW;
! piiramine PL 74 6. 0KW;7_4kW
2 Helisignaal Aud Sisse Sisse/valja
3 Demo reziim dE Vilja Valja/sisse

MARKUSED: kui demoreziimi funktsioon on aktiveeritud, jab see sisse ka siis,
kui pohitoide katkestatakse.

Whj;lﬁool
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

Kasutusjuhend

@ PLIIDIPLAADI LULITAMINE SISSE/VALJA

Pliidiplaadi sisseliilitamiseks vajutage toitenuppu ja hoidke seda all. Nupu
kohal olev LED siittib ja te kuulete helisignaali. M&ne sekundi pdrast saate
pliidiplaadiga suhelda. Pliidi véljalilitamiseks vajutage uuesti sama nuppu;
koik keedualad inaktiveeritakse.

ASENDID
Arge varjake poti véi panniga juhtpaneelil olevaid siimboleid.

Markus. Juhtpaneelil asuvatel keedualadel on soovitatav hoida potte ja panne
tahistatud alade sees (vottes arvesse nii panni pohja kui ka Glemist serva, kuna
see kipub olema laiem).

See hoiab dra klahvistiku liigse lilekuumenemise. Grillimisel voi praadimisel

kasutage voimalusel tagumisi keedualasid.
‘
% —
| |

SISSE-VALJALULITAMINE

KEEDUALADE JA  VOIMSUSTASEME

REGULEERIMINE

Keeduala sisseliilitamine:

Kui pliidiplaat on SISSE lulitatud, lulitub koigi saadaolevate keedualade
kerimisklahvistik (SLIDER) SISSE véhese valgusega. Asetage sorm selle ala
kerimisklahvistikule (SLIDER), mida soovite aktiveerida, ja libistage seda
ettevaatlikult paremale, kui soovite vdimsustaset suurendada, voi vasakule, kui
soovite seda vahendada. Te markate, et juhtklahvistikute segmendid muutuvad
vastavalt valitud véimsustasemele suure heleduse suunas ja naidiku numbrid
naitavad valitud véimsustasemele vastavat numbrit (1-18).

P nuppu véib kasutada kiirsoojendusfunktsiooni valimiseks (Booster), et vesi
kiiresti keema saada.

Keeduala viiljaliilitamine:
Valige kerimisklahvistiku alguses nupp ,OFF".

MARKUS: Voolav vesi, toidu tilevool ja/véi juhtpaneeli nuppudele asetatud
ese voib jéliendada teie sérme ja kogemata aktiveerida voi deaktiveerida
Uikskoik millise pliidi nupu.Kui selliseid elemente ei eemaldata 8 sekundi
jooksul, teeb pliit kaks lthikest helisignaali ja lUlitub ise vélja, ndidates samal
ajal teadet , OFF".

N
JUHTPANEELI LUKK

Juhtpaneeli lukustusfunktsioon on mdeldud pliidi seadete lukustamiseks,
et valtida seadete juhuslikku muutmist véi funktsioonide tahtmatut
aktiveerimist/inaktiveerimist. Seda funktsiooni véib olla vaja kasutada naiteks.
Véimaliku vedeliku- véi toidulekke korral voi ohutuse tagamiseks (laste
juhuslik kokkupuude pliidiga), et valtida pliidi juhusliku sissellitumise ohtu.
Juhtpaneeli lukustusfunktsiooni kasutamiseks vajutage ja hoidke nuppu
3 sekundit all. Nupp lilitub kérgele heledusele ning helisignaal ja stimboli
kohal olev tuli nditavad, et see funktsioon on aktiveeritud. Juhtnuppude lukust
vabastamiseks korrake sama toimingut.

KEEDUALADE JA FUNKTSIOONIDE MAKSIMAALNE TOOAEG

MARKUS: Juhtpaneel on lukustatud; ainsana toimib valjalilitamise funktsioon.
Kui lllitate pliidi valja, kui juhtpaneeli lukustus on aktiivne, vajutage SISSE/
VALJA nuppu ja seejérel vajutage 3 sekundi jooksul lukustusnuppu, et avada
pliidi lukustus.

2@ PUHKIMISE FUNKTSIOON

Puhkimise funktsioon lukustab ajutiselt kasutajaliidese nupud, et viltida
seadete juhuslikku muutmist puhastamise ajal. Funktsioon ei katkesta
toiduvalmistamise protsessi.

Plhkimise funktsioon aitab véltida helisid, kui toiduvalmistamise kdigus voi
tavapérase puhastamise ajal satub vesi kasutajaliidesele.

Turvalisuse huvides voib SISSE/VALJA nupu aktiveerida ka tahtmatult
puhastamise ajal.

Piihkimise funktsiooni aktiveerimiseks:

1. Vajutage Piihkimise funktsiooni nuppu ( 2D ). Kui funktsioon on aktiivne,
kuulete akustilist heli.

2. Nupu kohal olev LED-tuli siittib ja jadb pdlema, kuni nupp ise vilgub kogu
funktsiooni toimimise aja.
3. Juhtpaneel jadb lukustatuks 30 sekundiks.

@ TAIMER

Taimer kontrollib kéiki aktiivseid keedualasid.

Taimeri sisseliilitamiseks:

1. Valige keeduala ja maarake soovitud véimsustase.

2. Taimeri nupp lilitub sisse umbes 5 sekundit parast keedundéu tuvastamist.
Vajutage seda, kuni maérgutuli sittib valitud keeduala konkreetse
siimboliga. ) _

3. Kasutage aja seadistamiseks nool tles (_—_) ja alla ( — ) (drge vajutage ja
hoidke neid all kauem kui 8 sekundit, muidu nditab pliidiplaat valjalulitamist.
Lisateavet leiate veaotsingu jaotisest). Aeg muutub 000 sekundist kuni
30 minutini, suurenedes iga kord 1 minuti vorra; 30 kuni 150 minutit, aeg
suureneb 5 minuti kaupa. Kui teil on vaja muuta aega 10 minuti vorra,
kasutage kilgmisi kriipsukesi. Vasakpoolne kriips vdhendab 10 minutit,
parempoolne kriips aga lisab 10 minutit (vt jargmist pilti).

OFF — — — —
-t

Seadistatud kellaaja kinnitamiseks voite vajutada kellanuppu (). Vastasel

juhul kinnitatakse aeg automaatselt 5 sekundi pérast ilma igasuguse

tegevuseta.

Saate igal ajal muuta aega ja aktiveerida mitu taimerit samaaegselt.

Loenduse ajal puudutage sérmega liugurit, et naha vdimsuse taset.

Puudutage Ules- (_—_) véi alla- ( — ) noolt, et ndha seatud temperatuuri. 3

sekundi parast ilmub uuesti loendur.

Kui taimeri aeg saab tais, kdlab piiks ning keeduala lilitub automaatselt

vélja.

Taimeri vdiljaliilitamiseks:

Vajutage allanoolt (=), kuni ekraanil kuvatakse 000, ja see liilitub 5 sekundi pérast
valja.

@ TAIMERI NAIDIK
See LED (kui on sees) nditab, et kiipsetusalale on maaratud taimer.

. .. . OFF _ g . g % P . Soojana
Véimsuse tase voi funktsioon (VALJAS) 1-3 4-6 7-9 10-12 13-15 16-18 Booster Booster Ulessulatamine hoidmine
Maksimaalne todaeg — 8h 6h 4h 3h 2h 15h 10 min 5min 8h 8h
Voimsuse tase parast aja
mo6dumist — 0 0 0 0 0 0 18 18 0 0

*Keedualad 1,2,3
** Keeduala 4

Naited Uilaltoodud tabelis toodud vaartuste kohta:

Kui lulitate keeduala sisse ja seate selle véimsuse tasemele 14, jatkab keeduala t66d maksimaalselt 2 tundi. Pérast 2 tundi langeb voimsus tasemele 0 ja keeduala lilitub
automaatselt valja. Kui teisi aktiivseid keedualasid ei ole ja kui 30 sekundi jooksul ei toimu juhtpaneeli nuppudega midagi, ltlitub pliit automaatselt valja.

Kui aktiveerite Booster-funktsiooni keedualas 4, langeb see 5 minuti parast automaatselt véimsustasemele 18. Teisest kiiljest, kui aktiveerite Booster-funktsiooni keedualas 1,
2v6i 3, langeb see 10 minuti parast automaatselt véimsustasemele 18. Pérast 1,5 tundi langeb véimsus tasemele 0 ja keeduala lulitub automaatselt vélja. Kui teisi aktiivseid
keedualasid ei ole ja kui 30 sekundi jooksul ei toimu juhtpaneeli nuppudega midagi, |tlitub pliit automaatselt valja.

Whj;lﬁool



FUNKTSIOONID

P BOOSTER-FUNKTSIOON

Booster on erireZiim, mille véimsustase on kérgem kui tase 18 ja mis tagab kiireima
kuumutamise. See reziim véib olla erineva kestusega soltuvalt kasutatavast alast
(vt tabelit allpool). Parast Boosteri aja méddumist vaheneb véimsus automaatselt
tasemele 18.

TAHELEPANU! Arge kasutage tiihja panniga véi éli/véiga. See funktsioon on
ideaalne vee keetmiseks.

MARKUS: Séltuvalt véimsusjuhtimise seadistusest ei pruugi Booster-funktsioon olla
teatud keedualade puhul saadaval. Lisaks sellele, kui seadistate tihe keeduala Boosterile
ja seejarel aktiveerite teise ala, vdhendatakse esimest ala maksimaalsele véimalikule

Kahe eraldi alana kasutatav Flexi Zone

Kahe poti v6i panniga samaaegsel kasutamisel on soovitatav paigutada esimene
pott tagumisele ja teine eesmisele alale (vt joonis allpool). Sellisel juhul tuleks alad
aktiveeridailma paindlikku toiduvalmistamise reziimi (Flexi Zone) kasutamata.
Parima joudluse tagamiseks veenduge, et mélemad pannid oleksid oma
vastavate alade keskel. Arge liigutage (ihte potti/panni keskelt viljapoole, et
teisele ruumi teha. Keedundu paigutamisel drge minge keedualast vélja voi
juhtpaneeli peale.

Naiteid Gige ja vale kasutamise kohta vt allolevalt jooniselt.

tasemele (isegi palju madalamale kui tase 18), et vdimaldada teise ala kasutamist. Teine t )
keeduala seatakse vdi piiratakse pliidi sellel killjel saadaoleva véimsuse jargi. ‘
Palun pidage meeles, et véimsus voib erineda vastavalt kasutatava kooginéu
suurusele ja materjalile.
ALADE KIRJELDUS L
2 : 3 Ala Nimivéimsus Voimsus Booster- -
(/ e (tase 18,kW) | Booster (kW) | funktsiooni
\ A kestus(min) | [ [
1v6i2 22 37 LT N e — 0
E 3 25 37 10
1 5 4 4 13 22 > AUTOMAATFUNKTSIOONID
""""""""""" ) 142 22 37 10 Pliit pakub teile toiduvalmistamise abistamiseks méningaid automaatfunktsioone.
(Flexi Zone) g g - R . . P -
Pange tahele, et need ei pruugi olenevalt véimsuse juhtimise séttest saadaval olla

MARKUSED: tabelis olevad vaartused viitavad ~katsetingimustele, nagu on kirjeldatud
toiduvalmistamise seadmete toimivuse hindamise normatiivstandardis.
Naidatud voimsus voib erineda soltuvalt kasutatava toidundu suurusest voi materjalist.

(]
I:] O PAINDLIK KEEDUALA (FLEXI ZONE)

Selle funktsiooniga saate tihendada kaks keeduala Giheks pikemaks, et mahutada
ristkllikukujulisi, ovaalseid voi piklikke keedundusid, ja kasutada Uihte seadistust
kogu kombineeritud ala jaoks.

Korrektse tulemuse tagamiseks kasutage ainult piisavalt pika ferromagnetilise
pohjaga potte ja pannid, et katta korraga kaks ala. Asetage keedundud paindliku
kiipsetuspinna ristkilikukujulise ala keskele.

Naiteid dige ja vale kasutamise kohta vt allolevalt jooniselt.

MARKUS: Keskel kasutatav suur (mmargune pott véib kuumeneda
aeglasemalt ja soojus voib jaotuda ebaiihtlasemalt.

o 0
e — 0

TAHTIS: Pottide ja pannide puhul, mille ferromagnetiline péhi on 21 cm
voi vdiksem, on soovitatav kasutada Uksikuid keedualasid ilma paindlikku
keedureziimi (Flexi Zone) aktiveerimata. Asetage keedundud kas eesmisele
voi tagumisele alale, seejarel aktiveerige see ala.

Kui Flexi Zone on aktiivne, ei ole Heat Control funktsioon saadaval, nii et te ei
nde seda juhtpaneelil.

Naiteid Gige ja vale kasutamise kohta vt allolevalt jooniselt.

o] [ ]

(vt jaotist ,Véimsuse juhtimine”).Naiteks kui véimsuse juhtimine on seadistatud
2,5 kW-le ja méned alad on juba kasutusel, ei pruugi tleja@nud voimsus olla piisav
automaatse funktsiooni aktiveerimiseks. Pliidiplaat teavitab teid helisignaaliga.

14 ULESSULATAMINE

See funktsioon méaarab automaatselt sulatamiseks ideaalse voimsustaseme. See
voimaldab teil sulatada hapraid toiduaineid, nagu Sokolaad véi vdi, ja hoida seda
sulatuna ilma, et see kdrbeks véi poti/panni kiilge kleepuks.

ey
1% sooJasHoID

See funktsioon seab automaatselt ideaalse véimsuse, et hoida toit parast
toiduvalmistamist ja enne serveerimist soojana. Pange téhele, et vedelikud
vahenevad aja jooksul, kui toitu hoitakse soojas.

Need automaatfunktsioonid on saadaval ainult tavaparastel keedualadel
(alad ikooniga ).

Kuidas aktiveerida automaatfunktsioone:

Automaatfunktsioonide aktiveerimiseks vajutage ikooni .

Ekraanil kuvatakse kaks nérgalt valgustatud ikooni: {5} (soojashoid) (ileval ja
14 (sulatamine) all. L

Kasutage nooli tiles (_—_) jaalla ( — ) soovitud funktsiooni valimiseks.
Ekraanil kuvatakse ,A1” sulatamise v6i ,A2" soojashoidmise korral ja vastav
ikoon muutub heledamaks.

- - < OFF — =

(| - =
- | l I <@ OFF —
I o - =

[ “ =

@ HEAT CONTROL- ABISTATUD TOIDUVALMISTAMINE TEMPERATUURIGA

Funktsioon véimaldab teil valida ja kiipsetada soovitud temperatuuril (nagu
ahjus), selle asemel et kasutada standardseid véimsustasemeid.

Selle funktsioonigareguleerib pliitautomaatselt kuumust ja hoiab keedundude
temperatuuri stabiilsena, vélistades vajaduse pidevalt reguleerida.

See funktsioon on saadaval ainult keedualadel, millel on 8 ikoon.

MARKUS: Kuvatav temperatuur viitab tiihja keedunéu keskele. Séltuvalt
kasutatavast keedundust voib ndidatud temperatuur erineda keedunéu
tegelikust temperatuurist. Parima tulemuslikkuse tagamiseks on soovitatav
asetada keedunéud keeduala keskele ja aktiveerida funktsioon, kui ei ole aktiivset
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TAHELEPANU! See funktsioon ei ole méeldud vee keetmiseks ega frittimiseks.
Seetéttu ei ldhe vesi keema isegi siis, kui valitud on temperatuur Gle 100°C.
Vaadake jaotist ,Abistatud keetmine” vi kasutage kiireks keetmiseks Booster-
funktsiooni.

Kuidas kuumuse reguleerimist aktiveerida:

1. Asetage keedundud 8 ikooniga alale.

2, Vajutage@ikooni. )

3. Kasutage Ules noolt ( — ) soovitud temperatuuri valimiseks. Vaikimisi
seade on 45°C. Véite tdsta temperatuuri kuni 200°C vastavalt vajadustele (vt
toiduvalmistamise néuandeid alljargnevas tabelis). Kasutage alla noolt ( — )
temperatuuri véhendamiseks.

4. Soojendusetapi ajal vilgub valitud temperatuuri kérval tlespoole suunatud
nool (/\).

5. Kui keedundud on saavutanud seadistatud temperatuuri, teatab pliit sellest
helisignaaliga ja tilespoole suunatud nool (/\ ) Idpetab vilkumise. Niiiid saate
toitu lisada.

6. Kuiseadepunkton saavutatud, saate temperatuuri reguleerimiseks 5°C sammude
kaupa kasutada Ulespoole (_—_)jaallapoole ( — ) nooli.

7. Kui uus valitud temperatuur on madalam kui praegune, vilgub valitud
temperatuuri kérval allapoole nool (\./), kuni uus seadepunkt on saavutatud.
Kui uus valitud temperatuur on kérgem kui praegune, vilgub valitud
temperatuuri kdrval tilespoole nool (/\ ), kuni uus seadepunkt on saavutatud.

8. Kui seadistate taimeri alale, kus on aktiivne Heat Control funktsioon, kdivitub
taimer alles pérast seadepunkti saavutamist. Ekraanil kuvatakse temperatuuri
asemel taimeri loendus. Loenduse ajal puudutage Ules- (_—_) véi alla- ( — )
noolt, et ndha seatud temperatuuri. 3 sekundi pérast ilmub uuesti loendur.

HEAT CONTROL - TOIDUVALMISTAMISE NAPUNAITED

Alljdrgnevas tabelis on esitatud moéned soovitused toiduvalmistamise
tehnikate kohta iga temperatuuri puhul.

MADAL KUUMUS KESKMINE KUUMUS KORGE KUUMUS
45°C 80°C 130°C 150°C 180°C 200°C
) Orn praadi- )
S(gcl)aktgggge Soojana mine Segamine | Pruunistamine (veggll:ha
P hoidmine (koogiviljia- | (munad) | Kiirpraadimine | | 5.
Vo) pohja sequ) koogiviljad)
Paksen- Konfit Karamelli- ~ ;
Sulatus damine, (koogiviliad) | seeritud ( a:r:lligg id Ko(rl\i/ﬁ;%rpkllne
(liha, kala) | kreemitami- | Deglaseeri- (suhkur, P réstsai)g ' raeliha)
ne (risoto) mine koogiviljad) P
Hautamine
(120°C)

Vaadake jaotist ,Abistatud keetmine” voi kasutage kiireks keetmiseks Booster-
funktsiooni.

MARKUSED:

«  Slisteem on vdimeline jdlgima toiduvalmistamise temperatuuri, kuid alati
on soovitatav viibida pliidi kasutamise ajal selle ldhedal.

+  Soltuvalt keeduala aktiveerimisjarjestusest ei pruugi funktsioon Heat Control
olla saadaval. Pliidiplaat teavitab teid helisignaaliga.

Skaneerige QR-kood, et avada Heat Controli abil
toiduvalmistamise saladused. Avastage, kui lihtne ja rahuldust
pakkuv on temperatuuriga toiduvalmistamine, kilastades
meie veebilehte, kus leiate samm-sammult retseptide kaudu
juhiseid erinevate toiduvalmistamise tehnikate, igapdevaste
toitude ja pdnevate uute roogade kohta.

MARGUTULED

Kasutusjuhend

o
m ABISTATUD KEETMINE (BOIL&COOK)

See funktsioon ajab vee keema ja reguleerib automaatselt véimsust, et vesi
keema jadks, kuni olete valmis toitu lisama. Funktsioon aitab ka valtida Ule
keetmist ja energia raiskamist vorreldes Booster-reziimiga. Energia saastmiseks
ja keemisprotsessi kiirendamiseks soovitame katta pann kaanega.

Abistatud keetmine on saadaval ainult § ikooniga keedualadel.

MARKUS: Selle funktsiooni kasutamisel peab poti péhja labimaét olema 160-210
mm ja see peab olema taidetud veega 1/2-3/4 mahust. Arvestage, et maksimaalne
maht, mida selle funktsiooniga saab kasutada, on umbes 4 liitrit. Arge lisage
veele soola enne, kui see on joudnud keema, sest see takistab stisteemi oodatud
toimimist.

Parima tulemuslikkuse tagamiseks on soovitatav asetada keedunéud keeduala
keskele, kasutada toasooja vett ja aktiveerida funktsioon, kui ei ole aktiivset
jadkkuumuse indikaatorit.

TAHELEPANU! See funktsioon on méeldud ainult vee keetmiseks, mitte piima
voi muude vedelike keetmiseks.

Tulenevalt turul saadaolevatest keedundudest ei pruugi see funktsioon
toimida ootusparaselt.

Kuidas aktiveerida Abistatud keetmine:

1. Taitke pott veega (vt markusi eespool).

2. Asetage keedundu 8 ikooniga keedualale.

3. Valige Abistatud keetmise (==")nupp.

4. Vajutage (ks kord Abistatud keetmise ( =T ) nuppu, kui Heat Control on
saadaval ainult Ghes keedualas. Kui Heat Control on saadaval rohkem kui
Uhes keedualas, vajutage mitu korda nuppu ==, kuni jouate keedualasse, kus
soovite kasutada abistatud keetmise funktsiooni. Naidikule ilmub marge ,-b-",
mis juhatab teid ldbi alade.

5. Kui ala on valitud, vilgub méne sekundi jooksul alandidikul -b- ja seejarel
kaivitub funktsioon automaatselt.

6. Kui Abistatud keetmise funktsioon kaivitub, ilmub ekraanile kuumutamisfaasi
ajal animatsioon.

7. 90 sekundi jooksul alates vee keema hakkamisest annab funktsioon teile sellest
helisignaaliga teada. Animatsioon kaob ja pliit seab 6rna keetmise sailitamiseks
automaatselt véimsustasemeks 15.

8. Soltuvalt kasutatavast keedundudest voib vdimsustase automaatselt langeda
tasemele 15, ilma et vesi jouaks keemistemperatuurini. Keemistemperatuurini
joudmisekssaatesuurendadakasutatavakeedualavéimsustaset. Teisevoimalusena
vdite proovida kasutada teist panni, mis Ghildub induktsioonkiipsetusega. Kui
eespool kirjeldatud tingimusi ei esine, soovitame keetmise jatkamiseks lilitada
Boil&Cook-funktsioon vélja ja seadistada véimsustasemed kasitsi.

9. Lisage toiduained ja vajadusel muutke véimsustaset, et reguleerida keemise
tugevust vastavalt vajadusele. Voimsuse valik on piiratud nende tasemetega,
mis sobivad keetmise sdilitamiseks (st tasemed 10-18).

MARKUS:

+  Olenemata sellest, kas vesi keeb v6i mitte, umbes 15 minuti moéddudes
funktsiooni aktiveerimisest seab pliit automaatselt voimsustasemeks 15 ja
animatsioon kaob.

«  Olenevalt véimsusjuhtimise seadistusest voi keeduala aktiveerimisjarjestusest
ei pruugi Abistava keetmise funktsioon olla saadaval. Pliidiplaat teavitab teid
helisignaaliga.

«  Sellefunktsiooni kasutamisel ei saa te vee soojendamise ajal taimerit seadistada.
Taimeri saab aktiveerida alles parast heliteate saamist, et vesi on saavutanud
keemistemperatuuri.

+  Slsteem on vdimeline jélgima keetmisprotsessi, kuid alati on soovitatav viibida
pliidi kasutamise ajal selle Idhedal.

+  Kui teie pliidil on vdimalus kasutada Boil&Cook funktsiooni mitmes alas,
saab iga poole jaoks aktiveerida ainult tihe Boil&Cook funktsiooni. Valimise
ajal kuvatakse animatsioon (madu) samal kiliel méne sekundi jooksul, kuigi
funktsiooni ei saa aktiveerida.

[

MINZ JAAKKUUMUS

Kui naidikul kuvatakse ,Hot”, tdhendab see, et keeduala on kuum. Indikaator
slittib isegi siis, kui ala ei ole aktiveeritud, kuid seda on soojendanud (kérvuti
olevate kiipsetusalade téttu voi sellele on pandud kuum pott).

Kui keeduala on jahtunud, kaob ,Hot" teavitus.

NOU VALESTI PAIGUTATUD VOI PUUDU

See siimbol kuvatakse, kui néu ei sobi induktsioonpliidil kasutamiseks, on
valesti paigutatud véi kui selle suurus ei vasta valitud keedualale. Kui 30
sekundi jooksul potti ei tuvastata, lilitub pliidiplaat vlja.
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KUPSETUSTABEL

Kipsetustabel pakub toiduvalmistamise ndpunaiteid iga voimsustaseme jaoks. Iga véimsustaseme tegelik véimsus séltub keeduala médtmetest ja kasutatavast

keedunédust.
VOIMSUSTASE SOOVITUSED KUPSETAMISEKS
Maksimumvéimsus (P) Booster* — kuumutage vesi véimalikult kiiresti keemiseni. Arge kasutage tiihja panniga véi dli/véiga.

17-18 Kuumutage vesi keemiseni, frittige** sligavkilmutatud tooteid.

15-16 Keetke hoogsalt, korvetage, pruunistage kergelt, kiirpraadige, pruunistage.

10-14 Keetke 6rnalt, soojendage, grillige (pika aja jooksul), kiirpraadige, hautage, karamelliseerige, pruunistage, pannkoogid.
5-9 Keetke kergelt, hautage, paksendage, keetke aeglaselt.
3-4 Hoidke soojas, sulatage.
1-2 Sulatamine, kreemitamine (risoto).

Nullvéimsus (OFF)

Pliidiplaat on oote- véi valjalilitatud reziimis (toiduvalmistamise 16pus on véimalik jadkkuumus, kuvatakse ,Hot").

*Booster on erireziim, mis kasutab vee kiiremaks soojendamiseks suuremat véimsustaset kui 18. Seda reziimi saab sailitada maksimaalselt 10 minutit soltuvalt

kasutatavast alast. Selle aja méddudes vaheneb véimsus automaatselt tasemele 18.

** Kilmutatud toodete, naiteks friikartulite frittimiseks on soovitatav kasutada mitte-Flexi Zone keedualasid. Kui soovite frittida, kasutades Flexi Zone keedualasid,
on soovitatav kasutada esiosa.

PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

Tdhtis!

Veenduge enne puhastamist, et keedualad on vilja lilitatud ja
jaakkuumuse naidik (“Hot”) ei ole kuvatud.

Arge kasutage abrasiivseid svamme ega kiilirimispatju, kuna need véivad
klaasi kahjustada.

Puhastage pliidiplaat parast iga kasutamist (kui pliidiplaat on jahe), et
eemaldada koik toidujaagid voi plekid.

Kui pind ei ole piisavalt puhas, voib see vdahendada juhtpaneeli nuppude
tundlikkust.

Kasutage kaabitsat ainult siis, kui jaagid on pliidi kiilge kinni jadanud. Klaasi
kriimustamise valtimiseks jargige kaabitsatootja juhiseid.

Suhkur ja kérge suhkrusisaldusega tooted kahjustavad pliidiplaati ning
need tuleb kohe eemaldada.

Sool, suhkur ja liiv véivad kriimustada klaaspinda.

Kasutage pehmet lappi, imavat kdogipaberit voi spetsiaalset pliidiplaadi
puhastajat (jérgige tootja juhiseid).

RIKKEOTSING

Keedualale sattunud vedelik voib pdhjustada pottide liikumist voi
vibratsiooni.
Parast plaadipliidi puhastamist kuivatage see péhjalikult.

Kui klaasil on CleanProtecti logo, on pliiti t6ddeldud CleanProtecti
tehnoloogiaga. See ainulaadne kate tagab suurepdrase tulemuse puhastamisel
ja hoiab pliidi pinda kauem ldikivana.

Soovitav on puhastada iga paev, pdrast iga kasutuskorda.

Jargige CleanProtect tehnoloogiaga pliitide puhastamisel jargmisi suuniseid.

Niisutage puhastatavad alad péhjalikult veega, veendudes, et kogu
maardunud ala oleks kaetud. Olge ettevaatlik, et juhtpaneelile ei satuks vett.
Niisutamise protseduur:

« Tavapdrase maardumise korral oodake véahemalt 2 minutit.

+ Tugeva maardumise korral oodake véhemalt 5 minutit.

+ Kui vesi kuivab pliidil, niisutage seda uuesti.

Kasutage jadkide eemaldamiseks pehmet nuustikut ja kuivatage pliit
parast puhastamist.

Kontrollige, et voolutoide ei oleks valja ltlitatud.

Kui pliidiplaati ei ole parast kasutamist véimalik valja lilitada, lahutage
seade vooluvéorgust.

Kui pliidiplaadi sisselulitamisel kuvatakse ndidikul tdhtarvkoodid, siis
vaadake jargmises tabelis olevaid juhiseid.

Pange tahele: Vee olemasolul, pottidest pliidile sattunud vedelik voi pliidi
nupule toetuvad esemed voéivad juhtpaneeli luku funktsiooni juhuslikult kas
sisse voi vélja lilitada.

EKRAANI KOOD/ B ;
PROBLEEM KIRJELDUS VOIMALIKUD POHJUSED LAHENDUS
TUVASTATUD
e . Toiteallika tihendus ei ole tipselt selline, | Uhendage toiteallikaga vastavalt jaotisele
FOEO Vale toitejuhtme tihendus. nagu on ndidatud jaotises ,Elektritihendus”. | ,Elektriihendus”.
FOEA Juhtpaneel lllitub liiga kérge temperatuuri | Elektrooniliste osade sisetemperatuur on | Lasta pliidiplaadil maha jahtuda, enne kui seda
tottu valja. liiga kérge. uuesti kasutada asuda.
FOE9 Enne uuesti kasutamist oodake, kuni keeduala
o . . " . - jahtub.
Vimsustase vaheneb | Kui temperatuur on liiga kdrge, Iilitub | £y irooniliste osade sisetemperatuuron | Seadme nduetekohase t66 tagamiseks peab
E:Z%T:gtfaﬁhb &ﬂ?gﬁuﬁ:tﬂjrabn lica kérae. viheneb liga kérge. pliit saama piisavat ventilatsiooni vdrske 6hu
autornaatselt VALIA vc“)imsustg < VoI IUIitubgkee du%lé vilia Vi Pliidi ventilatsioon ei pruugi olla piisav, et juurdevoolu kaudu. Kontrollige, kas pliit on
Pliidivlaat lilitub it lilitub valia ’ tagada pliidi nduetekohane toimimine. paigaldatud vastavalt jaotises ,Paigaldamine”
aut oﬁw Satselt VALIA P Ja. kirjeldatud juhistele. Veenduge, et (kski ese ei
) takista pliidi tagumist ja alumist tagumist osa.
E?E? E(Z)E? EgE? Eggg Témmata pistik seinakontaktist vlja.
F7E5’ F7E6’ FCE1' FCE2’ Oodata natuke (rohkem kui 10 sek) ja siis ihendada seade uuesti elektrivorku.
FCE3 ’ ! " | Probleemi piisimisel votta tihendust teeninduskeskusega ja teatada néidikul kuvatav veakood.
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ET I Kasutusjuhend
EKRAANI KOOD/ } }
PROBLEEM KIRJELDUS VOIMALIKUD POHJUSED LAHENDUS
TUVASTATUD
e ... | Pliitei ldhe soojaks. SN i [ Jargige jaotises ,Esimest korda kasutamine”
ki pl':g;ﬁiitd?n valja Funktsioon ei llitu sisse. DEMO REZIIM sisse ldlitatud. toodud juhiseid.

Erifunktsioon ei lilitu
sisse ja pliidiplaat annab
helisignaali.

Véimsusregulaator  piirab  erifunktsiooni
aktiveerimist vastavalt pliidi jaoks valitud
voimsusjuhtimise seadistusele (nt 2,5 kW).

Pliit ei lase erifunktsiooni aktiveerida.

Vit jaotist ,Véimsusjuhtimine”.

Kui valite véimsustaseme
voi kasutate Booster-
funktsiooni, vaheneb

Véimsusregulaator  piirab  erifunktsiooni
aktiveerimist vastavalt pliidi jaoks valitud
voimsusjuhtimise seadistusele (nt 2,5 kW).

Booster-funktsioonil vib olla erinev kestus
soltuvalt kasutatavast alast. Parast Boosteri aja

Pliidiplaat seab automaatselt maksimaalse
olemasoleva  vdimsustaseme  (isegi
madalama kui seadistatud), et tagada

Vit jaotist ,Voimsusjuhtimine” véi ,Booster-
funktsioon”.

Seadme nduetekohase t66 tagamiseks peab
pliit saama piisavat ventilatsiooni varske 6hu
juurdevoolu kaudu. Kontrollige, kas plit on

;gtr:r?nlgs;?ss;t keeduala kasutamine. g?ec;gglrgasévaheneb voimsus automaatselt paigaldatud vastavalt jaotises ,Paigaldamine”
Pliidi ventilatsioon ei pruugi olla piisav, et kirjeldatud juhistele. Veenduge, et tkski ese ei
tagada pliidi nduetekohane toimimine takista pliidi tagumist ja alumist tagumist osa.

. S . | Kui teie keedunéud sobivad
See stmbol kuvatakse, kui néu ei sobi|. h - . - I
e induktsioonpliidil kasutamiseks, on valesti induktsioonkipsetamiseks (vt jaotist , Tarvikud")
Keedundusid ei ole tuvastatud. ja on digesti paigutatud vajalikule keedualale,

C

paigutatud voi kui selle suurus ei vasta
valitud keedualale. Kui 30 sekundi jooksul
potti ei tuvastata, lUlitub pliidiplaat valja.

Keeduala ltlitub valja 30 sekundi parast.

proovige kasutada neid vdiksemal keedualal.
Muul juhul kasutage sobivaid keedundusid (vt
jaotist , Tarvikud”).

Pliidiplaat teeb kaks
[Ghikest helisignaali ja
[Ulitub seejarel ise valja.
Seejarel kuvatakse kuni
60 sekundiks teade
L,OFF*, mille jooksul ei
saa pliiti uuesti sisse
|Glitada ja see kordab
iga 5 sekundi jarel kahte
|Ghikest helisignaali.

Veeevool, toidu Ulevool ja/véi juhtpaneeli nuppudele asetatud ese voib jaliendada teie

sorme ja kogemata aktiveerida voi deaktiveerida Uikskoik millise pliidi nupu:

+  SISSE/VAUA nupu, mis pdhjustab pliidi tahtmatu véljaltlitamise.
nupulukustuse, mis pdhjustab nupulukustuse funktsiooni soovimatu aktiveerimise,
kui seda vajutatakse pidevalt kauem kui 3 sekundit. Funktsioon jaab aktiivseks ka
parast pliidi valjalulitamist, kusjuures nupuluku ikoon ja LED on sisse lulitatud.

+  kerimisklahvistiku, mis pdhjustab soovimatuid véimsustasemete muutusi.

Pliit lilitub ise vlja (ndidates sonumit ,OFF"), kui seda ei puhastata 8 sekundi jooksul.

Kuivatage ja/voi puhastage ja/voi eemaldage
ese, et pliit saaks 60 sekundit pérast OFF-teate
ilmumist uuesti sisse lulitada.

Kui nupulukustuse funktsioon on kogemata
aktiveeritud, vajutage nupulukustuse nuppu 3
sekundit, et see valja liilitada. .
Pliidi  sisseltilitamiseks vajutage SISSE/VALJA

nuppu.

Heat Controli ( 8 )
kasutamisel vesi ei kee.

Vesi ei kee, kui temperatuur on seatud

funktsiooni Heat Control abil Te kasutate vee keetmiseks Heat Controli.

Kasutage Abistatud keetmist (Boil & Cook) voi
Booster-funktsiooni.

Keedundude
paigutamisel on kuulda
kldpsatamist ja/voi
tiksuvat heli.

Need pidevad kiépsatused ja/véi tiksuvad helid tekivad siis, kui pann ei suuda vastu votta
seadistatud voimsustasemele vastavat tdisvoimsust.

Panni labimddt voib olla véiksem kui kasutusjuhendis konkreetsete keedualade jaoks
margitud miinimumlabimé6t. Isegi kui kasutate Sigete mé6tmetega panni, on mdne panni
alus osaliselt kaetud metalldetailidega (voi ilma thtlase ferromagnetilise jaotuseta) ja need ei
toimi alati ootusparaselt.

Kasutage panni, mille 1abimé6t on suurem kui
kasutusjuhendis konkreetsete keedualade jaoks
margitud miinimumlabimé6t, voi  kasutage
kdrgema jéudlusega panni (vt jaotist , Tarvikud®).

Pliit on valja lGlitatud.

Pliit [Glitub automaatselt valja jargmistes olukordades:

«Juhul kui vesi on vélja voolanud, toit Ule voolanud véi kui juhtpaneeli nuppudele on
asetatud esemeid, mis voivad kogemata aktiveerida ON/OFF-nupu. Kui neid esemeid
ei eemaldata 8 sekundi jooksul, liilitub pliit automaatselt vélja, tekitades samal ajal heli.

+  Kui juhtpaneeliga ei toimu rohkem kui 30 sekundi jooksul Ghtki toimingut ja Gkski
keeduala ei ole aktiivne.

+  Kui keedundusid ei ole tuvastatud rohkem kui 30 sekundit ja sama aja jooksul ei ole
juhtpaneeliga Gihtki toimingut tehtud.

« Véimsusastme voi funktsiooni maksimaalne t66aeg on méddunud ja pliidiga ei ole
toiminguid tehtud tle 30 sekundi.

+ Muud juhtumid, mida siin ei ole tpsustatud.

Lisateavet leiate jaotisest |gapdevane kasutamine”.
Llitage pliit kasitsi sisse.

Funktsiooni Abistatud
keetmist (Boil & Cook)
kasutamisel ei joua vesi
keemistemperatuurini.
\Yell

Funktsioon ei néita, et
keemistemperatuur on
saavutatud umbes 90
sekundi jooksul alates
vee keema hakkamisest.

Soltuvalt keedunéudest voi kasutatavast veekogusest ei pruugi keemistemperatuurini
jouda.

Séltumata sellest, kas vesi keeb voi mitte, voib voimsus automaatselt langeda 15-le umbes
15 minutit parast funktsiooni aktiveerimist.

Kui vesi ei kee, saate selle keema ajada,
suurendades kasutatava keeduala vdimsustaset.
Teise voimalusena voite proovida kasutada
maonda muud induktsioonkiipsetamiseks sobivat
panni.

Kui funktsioon ei ndita umbes 90 sekundi
jooksul alates vee keema hakkamisest keemist,
soovitame funktsiooni Boil&Cook vélja Itlitada ja
jatkata keetmist voimsusklasside abil.

Whj;lﬁool
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TOOTAMISEL TEKKIVAD HAALED

Induktsioonpliit voib tavakasutamisel vilisevat voi pragisevat haalt teha.
Selliseid haali pohjustavad tegelikult keedunéud ning need on seotud néu
pdhja omadustega (nt véib pohi koosneda mitmest erinevast kihist voi olla
ebatasane).

Need voivad erineda séltuvalt kasutatavatest keedundudest ning neis oleva
toidu kogustest, kuid ei viita riketele.

Induktsioonpliidiplaadid véivad asetatud poti/panniga tekitada pidevat
kldpsatust ja/voi tiksuvat heli. Need helid véivad tekkida siis, kui pann ei suuda
vastu votta seadistatud voimsustaseme jaoks etteantud tdielikku voimsust.
Kasutage panni, mille 1abim6t on suurem kui kasutusjuhendis konkreetsete
keedualade jaoks margitud miinimumldabimodt, voi kasutage koérgema
joudlusega panni (vt jaotist , Tarvikud”).

TEENINDUSKESKUS

Veevool, toidu dlevool ja/véi juhtpaneeli nuppudele asetatud ese voib
jaliendada teie sérme ja kogemata aktiveerida voi deaktiveerida Ukskdik
millise pliidi nupu, lisaks tekitada esemete ja nuppude vahelise kontakti t6ttu
helisignaale. Kui neid esemeid ei eemaldata 8 sekundi jooksul, lulitub piliit
automaatselt vélja, tekitades samal ajal heli, mis kordub iga 5 sekundi jérel, kuni
ese vdivesionjuhtpaneelilteemaldatud, ka parast valjalulitamist. Véljaltlitumise
valtimiseks eemaldage kasutajaliideselt kdik mahaldinud vedelikud ja kuivatage
see pohjalikult 8 sekundi jooksul véi kasutage piihkimisfunktsiooni, mis annab
puhastamiseks ja kuivatamiseks 30 sekundit.

Pidage meeles, et SISSE/VALJA nupp on alati aktiivne.

ENNE TEENINDUSKESKUSESSE HELISTAMIST:

1. Proovige probleemiise RIKKEOTSING olevate ndpundidete abil lahendada.
2. Lilitage seade vélja ja uuesti sisse, et ndha, kas probleem on kérvaldatud.

KUIPARAST ULALTOODUKONTROLLIMISIJAABVIGA PUSIMA, POORDUGE
OMA LAHIMASSE TEENINDUSKESKUSESSE.

Kui vétate Gihendust meie teeninduskeskusega, esitage alati:

«  torke lihike kirjeldus;

«  seadme tldlp ja tdpne mudel;

TR 5
I oo CEZ

« Ind.C
«  seerianumber (number, mis jargneb seadme all oleval andmesildil tahisele
SN). Seerianumber on toodud ka dokumentatsioonis;

Mod. XXX XXX

. XXXX XXXX XXXX

SN: XXXX XXXX XXXX

z
- QO
OFE
s
8&
0.8

=

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

. teie taielik aadress;
- teie telefoninumber.

Kuivajalikuks osutubremont, siis votke ihendust volitatud teeninduskeskusega
(tagamaks, et kasutatakse originaalvaruosi ja remont tehakse korrektselt).

Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:

«  kasutage oma seadme QR-koodi;
«  kulastage meie veebisaiti docs.whirlpool.eu/docs;

«  teise vdimalusena votke ithendust meie miiiigijargse teeninduskeskusega (vt telefoninumbrit garantiikirjas). Kui vétate
Uhendust miitgijargse teenindusega, siis teatage neile oma toote andmeplaadil olevad koodid.

®/TM/ © 2024 Whirlpool. Toodetud litsentsi alusel.
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SAUGOS INSTRUKCIJOS

|
LT
PERSKAITYKITE IR LAIKYKITES

PrieS naudodami prietaisa, perskaitykite Sias saugos
instrukcijas. I3saugokite jas ateiciai.

Siame vadove ir ant prietaiso pateikti svarbls saugos
perspéjimai, kuriuos butina perskaityti ir visada laikytis.
Gamintojas neprisiima atsakomybeés, jei nesilaikoma
Sioje saugos instrukcijoje pateikty nurodymy, prietaisas
naudojamas netinkamai arba neteisingai nustatomi
valdymo jtaisai.

MN|SPEJIMAS. Jei kaitlentés pavirdius  subraizytas,
prietaiso nenaudokite - kyla elektros smugio pavojus.
AN |SPEJIMAS. Ugnies pavojus: nelaikykite daikty ant
gaminimo pavirsiaus.

MDEMESIO.  Stebékite vis3 gaminimo procesa.
Negalima palikti be priezilros net trumpo gaminimo
proceso.

A\ |SPEJIMAS. Jei ant kaitlentés neprizidrint verda
riebalai arba aliejus, tai gali buti pavojinga - kyla gaisro
pavojus. JOKIU BUDU nebandykite liepsnos gesinti
vandeniu; prietaisg iSjunkite ir liepsng uzdenkite,
pavyzdziui, dangciu arba liepsnai gesinti skirtu audiniu.
M\ Kaitlentés nenaudokite kaip darbo stalo ar atramos.
Kol visi prietaiso komponentai visiSkai neatveés,
stenkités neprisiliesti prie prietaiso drabuziais arba
kitomis lengvai uzsiliepsnojanciomis medziagomis —
Xla gaisro pavojus.

Ant kaitlentés pavirSiaus nedékite metaliniy daikty,
pvz, peiliy, Sakuciy, Sauksty ir dangciy, nes jie gali jkaisti.
A\ Labai mazi vaikai (0-3 mety) turi bati saugiu atstumu
nuo prietaiso. Vyresni vaikai (3-8 mety) turi buti saugiu
atstumu nuo prietaiso, nebent visg laikg yra priziarimi.
Sj prietaisg gali naudoti vaikai nuo 8 mety ir vyresni bei
asmenys, turintys psichinj, jutiminj ar protinj nejgaluma
arba tie, kuriems truksta patirties arba Ziniy, jeigu jie yra
priziurimi ir instruktuojami apie saugy prietaiso
naudojima ir supranta su tuo susijusius pavojus.
Neleiskite vaikams zaisti su prietaisu. Neprizitrimi vaikai
neturéty valyti ir priziGréti prietaiso.

M\ Baige prietaisa naudoti, jungikliu i$junkite kaitlentés
elementg; pasikliaukite prikaistuvio jutikliu.

AN |SPEJIMAS.  Prietaisas ir pasiekiamos jo dalys
naudojant jkaista. Bukite atsargus ir neprisilieskite prie
kaitinimo elementy. Prietaisg reikia saugoti nuo
jaunesniy nei 8 mety vaiky, jeigu jie néra nuolat
priziarimi.

M\ Maisto negalima palikti gaminyje arba ant jo ilgiau
kaip viena valandg pries gaminima arba po jo.
LEISTINAS NAUDOJIMAS

M\ DEMESIO. Prietaisas néra pritaikytas valdyti
naudojant iSorinj perjungimo jrenginj, pvz., laikmatj
arba atskirg nuotolinio valdymo sistema.

A\ Sis prietaisas skirtas naudoti namy Gkyje ir panasiose
patalpose, pavyzdZiui: parduotuviy, biury ir kity jstaigy
darbuotojy virtuvése; gyvenamuosiuose nhamuose-
ukiuose; vieSbuciuose, moteliuose, nakvyneés vietose, kur
patiekiami pusryciai (@ngl. “Bed and Breakfast”), bei kitose
apgyvendinimo jstaigose.

A\ Kitoks naudojimas draudziamas (pvz., kambariams
Sildyti).

A\ Sis prietaisas néraskirtas profesionaliam naudojimui.
Prietaiso nenaudokite lauke.

N |SPEJIMAS: indukciné kaitlente gali skleisti garsinj signala,
jei kas nors palikta ant valdymo skydelio. Spausdami
jjungimo/ijungimo mygtuka iSjunkite virykle.
MONTAVIMAS

A\ Prietaisa perkelti ir jrengti turi du ar daugiau Zmoniy.
PrieSingu atveju galite susizeisti. MUvékite apsaugines
pirstines, kai iSpakuojate ir montuojate prietaisa.
PrieSingu atveju galite jsipjauti.

M\ |rengima, taip pat prijungimo prie vandentiekio,
elektros tinklo ir remonto darbus turi atlikti kvalifikuotas
technikas. Prietaisg remontuoti ar jo dalis keisti galima
tik tuo atveju, jei tai nurodyta naudotojo vadove.
Pasirpinkite, kad montavimo vietoje nebuty vaiky.
ISpakave prietaisa, patikrinkite, ar jis nebuvo paZeistas
transportuojant. Jeikyla problemuy, kreipkitésj prekybos
atstovg arba artimiausig techninés prieziuros po
pardavimo tarnyba. Jrengus prietaisy, pakuotés
medziagas (plastika, polistireno dalis ir pan.) laikykite
vaikams nepasiekiamoje vietoje, kad nekilty uzdusimo
pavojus. Pries vykdant bet kokius jrengimo darbus,
prietaisg butina iSjungti iS elektros tinklo, kad nekilty
elektros smugio pavojus. Pasirtpinkite, kad montuojant,
prietaisas nepazeisty maitinimo laido. PrieSingu atveju
gali kilti gaisro ar elektros smugio pavojus. Prietaisg
jjungti galima tik baigus jrengimo darbus.

A\ Spintelés pjovimo darbus atlikite pries montuodami
prietaisg j baldus ir nuvalykite visas medienos droZles
bei pjuvenas.

ISPEJIMAI DEL ELEKTROS

MPrietaisg reikia sumontuoti taip, kad jj baty galima
iSjungti i$ elektros tinklo iStraukus maitinimo laido
kiStuka arba iki elektros lizdo pagal sujungimy taisykles
sumontuotu daugiapoliu jungikliu ir prietaisas turi bati

jzemintas pagal nacionalinius elektros saugos
standartus.
M Nenaudokite ilginamyjy laidy, tinklo lizdo

skirstytuvy ir adapteriy. Prietaisg jrengus, jo elektros
komponentai turi buti nepasiekiami naudotojui.
Prietaiso nenaudokite, jei jusy kunas yra drégnas arba
esate basi. Sio prietaiso nenaudokite, jei pazeistas jo
maitinimo laidas arba kiStukas, jei prietaisas veikia
netinkamai arba jei jis yra pazeistas ar buvo numestas.
Mrengti naudojant maitinimo  laido  kistuka
draudziama, isskyrus atvejus, kai gamintojas pateikia
gaminj su kistuku.

I Jei maitinimo laidas pazeistas, jj tokiu paciu turi
pakeisti gamintojas, jo jgaliotas techninés priezilros
darbuotojas ar kitas kvalifikuotas asmuo - taip
iSvengsite elektros smagio pavojaus.

VALYMAS IR PRIEZIURA

AN |SPEJIMAS. Prie$ atlikdami bet kokius techninés
prieziros darbus, prietaisg iSjunkite ir atjunkite nuo




elektros tinklo, kad nekilty elektros smuagio pavojus;
jokiu budu nenaudokite valymo garais jrenginiy — kyla
elektros smugio pavojus.

M\ Nenaudokite braizanciy ar ésdinanciy produkty,
valikliy su chloru ir Sveistukuy.

PAKAVIMO MEDZIAGY ISMETIMAS

Pakavimo medziagos yra 100 % perdirbamos ir pazymétos perdirbimo

simboliu &
Todél jvairias pakuotés medziagas reikia iSmesti labai atsakingai ir grieztai
laikantis vietos institucijy reglamenty, reguliuojanciy atlieky iSmetima.

BUITINIY PRIETAISY SALINIMAS

Sis prietaisas pagamintas naudojant perdirbamas arba pakartotinai
naudojamas medziagas. Prietaisg iSmeskite paisydami vietos atlieky
iSmetimo reglamenty. Dél issamesnés informacijos apie buitiniy elektriniy
prietaisy apdorojima, utilizavima ir perdirbima kreipkités | jgaliotg vietos
institucija, buitiniy atlieky surinkimo jmone arba parduotuve, kurioje pirkote
prietaisa. Sis prietaisas pazenklintas pagal Europos direktyvos 2012/19/ES dél
elektros ir elektronikos jrangos atlieky (EEJA) reikalavimus ir pagal elektros ir
elektronikos jrangos atlieky 2013 m. reikalavimus (pataisas).

Tinkamai utilizuodami $j gaminj apsaugosite aplinka ir sveikatg nuo galimo
neigiamo poveikio.

X

Ant prietaiso arba pridedamy dokumenty esantis simbolis = nurodo, kad su
Siuo prietaisu negalima elgtis kaip su buitinémis Siukslémis. Jj reikia atiduoti j
atitinkama surinkimo skyriy, kad elektros ir elektronikos jranga bty perdirbta.

ENERGIJOS TAUPYMO PATARIMAI

Kad iSnaudotumeéte visas savo kaitlentés galimybes, likus kelioms minutéms
iki gaminimosi pabaigos, kaitlente isjunkite ir pasinaudokite likutine Siluma.
Puodo ar keptuves dugnas turi visiskai uzdengti kaitvietg; jei indas yra
mazesnis nei kaitvieté, bus be reikalo eikvojama energija.

Gamindami puodus ir keptuves uzdenkite gerai priglundanciu dangciu ir
naudokite kuo maziau vandens. Jei gaminsite nuéme dangtj, gerokai padidés
energijos sgnaudos.

Naudokite tik ploksc¢iadugnius puodus ir keptuves.

ATITIKTIES DEKLARACLJA

Sis prietaisas atitinka ekologinio projektavimo reikalavimus, numatytus
Europos reglamente Nr. 66/2014 ir ekologinio projektavimo reikalavimus su
energija susijusiems gaminiams ir energijos informacijos (pataisa) (i$éjimas is
ES) 2019 m. reglamentg, vadovaujantis Europos standartu EN 60350-2.
Informacija, susijusia su prietaiso mazos galios rezZimu pagal Reglamenta (ES)
2023/826, rasite paspaude 3ig nuoroda: https://docs.emeaappliance-docs.eu.

PASTABA

Zmonés su sirdies stimuliatoriais arba kitais panasiais medicininiais
prietaisais, turéty bati atsargs ir nestovéti prie Sios indukcinés kaitlentés
jai veikiant. Elektromagnetinis laukas gali paveikti Sirdies stimuliatoriy arba
kitus panasius prietaisus. Jei reikia daugiau informacijos apie indukcinés
kaitlentés elektromagnetiniy lauky poveikj, pasitarkite su gydytoju, Sirdies
stimuliatoriaus ar kity panasiy prietaisy gamintojais.

=i




ELEKTROS JUNGTIS

Elektros jungtj reikia atlikti prie$ prijungiant prietaisg prie elektros tinklo.

Elektros jungtj turi atlikti kvalifikuoti darbuotojai, susipazine su galiojan¢iomis saugos ir montavimo taisyklémis. Montavimg butina atlikti vadovaujantis
galiojanciomis vietos elektros tiekimo bendrovés taisyklémis.

Jsitikinkite, kad prietaiso apacioje esancioje duomeny ploksteléje nurodyta jtampa sutampa su namy jtampa.

Reglamentuose reikalaujama, kad prietaisas baty jzemintas. Naudokite tik tinkamo dydzio konduktorius (jskaitant jzeminimo konduktoriy).
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Savininko vadovas

A\

Prie$ naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykite
saugos instrukcijas.

DEKOJAME, KAD ISIGLJOTE ,WHIRLPOOL" GAMIN]
Kad galétuméte tinkamai pasinaudoti pagalba, uzregistruokite
gaminj svetainéje www.register10.eu.

JEIGU REIKIA DAUGIAU
INFORMACLIOS, NUSKAITYKITE
QR KODA NAUDODAMIESI SAVO
PRIETAISU

GAMINIO APRASYMAS

Whijrlgool
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VALDYMO SKYDELIS

1. Kaitlenté
2. Valdymo skydelis

~N

NounkwhN=

Flexi Zone mygtukas
Kaitvietés isjungimo mygtukas
Klavisy eiluté

Temperatdros/laiko nustatymo rodyklés
Greitojo kaitinimo mygtukas (Booster)

|kaitimo/atvésimo rodiklis
Kaitvietés rodinys

9 1M 12

8. Rodiklio lemputé: funkcija aktyvi

9. Laikmacio mygtukas
10. Jjungimo/isjungimo mygtukas

11. Pagalba verdant (Boil&Cook) mygtukas

12. Valymo funkcijos mygtukas
13. Uzrakto mygtukas - 3 sekundés

14. Piktogramos/Specialiujy funkcijy jjungimas

16 19

15. Temperataros rodiklis (laipsniai pagal Celsijy)
16. Minuciy rodiklis

17. Laikmacio indikatoriaus piktograma

18. Heat Control mygtukas

19. Specialiosios funkcijos mygtukas

PASTABA: Paspauskite jjungimo/isjungimo mygtuka (10); trumpam matysite visas galimas funkcijas, o véliau matomos liks tik pagrindinés kaitlentés funkcijos.
Kitas funkcijas galima naudoti ir jos aktyvuosis kito naudojimo metu.

SVARBU. Visos galimos funkcijos $vies silpna Sviesa, kuri taps intensyvesné tik tada, kai atitinka funkcija bus naudojama.

Whj;lﬁool



PRIEDAI

Naudokite tikindukcinéms kaitlentéms tinkamus puodus ir keptuves, pagamintus
i$ feromagnetinés medziagos. Norédami nustatyti puodo tinkamuma patikrinkite,

ar ant jo yra simbolis (jprastai jis bina jspaustas dugne). Magnetu taip pat
galite patikrinti, ar indy pagrindas yra magnetinis.

INDAI MEDZIAGA YPATYBES

Rekomenduojami
indai

LN

Tinkami virimo
indai

Pagrindas pagamintas

i$ neradijancio plieno su
daugiasluoksniu dizainu,
emaliuoto plieno, ketaus.

Uztikrina optimaly efektyvuma,
greitai jkaista ir tolygiai paskirsto
Siluma.

Dugnas néra visiskai
feromagnetinis (magnetas

Jkaista tik feromagnetiné sritis. Dél
to indas gali jkaisti ne taip greitai

prilimpa tik prie konkrecios indo | ir Siluma gali pasiskirstyti ne taip
pagrindo dalies). tolygiai.

Tinkami virimo Feromagnetiniame pagrinde yra | Feromagnetinis ~ plotas  yra
indai aliuminio arba ties viduriu yra | mazesnis uz faktinj indo
jdubimas. pagrindo plota. Dél to gali bati
fon perduodama maziau energijos ir
i indas gali nepakankamai jkaisti.
Kaitlenté tokio indo gali neaptikti.

Netinka Jprastas plonas plienas, stiklas, Indai neaptinkami ir nejkaista.

molis, varis, aliuminis ir kitos
neferomagnetinés medziagos
arba indai suguminémis
kojelémis

PASTABA: Visi indai turi bati plok3¢iu pagrindu. Reguliariai pasizidrékite, ar indo
pagrindas nesideformuoja, nes kai kurie indai dél didelio karscio gali deformuotis.
Naudojant rekomenduojamy dydziy ir savybiy neatitinkancius indus, gali labai
nukentéti maisto gaminimo nasumas ir rezultatai gali bati nepatenkinami.

INDUKCIJAI NETINKAMY PUODY/KEPTUVIY ADAPTERIAI

Indukcinés kaitlentés adapterio naudojimas turi jtakos efektyvumui, todél
vanduo ir maistas jSyla ilgiau. Jsitikinkite, kad feromagnetinis indy pagrindo

PIRMASIS PANAUDOJIMAS

skersmuo sutampa su adapterio skersmeniu ir kaitvietés skersmeniu. Jei Sie
iSmatavimai nesutampa, kaitlentés bus ne tokia veiksminga. Nesilaikant Siy
nurodymuy, gali susikaupti Siluma, kuri nebus perduodama j puoda ar keptuve,
todél adapteris ir kaitlenté gali pajuoduoti.

TUSTI PUODAI IR KEPTUVES

Kaitlentéje jrengta vidiné saugos sistema, kuri, nustacius per auksta temperatira,
automatiskai isjungia kaitlente. Nerekomenduojama naudoti tusc¢iy puody ir
keptuviy su plonu dugnu, taciau jei jie naudojami, temperatura gali pakilti greiciau,
nei reikia laiko, kad greitai jsijungty automatinio isjungimo funkcija, todél kyla
pavojus pazeisti keptuve arba kaitlentés pavirsiy. Jei taip atsitiktu, nelieskite keptuves
ar kaitlentés pavirsiaus. Palaukite, kol visi Sie komponentai atvés. Jei rodomas bet
koks klaidos pranesimas, skambinkite j techninés prieZitros centra.

TINKAMO DYDZIO KEPTUVES/PUODO DUGNAS SKIRTINGOMS
KAITVIETEMS

Kad kaitlenté veikty pagal paskirtj, kiekvienoje zonoje naudokite reikiamo
pagrindo skersmens inda (Zr. toliau pateikiama lentele). Atkreipkite démesj,
kad indy gamintojai daznai nurodo ne pagrindo, o indo virsutinés dalies
skersmens ilgj.

Kad kaitlenté veikty taip, kaip tikimasi, indus statykite ant tos kaitvietés, kurios
dydis atitinka feromagnetinio indo pagrindo matmenis.

Tinkamai pastatykite keptuve/puodaant pasirinktos kaitvietés. Nerekomenduojama
naudoti uz pacia kaitviete didesniy indy.

INDY NAUDOJIMAS PAGAL ZONAS

- Kaitvieté | Tinkama indo firma Tinkamas
%/ SN 3 feromagnetinio
] pagrindoilgis (cm)
S Apvalus arba
Tarba2 kvadratinis 16-21
B 3 Apvalus 16-21
1 14 4 Apvalus 10-15
1+2 Ovalus arba Trumpoji pusé 16 - 21
(Flexi Zone) staciakampis llgoji pusé 24 - 38

GALIOS VALDYMAS

Naujai jsigyta kaitlenté yra nustatyta veikti didziausia galia. 5j nustatyma galite
reguliuoti pagal savo namy elektros sistemos ribas.

PASTABOS: Priklausomai nuo pasirinktos kaitlentés galios, kai kuriy kaitvieciy
galios lygiaiirfunkcijos (pvz., virimo arba greito kaitinimo) gali bGti automatiskai
apriboti, kad nebity virSyta nustatyta riba.

Toliau pateiktoje lenteléje parodyta kiekvienos kaitvietés naudojama
galia kiekvienai funkcijai. Lentelé padés jums suprasti galimus naudojimo
apribojimus pagal pasirinkta galios nustatyma.

KAITVIETE larba2 | 1+2 3 4
GALINGUMAS 18 (KW) 22 22 25 15
BOOSTER (KW) 37 37 37 22
HEAT CONTROL (KW) 14 NERA 14 NERA
PAGALBA VERDANT (BOIL&COOK (KW) [ 3,0 NERA 30 NERA
LYDYMAS (KW) NERA | NERA | NERA 0,045
SILUMOS PALAIKYMAS (KW) NERA | NERA | NERA 0,145

PavyzdZiai, atsizvelgiant j pirmiau pateiktoje lenteléje nurodytas vertes:

Jei nustatysite "Galios valdymo nustatyma” j 4 kW ir vienu metu jjungsite kelias
gaminimo zonas, kaitlenté automatiskai sureguliuos galios lygius taip, kad
nevirsyty bendros galios ribos (pvz., 4 kW).

Pavyzdziui, nustacius ,Galios valdymo nustatyma” j 4 kW, jei nustatysite 3 zona
,Booster” rezimu (=3,7 kW) ir bandysite jjungti 1 zona 18 lygiu (2,2 kW), bendra
tiekiama galia virSys 4 kW riba (3,7 + 2,2 = 5,9 kW).Dél Sios prieZasties kaitlenté
automatiskai sureguliuoja galios lygius taip:jjungus ,Booster” reZzimga, maisto
ruo$imo zonai bus nustatytas 18 lygis (=2,2 kW), o antrajai maisto ruosimo
zonai- 15 lygis (=1,6 kW, maksimalus galios lygis neturi virSyti 4 kW apribojimo).

Nustatymy meniu: Pagrindiniy nustatymy keitimas

Prijunge prietaisg prie pagrindinio maitinimo Saltinio, per 60 sekundziy jéje

meniu ,Setting” (Nustatymai) galite pakeisti numatytasias nuostatas:

1. Prijunge kaitlente prie pagrindinio maitinimo 3altinio, palaukite, kol visi Sviesos
diodaiis eilés uzsidegs ir iSsijungs.

2. Paspauskite ir palaikykite jjlungimo/igjungimo mygtuka (D) kaitlentei jjungti.

3. Palaikykite nuspaude uzrakto mygtuka (1) bent 6 sekundes, kad patektuméte
j nustatymy meniu. Nekreipkite démesio j uzrakto jjungimo garsg, kurj isgirsite
po 3 sekundziy nuo paspaudimo.

4. Nustatymo tipas (pvz, ,PL") bus rodomas virsutiniame kairiajame kaitvietés
ekrane, 0 jo numatytasis (arba dabartinis) dydis (pvz, ,2_5") — apatiniame
kairiajame kaitvietés ekrane.

5. Nustatymo tipg galite keisti kaitvietés virSutinéje kairéje puséje esanciomis
rodyklémis ,aukstyn” (_—_) ir ,zemyn” ( — ). Nustatymo verte galite keisti
kaitlentés apatinéje kairéje esanciomis rodyklémis ,aukstyn” (_—_) ir ,Zemyn”
(‘= ). Zr.toliau pateikta lentele, kurioje pateikiami nustatymy tipai, numatytosios
vertés ir galimos vertés.

6. Paspauskite jjungimo/isjungimo mygtuka, kad patvirtintuméte.

7. Nepatvirtinus, kaitlenté iSeis i§ nustatymo meniu ir per 30 sekundziy atstatys

ankstesnes vertes.
& APACIOJE
EiLesNR. | NUSTATYMO | RO KAIREJE | GALIMOS VERTES
(NUMATYTOJI)

Galios 2 5kW;4 0kw;
1 ribojimas PL 74 6_0kW;7_4kW
2 Garso tonas Aud Jjungti Jjungti/idjungti
3 Demo rezimas dE 1$jungti 1$jungti/jungti

PASTABOS. jjungus demonstracinio rezimo funkcijg, ji neiSsijungus net ir
nutrakus pagrindiniam maitinimui.
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Savininko vadovas

KASDIENIS NAUDOJIMAS

LT

@ KAITLENTES JJUNGIMAS IR ISJUNGIMAS

Norédami jjungti kaitlente, paspauskite ir palaikykite jjungimo mygtuka. Virs
mygtuko esantis $viesos diodas jsiziebs ir pasigirs garsinis signalas. Po keliy
sekundziy veiks ir visi kiti kaitlentés valdikliai. Norédami iSjungti kaitlente, dar
kartg paspauskite ta patj mygtuka; visos kaitvietés issijungs.

PADETIES NUSTATYMAS

NeuZzdenkite puodu valdymo skydelio piktogramuy.

Pastaba: Prie valdymo skydelio esanciose kaitvietése puodus ir keptuves
patartina statyti Zyméjimo ribose (atsizvelgiant ir j keptuvés dugna, ir j virSutinj
krasta, nes jis paprastai buna didesnis).

Taip iSvengiama klavisy eilutés perkaitimo. Jei jmanoma, kepdami ant groteliy
arba keptuvéje naudokite galines kaitvietes.

Kaitvieciy jjungimas:

Jjungus kaitlente, visy galimy kaitlenciy klavisy eiluté (SLIDER) nestipriai jsiziebia.
Klavisy eilutéje pasirinkite norima naudoti kaitviete ir pirstu Svelniai braukite  desine,
jei norite padidinti galios lygj, arba j kaire, jei norite jj sumazinti. Pastebésite, kad
eilutés klaviskai, atsizvelgiant j pasirinktg galios lygj, pradés Sviesti ryskiau, o rodinio
skaitmenys rodys pasirinkta galios lygj atitinkantj skaiciy (nuo 1 iki 18).

Mygtuku ,P” galima pasirinkti greitojo kaitinimo funkcijg, kad vanduo uzvirty
greiciau.

Kaitvieciy isSjungimas:

Klavisy eilutés pradzioje pasirinkite iSjungimo mygtuka ,OFF".

PASTABA: Issiliejes vanduo, idvirtes maistas ir (arba) ant valdymo skydelio
mygtuky padétas daiktas gali bati atpaZintas kaip jlsy pirstas ir netycia
jjungti arba iSjungti bet kurj i$ kaitlentés mygtukuy. Jei Sie pasaliniai reiskiniai
nepasalinami per 8 sekundes, kaitlenté skleidzia du trumpus garsinius signalus
ir pati iSsijungia, rodydama iSjungimo pranesima ,OFF”.

N
VALDYMO SKYDELIO UZRAKTAS

Valdymo skydelio uzrakto funkcija skirta uzrakinti kaitlentés nustatymus,
kad baty isvengta atsitiktiniy nustatymy pakeitimy arba netycinio funkcijy
jlungimo/isjungimo. Si funkcija pasitarnauja tokiais atvejais: Jei gali iSsilieti
skystis ar maistas, taip pat saugumo sumetimais (kad vaikai netycia
nepasinaudoty kaitlente), kad bty iSvengta pavojaus netycia jjungti kaitlente.
Norédami naudoti valdymo skydelio uzrakto funkcija, palaikykite 3 sekundes
nuspaude mygtuka @ Mygtukas persijungia j didelio rySkumo reZimga, o
garsinis signalas ir vir$ piktogramos esanti lemputé rodo, kad uzrakto funkcija
jjungta. Norédami atrakinti valdymo skydelj, pakartokite jjungimo veiksmus.

PASTABA: Kai valdymo skydelis uzrakintas, galima naudoti tik iSjungimo mygtuka.
Jei ijungéte kaitlente, kai valdymo skydelis buvo uzrakintas, paspauskite jjungimo/

MAKSIMALUS KAITVIECIY IR FUNKCIJY VEIKIMO LAIKAS

iSjungimo mygtuka, tada 3 sek. palaikykite nuspaude uzrakto mygtuka ir kaitlentés
skydelis atsirakins.

2D vaLymo Funkea

Valymo funkcija laikinai uzrakina visus kaitlentés mygtukus, kad valymo metu
niekas nenusispausty. Si funkcija nenutraukia gaminimo proceso.

Valymo funkcija padeda isvengti bet kokiy garsy, jei gaminant arba jprastai
valant prietaisg ant jo i3silieja vanduo.

Dél saugos priezasciy, valymo metu jjungimo/isjungimo mygtukas islieka
veiksnus.

Valymo funkcijos jjungimas:

1. Paspauskite valymo funkcijos mygtuka ( D). Kai funkcija jsijungs, pasigirs
garsinis signalas.

2. Virs mygtuko esantis Sviesos diodas jsijungsiir liks jjungtas, o pats mygtukas
mirkseés visa funkcijos veikimo laika.

3. Valdymo skydelis islieka uzrakintas 30 sekundziy.

@ LAIKMATIS
Laikmatis valdo visas tuo metu jjungtas kaitvietes.

Laikmacio jjungimas:

1. Pasirinkite kaitviete ir nustatykite reikiama galios lygj.

2. Laikmacio mygtukas jsijungs praéjus mazdaug 5 sekundéms po indo
atpazinimo. Spauskite jj tol, kol uzsidegs indikatoriaus lemputé, atitinkanti
konkrety pasirinktos kaitvietés simbolj. .

3. Naudodami rodykles ,aukstyn” ( —_) ir ,Zemyn” ( — ) nustatykite laikg
(nespauskite ir nelaikykite jy ilgiau nei 8 sekundes, kitaip kaitlenté rodys OFF).
Daugiau informacijos rasite skyriuje , Trik¢iy Salinimas”. Laikas keisis nuo 000
sekundziy iki 30 minuciy, kaskart pailgédamas 1 minute; nuo 30 iki 150 minuciy
laikas ilgés 5 minuciy intervalu. Jei norite pakeisti laikg 10 minuciy, naudokite
krastinius braksnelius. Naudodami briksnelj kairéje atimsime 10 minuciy,
o naudodami briksnelj desinéje pridésite 10 minuciy (Zr. toliau pateikta
paveikslélj).

4. Norédami patvirtinti nustatyta laika, paspauskite laikrodZio mygtuka @
Jeigu nieko nespausite, laikas bus automatiskai patvirtintas po 5 sekundziy.

5. Laika galite keisti bet kada ir vienu metu jjungti kelis laikmacius.

6. Atgalinio skaiciavimo metu bakstelékite pirstu klavisy eilute, kad pamatytuméte
galios lygj. Bakstelékite rodykle ,aukstyn” ( —_) arba ,Zemyn” ( — ), kad
pamatytuméte nustatytg temperatara. Po 3 sekundziy vél pasirodys atgalinis
skaiciavimas.

7. Pasibaigus skaic¢iavimui, pasigirsta garsinis signalas ir kaitvieté automatiskai
issijungia.

Spauskite rodykle ,zemyn” ( —
iSjungtas.

) iki kol pasirodys 000, ir po 5 sekundziy jis bus

@ LAIKMACIO INDIKATORIUS

Sis LED indikatorius (kai yra jjungtas) rodo, kad kaitvietei yra nustatytas
laikmaitis.

. . " Silumos
Galios lygis arba funkcija OFF 1-3 4-6 79 10-12 13-15 16-18 Booster* | Booster** Lydymas palaikymas
Maksimalus veikimo laikas - 8val. 6val. 4val. 3val. 2val. 1,5 val. 10 min. 5min. 8val. 8val.
Galios lygis pasibaigus laikui - 0 0 0 0 0 0 18 18 0 0

*1, 2, 3 kaitvieteé
** 4 kaitvieté

Pavyzdziai, susije su lenteléje pateiktomis vertémis:

Jei jjungiate kaitviete ir nustatote 14 galios lygj, ji veiks ne ilgiau kaip 2 valandas. Po 2 valandy galios lygis sumazés iki O ir kaitvieté automatiskai issijungs. Jei tuo metu néra
jokiy kity veikianciy kaitvieCiy ir per 30 sekundZiy nepasinaudojama valdymo skydelio mygtukais, kaitlenté iSsijungia automatiskai.

Jei4 kaitvietéje jjungsite Booster funkcija, po 5 minuciy jiautomatiskai sumazés iki 18 galios lygio. Kita vertus, jei 1, 2 arba 3 katvietéje jjungsite Booster funkcija, ji automatiskai
sumazés iki 18 galios lygio pra&jus 10 minuciy. Po 1,5 valandos galios lygis sumazés iki 0 ir kaitvieté automatiskai issijungs. Jei tuo metu néra jokiy kity veikianciy kaitvieciy ir
per 30 sekundziy nepasinaudojama valdymo skydelio mygtukais, kaitlenté iSsijungia automatiskai.
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FUNKCIJOS

P BOOSTERFUNKCUA

Booster — tai specialus rezimas, kai galios lygis yra aukstesnis nei 18 ir
maistas kaitinamas itin sparciai. Sio rezimo trukmé skiriasi priklausomai nuo
naudojamos kaitvietés (Zr. toliau pateikta lentele). Pasibaigus Booster funkcijos
laikui, galia bus automatiskai sumazinta iki 18.

SVARBU. Nenaudokite su tus¢ia keptuve arba aliejumi ir sviestu. Si funkcija
idealiai tinka vandeniui uzvirti.

PASTABA: Priklausomai nuo galios valdymo nustatymo, tam tikrose kaitvietése
Booster funkcija gali neveikti. Be to, jei nustatysite vieng kaitviete veikti Booster
funkcija, o tada jjungsite kita kaitviete, pirmosios kaitvietés galia bus sumazinta
iki didZiausio galimo lygio (daug Zemesnio nei 18), kad buty galima naudoti
antraja kaitviete. Antroji kaitvieté bus nustatyta arba apribota atsizvelgiant
toje kaitlentés puséje likusia naudoting galia.

Taip pat turékite omenyje, kad galia priklauso ir nuo naudojamy indo dydzio
ir medziagos.

KAITLENCIl} APRASYMAI
% 3 Kaitvieté | Vardiné galia Galios Booster
(= ) (18 lygis, kW) | Booster (kW) | trukmé (min.)
N~ Tarba2 22 37 10
3 25 37 10
1 - 14 4 15 22 5
.................... (FIe)li-g)ne) 22 37 10

PASTABOS: lenteléje pateiktos vertés gautos bandymy salygomis, aprasytomis norminiame maisto
ruodimo prietaisy eksploataciniy savybiy vertinimo standarte.
Nurodyta galia gali skirtis priklausomai nuo naudojamy indy dydzio ar medziagos.

o
D o PLACIOJI KAITVIETE (,FLEXI ZONE*)
Su Sia funkcijg galite apjungti dvi kaitvietes j vieng platesne, kurioje tilpty staciakampiai,
ovalus ar pailgi indai, ir naudoti viena bendrg placiosios kaitvietés nustatyma.
Kad maisto ruosa vykty sklandziai, naudokite tik puodus ir keptuves su
feromagnetiniu pagrindu, kuriy matmenys vienu metu apimty abi kaitvietes.
Statykite indus per placiosios kaitvietés staciakampio vidurj.
Zemiau pavaizduoti tinkamo ir netinkamo indy i$déstymo pavyzdziai.
PASTABA: Ties viduriu pastatytas didZiulis apvalus puodas jkais lé¢iau ir Siluma
pasiskirstys netolygiai.

T — 1=}
.

SVARBU. Naudojant puodus ir keptuves su 21 cm skersmens ar mazesniu
feromagnetiniu pagrindu, rekomenduojama naudoti atskiras kaitvietes, o ne
placiaja kaitviete. Pastatykite indus ant priekinés arba galinés kaitvietés irja jjunkite.
Jei ,Flexi Zone" yra aktyvi, ,Heat Control” funkcija nebus prieinama, todél jos
nematysite valdymo skydelyje.

Zemiau pavaizduoti tinkamo ir netinkamo indy i$déstymo pavyzdziai.

Placioji kaitvieté apima dvi atskiras kaitvietes.

Kai vienu metu naudojami du puodai ar keptuvés, patartina pirmajj puoda ar
keptuve statyti ant galinés, o antrajj — ant priekinés kaitvietés (Zr. toliau pateikta
paveikslélj). Tokiu atveju kaitvietes reikia naudoti nenaudojant placiosios
kaitlenteés funkcijos.

Kad maisto ruosa vykty sklandziai, pastatykite indus ties kaitvieciy viduriu.
Netraukite indo j Sona, kad atlaisvintuméte vietos kitam. Statykite indus taip,
kad jie laikytysi kaitvietés ribose ir neuzstoty valdymo skydelio.

Zemiau pavaizduoti tinkamo ir netinkamo indy isdéstymo pavyzdziai.

AUTOMATINES FUNKCIJOS

Sioje kaitlentéje yra keletas automatiniy funkdijy, padedan¢iy gaminti maista.
Atminkite, kad ne visos funkcijos gali veikti, priklausomai nuo galios valdymo
nustatymo (Zr. skyriy Energijos valdymas). PavyzdZiui, jei nustatytas 2,5 kW
galios valdymas ir kai kurios kaitvietés jau naudojamos, likusios galios gali
nepakakti automatinei funkcijai jjungti. Tokiu atveju kaitlenté skleidzia garsinj
signala.

14 Lypymas

Si funkcija tiksliai ir automatiskai nustato lydymui reikiama galia. Ja galima
iSlydyti tokius maisto produktus kaip Sokoladas ar sviestas ir iSlaikyti juos
islydytus be pavojaus, kad jie sudegs ar prilips prie puodo ar keptuves.

Vrrry
U85 $ILumos PALAIKYMAS

Si funkcija tiksliai ir automatiskai nustato galia, kad pagamintas maistas
neatvésty ir prie$ patiekiant baty Siltas. Atminkite, kad laikant maistg Siltai,
skysciy kiekis laikui bégant mazéja.

Sios automatinés funkcijos veikia tik standartinése kaitvietése, pazymétose
piktograma .

Automatiniy funkcijy jjungimas:

Norédami jjungti automatines funkcijas, paspauskite piktograma ©.

Ekrane bus rodomos dvi silpnai apsviestos piktogramos: {f} (Silumos
palaikymas) viruje ir i1 (lydymas) apacioje.

Rodyklémis ,aukstyn” (_—_) ir ,zemyn” ( — ) pasirinkite reikiama funkcija.
Pasirinkus lydyma ekrane bus rodoma ,A1“, o Silumos palaikyma — ,A2". Taip
pat atitinkama piktograma vies ryskiau.

@ HEAT CONTROL - LENGVESNE MAISTO RUOSA NUSTATANT
TEMPERATURA

Naudodami $ia funkcija galite pasirinkti norima temperatrg (kaip ir orkaitéje), o
ne naudoti standartinius galios lygius.

Naudojant $ig funkcijg kaitlenté automatiskai reguliuoja kaitinima ir palaiko
pastovig indy temperatrg, todél jos nereikia nuolat reguliuoti.

Sia funkcija galima naudoti tik kaitvietése, pazymétose 8 piktograma.

PASTABA: Ekrane rodoma tuscio indo vidurio temperatlra. Priklausomai
nuo konkreciy naudojamy indy, rodoma temperattra gali skirtis nuo tikrosios
temperattiros. Kad funkcija veikty optimaliai, patariama indus statyti j kaitvietés
vidurj ir jjungti funkcija, kai nedega likutinés Silumos indikatorius (Hal).
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Savininko vadovas

SVARBU. Si funkcija néra skirta naudoti verdant vandenj ar gruzdinant. Dél $ios
priezasties vanduo neuzvirs pasirinkus net ir aukStesne nei 100 °C temperatara.
Zr. skyriy ,Pagalba verdant” arba naudokite greitojo Booster funkcija.

Kaip jjungti temperatiros Heat Control:

1. Padékite indus ant kaitvietés, pazymétos 8 piktograma.

2. Paspauskite piktogramg@

3. Rodykle ,aukstyn” ( —_) pasirinkite norimg temperattra. Numatytoji
temperatdra yra 45 °C. Temperatira galite padidinti iki 200 °C pagal savo
poreikius (Zr. toliau pateikta lentele su gaminimo patarimais). Norédami
sumazinti temperatara, naudokite rodykle ,zemyn” ( — ).

4. Sildymo metu 3alia pasirinktos temperattiros mirksi rodykle Laukétyn” (/\).

5. Kaiindai pasieks nustatyta temperattrg, pasigirs garsinis signalas, o rodyklé
Laukstyn” ( /\) baigs mirkséti. Siuo metu galite déti maista.

6. Pasieke nustatyta temperatiira, rodyklémis ,aukityn” (=) ir ,zemyn” (=)
galite reguliuoti temperatirg 5 °C intervalais.

7. Jeinauja pasirinkta temperatura yrazemesne uz dabartine, Salia pasirinktos
temperattros mirkses rodyklé ,zemyn“ ( \/ ), kol bus pasiekta nauja
nustatyta temperatura. Jei naujai pasirinkta temperatira yra aukstesné uz
dabartine, %alia pasirinktos temperatiros mirksés rodyklé ,aukstyn” ( /\ ),
kol bus pasiekta nauja nustatyta temperatara.

8. Jei nustatote laikmatj zonoje, kurioje veikia temperatdros Heat Control
funkcija, laikmatis jsijungs tik tada, kai bus pasiekta nustatyta temperatara.
Ekrane vietoj temperataros bus rodomas laikmacio atgalinis skaiciavimas.
Skaiciavimo metu baksteléje rodykle ,aukstyn” (=) arba ,zemyn” ( — )
pamatysite nustatytg temperatira. Po 3 sekundziy vél pasirodys atgalinis
skaiciavimas.

TEMPERATUROS VALDYMAS. PATARIMAI GAMINANTIEMS

Toliau pateiktoje lenteléje pateikiama keletas pasialymy dél gaminimo budy
skirtingoje temperatdroje.

MAZA KAITRA VIDUTINE KAITRA DIDELE KAITRA
45°C 80°C 130°C 150°C 180°C 200°C
Kepimas
. ; aukstoje Kepimas
(vLyliiymas Silumos Apkep IMas | plakimas temp. su ant groteliy
sokoladas, alaikymas (darzoviy (kiausiniai) | mazai riebal (jautiena
sviestas) P misinys) h Y FEN
Kepimas darZoveés)
maisant
s Karameliza- "
pvpinimas SIS | Jorf ) | Vs | LB | ek
mésa, Zuvis, - P cukrus, epsniai
(rizotas) Nutirpinimas darzoves) skrebuciai)
Pavirinimas
(120°C)

Zr. skyriy ,Pagalba verdant” arba naudokite greitojo Booster funkcija.

PASTABOS:

«  Sistema gali stebéti maisto ruosimo temperatira, taciau rekomenduojama
nepalikti kaitlentés be priezitros.

«  Priklausomai nuo kaitlenciy jjungimo sekos, temperattros Heat Control
funkcija gali neveikti. Tokiu atveju kaitlenté skleidzia garsinj signala.

Nuskaitykite QR koda, kad atskleistuméte maisto gaminimo
paslaptis su ,Heat Control”.Atraskite, kaip lengva ir naudinga
gaminti maistg su temperataira, apsilanke masy svetainéje,
kurioje rasite patarimy apie jvairius maisto gaminimo badus,
kasdienius patiekalus ir jdomius naujus patiekalus pagal
Zingsnis po zingsnio pateikiamus receptus.

INDIKATORIAI

|
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=T PAGALBA VERDANT (BOIL&COOK)

Si funkcija uzvirina vanden! ir automatiskai reguliuoja galinguma, kad jis
virty, kol bisite pasiruose sudéti maista. Si funkcija taip pat padeda i$vengti
perkaitimo ir suvartoja maziau energijos palyginti su spartintuvo funkcija. Kad
sutaupytuméte energijos ir pagreitintumeéte Booster procesg, patariame puoda
uzdengti dangciu.

Pagalbos verdant funkcija veikia tik kaitlentése, pazymétose 8 piktograma.

PASTABA: Naudojant $ig funkcija, puodo dugno skersmuo turi bati 160-210 mm,
o vandens turi biti pripildyta nuo 1/2 iki 3/4 puodo tario. Didziausias puodo tiris,
kurj galima naudoti su 3ia funkcija, yra apie 4 |. Neberkite druskos j dar neuzvirusj
vandenij, nes tai trukdys sklandziam funkcijos veikimui.

Kad funkcija veikty sklandziai, patariame indus statyti j kaitlentés vidurj, virinti
kambario temperatiiros vandenj ir jjungti funkcija, kai nedega likutinés Silumos
indikatorius.

SVARBU. Si funkcija skirta virinti tik vandenj, o ne pieng ar kitus skys¢ius.
Sklandus funkcijos veikimas priklauso ir nuo naudojamo indo.

»Pagalbos verdant” jjungimas:

1. Pripilkite puodg vandens (Zr. pastabas pirmiau).

2. Padékite puoda ant kaitvietés, paZzymétos piktograma 8.

3. Pasirinkite funkcijos mygtuka (=)

4. Jei Heat Control veikia tik vienoje kaitvietéje, spauskite ,Pagalbos verdant”
mygtuka ( &= ) vieng karta. Jei temperattros Heat Control funkcija veikia
daugiau nei vienoje kaitvietéje, spausktie funkcijos mygtuka == tol, kol
pasirinksite reikiama kaitviete. Ekrane pasirodys ,-b-“ simbolis, nurodantis
kaitvietes.

5. Pasirinkus kaitviete, jos rodinyje kelias sekundes mirksés ,-b-*, o tada funkcija
jsijungs automatiskai.

6. Kai jsijungia ,Pagalbos verdant” funkcija, kaitinimo metu ekrane pasirodo
animacija.

7. Per90 sekundziy nuo tada, kai vanduo pradeda virti, funkcija apie tai pranesa
garsiniu signalu. Animacija iSnyks, o kaitlenté automatiskai nustatys 15 galios
lygi, kad palaikyty virima.

8. Priklausomai nuo naudojamy indy, galios lygis gali automatiskai sumazéti
iki 15 dar nepasiekus vandens virimo temperatiros. Kad pasiektuméte
virimo temperatra, galite padidinti naudojamos kaitvietés galios lyg;.
Taip pat galite pabandyti naudoti kitg keptuve, suderinamg su indukcine
kaitlente. Jei pirmiau aprasyti reidkiniai netinka, pabandykite iSjungti
virimo funkcija ir palaikykite virima patys reguliuodami galios lygj.

9. Sudékite maisty ir, jei reikia, pakeiskite galios lygj, kad pagal poreikj
sureguliuotuméte virimo stipruma. Leidziami tik tie galios lygiai, kurie
palaiko virima (t.y. 10-18 lygiai).

PASTABA:

«  Nepriklausomai nuo to, ar vanduo verda, ar ne, mazdaug po 15 minuciy
nuo funkcijos jjungimo kaitlenté automatiskai nustato 15 galios lygj ir
animacija iSnyksta.

+  Priklausomai nuo galios valdymo nustatymo arba kaitvieciy jjungimo
sekos, ,Pagalbos verdant” funkcija gali neveikti. Tokiu atveju kaitlenté
skleidzia garsinj signala.

« Naudodami $ig funkcijg, Sylant vandeniui negalésite nustatyti laikmacio.
Laikmatj galima jjungti tik pasigirdus garsiniam signamui, kad vanduo
pasieké virimo temperat(ra.

Sistema gali stebéti virimo procesa, taciau patariame nepalikti veikiancios
kaitlentés be priezidros.

« Jei yra galimybé naudoti funkcija ,Boil&Cook” keliose kaitlentés zonose,
kiekvienoje puséje galima jjungti tik vieng funkcija ,Boil&Cook”. Taciau
pasirinkimo proceso metu animacija (gyvaté) kelias sekundes bus matoma
toje pacioje puseje, nors funkcija negali bati aktyvuota.

Hol= LIKUTINE SILUMA

Jei ekrane rodomas uzrasas ,Hot” (karsta), tai reiskia, kad kaitvieté yra jkaitusi.
Indikatorius 3viecia, net jei kaitvieté nebuvo jjungta, bet buvo jkaitusi (dél
gretimy kaitvieciy naudojimo arba dél to, kad ant jos buvo padétas karstas
puodas).

Kai kaitvieté atvésta, pranesimas dél ,Hot" iSnyksta.

(] -
- ! PUODAS NETINKAMAIPASTATYTAS ARBA NEUZDETAS

Si piktograma pasirodo tada, kai puodas yra netinkamas naudoti su indukcine
kaitlente, yra netinkamai pastatytas arba yra kaitvietei netinkamo dydzio. Jei
per 30 sekundziy nuo pasirinkimo puodas neaptinkamas, kaitvieté iSsijungia.

Whj;lﬁool



GAMINIMO LENTELE

Maisto gaminimo lenteléje pateikiami maisto gaminimo patarimai kiekvienam galios lygiui. Faktiné kiekvieno galios lygio galia priklauso nuo kaitvietés matmeny

ir naudojamy indy.

GALIOSLYGIS

PATARIMAI GAMINANTIEMS

Didziausia galia (P)

Booster* — greiciau uzverda vandenj. Nenaudokite su tus¢ia keptuve arba aliejumi ar sviestu.

17-18 Uzvirinkite vandenj, gruzdinkite** Saldytus produktus.
15-16 Palaikykite uzvirusj burbuliuojantj vandenj, apkepkite kepsnius, blynus, darzoves kepkite maisydami.
10-14 Palaikxkite lengva virima, kaitinkite, kepkite ant groteliy (ilgai), kepkite su mazairiebaly, kepkite maisydami, karamelizuokite
ir kepkite blynus.
5-9 Troskinkite, tirstinkite, virkite létai.
3-4 Palaikykite Siluma, atitirpinkite.
1-2 Lydykite, iSplakite (rizotas).

Nuliné galia (iSjungta)

,Hot").

Kaitlenté veikia budéjimo rezimu arba yra iSjungta (galimas virimo pabaigos likutinis karstis, kurj rodo indikatorius

*Booster - tai specialus rezimas, kai naudojamas didesnis nei 18 galios lygis, kad vanduo uzvirty greiciau. Sj rezima galima palaikyti ne ilgiau kaip 10 min,,
priklausomai nuo kaitvietés. Praéjus Siam laikui, galia automatiskai sumazinama iki 18 lygio.
** Gruzdinant Saldytus produktus, pvz., bulvytes, rekomenduojama naudoti ne placiosios kaitvietés apimamas kaitvietes. Jei vis tik norite naudoti 3ios kaitvietés

vietas, naudokite priekine kaitviete.

VALYMAS IR PRIEZIURA

Svarbu.

« Pries valydami jsitikinkite, kad kaitvietés iSjungtos ir nesviecia

likutinés silumos indikatorius (,Hot").

+  Nenaudokite Siurksciy kempiniy arba $veistuky, nes jie gali pazeisti stikla.
«  Kaskart panaudoje nuvalykite kaitlente (kai ji atvésusi), kad pasalintuméte

maisto likucius ar démes.
+ Nesvarus pavirsius gali sumazinti valdymo skydelio mygtuky jautruma.

« Naudokite grandiklj tik tada, jei ant kaitlentés yra prilipusiy maisto
liku¢iy. Kad nepazeistuméte stiklo, vadovaukités grandiklio gamintojo

instrukcijomis.

»  Cukrus arba maisto produktai, kuriuose yra daug cukraus, gali pakenkti

kaitlentei, todél juos reikia nedelsiant pasalinti.
+  Druska, cukrus ir smélis gali subraizyti stiklo pavirsiy.

- Naudokite Svelnig Sluoste, sugeriamajj virtuvinj popieriy arba specialy

kaitlentés valiklj (pagal gamintojo nurodymus).

+  Antkaitvieciy issiliejes skystis gali iSjudinti puodus arba skatinti virpesius.

+ Nuvalyta kaitlente reikia kruops¢iai nusausinti.

TRIKCIU SALINIMAS

Jei ant stiklo yra ,CleanProtect” logotipas, reiskia, kad kaitlenté yra apdirbta
,CleanProtect” technologija. Si iskirtiné danga uztikrina puikius valymo
rezultatus ir ilgiau islaiko kaitlentés pavirsiy blizguy.

Kaitlente patartina valyti kasdien, kaskart ja panaudojus.

Valydami ,CleanProtect” kaitlentes laikykités iy rekomendacijy:

Kruopsciai suslapinkite vandeniu valomas vietas ir jsitikinkite, kad
suslapinta visa démétoji sritis. Bukite atsargls, kad vandens nepatekty
ant valdymo skydelio.

Slapinimo proceddira:

« ]prastomis salygomis palaukite bent 2 minutes.

« Esant dideliems neSvarumams, palaukite bent 5 minutes.

. Jeivanduo ant kaitlentés iSdziasta, sudrékinkite ja dar karta.
Nuosédoms pasalinti naudokite neabrazyvine kempine, o isvalyta
kaitlente nusausinkite.

«  Patikrinkite, ar elektros energijos tiekimas néra nutrauktas.

+ Jeipanaudoje kaitlente negalite jos iSjungti, atjunkite jg nuo elektros tinklo.
« Jeijjungus kaitlente ekrane pasirodo kodas i$ skaiciy ir raidZiy, perzitrékite

toliau esancioje lenteléje pateikiamas instrukcijas.

Pastaba: Dél i$ puody isiliejusio vandens ar kity skysciy ar bet kokiy daikty,
esanciy ant kaitlentés mygtuko, gali netycia jsijungti arba issijungti valdymo
skydelio uzrakto funkcija.

O S OLEI A APRASYMAS GALIMOS PRIEZASTYS SPRENDIMAS
T e . Maitinimo Saltinio jungtis néra tokia, kokia | Maitinimo 3altinj prijunkite pagal aprasyma
FOEO Neteisingai prijungtas maitinimo laidas. nurodyta skyriuje ,Elektros jungtis”. skyriuje ,Elektros jungtis”.
Valdymo skydelis iSsijungia dél pernelyg | Per auksta vidiné elektroniniy daliy . R . .

FOEA aukitos temperatdiros, temperatra. Palaukite, kol kaitlenté atvésir tik tada ja naudokite.
FOE9 Palaukite, kol kaitvieté atvés ir tik tada jg

- . I naudokite.
S{frlr'giggls automatislai Kaitvieté issijungia kai temperatdra yra per | Per auksta vidiné elektroniniy daliy Kad prietaisas veikty tinkamai, kaitlenté turi bati
Kaitvi eté automatidkai auksta. temperatQra. tinkamai védinama i pakankamo $vieZzio oro
Esiunaia Kai temperattira yra per auksta, sumazéja galios | Gali bti, kad kaitlenté nepakankamai Saltinio. Patikrinkite, ar kaitlenté sumontuota laikantis
KathI engt & automatidkai lygis, iSsijungia kaitvieté ar pati kaitlenté. védinama ir todél negali sklandZiai veikti. ,Montavimas" skyriuje apradyty nurodymuy.
siunaia Apzitrékite, ar galinés ir apatinés galinés

jungia. kaitlentés dalies nekliudo jokie daiktai.
E?E? E(Z)E? EgE? Eggg ISjunkite kaitlente i$ elektros tinklo.
F7ESI F7E6’ FCE1' FCEZI Palaukite kelias sekundes (ne maziau kaip 10) ir tada vél prijunkite kaitlente prie maitinimo Saltinio.
FCE3 ’ ¢ " | Jei problema nedingsta, paskambinkite techninés priezitiros centrui ir nurodykite ekrane matoma klaidos koda.
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Savininko vadovas
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RODOMAS KODAS/
APTIKTA PROBLEMA

APRASYMAS GALIMOS PRIEZASTYS

SPRENDIMAS

dE
[kai kaitlenté iSjungta]

Kaitlenté nejkaista.

Funkcijos nejsijungia Jjungtas DEMONSTRACINIS REZIMAS.

Vadovaukités skyriuje ,Pirmasis panaudojimas”
pateiktais nurodymais.

Specialioji funkcija
nejsijungia, o kaitlenté
skleidzia garsinj signala.

Galios reguliatorius apriboja specialiosios
funkcijos jjungima pagal pasirinkt kaitlentés
galios valdymo nustatyma (pvz, 2,5 kW).

Nejsijungia kaitlentés specialioji funkcija.

Zr. skyriy ,Galios valdymas”,

Pasirinkus galios lygj
arba naudojant Booster
funkcija, galios lygis
automatiskai sumazéja.

Galios  reguliatorius  apriboja  specialiosios
funkcijos jjungima pagal pasirinktg kaitlentés
galios valdymo nustatyma (pvz, 2,5 kW).
Priklausomai nuo naudojamos kaitvietés,
Booster funkcijos trukmé gali skirtis. Pasibaigus
Booster funkcijos laikui, galia bus automatiskai
sumazinta iki 18.

Gali biti, kad kaitlenté nepakankamai védinama
ir todél negali sklandZiai veikti.

Kaitlenté automatiskai nustato didZiausia
galima galios lygj (net ir mazesnj nei nustatytas),
kad bity galima naudoti kaitviete.

Zr.skyriy ,Galios valdymas"” arba "Booster funkcija".
Kad prietaisas veikty tinkamai, kaitlenté turi buti
tinkamai védinama i§ pakankamo 3vieZio oro
daltinio. Patikrinkite, ar kaitlenté sumontuota
laikantis ,Montavimas” skyriuje apradyty nurodymy.
Apziarékite, ar galinés ir apatinés galinés kaitlentés
dalies nekliudo jokie daiktai.

Si piktograma pasirodo tada, kai puodas yra
netinkamas naudoti su indukcine kaitlente,

Kaitlenté neaptinka indy. yra netinkamai pastatytas arba yra kaitvietei

Jei jasy indai tinkami naudoti su indukcine
kaitlente (zr. skyriy ,Priedai”) ir yra tinkamai
uzdéti ant reikiamos kaitvietés, pabandykite

trumpus garsinius
signalus ir iSsijungia.
Véliau iki 60 sekundZiy
rodomas pranesimas
LOFF” (iSjungta); tuo
metu kaitlentés negalima
jlungtiir ji kas 5 sekundes
kartoja du trumpus
garsinius signalus.

-y Kaitvieté isijungia po 30 sekundZiy. netinkamo dydZio. Jei per 30 sekundziy nuo | juos pastatyti ant mazesnés kaitvietés.
pasirinkimo puodas neaptinkamas, kaitvieté | PrieSingu atveju naudokite tinkamus indus (zr.
isijungia. skyriy ,Priedai”).

Kaitlenté skleidzia du

I3siliejes vanduo, iSvirtes maistas ir (arba) ant valdymo skydelio mygtuky padétas daiktas
gali bati atpazintas kaip jusy pirstas ir netycia jjungti arba iSjungti bet kurj i$ kaitlentés
mygtuky:

+  jjungimo/iS§jungimo mygtukas, kuris netycia isjungty kaitlente;

+  uzrakto mygtukas, todél ilgiau nei 3 sekundes nepertraukiamai paspaudus mygtuka,
netycia jsijungia uzrakto funkcija. Funkcija neissijungia net ir iSjungus kaitlente — Sviecia
uzrakto piktograma ir Sviesos diodas;
klaviy eiluté, todél nepageidaujamai keiciasi galios lygiai.

Kaitlenté issijungia pati (rodomas pranesimas ,OFF"), jei ji neiSvaloma per 8 sekundes.

Nusausinkite ir (arba) iSvalykite, ir (arba)
pasalinkite daikta, kad kaitlente buty galima
vél jjungti per 60 sekundziy nuo ,OFF”
pranesimo pasirodymo.

Jei klaviatiros uzrakto funkcija jsijungé
netycia, iSjunkite ja palaikydami tris sekundes
nuspaustg uzrakto mygtuka.
Norédami jjungti kaitlente,
jjlungimo/isjungimo mygtuka.

paspauskite

Vanduo neuzverda
naudojant Heat Control

Naudojant Heat Control funkcija vanduo
neuzverda.

Vandenui uzvirti jlis naudojate Heat
Control.

Vandeniui uzvirti patariame naudoti ,Pagalbos
verdant” (Boil&Cook) arba Booster funkcijas.

Pastacius indus girdimas
spragséjimo ir (arba)
tikséjimo garsas.

Sie nepertraukiami spragséjimo ir (arba) tikséjimo garsai skleidziami kai keptuve negali
priimti visos galios, kuri tiekiama pagal nustatyta galios lygj.

Tikriausiai keptuvés skersmuo yra mazesnis nei naudotojo vadove nurodytas minimalus tam
tikroms kaitvietéms numatytas skersmuo. Net jei naudojate tinkamy matmeny keptuve,
kai kuriy keptuviy modeliy pagrinda i$ dalies dengia metaliniai jdéklai (arba néra tolygaus
feromagnetiky pasiskirstymo), todél jie ne visada veikia taip, kaip tikimasi.

Naudokite keptuve, kurios skersmuo yra
didesnis nei minimalus, nurodytas instrukcijoje
konkrecioms  kaitvietéms, arba naudokite
kokybiskesne keptuve (Zr. skyriy ,Priedai”).

Kaitlenté yra iSjungta.

Kaitlenté automatiskai issijungia toliau nurodytais atvejais:

+  [Ssiliejus vandeniui, ivirtus maistui ar ant valdymo skydelio mygtuky padéjus daiktus,
kurie gali netycia jjungti jjungimo/isjungimo mygtuka. Jei Sie daiktai nepatraukiami per
8 sekundes, kaitlenté automatiskai issijungia su garsiniu signalu.

+  Jeigu neveikiant jokiai kaitvietei kaitlentés naudotojas per 30 sekundziy nepaspaudzia
jokio valdymo skydelio mygtuko.

«  Jeiilgiau nei 30 sekundziy neaptinkamas joks indas ir kaitlentés naudotojas per ta patj
laikg nepaspaudzia jokio valdymo skydelio mygtuko.

+  Pasibaigé maksimalus galingumo lygio arba funkcijos veikimo laikas ir kaitlentés
naudotojas per 30 sek. nepaspaudzia jokio valdymo skydelio mygtuko.

+  Kiti ¢&ia nenurodyti atvejai.

Daugiau informacijos rasite skyriuje ,Kasdienis
naudojimas”.
Jjunkite kaitlente rankiniu badu.

Naudojant ,Pagalbos
verdant” (Boil&Cook)
funkcija vanduo
nepasiekia virimo
temperataros.

arba

Funkcija nerodo, kad
virimo temperatira
pasiekta per mazdaug 90
sekundziy nuo bandymo
uzvirti vandenj pradzios.

Priklausomai nuo indy arba naudojamo vandens kiekio, vandens virimo temperatdra gali
buti nepasiekta.

Nepriklausomai nuo to, ar vanduo uzviré, ar ne, mazdaug po 15 minuciy nuo funkcijos
jjlungimo galios lygis gali automatiskai sumazéti iki 15.

Jei vanduo neuzverda, galite jj uZvirinti
padidindami naudojamos kaitlentés galios lygj.
Taip pat galite pabandyti naudoti kita naudoti su
indukcine kaitlente skirtg keptuve.

Jei per mazdaug 90 sekundziy nuo uzvirimo
funkcija nerodo, kad vanduo uzviré, sitlome
iSjungti Boil&Cook funkcijg ir toliau virti naudojant
galios lygius.
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VEIKIMO METU SKLEIDZIAMI GARSAI

Jprastai veikdamos indukcinés kaitlentés gali skleisti $nypstimo ar traskéjimo
garsus.

Siuos garsus i$ tiesy skleidzia indai ir yra susije su keptuviy dugny ypatybémis
(pvz., kai dugnai pagaminti i$ skirtingy medziagy sluoksniy arba yra nelygus).

Jie gali skirtis priklausomai nuo naudojamy indy tipo ir maisto kiekio, taciau dél
tokiy garsy sunerimti nereikia.

Indukcinés kaitlentés gali skleisti nuolatinj spragséjima ir (arba) tikséjima, kai
puodas ar keptuvé yra padétas ant jos pavirsiaus. Sie garsai sklinda kai keptuvé
negali priimti visos galios, kuri tiekiama pagal nustatytg galios lygj. Naudokite
keptuve, kurios skersmuo yra didesnis nei minimalus, nurodytas instrukcijoje
konkrec¢ioms kaitvietéms, arba naudokite kokybiskesne keptuve (Zr. skyriy
,Priedai”).

GARANTINIS APTARNAVIMAS

I3siliejes vanduo, idvirtes maistas ir (arba) ant valdymo skydelio mygtuky padétas
daiktas gali bati atpazintas kaip jusy pirstas ir netycia jjungti arba iSjungti bet
kurj i$ kaitlentés mygtuky, kas irgi skleidZia atitinkamus garsus. Jei Sie daiktai
nepatraukiami per 8 sekundes, kaitlenté automatiskai issijungia su garsiniu
signalu, kuris kartojasi kas penkias sekundes iki kol tas daiktas nepatraukiamas
(garsas sklinda ir i3sijungus kaitlentei). Kad kaitlenté neisijungty, nuvalykite
nuo naudojamo pavirsiaus issiliejusius skyscCius ir kruop3ciai nusausinkite jj per 8
sekundes arba naudokite ,Wipe” funkcija, kuri suteikia 30 sekundziy valymui ir
dziovinimui.

Atminkite, kad jjungimo/isjungimo mygtukas visada yra veiksnus.

PRIES SKAMBINDAMI GARANTINIO APTARNAVIMO TARNYBAI:

1. Vadovaudamiesi skyriaus TRIKCIY SALINIMAS patarimais paméginkite
problema pasalinti patys.

2. Prietaisa iSjunkite ir vél jjunkite, kad patikrintuméte, ar triktis vis dar
pasireiskia.

JEI TRIKTIS ISLIEKA NET IR PO PIRMIAU NURODYTY PATIKRINIMY,
KREIPKITES ] ARTIMIAUSIA GARANTINIO APTARNAVIMO CENTRA.

Kreipdamiesi j mlsy garantinio aptarnavimo centra visada nurodykite:
«  trumpa gedimo apibudinima;
prietaiso tipa ir tiksly modelj;

« Ind.C.
«  serijos numerj (skaicius po raidziy SN, esantis po prietaisu esancioje vardinéje
ploksteléje). Serijos numeris taip pat yra nurodytas dokumentacijoje;

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

SN: XXXX XXXX XXXX

z
=9
OF
L

=
Sm
EQ

Z

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

«  savotiksly adresg;
savo telefono numet;.

Jei reikia atlikti remonta, kreipkités | jgaliotajj garantinio aptarnavimo centrg
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DROSIBAS NORADIJUMI

|
- LV
NOTEIKTI JAIZLASA UN JAIEVERO

Pirms ierices lietoSanas izlasiet Sos drosibas noradijumus.
Saglabajiet 3os noradijumus turpmakam uzzinam.
Si rokasgramata un pati ierice sniedz svarigus drosibas
bridinajumus, kas ir jaizlasa un vienmér jaievéro.
RaZotajs neuznemas atbildibu par bojajumiem, kas
radusies nepiemeérotas lietosanas vai nepareizu vadibas
elementu iestatisanas dél.
A\ BRIDINAJUMS! Neizmantojiet ierici, ja plits virsma ir
saplaisajusi — pastav stravas trieciena risks.
M\BRIDINAJUMS!  Aizdegsanas risks: neuzglabajiet
piederumus uz gatavosanas virsmas.
M\ UZMANIBU! Gatavosanas process ir jauzrauga. Neilgs
gatavosanas process ir nepartraukti jauzrauga.
M\ BRIDINAJUMS! Gatavosana uz plits virsmas bez
uzraudzibas, izmantojot taukvielas vai ellu, var bat
bistama — aizdeg3anas risks. NEKAD neméginiet dzest
ugunsgréku ar udeni: ta vieta izsledziet ierici un
apsedziet liesmu, pieméram, ar vaku vai uguns
slapésanas materialu.
M\ Neizmantojiet pliti ka darbvirsmu vai atbalstu.
Nelaujiet iericei saskarties ar audumu vai citiem viegli
uzliesmojosiem materialiem, kamér visas detalas nav
pilnigi atdzisusas — pastav aizdegsanas risks.
M\ Metaliskus priek$metus, pieméram, nazus, daksas,
karotes un vakus, nedrikst novietot uz plits virsmas, jo
tie var uzkarst.
M\ Loti maziem bérniem (0-3 gadi) jaatrodas dro3a
attaluma no ierices. Maziem bérniem (3-8 gadi)
jaatrodas drosa attaluma no ierices, ja vien tie netiek
nepartraukti uzraudziti. Bérni no 8 gadu vecuma un
personasarfiziskiem,jusanasvaigarigiemtraucejumiem
vai bez pieredzes un zinaSanam var lietot 3o ierici, ja tas
tiek uzraudzitas vai instruétas par ierices drosu lietosanu
un izprot ar to saistitos riskus. Bérni nedrikst spéléties ar
ierici. lerices tirisanu un apkopi nedrikst veikt bérni bez
pieauguso uzraudzibas.
M\ Péc lietosanas ar pogu izslédziet plits virsmu un
nepalaujieties uz pannas detektoru.
A\ BRIDINAJUMS! Lietosanas laika ierice un tas atklatas
dalas uzkarst. Nepieskarieties sildelementiem. Bérniem
lidz 8 gadu vecumam ir jaatrodas dro3a attaluma no
ierices, ja vien tie netiek nepartraukti uzraudziti.
M\ Edienu nedrikst atstat izstradajuma vai uz ta ilgak
par vienu stundu pirms vai péc gatavosanas.
ATLAUTA LIETOSANA
M UZMANIBU! lerici nav paredzéts darbinat ar aréju
slédza ierici, pieméram, taimeri vai atsevisku talvadibas
sistemu.
M\ So ierici ir paredzéts izmantot sadzivé un tamlidzig,
pieméram: personala virtuves zonas veikalos, birojos
un citas darba vidés; zemnieku saimniecibas; klientu
istabas viesnicas, motelos un citas lidziga tipa
apmesanas vietas.

Neizmantojiet to citiem nolukiem (pieméram, telpu
apsildei).

A\Si ierice nav paredzéta profesionalai lietosanai.
Neizmantojiet ierici arpus telpam.

A\BRIDINAJUMS: Indukcijas plits virsma var radit
akustisku skanu, ja uz vadibas panela kaut kas ir atstats.
Izslédziet gatavosanas virsmu ar pogu IESL./IZSL.
MONTAZA

M\ lerices parvietosana un uzstadiana javeic vismaz
diviem cilvékiem - pastav savainojumurisks. [zmantojiet
aizsargcimdus visos izsainoSanas un uzstadiSanas
darbos — pastav risks sagriezties.

&\ Montazu, taja skaita Gdens sistémas (ja tada ir) un
elektrosavienojumu uzstadisanu, un remontu drikst
veikt tikai kvalificéts tehnikis. Nelabojiet un nemainiet
ierices detalas, ja vien tas nav tieSi noradits lietotaja
rokasgramata. Nelaujiet bérniem atrasties ierices
montazas vietas tuvuma. Péc ierices izsainosanas
parliecinieties, vai parvadasanas laika ta nav bojata.
Problému gadijuma sazinieties ar izplatitaju vai tuvako
pécpardosanas apkopes centru. Péc ierices montazas
novietojiet iepakojuma materialus (plastmasas un
polistirola dalas u.c.) bérniem nepieejama vieta - pastav
nosmaksanas risks. Pirms ierices uzstadisanas tai jabut
atvienotai no elektrotikla - pastav elektriska trieciena
risks. UzstadiSanas laika sekojiet, lai ierice nesabojatu
baroSanas kabeli — pastav aizdeg3anas un stravas
trieciena risks. lesledziet ierici tikai tad, kad montaza ir
pabeigta.

A\ Uzmanigi veiciet skapja zagésanas darbus pirms
ierices uzstadiSanas vieta un rupigi noslaukiet visas
koka skaidas un putek|us.

ELEKTRISKIE BRIDINAJUMI

M\ Janodrosina iespéja atvienot ierici no stravas
padeves, to vienkarSi atsledzot, ja pieejama
kontaktdaksa, vai ar divpolu slédzi, kas uzstadits pirms
kontaktligzdas péc elektroinstalacijas noteikumiem, un
iericei jabut zemétai atbilstosi valsts elektribas drosibas
standartiem.

&\ Neizmantojiet pagarinatajus vai vairakspraudnu
kontaktligzdas vai adapterus. Péec ierices uzstadisanas
tas elektriskas sistémas detalas nedrikst but pieejamas.
Neizmantojiet ierici ar mitram rokam vai basam kajam.
Nelietojiet 3o ierici, ja bojats tas stravas kabelis vai
kontaktdaksa, ja ta nedarbojas pareizi vai ta ir bojata vai
tikusi nomesta.

A\ Uzstadigana, izmantojot elektrokabela spraudni, ir
aizliegta, ja vien izstradajums nav aprikots ar Razotaja
piegadato kabeli.

A\ Japadeves kabelis ir bojats, tas jaaizvieto ar identisku,
nomaina javeic razotajam, ta apkalpo3anas dienesta
agentam vai lidzigas kvalifikacijas personai, lai izvairitos
no bistamibas - stravas trieciena riska.

TIRISANA UN APKOPE

A\BRIDINAJUMS! Parliecinieties, ka pirms apkopes
darbibu veikSanas ierice ir izslegta un atvienota no
stravas padeves — pastav stravas trieciena risks; nekad




nelietojiet tvaika tiriSanas iekartu — pastav stravas
trieciena risks.

M\ Nelietojiet abrazivus vai kodigus izstradajumus,
tinsanas lidzeklus uz hlora bazes vai pannu tirisanas
lidzek|us.

IEPAKOJUMA MATERIALU UTILIZACIJA

lepakojuma materials ir 100 % parstradajams un tiek apzZiméts ar otrreizéjas

parstrades simbolu &
Tadé| dazadas iepakojuma dalas jautilizé atbildigi un saskana ar vietéjiem
atkritumu apsaimniekosanas noteikumiem.

MAJSAIMNIECIBAS IERICU UTILIZACIJA

Si ierice ir izgatavota no parstradajamiem un atkartoti izmantojamiem
materialiem. Utiliz&jiet to saskana ar vietéjiem atkritumu apsaimniekoSanas
noteikumiem. Plasaku informaciju par lietotu majsaimniecibas iericu apstradi,
atjauno3anu un parstradi varat iegUt vietéjas varas iestades, pie atkritumu
savaksanas pakalpojumu sniedzéjiem vai veikala, kuriericiiegadajaties. Stierice
ir markéta saskana ar Eiropas Savienibas Direktivu 2012/19/ES par elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumiem (EEIA) un saskana ar 2013. gada Regulu par
elektrisko un elektronisko iekartu atkritumiem (un tas grozijumiem).
Nodrosinot $is ierices pareizu utilizaciju, varat novérst iespéjamo negativo
vides un cilvéka veselibas apdraudéjumu.

hi¢

— simbols uz izstradajuma vai komplektacija ieklautajiem dokumentiem
norada, ka 3o ierici nevar izmest sadzives atkritumos, bet ta ir janodod
parstradei elektrisko un elektronisko iericu savaksanas centra.

IETEIKUMI ENERGIJAS TAUPISANAI

Izmantojiet savas plits atlikuso karstumu, izslédzot to dazas mindtes pirms
beidzat gatavot.

Katla vai pannas pamatnei pilniba janosedz attiecigais laukums uz plits
virsmas; tvertne, kas ir mazaka par attiecigo laukumu uz plits virsmas, radis
energijas izSkérdésanu.

Gatavojot nosedziet katlus un pannas ar cieSi piegulosiem vakiem un
izmantojiet péc iespéjas mazak Gdens. Gatavojot, kad nonemts vaks, tiek
patéréts daudz vairak energijas.

Izmantojiet katlus un pannas tikai ar plakanam pamatném.

PAZINOJUMS PAR ATBILSTIBAS DEKLARACIJU

Si ierice atbilst Eiropas Regulas 66/2014 ekodizaina prasibam un 2019. gada
noteikumiem saistiba ar ekodizaina prasibam ar energiju saistitiem
razojumiem un energijas informaciju (grozijums) (ES izve$ana) saskana ar
Eiropas standartu EN 60350-2.

Informaciju par ierices mazjaudas reZzimu saskana ar Regulu (ES) 2023/826 var
atrast $aja saité: https:/docs.emeaappliance-docs.eu.

PIEZIME

Cilvékiem ar elektrokardiostimulatoru vai lidzigu medicinisko ierici jaievéro
piesardziba, stavot pie Sis indukcijas plits virsmas, kamér ta ir ieslégta.
Elektromagnétiskais lauks var ietekmét elektrokardiostimulatoru vai lidzigu
ierici. Konsultéjieties ar arstu vai elektrokardiostimulatora, vai lidzigas
mediciniskas ierices razotaju, lai iegatu papildinformaciju par indukcijas plits
virsmas elektromagnétiska lauka iedarbibu uz to.
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ELEKTRISKAIS PIESLEGUMS

Pirms ierices pieslégsanas elektrotiklam jaizveido elektriskais savienojums.

Uzstadisana javeic kvalificétam personalam, kurs ir iepazinies ar spéka esosajiem drosibas un uzstadisanas noteikumiem.Uzstadisana it Tpasi javeic saskana ar
valsts energoapgades uznémuma noteikumiem.

Parliecinieties, vai datu plaksné, kas atrodas ierices apak$pusé, noraditais spriegums ir tads pats ka majas.

Saskana ar noteikumiem ierice ir jasazemé; izmantojiet tikai atbilstosu parametru vaditajus (tostarp zeméjuma vaditaju).
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LV I Ipasnieka rokasgramata

PALDIES, KA IEGADAJATIES WHIRLPOOL IZSTRADAJUMU
Lai sanemtu pilnvértigu palidzibu, ladzu, registréjiet savu

produktu vietné www.register10.eu. LAI IEG U]U VAIRAK )
INFORMACLAS, SKENEJIET
ff Pirms ierices lietosanas rapigi izlasiet drosibas KVADRATKODU UZ IERICES
noradijumus.

IZSTRADAJUMA APRAKSTS

1. Plitsvirsma
2. Vadibas panelis

;;;;;;;;;

Whirigool 6
VADIBAS PANELIS
1T 2 3 4 5 6 7 8 13 15 17 18
@ OFF —————————__p
Sy OFF—————————p
19
1. Flexi Zone poga 8. Indikatora gaismina - funkcija aktiva 15. Temperataras indikators (Celsija gradi)
2. Gatavosanas zonas izslégsanas poga 9. Taimera poga 16. Minasu indikators
3. Ritinasanas tastatira 10. leslégsanas/izslegsanas poga 17. Taimera indikatora simbols
4. Bultinas, lai iestatrtu temperattru/taimeri 11. Varisanas palidziba (Boil&Cook) poga 18. Heat Control poga
5. Atras sildisanas poga (Booster) 12. Notirisanas funkcijas poga 19. Ipasas funkcijas poga
6. Uzsildisanas/atdzesésanas indikators 13. Taustinu blokésanas poga - 3 sekundes
7. Gatavosanas zonas displejs 14. Simboli/ipaso funkciju aktivizésana

PIEZIME: Nospiediet IESL./IZSL. pogu (10); visas pieejamas funkcijas klGs redzamas uz daziem mirkliem, péc tam aktivas paliks tikai galvenas. Par&jas var izmantot
un tas tiks aktivizétas turpmakas ierices lietosanas laika.

SVARIGI! Visas pieejamas funkcijas tiks izgaismotas ar vaju gaismas intensitati, kas klus intensivaka tikai tad, kad tas tiks aktivizétas.

Whj;lﬁool



PIEDERUMI

Izmantojiet tikai katlus un pannas, kas izgatavoti no feromagnétiska materiala, kas
piemérots indukcijas plits virsmam. Lai noteiktu, vai katls ir piemérots, parbaudiet

simbolu (parasti mark&jums atrodas apak$pusé). Var izmantot ari magnétu,

lai parbauditu, vai trauka pamatne ir magnétiska.

VIRTUVES

virtuves trauki

»

laukumi, kas satur aluminiju, vai
centra ir padzilinajums.

TRAUKI MATERIALS IPASIBAS
Rekomendétie Pamatne ir izgatavota no | Nodrosina optimalu efektivitati,
virtuves trauki nerts§josa térauda ar sendvica | atri uzsilst un vienmérigi sadala

\ dizainu, emaljéta térauda, cuguna. | siltumu.

Piemérotie Pamatne nav pilniba feromagnétiska | Uzsilst tikai feromagnétiska zona.
virtuves trauki (magnéts pielip tikai dalai trauka | Rezultata ta var uzkarst mazak atri
pamatnes). un siltums var tikt sadalits mazak

vienmerigi.
Piemérotie Feromagnétiskaja pamatné ir [ Feromagnétiskais laukums ir

mazaks neka faktiskais virtuves
trauka pamatnes laukums. Ta
rezultdta var tikt nodroSinata

mazaka jauda, un virtuves trauki
var nesakarst pietiekami. Virtuves
trauki var netikt noteikti.

Nav piemérots Parasts plans térauds, stikls, | Virtuves trauki netiek noteikti un

mals, var$, aluminijs un citi | neuzkarst.
neferomagnétiski materiali,

virtuves trauki ar gumijas pamatni

PIEZIME: Visiem virtuves traukiem jabat ar plakanu pamatni. Periodiski
parbaudiet, vai pamatnei nav deformacijas pazimju, jo dazi virtuves trauki var
deforméties liela karstuma dél.

Edienu gatavo$anas trauku, kas neatbilst ieteiktajiem izmériem un
ipasdibam, izmantosana var batiski ietekmét gatavosanas veiktspéju un radit
neapmierino3us rezultatus.

ADAPTERI KATLIEM/PANNAM, KAS NAV PIEMEROTI INDUKCIJAS PLITIJ

Adaptera plaksnu izmantosana ietekmé efektivitati un tadéjadi palielina laiku,
kas nepiecieSams Gdens vai partikas uzsildiSanai. Parliecinieties, ka trauka

PIRMA LIETOSANAS REIZE

pamatnes feromagnétiskais diametrs atbilst gan adaptera plaksnes diametram,
gan gatavosanas zonas diametram. Ja sie mérijumi nesakrit, efektivitate un
veiktspéja var ievérojami samazinaties. So noradijumu neievéro$ana var izraisit
siltuma uzkrasanos, kas netiek efektivi parnesta uz katlu vai pannu, kas var
izraisit plaksnes un plits virsmas melnésanu.

TUKSI KATLI UN PANNAS

PIits ir aprikota ar iek3&jo drosibas sistému, kas aktivizé “Automatic of’ (Automatiska
izslégsanas) funkciju, kad tiek konstatéta parak augsta temperattra. Nav ieteicams
izmantot tuksus katlus un pannas ar planu pamatni, tacuy, ja tie tiek izmantoti,
temperatQra var paaugstinaties atrak neka laiks, kas nepieciesams, lai nekavéjoties
tiktu iedarbinata “Automatiska izslégsanas”, radot risku sabojat pannu vai plits
virsma. Ja ta notiek, nepieskarieties pannai vai plits virsmai. Pagaidiet, lidz visi
elementi atdziest. Ja tiek paradits klidas zinojums, sazinieties ar servisa centru.

PIEMI_ERO:I'A IZMERA PANNAS/KATLU PAMATNE DAZADAM
GATAVOSANAS ZONAM

Lai nodrosinatu, ka plits virsma darbojas pareizi, katrai zonai izmantojiet katlus ar
piemérotu pamatnes diametru (skatiet tabulu talak). Ladzu, nemiet vér, ka virtuves
piederumu razotdji bieZi norada trauka augséja diametra izméru, nevis pamatnes
diametru.

Lainodrosinatu, ka plits virsmadarbojas ar paredzéto veiktspéju, vienmérizmantojiet
gatavoSanas zonu, kuras izmérs atbilst trauka pamatnes feromagnétiskajam
izméram.

Pareizi centréjiet pannu/katlu uz izmantotas gatavosanas zonas. Nav ieteicams
izmantot katlus, kas ir lielaki par gatavosanas zonas izméru.

VIRTUVES TRAUKU LIETOJUMS PA ZONAM

. - Zona Piemérota virtuves Piemérota
: % TN 3 trauka forma feromagnétiska
- 32 pamatne (cm)
Lo ) Apala vai
1vai2 kvadratveida 16-21
: - 3 Apala 16-21
1 4 4 Apala 10-15
142 Ovala vai Tsamala 16-21
(Flexi Zone) taisnstarveida Garamala 24-38

JAUDAS PARVALDIBA

Pirkuma bridi plits virsmai tiek iestatits maksimalais iespé&jamais jaudas limenis.
Noreguléjiet iestatijumu atbilstosi elektribas sistémas ierobezojumiem jusu
majas, ka aprakstits nakamaja punkta.

Piezimes: Atkariba no plits virsmai izvélétas jaudas dazi gatavosanas zonas
jaudas limeni un funkcijas (pieméram, varisana vai atra uzsildisana) var tikt
automatiski ierobezoti, lai novérstu izvéléta limita parsniegsanu.

Talak esosaja tabula ir paradita katras zonas izmantota jauda katrai funkcijai, lai
palidzétu jums izprast iesp&jamos lietosanas ierobezojumus, pamatojoties uz
izvéléto jaudas iestatijumu.

ZONA 1vai2 142 3 4
JAUDAS LIMENIS 18 (KW) 22 22 25 15
BOOSTER (KW) 37 37 37 22
HEAT CONTROL (KW) 14 NA 14 NA
e oo o | wo| w0 [ om
KAUSESANA (KW) NA NA NA 0,045
SILTUMA UZTURESANA (KW) NA NA NA 0,145

lestatijumu izveélne: Pamatiestatijumu maina

Kad ierice ir pievienota galvenajam barosanas avotam, varat mainit

noklusejuma iestatijumus, 60 sekunZu laika atverot izvélni lestatijumi:

1. Péc plits pievienosanas galvenajam barosanas avotam pagaidiet, lidz visas
gaismas diodes péc kartas ieslédzas un izslédzas.

2. Nospiediet un turiet ieslégianas/izslégianas pogu (D), lai ieslégtu pliti.

3. Nospiediet taustinu blokésanas pogu ( (21) vismaz 6 sekundes, lai atvértu
iestatijumu izvélni. Ignoréjiet taustinu blokésanas aktivizésanas skanu, ko
dzirdésit péc 3 sekundém péc nospiesanas.

4, lestatijuma veids (piem., "PL") tiks paradits augséja kreisaja gatavosanas
zonas displeja, un ta nokluséjuma (vai pasreizéja) vértiba (pieméram,
"2_5") tiks paradita apakséja kreisaja gatavosanas zonas displeja.

5. lestatijuma veidu var izvéléties, izmantojot augséjas kreisas gatavosanas
zonas augsupveérstas (—) un lejupvérstas ( — ) bultinas. Varat mainit ta
vértibu, izmantojot apakséjas kreisas gatavosanas zonas augsupvérstas (
— ) unlejupvérstas ( — ) bultinas. Talak esosaja tabula skatiet iestatijumu
veidus, nokluséjuma vértibas un iespéjamas veértibas.

6. Nospiediet ieslégsanas/izslégsanas pogu, lai apstiprinatu.

7. Bezapstiprindjuma plits virsma izies no iestatijumu izvélnes un atgriezisies
pie iepriekséjam vértibam 30 sekunzu laika.

Pieméri ar atsauci uz vértibam tabula augstak:

Ja iestatat “Jaudas parvaldibas iestatjumu” uz 4 kW un vienlaikus aktivizéjat
vairakas gatavosanas zonas, plits automatiski pielagos jaudas limenus, lai
neparsniegtu kopéjo jaudas ierobezojumu (pieméram, 4 kW).

Pieméram, ja “Jaudas parvaldibas iestatijums” ir iestatits uz 4 kW, ja 3. zonu iestatat
uz “Booster” (=3,7 kW) un péc tam méginat aktivizét 1. zonu 18. limeni (2,2 kW),
kopéja piegadata jauda parsniegtu 4 kW robezu (3,7 + 2,2 = 59 kW).Si iemesla dé
plits automatiski pielagos jaudas limenus $adi:gatavosanas zona, kas iestatita uz
“Booster”, tiks iestatita uz 18. limeni (=2,2 kW), bet otra gatavosanas zona uz 15.
[imeni (=1,6 kW, maksimalais jaudas limenis nedrikst parsniegt 4 kW ierobezojumu).

n AUGSEJA APAKSEJA £ i
secipa | 'ESTHUUMA | kREIsAA | krEISAJAPUSE | IESPEIAMCS
PUSE (NOKLUSEJUMA)
Jaudas 2 5kW;4 0kW;
1 ierobezojums PL 74 6_0kW;7_4kwW
2 Audio tonis Aud lesl. lesl./izsl.
3 Demo rezims DE Izslégts Izsl./iesl.

PIEZIMES: kad demonstracijas rezZima funkcija ir aktivizéta, ta paliks IESLEGTA
pat tad, ja tiek partraukta galvena stravas padeve.

Whj;lﬁool
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IKDIENAS IZMANTOSANA

Ipasnieka rokasgramata

@ PLITS VIRSMAS IESLEGSANA/IZSLEGSANA

Lai ieslégtu pliti, nospiediet un turiet barosanas pogu. Virs pogas iedegsies
gaismas diode, un jis dzirdésiet skanas signalu. Péc dazam sekundém jis
varat mijiedarboties ar plits virsmu. Lai izslégtu pliti, vélreiz nospiediet to pasu
pogu;visas gatavosanas zonas ir deaktivizétas.

NOVIETOSANA
Neaizsedziet vadibas panela simbolus ar gatavosanas trauku.

PiezZime. Gatavo$anas zonas, kuras ir vadibas panela tuvuma, ir ieteicams uzglabat
katlus un pannas mark&jumos (nemot véra pannas pamatni un augséjo malu, jo ta
meédz bt lielaka).

Tas noveérs parmérigu tastattras parkarsanu. Grilgjot vai cepot, ja iespé&jams,
izmantojiet aizmuguréjas gatavosanas zonas.

GATAVOg_ANAS_ZONU AKTIVIZI:E§ANA/DEAKTIVIZI_EgANA UN JAUDAS
INTENSITATES LIMENU REGULESANA

OFF — — - - - & ————— P

Gatavosanas zonu ieslegsana

Kad plits ir IESLEGTA, visu piegjamo gatavosanas zonu ritinasanas tastatdra
(SLIDNIS) IESLEGTS zema apgaismojuma. Novietojiet pirkstu uz ritina$anas
tastatdras (SLIDNA) zona, kuru vélaties aktivizét, un viegli bidiet to pa labi, ja
vélaties palielinat jaudas limeni, vai pa kreisi, lai to samazinatu. Jas ievérosiet, ka
vadibas tastatlras segmenti parslégsies uz augstu spilgtumu, pamatojoties uz
atlasito jaudas limeni, un displeja cipari paradis numuru, kas atbilst izvélétajam
jaudas limenim (no 1 lidz 18).

Pogu “P” var izmantot, lai izvélétos atras uzsildisanas funkciju (Booster), lai atri
uzvaritu adeni.

Gatavosanas zonu izsléegsana
Ritinasanas tastatdras sakuma atlasiet pogu “IZSL.".

PIEZIME: Udens iz$lakstisanas, partikas parplsana un/vai objekts, kas atrodas
uz vadibas panela pogam, var atdarinat pirkstu un nejausi aktivizét vai
deaktivizét kadu no plits virsmas pogam. Ja sadi elementi netiek nonemti 8
sekunzu laika, plits virsma atskano divas isas akustiskas skanas un patiizslédzas,
vienlaikus paradot zinojumu "IZSL.".

A
VADIBAS PANELA BLOKESANA

Vadibas panela blokésanas funkcija ir paredzéta, lai blokétu plits virsmas
iestatjumus, lai novérstu nejausas iestatijumu izmainas vai funkciju nejausu
aktivizéSanu/deaktivizésanu. Pieméram, jums var bt nepiecieSsams izmantot So
funkdiju. lespgjamas skidruma vai partikas izSlakstiSanas gadijuma vai drosibas
apsvérumu dé| (bérnu nejausa mijiedarbiba ar plits virsmu), lai novérstu jebkadu
risku, ka plits virsma var nejausi ieslégties. Lai izmantotu vadibas panela blokésanas
funkciju, turiet nospiestu pogu & 3 sekundes. Poga parslédzas uz lielu spilgtumu,
un pikstiens un gaisma virs simbola norada, ka $i funkcija ir aktivizéta. Atkartojiet
aktivizéSanas darbibas, lai atblokétu vadibas pogas.

MAKSIMALAIS GATAVOSANAS ZONU UN FUNKCIJU DARBA LAIKS

PIEZIME: Tiek blokéts viss vadibas panelis, iznemot izslegdanas funkciju.
Ja plits virsmu izslédzat, kad vadibas panela blokésana ir aktiva, nospiediet
IESLEGSANAS/IZSLEGSANAS pogu un péc tam nospiediet bloké$anas pogu uz
3 sekundém, lai plits atblokétu.

C@ NOTIRISANAS FUNKCIJA

Notirisanas funkcija islaicigi blokeé lietotaja interfeisa pogas, lai tiriSanas procesa
laika novérstu nejausas iestatijumu izmainas. Funkcija nepartrauc gatavosanas
procesu.

Notirisanas funkcija palidz novérst skanas, ja gatavo3anas vai parastas tirisanas
laika uz lietotaja interfeisa uzlist ddens.

Drogibas apsvérumu dé| tirisanas laika IESLEGSANAS/IZSLEGSANAS pogu var
aktivizét pat netisam.

Lai aktivizétu notirisanas funkciju:

1. Nospiediet notirizanas funkcijas pogu (2 ). Kad funkija bis aktiva, jas
dzirdésiet akustisku skanu.

2. Gaismas diode virs pogas ieslégsies un paliks ieslégta, kamér pati poga
mirgos visu funkcijas darbibas laiku.

3. Vadibas panelis paliek blokéts 30 sekundes.

@ TAIMERIS
Taimeris vada visas gatavosanas zonas.

Taimera aktivizésana:

1. Atlasiet gatavosanas zonu un iestatiet vajadzigo jaudas limeni.

2. Taimera poga ieslégsies aptuveni 5 sekundes péc trauka atpazianas.
Nospiediet to, lidz iedegas indikators, kas atbilst konkrétajam simbolam
izvélétaja gatavosanas zona. .

Izmantojiet augdup ( —_) un lejup ( — ) vérstas bultinas, lai iestatitu laiku

(nespiediet un turiet tas ilgak par 8 sekundém, pretéja gadijuma plits virsma rada

IZSL. Papildinformaciju skatiet sadala "Problému risinasana").Laiks mainisies no

000 sekundém uz 30 minttém, katru reizi palielinoties par 1 mindtino 30 lidz 150

minatém, laiks palielinasies pa 5 minttém. Ja jums ir jamaina laiks par 10 minatém,

izmantojiet sanu domuzimes. Domuzime kreisaja pusé atnems 10 mindtes, bet
labaja pusé esosa domuzime pievienos 10 minates (skatiet nakamo attélu).

OFF — — — —
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3. Laiapstiprinatu iestatito laiku, varat nospiest pulkstena pogu (@) Pretéja
gadijuma laiks tiks automatiski apstiprinats péc 5 sekundém, neveicot
nekadas darbibas.
4. Varat jebkura bridi mainit laiku un vienlaikus aktivizét vairakus taimerus.
5. Atpakalskaitisanas laika pieskarieties slidnim ar pirkstu, lai redzétu jaudas
[imeni. Pieskarieties bultinai uz augsu (_—_) vai uz leju ( — ), lai redzétu
iestatito temperattru. Péc 3 sekundém atkal paradisies atpakalskaitisana.
6. Kad taimera laiks ir pagajis, atskanés pikstiens un gatavosanas zona
automatiski izslégsies.

Taimera deaktivizesana
Nospiediet lejupvérsto bultinu ( — ), lidz ta parada 000, un péc 5 sekundém ta tiks
deaktivizéta.

@ TAIMERA INDIKATORS

Sis LED indikators (kad atrodas stavokli "ON" (leslégts)) norada, ka gatavosanas
zonai ir iestatits taimeris.

Jaudas limenis vai funkcija I1ZSLEGTS 1-3 4-6 7-9 10-12 | 13-15 | 16-18 Booster * Booster ** Kausésana Uzturét siltu
Maksimalais darbibas laiks - 8h 6h 4h 3h 2h 1,5h 10 min 5 min. 8h 8h
Jaudas limenis péc taimauta - 0 0 0 0 0 0 18 18 0 0

* Gatavosanaszona 1,2, 3
** Gatavosanas zona 4

Pieméri attieciba uz vértibam tabula ieprieks:

Jaieslédzat gatavosanas zonu un iestatat tas jaudu uz 14. limeni, gatavosanas zona turpinas darboties ne ilgak ka 2 stundas. Péc 2 stundam jaudas limenis samazinasies lidz
0. imenim un gatavo3anas zona automatiski izslégsies. Ja nav citu aktivu gatavosanas zonu un 30 sekunzu laika netiek veikta mijiedarbiba ar vadibas panela pogam, plits

automatiski izslégsies.

Ja 4. gatavosanas zona aktivizéjat Booster funkciju, ta péc 5 minitém automatiski pazeminas lidz 18. jaudas limenim. Savukart, ja 1, 2. vai 3. gatavosanas zona aktivizéjat
Booster funkciju, ta péc 10 minttém automatiski samazinasies lidz 18. jaudas limenim.Péc 1,5 stundam jaudas limenis samazinasies lidz 0. limenim, un gatavosanas zona
automatiski izslegsiesJa nav citu aktivu gatavosanas zonu un 30 sekunzu laika netiek veikta mijiedarbiba ar vadibas panela pogam, plits automatiski izslégsies.

Whj;lﬁool



FUNKCLJAS

P BOOSTER FUNKCUA

Booster ir ipass reZims ar jaudas limeni, kas ir augstaks par 18. limeni, atrakai
uzsildianai. Sim rezimam var bt atskirigs ilgums atkariba no izmantotas zonas
(skatiet tabulu zemak). Kad bis pagajis Booster laiks, jauda tiks automatiski
samazinata lidz 18. limenim.

SVARIGI! Nelietot ar tukdu pannu vai ellu/sviestu. STfunkcija ir ideali piemérota
Gdens varisanai.

PIEZIME: Atkariba no jaudas parvaldibas iestatijuma, Booster funkcija var
nebdt pieejama noteiktam gatavo3anas zonam. Turklat, ja iestatat vienu
gatavosanas zonu uz pastiprinataju un péc tam aktivizéjat citu zonu, pirma
tiks samazinata lidz maksimalajam pieejamajam limenim (pat daudz zemakam
par 18. limeni), lai varétu izmantot otro. Otra gatavosanas zona tiks iestatita vai
ierobeZota, pamatojoties uz atlikuso jaudu, kas pieejama 3aja plits pusé.
Ladzu, nemiet véra ari to, ka jaudas padeve var atskirties atkariba no izmantota
trauka izméra un materiala.

ZONU APRAKSTS
2 3 Zona Nominala jauda Jaudas Booster
Cc - ) —— (18. limenis, kW) | Booster (kW) | ilgums (min.)
Tvai2 22 37 10
3 25 37 10
1 - N 4 15 22 5
4 o 22 37 "

Piezimes: tabula noraditas vértibas attiecas uz testésanas apstakliem, kas aprakstiti gatavosanas iericu
veiktspéjas novértésanas normativaja standarta.
Paradita jauda var at3kirties atkariba no izmantota virtuves trauka izméra vai materiala.

]
D O ELASTIGA GATAVOSANAS ZONA (FLEXI ZONE)

Izmantojot So funkciju, jas varat apvienot divas gatavosanas zonas viena garaka,
lai ievietotu taisnstdra, ovalus vai iegarenus virtuves traukus, un izmantot vienu
iestatijumu visai apvienotajai zonai.

Lai nodrosinatu pareizus rezultatus, izmantojiet tikai katlus un pannas ar
feromagnétisko pamatni, kas ir pietiekami gara, lai vienlaikus parklatu abas
zonas. Novietojiet traukus elastigas gatavosanas taisnstra laukuma centra.
Pareizas un nepareizas lietosanas piemérus skatiet talak redzamaja attéla.

PIEZIME: Liels apals katls, ko izmanto vidd, var uzkarst mazak atri un siltums
var tikt sadalits mazak vienmérigi.
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SVARIGI! Katliem un pannam ar feromagnétisko pamatni 21 cm vai
mazaku, ieteicams izmantot atseviskas gatavosanas zonas, neaktivizéjot
elastigo gatavosanas rezimu (Flexi Zone).Novietojiet traukus priekséja vai
aizmuguréja zona un péc tam aktivizéjiet $o zonu.

Ja Flexi Zone ir aktiva, siltuma kontroles funkcija nebis pieejama, tapéc jas to
neredzésit vadibas paneli.

Pareizas un nepareizas lietosanas piemérus skatiet talak redzamaja attéla.
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Flexi Zone tiek izmantota ka divas atseviskas zonas

Lietojot vienlaikus ar diviem katliem vai pannam, pirmo ieteicams novietot uz
aizmugures, bet otro uz priekigjas zonas (skatiet attélu zemak).Saja gadijuma
zonas ir jaaktivizé, neizmantojot elastigo gatavosanas rezimu (Flexi Zone).

Lai nodrosinatu optimalu veiktspéju, parliecinieties, ka abas pannas ir centrétas
attiecigajas zonas. Neparvietojiet vienu katlu/pannu arpus centra, lai atbrivotu
vietu otram traukam. Novietojot traukus, neizejiet arpus gatavosanas zonas
zonas vai vadibas panela augsdalas.

Pareizas un nepareizas lietoSanas piemérus skatiet talak redzamaja attéla.

AUTOMATISKAS FUNKCIJAS

Siplits virsma nodrosina dazas automatiskas funkcijas, kas palidz gatavosanas procesa.
Ladzu, nemiet vérg, ka tas var nebat pieejamas atkariba no energijas parvaldibas
iestatijuma (skatiet sadalu Energijas parvaldiba).Pieméram, ja jaudas parvaldiba ir
iestatita uz 2,5 kW un dazas zonas jau tiek izmantotas, ar atlikuso jaudu var nepietikt, lai
aktivizétu automatisko funkciju. Plits virsma informés jus ar skanas signalu.

15 KAUSESANA

Si funkcija automatiski iestata idealo kausésanas jaudas limeni.Tas lauj
izkausét delikatus édienus, pieméram, Sokoladi vai sviestu, un saglabat
tos izkususus, neriskéjot, ka tie piedegs vai pielips pie katla/pannas.

ey _
U9 sAGLABATSILTU

Sifunkcija automatiski iestata idealo jaudu, lai édiens batu silts péc gatavosanas
un pirms pasniegsanas. Nemiet véra, ka skidrumu daudzums laika gaita
samazinas, turot édienu siltu.

Sis automatiskas funkcijas ir pieejamas tikai standarta gatavosanas
zonas (zonas ar ikonu ).

Ka aktivizét automatiskas funkcijas:

Lai aktivizétu automatiskas funkcijas, nospiediet ikonu <.

Displeja bis redzamas divas vaji apgaismotas ikonas: %} (saglaba siltumu)
augspusé un 14 (kausé) apaksa.

Izmantojiet augdup (_—_) unlejup ( — ) vérstas bultinas, lai atlasitu vajadzigo
funkciju.

Displeja tiks paradits “A1” kausésanai vai “A2” siltumam, un atbilsto3a ikona
klas gaisaka.

- - < OFF — =
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@ HEAT CONTROL — GATAVOSANA AR TEMPERATURU

Si funkdija lauj izvéléties un gatavot vélamaja temperatira (ka to daritu ar
cepeskrasni), nevis izmantot standarta jaudas limenus.

Izmantojot $o funkciju, plits virsma automatiski pielagos siltumu un uzturés stabilu
trauka temperatdru, novérSot nepiecieSamibu péc pastavigas regulésanas.

Si funkcija ir pieejama tikai gatavosanas zonam ar 8 ikonu.

PIEZIME: Paradita temperatiira attiecas uz tuk3a trauka centru. Atkaribad no
konkrétajiem traukiem, ko izmantojat, paradita temperatra var atkirties no
faktiskas virtuves trauka temperatdras. Lai nodrosinatu optimalu darbibu, ir
ieteicams novietot traukus gatavo$anas zonas centra un aktivizét funkciju, ja nav
aktivs “atlikusa sittuma” indikators (Hak- ).

Whj;lfa?ool



LV |

SVARIGI! Si funkcija nav paredzéta dens varisanai vai fritésanai. Stiemesla dé|
Gdens nevarisies pat tad, ja ir izvéléta temperattra augstaka par 100°C. Skatiet
sadalu "Varisanas paligs" vai izmantojiet Booster funkciju atrai varisanai.

Ka aktivizét Heat Control:

1. Novietojiet virtuves traukus uz zonas ar 8 ikonu.
2. Nospiediet § ikonu. .
3. Izmantojiet augsupvérsto bultinu (_—_), lai izvélétos vajadzigo temperataru.

Nokluséjuma iestatijums ir 45°C. JUs varat paaugstinat temperatru lidz
200°C atbilstosi savam vajadzibam (skatiet gatavo3anas padomus zemak
esosaja tabuld).lzmantojiet lejupvérsto bultinu ( — ), lai samazinatu
temperaturu.

4. Ugzsildisanas fazes laika blakus izvélétajai temperatirai mirgos augsupvérsta
bultina (/\).

5. Kad trauki ir sasniegusi iestatito temperatdru, plits virsma par to pazinos ar
skanas signalu un augiupvérsta bultina ( /\ ) parstas mirgot. Tagad jis varat
pievienot édienu. .

6. Kad iestatitais punkts ir sasniegts, varat izmantot augSupvérstas (_—_) un
lejupvérstas ( — ) bultinas, lai pielagotu temperattru pa 5°C.

7. Ja jauna izvéléta temperatdra ir zemaka par pasreizéjo, blakus izvélétajai
temperatirai mirgos lejupvérsta bultina ( \/"), lidz tiek sasniegts jaunais
iestatitais punkts. Ja jauna izvéléta temperatdra ir augstaka par pasreizéjo,
blakus izvélatajai temperattrai mirgos augsupvérsta bultina ( /\ ), lidz tiek
sasniegts jaunais iestatitais punkts.

8. Ja iestatat taimeri zon3, kura ir aktiva Heat Control funkcija, taimeris saks
darboties tikai péc iestatita punkta sasniegsanas. Temperatiras vieta
displeja tiks radita taimera atpakalskaitiSsana. Atpakalskaitisanas laika
pieskarieties augsup ( —_) vai lejup ( — ) vérstajai bultinai, lai redzétu
iestatito temperattru. Péc 3 sekundém atkal paradisies atpakalskaitisana.

HEAT CONTROL — GATAVOSANAS PADOMI
Talak esosaja tabula sniegti dazi ieteikumi par gatavosanas panémieniem
katrai temperatrai.

MAZS SILTUMS VIDEJS SILTUMS LIELS SILTUMS
45°C 80°C 130°C 150°C 180°C 200°C
. Maiga
KUST cepsana . . Grils
(Sokolade, | Uzturétsiltu (darzenu KEJOIE?)IS Sa k&g{(ﬁms (liellops,
sviests) bazes darzeni)
maisijums)
.- | Sabiezinasana, | Konfits oy Brins | Apcep3ana
(Aggdzl{:/?:) kréjosana (darzeni) (Iézﬁ:?seltljzéeéaer;?) (pankudkas, (steiks,
gala, (risoto) Glazésana ’ . grauzdind) [ cepetis)
Sutinasana
(120°C)

Skatiet sadalu "Varisanas paligs" vai izmantojiet Booster funkciju atrai varisanai.

PIEZIMES:

- Sistéma spéj uzraudzit gatavosanas temperatiru, tacu vienmér ir ieteicams
palikt tuvuma, kad plits tiek izmantota.

- Atkariba no gatavosanas zonas aktivizacijas secibas, Heat Control funkcija
var nebt pieejama. Plits virsma informés jas ar skanas signalu.

Skenéjiet QR kodu, lai atklatu gatavosanas noslépumus,
izmantojot siltuma kontroli.Atklajiet, cik viegli un izdevigi ir
gatavot ar temperatiru, apmekléjot masu vietni, kura varat
atrast noradijumus par dazddam gatavosanas metodém,
ikdienas maltitém un aizraujosSiem jauniem édieniem,
izmantojot detalizéti izstradatas receptes.

INDIKATORI

Ipasnieka rokasgramata

o
=T VARISANAS PALIDZIBA (BOIL&COOK)

Sifunkdija uzkarse Gdeni lidz varisanas temperatarai un automatiski pielago jaudu,
lai tas varitos uz [énas uguns, lidz esat gatavs pievienot édienu. Si funkcija arf palidz
noveérst parvarisanu un energijas izskérdésanu, salidzinot ar Booster rezimu. Lai
taupitu energiju un paatrinatu varisanas procesu, iesakam pannu parklat ar vaku.
Varisanas palidziba ir pieejama tikai gatavosanas zonam ar B ikonu.

PIEZIME: Izmantojot 30 funkciju, katla pamatnes diametram ir jabat 160-210
mm, un tam jabat piepilditam ar Gdeni lidz 1/2-3/4 no ta tilpuma. Nemiet
véra, ka maksimalais tilpums, ko var izmantot ar $o funkciju, ir aptuveni 4l.
Nepievienojiet Gdenim sali, pirms tas nav sasniedzis varisanas temperataru, jo
tas nelaus sistémai darboties, ka paredzéts.

Lai nodrosinatu optimalu darbibu, ir ieteicams novietot traukus gatavosanas
zonas centra, izmantot tGdeni istabas temperatdra un aktivizét funkciju, ja nav
redzams “atlikusa siltuma” indikators.

SVARIGI! Si funkcija ir paredzata tikai Gdens vari$anai, nevis pienam vai cita
veida Skidrumam.

Nemot véra tirgu pieejamos virtuves piederumus, funkcija var nedarboties, ka
paredzéts.

Ka aktivizét varisanas palidzibu:
Piepildiet katlu ar Gdeni (skatiet piezimes ieprieks).
Novietojiet virtuves traukus uz zonas ar & ikonu.
Atlasiet Varisanas palidzibas pogu ( ==T).
Vienreiz nospiediet Varisanas palidzibas pogu ( ==7), ja Heat Control ir
pieejama tikai vienai gatavosanas zonai. Ja Heat Control ir pieejama vairak
neka vienai gatavo$anas zonai, vairakas reizes nospiediet pogu =<7, lidz
sasniedzat gatavosanas zonu, kura vélaties izmantot Varisanas palidzibas
funkciju. Displeja paradisies norade “-b-", lai palidzé&tu jums virzities cauri
zonam.

5. Kad zona ir atlasita, zonas displeja daZas sekundes mirgos -b-, un péc tam
funkcija saksies automatiski.

6. Kad tiek startéta Varisanas palidzibas funkcija, uzsildisanas fazes laika
displeja paradisies animacija.

7. 90 sekunzu laika no briza, kad tdens sak varities, funkcija informés jus par
to ar skanas signalu. Animacija pazudis, un plits virsma automatiski iestata
jaudas limeni uz 15, lai uzturétu maigu varisanu.

8. Atkarba no izmantotajiem traukiem jaudas limenis var automatiski
pazeminaties [idz 15. limenim, nesasniedzot tdens virSanas temperataru.
Lai sasniegtu virSanas temperatdru, varat palielinat izmantotas gatavosanas
zonas jaudas limeni. Varat ari méginat izmantot citu pannu, kas ir saderiga ar
indukcijas gatavosanu. Ja ieprieks aprakstitie apstakli nenotiek, iesakam izslegt
Boil&Cook funkciju un manualiiestatit jaudas limenus, lai turpinatu gatavosanu.

9. Pievienojiet édienu un, ja nepiecieSams, mainiet jaudas limeni, lai péc
vajadzibas pielagotu varisanas stiprumu. Jaudas izvéle tiks ierobezota lidz
tiem [imeniem, kas ir pieméroti varidanas uzturésanai (t.i, limeni 10-18).

PIEZIME:

»  Neatkarigi no t3, vai Gdens varas vai né, péc aptuveni 15 minitém péc
funkcijas aktivizésanas plits automatiski iestata jaudas limeni uz 15 un
animacija pazad.

« Atkariba no jaudas parvaldibas iestatjuma vai gatavoSanas zonas
aktivizacijas secibas, Varisanas palidzibas funkcija var nebat pieejama. Plits
virsma informés js ar skanas signalu.

«  lzmantojot 3o funkciju, jis nevarésiet iestatit taimeri Gdens uzsildisanas
fazes laika. Taimeri var iespéjot tikai péc akustiska pazinojuma sanemsanas,
ka tdens ir sasniedzis virSanas temperataru.

«  Sistéma spéj uzraudzit varisanas procesu, tacu vienmeér ir ieteicams palikt
tuvuma, kad plits tiek izmantota.

. Ja ir iespgja izmantot Boil&Cook vairakas plits zonas, katrai pusei var
aktivizét tikai vienu Boil&Cook funkciju. Tomér atlases procesa laika
animacija (Chska) uz dazam sekundém tiks vizualizéta taja pasa pusé, pat
ja funkciju nevar aktivizét.

-
.

PWN

[ .
F1ILNZ ATLIKUSAIS KARSTUMS

Ja displeja ir redzams “Hot”, tas nozZimé, ka gatavosanas zona ir karsta.
Indikators iedegas pat tad, ja zona nav aktivizéta, bet ir sakarsusi blakus esoSo
zonu lietosanas dé| vai tapéc, ka uz tas ir novietots karsts katls.

Kad gatavosanas zona ir atdzisusi, “Hot” nodziest.

N

! KATLS NOVIETOTS NEPAREIZI VAI TA NAV VISPAR

Sis simbols ir redzams tad, kad katls nav piemérots gatavosanai ar indukciju, ir
novietots nepareizi vai ta izmérs neatbilst atlasitajai gatavosanas zonai. Ja katls
netiek konstatéts 30 sekundés péc atlasisanas, gatavosanas zona izslédzas.
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GATAVOSANAS TABULA

Gatavosanas tabula ir sniegti gatavosanas padomi katram jaudas limenim. Faktiska jauda, kas tiek piegadata katram jaudas limenim, ir atkariga no gatavosanas
zonas izméra un izmantotajiem traukiem.

POWER LIMENIS GATAVOSANAS PADOMI
Maksimala jauda (P) Booster* — péc iespéjas atrak uzkarsé Gdeni lidz varisanas temperatarai. Nelietot ar tukSu pannu vai e||u/sviestu.
17-18 Uzkarsé Gdeni lidz varisanas temperatdrai, apcep** saldétus produktus.
15-16 Uztur dzivigu varisanu, apcep, apdedzina, maisot apcep, apbrlnina.
10-14 Uztur maigu varisanu, uzkarsé, grilé (ilgu laiku), apcep, sauté, karamelizé, apbrdnina, cep pankikas.
5-9 Vara uz |énas uguns, sauté, sabiezina, Iéni vara.
3-4 Uztur siltu, atkause.
1-2 Kausé, kréjo (risoto)
Nulles jauda (1ZSL.) Plits virsma dikstave vai izslégta rezima (gatavosanas beigas iespéjams atlikusais karstums, norada ar “Hot").

*Booster ir ipass rezims, kas izmanto jaudas limeni, kas lielaks par 18, lai atrak uzsilditu Gdeni. So rezimu var uzturét ne ilgak ka 10 minites atkariba no izmantotas
zonas. Kad bis pagajis Booster laiks, jauda tiks automatiski samazinata lidz 18. limenim.

** Saldétu produktu, pieméram, fri kartupelu, dzilai cepsanai ieteicams izmantot gatavosanas zonas, kas nav Flexi Zone.Ja vélaties fritét, izmantojot Flexi Zone
gatavosanas zonas, ieteicams izmantot priekséjo.

TIRISANA UN APKOPE

Svarigi!

Pirms tiriSanas parliecinieties, ka gatavosanas zonas ir izslégtas un
atlikusa karstuma indikators (“Hot”) nav iedegts.

Neizmantojiet abrazivus un skrapéjosus sak|us.

Péc katras lietoSanas reizes notiriet pliti (kad ta ir atdzisusi), lai nonemtu
partikas atlieku nogulsnes vai traipus.

Virsma, kas nav pienacigi tira, var samazinat vadibas panela pogu jutibu.
Izmantojiet skrapi tikai tad, ja uz plits ir pielipusas atliekas.|zpildiet skrapja
razotaja noradijumus, lai nesaskrapétu stiklu.

Cukurs un partikas produkti ar augstu cukura saturu var sabojat plits
virsmu, tapéc tie janotira nekavéjoties.

Sals, cukurs un smiltis var saskrapét stikla virsmu.

Izmantojiet mikstu dranu, virtuves dvieli vai specialu plits virsmu tiritaju
(ievérojiet razotaja noradijumus).

Izlijusi Skidrumi gatavoSanas zonas var izraisit katlu parvietosanos vai
vibraciju.

Péc plits virsmas tirisanas, rlpigi nosusiniet to.

PROBLEMU RISINASANA

Ja uz stikla ir CleanProtect logotips, plits virsma ir apstradata ar CleanProtect
tehnologiju.Sis ekskluzivais parklajums nodrogina izcilus tiridanas rezultatus un
uztur spozu plits virsmu daudz ilgak.
leteicams tirit katru dienu, péc katras lietosanas reizes.
Lai notiritu CleanProtect plits virsmas, ievérojot Sos ieteikumus:
- Rapigisamitriniet zonas, kuras jatira, ar ideni, parliecinoties, ka visa notraipita
vieta ir parklata.Uzmanieties, lai uz vadibas panela neizs|akstitos tdens.
«  Mitrinasanas proceddra:
« Parastos apstak|os nogaidiet vismaz 2 minutes.
« Stipri netiros apstaklos uzgaidiet vismaz 5 minates.
« Jaadens uz plits izzst, samitriniet to vélreiz.
+  lzmantojiet neabrazivu sukli, lai nonemtu netirumu paliekas un nosusinatu
plits virsmu péc tirisanas.

Parbaudiet, vai nav radies elektroapgades partraukums.

Ja plits virsmu péc lietosanas nevar izslégt, atvienojiet to no elektrotikla.
Ja,ieslédzot pliti, displeja paradas burtu un ciparu kodi, izlasiet noradijumus
zemak noradrtaja tabula.

Ladzu, nemiet véra: Udens, iz8lakstijies skidrums no katliem un prieksmeti
uz plits virsmas pogam var nejausi aktivizét vai deaktivizét vadibas panela
blokésanas funkciju.

DISPLEJA KODS/ ) ) .
KONSTATETA APRAKSTS IESPEJAMIE CELONI RISINAJUMS
PROBLEMA

. - S~ Stravas padeves savienojums nav tiesi tads, | Izveidojiet barosanas avota pieslégumu saskana

FOEO Nepareizs siravas vada savienojums. ka noradits sadala “Elektriskais pieslégums”. | ar sadalu "Elektriskais pieslégums".

FOEA Vadibas panelis izsledzas parlieku augstas | Elektronisko dalu iek3&ja temperatara ir | Laujiet plits virsmai atdzist, pirms atsakat

temperatQras dél. parak augsta. lietoSanu.
FOE9 Pagaidiet, lidz gatavosanas vieta atdziest, pirms

Jaudas limenis tiek
automatiski samazinats.
Gatavosanas zona
automatiski izsledzas.
PIits automatiski
izslédzas.

Gatavosanas zona izslédzas, ja temperatra
ir parak augsta.

Ja temperatra ir parak augsta, jaudas
[imenis ir samazinats, gatavosanas zona vai
plits izslédzas.

Elektronisko dalu ieks&ja temperatara ir
parak augsta.

Plits virsmas ventilacija var nebat
pietiekama, lai nodrosinatu pareizu plits
darbibu.

to atkal izmantojat.

Lai ierice darbotos pareizi, plits virsmai ir janodrosina
pietiekama ventilacija ar pietickamu svaiga gaisa
padevi. Parbaudiet, vai plits virsma ir uzstadita,
ievérojot noradijumus, kas aprakstiti sadala "Montaza".
Parliecinieties, ka neviens priekSmets neaizsedz plits
aizmuguri un apakééjo aizmuguréjo dalu.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
F1E1,F2E1, F6E1, FOE2,
F7E5, F7E6, FCE1, FCE2,
FCE3

Atvienojiet plits virsmu no elektrotikla.

Pagaidiet daZas sekundes (vairak neka 10), péc tam pievienojiet plits virsmu elektrotiklam.
Ja probléma netiek atrisinata, sazinieties ar servisu un noradiet displeja redzamo kludas kodu.
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Ipasnieka rokasgramata

DISPLEJA KODS/ ) ) )
KONSTATETA APRAKSTS IESPEJAMIE CELONI RISINAJUMS
PROBLEMA
dE PIits virsma nesasilst. & o T Izpildiet noradijumus sadala “Pirma lietosanas

[kad pilits ir izslegta] Funkcijas neieslédzas. DEMONSTRESANAS REZIMS ieslegts, reize”.
Toavs R Jaudas regulators ierobezo Tpasas funkcijas
Ipasafunkcijaneieslédzas, o P o h >
un plits virsma rada | Plaukts nelauj aktivizét ipaso funkciju. akivizéanu  atbilstosi  plts  virsmai Skatiet sadalu “Jaudas parvaldiba”.

akustisku signalu.

izvélétajam jaudas parvaldibas iestatijumam
(pieméram, 2,5 kW).

Izvéloties jaudas limeni
vai izmantojot Booster
funkciju, jaudas limenis
automatiski samazinas.

Plits virsma automatiski iestata maksimalo
pieejamo jaudas limeni (pat zemaku par
iestatito), lai nodrosinatu, ka gatavosanas
zonu var izmantot.

Jaudas regulators ierobezo Tpasas funkcijas
aktivizésanu  atbilstosi  plits  virsmai
izvélétajam jaudas parvaldibas iestatijumam
(pieméram, 2,5 kW).

Booster funkcijai var bt atskirigs ilgums
atkarba no izmantotas zonas. Kad bus
pagajis Booster laiks, jauda tiks automatiski
samazinata lidz 18. limenim.

Plits virsmas ventilacija var nebut pietiekama,
lai nodrosinatu pareizu plits darbibu.

Skatiet sadalu “Jaudas parvaldiba” vai “Booster
funkcija”.

Lai ierice darbotos pareizi, plits virsmai ir
janodrosina pietiekama ventilacija ar pietiekamu
svaiga gaisa padevi. Parbaudiet, vai plits virsma
ir uzstadita, ievérojot noradijumus, kas aprakstiti
sadala "Montaza". Parliecinieties, ka neviens
priekSmets neaizsedz plits aizmuguri un apakséjo
aizmuguréjo dalu.

Y

Virtuves trauki netiek noteikti.
Gatavosanas zona izslédzas péc 30
sekundém.

Sis simbols ir redzams tad, kad katls nav
piemérots gatavosanai ar indukciju, ir
novietots nepareizi vai ta izmérs neatbilst
atlasitajai gatavosanas zonai. Ja katls netiek
konstatéts 30 sekundés péc atlasisanas,
gatavosanas zona izslédzas.

Ja jlsu virtuves trauki ir pieméroti gatavosanai
indukcijas rezima (skatiet sadalu "Piederumi") un
ir pareizi novietoti vajadzigaja gatavosanas zona,
méginiet tos izmantot mazaka gatavosanas
zona. Pretéja gadijuma izmantojiet atbilstodus
virtuves piederumus (skatiet sadalu "Piederumi").

Plits virsma izdod divas
isas akustiskas skanas un
péc tam pati izsledzas.
Zinojums "IZSLEGTS"
péc tam tiek radits lidz 60
sekundém, 3aja laika plits

virsmu nevar atkal ieslégt,

un ta atkarto divas isas
akustiskas skanas ik péc 5
sekundém.

Udens iz8lakstisanas, partikas parplisana un/vai objekts, kas atrodas uz vadibas
panela pogam, var atdarinat pirkstu un nejausi aktivizét vai deaktivizét kadu no

plits virsmas pogam:

IESLEGSANAS/IZSLEGSANAS pogu, ka rezultata plits virsma netisi izsledzas;

taustinu blokésanas pogu, izraisot nevélamu taustinu blokésanas funkcuas
aktivizésanu, ja ta tiek nospiesta nepartraukti ilgak par 3 sekundém. Funkcija
paliek aktiva ari péc plits virsmas izslégsanas ar ieslégtu taustinu blokésanas

ikonu un LED;

ritinasanas tastatdru, izraisot nevelamaSJaudas [imenu izmainas.
Pllts izsledzas pati (paradas pazinojums "IZSLEGTS"), ja ta netiek notirita 8 sekunzu

laika.

Nosusiniet un/vai notiriet, un/vai nonemiet
priekSmetu, lai plits virsmu varétu atkal ieslégt 60
sekundes péc pazinojumalZSLEGTS paradisanas.
Ja taustinu blokésanas funkcija ir nejausi
aktivizéta, nospiediet taustinu blokésanas pogu
uz 3 sekundém, lai to atspéjotu.

Nospiediet ieslégsanas/izslégdanas pogu,
ieslégtu pliti.

lai

Lietojot Heat Control ( B),

Udens nevaras, ja temperatQra ir iestatita,

Jis izmantojat Heat Control, lai varitu Gdeni.

[zmantojiet Varisanas palidziba (Boil&Cook) vai

Udens nevaras izmantojot Heat Control funkciju. Booster funkciju.
Sie nepartrauktie klikskosie un/vai tikskosie trokni rodas, ja panna nespéj sanemt pilnu
Novietojot traukus jaudu, kas tiek piegadata iestatitajam jaudas imenim. o | lzmantojiet pannu, kuras diametrs ir lielaks par
atskan Klikékis un /v’ A Pannasvdlametrs var bt mazaks par minimalo, kas noradiits lietotaja ro}@sgrama’gga noteiktam mlnlmqlo, kas noradits rokasgramata konkrétam
tikékoza skana gatavosanas zonam. Pat ja izmantojat pannu ar pareiziem izmériem, daZiem pannu | gatavosanas zonam, vai izmantojiet pannu ar
’ o modeliem pamatne ir dal&ji parklata ar metala ieliktniem (vai bez vienmériga feromagnétiska | jaudigaku veiktspéju (skatiet sadalu "Piederumi").
sadalijuma), un tie ne vienmér darbojas, ka paredzéts.
PIits virsma automatiski izslégsies $ados gadijumos:
« Udens iz8lakstisanas, partikas parpludes gadijuma vai uz vadibas panela pogam
novietoti prleksmetl kas var nejausi aktivizét [ESLEGSANAS/IZSLEGSANAS pogu. Ja Sie
objekti netiek nonemti 8 sekunzu laika, plits virsma automatiski izslégsies, vienlaikus
atskanot skanai . Papildinformaciju  skatiet sadala "lkdienas
Plts irizslégta. «  Janav mijicsl:((ti_arbibas ar vadibas paneli ilgak par 30 sekundém un neviena gatavosanas lictozana”. >
zona nav aktiva. SR
« Jailgak par 30 sekundém nav konstatéts neviens virtuves trauks un taja pasa laika nav Manualiieslédziet pif.
bijusi mijiedarbiba ar vadibas paneli.
+ Ir beidzies jaudas limena vai funkcijas maksimalais darbibas laiks, un ilgak par 30
sekundém nav bijusi mijiedarbiba ar pliti.
- Citi gadijumi, kas Seit nav noraditi.
Izmantojot funkciju

Variganas palidziba
(Boil&Cook), Gdens
nesasniedz varisanas
temperataru.

vai

Funkcija nenorada, ka
varidanas temperatUra
ir sasniegta aptuveni 90
sekunzu laika no briza,
kad Gdens sak varities.

Atkariba no virtuves traukiem vai izmantota ddens daudzuma varisanas temperatQra var

netikt sasniegta.

Neatkarigi no ta, vai Gdens varas vai né, jaudas limenis var automatiski pazeminaties lidz 15
aptuveni péc 15 minatém péc funkcijas aktivizésanas.

Ja Gdens nevaras, varat to uzvarit, palielinot
izmantotas gatavosanas zonas jaudas limeni.
Varat ari méginat izmantot citu pannu, kas
piemérota indukcijas gatavosanai.

Ja funkcija neliecina par varisanos aptuveni 90
sekunzu laika no briza, kad Gdens sak varities, més
iesakam izslégt funkciju Boil&Cook un izmantot
jaudas limenus, lai turpindtu gatavo3anu.
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SKANAS DARBIBAS LAIKA

Indukcijas plits virsmas parastas darbibas laika var radit svilpjosas vai krakSkosas
skanas.

Sie trokéni patiesiba nak no virtuves traukiem un ir saistiti ar pannas pamatnes
Tpasibam (pieméram, ja dibens ir izgatavots no dazadiem materiala slaniem vai ir
nelidzens).

Tie var at3kirties atkariba no izmantota virtuves piederuma un taja esosa édiena
daudzuma, un tie nav simptoms, ka kaut kas nav kartiba.

Indukcijas plits virsmas var radit nepartrauktas klikskosas un/vai tikskosas skanas, ja
katls/panna ir novietota. Sis skanas var rasties, ja panna nevar uztvert pilnu jaudu,
kas tiek piegadata iestatitajam jaudas limenim. Izmantojiet pannu, kuras diametrs ir
lielaks par minimalo, kas noradits rokasgramata konkrétam gatavosanas zonam, vai
izmantojiet pannu ar jaudigaku veiktspéju (skatiet sadalu "Piederumi”).

PECPARDOSANAS SERVISS

Udens izSlakstisanas, partikas parpltsana un/vai objekts, kas novietots uz vadibas
panela pogam, var atdarinat jasu pirkstu un nejausi aktivizét vai deaktivizét kadu no
plits virsmas pogam, ka ari radit akustiskus signalus, saskaroties starp priekSmetiem
un pogam. Ja Sie objekti netiek nonemti 8 sekunzu laika, plits automatiski izslégsies,
vienlaikus radot skanu, kas péc tam tiks atkartota ik péc 5 sekundém, lidz objekts
vai udens tiek nonemts no vadibas panela, pat péc izslégsanas. Lai izvairitos no
izslegsanas, nonemiet no lietotdja interfeisa visus izlijusos Skidrumus un rapigi
nosusiniet to 8 sekunzu laika vai izmantojiet funkciju Noslaucit, kas nodrosina 30
sekundes tiriSanai un Zavesanai.

Atcerieties, ka [ESLEGSANAS/IZSLEGSANAS poga vienmér bs aktiva.

PIRMS SAZINATIES AR PECPARDOSANAS APKALPOSANAS DIENESTU:

1. Méginiet atrisinat problemu saviem spékiem, ieverojot ieteikumus sadala
PROBLEMU RISINASANA.

2. lzslédziet ierici un ieslédziet to vélreiz, lai parliecinatos, vai probléma ir
noversta.

JA PEC IEPRIEKSMINI_-ETAJI_\!VI PE\RBAL}DI—EM PROBLI_EMQ NAV NOVERSTA,
SAZINIETIES AR TUVAKO PECPARDOSANAS APKALPOSANAS DIENESTU.

Sazinoties ar masu klientu pécpardosanas servisu, vienmér noradiet:
« Tsukladas aprakstu;
«  precizu ierices veidu un modeli;

« Ind.C.
sérijas numuru (numurs aiz burtiem SN uz tehnisko datu plaksnites, kas
atrodas zem ierices).Sérijas numurs ir noradits ari dokumentacija;

Mod. XXX XXX

XXXX XXXX XXXX

SN: XXXX XXXX XXXX

z
=9
OF
2

=
gcc
£Q

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

«  savu pilno adresi;
«  savutalruna numuru.

Ja ir nepiecieSsams remonts, Ildzu, sazinieties ar pilnvarotu pécpardosanas
apkalpo3sanas dienestu (lai izmantotu tikai originalas rezerves dalas, un
remonts tiktu veikts pareizi).

Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija izstradajumu ir pieejama:

«  lzmantojot QR kodu jlsu iekarta;
«  Apmekléjot masu timekla vietni docs.whirlpool.eu/docs;

- Vaiarisazinieties ar masu pécpardosanas apkopes dienestu (talruna numurs noradits garantijas bukleta). Sazinoties ar
musu pécpardosanas centru, lidzu, nosauciet kodus, kas redzami izstradajuma datu plaksnité.

¢/TM/ © 2024 Whirlpool. RaZots saskana ar licenci.
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BEZPECNOSTNIi POKYNY

. CS

JE DULEZITE SI POKYNY DUKLADNE PRECIST

A RIDIT SE JIMI

Pfed pouzitim spotebice si prectéte tyto bezpecnostni
pokyny. Uschovejte si je po ruce pro dalsi pouziti.
V tomto ndvodu a na samotném spotiebici jsou
uvedena dlleZitd bezpecnostni upozornéni, kterd je
nutné si precist a fidit se jimi. Vyrobce odmita nést
jakoukoli zodpovédnost za nedodrzeni téchto
bezpecnostnich pokynl, za nevhodné pouzivani
spottebice nebo za nespravné nastaveni ovladacd.
VYSTRAZNE UPOZORNENI: Pokud je povrch varné
desky popraskany, zafizeni nepouzivejte. Riziko
elektrického Soku! o
MNVYSTRAZNE UPOZORNENI: Nebezpedi pozéru:
Neskladujte poloZzky na varném povrchu.
/N UPOZORNENI: Proces vafeni musi probihat pod

kontrolou. Kratké vafeni musi byt neustdle
monitorovévno; o
M\VYSTRAZNE  UPOZORNENI:  Vareni pokrm(

s obsahem tuku nebo oleje bez dozoru na varné desce
m(ze byt nebezpecné. Riziko pozaru! NIKDY se
nepokousejte pozar uhasit vodou: Namisto toho
spotiebi¢ vypnéte a plamen pfikryjte, napf. poklici
nebo Zaruvzdornou dekou.

M\ Varnou desku nepouzivejte jako pracovni plochu
nebo podstavec. Do blizkosti spotfebice nepokladejte
odévy nebo jiné hoflavé materialy, dokud veskeré
soucasti zcela nevychladnou. Riziko pozaru!

A\ Kovové predméty jako noze, vidlicky, Izice a poklice
nepokladejte na povrch varné desky, protoze se mohou
zahfat na vysokou teplotu.

A\ Velmi malé déti (0-3 roky) by se nemély ke spotfebici
priblizovat. Malé déti (3-8 let) by se nemély ke spotrebici
priblizovat, pokud nejsou pod dozorem. Déti starsi 8 let
a osoby s fyzickym, smyslovym ¢i dusevnim postizenim
nebo bez patfi¢nych zkuSenosti a znalosti mohou tento
spotrebi¢ pouzivat pouze pod dohledem nebo tehdy,
pokud obdrzely informace o bezpecném pouziti
spotiebiceapokudrozuméjirizikiim, kterd s pouzivanim
spotfebice souviseji. Nedovolte détem, aby si se
spotrebicem hraly. Nedovolte détem, aby bez dohledu
provadély ¢isténi a béZnou udrzbu spotrebice.

M Po pouziti vypnéte piislusnou ¢ast varné desky
ovladacem a nespoléhejte na detektor nadoby.
MA\VYSTRAZNE UPOZORNENI: Spotiebi¢ a jeho
pristupné soucasti se pfi pouziti zahfivaji. Je tfeba dbat
opatrnosti, abyste se nedotkli topnych téles. Déti mladsi
8 let se nesméji ke spotrebici pfiblizovat, pokud nejsou
pod dohledem dospélé osoby.

A\ Jidlo nesmi zdstat uvnitt vyrobku nebo byt na
vyrobku poloZeno déle nez jednu hodinu pred jeho
tepelnou Upravou i po jejim dokonceni.

POVOLENE POUZITI

&\ UPOZORNENI: Tento spotiebi¢ neni urcen k fizeni
pomoci externiho zafizeni, jako je napr. casovac, nebo
samostatného systému dalkového ovladani.

M Tento spotiebi¢ je uréen k pouziti v domacnosti
a podobnych zafizenich jako: kuchynské kouty pro
zaméstnance v obchodech, kanceldfich a na jinych
pracovistich; farmy; klienty hotelll, motelu, penzion(
a jinych ubytovaci zafizeni.

Neni pripustné pouZivat jej jinym zplsobem (napf.
k vytdpéni mistnosti).

A\ Tento spotiebi¢ neni uréen pro profesionalni pouiti.
NepouZivejte spotfebic venku.

M VAROVANI: Pokud nechate na ovlddacim panelu
leZzet néjaky predmét, indukéni deska mulze vydavat
zvuk. Plotnu vypnéte stiskem tlacitka ,ZAPNOUT/
VYPNOUT",

INSTALACE

MK premistovani a instalaci spottebice jsou nutné
minimalné dvé osoby - nebezpeli zranéni. Pri
rozbalovani a instalaci pouzivejte ochranné rukavice -
nebezpedi porezani.

M Instalaci, véetné piipojeni pfivodu vody (pokud
néjaky existuje) a elektfiny, a opravy musi provadét
kvalifikovany technik. Neopravujte ani nevyménujte
zadnou cast spotrebice, pokud to neni vyslovné
uvedeno v navodu k pouziti. Nedovolte détem, aby
se priblizovaly k mistu instalace. Po vybaleni
spotiebice se presvédCte, ze nebyl pfi dopravé
poskozen. V pripadé problém se obratte se na svého
prodejce nebo na nejblizsi servisni stredisko. Po
instalaci musi byt obalovy materidl (plasty,
polystyrenova péna atd.) ulozen mimo dosah déti -
nebezpedi uduseni. Pred zahdjenim instalace je nutné
spotrebic odpoijit od elektrické sité — nebezpedi urazu
elektrickym proudem. Béhem instalace se ujistéte, ze
zafizeni neposkozuje napadjeci kabel - nebezpedi
pozaru a urazu elektrickym proudem. Zafizeni
nezapinejte, dokud nebyla radné ukoncena instalace.
A Je-li nutné skiiiku piifiznout, provedte tyto prace
jesté pred zasunutim spotiebi¢e na misto a peclivé
odstrante viechny dreveéné tfisky a piliny.

DULEZITA UPOZORNENI TYKAJICi SE
ELEKTRICKEHO ZAPOJENI

AV souladu s narodnimi bezpecnostnimi normami
tykajicimi se elektrickych zafizeni musi byt mozné
odpojit spotiebic od elektrické sité vytazenim zastrcky,
pokud je zastrcka pristupna, nebo, v souladu s pravidly
pro  zapojovani, prostfednictvim  vicepolového
vypinace umisténého pred zasuvkou a spotiebi¢ musi
byt uzemnén.

NepouzZivejte prodluzovacikabely, sdruzené zasuvky
nebo adaptéry. Po provedeni montdze nesmi byt
elektrické prvky spotrebice pro uzivatele pfristupné.
Nepouzivejte spotrebic, pokud jste mokfi nebo bosi.
Tento spotiebi¢ nezapinejte, pokud je poskozeny
napajeci sitovy kabel &i zastrcka, pokud nefunguje
spravné nebo byl poskozen ¢i doslo k jeho padu.




M\ Instalace pomoci zastreky napéjeciho kabelu neni
povolena, pokud produkt jiz neni vybaven tou, kterou
poskytuje vyrobce.

A Jestlize je poskozeny piivodni kabel, za identicky ho
smi vyménit pouze vyrobce, servisni technik nebo
osoba s podobnou pfislusnou kvalifikaci, jinak by
mohlo dojit k Urazu - riziko elektrického Soku!
CISTENIi A UDRZBA

MA\VYSTRAZNE UPOZORNENI: Nez zahdjite jakoukoli
udrzbovou operaci, ujistéte se, Ze je spottebic vypnuty
a odpojeny od zdroje napdjeni; nikdy nepouZivejte
parni Cisti¢ — riziko elektrického Sokul!

M\ Nepouzivejte abrazivni ani agresivni produkty,
Cistici prostfedky s obsahem chloru ani draténky.
LIKVIDACE OBALOVEHO MATERIALU

Obal je ze 100% recyklovatelného materidlu a je oznacen recykla¢nim znakem

Jédnotlivé Casti obalového materidlu proto zlikvidujte odpovédné podle
platnych mistnich predpisd.

LIKVIDACE DOMACICH ELEKTROSPOTREBICU
Tento spotiebic byl vyroben zrecyklovatelnych nebo opakované pouzitelnych
materidlQ. Zlikvidujte jej podle mistnich predpist pro likvidaci odpadu. Dalsi
informace o likvidaci, renovaci a recyklaci elektrickych spotiebicd ziskate na
mistnim Gradé, v podniku pro sbér domaciho odpadu nebo v obchodé, kde
jste spotiebic zakoupili. Tento spotiebic je oznacen v souladu s evropskou
smérnici 2012/19/EU o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich
(OEEZ) a nafizenimi o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich 2013
(v¢etné dodatkd).

Zajisténim spravné likvidace tohoto vyrobku pom0zete zabranit negativnim
vlivlim na Zivotni prostredi a lidské zdravi.

Symbol E na vyrobku nebo pfislusnych dokladech udava, Ze tento vyrobek
nesmi byt likvidovan spole¢né s domacim odpadem, nybrz je nutné jej
odevzdat do pfislusného sbérného strediska k recyklaci elektrickych
a elektronickych zafizeni.

RADY K USPORE ELEKTRICKE ENERGIE

ViytéZzte maximum i ze zbytkového tepla, a to tak, ze ploténku vypnete nékolik
minut pred dokoncenim vareni.

Dno hrnce ¢i panve by mélo zakryvat celou plochu ploténky; pfi pouziti
nadoby, jejiz dno je mensi nez ploténka, dochdzi k plytvani energi.

Bé&hem vareni pfikryvejte hrnce a panve dobfe tésnici poklickou a pouzivejte
co nejméné vody. Vafenim bez poklicky se citelné zvysi spotieba energie.
Pouzivejte pouze hrnce a panve s plochym dnem.

PROHLASENI O SHODE

Tento spotfebi¢ spliiuje pozadavky na ekodesign evropského nafizeni
66/2014 a nafizeni o ekodesignu vyrobkl spojenych se spotiebou energie a
informacich o energii (dodatek) (EU Exit) 2019 v souladu s evropskou normou
EN 60350-2.

Informace tykajici se rezimu nizké spotieby spottebice v souladu s nafizenim
(EV) 2023/826 naleznete na nésledujicim odkazu: https:/docs.emeaappliance-
docs.eu.

POZNAMKA

Lidé s kardiostimulatorem nebo podobnym lékafskym pfistrojem by
méli byt opatrni, pokud stoji v blizkosti zapnuté indukéni varné desky.
Elektromagnetické pole mlze kardiostimulatornebojemupodobné pfistroje
poskodit. Obratte se na svého lékafe nebo vyrobce kardiostimulatoru
¢i jiného takového lékafského pfistroje pro daldi informace o plsobeni
elektromagnetického pole indukéni varné desky na tyto pfistroje.

I




PRIPOJENI K ELEKTRICKE SITI

Pfipojeni k elektrické siti musi byt provedeno jesté pfed pfipojenim spotfebice ke zdroji elektfiny.

Instalaci musi provést kvalifikovany pracovnik obezndmeny s platnymi bezpecnostnimi predpisy a predpisy o elektrické instalaci. Instalace se musi provadét
vyslovné podle predpist lokdlniho dodavatele elektrické energie.

Ujistéte se, Ze napéti uvedené na vyrobnim Stitku na spodni strané spotfebice odpovida napéti ve vasem byté.

Predpisy vyzaduiji, aby byl spotiebi¢ uzemnén; pouZzijte pouze vodice (v¢etné zemniciho), které maji odpovidajici délku.
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DEKUJEME VAM, ZE JSTE SI ZAKOUPILI VYROBEK
@ ZNACKY WHIRLPOOL
= Prejete-li si ziskat plnou podporu, zaregistrujte svij vyrobek

na www.register10.eu.

ABYSTE ZiSKALI ViCE INFORMACI,
NASKENUJTE PROSIM QR KOD NA

Pired pouzitim spotiebice si peclivé prectéte VASEM SPOTREBICI
/ ” \ bezpeénostnipokyny.
POPIS PRODUKTU
— 1. Varnadeska

2. Ovladaci panel

WhjL[?ool 6
OVLADACI PANEL
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8 10

Tlacitko Flexi Zone

Tlacitko vypnuti varné zény

Posuvna klavesnice

Sipky pro nastaveni teploty/¢asovace
Tlacitko rychlého ohfevu (Booster)
Ukazatel predehféti/ochlazeni
Zobrazeni varné zény

Nouhrwh=

8. Kontrolka - aktivni funkce

9. Tlacitko casovace

10. Tlacitko ZAP/VYP

11. Tlacitko Asistované vareni (Boil&Cook)
12. Tlacitko funkce Wipe

13. Tlacitko zdmku kldves - 3 sekundy

14. Symboly/zapinani specialnich funkci

15. Ukazatel teploty (stupné Celsia)
16. Ukazatel minut

17. Symbol indikatoru ¢asovace
18. Tlacitko Heat Control

19. Tlacitko specialni funkce

POZNAMKA: Stisknéte tla¢itko ON/OFF (Zap/Vyp) (10); Na nékolik okamzikd se zobrazi viechny dostupné funkce, poté zlistanou aktivni pouze ty hlavni. Ostatni
Ize pouzit a budou aktivovany pfi dal$im pouzivani zafizeni.

DULEZITE: Viechny dostupné funkce budou osvétleny tlumenym svétlem, které zesili az po jejich aktivaci.

Whj;lﬁool



PRISLUSENSTVI

PouZivejte pouze hrnce a panve z feromagnetického materidlu vhodné pro

induk¢ni varné desky. Abyste urcili, zda je hrnec vhodny, hledejte symbol

(obvykle vyrazeny na dné). Ke kontrole, zda je dno nadobi magnetické, lze pouzit

také magnet.

NADOBI MATERIAL VLASTNOSTI
Doporucené Zakladna je vyrobena z nerezové | Zajistuje  optimalni  Gcinnost,
nadobi oceli se sendvi¢ovou konstrukdi, | rychle se zahfivd a rovnomérné

|\ smaltované ocelia litiny. rozvaditeplo.

Vhodné nadobi Zakladna neni plné Zahiva se pouze feromagneticka
feromagneticka (magnet drzi oblast. V dlsledku toho se
pouze na ¢asti dna nadobi). mUze zahfivat méné rychle a
teplo mlize byt rozlozeno méné
rovnomeérné.
Vhodné nadobi Feromagneticka zakladna | Feromagneticka plocha je mensi
obsahuije plochy s hlinikem nebo | nez vlastni plocha dna nadobi.
ko ma uprostied prohloubenou | Viysledkem miize byt nizsi vykon
A plochu. a nadobi se nemusi dostatecné
zahfat. Kuchynské nadobi nemusi
byt rozpoznano.
Nevhodné Normalni tenkd ocel, sklo, Nadobi neni detekovéno a
hlina, méd; hlinik a jiné neohfivé se.
neferomagnetické materiély nebo
nadobi s gumovymi nozickami.

odpovida priiméru adaptérové desky i priiméru varné zény. Pokud se tato méfeni
neshoduji, miize dojit k vyraznému snizeni tcinnosti a vykonu. Nedodrzeni téchto
pokyn(i miize vést k nahromadéni tepla, které by nebylo tcinné preneseno do
hrnce nebo péanve, coz by mohlo zplsobit z¢ernani desky a varmné desky.

HRNCE A PANVE

Varna deska je vybavena vnitinim bezpecnostnim systémem, ktery pii zjisténi
piilis vysoké teploty aktivuje funkci , Automatické vypnuti“. Pouzivani prazdnych
hrncd a panvi s tenkym dnem se nedoporucuije, ale v pfipadé jejich pouziti by se
teplota mohla zvysit rychleji, nez je doba potiebna k rychlému spusténi funkce
LAutomatické vypnuti“, coZz by mohlo vést k poskozeni panve nebo povrchu
varné desky. Pokud se tak stane, nedotykejte se panve ani povrchu varné desky.
Pockejte, az véechny soucésti vychladnou. Pokud se zobrazi jakékoli chybové
hld3eni, zavolejte servisni stfedisko.

VHODNA VELIKOST DNA PANVE/HRNCE PRO RUZNE VARNE ZONY

Abyste zajistili spravnou funkci varné desky, pouzivejte hrnce s vhodnym prlimérem
pro kazdou zénu (viz tabulka nize). Vezméte prosim na védomi, Ze vyrobci nadobi
Casto uvadéji velikost horniho priiméru nadobi, nikoli priimér dna.

Aby varnd deska fungovala tak, jak se oc¢ekavad, pouzivejte vzdy varnou zénu o
velikosti odpovidajici feromagnetické velikosti dna nadobi.

Panev/hrnec spravné vycentrujte na pouzivanou varnou zénu. Doporucujeme
nepouzivat hrnce vétsi, nez je velikost varné zény.

POUZITi NADOBI PODLE ZON

POZNAMKA: Veskeré nadobi musi mit rovné dno. Pravidelné kontrolujte, zda
se dno nedeformuje, protoze nékteré nadobi se muze vlivem vysokého tepla
deformovat.

Pouziti nadobi, které neodpovida doporu¢enym rozmérlim a vlastnostem, mlze
vyrazné ovlivnit vykon vareni a zpUsobit neuspokojivé vysledky.

ADAPTER NA HRNCE A PANVE, KTERE NEJSOU VHODNE PRO VARENI
NA INDUKCI

PouzZiti adaptérovych desek ovliviuje Ucinnost, a prodluzuje tak dobu potiebnou k
ohtevu vody nebo potravin. Ujistéte se, Ze feromagneticky prdmeér zakladny nadobi

PRED PRVNIM POUZITIM

P 3 Oblast Vhodny tvar nadobi | Vhodné feromagnetické
% _ \‘J dno (cm)
N Kulaté nebo
1nebo2 tvercove 16-21
3 Kulaté 16-21
1 4 4 Kulaté 10-15
142 Ovalné nebo Kratkd strana 16 - 21
(Flexi Zone) obdélnikové Dlouhé strana 24 - 38

POWER MANAGEMENT (RIZENi VYKONU)

V dobé nakupu je varnd deska nastavena na maximalni vykon. Nastaveni upravte
na zakladé limitd domaciho elektrického systému, jak je vysvétleno v nasledujicim
odstavci.

POZNAMKY: V zavislosti na vykonu zvoleném pro varnou desku miize dojit
k automatickému omezeni stupné vykonu a funkci nékterych varnych zén (napf.
vareni ¢i rychly ohtev), aby se predeslo prekroceni zvoleného limitu.

NiZe uvedend tabulka uvadi vykon, ktery jednotlivé zény vyuZivaji pro jednotlivé
funkce, abyste pochopili mozna omezeni pouZiti na zakladé zvoleného nastaveni
vykonu.

OBLAST 1nebo 2 1+2 3 4

VYKON 18 (KW) 22 22 25 1,5
BOOSTER (KW) 37 37 37 22
HEAT CONTROL (KW) 14 NA 14 NA
L eoE AR 0 | w0 |
ROZPOUSTENI (KW) NA NA NA 0,045
UDRZOVANI TEPLOTY (KW) NA NA NA 0,145

Priklady s odkazem na hodnoty ve vyse uvedené tabulce:

Pokud nastavite ,Power management setting (Nastaveni fizeni vykonu)” na 4 kW
a aktivujete vice varnych zén soucasné, varna deska automaticky upravi irovné
vykonu tak, aby neprekrocila celkovy limit vykonu (napft. 4 kW).

Napfiklad pfi nastaveni ,Power management setting (Nastaveni fizeni vykonu)”
na 4 kW, pokud nastavite zénu 3 na ,Booster” (coz je 3,7 kW) a poté se pokusite
aktivovat zénu 1 na droven 18 (2,2 kW), celkovy dodavany vykon by piekrocil
limit4 kW (3,7 + 2,2 =5,9 kW). Z tohoto diivodu varna deska automaticky nastavi
urovné vykonu takto: varna zéna nastavena na ,Booster” bude nastavena na
Uroven 18 (coz jsou 2,2 kW), zatimco druhd varna zéna na troven 15 (coz je 1,6
kW, maximalni troven vykonu nesmi pfekrocit omezeni 4 kW).

Nabidka nastaveni: Zména zdkladniho nastaveni

Po pripojeni zafizeni k hlavnimu zdroji napajeni muzete béhem 60 sekund

zménit vychozi nastaveni vstupem do nabidky Setting (nastaveni):

1. Po pfipojeni varné desky k hlavnimu zdroji napéjeni pockejte, dokud se
vSechny LED diody postupné nerozsviti a nezhasnou.

2. Stiskem a podrzenim tla¢itka zapnuti/vypnuti ((D) varnou desku zapnete.

3. Stisknutim tlacitka zamku klaves ((21) na dobu alespori 6 sekund vstoupite
do nabidky Setting (Nastaveni). Zvuk aktivace zamku klaves, ktery se ozve po
3 sekundach stisknuti, ignoruijte.

4. Typ nastaveni (napf. ,PL") se zobrazi na levém hornim displeji varné zény
a jeho vychozi (nebo aktualni) hodnota (napf. ,2_5") se zobrazi na levém
dolnim displeji varné zény. ) .

5. Typ nastaveni mizete zvolit pomoci Sipek nahoru (_—_) a dolli ( —) nalevé
horni varné zéné. Hodnotu mdizete zménit pomoci Sipek nahoru (_—_) a doll
(= ) na levé dolni varné zéné. Typy nastaveni, vychozi hodnoty a mozné
hodnoty jsou uvedeny v nasleduijici tabulce.

6. Pro potvrzeni stisknéte tla¢itko On/Off.

7. Bez potvrzeni varna deska ukon¢i nabidku Nastaveni a do 30 sekund se
vrati k pfedchozim hodnotam.

PORADI TYP VLEVO VLEVO DOLE MOZNE
NASTAVENI NAHORE (VYCHOZI) HODNOTY
Omezeni 2_5kW;4_0kw;
! vykonu PL 74 6_0KW: 7_4 kW
2 Zvukovy ton Aud Sviti ZAPNYP
3 Rezim demo DE Vypnuté Off/On

POZNAMKY: Jakmile je funkce demo rezimu aktivovéna, zdstane zapnutd, i
kdyz dojde k preruseni hlavniho napéjeni.

Whj;lﬁool
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KAZDODENNI POUZIVANI
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@ ZAPNUTI/VYPNUTI VARNE DESKY

Stiskem a podrzenim tlacitka power varnou desku zapnete. Rozsviti se kontrolka
LED nad tlacitkem a ozve se zvukovy signal. Po nékolika sekundach miizete s
varnou deskou komunikovat. Chcete-li varnou desku vypnout, stisknéte znovu
stejné tlacitko; VSechny varné zény budou deaktivované.

UMISTENI

Nezakryvejte symboly ovlddaciho panelu hrncem.

Pozndmka: Ve varnych zénéch, které jsou umisténé v blizkosti ovladdaciho panelu,
doporucujeme pokladat hrnce a panve tak, aby se nachazely mezi znackami (se
zohlednénim jak dna, tak horniho okraje panve, nebot ten byva Sirsi).

Tim se zabrani nadmérnému prehfivani klavesnice. Pfi grilovani nebo smazeni
pouzivejte pokud mozno zadni varné zény.

Aktivace varnych zén:

Po zapnutivarné desky se rozsviti posuvna klavesnice (SLIDER) vech dostupnych
varnych zén s nizkou svitivosti. Polozte prst na posuvnou klavesnici (SLIDER)
z6ny, kterou chcete aktivovat, a jemné ji posurite doprava, chcete-li zvysit
uroven vykonu, nebo doleva, chcete-li ji snizit. VSimnéte si, Ze segmenty ovladaci
klavesnice se podle zvolené Urovné vykonu posunou do vysokeé svitivosti a &islice
na displeji zobrazi ¢islo odpovidajici zvolené trovni vykonu (od 1 do 18).
Tlacitkem ,P” Ize zvolit funkci rychlého ohrevu (Booster) pro rychlé vareni vody.

Deaktivace varnych zon:
Vyberte tlacitko ,OFF" na zacatku posuvné klavesnice.

POZNAMKA: Rozlitd voda, preteceni jidla a/nebo pfedmét umistény na
tlacitkach ovlddaciho panelu miize napodobit vés$ prst a omylem aktivovat
nebo deaktivovat nékteré z tlacitek varné desky. Pokud tyto prvky neodstranite
do 8 sekund, varna deska vydd dva kratké zvukové signdly a sama se vypne,
pricemz se zobrazi zprava ,OFF”.

N
UZAMKNUTi OVLADACIHO PANELU

Funkce zdmku ovlddaciho panelu slouzi k uzaméeni nastaveni varné desky, aby
se zabranilo nédhodnym zménam nastaveni nebo nechténé aktivaci/deaktivaci
funkci. Tuto funkci mlzete potrebovat napfiklad. V pfipadé mozného rozliti
tekutiny nebo potravin nebo z bezpecnostnich divodli (ndhodna interakce
déti s varnou deskou), aby se zabranilo riziku ndhodného zapnuti varné desky.
Chcete-li pouzit zablokovani ovladaciho panelu, podrzte tlacitko @ po dobu
3 vtefin. Tlacitko se pfepne do rezimu vysoké svitivosti a aktivaci této funkce
signalizuje zvukovy signal a svétlo nad symbolem. Zablokovani ovladaciho
panelu vypnete zopakovanim postupu zapnuti.

MAXIMALNIi PRACOVNI DOBA VARNYCH ZON A FUNKCI

POZNAMKA: Ovladaci panel se uzamkne a dostupna z(istane pouze moznost
vypnuti funkce. Pokud varnou desku vypnete s aktivnim zamkem ovladaciho
panelu, stisknéte tlacitko ON/OFF a poté stisknéte tlacitko zamku na 3 sekundy,
aby se varna deska odemkla.

2D FuNKcE wipE (sETREND)

Funkce Wipe docasné zablokuije tlacitka uZivatelského rozhrani, aby se zabranilo
nahodnym zménam nastaveni béhem procesu ¢isténi. Funkce neprerusuje proces
vareni,

Funkce Wipe poméha zabranit zvukovym znamenim, pokud se na uzivatelské
rozhrani béhem vareni nebo pfi bézném cisténi vylije voda.

Z bezpecnostnich divodd mize byt tlacitko ON/OFF aktivovano i nedobrovolné
béhem cisténi.

Aktivace funkce Wipe:
1. Stisknéte tlacitko Funkce Wipe 2D, Kdyz je funkce aktivni, ozve se akusticky
zvuk.

2. Kontrolka LED nad tlacitkem se rozsviti a zdstane svitit, zatimco samotné
tlacitko blika po celou dobu ¢innosti funkce.
3. Ovladaci panel zistane zablokovany po dobu 30 sekund.

@ CASOVAC
Casovy spinac fidi viechny aktivni varné zony.

Aktivace éasovace:

1. Zvolte varnou zénu a nastavte pozadovanou uroven vykonu.

2. Tlacitko Casovace se zapne priblizné 5 sekund po rozpoznéni nadobi.
Stisknéte jej, dokud se nerozsviti kontrolka v souladu se specifickym
symbolem zvolenévarné zény.

3. Pomocisipek nahoru (_—_) adolli ( — ) nastavte cas (nestisknéte je a nedrzte
déle nez 8 sekund, jinak se na varné desce zobrazi OFF. Dalsi informace
naleznete v &sti ,Odstrafovani zavad”). Cas se bude ménit od 000 sekund do
30 minut a pokazdé se prodlouzi o 1 minutu; od 30 do 150 minut, ¢as se bude
prodluzovat po 5 minutach. Pokud potiebujete zménit ¢as o 10 minut, pouZzijte
postranni pomicky. Pomicka vlevo odecte 10 minut, pomicka vpravo 10 minut
piida (viz nasledujici obrazek).

OFF — — = T

4. Nastaveny cas potvrdite stisknutim tla¢itka hodin (D). V opa¢ném piipadé
se cas automaticky potvrdi po 5 sekundach bez jakékoli akce.

5. Cas mizete kdykoli zménit a aktivovat vice ¢asovactl soucasné.

6. Béhem odpocitavani klepnéte prstem na posuvnik a zobrazte droveri vykonu.
Klepnutim na Sipku nahoru (_—_) nebo dold ( — ) zobrazite nastavenou
teplotu. Po 3 sekundach se znovu zobrazi odpocitavani.

7. Pouplynutinastaveného ¢asu zazni pipnutia varna zéna se automaticky vypne.

Deaktivace ¢asovace:
Stisknéte Sipku dol&i — , dokud se nezobrazi 000, a po 5 sekundach se deaktivuije.

@ INDIKATOR CASOVACE

Tato LED kontrolka (pokud sviti) indikuje, Ze pro danou varnou zénu byl
nastaven ¢asovac.

Uroveri vykonu nebo funkce VYPNOUT 1-3 4-6 7-9 10-12 13-15 16-18 | Booster* | Booster** | Rozpousténi | Uchovatteplé
Maximalni pracovni doba - 8h 6h 4h 3h 2h 1,5h 10 min 5min 8h 8h
Uroven vykonu po uplynuti B

¢asového limitu 0 0 0 0 0 18 18 0 0

*Zobnavareni1,2,3
** Zbna vareni4

Priklady tykajici se hodnot ve vyse uvedené tabulce:

Pokud zapnete varnou zénu a nastavite jeji vykon na troven 14, bude varna zéna pracovat maximalné 2 hodiny. Po 2 hodinach klesne trover vykonu na 0 a varna zéna se
automaticky vypne. Pokud nejsou aktivni Zadné dalsi varné zény a béhem 30 sekund nedojde k Zadné interakci s tlacitky ovlddaciho panelu, varna deska se automaticky
vypne.

Pokud aktivujete funkci Booster na varné zéné 4, automaticky se po 5 minutach snizi vykon na troven 18. Pokud naopak aktivujete funkci Booster na varné zéné 1,2 nebo
3, po 10 minutach se automaticky snizi vykon na troveri 18.Po 1,5 hodiné klesne trover vykonu na 0 a varna zéna se automaticky vypne. Pokud nejsou aktivni Zadné dalsi
varné zény a béhem 30 sekund nedojde k zddné interaki s tlacitky ovlddaciho panelu, varnd deska se automaticky vypne.
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FUNKCE

P FUNKCEBOOSTER

Booster je speciélni rezim s Urovni vykonu vyssi nez 18, ktery umoziuje nejrychlejsi
ohrev. Tento rezim mize mit riiznou dobu trvani v zavislosti na pouzité zoné (viztabulka
nize). Po uplynuti doby funkce Booster se vykon automaticky snizi na trover 18.

DULEZITE: NepouZivejte s prazdnou panvi nebo s olejem/maslem. Tato funkce je
idedIni pro vareni vody.

POZNAMKA: V Zavislosti na nastaveni funkce Power Management nemusi byt
funkce Booster pro nékteré varné zény k dispozici. Pokud navic nastavite jednu
varnou zénu na Booster a poté aktivujete dalsi zonu, snizi se Grover prvni zény na
maximalni moznou drover (imnohem nizsi nez 18), aby bylo mozné pouzit druhou
zénu. Druhd varma zéna se nastavi nebo omezi podle zbyvajiciho vykonu, ktery je na
této strané varné desky k dispozici.

Méjte prosim na paméti, ze vykon se miize liSit v zavislosti na velikosti a materidlu
pouzitého nadobi.

POPIS ZON
PN 3 Oblast Jmenovity Power Doba trvani
%’ -1 vykon (Groveri | Booster (kW) | funkce Booster
18,kw) (minuty)
' 1nebo 2 22 37 10
3 25 37 10
N T 4 1,5 22 5
1 4 - -
.................... ‘I +2 2 2 3 7 'I 0
(Flexi Zone) - !

POZNAMKY: Hodnoty v tabulce se vztahuji ke zkusebnim podminkém popsanym v normativni
normé pro hodnoceni vykonu varnych spottebica.
Uvedeny vykon se muizZe lisit v zavislosti na velikosti nebo materidlu pouzitého nadobi.

]
I:I O  FLEXIBILNI VARNA ZONA (FLEXI ZONE)

Pomoci této funkce mizete spojit dvé varné zény do jedné delsi, aby se na né
veslo obdélnikové, ovéalné nebo podlouhlé nadobi, a pouzit jedno nastaveni pro
celou kombinovanou zénu.

Abyste zajistili spravné vysledky, pouzivejte pouze hrnce a panve sferomagnetickym
dnem, které jsou dostatecné dlouhé, aby pokryly obé zény soucasné. Nadobi
umistéte do stredu flexibilni obdélnikové varné plochy.

Priklady spravného a nespravného pouziti najdete na obrazku nize.

POZNAMKA: Velky kulaty hrnec pouzity uprostfed se mize zahfat méné
rychle a teplo mize byt rozlozeno méné rovhomérné.

— o ————— n
- 10

e 0

08

DULEZITE: U hmcl a pénvi s feromagnetickym dnem o préiméru 21 cm nebo
mensim se doporucuje pouzivat jednotlivé varné zény bez aktivace flexibilniho
rezimu vareni (Flexi Zone). Umistéte nddobi na pfedni nebo zadnizénu a aktivujte ji.
Pokud je aktivni funkce Flexi Zone, funkce Heat Control nebude k dispozici, takze ji na
ovladacim panelu neuvidite.

Priklady spravného a nespravného pouziti najdete na obrazku nize.

0 ‘ ’ ’

Flexi Zone se pouzivd jako dvé samostatné zony

Pfi soucasném pouziti dvou hrncli nebo péanvi se doporucuje umistit prvni
hrnec na zadni zénu a druhy na pfedni zénu (viz obrézek nize). V tomto pfipadé
by mély byt zony aktivovany bez pomoci flexibilniho rezimu vareni (Flexi
Zone).

Pro dosazeni optimalniho vykonu se ujistéte, Ze jsou obé panve vycentrovany
ve svych zénach. Nepremistujte jeden hrnec/panev mimo stred, abyste uvolnili
misto pro druhy. Pfi umistovani nadobi nevyjizdéjte mimo oblast varné zény
ani na horni ¢ast ovladaciho panelu.

Priklady spravného a nespravného pouziti najdete na obrazku nize.

(G
€
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AUTOMATICKE FUNKCE

Tato varna deska nabizi nékolik automatickych funkci, které vém pomohou pii
vareni. Upozoriujeme, Ze v zavislosti na nastaveni spravy napajeni nemusi byt
k dispozici (viz &ast ,Power Management”). Pokud je napiiklad fizeni spotfeby
nastaveno na 2,5 kW a nékteré zény jsou jiz vyuzivany, zbyvajici vykon nemusi stacit
k aktivaci automatické funkce. Varna deska vés na to upozorni zvukovym signalem.

1 RozPOUSTEN

Tato funkce automaticky nastavi idedlni Uroven vykonu pro rozpousténi.
Umoznuje rozpoustét choulostivé potraviny, jako je ¢okoldda nebo maslo,
a udrzovat je rozpusténé bez rizika, Ze se pfipali nebo pfilepi k hrnci/panvi.

Vryy
U8 ubrZoOVANITEPLOTY

Tato funkce automaticky nastaviidedlni vykon pro udrzeniteplého jidla po vareni
a pred podavanim. Uvédomte si, Ze pfi uchovéavani potravin v teple dochézi v
prabéhu ¢asu ke snizovani obsahu tekutin.

Tyto automatické funkce jsou k dispozici pouze na standardnich varnych
zénach (zény s ikonou ).

Jak aktivovat automatické funkce:

Chcete-li aktivovat automatické funkce, stisknéte ikonu <.

Na displeji se zobrazi dvé tlumené svitici ikony: {iff} (udrzovat teplé) nahofe a
141 (rozpoustét) dole. o

Pomoci Sipek nahoru (_—_) adolli ( — ) vyberte pozadovanou funkci.

Na displeji se zobrazi ,A1” pro rozpousténi nebo ,,A2” pro udrzovani tepla a
pfislusnd ikona se rozzafi.

- - < OFF — =
| -
. A ¥ oo =
“RE o - -

@ HEAT CONTROL - ASISTOVANE VARENI S TEPLOTOU

Tato funkce umozniuje zvolit a vafit pfi poZzadované teploté (jako v troubé)
namisto pouziti standardnich stupnd vykonu.

Diky této funkci varna deska automaticky upravuje teplotu a udrzuje stabilni
teplotu nddobi, takze neni nutné ji neustale upravovat.

Tato funkce je k dispozici pouze na varnych zénach s §ikonou.

POZNAMKA: Zobrazena teplota se vztahuje ke stfedu prazdného nadobi. V
zavislosti na konkrétnim nadobi, které pouzivate, se mlize zobrazena teplota lisit
od skute¢né teploty nadobi. Pro optimalni vykon se doporucuje umistit nadobi
do stfedu varné zény a funkci aktivovat, kdyz neni aktivni ukazatel zbytkového
tepla (Hak).
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Prirucka majitele

DULEZITE: Tato funkce neni urcena k vafeni vody nebo fritovéni. Z tohoto

d

Givodu se voda neuvati, ani kdyz je zvolena teplota vyssi nez 100 °C. Viz ¢ast

JAsistované vareni” nebo pouzijte funkci Booster pro rychlé vareni.

Jak aktivovat funkci Heat Control:

1. Umistéte nadobi na zénu s ikonou 8.

2. Stisknéte ikonu 8. )

3. Poutijte Sipku nahoru (_—_) vyberte poZadovanou teplotu. Viychozi nastaveni
je 45 °C. Teplotu mizete podle potieby zvysit az na 200 °C (viz nize uvedend
tabulka s tipy pro vareni). Sipkou dolii ( —) snizite teplotu.

4. Béhem faze ohievu bude vedle zvolené teploty blikat Sipka nahoru ( /\).

5. PodosaZeni nastavené teploty varna deska upozorni zvukovym signalem a
Sipka nahoru ( /\ ) prestane blikat. Nyni mézete piidat jidlo. )

6. Podosazeninastavené hodnoty miizete pomocisipek nahoru (_—_) adoll
( = ) nastavit teplotu v krocich po 5 °C.

7. Pokud je nové zvolend teplota nizsi nez aktudini teplota, bude vedle zvolené
teploty blikat Sipka dolti ( \/ ), dokud nebude dosazeno nové nastavené
hodnoty. Pokud je nové zvolend teplota vyssi nez aktudlni teplota, bude
vedle zvolené teploty blikat Sipka nahoru ( /\ ), dokud nebude dosazeno
nové nastavené hodnoty.

8. Pokud nastavite casovac nazoné, kde je aktivnifunkce Heat Control, ¢asovac

se spusti az po dosazeni nastavené hodnoty. Na displeji se misto teploty
zobrazi odpocitavani ¢asovace. BEhem odpocitdvani klepnutim na Sipku
nahoru (_—_) nebo dolli ( — ) zobrazite nastavenou teplotu. Po 3 sekundach
se znovu zobrazi odpocitavani.

HEAT CONTROL - TIPY PRO VARENI
Nize uvedend tabulka uvadi nékolik ndvrht technik vareni pro jednotlivé teploty.

NiZKA TEPLOTA STREDNI TEPLOTA VYSOKA TEPLOTA

45°C 80°C 130°C 150°C 180°C 200°C
Rozpous- Jemné smazeni Grilovani
téni Uchovat (smés Scramble Sauté (hovézi

(¢okolada, teplé zeleninovych (vejce) Smazte maso,
maslo) zakladu) zelenina)

Rozmrazo- | Zahustovani, |  Konfitovani Karamelizo- | Zhnédnuti Sear

vani krémovani (zelenina) vani (palacinky, (steak,

(masa/ryby) (rizoto) Odmastovani | (cukr, zelenina) toasty) pecené)
Pomalé vareni
(120°C)

V
P

iz ¢ast , Asistované vareni” nebo poutzijte funkci Booster pro rychlé vareni.

OZNAMKY:
Systém je schopen sledovat teplotu vareni, ale vzdy se doporucuje, abyste
se pfi pouzivani varné desky zdrzovali v jeji blizkosti.
V zavislosti na poradi aktivace varné zény nemusi byt funkce Heat Control k
dispozici. Varna deska vas na to upozorni zvukovym signalem.

Naskenujte si QR kod a odhalte tajemstvi vafeni s Heat
Control. Zjistéte, jak snadné a obohacujici je vafit s fizenim
teploty navstivenim nasich webovych stranek, kde najdete
pokyny k rGznym technikdm vareni, kazdodennim jidlim a
vzrusujicim novym pokrmiim prostfednictvim receptud krok
za krokem.

NDIKATORY
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=T ASISTOVANE VARENI (BOIL&COOK)

Tato funkce privede vodu k varu a automaticky upravi vykon tak, aby se vafila,
dokud nebudete pfipraveni pridat jidlo. Tato funkce také pomaha predchazet
prevareni a plytvani energii ve srovnani s rezimem Booster. Pro Usporu energie
a urychleni procesu vafeni doporucujeme pfikryt panev poklickou.

Funkce Asistovaného vareni je k dispozici pouze na varnych zénach s ikonou 8.

POZNAMKA: P¥i pouziti této funkce musi mit hrec prdimér dna 160-210 mm a musi
byt naplnén vodou do 1/2 az 3/4 svého objemu. Vezméte v Uvahu, ze maximalni
objem, ktery |ze s touto funkci pouzit, je piiblizné 4 litry. Nepridavejte stil do vody pred
jejim uvedenim do varu, protoZe by to zabranilo o¢ekdvanému fungovani systému.

Pro optimalni vykon je vhodné umistit nadobi do stfedu vamé zény, pouzivat vodu
pokojové teploty a aktivovat funkci, kdyz neni pfitomen zadny ukazatel ,zbytkového tepla“.

DULEZITE: Tato funkce je ur¢ena pouze pro vafeni vody, nikoli pro mléko
nebo jiné druhy tekutin.
Na zékladé nadobi dostupného na trhu nemusi funkce fungovat podle ocekavani.

Jak aktivovat Asistované vareni:

1. Naplrite hmec vodou (viz pozndmky vy3e).

2. Umistéte nadobi na vamou zénu s ikonou 8.

3. Vyberte tlacitko Asistované vareni (==7).

4. Pokud je funkce Heat Control k dispozici pouze na jedné varné zéné, stisknéte
jednou tlacitko Asistované vareni ( == ). Pokud je funkce Heat Control k
dispozici na vice varnych zénach, stisknéte nékolikrat tlacitko ==, dokud
nedosahnete varné zony, na které chcete pouzit funkci asistovaného vareni. Na
displeji se zobrazi indikace ,-b-", ktera vas provede jednotlivymi zénami.

5. Po vybéru zény se na displeji zony na nékolik sekund zobrazi blikajici symbol
-b-a poté se funkce automaticky spusti.

6. Po spusténi funkce Asistovaného vafeni se na displeji béhem faze ohtevu
zobrazi animace.

7. Do 90 sekund od okamziku, kdy se voda zacne vaiit, vas na to funkce upozomi
zvukovym signalem. Animace zmizi a varnd deska automaticky nastavi Uroven
vykonu na 15, aby se udrzel mirny var.

8. V zavislosti na pouzitém nadobi mize Uroven vykonu automaticky klesnout
na Uroven 15, aniz by bylo dosazeno bodu varu vody. Abyste dosahli bodu
varu, mizete zvysit stupen vykonu pouzivané varné zony. Mlzete také zkusit
pouzit jinou péanev, kterd je kompatibilni s indukénim varenim. Pokud vyse
popsané podminky nenastanou, doporucujeme funkci Boil&Cook vypnout a
pro pokracovani ve vareni nastavit stupné vykonu ru¢né.

9. Pridejte potraviny a v piipadé potieby zmérite stuperi vykonu, abyste upravili
silu varu podle potfeby. iybér vykonu bude omezen na Urovné vhodné pro
udrzbu varu (j. irovné 10-18).

POZNAMKA:

At uzse voda vaii nebo ne, po pfiblizné 15 minutéch od aktivace funkce varna
deska automaticky nastavi stupeni vykonu na 15 a animace zmizi.

V zavislosti na nastaveni funkce Power Management nebo poradi aktivace
varné zény nemusi byt funkce Asistovaného vareni k dispozici. Varna deska vas
na to upozorni zvukovym signalem.

«  Pii pouziti této funkce neni mozné nastavit casovac béhem faze ohrevu vody.
Casovac Ize aktivovat az po obdrzeni akustického hldseni, Ze voda dosahla
bodu varu.

«  Systém je schopen sledovat proces vareni, ale vzdy se doporucuje, abyste se pfi
pouzivanivarné desky zdrzovali v jeji blizkosti.

«  Pokud je na varné desce moznost pouzivat funkci Boil&Cook na vice zdnach,
Ize pro kazdou stranu aktivovat pouze jednu funkci Boil&Cook. BEhem procesu
vybéru se viak animace (had) na nékolik sekund zobrazi na stejné strané,
prestoze funkci nelze aktivovat.

_I_ i
ILWZ  ZBYTKOVE TEPLO

Jestlize se na displeji zobrazi pismeno ,Hot", znamena to, Ze varna zéna je
horka. Indikdtor se rozsviti i v pfipadé, kdy zéna sice nebyla aktivni, ale jen
zahtatd v dusledku pouziti sousednich zén, nebo proto, Ze na ni byla postavena
horké néddoba.

Po zchladnuti varné zény zprava ,Hot" zmizi.

(] PR ca oo e
- ' NESPRAVNE UMISTENY NEBO CHYBEJICi HRNEC

Tento symbol se zobrazi, pokud hrnec neni vhodny pro indukéni vareni, neni
spradvné umistén nebo nema spravnou velikost pro zvolenou varnou zénu.
Pokud do 30 sekund od provedeni volby neni detekovan zadny hrnec, varna
zdna se vypne.
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

V tabulce jsou uvedeny tipy na vareni pro jednotlivé stupné vykonu. Aktudlni pfikon pro kazdy stuper\ vykonu zavisi na rozmérech varné zény a na pouzitém

nadobi.
TEPLOTNI STUPEN KUCHARSKE TIPY
Maximalni vykon (P) Booster* — Co nejrychleji pfivede vodu k varu. Nepouzivejte s prazdnou panvi nebo s olejem/maslem.
17-18 Privedte vodu k varu, fritovat** mrazené vyrobky.
15-16 UdrZuje var, sear, smazte, opékejte.
10-14 Udrzujte mirny var, pfedehfivejte, grilujte (po dlouhou dobu), smazte, sauté, karamelizujte, opékejte, délejte palacinky.
5-9 Dusime, zahustujeme, pomalu vafime.
3-4 Udrzovéni teploty, rozmrazeni.
1-2 Rozpousténi, krémovani (rizoto).
Nulovy vykon (OFF) \Z/gg:gzciis}léf ;/pprgy;:a\é?ffnim stavu (Stand-by) nebo v rezimu vypnuto (Off), (zbytkové teplo z vareni signalizovano

*Booster je specidlni rezim, ktery pouziva vys$si vykon nez 18, aby se voda ohfala rychleji. Tento reZim Ize udrzovat maximélné po dobu 10 minut v zavislosti na

pouzité zéné. Po uplynuti této doby se Uroven vykonu automaticky nastavina 18.

** Pro fritovani mrazenych vyrobk, jako jsou hranolky, se doporucuje pouzivat jiné varné zény nez Flexi Zone. Pokud chcete fritovat pomoci varnych zén Flexi
Zone, doporucujeme pouzit predni zénu.

CISTENIi A UDRZBA

Diilezité:

Pred cisténim vzdy zkontrolujte, zda jsou vSechny varné zény
vypnuté a zda nesviti ukazatel zbytkového tepla (,Hot").

K ¢&isténi nepouzivejte hrubé houbicky ani draténky, protoze ty mohou
poskodit sklo.

Po kazdém pouziti varnou desku vycistéte (po zchladnuti), aby se
odstranily usazeniny a skvrny od zbytk( pokrm.

Pokud neni povrch udrzovén v cistoté, mlze dojit ke snizeni citlivosti
tlacitek na ovladacim panelu.

Skrabku pouzivejte pouze v pfipadé, ze k varné desce zdistanou pFichycené
zbytky. Aby nedoslo k poskrabani sklenéného povrchu, dodrzujte pokyny
vyrobce Skrabky.

Cukr nebo potraviny s vysokym obsahem cukru mohou poskodit varnou
desku a je nutné je ihned odstranit.

Sal, cukr a pisek mohou poskrabat sklenény povrch desky.

K ¢isténi desky pouzivejte jemny hadfik, absorpcni kuchyriské utérky nebo
specialni Cistici pomUcky na varnou desku (respektujte pokyny vyrobce).
Rozlitd tekutina ve varnych zénach muze byt pficinou pohybu nebo
vibraci hrnca.

Po vycisténi varnou desku dikladné vysuste.

ODSTRANOVANI ZAVAD

Pokud je na skle logo CleanProtect, varna deska byla osetfena technologii
CleanProtect. Tato exkluzivni povrchové Uprava zajistuje vynikajici vysledky
cisténi a udrzuje povrch varné desky déle leskly.

Doporucuje se Cistit denné, po kazdém pouziti.

Pri cisténi varnych desek CleanProtect postupujte podle nasledujicich
doporuceni:

Z6ny, které je treba vycistit, dikladné navihcete vodou a ujistéte se,
Ze je pokryta cela potfisnénd oblast. Davejte pozor, abyste na ovladaci
panel nevylili vodu.

Postup namoceni:

+ PFi bézném znecisténi vyckejte alespor 2 minuty.

« Privelkém znecisténi vyckejte alespor 5 minut.

+ Pokud voda na varné desce zaschne, znovu ji navlhcete.

Pouzijte neabrazivni houbicku a odstrarite zbytky necistot, poté varnou
desku osuste.

Zkontrolujte, zda nedoslo k vypadku proudu.

Pokud nem({izete varnou desku po pouziti vypnout, odpojte ji od napajeni.
Jestlize se po zapnuti varné desky na displeji zobrazi alfanumerické kody,
postupujte podle nasledujici tabulky.

Upozornéni: Pfitomnost vody nebo tekutiny rozlité z hrncd ¢i jakychkoli
predmétl polozenych na tlacitku varné desky mize ndhodné aktivovat nebo
deaktivovat funkci zamku ovladaciho panelu.

ZOBRAZENI KODU/ ) L L
ZJISTENEHO VYZNAM MOZNE PRICINY RESENI
PROBLEMU
FOEO &patné biinoieni napdieciho kabelu Pripojeni napajeni neni presné takové, jak je | Pfipojeni napajeni provedte podle kapitoly
P prpo) paj ) uvedeno v &asti , Elektrické pripojeni”. LElektrické pfipojent”.
FOEA Ovladaci panel se vypnul z divodu prilis | Vnitini teplota elektronickych soucasti je | Pockejte s dalsim varenim, nez se varnd deska
vysoké teploty. piilis vysoka. ochladi.
Pockejte s dalsim varenim, nez se oblast vareni
FOE9 ochladi.
Uroven vykonu se Varna zéna se vypne, kdyz jsou teploty piilis |\, ... - Ly e Aby spotiebic spravné fungoval, musi byt
automaticky snizi. vysoké. xﬂ;ltsr r\wllytse(_')pklgta elektronickych soucastije varna deska dostatecné vétrana dostatecnym
Varnazoéna se Pri prilis vysokych teplotach se snizi Uroven |\ e %70~ . .. | pfivodem Cerstvého vzduchu. Zkontrolujte,
automaticky vypne. vykonu, vypne se varnd zéna nebo se vypne Vférza\;; g\gr?ii dg/krz,énfirr?lfcsé %r?é)ét:stfyme zda byla varna deska nainstalovana v souladu
Varnd deska se varna deska. prozaj P ) s pokyny popsanymi v ¢asti , Instalace”. Ujistéte
automaticky vypne. se, ze zadni a spodni zadni ¢asti varné desky
nepiekdzi zadny predmét.
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Prirucka majitele

ZOBRAZENI KODU/
ZJISTENEHO
PROBLEMU

VYZNAM MOZNE PRICINY

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
F1E1, F2E1, F6E1, F6E2,
F7ES5, F7E6, FCE1, FCE2,
FCE3

Odpojte varnou desku od elektrické sité.
Pockejte nékolik sekund (vice nez 10) a poté opét piipojte varnou desku do elektrické sité.

Pokud problém pietrvava, volejte servisni centrum a uvedte chybovy kdd, ktery se zobrazi na displeji.

dE . "
[kdyzje varnél deska \gagq(igigkr?esgbr}:\?hnva. REZIM DEMO JE zapnuty. Postupujte podle pokyn(i v ¢asti , Prvni poutZiti”.
vypnutd] )
Specidini  funkce  se Varma deska neumosiuie aktivaci specidlni Regulator vykonu omezuje aktivaci specidlni 3
nezapne a vamna deska funkee ) P funkce v souladu s nastavenim fizeni vykonu | Viz ¢ast ,Power management (Rizeni vykonu)”.
vydava zvukovy signdl. ’ zvolenym pro varnou desku (napf. 2,5 kW).

Kdyz zvolite Uroven
vykonu nebo pouZzijete
funkci Booster, Uroven
vykonu se automaticky
snizi.

Regulator vykonu omezuje aktivaci specialni
funkce v souladu s nastavenim fizeni vykonu
zvolenym pro varnou desku (napf. 2,5 kW).
Funkce Booster mGze mit rdiznou dobu trvani
v Zavislosti na pouZité zéné. Po uplynuti doby
funkce Booster se vykon automaticky snizi na
uroven 18.

Vétrani varné desky nemusi byt dostate¢né
pro zajisténi spravné funkce varmné desky.

Varna deska automaticky nastavi maximalni

bylo mozné varnou zénu pouzivat.

Viz éast ,Power management (Rizeni vykonu)”
nebo ,Funkce Booster”.

Aby spotfebi¢ sprdvné fungoval, musi byt
varna deska dostatecné vétrana dostate¢nym
pfivodem cerstvého vzduchu. Zkontroluite,
zda byla varna deska nainstalovana v souladu s
pokyny popsanymi v ¢asti ,Instalace”. Ujistéte
se, ze zadni a spodni zadni ¢asti varné desky
neprekazi Zddny predmét.

Tento symbol se zobrazi, pokud hrnec neni
vhodny pro indukéni vafeni, neni sprévné
Nadobi neni detekovano.

Pokud je vase nadobi vhodné pro indukeni
vafeni (viz ¢ast ,Prislusenstvi’) a je sprdvné

sekund zobrazi hlaseni
L,OFF*, po tuto dobu nelze
varnou desku znovu
zapnout a kazdych 5
sekund se opakuji dva
kratké zvukové signaly.

«  tlacitko ON/OFF, coz zpUsobi netimysiné vypnuti varné desky;

+  tlacitko zdmku klaves, které zpUsobi nezadouci aktivaci funkce zamku klaves, pokud je
stisknuto nepietrzité po dobu delsi nez 3 sekundy. Funkce zdstava aktivnii po vypnuti
varné desky, ikona zamku klice a kontrolka LED sviti;

+  posuvna klavesnice, coz zplisobi nezadouci zménu trovné vykonu.

Varna deska se sama vypne (zobrazi se hlaseni, OFF"), pokud neni vycisténa do 8 sekund.

U umistén nebo nema spravnou velikost pro Y . . PO L
- Varnd zéna se po 30 sekundach vypne. zvolenou varnou zénu. Pokud do 30 sekund ggﬂ;}f::;ig;@?ﬁgigﬁ g a\;gggg:gﬁﬁ?gggg
od provedeni volby neni detekovan zadny I e -
hmec, varé z6na se vypne. poutzijte vhodné nadobi (viz ¢ast , Prislusenstvi”).
Varna deska vyda dva " T T cy . g
ol LD Rozlitd voda, preteceni jidla a/nebo predmét umistény na tlacitkdch ovlddaciho panelu . . .
I;rsgéz asle(lg?g';ev;\r/::]key mUze napodobit vas prst a omylem aktivovat nebo deaktivovat nékteré z tlacitek varné g;;i:ﬁéta/ Qt?)l?s?e V%g;t"etsar?]@fkg’esl?gséﬁgfs
Nasledné se azna 60 desky: zapnout 60 sekund po zobrazeni hlaseni OFF.

Pokud byla funkce zdmku kldves omylem
aktivovana, stisknutim tlacitka zamku kldves na
3 sekundy ji deaktivujte.

Chcete-li desku zapnout, stisknéte tlacitko ON/
OFF.

Voda se nevafi, kdyz
je pouzita funkce Heat
Control (§).

Pfi nastaveni teploty pomoci funkce Heat

Control voda neva. K vareni vody pouzivate funkci Heat Control.

Pouzijte funkci Asistovaného vareni (Boil&Cook)
nebo funkci Booster.

Pfi umistovani nadobi
se ozyva cvakani a/nebo
tikani.

Tyto nepretrzité zvuky cvakéni a/nebo tikani se objevuiji, kdyZ panev neni schopna pfijmout
plny vykon dodévany pro nastavenou droveri vykonu.

Primeér panve mize byt mensi nez minimalni prdmér uvedeny v ndvodu k pouZiti pro
konkrétni vamné zony. | kdyz pouZijete panev se spravnymi rozméry, nékteré modely
péanvi maji dno ¢astecné zakryté kovovymi vliozkami (nebo bez rovnomérmého rozlozeni
feromagnetického pole) a ne vzdy funguji podle oc¢ekavani.

PouZijte panev s vétsim prlimérem, nez je
minimalni prdmér uvedeny v navodu pro
konkrétni varné zény, nebo pouZijte vykonnéjsi
panev (viz ¢ast Prislusenstvi).

Varna deska je vypnuta.

Varna deska se automaticky vypne v nésledujicich situacich:

«  Vpiipadérozlitivody, preteceni potravin nebo umisténi predmétd na tlacitka ovladaciho
panelu, které by mohly ndhodné aktivovat tlacitko ON/OFF. Pokud tyto predméty
neodstranite do 8 sekund, vara deska se automaticky vypne a vyda zvukovy signal.

»  Pokud nedojde k interakci s ovlddacim panelem po dobu deli nez 30 sekund a Zédnd
varna zéna neni aktivni.

+  Pokud nebylo po dobu delsi nez 30 sekund detekovano zadné nadobi a po stejnou
dobu nedoslo k zadné interakci s ovldadacim panelem.

+ Uplynula maximalni pracovni doba pro urcity stupen vykonu nebo funkci a po dobu
delsi nez 30 sekund nedoslo k zadné interakci s varnou deskou.

- Ostatni piipady zde nejsou specifikovany.

Dalsi informace naleznete v ¢asti ,Kazdodenni
pouzivani”.
Varnou desku zapnéte ru¢né.

Pfi pouziti funkce

Asistovaného vareni

(Boil&Cook) voda

nedosahne bodu varu.
nebo

Funkce neindikuje
dosazeni bodu varu
priblizné do 90 sekund
od okamziku, kdy se voda
zacne vafit.

V zavislosti na pouzitém nadobi nebo mnozstvi vody nemusi byt dosazeno bodu varu.
Bez ohledu na to, zda se voda vafi nebo ne, miize Uroven vykonu automaticky klesnout na
15 piblizné po 15 minutach od aktivace funkce.

Pokud se voda nevari, mlizete ji pfivést k varu
zvySenim stupné vykonu pouzivané varné zny.
MUiZete také zkusit pouzit jinou panev vhodnou
pro indukéni vareni.

Pokud funkce neindikuje vareni piiblizné do 90
sekund od zacatku varu vody, doporucujeme
funkci Boil&Cook vypnout a pokracovat ve
vareni pomoci stupnid vykonu.
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ZVUKY BEHEM PROVOZU

Indukéni varné desky mohou béhem normalniho provozu hvizdat nebo 3ustit.
Tyto zvuky ve skuteCnosti prichdzeji z nadobi na vafeni a souvisi
s charakteristikami den nadob (napfiklad kdyz dna tvofi riizné vrstvy materilu
nebo jsou nerovna).

Mohou se lisit v zavislosti na typu pouzitého nadobi a mnozstvi obsazenych
potravin a nejsou pfiznakem néceho Spatného.

Indukéni varné desky mohou pfi umisténi hrnce/panve vydavat nepietrzité
cvakani a/nebo tikani. Tyto zvuky se mohou objevit, kdyZ panev neni schopna
pijmout plny vykon dodavany pro nastavenou urover vykonu. PouZzijte panev
s vétsim prdmeérem, nez je minimalni prlimér uvedeny v ndvodu pro konkrétni

POPRODEJNI SERVIS

Rozlitd voda, pretecenijidla a/nebo pfedmét umistény na tlacitkdch ovladaciho
panelu mize napodobit va$ prst a omylem aktivovat nebo deaktivovat
nékteré z tlacitek varné desky a také vydavat akustické signaly v dusledku
kontaktu predmétd s tlacitky. Pokud tyto predméty neodstranite do 8 sekund,
varna deska se automaticky vypne a zaroven vyda zvukovy signal, ktery se
bude opakovat kazdych 5 sekund, dokud pfedmét nebo vodu z ovlddaciho
panelu neodstranite, a to i po vypnuti. Abyste zabranili vypnuti, odstrarite z
uzivatelského rozhrani rozlité tekutiny a diikladné jej osuste do 8 sekund nebo
pouzijte funkci Wipe, ktera vam na Cisténi a osuseni poskytne 30 sekund.
Nezapomernite, Ze tlacitko ON/OFF bude vzdy aktivni.

NEZ ZAVOLATE POPRODEJNI SERVIS:

1. Ovéfte si, zda nemuzete problém vyresit sami pomoci doporuceni
popsanych v oddilu JAK ODSTRANIT PORUCHU.
2. Vypnéte spotiebic a opét ho zapnéte, abyste zjistili, zda porucha stéle trva.

JESTLIZE PROBLEM PRETRVI-'\VI-'\VI”PO PROV’EDEle' VYSE UVEDENYCH
KONTROL, KONTAKTUJTE NEJBLIZSI SERVISNI STREDISKO.

P¥i kontaktovani naseho poprodejniho servisu vzdy uvadéjte:
+  stru¢ny popis poruchy;
«  presny typ a model spotrebice;

“{!;ﬁmww

« Ind.C.
«  sériové Cislo (Cislo za pismeny SN na typovém Stitku pod spotrebi¢em).
Sériové cislo je rovnéz uvedeno v dokumentaci;

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

SN: XXXX XXXX XXXX

z
=9
OF
=

=
8‘1
g£e

=]

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

«  svou Uplnou adresu,
. svételefonniislo.

Jestlize je nutna oprava, obratte se na servisni stfedisko (abyste méli jistotu, ze
budou pourzity originalni ndhradni dily a ze bude oprava provedena spravné).

Zasady, standardni dokumentaci a dalSi informace o vyrobku naleznete:

«  Nactenim QR kédu ve vasem spotiebici;
- Pfinavstiveni nasi webové stranky docs.whirlpool.eu/docs;

«  Pripadné kontaktujte nas poprodejniservis (telefonni¢islo naleznete v zaru¢nim listé). Pi kontaktovani naseho poprodejniho

servisu prosim uvedte kddy na identifika¢nim Stitku produktu.
¢/TM/ © 2024 Whirlpool. Vyrobeno v licenci.

400020020495
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BEZPECNOSTNE POKYNY

. SK

DOLEZITE: PRECITAJTE SI A DODRZIAVAJTE

Pred pouzitim spotrebica si starostlivo precitajte tieto
bezpecnostné pokyny. Odlozte si ich, aby boli
k dispozicii pre buduce pouZitie.
V tychto pokynoch a na samotnom spotrebici su
uvedenédolezité upozorneniatykajice sabezpeclnosti,
ktoré treba vzdy dodrziavat. Vyrobca odmieta
zodpovednost v pripade nedodrzania tychto
bezpecnostnych pokynov, nendlezitého pouzivania
spotrebica alebo nespravneho nastavenia ovladania.
POZOR! Ak je varny panel puknuty, spotrebi¢
nepouzivajte — nebezpecenstvo zasahu elektrickym
prudom.
M POZOR! Nebezpecenstvo poziaru:
predmety na varnych povrchoch.
&\ UPOZORNENIE: Pri vareni musi byt spotrebi¢ pod
dohladom. Pri kratkodobom vareni musi byt spotrebic
pod nepretrzitym dohladom.
N\ POZOR! Varenie na tuku alebo oleji bez dozoru méze
predstavovat nebezpecenstvo a mbze mat za nasledok
vznik poziaru. NIKDY sa nepokusajte uhasit ohen
vodou! Namiesto toho spotrebi¢ vypnite a potom
plameri zakryte, napriklad pokrievkou alebo poziarnym
raskom.
M Nepouzivajte vamu dosku ako pracovny alebo
odkladaciu plochu. Oblecenie a iné horlavé materidly
uchovavajte mimo spotrebica, kym vietky komponenty
L'glne nevychladnu - hrozi nebezpecenstvo vzniku poziaru.
Nekladte kovové predmety ako noze, vidlicky,
lyZicky a pokrievky na povrch varnej dosky, pretoze by
sa mohli zahriat na vysoku teplotu.
A\ Velmi malé deti (0 - 3 roky) by sa nemali zdrziavat
v okoli spotrebica. Malé deti (3 - 8 roky) by sa nemali
zdrziavat v okoli spotrebica, pokial nie s pod stalym
dohladom. Deti od 8 rokov a osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi a mentalnymi schopnostami
alebo s nedostatkom skusenosti a znalosti mo6zu
pouzivat tento spotrebi¢ len v pripade, ak su pod
dozorom alebo dostali pokyny tykajlce sa pouZivania
spotrebia bezpe¢nym spdsobom a chdpu hroziace
nebezpeclenstva. Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.
Cistenie a pouzivatelskd udrzbu nesmu vykondvat deti
bez dozoru.
M\Po pouziti vypnite varny panel ovladatom a
nespoliehajte sa na detektor pritomnosti riadu.
M\ POZOR! Spotrebi¢ a jeho pristupné ¢asti sa pocas
pouzivania zahrievaju. Davajte pozor, aby ste sa nedotkli
ohrevnych ¢lankov. Nedovolte, aby sa deti mladsie ako
8 rokov pribliZili k rare, pokial nie su nepretrzite pod
dozorom.
A\ Pred alebo po varenim sa potraviny nesmu ponechat
vo vyrobku alebo na iom dlh3ie ako jednu hodinu.
POVOLENE POUZIVANIE
&\ UPOZORNENIE: spotrebic nie je uréeny naovladanie
externymvypina¢om,akoje casovacalebosamostatny
systém dialkového ovladania.

neskladujte

M\ Tento spotrebi¢ je ur¢eny na pouzitie v doméacnosti
alebo na podobné ucely ako napr. v oblastiach
kuchyniek pre persondl v dielfiach, kancelariach
a inych pracovnych prostrediach; na farmach; pre
hosti v hoteloch, moteloch alebo inych ubytovacich
zariadeniach.
M\ Nie je povolené pouzivat ho na iné Gcely (napr.
gkurovanie miestnosti).

Tento spotrebi¢ nie je ureny na profesiondlne
pouzivanie. Spotrebi¢ nepouzivajte vonku.
&\ UPOZORNENIE: Indukéné varna doska moze vydavat
zvukovy signal, ked nejaky predmet zostane na
ovldadacom paneli. Varni dosku vypnite pomocou
tlaCidla ON/OFF (ZAP./VYP).
INSTALACIA
&\ So spotrebi¢om musia manipulovat a instalovat ho
minimalne dve osoby - riziko zranenia. Pri vybalovani
a instalovani pouzivajte ochranné rukavice - riziko
porezania.
MIndtalaciu, vratane privodu vody (ak je)
a elektrického zapojenia a taktiez opravy musi
vykondvat kvalifikovany technik. Nikdy neopravujte
ani nevymienajte ziadnu Cast spotrebica, ak to nie je
vyslovne uvedené v ndvode na pouzivanie. Nepustajte
deti k miestu instalacie. Po vybaleni spotrebica sa
uistite, Ze sa pocas prepravy neposkodil. V pripade
problémov sa obratte na predajcu alebo popredajny
servis. Po instalacii ulozte odpad z balenia (plastové
a polystyrénové casti a pod.) mimo dosahu deti -
nebezpeclenstvo udusenia. Pred vykonavanim
inStalacnych prac musite spotrebi¢ odpojit od
elektrického napajania — nebezpeclenstvo zdsahu
elektrickym prddom. Pocas instalacie davajte pozor,
aby ste spotrebicom neposkodili napdjaci kabel -
nebezpecenstvo poziaru alebo zasahu elektrickym
prudom. Spotrebic zapnite az po Uplnom dokonceni
inStalacie.
A\ Pred vsadenim spotrebica do skrinky urobte vietky
potrebné vyrezy a z otvoru odstrante odrezky a piliny.

VAROVANIA PRI POUZIVANI ELEKTRICKEHO
SPOTREBICA

&\ Spotrebi¢ sa musi dat odpojit od napéjania bud
vytiahnutim zastrcky, pokial je lahko dostupna, alebo
prostrednictvom pristupného viacpolového prepinaca
nainstalovaného pred zasuvkou a spotrebi¢ musi byt
uzemneny v sulade s narodnymi bezpecnostnymi
normami pre elektrotechniku.

M\ Nepouzivajte predlzovacie kable, rozdvojky ani
adaptéry. Po instaldcii spotrebica nesmu byt jeho
elektrické Casti pristupné pouzivatelom. Nepouzivajte
spotrebi¢, ak ste mokri alebo bosi. Spotrebic¢
nepouzivajte, ak ma poskodeny napajaci kabel alebo
zastrcku, ak nefunguje spravne, ¢i ak bol poskodeny
alebo spadol.




A\ Instalacia pouzitim zastreky napéjacieho kabla nie je
povolend, pokial vyrobok nemd uz takito vybavu
dodanu vyrobcom.

M\ Ak je poskodeny napéjaci elektricky kabel, musi ho
vymenit vyrobca, jeho autorizovany servis alebo
podobne kvalifikovand osoba, aby sa predislo
nebezpecenstvu zasahu elektrickym pradom.
CISTENIE A UDRZBA

A\ POZOR! Pred vykonavanim udrzby dbaijte, aby bol
spotrebi¢ vypnuty alebo odpojeny od elektrického
napdjania; nikdy nepouzivajte zariadenie na Cistenie
parou — nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom.
M Nepouzivajte  abrazivne alebo  korozivne
prostriedky, Cistice s obsahom chléru alebo drotenky
na panvice.

LIKVIDACIA OBALOVEHO MATERIALU

Obalové materidly sa m6zu na 100 % recyklovat a si oznacené symbolom

recyklacie ﬁ
Rozne casti obalu likvidujte zodpovedne, v Uplnom sulade s platnymi
predpismi miestnych organov, ktorymi sa riadi likvidacia odpadov.

LIKVIDACIA DOMACICH SPOTREBICOV

Tento spotrebi¢ je vyrobeny z recyklovatelnych a znovu pouzitelnych
materialov. Zlikvidujte ho v sulade s miestnymi predpismi o likvidacii
odpadov. Podrobnejsie informacie o zaobchadzani, obnove a recyklacii
domécich spotrebicov dostanete na prislusnom miestnom trade, vzbernych
strediskach alebo v obchode, kde ste spotrebi¢ kupili. Tento spotrebic je
oznaceny v stlade so smernicou Eurépskeho parlamentu a Rady 2012/19/EU
o odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ) a s predpismi o
odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni zr. 2013 (v platnom zneni).
Zabezpecenim spravnej likvidacie vyrobku pomdzete predchadzat
potencidlnym negativnym dopadom na Zivotné prostredie a ludské zdravie.

hi¢

Symbol = na spotrebici alebo na sprievodnych dokumentoch znamenj,
Ze s tymto vyrobkom sa nesmie zaobchadzat ako s domécim odpadom,
ale je potrebné odovzdat ho v zbernom dvore pre elektrické a elektronické
zariadenia.

RADY NA USPORU ELEKTRICKEJ ENERGIE

Horucu platriu vypnite zopar minut pred dokoncenim varenia, ¢im maximalne
vyuZzijete zvyskové teplo.

Dno hrnca alebo panvice by malo hortcu platiiu celkom zakryvat; pri
pouzivani nddoby mensej, nez je horuca platna, sa plytva energiou.

Hrnce a panvice prikryvajte priliehajucimi pokrievkami a pouzivajte ¢o
najmenej vody. Varenie bez pokrievky znacne zvysi spotrebu energie.
Pouzivajte iba panvice a hrnce s rovnym dnom.

VYHLASENIE O ZHODE

Tento spotrebi¢ spifia poZiadavky nariadenia Komisie (EU) 66/2014 na
ekodizajn a predpisy z roku 2019 o ekodizajne energeticky vyznamnych
vyrobkov a energetickych informaciach (dodatok) (vystup z EU) v stlade s
eurdpskou normou EN 60350-2.

Informacie tykajuice sa rezimu nizkej spotreby spotrebica v stlade s nariadenim
(EU) 2023/826 néjdete na nasledujucom odkaze: https://docs.emeaappliance-
docs.eu.

POZNAMKA

Ludia s kardiostimuldtorom alebo podobnou zdravotnou pomédckou by mali
byt opatrni, ked' stoja blizko tejto indukcnej varnej dosky, ked' je zapnuta.
Elektromagnetické pole moze ovplyvnit kardiostimulator alebo podobnu
pomocku. Poradte sa s lekarom alebo vyrobcom kardiostimulatora alebo
podobnej zdravotnej pomacky, ktori vam poskytnu dalsie informacie o tom,
ako ho ovplyvriuje elektromagnetické pole indukénej varnej dosky.
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ZAPOJENIE DO ELEKTRICKEJ SIETE

Elektrické pripojenie sa musi vyhotovit uz pred pripojenim spotrebica k zdroju napdjania.

Instalaciu musi vykonat kvalifikovany persondl, ktory pozna aktudlne bezpecnostné ainstalacné predpisy. Instalaciu treba vykonat v stilade s predpismi miestneho
dodavatela elektriny.

Uistite sa, Ze napatie uvedené na typovom stitku umiestnenom na spodnej strane spotrebica je rovnaké ako napatie v domécnosti.

Podla platnych predpisov je uzemnenie spotrebica povinné. Pouzite iba vodice prislusnej velkosti (vratane uzemrovacieho vodica).
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SK I Ndvod na obsluhu

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK WHIRLPOOL
Ak chcete ziskat Uplnejsiu pomoc, zaregistrujte svoj vyrobok

na adrese www.register10.eu. PRE Zis KANIE DALSICH
INFORMACII NASKENUJTE QR
A Prv nez spotrebi¢ zaénete pouzivat, pozorne si preditajte KOD NA VASOM SPOTREBICI

Bezpecnostné pokyny.

OPIS SPOTREBICA

1. Varnadoska
2. Ovladacipanel
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1. Tlacidlo Flexi Zone 8. Kontrolka - funkcia aktivna 15. Ukazovatel teploty (stupne Celzia)
2. Tlacidlo vypnutia varnej zény 9. Tlacidlo ¢asovaca 16. Indikator minut
3. Klavesnica na postvanie 10. Tlacidlo Zapnuté/vypnuté 17. Symbol ukazovatela ¢asovaca
4. Sipky na nastavenie teploty/¢asovaca 11. Tlacidlo Asistované varenie (Boil&Cook) 18. Tlacidlo Heat Control
5. Tlacidlo rychleho ohrevu (Booster) 12. Tlacidlo funkcie utierania 19. Tlacidlo $peciélnej funkcie
6. Indikator predhriatia/ochladenia 13. Tlacidlo zablokovania ovladdania - 3 sekundy
7. Zobrazenie varnejzény 14. Symboly/aktivécia Specialnych funkcii

POZNAMKA: Stlacte tlacidlo ON/OFF (10); vietky dostupné funkcie sa na niekolko okamihov zviditelnia, potom zostanu aktivne len hlavné funkcie. Ostatné sa
mozu pouzit a aktivuju sa pri dalSom pouZivani zariadenia.

DOLEZITE: Vietky dostupné funkcie budu osvetlené timenym svetlom, ktoré sa zintenzivni az po ich aktivécii.
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PRISLUSENSTVO

Pouzivajte len hrnce a panvice z feromagnetického materidlu vhodné pre
indukéné varné dosky. Ak chcete Zistit, ¢i je hrniec vhodny, hladajte na nom

symbol (zvycajne vytlaceny na spodku). Na kontrolu, ¢i je dno riadu
magnetické, moZno pouZit aj magnet.
POUZITY ;
KUCHYNSKY MATERIAL VLASTNOSTI
RIAD
Odporucany Dno vyrobené z nehrdzavejucej | Zabezpecuje optimalnu Ucinnost,
kuchynsky riad ocele so sendvicovymdizajnom, | rychlo sa zahrieva a rovnomerne
| smaltovanej ocele, liatiny. rozvadza teplo.
Vhodny Dno nie je Uplne feromagnetické | Zahrieva sa len feromagneticka
kuchynsky riad (magnet drZi len na casti dna | oblast. V désledku toho sa moze
varnej nadoby). ohrievat menej rychlo a teplo
moze byt rozlozené menej
rovnomerne.
Vhodny Feromagnetické dno obsahuje | Feromagnetickd plocha je mensia
kuchynsky riad plochy s hlinikom alebo mé v | ako skuto¢na plocha dna riadu. V
strede vyhlbenu plochu. dosledku toho méze byt dodany
R nizsi vykon a kuchynsky riad
A i sa nemusi dostatocne zohriat.
Kuchynsky riad sa nemusi
rozpoznat.
Nevhodné Beznd tenkd ocel, sklo, hlina, med, | Kuchynsky riad sa nerozpoznd a
hlinik a iné neferomagnetické [ nezahrieva sa.
materidly alebo kuchynsky riad s
gumovymi nozickami.

ADAPTERY NA HRNCE/PANVICE NEVHODNE NA INDUKCIU

Pouzitie adaptérovych dosiek ovplyvriuje Ucinnost, a preto predizuje cas potrebny
na ohrev vody alebo potravin. Uistite sa, Ze feromagneticky priemer dna riadu je v
sulade s priemerom adaptérovej dosky a priemerom varnej zény. Ak sa tieto miery
nezhoduju, méZze to vyrazne znizit Gcinnost a vykon. Nedodrzanie tychto pokynov
by mohlo viest k nahromadeniu tepla, ktoré by nebolo Ucinne prenasané do hmca
alebo panvice, ¢o by mohlo spdsobit s¢ernenie dosky a varnej dosky.

PRAZDNE PANVICE A HRNCE

Varna doska je vybavena vnutornym bezpecnostnym systémom, ktory pri zisteni
prilis vysokej teploty aktivuje funkciu Automatické vypnutie. Pouzivanie prazdnych
hrncov a panvic s tenkym dnom sa neodporuca, ale ak sa pouziju, teplota méze
stupnut rychlejsie, ako je ¢as potrebny na rychle spustenie funkcie "Automatické
vypnutie", pricom hrozi riziko poskodenia panvice alebo povrchu varnej dosky.
Ak sa tak stane, nedotykajte sa panvice ani povrchu varnej dosky. Pockajte, kym
vietky komponenty vychladnu. Ak sa zobrazi akékolvek chybové hlésenie, zavolajte
servisné stredisko.

VHODNA VELKOST DNA PANVICE/HRNCA PRE ROZNE VARNE ZONY

Na zabezpecenie spravnej funkcie varnej dosky pouzivajte hmce s vhodnym
minimalnym priemerom pre kazdu zénu (pozri tabulku nizsie). Upozormujeme, ze
vyrobcovia riadu ¢asto uvadzaju velkost horného priemeru riadu, a nie priemer dna.
Aby varna doska fungovala s o¢akdvanym vykonom, vzdy pouzivajte varnt zénu
s velkostou zodpovedajlicou feromagnetickej velkosti dna varného riadu.

Panvicu/hrniec spravne vycentrujte na pouzivanej varnej zéne. Odporuca sa

POUZIVANIE KUCHYNSKEHO RIADU PODLA ZON

POZNAMKA: Vsetok kuchynsky riad musi mat rovné dno. Pravidelne
kontrolujte, ¢i sa dno nedeformuje, pretoze niektoré riady sa mézu vplyvom
vysokého tepla deformovat.

Pouzivanie riadu, ktory nezodpoveda odporicanym rozmerom a vlastnostiam,
moze vyrazne ovplyvnit priebeh pripravy jeddl a sposobit neuspokojivé
vysledky.

PRVE POUZITIE

o Zona Vhodny tvar Vhodné feromagnetické
2
. -1 4; kuchynského riadu dno (cm)
N ! Okruhly alebo
1alebo 2 &vorcovy 16-21
3 Okrdhly 16-21
. —a 4 Okriihl 10-15
1 4 .
T 142 Ovalny alebo Kratka strana 16 - 21
(Flexi Zone) obdlznikovy Dlhé strana 24 - 38

RIADENIE VYKONU

Pri ndkupe je varnd doska nastavend na maximalny vykon. Nastavenie
upravte na zéklade limitov vasej domdécej elektrickej siete, ako je vysvetlené v
nasledujicom odseku.

POZNAMKY: V zavislosti od vykonu zvoleného pre varnud dosku niektoré
urovne vykonu a funkcie varnych zén (napr. uvedenie do varu alebo rychle
ohrievanie) mozu byt automaticky obmedzené, aby sa zabranilo prekroceniu
zvoleného limitu.

V nasledujucej tabulke je uvedeny vykon vyuzivany jednotlivymi zénami pre
kazdu funkciu, aby ste pochopili mozné obmedzenia pouzivania na zaklade
zvoleného nastavenia vykonu.

ZONA lalebo2| 1+2 3 4
UROVEN VYKONU 18 (KW) 22 22 25 1,5
BOOSTER (KW) 37 37 37 22
HEAT CONTROL (KW) 14 NA 14 NA
(Ensco0e o 0 | w | w0 | ow
TOPENIE (KW) NA NA NA 0,045
UDRZIAVANIE V TEPLE (KW) NA NA NA 0,145

Priklady s odkazom na hodnoty vo vy33ie uvedenej tabulke:

Ak nastavite ,Power management setting” (Nastavenie riadenia vykonu) na 4
kW a aktivujete viacero varnych zén sucasne, varna doska automaticky upravi
urovne vykonu tak, aby neprekrocili celkovy limit vykonu (napr. 4 kW).

Ak napriklad pri nastaveni ,Power management setting” (Nastavenie riadenia
vykonu) na 4 kW nastavite zonu 3 na ,Booster” (Posilfiovac) (=3,7 kW) a potom
sa pokusite aktivovat zénu 1 na urovni 18 (2,2 kW), celkovy dodavany vykon
by prekrocil limit 4 kW (3,7 + 2,2 = 5,9 kW). Z tohto dévodu varnd doska
automaticky nastavi Urovne vykonu nasledovne: varna zéna nastavend na
,Booster” (Posiliovac) bude nastavena na uroven 18 (=2,2 kW), zatial ¢o druha
varnazdna na troven 15 (=1,6 kW, maximalna droven vykonu nesmie prekrocit
obmedzenie 4 kW).

Menu nastavenia: Zmena zdkladnych nastaveni

Po pripojeni zariadenia k hlavnému zdroju napajania mézete do 60 sekind

zmenit predvolené nastavenia vstupom do ponuky Nastavenie:

1. Po pripojeni varnej dosky k hlavnému zdroju napéjania pockajte, kym sa
vietky LED diédy postupne nerozsvietia a nezhasnu.

2. Stla¢teapodritetlacidio zapnutia/vypnutia ((D), ¢im varnt dosku zapnete.

3. Stlacenim tlacidla Blokovanie tlacidiel ((#) na minimalne 6 sekdind vstpite
do ponuky Setting (Nastavenie). Ignorujte zvuk aktivacie uzamknutia
tlacidiel, ktory budete pocut po 3 sekundéch stlacenia.

4. Typ nastavenia (napr. ,PL") sa zobrazi na displeji lavej hornej varnej zony
a jeho predvolena (alebo aktudlna) hodnota (napr. ,2_5") sa zobrazi na
displeji lavej dolnej varnej zény. ) .

5. Typ nastavenia mdzete vybrat pomocou sipok nahor ( _—_) a nadol ( — )
lavej hornej varnej zény. Jeho hodnotu moézete zmenit pomocou Sipok nahor
(.=_)anadol ( — )lavejdolnejvamejzény.Typy nastaveni, predvolené hodnoty
amozné hodnoty ndjdete v nasledujuicej tabulke.

6. Stlacte tlacidlo zap./vyp. na potvrdenie.

7. Bez potvrdenia varna doska zatvori menu Nastavenie a do 30 sekind sa
vrati na predchadzajice hodnoty.

VLAVO DOLE —
TYP . « MOZNE
PORADIE VLAVO HORE | (PREDVOLENE

NASTAVENIA NASTAVENIE) HODNOTY
Obmedzenie 2,5 kW; 4 kw;
! vykonu PL 74 6 kW; 7,4 kW

2 Zvukovy ton Aud Zap. Zap./Vyp.

v . On/off (Zapnuté/
3 Rezim demo DE Vypnuté Vypnuté)

POZNAMKY: po aktivacii funkcie demo reZimu zostane zapnuta aj v pripade
prerusenia hlavného napajania.

Whj;lﬁool




Ndvod na obsluhu

SK |
KAZDODENNE POUZIVANIE

@ ZAPNUTIE/VYPNUTIE VARNEJ DOSKY

Ak chcete zapnu varnu dosku, stlacte a podrzte tlacidlo napéjania. LED diéda
nad tlacidlom sa rozsvieti a budete pocut zvukovy signal. Po niekolkych
sekundach mozete s varnou doskou komunikovat. Ak chcete varni dosku
vypnut, znova stlacte to isté tlacidlo; vsetky varné zény sa vypnu.

UMIESTNENIE
Neprikryvajte symboly ovlddacieho panela hrncami.

Poznamka: Vo varnych zénach v blizkosti ovladacieho panelu sa odporuca
umiestnovat hrnce a panvice do vnutra vyznacenych ploch (berte pritom do
uvahy dno aj horny okraj, lebo tie byvaju sirsie).

Tym sa zabrani nadmernému prehrievaniu klavesnice. Pri grilovani alebo
vyprazani pouzivajte podla moznosti zadné varné zény.

AKTIVOVANIE/DEAKTIVOVANIE VARNYCH ZON A NASTAVOVANIE
UROVNI VYKONU

Aktivovanie varnych zon:

Ked je varna doska zapnut, rolovacia klavesnica (POSUVNIK) vietkych dostupnych
vamnych zén sa slabo rozsvieti. Polozte prst na rolovacie tlacidlo (Posuvnik) zény,
ktorti chcete aktivovat, a jemne ho posurite doprava, ak chcete zvysit Urover
vykonu, alebo dolava, ak ju chcete zniZit. VSimnite si, Ze segmenty ovlddacej
klavesnice sa na zaklade zvolenej Urovne vykonu posunu na vysoku svietivost a
Cislice na displeji zobrazia ¢islo zodpovedajtice zvolenej Urovni vykonu (od 1 do 18).
Tlacidlo ,P" mézete pouzit na vyber funkcie rychleho ohrevu (Booster) na
rychle uvarenie vody.

Deaktivovanie varnych zén:
Vyberte tlacidlo ,OFF"" na zaciatku rolovacej kldvesnice.

POZNAMKA: Rozliata voda, pretecené jedlo a/alebo predmet umiestneny
na tlacidlach ovlddacieho panela moze imitovat vas prst a nahodne aktivovat
alebo deaktivovat niektoré z tlacidiel varnej dosky. Ak sa takéto prvky
neodstrania do 8 sekind, varna doska vyda dva kratke zvukové signaly a sama
sa vypne, pricom sa zobrazi sprava ,OFF".

N
ZABLOKOVANIE OVLADACIEHO PANELA

Funkcia uzamknutia ovladacieho panela je uréenad na uzamknutie nastaveni
varnej dosky, aby sa zabranilo ndhodnym zmenam nastaveni alebo nedmyselnej
aktivacii/deaktivacii funkcii. Tuto funkciu moézete potrebovat napriklad: V
pripade mozného rozliatia tekutiny alebo jedla alebo z bezpecnostnych
dévodov (nahodna interakcia deti s varnou doskou), aby sa zabranilo riziku
nédhodného zapnutia varnej dosky. Ak chcete aktivovat funkciu zamknutia
ovladacieho panelu, 3 sekundy podrzte stlacené tlacidlo (7. Tlagidlo sa zapne
s vysokou svietivostou a pipnutie a varovné svetielko nad symbolom ukazuju,
Ze tato funkcia bola aktivovana. Aby ste ovladacie prvky odblokovali, zopakujte
postup ako pri aktivacii.

MAXIMALNY PRACOVNY CAS VARNYCH ZON A FUNKCII

POZNAMKA: Ovladaci panel je zablokovany, s vynimkou funkcie vypnutia. Ak
vypnete varnu dosku s aktivnym zamkom ovladacieho panela, stlacte tlacidlo
ON/OFF a potom stlacte tlacidlo zdmku na 3 sekundy, aby sa varna doska
odomkla.

E@ FUNKCIA UTIERANIA

Funkcia utierania doc¢asne zablokuije tlacidla pouzivatelského rozhrania, aby sa
zabranilo ndhodnym zmendm nastaveni pocas Cistenia. Funkcia neprerusuje
proces varenia.

Funkcia utierania pomaha predchadzat akymkolivek zvukom, ak sa na pouZivatelské
rozhranie vyleje voda pocas procesu varenia alebo pri beznom isteni.

Z bezpecnostnych dévodov sa tlacidlo ON/OFF méze pocas cistenia aktivovat
aj nedobrovolne.

Na aktivovanie funkcie utierania:

1. Stlacte tlacidlo funkcie utierania (D). Ked je funkcia aktivna, budete pocut
zvuk.

2. LED diéda nad tlacidlom sa rozsvieti a zostane svietit, zatial ¢co samotné
tlacidlo bliké pocas celého trvania ¢innosti funkcie.

3. Ovladaci panel zostane zablokovany 30 sekund.

@ CASOVAC
Casova¢ ovldda vietky aktivne varné zény.

Aktivovanie ¢asomeru:

1. Zvolte varnut zénu a nastavte pozadovanu Groven vykonu.

2. Tlacidlo ¢asovaca sazapne priblizne 5 sekiind po rozpoznani kuchynského
riadu. Stlacajte ho, kym sa nerozsvieti kontrolka v sulade so Specifickym
symbolom na zvolenejvarnejzone.

3. Pomocou sipok nahor (_—_) a nadol ( — ) nastavte cas (nestlacajte ich dlhsie
ako 8 sekuind, inak sa na vamej doske zobrazi OFF. Dalie informacie vyhladajte
v Casti "RieSenie problémov"). Cas sa bude menit od 000 sekiind do 30 minut,
pricom sa vzdy zvysi o 1 minutu; od 30 do 150 mindt, ¢as sa bude predizovat
v krokoch po 5 minttach. Ak potrebujete zmenit ¢as o 10 minut, pouzite
postranné pomlcky. Pomicka viavo odcita 10 minut, pomicka vpravo prida 10
minut (pozri nasledujuci obrazok).

OFF — — — —
t

4. Nastaveny Cas potvrdite stlacenim tlacidla hodin ( ®).v opacnom pripade sa
Cas automaticky potvrdi po 5 sekundach bez akejkolvek akcie.

5. Cas mozete kedykolvek zmenit a aktivovat viacero ¢asovacov sucasne.

6. Pocas odpocitavania tuknite prstom na posuvnik, aby ste videli Groveri vykonu.
Tuknutim na 3ipku nahor (_—_) alebo nadol ( — ) zobrazite nastavenu teplotu.
Po 3 sekunddch sa odpocitavanie objaviznova.

7. Po uplynuti nastaveného casu sa ozve pipnutie a varna zéna sa automaticky

vypne.

Deaktivovanie casomeru:
Stlacajte Sipku nadol ( — ), kym sa nezobrazi 000, a po 5 sekunddach sa deaktivuje.

@ UKAZOVATEL CASU

Této LED kontrolka (ked'je zapnuta) ukazuje, ze pre varnu zénu bol nastaveny
Casovac.

Uroven vykonu alebo funkcia | VYPNUT| 1-3 4-6 7-9 10-12 | 13-15 | 16-18 | Booster* | Booster** | Roztapanie Udriti:;;"ie v
Maximalny pracovny ¢as - 8h 6h 4h 3h 2h 15h 10min 5min 8h 8h
Uroven vykonu po éasovom _

limite 0 0 0 0 0 0 18 18 0 0

*Varnazona1,2,3
**Varnd zéna 4

Priklady tykajuce sa hodnét vo vyssie uvedenej tabulke:

Ak zapnete varnu zénu a nastavite jej vykon na Uroven 14, varnd zéna bude pracovat maximalne 2 hodiny. Po 2 hodinéch sa roveri vykonu znizi na droveri 0 a varnd zéna
sa automaticky vypne. Ak nie st aktivne Ziadne iné varné zény a do 30 sekiind neddjde k interakcii s tlacidlami oviadacieho panela, varna doska sa automaticky vypne.

Ak aktivujete funkciu Booster (posiliiovac) na varnej zéne 4, po 5 minttach sa automaticky zniZi vykon na Urover 18.Na druhej strane, ak aktivujete funkciu Booster na varnej
zbne 1,2 alebo 3, po 10 minutach sa automaticky znizi vykon na Uroven 18.Po 1,5 hodinach sa trover vykonu znizi na 0 a varna zéna sa automaticky vypne. Ak nie st aktivne
Ziadne iné varné zény a do 30 sekuind nedojde k interakii s tlacidlami ovlddacieho panela, varnd doska sa automaticky vypne.

Whj;lﬁool



FUNKCIE

P FUNKCIABOOSTER

Booster je $pecidlny rezim s Uroviou vykonu vys3ou ako 18, ktory umoziuje
najrychlejsie zahrievanie. Tento rezim moze mat rozne trvanie v zavislosti od pouzitej
z6ny (pozri tabulku nizsie). Po uplynuti ¢asu Booster sa vykon automaticky znizi na
Uroven 18.

DOLEZITE: Nepouzivajte s prézdnou panvicou alebo olejom/maslom. Této
funkcia je idedlna na varenie vody.

POZNAMKA: V zavislosti od nastavenia riadenia vykonu nemusi byt funkcia
Booster pre niektoré varmné zény k dispozicii. Okrem toho, ak nastavite jednu
varnu zénu na Booster a potom aktivujete dalsiu zonu, prva sa znizi na maximalnu
dostupnu troven (dokonca ovela nizsiu ako troven 18), aby sa mohla pouzit druha

Flexi Zone pouzitd ako dve samostatné zony

Pri sticasnom pouzivani dvoch hrncov alebo panvic sa odportica umiestnit prvy
hrniec na zadnu zénu a druhy na prednu zénu (pozri obrazok nizsie). V tomto
pripade by sa zony mali aktivovat bez pomocou flexibilného reZzimu varenia
(Flexi Zone).

Na dosiahnutie optimdlneho vykonu sa uistite, Ze su obe panvice vycentrované
v prislusnych zénach. Neposuvajte jeden hrniec/panvicu mimo stredu, aby ste
uvolhili miesto pre druhy. Pri umiestfovani riadu nevychadzajte mimo oblast
varnej zény ani na hornu cast ovladacieho panela.

Priklady sprdvneho a nespravneho pouZzitia ndjdete na obrazku nizsie.

z6na. Druhd varnd zéna sa nastavi alebo obmedzi na zéklade zostévajiceho vykonu C J
dostupného na tejto strane varnej dosky.
Majte tiez na pamati, ze vykon sa moze lisit v zavislosti od velkosti a materialu .
pouzivaného riadu.
OPISZON '3
2 3 Zéna | Menovityvykon |  Booster Trvanie
€ - 1 (Uroveii 18,kW) | vykonu (kW) | Booster (min.) B
Talebo2 22 37 10 M T i0
¢ 3 25 3,7 10 o [N C 0
. 4 15 22 5
1 4 142 29 37 10 AUTOMATICKE FUNKCIE
(Flexi Zone) ' ' Této varna doska vam ponuka niekolko automatickych funkcii, ktoré vam

POZNAMKY: hodnoty v tabulke sa vztahuju na skisobné podmienky opisané v normativnej norme
na hodnotenie vykonu varnych spotrebicov.
Uvedeny vykon sa méze liit v zavislosti od velkosti alebo materiélu pouzitého riadu.

[}
D O FLEXIBILNA VARNA ZONA (FLEXI ZONE)

Pomocou tejto funkcie mozete spojit dve varmé zény do jednej dihdej, aby
ste mohli pouzit obdlznikovy, ovélny alebo podlhovasty riad, a pouzit jedno
nastavenie pre celd kombinovanu zénu.

Na zabezpecenie spravnych vysledkov pouzivajte len hrnce a panvice s
feromagnetickym dnom, ktoré s dostatocne dihé na pokrytie oboch zén sticasne.
Varny riad umiestnite do stredu flexibilnej obdiznikovej plochy na varenie.

Priklady spradvneho a nespravneho pouzitia najdete na obrazku nizsie.

POZNAMKA: Velky okrihly hrniec pouzity uprostred sa moze zohriat menej
rychlo a teplo sa mo6ze rozlozit menej rovnomerne.

S — 0

ia

0
i
DOLEZITE: Pri hrcoch a panviciach s feromagnetickym dnom 21 cm
alebo mensim sa odportca pouzivat jednotlivé varné zény bez aktivacie
flexibilného rezimu varenia (Flexi Zone). Umiestnite riad na prednu alebo
zadnu zénu a aktivujte danu zénu.

Ak je funkcia Flexi Zone (Flexi zéna) aktivna, funkcia Heat Control (Reguldcia
tepla) nebude k dispozicii, takze ju na ovlddacom paneli neuvidite.

Priklady spravneho a nespravneho pouzitia najdete na obrazku nizsie.

02
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pomahaju pri vareni. Upozoriiujeme, ze v zavislosti od nastavenia riadenia
vykonu nemusia byt k dispozicii (pozri ¢ast "Riadenie vykonu"). Ak je napriklad
riadenie vykonu nastavené na 2,5 kW a niektoré zény sa uz pouzivaju,
zostdvajuci vykon nemusi stacit na aktivaciu automatickej funkcie. Varna doska
vas na to upozorni zvukovym signalom.

1 ROZTAPANIE

Tato funkcia automaticky nastavi idedlnu Uroven vykonu pre roztapanie.
Umoznuje rozpustat jemné potraviny, ako je cokolada alebo maslo, a
udrziavat ich rozpustené bez rizika, Ze sa pripélia alebo prilepia na hrniec/
panvicu.

VT .
1%F  UDRZIAVANIE v TEPLE

Této funkcia automaticky nastavi idedlny vykon na udrziavanie teploty jedla
po vareni a pred podavanim. V3imnite si, Zze tekutiny sa pri udrZiavani potravin
v teple ¢asom redukuju.

Tieto automatické funkcie su k dispozicii len na standardnych varnych
zénach (zény sikonou ).

Ako aktivovat automatické funkcie:

Ak chcete aktivovat automatické funkcie, stlacte ikonu ©.

Na displeji sa zobrazia dve slabo osvetlené ikony: % (udrziavat teplo) navrchu
a1 (topenie) naspodku. o

Pomocou Sipok nahor (_—_) a nadol ( — ) vyberte pozadovanu funkciu.

Na displeji sa zobrazi ,A1“ pre topenie alebo ,A2" pre udrziavanie tepla a
prisludnd ikona sa rozjasni.

- - < OFF — =
-l 1 -
. H N =
‘R2 o - - -

@ HEAT CONTROL - ASISTOVANE VARENIE S TEPLOTOU

Této funkcia umoznuije zvolit a varit pri pozadovanej teplote (ako v rdre), a nie
pouzivat Standardné stupne vykonu.

Vdaka tejto funkcii varna doska automaticky upravi teplotu a udrziava stabilnu
teplotu riadu, ¢im sa eliminuje potreba neustéleho nastavovania.

Tato funkcia je k dispozicii len na varnych zénach s ikonou 8.

POZNAMKA: Zobrazena teplota sa vztahuje na stred prézdneho riadu. V zavislosti

od konkrétneho pouZivaného riadu sa méZe zobrazena teplota liSit od skutocnej
teploty riadu. Na dosiahnutie optimalneho vykonu sa odporuica umiestnit riad do
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Ndvod na obsluhu
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stredu varnej zony a aktivovat funkciu, ked'nie je aktivny ukazovatel zvyskového
tepla (Hok:).

DOLEZITE: Tto funkcia nie je ur¢ena na varenie vody alebo fritovanie. Z tohto
doévodu voda nevykypi, aj ked' je zvolena teplota vyssia ako 100 °C. Pozrite si
Cast ,Asistované varenie” alebo pouzite funkciu Booster na rychle varenie.

Ako aktivovat'funkciu Heat Control:

1. Umiestnite kuchynsky riad na zénu s ikonou 8.

2. Stlacteikonu 8. )

3. Sipkou nahor (_—_) vyberte poZadovanu teplotu. Predvolené nastavenie je
45 °C. Teplotu mozete zvysit aZ na 200 °C podla vasich potrieb (tipy na varenie
ndjdete v tabulke nizsie). Pomocou Sipky nadol ( — ) znizte teplotu.

4, Pocas fazy zahrievania bude vedla zvolenej teploty blikat $ipka nahor (/\).

5. Ked vamy riad dosiahne nastavenu teplotu, varna doska vas na to upozorni
zvukovym signalom a $ipka nahor (/\) prestane blikat. Teraz mozete pridat
jedlo. )

6. Podosiahnuti nastavenej hodnoty mézete pomocou sipok nahor (.—_) anadol
( — ) nastavit teplotu v krokoch po 5 °C.

7. Ak je nova zvolena teplota nizSia ako aktudlna, vedla zvolenej teploty bude
blikat Sipka nadol ( vp), kym sa nedosiahne nova nastavena hodnota. Ak je
nova zvolena teplota vyssia ako aktudlna, vedla zvolenej teploty bude blikat
$ipka nahor (/\ ), kym sa nedosiahne nova nastavena hodnota.

8. Ak nastavite casovac na zéne, kde je aktivna funkcia Heat Control ¢asovac sa
spusti az po dosiahnuti nastavenej hodnoty. Na displeji sa namiesto teploty
zobrazi odpocitavanie ¢asovaca. Tuknutim na 3ipku nahor (_—.) alebo nadol
( — ) pocas odpocitavania zobrazite nastavenu teplotu. Po 3 sekundéch sa
odpocitavanie objavi znova.

HEAT CONTROL - TIPY NA VARENIE

V nasledujucej tabulke su uvedené niektoré navrhy technik varenia pre
jednotlivé teploty.

NiZKA TEPLOTA STREDNA TEPLOTA VYSOKA TEPLOTA
45°C 80°C 130°C 150°C 180°C 200°C
Jemné Gril
Topenie v . vyprazanie | Miesaniea Prudké w g
(¢okolada, Udrztgv?eme v (zmes smazenie | osmazenie (h%v;g)ze
maslo) P zeleninovych | (vajicka) | Restovanie selenina )
zakladov)
Zahustovanie, . Karameli- | Oprazenie | Zhnednutie
Ro\z/?nrizzo- pridavanie K?;T;ﬂ\iﬁ;'e zovanie dohneda (steak,
. smotany . (cukor, (palacinky, pecené
(méso, ryby) (rizoto) Deglazovanie zelenina) toasty) maso)
Mierny var
(120°C)

Pozrite si Cast , Asistované varenie” alebo pouZite funkciu Booster na rychle varenie.

POZNAMKY:

+  Systém dokaze monitorovat teplotu varenia, ale vzdy sa odporuca, aby ste
sa pocas pouzivania varnej dosky zdrziavali v jej blizkosti.

-V zavislosti od postupnosti aktivacie varnej zony nemusi byt funkcia Heat
Control k dispozicii. Varna doska vés na to upozorni zvukovym signalom.

Naskenujte QR kéd a objavte tajomstvo varenia s funkciou
Heat Control. Navstivte nasu webovu stranku, kde néjdete
navody na rozne techniky pripravy jeddl, kazdodenné jedla
a vzrudujuce nové jedld prostrednictvom receptov krok za
krokom.

UKAZOVATELE

o
m ASISTOVANE VARENIE (BOIL&COOK)

Tato funkcia privedie vodu do varu a automaticky upravi vykon tak, aby slabo
vrela, kym nebudete pripraveni pridat jedlo. V porovnani s rezZimom Booster tto
funkcia tiez poméha predchadzat prevareniu a plytvaniu energiou. Ak chcete usetrit
energiu a urychlit proces varenia, odpordc¢ame prikryt panvicu pokrievkou.

Funkcia Asistovaného varenia je k dispozicii len na varnych zénach s ikonou 8.

POZNAMKA: Pri pouziti tejto funkcie musi mat hrniec priemer dna 160 - 210
mm a musi byt naplneny vodou do 1/2 az 3/4 objemu. Berte do Gvahy, Ze
maximalny objem, ktory mozno pouzit' s touto funkciou, je priblizne 41. Do vody
nepridavajte sol pred dosiahnutim varu, pretoze by to zabranilo fungovaniu
systému podla oc¢akavania.

Na dosiahnutie optimélneho vykonu sa odporuca umiestnit riad do stredu
varnej zény, pouzit vodu izbovej teploty a aktivovat funkciu, ked' nesvieti
ukazovatel zvyskového tepla.

DOLEZITE: Tato funkcia sa ma pouzivat len na varenie vody, nie na mlieko
alebo iné druhy tekutin.

Podla kuchynského riadu dostupného na trhu sa méze stat, ze funkcia nebude
fungovat podla ocakéavania.

Ako aktivovat Asistované varenie:

1. Napliite hrniec vodou (pozri pozndmky vyssie).

2. Umiestnite kuchynsky riad na varnt zénu s ikonou 8.

3. Vyberte tlacidlo Asistované varenie (=),

4. Stlactetlacidlo Asistovaného varenia (==7) jedenkrat, ak je funkcia Heat Control
k dispozicii len na jednej varmnej zéne. Ak je funkcia Heat Control k dispozicii na
viac ako jednej varnej zone, stlacte niekolkokrat tlacidlo =T, kym nedosiahnete
varnu zonu, na ktorej cheete poutzit funkciu Asistovaného varenia. Na displeji sa
zobrazi indikacia ,-b-*, ktora vas prevedie zénami.

5. Po vybere zény sa na displeji zony na niekolko sekund zobrazi blikanie -b- a
potom sa funkcia automaticky spusti.

6. Ked'sa spusti funkcia Asistovaného varenia, pocas fazy ohrevu sa na displeji
zobrazi animacia.

7. Do 90 sekund odkedy voda zacne vriet, vas na to funkcia upozorni zvukovym
signalom. Animdcia zmizne a varna doska automaticky nastavi troven vykonu
15, aby sa udrziaval miemy var.

8. V zavislosti od pouZitého riadu moze Uroven vykonu automaticky klesnut na
Uroven 15 bez dosiahnutia bodu varu vody. Aby ste dosiahli bod varu, mézete
zvysit Uroven vykonu pouzivanej varnej zony. Pripadne mézete skusit pouzit
ind nddobu, ktora je kompatibilna s indukénym varenim. Ak vyssie uvedené
podmienky nenastantl, odporic¢ame vypnut funkciu Boil&Cook a nastavit
urovne vykonu manudlne, aby ste mohli pokracovat vo vareni.

9. Pridajte potraviny a v pripade potreby zmefite Uroven vykonu, aby ste upravili
intenzitu varu podla potreby. Viyber vykonu bude obmedzeny na urovne
vhodné na udrzZiavanie varu (t.j. Urovne 10- 18).

POZNAMKA:

«  Bezohladu nato, ¢isavoda varialebo nie, po priblizne 15 minudtach od aktivacie
funkcie varnd doska automaticky nastavi Urover vykonu na 15 a animacia
zmizne.

« V zZavislosti od nastavenia riadenia vykonu alebo sekvencie aktivacie varnej
z6ny nemusi byt funkcia Asistovaného varenia k dispozicii. Varna doska vas na
to upozorni zvukovym signalom.

- Pri poutziti tejto funkcie nie je mozné nastavit ¢asovac pocas fazy ohrevu vody.
Casovat je mozné aktivovat az po prijati akustického hlasenia, Ze voda dosiahla
bod varu.

«  Systém dokéZe monitorovat proces vrenia, ale vzdy sa odporuca, aby ste sa
pocas pouzivania varnej dosky zdrziavali v jej blizkosti.

« Ak je na varnej doske moznost pouzivat funkciu Boil&Cook na viacerych
zbnach, na kazdej strane moze byt aktivovana len jedna funkcia Boil&Cook.
Pocas procesu vyberu sa viak animacia (had) zobrazi na tej istej strane na
niekolko sekund, aj ked funkciu nemozno aktivovat.

[ . )

M_NZ ZvYSKOVE TEPLO

Ak sa na displeji zobrazuje ,H", znamena to, Ze varna zdéna je este horuca.
Kontrolka sa rozsvieti, aj ked' zéna nebola aktivovana, ale zohriala sa od
okolitych zén alebo preto, lebo ste na rfiu poloZili horuci hrniec.

Po vychladnuti varnej zény sprava ,Hot" zmizne.

HRNIEC JE NESPRAVNE POLOZENY ALEBO CHYBA

Tento symbol sa zjavi, ked’ hrniec nie je vhodny na induk¢né varenie, nie je
polozeny spravne alebo nemd spravnu velkost pre zvolenud varnu zénu. Ak
varna zéna do 30 sekund po navoleni neidentifikuje Ziadny hrniec, varna zéna
savypne.
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

Tabulka varenia ponuka tipy na varenie pre kazdy stuper vykonu. Skuto¢ny dodavany vykon kazdej Urovne zavisi od rozmerov varnej zény a pouzitého riadu.

UROVEN VYKONU NIEKOLKO RAD PRI VARENI
Maximalny vykon (P) Booster* - Privedte vodu do varu ¢o najrychlejsie. Nepouzivajte s prazdnou panvicou alebo olejom/maslom.
17-18 Privedenie vody do vary, fritovanie** mrazenych vyrobkov.
15-16 Udrziavanie varu, rychle opekanie, smazenie, zhnednutie.
10-14 Udrziavanie mierneho varu, predhrievanie, grilovanie (dlhsi ¢as), smazenie, soté, karamelizovanie, zhnednutie, palacinky.
5-9 Slabé vrenie, dusenie, zahustovanie, pomalé varenie.
3-4 UdrZiavanie v teple, rozmrazovanie.
1-2 Roztdpanie, priddvanie smotany (rizoto).
Nulovy vykon (VYP.) :/Iigr;?’).doskaje v pohotovostnom rezime alebo vypnuta (na pripadné zvyskové teplo po skoncenivarenia upozornuje

*Booster je Specialny rezim, ktory pouziva vyssi vykon ako power level 18, aby sa voda ohriala rychlejsie. Tento rezim mozno udrziavat maximalne 10 minut v

zavislosti od pouZzitej z&ny. Po tomto Case sa Uroven vykonu automaticky zniZi na 18.

** Na fritovanie mrazenych vyrobkov, ako st napriklad hranolceky, sa odporuca pouzivat iné ako Flexi Zone varné zény. Ak chcete fritovat pomocou varnych zén

Flexi Zone, odporucame pouzit prednu zonu.

CISTENIE A UDRZBA

Dolezité:

+  Pred cistenim skontrolujte, ¢i st varné zony vypnuté a i sa nezobrazuje
indikator zvyskového tepla (,Hot").

« Nepouzivajte abrazivne (istiace Spongie ani drotenky, lebo by mohli
poskodit sklo.

+  Po kazdom pourziti vycistite varny panel (ked je vychladnuty), aby ste
odstranili vietky usadeniny a Skvrny sposobené zvyskami jedla.

+  Akpovrch niejje dostatocne cisty, mdze to znizit citlivost tlacidiel ovladacieho
panela.

« Skrabku poutite, iba ak sa zvy3ky prilepia k varnej doske. Dodrzujte pokyny
vyrobcu skrabky, aby nedoslo k poskriabaniu skla.

+ Cukor alebo potraviny s vysokym obsahom cukru moézu varny panel
poskodit, a preto ich treba ihned odstranit.

«  Sol, cukor a piesok by mohli poskriabat skleneny povrch.

«  Pouzivajte makku utierku, absorpcné papierové kuchynské utierky alebo
$pecidlne vyrobky urcené na cistenie varného panela (dodrziavajte pokyny
vyrobcu).

RIESENIE PROBLEMOV

Vyliate tekutiny mézu na varnych zénach spésobit pohyby alebo vibrovanie
hrncov.
Po cisteni povrch varného panela dékladne osuste.

Ak je na skle logo CleanProtect, varnd doska bola upravena technolégiou
CleanProtect. Této mimoriadna povrchova Uprava zabezpecuje vynikajuce
vysledky pri isteni a dlhsie udrzi povrch varnej dosky leskly.

Odporuca sa cistit denne, po kazdom pouziti.

Pri cisteni varnych dosiek CleanProtect dodrzujte tieto odportcania:

Zbny, ktoré je potrebné vycistit, dokladne navihcite vodou a uistite sa, Ze
je pokryta cela znecistena oblast. Davajte pozor, aby ste nevyliali vodu na
ovladaci panel.

Postup zvih¢ovania:

+ Zanormdalnych podmienok pockajte aspor 2 minuty.

« Vpripade silného znecistenia pockajte aspon 5 minut.

« Akvoda na varnej doske zaschne, znovu ju navlhcite.

Na odstranenie usadenin pouzite jemnu $pongiu a po vycisteni dosku utrite
dosucha.

«  Skontrolujte, ¢i nedoslo k preruseniu dodévky elektriny.

+ Ak po pouziti nemdZete varnt dosku vypnut, odpojte ju od napéjania.

« Ak sa po zapnuti varnej dosky na displeji zobrazia alfanumerické kody,
postupujte podla pokynov v tabulke.

Upozornenie: Pritomnost vody, vyvretd kvapalina z hrncov alebo akykolvek
predmet, ktory sa dostane na tlacidlo varnej dosky, ndhodne aktivovat alebo
vypnut funkciu zamknutia panelu varnej dosky.

KOD NA DISPLEJI/ S NE PRIE &
ZISTENY PROBLEM OPIS MOZNE PRICINY RIESENIE
Pripojenie napdjania nie je presne také,ako | 5. . . - . s
FOEO Nespravne pripojenie napdjacieho kdbla. | je uvedené v ¢asti "Zapojenie do elektrickej Pzrgo;)) CJ)?: rlm?e d%ag?l?t?i?keglé?g? jte podla  Casti
siete”. )
FOEA Oblast s ovladacimi prvkami sa vypne | Vnutorna teplota elektronickych castije prilis | Pockajte, kym varna doska vychladne, az potom
nasledkom prilis vysokej teploty. vysoka. juznovu pourZite.
FOE9 Pockajte, kym varna zéna vychladne, az potom ju
Uroven vykonu sa Ked'su teploty prilis vysoké, dand varnd zéna | Vnutornd teplota elektronickych casti je prilis /Z\g?/vslégt?lejtz):téeépré\/ne fungoval, vama doska musf
automaticky znizi savypne. (s vysoka. . g byt dostatocne vetrand dostatonym privodom
Varna zéna sa Urover vykonu sa zniZi, varna zéna sa vypne | Ventilacia varnej dosky nemusi byt cerstvého vzduchu. Skontroluite. ¢i bola vami doska
autorpaticky vypne. algk‘:zo sa valrné doska vypne, ked'su teploty dostatocna na zabezpecenie spravneho nainétalovand v stlade s D okan mi uvede nymi v asti
Varna doska sa prilis vysoké. fungovania varnej dosky. "Ingtalécia". Uistite sa, ze zadnej a spodnej zadnej casti
automaticky vypne. vamej dosky nebrani Ziadny predmet.
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Ndvod na obsluhu

SK |

KOD NA DISPLEJI/
ZISTENY PROBLEM

OPIS MOZNE PRICINY

RIESENIE

FOE2, FOE4, FOEG, FOES,
F1E1, F2E1, F6E1, F6E2,
F7ES5, F7E6, FCE1, FCE2,
FCE3

Odpojte varnu dosku od elektrického napdjania.
Niekolko sekuind pockajte (viac ako 10) a potom dosku znova pripojte k elektrickej sieti.

Ak problém pretrvava, zavolajte servisné stredisko a uvedte chybovy kod zobrazeny na displeji.

(napr. 2,5 kW).

dE . .
[ked'je varna doska Vama _doska sa nezghrleva. REZIM DEMO JE zapnuty. Postupujte podla pokynov v ¢asti "Prvé pouZzitie".
. Funkcie sa nezapnu.
vypnuta]

& s . Reguldtor vykonu obmedzuje aktivéciu
Specidlna  funkcia sa . - . N v . ' -

. Varnd doska nedovoluje  aktivovat | Specidlnej funkcie v sulade s nastavenim R - "
nezapne a varna doska | .S % . ; L . p Pozrite si ¢ast "Riadenie vykonu".
vydava akusticky signél. $pecidlnu funkciu. riadenia vykonu zvolenym pre varni dosku

Ked'zvolite Uroven
vykonu alebo pouZzijete
funkciu Booster, Uroven
vykonu sa automaticky
znizi.

Reguldtor vykonu obmedzuje aktivéciu
Specidlngj funkcie v stlade s nastavenim
riadenia vykonu zvolenym pre varnu dosku
(napr. 2,5 kW).

Funkcia Booster mdze mat rézne trvanie v
zavislosti od pouZitej zony. Po uplynuti ¢asu
Booster sa vykon automaticky znizi na Urover
18.

Ventilcia varnej dosky nemusi byt dostatocna
na zabezpecenie sprdvneho fungovania
varnej dosky.

Varna doska automaticky nastavi maximalny

sa zabezpecilo, Ze varna zéna sa bude dat
pouzivat.

Pozrite si cast "Riadenie vykonu" alebo "Funkcia
Booster".

Aby spotrebi¢ spravne fungoval, varnd doska
musi byt dostatone vetrand dostatocnym
privodom  cerstvého vzduchu. Skontrolujte,
¢i bola varnd doska naindtalovand v sulade s
pokynmi uvedenymi v Casti "Instalacia”. Uistite
sa, Ze zadnej a spodnej zadnej Casti varnej dosky
nebréni ziadny predmet.

Tento symbol sa zavi, ked’ hrniec nie je
vhodny na indukéné varenie, nie je polozeny
spravne alebo nema spravnu velkost pre
zvoleny varnu zénu. Ak varna zéna do 30
sekind po navoleni neidentifikuje Ziadny
hrniec, varnd zéna sa vypne.

Kuchynsky riad nie je rozpoznany.
Varna zéna sa po 30 sekundéach vypne.

Ak je vas riad vhodny na indukéné varenie (pozri
Cast "Prislusenstvo") a je spravne umiestneny na
pozadovanej varnej zone, skuste ho pouzit na
mensej varnej zéne. V opacnom pripade pouzite
vhodny riad (pozri ¢ast "Prislusenstvo”).

Varnd doska vyda dva
kratke akustické zvuky a
potom sa sama vypne.
Nasledne sa zobrazi
sprava ,OFF" azna 60
sekuind, pocas ktorych
savarna doska neda
znovu zapnut a kazdych
5 sekuind sa opakuju dva
kratke zvukové signaly.

Rozliata voda, pretecené jedlo a/alebo predmet umiestneny na tlacidlach ovlddacieho
panela méze imitovat vas prst a néhodne aktivovat alebo deaktivovat niektoré z tlacidiel
varnej dosky:

+ tlacidlo ON/OFF, ¢o spbsobi netimyselné vypnutie varnej dosky.;

+  tlacidlo blokovania klavesov, ktoré spdsobuje neziaducu aktivaciu funkcie blokovania
kldvesov, ak je stlatené nepretrzite dihsie ako 3 sekundy. Funkcia zostava aktivna aj po
vypnuti varnej dosky, pricom svieti ikona zdmku klti¢a a LED dioda;

+  rolovacej kldvesnici, ¢o sposobuje neziaducu zmenu drovni vykonu.

Varna doska sa sama vypne (zobrazi sa sprava , OFF"), ak sa do 8 sekiind nevycisti.

Vysuste a/alebo vycistite a/alebo odstrarnte
predmet, aby ste mohli varni dosku znovu
zapnUt 60 sekiind po zobrazeni hlasenia OFF.

Ak bola funkcia uzamknutia kldvesov ndhodne
aktivovang, stlacenim tlacidla uzamknutia
kldvesov na 3 sekundy ju vypnete.

Varnu dosku znovu zapnete stlacenim tlacidla
ZAP/VYP.

Voda nevrie, ked'sa
pouziva Heat Control ( b).

Voda nevrie, ked je teplota nastavend
pomocou funkcie Heat Control.

Na varenie vody pouzivate funkciu Heat
Control.

Pouzite funkciu Asistované varenie (Boil&Cook)
alebo funkciu Booster.

Pri umiestfiovani
kuchynského riadu sa
ozyva cvakanie a/alebo
tikanie.

Tieto nepretriité zvuky cvakania a/alebo tikania sa objavujL'J vtedy, ked' panvica nie je
schopné prijat plny vykon dodgny pre nastavenu troven vykonu

pre konkrétne varné zény. Aj ked' pouzivate panvicu so spravnymi rozmermi, niektoré
modely panvic maju dno ¢iastocne pokryté kovovymi viozkami (alebo bez rovnomerného
feromagnetického rozlozenia) a nie vzdy funguju podla ocakavania.

minimum uvedené v ndvode na obsluhu pre
konkrétne varné zény, alebo pouzite vykonnejsiu
panvicu (pozri cast "Prislusenstvo”).

Varna doska je vypnuta. |

Varna doska sa automaticky vypne v nasledujucich situaciach:

V pripade rozliatia vody, pretecenia potravin alebo predmetov umiestnenych na
tlacidlach ovladacieho panela, ktoré by mohli ndhodne aktivovat tlacidlo ON/OFF.
Ak tieto predmety neodstréanite do 8 sekind, varna doska sa automaticky vypne a
vyda zvukovy signdl.

Ak nedoéjde k interakcii s ovlddacim panelom dlhsie ako 30 sekind a nie je aktivna
Ziadna varnd zéna.

Ak sa dlhsie ako 30 sekund nezistil Ziadny kuchynsky riad a pocas rovnakého ¢asu
nedoslo k Ziadnej interakcii s ovladacim panelom.

Uplynul maximalny pracovny cas pre uroven vykonu alebo funkciu a nedoslo k
Ziadnej interakcii s varnou doskou po dobu dlh3iu ako 30 sekund.

Ostatné pripady, ktoré tu nie su Specifikované.

Daléie informécie néjdete v casti ,Kazdodenné
pouzivanie”.
Varnu dosku zapnite ru¢ne.

Pri pouziti funkcie
Asistované varenie
(Boil&Cook) voda
nedosiahne bod varu.
alebo

Funkcia neinformuje o
dosiahnuti bodu varu do
priblizne 90 sekuind od
zaciatku varu vody.

V zavislosti od pouZitého riadu alebo mnozstva vody sa nemusi dosiahnut bod varu.
Bez ohladu na to, ¢i voda vrie alebo nie, Uroven vykonu méze automaticky klesnut na 15
priblizne po 15 minttach od aktivacie funkcie.

Ak voda nevrie, mozete ju priviest do varu
zvySenim Urovne vykonu pouZivanej varnej
z6ny. Pripadne mdzete skusit pouZit inti nadobu
vhodnu na indukéné varenie.

Ak funkcia neoznami vrenie do priblizne 90
sekund od zaciatku vrenia vody, odpord¢ame
funkciu Boil&Cook vypnut a pokracovat vo
vareni pomocou Urovni vykonu.
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ZVUKY VZNIKAJUCE POCAS PREVADZKY

Indukéné varné dosky mézu pocas normalnej prevadzky piskat alebo vizgat.
Tieto zvuky v skutocnosti vychadzaju z varnej nadoby a suvisia s Upravou
dna nadoby (napr. ak je dno vyrobené z réznych vrstiev materidlov alebo je
nepravidelné).

Tieto zvuky mézu byt rézne podla typu varnej nadoby a mnozstva jedla, ktoré
obsahuje, a nie su priznakom, Ze nieco nie je v poriadku.

Indukéné varné dosky moézu pri umiestnenom hrnci/panvici vydavat nepretrzité
cvakanie a/alebo tikanie. Tieto zvuky sa m6zu objavit, ked'panvica nie je schopna
prijat plny vykon doddavany pre nastavenu Uroven vykonu. Pouzite panvicu s
vacsim priemerom, ako je minimum uvedené v ndvode na obsluhu pre konkrétne
varné zény, alebo pouzite vykonnejsiu panvicu (pozri ¢ast "Prislusenstvo”).

POPREDAJNY SERVIS

Rozliata voda, pretecené jedlo a/alebo predmet umiestneny na tlacidlach
ovlddacieho panela moéze imitovat vas prst a nahodne aktivovat alebo
deaktivovat niektoré z tlacidiel varnej dosky, ako aj vydavat zvukové signaly
v dosledku kontaktu medzi predmetmi a tlacidlami. Ak sa tieto predmety
neodstrania do 8 sekund, varna doska sa automaticky vypne a zaroven vyda
zvuk, ktory sa potom opakuje kazdych 5 sekund, kym sa predmet alebo voda z
ovladacieho panela neodstrani, a to aj po vypnuti. Ak chcete zabranit vypnutiu,
odstrante z pouzivatelského rozhrania vsetky rozliate tekutiny a dokladne ho
vysuste do 8 sekind alebo pouzite funkciu utierania, ktora vam poskytne 30
sekuind na Cistenie a susenie.

Nezabudnite, Ze tla¢idlo ON/OFF bude vzdy aktivne.

PRED ZAVOLANIM POPREDAJNEHO SERVISU:

1. PresvedCte sa, Ci problém nedokaZete vyriesit sami s pomocou navrhov v
kapitole RIESENIE PROBLEMOV.
2. Spotrebic vypnite a opat zapnite, aby ste skontrolovali, ¢i chyba pretrvéva.

AK PO HOREUVEP_ENVCH KO'NTROLI'\CH PORUCHA PRETRVAVA,
ZAVOLAJTE NAJBLIZSIE SERVISNE STREDISKO.

Pri kontaktovani nasho popredajného servisu vzdy uvedte:
«  stru¢ny opis poruchy;
«  presny typ a model spotrebica,

™ o XK
XXX

C€Z

« Ind.C.
vyrobné ¢islo (¢islo uvedené po slove SN na vykonnostnom Stitku pod
spotrebicom). Vyrobné ¢islo je uvedené aj v dokumentacii;

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

SN: XXXX XXXX XXXX

z
=9
OF
S><
a3
gn:
£2

=

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

« vasu Uplnu adresu,
«  vase telefonne ¢islo.

V pripade nevyhnutnych oprav sa obratte na autorizovany popredajny servis
(zaruci sa tym pouzitie origindlnych nadhradnych dielov a spravny postup pri
oprave).

Zasady, Standardnii dokumentaciu a dalsie informacie o vyrobku najdete:

«  Pomocou QR kédu vo vasom spotrebici
- Nanasej webovej stranke docs.whirlpool.eu/docs;

«  Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (Telefonne Cislo najdete v zarucnej knizke). Pri kontaktovani nasho servisu
uvedte, prosim, kody, ktoré najdete na identifikacnom stitku vasho vyrobku.

¢/TM/ © 2024 Whirlpool. Vyrobené na zaklade licencie.

Whj;lﬁool

400020020495



BIZTONSAGI UTASITASOK

|
- HU
FONTOS: OLVASSA EL ES TARTSA BE!

A készilék hasznalata elétt olvassa el az alabbi
biztonsagi uUtmutatot. Orizze meg a késébbi
felhasznalas érdekében.

A kézikdnyvben és a késziiléken taldlhaté fontos
biztonsagi figyelmeztetéseket mindig olvassa el és
tartsa be. A gyarté nem vallal felelésséget a biztonsagi
utasitasok figyelmen kivil hagyasabdl, a készllék
nem rendeltetésszer(i hasznalatabdl vagy a készuilék
kezel6szerveinek helytelen bedllitasaibol ered6
karokeért.

MNFIGYELEM: Ha a féz6lap felllete megrepedt, ne
hasznalja a készliléket - fennall az daramiités veszélye.
MANFIGYELEM: Tlzveszély: Ne térolion semmilyen
targyat a féz6feluleteken.

MAVIGYAZAT! A fézési folyamat soran ne hagyja a
készuléket hosszabb idére felligyelet nélkil! Rovid
fézési folyamat sordn a készllék folyamatos
felligyelete sziikséges.

M\ FIGYELEM: Ha felligyelet nélkiil zsirral vagy olajjal f6z
a féz6lapon, az veszélyes lehet, és tiizet okozhat. SOHA
ne probalja a tlizet vizzel eloltani, hanem kapcsolja ki a
késziiléket, és takarja le a langokat egy fedével vagy
tlizallo pokréccal.

M\ Ne haszndlja a f6z6lapot munkafeliiletként vagy
tartéfellletként. Tlzbiztonsagi okokbdl ne hagyjon
konyharuhat vagy mas gyulékony targyat a készulék
kozelében, amig annak minden része teljesen ki nem
hil.

AA fémbol készillt targyakat, pl. késeket, villakat,
kanalakat és fedéket ne tegye ra a féz6lapra, mert
felforrésodhatnak.

A\ Kisgyermekeket (0-3 év kdzott) ne engedjen a
késziilék kozelébe. Gyermekek (3-8 év kozott)
kizarélag feln6tt felligyelete mellett tartézkodhatnak
a készllék kozelében. A 8 éves vagy idésebb
gyermekek, tovabba csokkent fizikai, érzékszervi vagy
mentdlis képességekkel é6, illetve kell§ tapasztalattal
és a készulékre vonatkozd ismeretekkel nem
rendelkez6 személyek csak felliigyelet mellett
haszndlhatjdk a készlléket, tovabba ha el6zdleg
ellattdk 6ket utmutatasokkal a készllék hasznalatara
vonatkozoan, és ismerik a haszndlatbdl eredd
esetleges kockazatokat. Ne engedje, hogy gyermekek
jatsszanak a készllékkel. Gyermekek nem végezhetik
a készulék tisztitasat és karbantartasat felligyelet
nélkl.

MHaszndlat utdan kapcsolja ki a fézSlapot a
kezeld6gombbal,ésnehagyatkozzonazedényérzékelbre.
AN FIGYELEM: A késziilék és annak hozzéaférhetd részei
hasznalat kdzben felforrésodnak. Ugyeljen arra, hogy
ne érjen a fltéelemekhez. A 8 évesnél fiatalabb
gyermekeket tavol kell tartani a késziléktél, hacsak
nincsenek folyamatos felligyelet alatt.

M\ Siités el6tt vagy utan az ételt nem szabad a siitében
vagy annak tetején hagyni tébb mint egy 6ran at.

RENDELTETESSZERU HASZNALAT

MVIGYAZAT! Kialakitasabol adodéan a  késziilék
mUkodtetése nem lehetséges kiilsé id6zit6 szerkezettel
vagy kulon taviranyitdval.

MNEzt a készilléket héztartési, illetve ahhoz hasonlé
célokra tervezték, mint példaul: Uizletekben, irodakban
lévé és egyéb munkahelyi konyhdkban; tanyan;
széllodak, motelek, reggelit és szobat kinalé és egyéb
széllashelyek vendégei szamara.

M Minden més felhasznaldsa tilos (pl. helyiségek
fitése).

A\ A késziilék nem nagyiizemi hasznlatra valé. Ne
hasznalja a késziléket a szabadban.

M\ FIGYELMEZTETES: Az indukcids féz6lap hangjelzést
adhat, ha valamit a kezel6panelen hagynak. Kapcsolja
ki a f6z6lapot a BE/KI gombbal.

UZEMBE HELYEZES

A\ A késziilék mozgatasat és lizembe helyezését a
sérulésveszély csokkentése érdekében két vagy tobb
személy végezze. Viseljen védobkesztylt a készilék
kicsomagolasa és lzembe helyezése soran, nehogy
megvagja magat.

AN A késziilék lizembe helyezését és javitasat, a
vizbekotést (ha van) és az elektromos csatlakoztatast
is beleértve, kizardlag képzett szakember végezheti.
Ne javitsa meg, illetve ne cserélje ki a késziilék
semmilyen alkatrészét, ha az adott muvelet nem
szerepel kifejezetten a felhaszndldi kézikonyvben.
Ne engedje a gyermekeket abba a helyiségbe, ahol
az Uzembe helyezést végzi. A kicsomagolas utan
ellendrizze, hogy a késztilék sérult-e a szallitas soran.
Probléma esetén vegye fel a kapcsolatot a
kereskedével vagy a legkdzelebbi vevészolgalattal.
Uzembe helyezés utan a csomagoléanyagokat
(mlanyag, habszivacs stb.) az esetleges
fulladasveszély miatt olyan helyen tarolja, vagy ugy
dobja ki, hogy a gyermekek ne férhessenek hozza.
Az aramités elkerllése érdekében az Uzembe
helyezési miveletek el6tt huizza ki a készulék halozati
csatlakozdjat. Az daramiités és a tlizveszély elkeriilése
érdekében az Uzembe helyezés soran gy6z6djon
meg arrol, hogy a készulék miatt nem séril-e a
halézati tapkabel. A készlléket csak a megfelel6
Uzembe helyezést kovetden kapcsolja be.

M\ A késziilék beszerelése el6tt végezzen el minden
asztalosmunkat a butoron, és tavolitson el minden
faforgacsot és flirészport.

ELEKTROMOS ARAMMAL KAPCSOLATOS
FIGYELMEZTETESEK

M Fontos, hogy a késziiléket le lehessen vélasztani az
elektromos halézatrdl a villasdugé kihizasaval vagy az
alizat és a készulék kozé szerelt, tobbpdlusu
megszakitoval, illetve kételezd a késziiléket a biztonsagi
el6irasoknak megfelel6en foldelni.

&\ Ne hasznéljon hosszabbitdt, elosztét vagy adaptert.
Beszerelés utan az elektromos alkatrészeknek




hozzéférhetetlennek kell lennitik a felhasznald szamara.
Ne haszndlja a készuléket mezitlab, és ne nyuljon hozza
nedves kézzel. Ne hasznalja a készliléket, ha a tapkabel
vagy a csatlakozodugo sérdilt, illetve ha a készllék nem
mUkodik megfeleléen, megsérllt vagy leejtették.

M\ A beszereléshez csak akkor hasznélhaté tapkabel-
csatlakozo, ha a készilék rendelkezik a gyartd Altal
felszerelt csatlakozdval.

MNHa a hélézati kabel megsérii, az &aramiités
kockdzatanak elkeriilése érdekében a gyartdval, annak
szervizképviselOjével vagy egy hasonléan képzett
szakemberrel kell egy ugyanolyan kabelre kicseréltetni.
TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A\ FIGYELEM: Barmilyen karbantartasi mivelet el6tt
gy6z6djon meg arrdl, hogy a késziiléket kikapcsolta és
kihizta a konnektorbdl. Az dramités elkeriilése
érdekében soha ne hasznaljon géznyomassal mikodé
tisztitokésziiléket.

A\ Ne hasznaljon strolé- vagy korroziv szerveket, kléros
tisztitdszereket vagy dorzsszivacsot.

A CSOMAGOLOANYAGOK ARTALMATLANITASA

A csomagoldanyag 100%-ban Ujrahasznosithatd, és el van latva az

Ujrahasznositas jelével T

A csomagolds kilonféle részeinek hulladékkezelését felel@sségteljesen
és a hulladékok elhelyezését szabdlyozd helyi rendelkezésekkel teljes
0sszhangban végezze.

A HAZTARTASI GEPEK HULLADEKKENT TORTENO
ELHELYEZESE

Ez a késziilék Ujrahasznosithatd vagy Ujrafelhasznalhaté anyagok
felhaszndlasaval készllt. Leselejtezésekor a helyi hulladékelhelyezési
szabalyokkal 6sszhangban jarjon el. Az elektromos héztartasi késziilékek
kezelésére, hasznositasara és Ujrafeldolgozasédra vonatkozdé tovéabbi
informaciokért forduljon azilletékes helyi hatésaghoz, a haztartasi hulladékok
begy(ijtését végzé véllalathoz vagy az iizlethez, ahol a késziiléket vasarolta. Ez
aberendezés az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairél sz616
2012/19/EU irdnyelvnek, illetve az elektromos és elektronikus berendezések
hulladékairdl szold 2013. évi (mddositott) eldirasoknak megfeleléen kerilt
megjeldlésre.

A hulladékka valt termék szabalyszer(i elhelyezésével On segit
elkeriilni a kdrnyezettel és az emberi egészséggel kapcsolatos negativ
kovetkezményeket.

A terméken vagy a kiséré dokumentumokon talélhaté >gjel azt jelzi, hogy a
késziiléket nem szabad haztartasi hulladékként kezelni, hanem az elektromos
és elektronikai késziilékeknek megfelelé gydijtéhelyen kell leadni.

ENERGIATAKAREKOSSAGI TANACSOK

A forré f6z6lap maradékhdjének maximdlis kihasznaldsa érdekében néhany
perccel a fézés befejezése el6tt kapcsolja ki a késziiléket.

Az edény vagy serpenyé alja teljesen takarja a féz6lapot, a f6z6lapnal kisebb
edénnyel energiét pazarol.

Af6zés sordnfedje le azedényeket és serpenyéket szorosan illeszkedd feddvel,
és minél kevesebb vizet haszndljon. A fedé nélkili f6zés nagymértékben
noveli az energiafogyasztast.

Csak lapos fenek( edényeket és serpenydket hasznaljon.

MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

Akornyezettudatos tervezésre vonatkoz6 66/2014/EU rendeletirdnyelveinek,
valamint a kdrnyezettudatos tervezésre és energiacimkézésre vonatkozo
(modositott) (EU Exit) 2019-es rendelet irdnyelveinek, az EN 60350-2 eurdpai
szabvannyal 6sszhangban.

A késziilék (EU) 2023/826 rendelet szerinti alacsony energiafogyasztasu
lzemmddjara vonatkozo informaciok az alabbi linken talalhatdk: https://
docs.emeaappliance-docs.eu.

MEGJEGYZES

A szivritmus-szabalyozdval vagy hasonlé jellegl egészségligyi késziilékkel
élék legyenek odvatosak a bekapcsolt indukcids fézélap kozelében. Az
elektromégneses mezé befolyasolhatja a szivritmus-szabalyozé vagy hasonlo
jellegli egészségiigyi késziilék miikodését. Kérje ki orvosa vagy a fé6z6lap
gyértdja vagy a szivritmus-szabdlyozd, illetve mas egészségligyi késziilék
gyartdja tanacsat az indukcios fézélap elektromagneses mezejének esetleges
hatasairol.

I




ELEKTROMOS CSATLAKOZTATAS

Az elektromos csatlakoztatast azel6tt kell elvégezni, hogy a késziiléket a halézatra csatlakoztatna.

A késziiléket olyan szakembernek kell beszerelnie, aki ismeri az érvényben 1évé biztonsagi és lizembe helyezési elGirdsokat. A beszerelést a helyi villamosenergia-
ellatd eléirasai szerint kell elvégezni.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a késztilék aljan talalhaté adattablan megadott fesztiltség megegyezik az otthoni fesziiltséggel.

Az el6irdsok szerint a készlléket foldelni kell; kizardlag megfelelé méret(i vezetékeket hasznéljon (a foldkabelt is beleértve).
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KOSZONJUK, HOGY A WHIRLPOOL TERMEKET

VALASZTOTTA i £ 165
Teljes kord szolgdltatasaink eléréséhez, kérjik, regisztralja A T,OVAB Bl INFORMACIOK
termékét honlapunkon: www.register10.eu. ELERESEHEZ OLVASSA BE A
KESZULEKEN TALALHATO QR-
fﬁ A késziilék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a KODOT
Biztonsagi utmutatot.

TERMEKLEIRAS

1. Féz6lap
2. Kezel6panel

Whjrfgool 6

KEZELOPANEL

oOfFf —— — — — — — — — P
OFF ———j—i——— P
10
9 1 12 14 16 19
1. Flexi Zone gomb 8. Jelzéfény - a funkcid aktiv 15. Hémérsékletjelz6 (Celsius)
2. F6z6zbna kikapcsologombja 9. 1d6zité gomb 16. Perc jelz6
3. Gorgetds billenty(izet 10. Be/Kigomb 17. 1d6zit6 jelzés ikonja
4. Nyilak a h6mérséklet/id6zit6 beallitasahoz 11. Asszisztalt forralas (Boil&Cook) gomb 18. Heat Control gomb
5. Gyors melegités gomb (Booster) 12. Torlés funkcié gomb 19. Specialis funkciégomb
6. Elémelegités/lehdilés jelzd 13. Gombzar gomb - 3 masodperc
7. F6z6zbna kijelz6 14. Ikonok/specialis funkcidk aktivalasa

MEGJEGYZES: Nyomja meg a BE/KI gombot (10); az 8sszes elérheté funkcié lathatéva valik néhany pillanatra, majd csak a legfontosabbak maradnak aktivak. A
tobbi hasznélhato, és a készlilék késébbi hasznalata soran aktivalodik.

FONTOS: Az 6sszes rendelkezésre allé funkciot halvany fényerdsséggel vildgitja meg, amely csak akkor vélik intenzivebbé, ha aktivalja 6ket.

Whj;lﬁool



TARTOZEKOK

Kizardlag indukcids féz6lapokhoz valo, ferromagneses anyagbdl késziilt

fé6z6edényeket hasznaljon. Altalaban a f6zéedények aljara nyomtatott jelzés
segitségével ellendrizheti, hogy az adott edény megfelel-e erre a célra. Ennek
hidnyaban egy mégnessel is ellendrizheti, hogy az edény alja magneses-e.

EDENY ANYAG TULAJDONSAGOK
Ajénlott edények | Azedény alja rozsdamentes Optimélis hatékonysagot
acélbdl készlilt réteges biztosit, gyorsan felmelegszik és
kialakitassal, zomancozott egyenletesen eloszlatja a hét.
acélbdl, Ontottvasbil.
Megfelelé Az edény alja nem teljesen | Csak a ferromagneses
edények ferromagneses (@ magnes csak | terlilet melegszik fel. Ennek
az edény aljdnak egy részén | eredményeképpen kevésbé
tapad meg). gyorsan melegedhet fel, és
eléfordulhat, hogy a hé kevésbé
egyenletesen oszlik el.
Megfelelé A ferromagneses alj | A ferromagneses tertilet kisebb,
edények aluminiummal boritott | mint az edény aljanak tényleges
terlileteket ~ tartalmaz,  vagy | teriilete. Ennek eredményeként
foo kozépen van egy bemélyedés. | kevesebb  energidt  adhat
e le, és eléfordulhat, hogy az
edények nem melegednek fel
kelloképpen. A késziilék nem
észlel edényt.
Nem alkalmas Normdl vékony acél, (veg, | Akésziilék nem észleli az edényt
agyag, réz, aluminium és mas | és nem melegszik fel.
nem ferromagneses anyagok,
vagy gumi labakkal rendelkezé
edények.

MEGJEGYZES: Minden edénynek lapos aljjal kell rendelkeznie. Rendszeresen
ellenérizze az edény aljat, hogy nincs-e rajta vetemedés jele, mivel egyes
edények a nagy ho hatasara deformalddhatnak.

Olyan edények hasznalata, melyek nem felelnek meg az ajanlott méreteknek
és tulajdonsagoknak, jelentsen befolyasolhatja a f6zési teljesitményt, és nem
kielégit6 eredményt hozhat.

ADAPTER INDUKCIOS FOZESRE ALKALMATLAN EDENYEKHEZ

Az adapterlemezek hasznélata befolyasolja a hatékonysagot, és ezért noveli a viz
vagy az étel felmelegitéséhez szlikséges id6t. Gy6zédjon meg arrdl, hogy az edény

ELSO HASZNALAT

aljanlévéferromégnesdtméréje megfelel mind azadapterlemeztmeéréjének, mind
a f6z6zona dtmérdjének. Ha ezek a méretek nem egyeznek, jelentésen csokkenhet
a hatékonysdg és a teljesitmény. Ha nem tartja be ezeket az Utmutatasokat, akkor
a hé felgytilemlik, és nem jut el hatékonyan az edénybe, ami a lemez és a féz6lap
megfeketedéséhez vezethet.

URES FOZOEDENYEK

Aféz6lap belsé biztonsagi rendszerrel van felszerelve, amely tul magas hémérséklet
észlelésekor aktivélja az ,Automatikus kikapcsolas” funkciét. A vékony alju, Ures
edények és serpenydk hasznlata nem ajanlott, ha mégis ilyen edényeket hasznal,
eléfordulhat, hogy a hémérséklet gyorsabban emelkedik, mint amennyi id6 az
+Automatikus kikapcsolds” azonnali mukdédésbe I1épéséhez sziikséges, ami a
f6z6edény vagy a f6z6lap felliletének sériiléséhez vezethet. Ha ez megtorténik, ne
érintse meg a serpenyét vagy a fézélapot. Varja meg, amig az dsszes alkatrész lehil.
Ha barmilyen hibatizenet jelenik meg a kijelzén, hivja a szervizkzpontot.

A FOZOEDENYEK ALJANAK MEGFELELO MERETE A KULONBOZO
FOZ6ZONAKHOZ

Af6z6lap megfelelé mikodésének biztositasahoz hasznaljon olyan fézéedényeket,
amelyek aljanak dtméréje megfelelé az egyes zénakhoz (Iasd az alabbi tablazatot).
Vegye figyelembe, hogy az edénygyartdk gyakran az edény fels6 atméréjének
méretét adjak meg, nem pedig az edény aljanak atméréjét.

Annak érdekében, hogy a fézblap az elvart moédon miiksdjon, mindig olyan
f6z6z6nadt haszndljon, amelynek mérete megegyezik az edény aljan 1évé
ferromégnes méretével.

Helyezze a serpenyét/edényt megfeleléen a hasznalt f6z6zénéra. Nem ajénlott a
f6z6z6na méreténél nagyobb féz6edényeket hasznini.

EDENYHASZNALAT ZONANKENT

3 Zona Megfeleld Megfelelé
% - dényalal ferromag alj (cm)
N Kerek vagy négyzet B
1vagy 2 alakd 16-21
3 Kerek 16-21
1 } T4 4 Kerek 10-15
o ' 142 Ovalis vagy téglalap Rovid oldal 16 - 21
(Flexi Zone) alaku Hosszu oldal 24 - 38

ENERGIAGAZDALKODAS

A vésarlaskor a f6z6élap a maximalis teljesitményre van beallitva. Modositsa
a bedllitdst az On héztartési elektromos rendszerének hatarértékei alapjan, a
kovetkezd bekezdésben leirtak szerint.

MEGJEGYZESEK: A féz6lapon beadllitott teljesitménytsl fliggden, egyes
f6z6z6ndk teljesitményszintje és funkcioi (pl. forralds vagy gyors melegités)
automatikusan korlatozottak lehetnek, annak érdekében, hogy megel6zzék a
kivalasztott hatarértékek tullépését.

Azalabbitablazat azegyeszénak altal azegyes funkcidkhozfelhasznélt teljesitményt

mutatja, hogy segitsen megérteni a vélasztott teljesitménybedllitdson alapuld
lehetséges felhaszndlasi korlatozasokat.

ZONA Tvagy2 | 1+2 3 4
TELJESITMENYSZINT 18 (KW) 22 22 25 15
BOOSTER (KW) 37 37 37 22
HEAT CONTROL (KW) 14 - 14 -
ASSZISZTALT FORRALAS 30 _ 30 _
(BOIL&COOK) (KW) ' '

OLVASZTAS (KW) - - - 0,045
MELEGENTARTAS (KW) - - - 0,145

Példak a fenti tablazatban szerepl6 értékekre vald hivatkozassal:

Ha a ,Teljesitménykezelés” értékét 4 kW-ra dllitja, és egyszerre tobb f6z6z6nat
aktival, a f6z6lap automatikusan bedllitja a teljesitményszinteket, hogy ne lépje tul
ateljes teljesitményhatart (pl. 4 kW).

Példaul, ha a , Teljesitménykezelés” 4 kW-ra van bedllitva, és a 3.zénét , Booster” (=3,7
kW) értékre dllitja, majd megprébalja az 1. zénat a 18. szinten (2,2 kW) aktivalni, a teljes
leadott teljesitmény meghaladja a 4 kW-os hatarértéket (3,7 + 2,2 = 59 kW). Ezért a
f6z6lap automatikusan beallitja a teljesitményszinteket az aldbbiak szerint: a,,Booster-

re bedllitott f6z6zéna a 18. szintre (=2,2 kW), mig a masodik f6z6zénaa 15. szintre (=1,6
kW, a maximdlis teljesitményszint nem haladhatja meg a 4 kW-os korlatozast).

Bedllitdsok menii: alapértelmezett bedllitdsok médositdsa

Miutan csatlakoztatta a késziiléket a f6 tadpegységhez, a Beallitasok mentibe

Iépve 60 masodpercen beliil médosithatja az alapértelmezett beéllitdsokat:

1. Miutan csatlakoztatta a féz6lapot a f6 dramforrashoz, varja meg, amig az 6sszes
LED egymas utan ki- és bekapcsol.

2. NyomjamegéstartsalenyomvaaBe/Kigombot((D)aféz6lapbekapcsolésahoz.

3. NyomjamegéstartsanyomvaaGombzirgombot (%)) legalabb 6 masodpercig
a Beadllitds meniibe valé belépéshez. Hagyja figyelmen kiviil a billenty(izar
aktivalasi hangjat, amelyet a megnyomas utdn 3 masodperccel hallani fog.

4. A bedllitas tipusa (pl. ,PL") a bal fels6 féz6zona kijelzén jelenik meg, az
alapértelmezett (vagy aktulis) érték (pl. ,2_5") pedig a bal als6 f6z6z6na kijelz6n.

5. A bedllitas tipusat a bal fels6 f6z6z6na felfelé (_—_) és lefelé ( — ) mutaté
nyilaival valaszthatja ki. Az értékét a bal alsé f6z6zdna felfelé (=) éslefelé ( — )
mutaté nyilaival médosithatja. A beallitasok tipusait, alapértelmezett értékeit és a
lehetséges értékeket lasd az aldbbi tablazatban.

6. Nyomja meg a Be/Ki gombot a megerdsitéshez.

7. A meger6sités nélkiil a fézélap kilép a Bedllitds meniibdl, és 30 masodpercen
bellil visszatér a korabbi értékekhez.

SORREND | BEALLITAS | BALRA BALRA LENT LEHETSEGES
TIPUSA FENT | (ALAPERTELMEZETT) ERTEKEK
1 Teljesitmény- pL 74 2. 5kW;4 0kw;
korlatozas - 6_0kwW;7_4kw
2 Hangjelzés Aud On Be/ki
Demé )
3 {izemmad dE Off Ki/Be

MEGJEGYZESEK: ha a dem¢ lizemmdd funkciét egyszer mar aktivaltak, az
akkor is bekapcsolva marad, ha a f6 tapellatas megszakad.

Whj;lﬁool
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NAPI HASZNALAT
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@ AFOZOLAP BE-ES KIKAPCSOLASA

A f6z6lap bekapcsoldséhoz nyomja meg és tartsa lenyomva a Be/Ki gombot. A
gomb feletti LED vilagitani kezd, és hangjelzés hallhat6. Néhany méasodperc mulva
iranyithatja a féz6lapot. A f6z6lap kikapcsolasahoz nyomja meg Ujra ugyanazt a
gombot; az 6sszes f6z6zdna kikapcsol.

ELHELYEZES
Af6z6edényekkel ne takarja le a kezelépanel ikonjait.

Megjegyzés: A kezel6panel melletti f6z6z6nak esetében ajénlatos a f6z6edényeket
a jelolésen belil tartani (vegye figyelembe az edény aljat és fels6 peremét is, mivel
ez utdbbi altalaban nagyobb).

lgy elkeriilhet6 a kezel6panel tilmelegedése. Grillezéshez és siitéshez lehet6ség
szerint a hatsé féz6zonakat hasznalja.

AFOZOZONAK AKTIVALASA/DEAKTIVALASA ES A
TELJESITMENYFOKOZATOK BEALLITASA

OFF - - - - - Qb ————— P

Af6z6z6ndk aktivdldsdhoz:

A f6z6lap bekapcsoldsakor az 6sszes rendelkezésre all6 f6z6z6na gorgetds
billentylizete (CSUSZKA) alacsony fényerével bekapcsol. Helyezze az ujjat az
aktivélni kivant zéna gérget6s billentyiizetére (CSUSZKA), és dvatosan cslisztassa
jobbra, ha ndvelni szeretné a teljesitményszintet, vagy balra, ha csdkkenteni
szeretné. Eszre fogja venni, hogy a vezérl§ billenty(izet szegmensei a kivalasztott
teljesitményszint alapjan nagy fényerére vaéltanak, és a kijelz6 szamjegyei a
kivalasztott teljesitményszintnek megfelelé szamot mutatjak (1-t6l 18-ig).
A,P"gombhbal valaszthatja kia gyors melegités funkciot (Booster) a vizgyors felforraldsdhoz.

Af6z6z6ndk kikapcsoldsdhoz:
Vélassza az,,OFF” (KI) gombot a gorgetds billentytizet elején.

MEGJEGYZES: A kidmlé viz, az ételek tulfolyasa és/vagy a kezelépanel gombjaira
helyezett targy az ujja helyett véletleniil aktivalhatja vagy deaktivalhatja a f6z6lap
barmelyik gombjat. Ha az ilyen elemeket 8 méasodpercen beliil nem tavolitjak el,
a f6z6lap két révid hangjelzést ad, és magétdl kikapcsol, mikdzben megjelenik az
+OFF" Uizenet.

N
KEZELOPANEL ZAROLASA

A kezel6panel-zarolasi funkcié a f6z6lap bedllitdsainak zarolasara szolgdl, hogy
megakadalyozza a bedllitdsok véletlen mddositasat vagy a funkciok véletlen
aktivalasat/deaktivalasat. Szilkség lehet ennek a funkcidnak a hasznélatara
példaul az esetlegesen kifolyt folyadék vagy étel esetén, illetve biztonsagi okokbdl
(gyermekek véletlen érintkezése a féz6lappal), hogy megelézze a fézélap véletlen
bekapcsolasanak kockdzatat. A kezel6panel-zarolasi funkcié hasznélatdhoz nyomja
meg és tartsa lenyomva a gombot [+ 3 masodpercig. A gomb magas fényerére
kapcsol, ugyanakkor hangjelzés hallhatd, és az ikon folott egy figyelmeztetd
fényjelzés jelenik meg, amely azt mutatja, hogy a funkcié aktiv. A kezelépanel
lezarasanak feloldasahoz ismételje meg az aktivalasi lépéseket.

AFOZ6ZONAK ES FUNKCIOK MAXIMALIS MUKODESI IDEJE

MEGJEGYZES: Ekkor a kikapcsolas funkcié kivételével minden funkci6 le van zérva
a kezel6panelen. Ha a fézblapot a kezel6panel zarolasaval kapcsolja ki, nyomja
meg a BE/KI gombot, majd tartsa lenyomva a zarolds gombot 3 masodpercig a
feloldashoz.

2D rorees Funkao

A torlés funkcid ideiglenesen Zérolia a felhaszndloi fellilet gombjait, hogy

megakadalyozza a beallitasok véletlen médositasat a tisztitasi folyamat soran. A funkcid

nem szakitja meg a f6zési folyamatot.

A torlés funkcio letiltja a hangokat, ha a f6zési folyamat vagy a szokdsos tisztitas

soran viz keriil a felhasznaloi feliletre.

Biztonsagi okokbdl a BE/KI gombot a tisztitas sordn akar dnkéntelentl is be lehet

kapcsolni.

A torlés funkcio aktivdldsdhoz:

1. Nyomja meg a Torlés funkcié gombot (D). Afunkcié aktivélasakor hangjelzés
hallhatd.

2. A gomb feletti LED vildgitani kezd és égve marad, mikézben maga a gomb a
funkcid aktivitasanak teljes idétartama alatt villog.

3. Akezel6panel 30 masodpercig zarolva marad.

@ IDOZITO

Azid&zit6 az Osszes aktiv fézési zonat szabalyozza.

Azidozité aktivdldsdhoz:

1. Vdlassza ki af6z6zonét, és adja meg a kivant teljesitményszintet.

2. Az id6zit6 gomb korilbelil 5 masodperccel a f6z6edény felismerése utan
bekapcsol. Nyomja meg addig, amig a kivalasztott f6z6zona specidlis
szimbolumanak megfeleld jelz6fény vildgitani nem kezd.

3. Afelfelé (=) és lefelé ( — ) nyilakkal 4llitsa be az idét. (Ne nyomja meg és
ne tartsa 8 masodpercnél tovabb lenyomva, kiilonben a fézélapon az OFF
jelzés jelenik meg. Tovabbi informacidért lasd a Hibaelharitas részt.) Az idé 000
masodperc és 30 perc koz6tt minden egyes lenyomassal 1 perccel né; 30 és
150 perc kozott azidd 5 perces lépésekben ndvekszik. Ha azid6t 10 perccel kell
maodositani, haszndlja az oldalsé vonalakat. A bal oldali vonal 10 percet von le,
mig a jobb oldali vonal 10 percet ad hozza (Iasd a kdvetkezo abrat).

OFF — — — —
T

4. A beidllitott id6 megerésitéséhez nyomja meg az éra gombot ( ®). Ellenkezé
esetben az id6 5 masodperc mulva automatikusan megerdsitésre kertil,
anélkiil, hogy barmilyen mdveletre kertilne sor.

5. Barmikor megvaltoztathatja az idét, és egyszerre tobb id6zitét is aktivalhat.

6. Avisszaszémlélasalattérintsemeg ujjdvalacsiszkat, hogy lassaateljesitményszintet.
Erintse meg a felfelé (_—_) vagy lefelé (— ) nyilat a beallitott hémérséklet
megtekintéséhez. 3 masodperc mulva a visszaszamlalas Ujra megjelenik.

7. Amikoraziddzit6 lejar, hangjelzés hallhatd, és az adott f6z6zéna automatikusan
kikapcsol.

Azidé6zit6 deaktivdldsdhoz:
Nyomja meg a lefelé mutaté nyilat (*— ), amig a kijelz6n 000 nem jelenik meg, és 5
masodperc mulva deaktivalodik.

@ IDOZITO KIUELZOJE
Eza LED (ha éppen ég) azt jelzi, hogy az adott f6z6zonadhoz id6zitést aktivaltak.

Teljesitményszint vagy funkcio OFF 1-3 4-6 7-9 10-12 13-15 16-18 | Booster* | Booster** | Olvasztas | Melegen tartas
Maximalis miikodési id6 - 80ra 60ra 46ra 36ra 206ra 1,506ra 10 perc 5 perc 80ra 80ra
Teljesitményszint azid6 letelte utan - 0 0 0 0 0 18 18 0 0

*1-es, 2-es, 3-as f6z6zdna
** 4-e5 f6z6z6na

Példak a fenti tablazatban szerepl6 értékekre vonatkozdan:

Ha bekapcsol egy f6z6zonat, és annak teljesitményét a 14. szintre éllitja, a féz6zdna legfeljebb 2 dran keresztiil miikodik tovabb. 2 dra elteltével a teljesitményszint 0 szintre
csokken, és a f6z6zona automatikusan kikapcsol. Ha nincs mas aktiv f6z6zéna, és 30 masodpercen bellil nem torténik beavatkozas a kezel6panel gombjaival, a féz6lap
automatikusan kikapcsol.

Ha a 4-es f6z6z6nan aktivélja a Booster funkcidt, akkor 5 perc utan automatikusan a 18. teljesitményszintre csokken. Ha pedig az 1-es, 2-es vagy 3-as f6z6zénan aktivélja a
Booster funkciot, akkor 10 perc utdn automatikusan a 18. teljesitményszintre csokken. 1,5 dra elteltével a teljesitményszint 0 szintre csokken, és a f6z6z6na automatikusan
kikapcsol. Ha nincs mas aktiv f6z6zdna, és 30 masodpercen beliil nem torténik beavatkozas a kezeldpanel gombjaival, a féz6lap automatikusan kikapcsol.
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FUNKCIOK

P BOOSTER FUNKCIO

A Booster egy specidlis izemmaod a 18. szintnél magasabb teljesitményszinttel,
a leggyorsabb f(ités érdekében. Ez az izemmaod a hasznélt zonatdl fliggéen
eltéré id6tartamu lehet (lasd az aldbbi tablazatot). A Booster id6tartam letelte
utan a teljesitmény automatikusan a 18. szintre csokken.

FONTOS: Ne haszndlja lires edénnyel vagy olajjal/vajjal. Ez a funkcié vizforraldshoz
idedlis.

MEGIJEGYZES: A ,Teljesitménykezelés” értékétdl fiiggden eléfordulhat, hogy a
Booster funkcié bizonyos f6z6zonak esetében nem all rendelkezésre. Tovabba,
ha egy f6z6zénét Booster lizemmadra allit, majd aktival egy masik zénat, az elsé
a maximdlisan elérheté szintre csokken (akdr a 18. teljesitményszintnél jéval
alacsonyabbra), hogy a masodik zéna hasznalhaté legyen. A masodik f6z6zéna
a féz6lap adott oldaldn rendelkezésre &llé maradék teljesitmény alapjan kerdl
beallitasra vagy korlatozasra.

Kérjiik, vegye figyelembe, hogy a teljesitmény leaddsa a hasznalt edények
méretétdl és anyagétol fliggéen valtozhat.

A ZONAK BEMUTATASA
PN 3 Zoéna Névleges Power Booster
%’ _ \] teljesitmény | Booster (kW) | idétartama
< (18. szint, kW) (perc)
' 1vagy 2 22 37 10
3 25 37 10
N T 4 15 22 5
1 4 - -
.................... 142 2 35 0
(Flexi Zone) 4 '

MEGJEGYZESEK: a tablézatban szerepld értékek a féz6lap teljesitményének értékelésére vonatkozd
normativ szabvanyban leirt vizsgélati korilményekre vonatkoznak.
Afeltlintetett teljesitmény a hasznalt edény méretétdl vagy anyagatol fliggéen valtozhat.

]
I:I O RUGALMAS FGZOZONA (FLEXI ZONE)

Ezzel a funkcidval két f6z6zonét egyetlen, hosszabb f6z6zéndva kombinalhat,
hogy négyszogletes, ovalis vagy hosszikés edényeket helyezhessen el, és egyetlen
bedllitast hasznalhat az egész kombinalt zonara.

A megfelelé eredmények biztositésa érdekében csak olyan edényeket és serpenydket
hasznéljon,amelyeknekferromégnesesaljaelég hossziahhoz hogyakétzonategyidejileg
lefedje. Helyezze a f6z6edényeket a négyszogletes rugalmas fézézona kézepére.

A helyes és helytelen hasznélatra az aldbbi abran talal példakat.

MEGJEGYZES: A kézépen hasznélt nagy kerek edény kevésbé gyorsan melegszik
fel, és a h6 kevésbé egyenletesen oszlik el.

FONTOS: A 21 cm-es vagy annal kisebb ferroméagneses aljjal rendelkez6 edények
esetén ajanlott az egyes f6z6z6nak haszndlata anélkiil, hogy a rugalmas fézési
modot (Flexi Zone) aktivalnank. Helyezze a f6z6edényeket az elsé vagy a hatsd
zbéndra, majd aktivalja az adott zonat.

Ha a Flexi zona aktiv, a Hoszabalyozas funkcio nem lesz elérhet6, igy nem fogja latni
akezel6panelen.

A helyes és helytelen hasznélatra az aldbbi abran talal példakat.

0 ‘ ’

Két kiilondllo zonaként hasznadlt Flexi Zone

Két edény egyidejii hasznalata esetén célszer(i az elsét a hatsé zondra, a mésodikat
pedig az els6 zéndra helyezni (lasd az alabbi dbrét). Ebben az esetben a zéndkat
aktivalni kell a rugalmas fozési mod (Flexi Zone) hasznalata nélkiil.

Az optimalis teljesitmény érdekében gyézédjon meg arrdl, hogy mindkét serpenyd
a sajat zondjaban van. Ne tolja el az egyik edényt/serpeny6t a kozéppontbdl, hogy
helyet csindljon a masiknak. A f6z6edényt a f6z6zdna terliletére helyezze, illetve ne
tegye a kezel6panel tetejére.

A helyes és helytelen hasznalatra az alabbi dbran talal példakat.

0 ‘ ’ — T
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AUTOMATIKUS FUNKCIOK

Ez a féz6lap néhany automatikus funkcidval segiti Ont a fézési folyamatban.
Felhivjuk figyelmét, hogy a teljesitménykezelés értékétdl fliggéen ezek nem
feltétlentil llnak rendelkezésre (lasd a "Teljesitménykezelés" cim(i részt). Ha példaul
a teljesitménykezelés 2,5 kW-ra van bedllitva, és néhany zénat mér hasznélnak,
eléfordulhat, hogy a fennmaradé teljesitmény nem elegendd egy automatikus
funkci6 aktivaldsahoz. A f6z6lap hangjelzéssel értesiti Ont.

1 owvaszras

Ezafunkcié automatikusan beéllitja az idedlis teljesitményszintet az olvasztashoz. Lehet6vé
teszi, hogy kényes ételeket, példaul csokolddét vagy vajat olvasszon meg, és olvasztva
tartsa anélkdil, hogy az megégne vagy az edényhez/serpeny6hdz tapadna.

7/
U9%F  MELEGENTARTAS

Ez a funkcié automatikusan bedllitjia az idedlis teljesitményt az ételek melegen
tartasahoz a f6zés utan és talalas el6tt. Figyelembe kell venni, hogy a folyadékok
mennyisége csokken, amikor az ételt melegen tartjak.

Ezek az automatikus funkciok csak a hagyomanyos fézézénakon (az ©
ikonokkal ellatott zénak) allnak rendelkezésre.

Az automatikus funkciok aktivdldsa:

Az automatikus funkciok aktivalaséhoz nyomja meg az 2 ikont.

Akijelzén két halvanyan vilagitd ikon jelenik meg: felil a {iffy (melegen tartas) és alul
az14 (olvasztds). o

Afelfelé (=) éslefelé ( — ) mutatod nyilakkal valassza ki a kivant funkciot.

A kijelzén ,A1" jelenik meg az olvasztés vagy ,A2" a melegen tartas esetén, és a
megfelel6 ikon vildagosabba valik.

- - < OFF — =
-l -
SR e =
‘RE o - - -
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@ HEAT CONTROL - HOMERSEKLET-VEZERELT FOZESI TAMOGATAS

Ez a funkcié lehet6vé teszi, hogy a kivant hémérsékletet vélassza ki és azon f6zzon
(mintegy suité esetében), ahelyett, hogy a szokasos teljesitményszinteket hasznalna.
Ezzel a funkciéval a féz6lap automatikusan bedllitja a héfokot és stabilan fenntartja
azedények hdmérsékletét, igy nincs sziikség folyamatos beallitasokra.
Ez a funkcio kizarélag az §ikonnal ellatott fz6zonakon érheté el.

MEGIJEGYZES: A kijelzett hémérséklet az iires edény kdzepére vonatkozik. Az
On éltal hasznélt edénytél fliggden a feltiintetett hémérséklet eltérhet az edény
tényleges hémérsékletétdl. Az optimdlis teljesitmény érdekében célszerli a
f6z6edényt a f6z6z6na kdzepére helyezni, és a funkciét akkor aktivélni, amikor nem
aktiva ,maradékhd” jelz6 (Hok:).

FONTOS: Ez a funkcid nem hasznélhato vizforraldsra vagy b6 olajban torténd
sutésre. Ezért a viz akkor sem fog felforrni, ha 100 °C-nal magasabb hémérsékletet
valaszt. Lasd az ,Asszisztalt forralds” cimd részt, vagy hasznélja a gyorsfézéshez a
Booster funkcidt.

A Heat Control aktivdldsa:

1. Helyezze aféz6edényt arra zonéara, amelyiken az 8 ikon léthato.

2. Nyomjameg azlikont. )

3. Haszndlja a felfelé mutato nyilat (_—_) a kivant hémérséklet kivalasztasahoz
Az alapértelmezett bedllitas 45 °C. A hdmérsékletet igényei szerint 200 °C-ig
novelheti (az elkészitési tandcsokat lasd az alabbi tablézatban). A hémérséklet
csokkentéséhez haszndlja a lefelé mutaté nyilat ( — ).

4. Afelmelegitési fazis alatt a kivalasztott hémérséklet mellett egy felfelé mutatod
nyil (/\) villog.

5. Amikor a féz6edény elérte a bedllitott hémérsékletet, a féz6lap hangjelzéssel
értesiti Ont, és a felfelé mutaté nyil ( /\ ) megszdinik villogni. Most mér
hozzdadhatja az ételt. ) -

6. A bedllitott érték elérése utan a felfelé (_—_) és lefelé ( — ) nyilakkal 5 °C-os
Iépésekben dllithatja a hémérsékletet.

7. Ha az uj kivalasztott hémérséklet alacsonyabb, mint az aktudlis, a kivalasztott
hémérséklet mellett egy lefelé mutat nyil (\/) villog, amig az Uj érték elérése
nem torténik meg. Ha az Uj kivalasztott hdmérséklet magasabb, mint az
aktualis, akkor a kivalasztott hémérséklet mellett egy felfelé mutaté nyil ( /\ )
villog, amig az Uj érték elérése nem torténik meg.

8. Ha olyan zéndaban allit be idézit6t, ahol a Heat Control funkcio aktiv, az id6zité
csak a bedllitott érték elérése utan indul el. A kijelz6n a hémérséklet helyett
az id6zit visszaszamlalasa jelenik meg. A visszaszamlélas alatt érintse meg a
felfelé (_—_) vagy lefelé ( — ) nyilat a bedllitott hémérséklet megtekintéséhez. 3
masodperc mulva a visszaszamlalas Ujra megjelenik.

HEAT CONTROL - ELKESZITESI TANACSOK

Az alabbi tablazat az egyes hémérsékletekhez tartozoé f6zési technikakra vonatkozo
javaslatokat tartalmaz.

ALACSONY HOFOK KOZEPES HOFOK MAGAS HOFOK
45°C 80°C 130°C 150°C 180°C 200°C
Olvasztas L . . Lassu piritds | Grillezés
(csokolads, | Melegen | Kimdetessttés | Rantotta | ™ Razva | (marhahus,

vaj) 9 ) piritas z6ldségek)
. . S(irités, Konfitalas Karamellizalas | Barnitas o
I((lﬁg\/sa;zatss krémesités (z6ldségek) (cukor, (palacsinta, (steP;rlgisult)
’ (rizottd) Maztalanitas z6ldségek) piritds)
Gyongyoztetés
(120°C)

Lasd az ,Asszisztalt forralds” cimui részt, vagy hasznélja a gyorsfézéshez a Booster
funkciot.

MEGJEGYZESEK:

« A rendszer képes a f6zési hémérsékletet ellendrizni, de mindig tanacsos a
kozelben tartézkodni, amikor a fé6zélap hasznalatban van.

+  Aféz6zbna aktivélasi sorrendjétdl fliggben el6fordulhat, hogy a Heat Control
funkcié nem all rendelkezésre. A f6z6lap hangjelzéssel értesiti Ont.

Szkennelje be a QR-kddot, hogy megismerje a Heat Control
funkcié hasznalatdban rejlé lehetéségeket. Fedezze fel,
milyen egyszer(i és kifizet6dé hdszabélyozassal fézni.
Latogasson el weboldalunkra, ahol a lépésrél lépésre
bemutatott receptek megismertetik a kiilonbozé f6zési
technikakkal, mindennapi ételekkel és izgalmas Uj ételekkel.

|
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2T ASSZISZTALT FORRALAS (BOIL&COOK)

Ez a funkcié felforralja a vizet, majd automatikusan bedllitja a teljesitményt, hogy a
viz gyongyozve forrjon, amig készen nem all az étel hozzdadaséra. Ez a funkcio segit
megakadalyozni a tulforrast és az energiaveszteséget a Booster modhoz képest. Az
energia megtakaritasa és a forraldsi folyamat felgyorsitasa érdekében javasoljuk, hogy
fedvel fedje le az edényt.

Az Asszisztalt forralas csak azokon a fézézonakon érhetd el, ahol az  ikon lathato.

MEGJEGYZES: Ha ezt a funkciét hasznalja, az edény aljanak atméréje 160-210 mm
legyen, és az edényt 1/2-3/4 részig kell vizzel feltolteni. Vegye figyelembe, hogy a
funkcid maximum koriilbelil 4 | (irtartalomig haszndlhatd. Ne adjon sét a vizhez,
miel6tt az elérné a forraspontot, mert ez megakadalyozza, hogy a rendszer az elvart
mddon mikodjon.

Az optimdlis teljesitmény érdekében ajanlatos a féz6edényt a f6z6z6na kdzepére
helyezni, szobahémérséklet(i vizet hasznalni, és a funkciot akkor aktivalni, amikor nincs
Jmaradék hd” jelzés.

FONTOS: Ezt a funkciot csak vizforraldshoz szabad hasznalni, tejhez vagy mas tipusu
folyadékhoz nem.

A piacon beszerezhet6 f6z6edények alapjan el6fordulhat, hogy a funkcié nem az
elvértaknak megfeleléen mikodik.

Hogyan kell aktivdlni az Asszisztdlt forralds funkciot:

1. Toltse meg azedényt vizzel (Iasd a fenti megjegyzéseket).

2. Helyezze aféz6edényt az B ikonnal ellatott féz6zonéra.

3. Valassza ki az Asszisztélt forralas gombot (==).

4. Nyomjameg egyszer az Asszisztalt forralas gombot (=), ha a Heat Control csak
egy f6zézonaban all rendelkezésre. Ha a Heat Control tobb f6z6zdnan is elérhetd,
nyomja meg tébbszor a gombot, amig el nem éri azt a f6z6zénét, ahol az
Asszisztalt forralas funkciot hasznalni kivanja. A kijelzén megjelenik egy ,-b-" jelzés,
amely végigvezeti Ont a zonakon.

5. A zona kivalasztasakor a zénakijelz6n néhany mésodpercig villogni fog a ,-b-"
jelzés, majd a funkcio automatikusan elindul.

6. Amikor elindul az Asszisztélt forralds funkcio, a felmelegedési fazis alatt egy
animacio jelenik meg a kijelzén.

7. Afunkcio a viz felforrsatdl szamitott 90 masodpercen bellil hangjelzéssel értesiti
Ont. Azanimécié eltlinik, és a féz6lap automatikusan beéllitja a teljesitményszintet
a 15. szintre, hogy fenntartsa a kiméletes forralast.

8. Ahasznalt f6z6edénytdl fliggden a teljesitményszint automatikusan a 15. szintre
csokkenhet anélkil, hogy elémé a viz forraspontjat. A forrdspont eléréséhez
novelheti a hasznalt f6z6zdna teljesitményszintjét. Alternativaként megprébalhat
egy masik serpeny6t is hasznalni, amely kompatibilis az indukcios féz6lappal. Ha
a fent leirt feltételek nem alinak fenn, javasoljuk, hogy kapcsolja ki a Boil&Cook
funkciot, és a fézés folytatdsahoz manudlisan allitsa be a teljesitményszinteket.

9. Adja hozza az ételt, és ha szilkséges, véltoztassa meg a teljesitményfokozatot,
hogy a forras erésségét igény szerint bedllitsa. A teljesitményvalasztas a forras
fenntartasara alkalmas szintekre korlatozddik (azaza 10-18. szintekre).

MEGJEGYZES:

«  Akdr forr a viz, akdr nem, a funkcié aktivalasatdl szamitott kordlbelll 15 perc
elteltével a f6zélap automatikusan a 15. teljesitményszintet allitia be, és az
animacio eltdinik.

A teljesitménykezelés bedllitasatol vagy a fézézona aktivélasi sorrendjétdl
fliggen eléfordulhat, hogy az Asszisztélt forralas funkcié nem &ll rendelkezésre.
Aféz6lap hangjelzéssel értesiti Ont.

«  Ha ezt a funkciét haszndlja, a viz felmelegedési fazisdban nem tud idézit6t
bedllitani. Az id6zit6 csak azutdn kapcsolhatd be, hogy a viz elérte a forrdspontot,
és errél hangjelzés érkezik.

«  Arendszer képes figyelemmel kisérni a forrasi folyamatot, de mindig tanacsos a
kozelben tartézkodni, amikor a féz6lap hasznalatban van.

«  Haaféz6lapon tobb zdnaban is van lehetéség a Boil&Cook funkcié hasznalatara,
akkor oldalanként csak egy Boil&Cook funkcio aktivalhat. A kivélasztasi folyamat
soran azonban a ,kigyd animaci” néhany masodpercig ugyanazon az oldalon
jelenik meg, annak ellenére, hogy a funkcié nem aktivalhato.
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JELZOFENYEK
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IM_IZ  MARADEKHO

Ha a kijelz6n a ,Hot" jelzés lathato, a f6zézéna még forrd. A jelzés akkor
is kigyullad, ha a f6z6zonat nem kapcsoltdk be, de a szomszédos zonak
hasznélata miatt felmelegedett, vagy forré edényt helyeztek ra.

Amint a zéna lehdil, a ,Hot” jelzés kialszik.

FOZESI TABLAZAT

= ' HELYTELENUL ELHELYEZETT VAGY HIANYZO EDENY

Ez az ikon akkor jelenik meg, ha a fé6z6edény nem haszndlhatd indukcids
féz6lapon, ha az edényt nem megfeleléen helyeztiik el a kivalasztott
f6z6zénan, vagy ha az edény a kivalasztott f6z6zénanak nem megfelelé
méretd. Ha a f6z6zdna kivalasztasat kovetd 30 masodpercen belil nem észlel
edényt a féz6lap, a zona kikapcsol.

A f6zési tablazatban az egyes teljesitményszintekhez ételkészitési tanacsokat taldl. Az egyes teljesitményszinteknél ténylegesen leadott teljesitmény a f6zézéna

méretétdl és a hasznalt edényektdl fligg.

ENERGIASZINT ETELKESZITESI TANACSOK
Maximalis teljesitmény (P) Booster* - A vizforralas szempontjabdl a leghatékonyabb. Ne hasznalja tres edénnyel vagy olajjal/vajjal.

17-18 Vizforralas, és fagyasztott termékek siitése olajban**.

15-16 Lobogva forras fenntartésa, piritas, ropogdsra siités, rézva piritas, barnitds.

10-14 Kimélgtes fgn:és fenntartasa, elémelegités, grillezés (hosszu ideig), rdzva piritds, lassu piritas, karamellizalas, barnitas,

palacsintasutés.
5-9 Gydngyoztetés, dinsztelés, strités, lassu f6zés.
3-4 Melegentartas, kiolvasztas.
1-2 Olvasztds, krémesre fézés (rizotto).
Nulla teljesitmény (OFF) /r-m\wfﬁggf)? készenléti dllapotban van vagy ki van kapcsolva (a f6zés utan maradékhé el6fordulhat, ezt a ,Hot” jelzés

*A Booster egy specidlis izemmaod, amely a 18. szintnél magasabb teljesitményszintet hasznal a viz gyorsabb felmelegitéséhez. Ez az izemmdd a hasznalt zonatol
fligg6en legfeljebb 10 percig tarthaté fenn. Ezen idé letelte utan a teljesitményszint automatikusan a 18. szintre csokken.
** Fagyasztott termékek, példaul siilt krumpli siitéséhez ajanlott nem Flexi Zone valasztani. Ha a Flexi Zone hasznalataval szeretne olajban stitni, akkor az ellilsé

zénét ajanlott hasznalni.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Fontos:

+ A tisztitas elott gy6z6djon meg arrdl, hogy a f6z6zé6nak kikapcsolt
allapotban vannak, a maradékhé jelzofénye (,Hot”) pedig nem vilagit a
kijelzon.

« Nehasznéljon dorzsszivacsot vagy suroléparmat, mert ezek megkarcolhatjak az
Uvegfeliletet.

+  Minden haszndlat utan (lehdilt allapotban) tisztitsa meg a fézélapot, eltavolitva
réla az ételmaradékok okozta lerakddésokat és foltokat.

«  Egy nem kell6képpen tiszta feliilet csokkentheti a kezel6panel gombjainak
érzékenységét.

«  Kizarolag akkor hasznaljon kapardkést, ha a szennyez6dés raragadt a fézélapra.
Kovesse a kaparokés gyartéjanak utasitasait, és tigyeljen ra, hogy ne karcolja
meg az Uvegfeliletet.

« A cukor, valamint a magas cukortartalmu ételek karosithatjak a féz6lapot, igy
azokat haladéktalanul el kell tavolitani.

«  Asb,acukor ésa homok megkarcolhatja az tivegfeliletet.

+  Haszndljon puha kendét, nedvszivd papirtdrlét vagy specidlisan a fézélapok
tisztitasara szolgald tisztitdeszkdzt (tartsa be a gyartd utasitasait).

« Ha folyadék froccsen a f6z6zondkra, az edények elmozdulhatnak vagy
rezeghetnek.
«  Atisztitast kdvetSen alaposan szaritsa meg a felliletet.

Az livegen lathat6é CleanProtect logd arra utal, hogy a fézélapot CleanProtect
technoldgidval kezelték. Ez az egyediildllé bevonat kivald tisztitdsi eredményt
biztosit és hosszabb ideig meg6rzi a féz6lap feliletének fényét.
Ajanlatos naponta, minden hasznalat utan tisztitani.
CleanProtectf6zélapoktisztitasahoz vegye figyelembe azalabbijavaslatokat:
«  Alaposan nedvesitse be vizzel a tisztitand6 teriileteket, ligyelve arra, hogy a
teljes foltot lefedje. Ugyeljen arra, hogy ne éntson vizet a kezelépanelre.
+  Nedvesitési eljaras:
« Alapesetben varjon legaldbb 2 percet.
« Erés szennyez6dés esetén varjon legalabb 5 percet.
« Haavizfelszaradt, nedvesitse meg Ujra a fézélapot.
«  Egy nem dorzshatasu szivaccsal tavolitsa el a lerakodasokat, és a tisztitast
kovetden szaritsa meg a fézélap fellletét.
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Vdsdrloi kézikonyv ' HU
A PROBLEMAK MEGOLDASA

+  Ellendrizze, hogy nincs-e dramkimaradas. Ne feledje: A viz, az edényekbdl kifroccsend folyadék vagy a gombra helyezett
« Ha nem tudja kikapcsolni a fézélapot a hasznalat utan, hizza ki az  barmilyen targy akaratlanul is eldidézheti a kezelépanel-zarolasi funkcid be-
aramforrasbdl. vagy kikapcsolaséat.

Ha a f6z6lap bekapcsolasakor a kijelzén alfanumerikus kédok jelennek
meg, kdvesse az alabbi tablazat utasitasait.

KIJELZOKOD/

ESZLELT PROBLEMA LEIRAS ELKEPZELHETO OKOK MEGOLDAS

A tapkabel csatlakozésa nem felel meg
FOEQ Atapkdbel csatlakoztatdsa nem megfeleld. | pontosan az ,Elektromos  csatlakozas”
részben leirtaknak.

Magas hémérséklet esetén kikapcsol a | Tul magas az elektromos alkatrészek belsé | Ezért az ismételt hasznélat el6tt varjon, hogy a

A tapelldtas csatlakoztatdsat az ,Elektromos
csatlakozas” szakasz szerint végezze el.

FOEA kezel6panel. hémérséklete. f6z6lap lehdiljon.

FOE9 Ezért az ismételt hasznalat el6tt varjon, hogy a
Ateljesitményszint A f6z6z6na kikapcsol, ha a hémérséklet tul | Tul magas az elektromos alkatrészek belsé fc’izc’éfelplgt lehdilion. P -
automatikusan csdkken. | magas. ’ hémérséklete. A keszlilék megfelelé mlikodeséhez a fézlapot
Egy f6z6z6na Ateljesitményszint csokken, vagy af6z6zéna | A féz6lap szell6zése nem feltétlendil rETI]IZ?\ESGﬂiizloe hf)rlss aflgglgogﬂa l}zee"m tféf,"e?zéig'&
automatikusan kikapcsol. | kikapcsol, illetve a fézélap kikapcsol, ha a | megfelelé a féz6lap megfelel6 szakaszban | e?r){akn 2k naegfgleléen szere):lltéke
ﬁ Iigf)cc):?opl) automatikusan | hémérséklet tul magas. mUkodéséhez. be. Gy6z6djon meg ardl, hogy semmilyen targy

nem zdrja le af6z6lap hatuljat és als6 hatso részét.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
F1E1, F2E1, F6E1, F6E2,
F7E5, F7E6, FCE1, FCE2,

Vélassza le a f6z6lapot az aramforrasrol.
Vérjon par masodpercet (10 masodpercnél tébbet), majd csatlakoztassa ismét a féz6lapot a haldzati daramforrashoz.

FCE3 Ha a probléma tovabbra is fenndll, hivja a vevészolgalatot, és adja meg a kijelzén megjelend hibakéddot.
dE - . . . ) A
a1 Afézblap nem melegszik fel. - 4 Kovesse az ,Elsé hasznalat” szakaszban taldlhato
[haa k1’aozolap kivan A funkciok nem kap(?s olnak be. A DEMO UZEMMOD be VAN KAPCSOLVA. Utasitasokat.
pcsolval
. - A teljesitményszabdlyozéd a f6z6laphoz
Egy specidlis funkcio nem A f6z6la A s s AP T
. A p nem engedi a specidlis funkcié | kivalasztott teljesitménykezelési bedllitasnak | | - o o
Eaaﬁgg:zgs{ aeds a fézlap aktivalasat. megfeleléen (pl. 2,5 kW) korldtozza a specidlis Lasd a,Teljesftménykezelés” cim(i szakaszt.
) funkcio aktivalasat.
A teljesitményszabélyoz6 a féz6laphoz
kivélasztott teljesitménykezelési bedllitasnak | Lasd a ,Teljesitménykezelés” vagy a ,Booster
Amikor kivélaszt egy megfelel6en (pl. 2,5 kW) korldtozza a specidlis | funkcié” cimUi részt.
teljesitményszintet, A f6z6lap automatikusan bedllitia az | funkcio aktivalasat. A készlilék megfelelé miikodéséhez a fézélapot
vagy hasznéljaa elérheté maximalis teljesitményszintet | A Booster funkcié a hasznalt zontdl fliggéen | megfeleld friss levegével kell szell6ztetni.
Booster funkcidt, a (akar a bedllitottnal alacsonyabbat is), hogy | eltéré id6étartamu lehet. A Booster id6tartam | Ellendrizze, hogy afézélapota,Uzembe helyezés”
teljesitményszint af6z6zéna hasznélhatd legyen. letelte utan a teljesitmény automatikusan a | szakaszban leirtaknak megfeleléen szerelték-e be.
automatikusan csokken. 18. szintre csokken. Gy6z6djon meg arrdl, hogy semmilyen tdrgy nem
A f6z6lap szelldzése nem feltétlendl | zarja le a féz6lap hatuljat és alsé hatsd részét.
megfelel6afézélap megfeleld miikodéséhez.
Ez az ikon akkor jelenik meg, ha a f6z6edény
nem haszndlhat6 indukcids fézélapon, ha | Ha a fé6z6edény alkalmas az indukcids fézésre
az edényt nem megfeleléen helyeztiik el a | (lasd a ,Tartozékok” cimi szakaszt), és helyesen
o Aféz6edények észlelése nem torténik meg. | kivalasztott f6z6zonan, vagy ha az edény |van elhelyezve a kivant f6z6zénan, probalja
-y Af6z6z6na 30 masodperc utdn kikapcsol. | a kivalasztott f6z6zonanak nem megfeleld | meg egy kisebb f6z6zonan hasznalni. Ellenkezd
méret(. Ha a f6z6zdna kivalasztasat kovetd | esetben kérjiik, haszndljon megfelelé edényt
30 mésodpercen bellil nem észlel edényt a | (Iasd a , Tartozékok” cim(i szakaszt).
f6z06lap, a zéna kikapcsol.
Af6z0lap két révid
hangjelzést ad, majd A kiomlé viz, az ételek tulfolyasa és/vagy a kezel6panel gombyjaira helyezett targy az ujja | Széritsa meg és/vagy tisztitsa meg és/vagy
magatdl kikapcsol. helyett véletlendil aktivalhatja vagy deaktivalhatja a féz6lap barmelyik gombjat: tavolitsa el a targyat, hogy a fézblapot 60
Ezt kovetéen 60 +  aBE/KIgombot, ami a féz6lap véletlen kikapcsolasat okozza; masodperccel az OFF (izenet megjelenése utan
masodpercig az, OFF” «agombzar gombot, ami a gombzar funkcié nem kivant bekapcsolasat okozza, ha | Ujra be lehessen kapcsolni.
lizenet lathatd, amely 3 masodpercnél hosszabb ideig folyamatosan nyomva tartjak. A funkcié a f6z6lap |Ha a gombzar funkciét véletlendl aktivaltak,
alattafézélap nem kikapcsolasa utan is aktiv marad, a gombzar ikon és a LED vilagit; nyomjameg és tartsa nyomvaagombzar gombot
kapcsolhato vissza, és +  agorgetds billenty(izeten, ami a teljesitményszintek nem kivant médositasat okozza. | 3 masodpercig a funkcié kikapcsolasahoz.
5 masodpercenként A f6z6lap magatol kikapcsol (az,OFF” Uizenet megjelenitésével), ha 8 masodpercen beliil | A féz6lap bekapcsolasahoz nyomja meg a BE/KI
megismétli a két révid nem torténik tisztitas. gombot.
hangjelzést.
é(\)/r;zt::)elzr(\hf)ofrl:,nl?;%reat A viz nem forr, ha a hmérsékletet a Heat | A viz forralaséhoz a Heat Controlt | Haszndlja az Asszisztalt forralds (Boil&Cook) vagy a
hasznali Control funkciéval allitja be. hasznalja. Booster funkciot.
aszndlja.
Ezek a folyamatos kattogé és/vagy ketyegé hangok akkor jelentkeznek, ha az edény nem 0 . o
Aféz6edények képes a bedllitott teljesitményszinthez tartozé teljes teljesitményt felvenni. ﬁ:szgﬂjg n ng:%/tana er?ai?r% a??g{ﬂﬁ';atzgﬁmg
elhelyezésekor kattogd | Lehetséges, hogy az edény atméréje kisebb, mint a hasznalati Utmutatdban az egyes a dg¥t f62626nakhoz medadott minimalis Atméré
és/vagy ketyegd hang f6z6z6ndkhoz megadott minimalis érték. Még ha megfelelé méretti edényt haszndl is, egyes haszndli l:g>b teliasitményii edénvt
hallatszik. edénymodellek aljat részben fémbetétek boritjak (vagy nem egyenletes a ferroméagneses vady hasznajon nagyobb telesitmenyu enyt
(o S o p (lasd a , Tartozékok” cim(i szakaszt).
elosztas), és nem mindig teljesitenek az elvardsoknak megfeleléen.
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KIJELZOKOD/ Dk ' A i
ESZLELT PROBLEMA LEIRAS ELKEPZELHETO OKOK MEGOLDAS
Aféz6lap a kdvetkezd helyzetekben automatikusan kikapcsol:
« Kidml6 viz, ételek tulfolydsa vagy a kezelépanel gombjaira helyezett targyak esetén,
amelyek véletleniil aktivalhatjak a BE/KI gombot. Ha ezeket a targyakat 8 masodpercen
beliilnemtavolitja el, afézélap automatikusan kikapcsol, mikozben hangjelzés hallatszik.
Af6z6lap kivan + Ha 30 masodpercnél hosszabb ideig nem térténik beavatkozas a kezel6panelen, és | Tovabbi informéciokeért lasd a ,Napi hasznalat”
kapcsolva nincs aktiv f6z6zéna. cim(i szakaszt.
’ +  Ha tébb mint 30 masodpercig nem észleltek f6z6edényt, és ugyanennyi ideig nem | Kapcsolja be a fézélapot kézzel.
tortént beavatkozas a kezelépanelen.
«  Ateljesitményszint vagy funkcié maximalis mikodési ideje lejart, és a fézélapon tobb
mint 30 mésodpercig nem volt beavatkozas.
«  Egyéb, itt nem részletezett esetek.
géislg(z(l:s;t)il)tg‘grr]rﬂ?g Ha a viz nem forr, akkor a hasznalt f6z6zéna
hasznalata kézben a viz teliesitményszintiének  ndvelésével  hozhatja
o ; . | forrdsba. Altemativaként megprobalhat egy masik,
nem érielaforréspontot. | o féz6edénytél vagy a felhasznalt viz mennyiségétd fiiggéen el6fordulhat, hogy nem éri | indukcids fézésre alkalmas edénytis hasznalni.
vagy el aforraspontot.
Afunkcié nemjelzia Akar forr a viz, akar nem, a teljesitményszint a funkci6 aktivalasatol szamitott kordilbeldl 15 | 1 5 funkcio a viz forrasétd! szamitott kériilbelil
forraspont elérésétaviz ~ | Percelteltével automatikusan 15-re csokkenhet. 90 mésodpercen belll nem jelzi a forraspontot,
forrdsanak kezdetétdl javasoljuk, hogy kapcsolia ki a Boil&Cook
szamitott korilbelll 90 funkciot, és a fGzés folytatdsahoz haszndlja a
masodpercen belil. teljesitményszinteket.

MUKODESI ZAJOK

Az indukcios fézélapok flitylil6 vagy recsegé hangokat adnak ki a normal miikodés
soran.

Ezek a zajok valdjaban a f6z6edényektd| erednek, és azok aljanak kiképzése okozza
Oket (ha példaul az edény alja tobbréteg(i, vagy szabélytalan alaku).

Ezek a zajok valtozdak lehetnek, és az edények aljanak kiképzése vagy a benniik levé
étel mennyisége szerint valtoznak, tehat semmiféle hibara nem utalnak.

Az indukcids féz6lapok folyamatos kattogd és/vagy ketyegé hangot adhatnak
egy elhelyezett edény/serpenyd esetén. Ezek a hangok akkor jelentkezhetnek, ha
az edény nem képes a bedllitott teljesitményszintnek megfeleléen leadott teljes
teljesitményt felvenni. Haszndljon olyan edényt, amelynek atméré&je nagyobb, mint
a haszndlati itmutatdban az adott f6z6z6nakhoz megadott minimélis 4tmérd, vagy
hasznaljon nagyobb teljesitményi edényt (Iasd a , Tartozékok” cim(i szakaszt).

VEVOSZOLGALAT

Akiomlo viz, az ételek tulfolyasa és/vagy a kezelépanel gombjaira helyezett targy az
ujja helyett véletlenil aktivalhatja vagy deaktivalhatja a f6z6lap barmelyik gombjat,
valamint a térgyak és a gombok kozotti érintkezés miatt hangjelzéseket adhat. Ha
ezeket a targyakat 8 masodpercen beliil nem tavolitja el, a fézélap automatikusan
kikapcsol, mikdzben hangjelzést ad, amely 5 masodpercenként isméti6dik, amig
a targyat vagy a vizet el nem tavolitja a kezel6panelrdl, akér a kikapcsolas utan is.
A kikapcsolés elkeriilése érdekében tavolitsa el a felhasznéldi felliletrdl a kiomlott
folyadékokat, és 8 masodpercen beliil alaposan széritsa meg, vagy hasznélja a Torlés
funkcidt, amely 30 masodpercet biztosit a tisztitésra és szaritasra.

Vegye figyelembe, hogy a BE/KI gomb mindig aktiv lesz.

MIELOTT FELHIVNA A VEVOSZOLGALATOT:

1. Prébélja meg megoldani a fennallé problémét a HIBAELHARITASI
javaslatok segitségével.

2. Kapcsolja ki, majd kapcsolja be Ujra a készliléket, hogy lassa, fennall-e még
a hiba.

HA A HIBA A FENTI ELLENORZESEK UTAN IS FENNALL, FORDULJON A
LEGKOZELEBBI VEVOSZOLGALATHOZ.

Ha kapcsolatba Iép a vev@szolgalattal, mindig adja meg:

« ahibarovid leirasat;

« asltd pontos modelljét és tipusat;

CCE 07 Dm0 mom
- e

TyPe R Mod X
XOOUO0NXNNK

« Ind.C.
« a sorozatszamot (az SN betlik utani szdm a késziilék alatt talalhato
adattablan). A sorozatszamot a dokumentécié is megadija;

W, Mod. XXX XXX
._ .::_I:_!_. .. z
l K R Ind.C. XXXX XXXX XXXX
Q=
[e}
G ¥ ] SN: XXX XXXX XXXX
T Ok Prod.N. XXXX XXXX XXXX

+ ateljes cimét;
. atelefonszamat.

Ha barmilyen javitas valik sziikségessé, hivja fel az egyik hivatalos markaszervizt
(annak biztositasa érdekében, hogy eredeti alkatrészeket hasznaljanak, és a
javitasokat megfeleléen végezzék el).

A szabalyzatok, a szabvanyos dokumentaci6 és a termékkel kapcsolatos tovabbi informaciok elérhetdk:

«  Akésziléken Iévé QR-kdd hasznalataval
A docs.whirlpool.eu/docs weboldalon

«  Vagy vegye fel a kapcsolatot a vevészolgalattal (a telefonszamot lasd a garanciaflizetben). Ha kapcsolatba l1ép a
vevészolgalatunkkal, adja meg a termék azonosito tablajan feltlintetett kodokat.

®/TM/ © 2024 Whirlpool. Licenc alapjan késziilt.
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INSTRUCTIUNI PRIVIND
SIGURANTA

|
" RO
IMPORTANT: A SE CITI SI RESPECTA

Inainte de a utiliza aparatul, cititi aceste instructiuni
privind siguranta. Pastrati-le la indemana pentru a le
putea consulta si pe viitor.

Aceste instructiuni si aparatul in sine furnizeaza
avertismente importante privind siguranta, care trebuie
respectate intotdeauna. Producatorul nu isi asuma
nicio raspundere pentru nerespectarea acestor
instructiuni  de  siguranta, pentru utilizarea
necorespunzatoare a aparatului sau pentru setarea
incorecta a butoanelor de comanda.

A\ AVERTISMENT: Dac suprafata plitei este crépats, nu
folositi aparatul - risc de electrocutare.

A\ AVERTISMENT: Pericol de incendiu: nu depozitati
articole pe suprafetele de gatit.

M\ ATENTIE: Procesul de preparare trebuie si fie
supravegheat. Un proces de preparare care dureaza
putin trebuie sa fie supravegheat in permanenta.

N\ AVERTISMENT: Prepararea la plita cu grisime sau ulei
poate fi periculoasa - risc de incendiu. Nu incercati
NICIODATA sa stingeti un incendiu folosind apa: opriti
aparatul si apoi acoperiti flacara, de exemplu, cu un
capac sau cu o patura ignifuga.

M\ Nu utilizati plita ca suprafatd de lucru sau suport. Nu
amplasati articole vestimentare sau alte materiale
inflamabile langa aparat pana cand nu s-au rdcit
complet toate componentele acestuia - pericol de
incendiu.

A\ Obiectele metalice precum cutite, furculite, linguri si
capace nu trebuie asezate pe suprafata plitei, deoarece
pot deveni fierbinti.

M\ Nu I3sati aparatul la indemana copiilor foarte mici
(0-3 ani). Nu lasati aparatul la indemana copiilor mici
(3-8ani)decatdacasuntsupravegheatiin permanenta.
Copiii cu varsta de peste 8 ani si persoanele cu
capacitati fizice, senzoriale sau mintale reduse sau
fara experienta si cunostinte pot folosi acest aparat
doar daca sunt supravegheate sau au fost instruite cu
privire la utilizarea in siguranta si inteleg riscurile
implicate. Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.
Curatarea si intretinerea nu trebuie sa fie efectuate de
catre copii fara a fi supravegheati.

M\ Dupd utilizare, opriti plita folosind butonul de
comanda si nu va bazati pe detectorul de vase de gatit.
N\ AVERTISMENT: Aparatul si partile sale accesibile se
infierbanta in timpul utilizarii. Trebuie evitata atingerea
elementelor fierbinti. Copiii cu varste mai mici de 8 ani
nu trebuie lasati sa se apropie de aparat, cu exceptia
cazurilor in care sunt supravegheati in permanenta.

M\ Alimentele nu trebuie ldsate in interiorul sau
deasupra produsului mai mult de o ora inainte sau
dupa preparare.

UTILIZAREA PERMISA

A\ ATENTIE: aparatul nu trebuie s& fie pus in functiune
prin intermediul unui comutator extern, precum un

temporizator, sau al unui sistem de comanda la distanta
separat.
O\ Acest aparat este proiectat pentru a fi utilizat in
locuinte, precum si in alte spatii, cum ar fi: bucatarii
destinate personalului din magazine, birouri si alte
spatii de lucru; ferme; de catre clientii din hoteluri,
moteluri, unitati de cazare de tip “bed and breakfast” si
alte spatii rezidentiale.
&\ Nu este permisé nicio alt utilizare (de ex,, inclzirea
incaperilor).

Acest aparat nu este destinat utilizarii in scop
profesional. Nu utilizati aparatul afara.
N\ AVERTISMENT: Plita cu inductie ar putea genera
sunetul acustic atunci cand pe panoul de comanda
exista asezat un obiect. Deconectati plita utilizand
butonul de pornire/oprire.
INSTALARE
&\ Manevrarea si instalarea aparatului trebuie sa fie
efectuate de doua sau mai multe persoane - risc de
ranire. Folositi manusi de protectie la despachetare si
instalare - risc de taiere.
M\ Instalarea, inclusiv racordarea la reteaua de
alimentare cu apa (daca este necesard) si la reteaua
de alimentare cu energie electrica, precum si
reparatiile trebuie efectuate de un tehnician calificat.
Nu reparati si nu inlocuiti nicio componenta a
aparatului, cu exceptia cazului in care acest lucru este
indicat in mod expres in manualul de utilizare. Nu
lasati copiii in apropierea zonei de instalare. Dupa
despachetarea aparatului, asigurati-va ca acesta nu a
fost deteriorat in timpul transportului. Daca apar
probleme, contactati distribuitorul sau cel mai
apropiat serviciu de asistenta tehnica post-vanzare.
Odata instalat aparatul, deseurile de ambalaje (bucati
de plastic, polistiren etc.) nu trebuie lasate laindemana
copiilor - risc de asfixiere. Inainte de orice operatie de
instalare, aparatul trebuie sa fie deconectat de la
reteaua de alimentare cu energie electrica - risc de
electrocutare. In timpul instalarii, aveti grija caaparatul
sa nu deterioreze cablul de alimentare - risc de
incendiu sau de electrocutare. Activati aparatul numai
atunci cand instalarea a fost finalizata.
O\ Efectuati toate operatiile de taiere a dulapului inainte
de montarea aparatului si indepartati toate aschiile de
lemn si rumegusul.

AVERTISMENTE PRIVIND ALIMENTAREA CU ENERGIE
ELECTRICA

A\ Aparatul trebuie sa poati fi deconectat de la reteaua
electrica fie prin scoaterea stecherului din priza (daca
stecherul este accesibil), fie prin intermediul unui
intrerupator multipolar situat in amonte de priza, in
conformitate cu normele privind cablurile electrice, si
trebuiesafieimpamantatin conformitate custandardele
nationale privind siguranta electrica.




MANu tilizati prelungitoare, prize multiple sau
adaptoare. Dupa finalizarea instalarii, componentele
electrice nu trebuie sa maifie accesibile pentru utilizator.
Nu utilizati aparatul daca aveti parti ale corpului umede
sau cand sunteti desculti. Nu puneti in functiune acest
aparat daca are cablul de alimentare sau stecherul
deteriorat, daca nu functioneaza corespunzator sau
daca a fost deteriorat sau a cazut pe jos.

A\ Instalarea folosind o fisd de cablu de alimentare nu
este permisd, cu exceptia cazului in care produsul este
deja dotat cu una furnizata de producator.

MNn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,
acesta trebuie sa fie inlocuit cu unul identic de catre
producator, agentul sau de service sau alte persoane
calificate, pentru a evita orice pericol sau risc de
electrocutare.

CURATAREA SIiINTRETINEREA

A\ AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit si
deconectat de la sursa de alimentare inainte de a
efectua orice operatie de intretinere; nu folositi
niciodata aparate de curatare cu aburi - risc de
electrocutare.

M\ Nu utilizati produse abrazive sau corozive, produse
pe baza de clor sau bureti de sarma pentru vase.
ELIMINAREA AMBALAJULUI

Ambalajul este reciclabil in proportie de 100% si este marcat cu simbolul
reciclarii &

Prin urmare, diferitele parti ale ambalajului nu trebuie aruncate la intamplare,
ci trebuie eliminate in conformitate cu normele stabilite de autoritatile locale.

ELIMINAREA APARATELOR ELECTROCASNICE

Acest aparat este fabricat cu materiale reciclabile sau reutilizabile. Eliminati-I
in conformitate cu normele locale referitoare la eliminarea deseurilor. Pentru
informatii suplimentare referitoare la tratarea, valorificarea si reciclarea
aparatelor electrocasnice, contactati autoritatile locale competente, serviciul
de colectare a deseurilor menajere sau magazinul de unde ati achizitionat
aparatul. Acest aparat este marcat in conformitate cu Directiva europeana
2012/19/UE privind deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE)
si cu reglementdrile din 2013 privind deseurile de echipamente electrice si
electronice (astfel cum au fost modificate).

Asigurandu-va ca acest produs este eliminat in mod corect, contribuiti la
prevenirea consecintelor negative asupra mediului inconjurdtor si sanatatii
persoanelor.

Simbolul E de pe produs sau de pe documentele care il insotesc indica faptul
ca acest aparat nu trebuie eliminat ca deseu menajer, ci trebuie predat la un
centru de colectare corespunzator, pentru reciclarea echipamentelor electrice
si electronice.

RECOMANDARI PRIVIND ECONOMISIREA
ENERGIEI

Profitati din plin de caldura reziduala a placii fierbinti prin oprirea aparatului cu
cateva minute inainte de a termina prepararea.

Baza oalei sau a cratitei trebuie sa acopere placa fierbinte in intregime; un
recipient care este mai mic decét placa fierbinte va duce la irosirea energiei.
Acoperiti oalele si cratitele cu capace etanse in timpul prepararii si folositi cat mai
putind apa. Prepararea fara capac va creste foarte mult consumul de energie.
Utilizati numai oale si cratite cu baza plata.

DECLARATIE DE CONFORMITATE

Acest aparat indeplineste Cerintele de proiectare ecologica prevdzute de
Regulamentul european nr.66/2014, precum si Regulamentele din 2019 (lesire
UE) (Amendamentul) privind informatiile energetice si proiectarea ecologica
aplicabila produselor cu impact energetic, in conformitate cu Standardul
european EN 60350-2.

A

Informatiile referitoare la modul de consum redus de energie al aparatului
in conformitate cu Regulamentul (UE) 2023/826 pot fi consultate accesand
urmatorul link: https:/docs.emeaappliance-docs.eu.

NOTA

Persoanele care poarta un stimulator cardiac sau un dispozitiv medical
similar trebuie sa fie deosebit de atente atunci cand se afla in apropierea
plitei cu inductie daca aceasta este pornita. Campul electromagnetic poate
afecta stimulatorul cardiac sau un dispozitiv similar. Consultati medicul sau
producatorul stimulatorului cardiac ori al dispozitivului medical similar pentru
a obtine informatii suplimentare despre efectele care pot apdrea asupra
acestuia in apropierea campurilor electromagnetice ale plitelor cu inductie.




CONECTAREA LA RETEAUA DE ALIMENTARE CU ENERGIE ELECTRICA

Conexiunea electrica trebuie efectuata inainte de a conecta aparatul la alimentarea cu electricitate.

Instalarea trebuie efectuati de personal calificat care cunoaste reglementrile in vigoare referitoare la instalare si siguranta. In special, instalatia trebuie efectuata
in conformitate cu normele companiei locale de furnizare a energiei electrice.

Asigurati-va ca tensiunea indicata pe placuta cu date de identificare, situata la baza aparatului, corespunde cu tensiunea din locuinta.

Impamantarea aparatului este obligatorie prin lege; utilizati numai conductori (inclusiv conductorul pentru impamantare) de dimensiuni corespunzatoare.

380-415V2N ~ 220-240V ~ 220-240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
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RO I Manual de utilizare

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN PRODUS WHIRLPOL
Pentru a beneficia de servicii complete de asistentd, va rugam SCANATI CODUL QR DE PE
= sa va inregistrati produsul pe www.register10.eu. APARA'i'UL DUMNEAVOASTRA \

inainte deautilizaaparatul, cititi cuatentieinstructiunile PENTRU A OBTINE MAI MULTE
privind siguranta. ’ ’ INFORMAT"

DESCRIEREA PRODUSULUI

1. Plita
T 2. Panoude comanda
WhjLﬁooI 6
PANOU DE COMANDA
1 2 3 4 5 6 7 15 17 18
T L A
© & cpode b =

—\ l:l l:l ¢ o @ OFF =

o

g8 10

9 1 12 14 16 19

1. ButonFlexiZone 7. Afisajul zonei de gatit 14. Simboluri/activarea functiilor speciale
2. Buton de OPRIRE a zonei de gatit 8. Indicator luminos - functie activa 15. Indicator de temperaturd (grade Celsius)
3. Tastatura cu scroll 9. Buton pentru temporizator 16. Indicator minute
4. Sageti pentru setarea temperaturii/ 10. Buton de pornire/oprire 17. Simbol indicator temporizator

temporizatorului 11. Butonul de fierbere asistata (Boil&Cook) 18. Buton de comanda pentru incalzire
5. Buton pentru incalzire rapida (Booster) 12. Butonul functiei pentru stergere 19. Buton pentru functia speciala
6. Indicator privind preincdlzirea/racirea 13. Buton pentru blocarea tastelor - 3 secunde

NOTA: Apésati butonul de pornire/oprire (10); toate functiile disponibile vor deveni vizibile pentru cateva momente, dupa care doar cele principale vor rimane
active. Celelalte pot fi utilizate si vor fi activate in timpul utilizarii ulterioare a dispozitivului.

IMPORTANT: Toate functiile disponibile vor fiiluminate cu o lumina de intensitate redusd, care va deveni mai intensa numai atunci cand acestea sunt activate.

Whj;lﬁool



ACCESORII

Utilizati numai oale si tigdi din material feromagnetic, adecvate pentru plite cu

inductie. Pentru a stabili daca o oald este adecvatd, verificati simbolul

(de

obicei, acesta se afla pe partea inferioard). De asemenea, puteti utiliza un magnet
pentru a verifica daca baza vaselor de gatit este magnetica.

VASE DE GATIT MATERIAL PROPRIETATI

Vase de gdtit Baza este realizata din otel | Asigura o eficienta optima, se

recomandate inoxidabil cu  design tip |incalzeste rapid si distribuie

\ sandwich, otel emailat, fonta. uniform caldura.

Vase de gdtit Baza nu este complet|Numai zona feromagnetica se

adecvate feromagneticd (magnetul  se [ incalzeste. De aceea, aceasta se
fixeaza doar intr-o parte a bazei | poate incalzi mai putin rapid, iar
vasului de gatit). cdldura ar putea fi distribuita mai

putin uniform.

Vase de gdtit Baza feromagneticd contine | Zona feromagnetica este mai

adecvate zone cu aluminiu sau are o zond | mica decat suprafata reald a
adancita in centru. bazei vasului de gdtit. De aceea,

. B este posibil sa fie distribuitd o
\ S putere mai mica, iar vasul de
gatit ar putea sa nu se incalzeasca
suficient. Este posibil ca vasul de

gatit sd nu fie detectat.

Nu este adecvat Otel subtire normal, sticld, lut, | Vasul de gatit nu este detectat si
cupru, aluminiu si alte materiale | nu seincalzeste.
neferomagnetice, vase de gatit
cu picioruse de cauciuc.

NOTA: Toate vasele de gétit trebuie s& aiba baza platd. Verificati periodic baza
pentru a identifica orice semn de deformare, deoarece unele vase de gatit ar
putea suferi deformari din cauza caldurii intense.

bazei vasului de gdtit se aliniaza atat cu diametrul placii adaptoare, cat si cu diametrul
zonei de gatit. Daca aceste dimensiuni nu corespund, eficienta si performanta pot fi
semnificativ reduse. Nerespectarea acestor indicatii ar putea duce la o acumulare de
caldura care nu va fi transferata eficient catre oala sau tigaie, ceea ce ar putea cauza
fnnegrirea placii si plitei.

OALE SI TIGAI GOALE

Plita este echipata cu un sistem intern de siguranta care activeaza functia ,Oprire
automata” atunci cand este detectatd o temperatura prea ridicata. Nu este
recomandata utilizarea oalelor si cratitelor goale cu o baza subtire dar, in cazul in
care acestea sunt utilizate, temperatura ar putea creste mai rapid decat timpul
necesar pentru ca functia ,Oprire automatd” sa fie declansata prompt, existand
riscul de a deteriora cratita sau suprafata plitei. in cazul in care se intampla acest
lucry, nu atingeti cratita sau suprafata plitei. Asteptati ca toate componentele sa se
raceasca. Dacd apare un mesaj de eroare, contactati centrul de service.

DIMENSIUNEA CORESP!JNZI\TOARE A BAZEI TIGAII/OALEI PENTRU
DIFERITELE ZONE DE GATIT

Pentru a asigura functionarea corespunzatoare a plitei, utilizati oale cu baze cu un
diametru adecvat pentru fiecare zona (consultati tabelul de mai jos). Retineti ca
producatorii de vase de gatit specifica adesea diametrul superior al vasului de gatit,
nu diametrul bazei acestora.

Pentru a va asigura ca plita functioneaza la performantele preconizate, utilizati
intotdeauna o zond de gatit cu o dimensiune care sa corespunda dimensiunii
feromagnetice a bazei vasului de gatit.

Asezati tigaia/oala corect in mijlocul zonei de gatit utilizate. Este recomandat sa nu
utilizati oale mai mari decat dimensiunea zonei de gatit.

UTILIZAREA VASELOR DE GATIT IN FUNCTIE DE ZONA

Utilizarea unor accesorii pentru gatit care nu corespund dimensiunilor si
proprietatilor recomandate poate afecta considerabil performanta de preparare
si poate duce la obtinerea unor rezultate nesatisfacatoare.

ADAPTOARE PENTRU OALE/TIGAI NEPOTRIVITE PENTRU GATIT CU
INDUCTIE

Utilizarea pldcilor adaptoare afecteaza eficienta si, prin urmare, creste timpul necesar
pentru incalzirea apei sau alimentelor. Asigurati-va ca diametrul feromagnetic al

PRIMA UTILIZARE

y 3 Zona Dimensiune Diametru feromagnetic
: % -3 adecvata a vaselor adecvat baza (cm)
I de gatit

' 1sau2 Rotunda sau patrata 16-21
: 3 Rotunda 16-21
1 T4 4 Rotunda 10-15
e 1+2 Ovald sau Partea scurtd 16-21

(Flexi Zone) dreptunghiulara Partealunga 24 -38

MANAGEMENTUL PUTERII

In momentul achizitiei, plita este setata la puterea maxima. Reglati setarea in
functie de limitele sistemului electric din locuinta dumneavoastra conform
descrierii din paragraful urmator.

NOTE: In functie de puterea selectatd pentru plita, unele dintre nivelurile de
putere si functiile zonei de gdtit (de exempilu, fierbere sau reincalzire rapida) ar
putea fi limitate in mod automat, pentru a preveni depadsirea limitei selectate.

Tabelul de mai jos indica puterea utilizatd pe fiecare zona pentru fiecare
functie, pentru a va ajuta sa intelegeti posibilele limite de utilizare in functie de
setarea de putere selectata.

ZONA 1sau2 1+2 3 4
NIVEL DE PUTERE 18 (KW) 2,2 2,2 2,5 1,5
BOOSTER (KW) 37 37 37 22
Nu este Nu este
HEAT CONTROL (KW) 14 cazul 14 cazul
FIERBERE ASISTATA BOIL&COOK 30 Nu este 30 Nu este
! cazul ¢ cazul
Nu este Nu este Nu este
TOPIRE (KW) cazul cazul cazul 0,045
Nu este Nu este Nu este
MENTINERE LA CALD (KW) cazul cazul cazul 0,145

Exempile cu referire la valorile din tabelul de mai sus:

Daca setati ,Setarea Managementul puterii” la 4 kW si activati simultan mai multe
zone de gadtit, plita va regla automat nivelurile de putere, pentru a nu depasi limita
de putere globala (de exemplu, 4 kW).

De exemplu, cu ,Setarea Managementul puterii” setatd la4 kW, dacd setatizona 3 la
Booster” (=3,7 kW), iar apoi incercati sd activatizona 1 la nivelul 18 (2,2 kW), puterea
totald furnizatd va depasi limita de 4 kW (3,7 + 2,2 = 5,9 kW). De aceea, plita va regla
automat nivelurile de putere dupa cum urmeaza: zona de gatit setatd pe ,Booster”
va fi setatd la nivelul 18 (= 2,2 kW), iar a doua zona de gatit va fi setatd la nivelul 15 (=
1,6 KW, nivelul maxim de putere, pentru a nu se depdsi limita de 4 kW).

Meniul de setare: Modificarea setdrilor de baza

Dupa ce ati conectat dispozitivul la reteaua de alimentare cu energie electricd, puteti

modifica setarile implicite accesand meniul Setare in decurs de 60 de secunde:

1. Dupa conectarea plitei la sursa de alimentare principald, asteptati pand cand
toate LED-urile se aprind si se sting consecutiv.

2. Apasatisi mentineti apasat butonul de pornire/oprire (D) pentru a pomi plita.

3. Mentineti apdsat butonul de blocare a tastelor ( ﬁp ) timp de cel putin 6 secunde
pentru a accesa meniul Setare. Ignorati sunetul de activare a blocdrii tastelor pe
careil veti auzi dupa 3 secunde de apasare.

4. Tipul de setare (de exemplu, ,PL") va fi indicat pe afisajul zonei de gatit din
stanga sus, iar valoarea sa implicita (sau curentd) (de exemplu, ,2_5") va aparea
pe afisajul zonei de gatit din stanga jos. ) .

5. Putetiselectatipul de setare utilizand sagetilein sus (_—_)siinjos ( — )alezonei
de gatit din stanga sus. Puteti modifica valoarea utilizand sagetile in sus (_—_) si
injos ( — )alezonei de gatit din stanga jos. Consultati tabelul de mai jos pentru
tipurile de setari, valorile implicite si valorile posibile.

6. Apasati butonul de pornire/oprire pentru a confirma.

7. Fara confirmare, plita va parasi meniul Setare si va revenila valorile anterioare in
decurs de 30 de secunde.

Whj;lﬁool
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p TIP DE STANGA | STANGAJOS
COMANDA SETARE suS (IMPLICIT) VALORIPOSIBILE
Limitarea 2 5kW;4_0kW;
! puterii PL 74 6_0kW;7_4kw
2 Semnal sonor Aud Pornit Pornire/Oprire
Mod demo dE Oprire Oprit/Pornit

NOTE: Dupa activarea functiei mod demo, aceasta va ramane ACTIVATA chiar
daca alimentarea cu energie electrica este intrerupta.

UTILIZAREA ZILNICA

Manual de utilizare

@ PORNIREA/OPRIREA PLITEI

Pentru a porni plita, apasati si mentineti apasat butonul de pornire. LED-ul de
deasupra butonului se va aprinde si va fi emis un semnal acustic. Dupa cateva
secunde, veti putea interactiona cu plita. Pentru a opri plita, apasati din nou acelasi
buton; toate zonele de gatit vor fi dezactivate.

AMPLASAREA
Nu acoperiti cu vasul de gatit simbolurile de pe panoul de comanda.

Nota: In zonele de gatit din apropierea panoului de comand, se recomand s3
mentineti oalele si tigaile in interiorul marcajelor (tinand cont atat de baza tigdii, cat
si de marginea superioara a acesteia, deoarece aceasta tinde sd fie mai mare).

Astfel se evita supraincalzirea excesiva a tastaturii. Atunci cand preparati la grill sau
prdjiti, utilizati zonele de gatit din spate, dacd este posibil.

ACTIVAREA/DEZACTIVAREA ZONELOR DE GATIT S| REGLAREA
NIVELURILOR DE PUTERE

OFF — — — — — & ————— P

Pentru a activa zonele de gaitit:

Cand plita este PORNITA, tastatura cu scroll (GLISOR) a tuturor zonelor de gatit
disponibile se va aprinde la o intensitate redusd a luminozitatii. Puneti degetul pe
tastatura cu scroll (GLISOR) a zonei pe care doriti sa o a activati si glisati usor spre
dreapta daca doriti sa cresteti nivelul de putere sau spre stanga pentru a-l reduce.
Veti observa ca segmentele tastaturii de comanda vor trece la luminozitate
ridicata in functie de nivelul de putere selectat, iar cifrele de pe afisaj vor afisa
numarul corespunzator nivelului de putere selectat (dela 11a 18).

Butonul ,P” poate fi utilizat pentru a selecta functia de incalzire rapida (Booster)
pentru ca apa sa ajunga rapid la punctul de fierbere.

Pentru a dezactiva zonele de gatit:
Selectati butonul ,OPRIRE” de la inceputul tastaturii cu scroll.

NOTA: Apa vérsat, alimentele revarsate si/sau un obiect pozitionat pe butoanele
panoului de comanda pot imita degetul si pot activa sau dezactiva accidental
oricare dintre butoanele plitei. Daca astfel de elemente nu sunt indepartate in
decurs de 8 secunde, plitaemite doud semnale acustice scurte si se OPRESTE afisand
mesajul ,OPRIRE".

N
BLOCAREA PANOULUI DE COMANDA

Functia de blocare a panoului de comanda este conceputd pentru a bloca setdrile
plitei, pentru a preveni modificdrile accidentale ale setarilor sau activarea/dezactivarea
neintentionatd a functiilor. Este posibil sa fie necesar sa utilizati aceasta functie, de
exemplu.in cazde posibile scurgeri de lichide sau alimente sau din motive de sigurants
(interactiunea accidentala a copiilor cu plita) pentru a preveni orice risc de pornire
accidentala a plitei. Pentru a utiliza functia de blocare a panoului de comandg, apésati
si mentineti apasat butonul @timp de 3 secunde. Intensitatea luminozitatii butonului
creste, iar un semnal sonor si o lumina deasupra simbolului indica faptul ca aceasta
functie a fost activata. Pentru a debloca comentzile, repetati procedura de activare.

NOTA: Panoul de comands este blocat, cu exceptia functiei de oprire. Daci opriti
plita in timp ce blocarea panoului de comanda este activd, apasati butonul de

PORNIRE/OPRIRE si apoi apasati butonul de blocare timp de 3 secunde pentru a
debloca plita.

2@ FUNCTIA PENTRU STERGERE

Functia pentru stergere blocheaza temporar butoanele interfetei cu utilizatorul
pentru a preveni modificarea accidentald a setarilor in timpul procesului de curatare.
Functia nuintrerupe procesul de preparare.

Functia pentru stergere ajutd la prevenirea emiterii de sunete in cazul in care se
scurge apa pe interfata cu utilizatorul in timpul procesului de preparare sau in
timpul curdtdrii obisnuite.

Din motive de sigurantd, butonul de PORNIRE/OPRIRE poate fi activat, chiar si
accidental, in timpul curatarii.

Pentru a activa functia pentru Stergere:

1. Apisati butonul functiei pentru stergere (%), Cand functia este activa, veti auzi
un semnal acustic.

2. LED-ul de deasupra butonului se va aprinde si va ramane aprins in timp ce
butonul insusi se aprinde intermitent pe intreaga durata de activitate a functiei.

3. Panoul de comanda rdmane blocat timp de 30 de secunde.

@ TEMPORIZATOR
Temporizatorul comanda toate zonele de gatit active.

Pentru a activa temporizatorul:

1. Selectatizona de gatit si setati nivelul de putere necesar.

2. Butonul temporizatorului se va activa dupa aproximativ 5 secunde dupa ce
vasul de gatit a fost recunoscut. Mentineti-l apasat pana cand se aprinde un
indicator luminos corespunzator simbolului specific al zonei de gatit selectate.

Utilizati sagetile in sus (_—_) sifn jos ( — ) pentru a seta ora (nu le mentineti apasate

mai mult de 8 secunde, in caz contrar plita indicda OPRIREA. Pentru informatii

suplimentare, consultati sectiunea "Remedierea defectiunilor"). Ora se va modifica
de la 000 secunde la 30 de minute, crescand cu 1 minut de fiecare data; de la 30 la

150 de minute, ora va creste in pasi de 5 minute. Daca este nevoie sa modificati ora

cu 10 minute, utilizati liniile laterale. Linia din stanga va reduce ora cu 10 minute,

in timp ce linia din dreapta va adauga 10 minute (consultati urmatoarea imagine).
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3. Pentru a confirma ora setatd, puteti apasa butonul ceasului (®).in caz contrar,
ora va fi confirmata automat dupd 5 secunde in care nu a fost efectuata nicio
actiune.

4. Puteti modifica ora in orice moment si puteti activa mai multe temporizatoare
simultan.

5. In timpul numératorii inverse, atingeti cu degetul glisorul pentru a vizualiza
nivelul de putere. Atingeti sdgeatain sus (_—_) sauinjos ( — ) pentrua vizualiza
temperatura setatd. Numardtoarea inversa reapare dupa 3 secunde.

6. Lafinalizarea duratei programate, va fi emis un semnal sonor, iar zona de gatit
se va dezactiva automat.

Pentru a dezactiva temporizatorul:
Apdsati sdgeatain jos ( — ) pana cand apare 000 si va fi dezactivat dupa 5 secunde.

@ INDICATOR TEMPORIZATOR

Acest LED (cand este aprins) indica faptul ca temporizatorul a fost setat pentru
zona de gatit.
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TIMPUL MAXIM DE FUNCTIONARE AL ZONELOR DE GATIT S| AL FUNCTIILOR

Nivel de putere sau functie OFF 1-3 4-6 7-9 10-12 13-15 16-18 Booster* | Booster** Topire Meng:llsre la
Timp maxim de functionare — 8ore 60re 4ore 3ore 2ore 1,50re 10 min 5 minute 8ore 8ore
Nivel de putere dupa expirarea o

timpului 0 0 0 0 0 0 18 18 0 0

*Zonadegatit1,2,3
**Zona de gatit 4

Exemple privind valorile din tabelul de mai sus:

Daca porniti 0 zona de gatit i i setati puterea la nivelul 14, zona de gétit va continua sa functioneze timp de maximum 2 ore. Dupad 2 ore, nivelul de putere va scadea la nivelul 0
sizona de gatit se va opri automat. Dacd nu existd alte zone de gatit active si nu exista nicio interactiune cu butoanele panoului de comanda in decurs de 30 de secunde, plita se

va opri automat.

Daca activati functia Booster pe zona de gatit 4, aceasta va cobori automat la nivelul de putere 18 dupa 5 minute. Pe de alta parte, daca activati functia Booster pe zona de
gatit 1, 2 sau 3, aceasta va scadea automat la nivelul de putere 18 dupa 10 minute. Dupa 1,5 ore nivelul de putere va scadea la nivelul 0 si zona de gatit se va opri automat.
Dacd nu exista alte zone de gatit active si nu existd nicio interactiune cu butoanele panoului de comandd in decurs de 30 de secunde, plita se va opri automat.

FUNCTII

P FUNCTIA BOOSTER

Booster este un mod special cu un nivel de putere mai mare decat nivelul 18, pentru
incalzire rapida. Acest mod poate avea o durata diferita in functie de zona utilizata
(consultati tabelul de mai jos). Dupa expirarea timpului pentru functia Booster
(ampilificare a puterii), puterea va fi redusa automat la nivelul 18.

IMPORTANT: Nu utilizati cu o tigaie goala sau cu ulei/unt. Aceasta functie este
ideala pentru fierberea apei.

NOTA: in functie de setarea Managementului Puterii, este posibil ca functia Booster
sa nu fie disponibild pentru anumite zone de gatit. Mai mult, daca setati o zond
de gdtit la Booster si apoi activati o altd zond, nivelul de putere pentru prima va fi
redusa la nivelul maxim disponibil (chiar mult mai jos de nivelul 18) pentru a permite
utilizarea celei de-a doua. A doua zona de gatit va fi setatd sau limitata in functie de
puterea ramasa disponibila pe acea parte a plitei.

De asemenea, va rugam sd retineti ca puterea furnizata poate varia in functie
de dimensiunea si materialul vasului de gatit utilizat.

DESCRIEREA ZONELOR
2 | 3 Zona Putere Booster Durata functiei
[/ -1 nominala (kw) Booster (min.)
A (Nivel 18, kW)
: 15au2 22 37 10
: : 3 25 37 10
e 4 15 22 5
1 ; 4 - -
' ' 1+2 22 37 10
(Flexi Zone) ’ g

NOTE: Valorile din tabel se refera la conditiile de testare descrise in standardul normativ pentru
evaluarea performantelor aparatelor de gatit.
Puterea indicatd poate varia in functie de dimensiunea sau materialul vasului de gatit utilizat.

]}
D O ZONA FLEXIBILA DE GATIT (FLEXI ZONE)

Cu aceasta functie puteti combina doua zone de gdtit in una singura, mai lunga,
pentru a se potrivi cu vasele de gatit dreptunghiulare, ovale sau alungite, si puteti
utiliza o singura setare pentru intreaga zona combinata.

Pentruaasigurarezultate corecte, utilizati numai oale sitigai cu o bazd feromagnetica
suficient de lungd pentru a acoperi cele doud zone simultan. Asezati vasul de gatit in
centrul zonei dreptunghiulare flexibile de gatit.

Pentru exemple de utilizare corectd si incorectd, consultati figura de mai jos.

NOTA: Este posibil ca un vas rotund, mare asezat in mijloc s se incalzeasc mai lent
si cdldura sa fie distribuita mai putin uniform.

IMPORTANT: Cu oale si tigai cu o baza feromagnetica de 21 cm sau mai micg,
este recomandatd utilizarea zonelor de gatit simple fara activarea modului de
gatit flexibil (Flexi Zone).

Daca zona Flexi este activa, functia de control al temperaturii nu va fi disponibila,
deci nu va fi afisatd pe panoul de comanda.

Asezati vasul de gatit pe zona din fatd sau din spate, apoi activati zona respectiva.
Pentru exemple de utilizare corecta si incorectd, consultati figura de mai jos.

L ‘]

Flexi Zone utilizatd ca doud zone individuale

Atunci cand se utilizeaza cu doua oale sau cratite in acelasi timp, se recomanda
plasarea primei pe zona din spate si a celei de-a doua pe zona din fatd (consultati
figura de mai jos). In acest caz, zonele trebuie activate fara a utiliza modul flexibil
de gatit (Flexi Zone).

Pentru o performanta optima, asigurati-va ca ambele tigdi sunt asezat in centru, pe
zonele lor respective. Nu deplasati oala sau o cratita in afara centrului pentru a face
loc celeilalte. Atunci cand pozitionati vasele de gdtit, nu depdsiti zona de gatit sinu le
asezati peste panoul de comanda.

Pentru exemple de utilizare corectd si incorectd, consultati figura de mai jos.
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FUNCTII AUTOMATE

Aceasta plita pune la dispozitie cateva functii automate pentru a va ajuta in
procesul de preparare. Va rugam sa retineti ca este posibil ca acestea sa nu
fie disponibile, in functie de setdrile de management al puterii (consultati
sectiunea "Managementul puterii"). De exemplu, daca setarea de management
al puterii a fost setata la 2,5 kW si unele zone sunt deja utilizate, este posibil ca
energia ramasa sa nu fie suficienta pentru a activa o functie automata. Plita va
va atentiona prin emiterea unui semnal acustic.

1 TopiRE

Aceasta functie stabileste automat nivelul de putere ideal pentru topire. Acesta va
permite sd topiti alimente delicate, cum ar fi ciocolata sau untul, si sa le mentineti
topite fara riscul de a se arde sau de a se lipi de oald/tigaie.
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U%F  MENTINERELA cALD

Aceasta functie seteaza automat puterea ideala pentru a mentine alimentele
calde dupa gatire si inainte de servire. Retineti ca volumul lichidelor se reduce
in timp atunci cand alimentele sunt mentinute la cald.

Aceste functii automate sunt disponibile numai pe zonele de gatit
standard (zonele cu pictograma ).

Cum sd activati functiile automate:

Pentru a activa functiile automate, apasati pictograma .

Pe ecran vor fi afisate doua pictograme slab iluminate: {8} (mentinere la cald)
in partea de sus si 15 (topire) in partea de jos.

Utilizati sagetile in sus (_—_) siin jos ( — ) pentru a selecta functia necesara.
Pe afisaj se indica ,A1” pentru topire sau ,A2" pentru mentinerea la cald, iar
pictograma corespunzatoare va deveni mai luminoasa.

- - < OFF — =
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@ HEAT CONTROL - PREPARARE ASISTATA PRIN TEMPERATURA

Aceasta functie va permite sd selectati si sa gatiti la temperatura dorita (la fel cum ati
proceda cu un cuptor), in locul utilizarii nivelurilor standard de putere.

Cu aceasta functie, plita va regla automat caldura si va mentine o temperatura
stabild a vaselor de gatit, eliminand necesitatea ajustarilor constante.

Aceasta functie este disponibila numai pe zonele de gatit cu pictograma 8.

NOTA: Temperatura afisata se refera la centrul vasului de gatit gol. In functie de
vasul de gatit specific pe care il utilizati, temperatura afisata poate fi diferitd de
temperatura reala a vasului de gdtit. Pentru o performanta optima, se recomanda
asezarea vasului de gatit in centrul zonei de gatit si activarea functiei atunci cand nu
exista niciun indicator de ,caldura reziduald” (Hok: ) activ.

IMPORTANT: Aceasta functie nu este destinata utilizarii pentru fierberea apei
sau pentru prdjire. Din acest motiv, apa nu va fierbe chiar daca este selectata o
temperatura mai mare de 100 °C. Consultati sectiunea ,Fierbere asistatd” sau utilizati
functia Booster pentru fierbere rapida.

Cum sd activati Heat Control:

1. Asezati vasul de gatit pe zona cu pictograma 8.

2. Apasati pictograma &. _

3. Utilizati sdgeata in sus (_—) pentru a selecta temperatura dorita. Setarea
implicita este 45 °C. Puteti creste temperatura pana la 200 °C, in functie de
nevoile dumneavoastra (pentru recomandari privind prepararea, consultati
tabelul de mai jos). Utilizati sageata in jos ( — ) pentru a reduce temperatura.

4. n timpul etapei de incilzire, o sigeata orientatd in sus ( /\ ) se va aprinde
intermitent langd temperatura selectata.

5. Atunci cand vasul pentru gatit atinge temperatura setatg, plita va va notifica
printr-un semnal acustic si sigeata in sus (/\ ) va inceta s3 se mai aprinda
intermitent. Acum puteti adduga alimente. . .

6. Dupa ce s-a atins valoarea setatd, puteti utiliza sagetile in sus (_—_) sifnjos ( — )
pentru a regla temperatura in paside 5 °C.

7. Dacd noua temperatura selectata este mai micd decat cea curentd, o sageata
injos (\/) se va aprinde intermitent langa temperatura selectats pana cand
se atinge noua valoare setatd. Daca noua temperatura selectata este mai
mare decat cea curents, o sdgeata in sus ( /\ ) se va aprinde intermitent langa
temperatura selectata pand cand se atinge noua valoare setatd.

8. Daca setati un temporizator pe o zona pentru care functia Heat Control este
activa, temporizatorul va porni numai dupa atingerea valorii setate. Pe afisaj
se va indica numérétoarea invers a temporizatorului in loc de temperatura. in
timpul numaratorii inverse, atingeti sageata in sus (_—_) sauin jos ( — ) pentru
avizualiza temperatura setatd. Numdratoarea inversa reapare dupa 3 secunde.

Manual de utilizare

HEAT CONTROL - RECOMANDARI PRIVIND PREPARAREA

Tabelul de mai jos prezintd cateva sugestii privind tehnicile de preparare
pentru fiecare temperatura.

& M & TEMPERATURA
TEMPERATURA REDUSA TEMPERATURA MEDIE RIDICATA
45°C 80°C 130°C 150°C 180°C 200°C
Prajire
) A delicata Prajire Grill
Topire Mentinere (amestec Amestecare usoars (came de
(ciocolatd, unt) la cald pe bazd de (oua) P?éjire vitd, legume)
legume)
Tngrosare, Rumen Calire
Decongelare textura (%) nlf:]r:) Caramelizare (clatite, (bucata
(carne, peste) | cremoasa D egl asare (zahar, legume) paine de carne,
(rizoto) 9 prijits) friptura)
Fierbere
la foc mic
(120°C)

Consultati sectiunea ,Fierbere asistata” sau utilizati functia Booster pentru
fierbere rapida.

NOTE:

- Sistemul este capabil sa monitorizeze temperatura de preparare, dar se
recomanda sa rdmaneti intotdeauna in apropiere atunci cand utilizati plita.

+ Infunctie de secventa de activare a zonei de gétit, este posibil ca functia Heat
Control sa nu fie disponibila. Plita va va atentiona prin emiterea unui semnal
acustic.

Scanati codul QR, pentru a descopeti secretele gatitului cu functia
de control al temperaturii. Vizitati site-ul nostru web pentru a
descoperi cat de grozav si usor este gatitul cu functia de control
al temperaturii; de asemenea, acolo veti gasi si indrumari pentru
o varietate mare de tehnici de gatit si retete pas cu pas, pentru
preparate de zi cu zi si mancaruri noi, extraordinare.

27T FIERBERE ASISTATA (BOIL&COOK)

Aceasta functie aduce apa la punctul de fierbere si regleaza automat puterea pentru
amentine fierberea la foc mic pand cand addugati alimentele. Aceasta functie ajutd,
de asemenea, la prevenirea fierberii excesive si a risipei de energie spre deosebire
de modul Booster. Pentru a economisi energie si a accelera procesul de fierbere, va
recomanddm sd acoperiti cratita cu un capac.

Functia de Fierbere asistata este disponibild numai pe zonele de gatit prevazute cu
pictograma 8,

NOTA: Atunci cand utilizati aceasta functie, vasul de gétit trebuie s aibd un diametru
la bazei de 160 - 210 mm si sa fie umplut cu apa pana la 1/2 si 3/4 din volumul séu.
Retineti faptul ca volumul maxim care poate fi utilizat cu aceasta functie este de
aproximativ 4 litri. Nu addugati sare in apa inainte ca aceasta s fiarba, deoarece
acest lucru vaimpiedica sistemul sa functioneze conform asteptarilor.

Pentru o performanta optima, se recomanda asezarea vasului de gatit in centrul
zonei de gdtit, folosirea apei la temperatura camerei si activarea functiei atunci cand

nu exista niciun indicator de ,caldura reziduald” activ.

IMPORTANT: Aceasta functie este destinata utilizarii numai pentru fierberea apei,
nu si pentru lapte sau alte tipuri de lichide.

In functie de accesoriile de gétit disponibile pe piata, este posibil ca functia sa nu
ducd la rezultatele asteptate.

Cum sd activati functia de Fierbere asistatad:

Umpleti oala cu apa (consultati notele de mai sus).

Asezati vasul de gatit pe 0 zond de gatit cu pictograma 8.

Selectati butonul pentru Fierbere asistata ( ==7).

Apasati o data butonul pentru Fierbere asistata (=) daca functia Heat Control

este disponibil doar pentru o singurd zona de gétit. in cazul in care Heat Control

este disponibil pe mai multe zone de gatit, apasati in mod repetat butonul
=T pana cand ajungeti la zona de gatit pentru care doriti sa utilizati functia de

Fierbere asistatd. Indicatia ,-b-" va aparea pe afisaj pentru a va ghida prin zone.

Cand zona este selectata, veti vedea simbolul -b- care se aprinde intermitent pe

afisajul zonei timp de cateva secunde, apoi functia va porni automat.

6. La pornirea functiei de fierbere asistatd, pe afisaj este prezentata o animatie in
timpul etapei de incélzire.

7. Dupa 90 de secunde de la momentul in care apa incepe sa fiarbd, functia va
va notifica printr-un semnal acustic. Animatia dispare, iar plita va seta automat
nivelul de putere la 15 pentru a mentine o fierbere usoara.

8. In functie de vasul de gatit utilizat, nivelul de putere poate scidea automat la
nivelul 15 féra a atinge punctul de fierbere al apei. Pentru a atinge punctul de
fierbere, puteti creste nivelul de putere al zonei de gatit utilizate. Alternativ,

Pwih=
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puteti incerca sa folositi o alta cratitd care este compatibila cu prepararea
pe plita cu inductie. Daca nu apar conditiile descrise mai sus, va sugeram sa
dezactivati functia Boil&Cook si sa setati manual nivelurile de putere pentru a
continua prepararea.

9. Addugati alimentele si, daca este necesar, modificati nivelul de putere pentru a
regla intensitatea fierberii in functie de necesitati. Selectarea puterii va fi limitata
la nivelurile adecvate pentru mentinerea fierberii (de exemplu, nivelurile 10- 18).

NOTA:

« Indiferent dacd apa fierbe sau nu, dupa aproximativ 15 minute de la activarea
functiei, plita seteaza automat nivelul de putere la 15 si animatia dispare.

+  Infunctie de setarea pentru managementul puterii sau de secventa de activare
a zonei de gatit, este posibil ca functia de Fierbere asistata sa nu fie disponibild.
Plita va va atentiona prin emiterea unui semnal acustic.

INDICATORI

+  Atunci cand utilizati aceasta functie, nu veti putea seta temporizatorul in timpul
etapei de incalzire a apei. Temporizatorul poate fi activat numai dupd primirea
notificarii acustice cd apa a atins punctul de fierbere.

Sistemul este capabil sa monitorizeze procesul de fierbere, dar se recomandd sa
ramaneti intotdeauna in apropiere atunci cand utilizati plita.

«  Dacad exista posibilitatea de a utiliza functia Boil&Cook pe mai multe zone ale
plitei, poate fi activata cate o singura functie Boil&Cook pentru fiecare parte.
Totusi, in timpul procesului de selectie, animatia (sub forma de sarpe) va fi
vizualizata pe aceeasi parte timp de cateva secunde, chiar daca functia nu poate
fiactivata.

[ _
I"1I_IZ CALDURA REZIDUALA

Dacd pe afisaj apare mesajul ,Hot", inseamna ca zona de gdtit este fierbinte.
Indicatorul se aprinde chiar daca zona nu a fost activata, dar a fost incalzita (din
cauza utilizarii zonelor adiacente sau pentru ca o oala fierbinte a fost asezatd
pe aceasta).

Atunci cand zona de gatit s-a racit, mesajul ,Hot” dispare.

[ . . .
- ' CRATITA POZITIONATA INCORECT SAU LIPSA

Acest simbol apare dacd vasul de gatit nu este adecvat pentru plita cu inductie,
dacd nu este pozitionat corect sau daca nu are o dimensiune adecvata pentru
zona de gdtit selectatd. Dacd in interval de 30 de secunde nu este detectata
niciun vas de gatit, zona de gatit se dezactiveaza.

TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

Tabelul cu informatii privind prepararea ofera sfaturi de preparare pentru fiecare nivel de putere. Puterea livratd reala pentru fiecare nivel de putere depinde de

dimensiunea zonei de gétit si de vasul de gatit utilizat.

NIVEL DE PUTERE CATEVA SFATURI PENTRU GATIT
Putere maxima (P) Booster* - Aduceti apa la punctul de fierbere cat mai rapid posibil. Nu utilizati cu o tigaie goala sau cu ulei/unt.
17-18 Aduceti apa la punctul de fierbere, prajiti in baie de ulei** produse congelate.
15-16 Mentineti fierberea in clocot, fierbeti la foc mic, coaceti, prdjiti in tigaie, rumeniti.
10-14 Men'gine";i o’ﬁerberej ygog(é, preincalziti, preparati la grill (pentru o perioada lunga de timp), prajiti in tigaie, prdjiti usor,
caramelizati, rumeniti, clatite.
5-9 Fierbeti la foc mic, indbusiti, ingrosati, preparati lent.
3-4 Mentinere la cald, decongelare.
1-2 Topire, obtinerea unei texturi cremoase (rizoto).
Putere zero (OPRIRE) spg;?neatigiéigrm%?ﬁggrsgsr;?e?s);jzalﬂi (")I_ﬁ)gitt")(.este posibil sa existe caldura reziduala la finalizarea etapei de preparare,

*Booster este un mod special care utilizeaza un nivel de putere mai mare de 18, pentru a incdlzi apa mai rapid. Acest mod poate fi mentinut pentru o perioada de
maxim de 10 minute, in functie de zona utilizata. Dupa expirarea acestui timp, puterea va fi redusd automat la nivelul 18.

** Pentru prajirea in baie de ulei a produselor congelate, cum ar fi cartofii prajiti, se recomanda utilizarea zonelor de gatit care nu sunt flexibile. In cazul in care doriti
sa prdjiti in baie de ulei utilizand zonele Flexi de gatit, este recomandat sa o utilizati pe cea din fata.

CURATAREA SI INTRETINEREA

Important:

. Tnainte de curatare, asigurati-va ca zonele de gatit sunt dezactivate si ca
indicatorul de caldura reziduala (,Hot”) nu este afisat.

+ Nu utilizati bureti abrazivi sau din sarma deoarece acestia pot deteriora
suprafata din sticla.

«  Dupa fiecare utilizare, curatati plita (dupa ce s-a rdcit) pentru a elimina
depunerile si petele cauzate de resturile de mancare.

« O suprafatd care nu este mentinutd curata poate reduce sensibilitatea
butoanelor panoului de comanda.

« Utilizati o racletd numai daca raman resturi de alimente prinse de plita.
Respectati instructiunile producdtorului razuitoarei pentru a evita zgarierea
sticlei.

«  Zaharul si alimentele cu un continut ridicat de zaharuri deterioreazd plita si
trebuie sa fie indepartate imediat.

«  Sarea, zahdrul si nisipul pot zgaria suprafata din sticla.

«  Folositi o lavetd moale, hartie absorbantd pentru bucatdrie sau produse speciale
pentru curdtarea plitei (respectati instructiunile producatorului).

+  Lichidul revarsat pe zonele de gatit poate provoca deplasarea sau vibrarea
vaselor de gatit.
« Uscati temeinic plita dupd ce o curatati.

Daca sigla CleanProtect este prezenta pe sticld, inseamna ca plita a fost tratatd cu
tehnologia CleanProtect. Acest strat unic asigurd rezultate de curdtare excelente si
mentine lucioasa suprafata plitei pentru mai mult timp.
Se recomandd curatarea zilnicd, dupa fiecare utilizare.
Pentru a curata plitele CleanProtect, urmati aceste recomandari:
Umezrgl bine cu apa zonele care trebuie curatate, aS|gurandu -va cd intreaga
zona patata este acoperitd. Aveti grija sa nu varsati apa pe panoul de comanda.
+  Procedurade umezire:
- In conditii normale, asteptati cel putin 2 minute.
« Tn conditii de murdarie dificil3, asteptati cel putin 5 minute.
- Daca apa se usuca pe plita, umeziti din nou.
Utilizati un burete neabraziv pentru a indepdrta depunerile si uscati plita dupa
curdtare.
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REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Manual de utilizare

electrica.

Verificati daca alimentarea cu electricitate nu a fost intrerupta.
Daca nu puteti opri plita dupa ce a fost utilizatd, deconectati-o de la reteaua

tabelul urmdtor pentru instructiuni.

Va rugdm sd retineti urmdtoarele: Apa, lichidele revarsate din oale sau obiectele de

blocare a panoului de comanda.

Dacg, atunci cand porniti plita, pe afisaj apar coduri alfanumerice, consultati

orice tip care ating un buton al plitei, pot activa sau dezactiva accidental functia de

COD AFISAT/
PROBLEMA DESCRIERE POSIBILE CAUZE SOLUTIE
DETECTATA
Conexiunea la reteaua de alimentare cu | Realizati conexiunea la refeaua de alimentare
FOEO Conexiune incorectd a cablului de|energie electricd nu respectd indicatiile | cu energie electrica respectand indicatiile din
alimentare. din sectiunea ,Conectare la reteaua de | sectiunea,Conectare lareteauadealimentarecu
alimentare cu energie electricd”. energie electrica”.
FOEA Zona comenzilor se stinge din cauza | Temperatura internd a partilor electronice | Asteptati ca plita sa se rdceasca inainte de a o
temperaturii prea ridicate. este foarte ridicatd. folosi din nou.
Asteptati ca zona de gdtit sa se raceasca inainte
FOE9 dea o utilizadin nou.
Nivelul de putere este Zona de gdtit se opreste atunci cand | Temperaturainternd a partilor electronice | Pentru a asigura functionarea corespunzdtoare a
redus aut oFr)n at temperaturile sunt prea ridicate. este foarte ridicata. aparatului, plita trebuie sa ventilata de la o sursa
0 7ond de aitit se Nivelul de putere este redus sau zona de | Este posibil ca ventilatia plitei sa nu fie de aer proaspat adecvatd. Verificati daca plita
deza diveagé automat gatit se opreste sau plita se opreste atunci | adecvata pentru asigurarea functiondrii a fost instalatd conform indicatiilor descrise in

Plita se opreste automat.

cand temperaturile sunt prea ridicate.

corespunzatoare a acesteia.

sectiunea ,Instalare”. Asigurati-va ca partea din
spate si partea inferioara din spate a plitei nu sunt
obstructionate.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
F1E1, F2E1, F6ET, F6E2,
F7E5, F7E6, FCE1, FCE2,
FCE3

Deconectati plita de la reteaua electrica.

Asteptati cateva secunde (mai mult de 10), apoi reconectati plita la reteaua de alimentare cu energie electrica.
Daca problema persistd, apelati centrul de service si specificati codul de eroare care apare pe afisaj.

dE
[cand plita este opritd]

Plita nu se incélzeste.
Functiile nu se activeaza.

MOD DEMO activat.

Urmati instructiunile din sectiunea ,Prima
utilizare”.

O functie speciald nu

se activeaza si plita
produce un semnal
acustic.

Plita nu permite activarea unei functii
speciale.

Regulatorul de putere limiteaza activarea
functiei speciale in conformitate cu setarile
de management al puterii selectate
pentru plitd (de exemplu, 2,5 kW).

Consultati sectiunea ,Managementul puterii”.

Atunci cand selectati
un nivel de putere sau
utilizati functia Booster,
nivelul de putere scade
automat.

Plita seteazd automat nivelul maxim de
putere disponibil (chiar dacd este mai mic
decit cel setat) pentru a se asigura cd zona
de gatit poate fi utilizatd.

Regulatorul de putere limiteaza activarea
functiei speciale in conformitate cu setarile
de management al puterii selectate pentru
plita (de exemplu, 2,5 kW).

Functia Booster poate avea o durata diferita
in functie de zona utilizata. Dupa expirarea
timpului pentru functia Booster (amplificare
a puterii), puterea va fi redusa automat la
nivelul 18.

Este posibil ca ventilatia plitei sa nu fie
adecvata pentru asigurarea functionarii
corespunzdtoare a acesteia.

Consultati sectiunea ,Managementul puterii” sau
4Functia Booster”.

Pentru a asigura functionarea corespunzatoare a
aparatului, plita trebuie sa ventilata de la o sursa de
aer proaspat adecvata. Verificati daca plita a fost
instalata conform indicatiilor descrise in sectiunea
Instalare. Asigurati-va ca partea din spate si partea
inferioara din spate a plitei nu sunt obstructionate.

Yy

Vasul de gatit nu este detectat.
Zona de gatit se dezactiveaza dupa 30 de
secunde.

Acest simbol apare dacd vasul de gatit nu
este adecvat pentru plita cu inductie, daca
nu este pozitionat corect sau daca nu are o
dimensiune adecvata pentru zona de gatit
selectatd. Dacd in interval de 30 de secunde
nu este detectata niciun vas de gatit, zona de
gdtit se dezactiveaza.

Daca vasul dumneavoastra de gatit este adecvat
pentru prepararea pe plita cu inductie (consultati
sectiunea ,Accesorii”) si pozitionat corect pe
zona de gatit necesara, incercati sa il utilizati pe o
zona de gatit mai micd. In caz contrar, va rugam
sa folositi vase de gatit adecvate (consultati
sectiunea ,Accesorii”).

Plita emite doua semnale
acustice scurte si apoi se
opreste automat. Mesajul
L, OPRIT" este afisat ulterior
timp de panala 60 de
secunde, timpin care
plita nu poate fi repornita
si repetd cele doua

Apa varsatd, alimentele revarsate si/sau un obiect pozitionat pe butoanele panoului de
comanda pot imita degetul si pot activa sau dezactiva accidental oricare dintre butoanele

plitei:

+  butonul de PORNIRE/OPRIRE, provocand oprirea neintentionatd a plitei;

«  butonul de blocare a tastelor, provocand activarea neintentionatd a functiei de blocare
a tastelor daca este mentinut apasat timp de mai mult de 3 secunde. Functia ramane
activa chiar si dupa oprirea plitei, cu pictograma de blocare a tastelor si LED-ul aprinse;

« tastatura cu scroll, provocand modificarea neintentionata a nivelurilor de putere.

Uscati si/sau curatati si/sau indepdrtati obiectul
astfel incat plita sa poata fi repornita dupa 60 de
secunde dupa aparitia mesajului OPRIT.

Daca functia de blocare a tastelor a fost activata
accidental, mentineti apasat butonul de blocare
atastelortimp de 3 secunde pentrua o dezactiva.
Pentru a porni plita, apasati pe butonul de

semnale acustice scurte | Daca nu este curdtata in decurs de 8 secunde, plita se opreste automat (afisand mesajul | PORNIRE/OPRIRE.
la fiecare 5 secunde. ,OPRIT").
Apa nu fierbe atunci

cand se utilizeaza functia
Heat Control ({))

Apa nu fierbe atunci cand temperatura este
setatd folosind functia Heat Control.

Utilizati functia Heat Control pentru a fierbe
apa.

Utilizati functia de Fierbere asistatd (Boil&Cook)
sau functia Booster.

Atunci cand vasele de
gatit sunt pozitionate, se
aude un sunet de clic si/
sau tic-tac.

Aceste zgomote continue de clic si/sau tic-tac apar atunci cand cratita nu poate beneficia de
intreaga putere furnizata pentru nivelul de putere setat.

Este posibil ca diametrul cratitei sa fie mai mic decat minimul indicat in manualul de utilizare
pentru anumite zone de gatit. Chiar dacd utilizati o cratita cu dimensiunile corecte, unele
modele de cratite au o baza partial acoperita de insertii metalice (sau fara o distributie
feromagnetica uniformd) si nu functioneaza intotdeauna conform asteptdrilor.

Utilizati o cratita cu un diametru mai mare decat
celminimindicatin manual pentruzonele de gatit
specifice sau utilizati o cratitd mai performanta
(consultati sectiunea ,Accesorii”).
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COD AFISAT/
PROBLEMA
DETECTATA

DESCRIERE

POSIBILE CAUZE SOLUTIE

Plita se va opri automat in urmatoarele situatii:

opri automat, emitand un sunet.

Plita se opreste. I < o, -
pres secunde si nicio zona de gdtit nu este activa.

«  Alte cazuri care nu sunt specificate aici.

+ In cazul scurgerilor de ap3, al revarsarii alimentelor sau al obiectelor pozitionate pe
butoanele panoului de comanda care ar putea activa accidental butonul de PORNIRE/
OPRIRE. Daca aceste elemente nu sunt indepartate in decurs de 8 secunde, plita se va

+ Dacd nu existd nicio interactiune cu panoul de comandd timp de mai mult de 30 de

«  Dacd nu a fost detectat niciun vas de gatit timp de mai mult de 30 de secunde sinu a
existat nicio interactiune cu panoul de comanda in aceeasi perioada.

« Timpul maxim de functionare pentru un nivel de putere sau o functie a expirat si nu a
existat nicio interactiune cu plita timp de mai mult de 30 de secunde.

Pentru informatii  suplimentare, consultati
sectiunea ,Utilizare zilnicd".

Porniti plitamanual.

Tn timpul utilizarii

functiei Fierbere asistatd
(Boil&Cook), apa nu atinge
punctul de fierbere.

o fierbere sa nu fie atins.
Functia nu indica faptul

ca punctul defierbere aproximativ 15 minute de la activarea functiei.

sau In functie de vasul de gatit sau de cantitatea de apa utilizats, este posibil ca punctul de

Indiferent daca apa fierbe sau nu, nivelul de putere poate scidea automat la 15 dupa

afost atins in decurs de de la momentul in care apa incepe sa fiarba, va
aproximativ 90 de secunde sugeram sa dezactivati functia de Boil&Cook si
de lamomentul in care apa sa utilizati nivelurile de putere pentru a continua
incepe sa fiarba. gatitul.

Daca apa nu fierbe, o puteti aduce la punctul de
fierbere crescand nivelul de putere al zonei de
gatit utilizate. Alternativ, puteti incerca sa utilizati
0 alta tigaie potrivita pentru prepararea pe plita
cuinductie.

Daca functia nu indica atingerea punctului de
fierbere in decurs de aproximativ 90 de secunde

SUNETE EMISE iN TIMPUL FUNCTIONARII

In timpul functionarii normale, plitele cu inductie pot emite diverse sunete, precum
suierat sau scartait.

De fapt, aceste zgomote provin de la accesoriile pentru gdtit si sunt legate de
caracteristicile bazelor cratitelor (de exemplu, atunci cand bazele sunt realizate din
straturi diferite de material sau sunt neregulate).

Aceste zgomote pot varia in functie de tipul de accesorii pentru gdtit folosite si de
cantitatea de alimente continuta si nu reprezintd un motiv de ingrijorare.

Plitele cu inductie pot produce sunete continue de clic si/sau tic-tac atunci cand este
pozitionata o oald sau o tigaie. Aceste sunete pot fi emise atunci cand cratita nu
poate beneficia de intreaga putere furnizata pentru nivelul de putere setat. Utilizati o
cratita cu un diametru mai mare decat cel minim indicat in manual pentru zonele de
gatit specifice sau utilizati o cratita mai performanta (consultati sectiunea Accesorii).

SERVICII POST-VANZARE

Apa varsata, alimentele revarsate si/sau un obiect pozitionat pe butoanele panoului
de comandd pot imita degetul si pot activa sau dezactiva accidental butoanele plitei
si pot produce semnale acustice ca urmare a contactului dintre obiecte si butoane.
Daca aceste obiecte nu sunt indepartate in decurs de 8 secunde, plita se va opri
automat, emitand un sunet care se va repeta lafiecare 5 secunde pana cand obiectul
sau apa sunt indepartate de pe panoul de comandd, chiar si dupa oprire. Pentru
a evita oprirea, indepartati lichidul vérsat de pe interfata cu utilizatorul si uscati-o
complet in decurs de 8 secunde sau utilizati functia pentru Stergere care va pune la
dispozitie 30 de secunde pentru curdtare si uscare.

Retineti ca butonul de PORNIRE/OPRIRE rdmane intotdeauna activ.

INAINTE DE A CONTACTA SERVICIUL DE ASISTENTA TEHNICA POST-VANZARE:

1. Incercati si rezolvati singur problema, cu ajutorul recomandarilor din
ghidul de REMEDIERE A DEFECTIUNILOR.

2. Opriti si puneti din nou in functiune aparatul pentru a verifica daca
defectiunea persista.

DACA PROBLEMA PERSISTA S| DUPA VERIFICARILE DE MAISUS, CONTACTATI
CEL MAI APROPIAT SERVICIU DE ASISTENTA TEHNICA POST-VANZARE.

Atunci cand contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare
pentru clienti, furnizati intotdeauna urmatoarele informatii:

«  oscurta descriere a defectiunii;

+ tipul si modelul exact al aparatului;

I [

TYPe R Mod XK
XXX

o,

e—

+ Ind.C.

«numarul de serie (numdrul de dupa literele SN de pe placuta cu date
tehnice, amplasata sub aparat). De asemenea, numarul de serie este
indicat in documentatie;

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

z
= Q
OF
S
ok
D.E

B

SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

«  adresa dumneavoastra complets;
«  numarul dumneavoastra de telefon.

Dacd sunt necesare orice fel de reparatii, va rugdm sa contactati un serviciu de
asistentd tehnicd post-vanzare autorizat (pentru a avea garantia cd se folosesc
piese de schimb originale si cd reparatiile vor fi executate corect).

Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:

«  Utilizand codul QR de pe aparat;
«  Vizitand site-ul nostru web docs.whirlpool.eu/docs;

- Caalternativa, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (vedeti numarul de telefon din certificatul
de garantie). Atunci cand contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare, va rugam sa precizati codurile de pe

placuta cu date de identificare a produsului dumneavoastra.
¢/TM/ © 2024 Whirlpool. Produs sub licenta.
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MHCTPYKLUUU 3A
BE3OMNACHOCT

|
- BG
BAXKHO: 1A CE MPOYETE U CMA3BA

Npean n3non3BaHeTo Ha ypeaa npoyeTeTe BHAMATENHO
Te3n yKasaHuA 3a 6e3onacHocT. JpbxTe ri Ha yaobHo
MSACTO 3a 6baeLLy CnpaBKu.
B Te3n ykasaHmAa 1 Ha camua ypef ca npeactaBeHu
BaXKHM MNpefynpexaeHna 3a 06e30MmacHOCTTa, KOWUTO
TpabBa ga ce nNpoyetaTt 1 Aa ce cbbOnogaBaT BUHAMM.
Mpoun3BoanTENAT OTKa3Ba BCAKAKBA OTFTOBOPHOCT Mpw
Hecrna3BaHe Ha Te3M yKasaHuA 3a 6e30MacHOCTTa, BbB
Bpb3ka C HenopxogAwa ynotpeba Ha ypeda wim
HenpaBWIHa HAaCTPOKKa Ha OpraHUTe 3a ynpaBneHue.
A\ TIPEAYNPEXKAEHWE: Ako NMOBBbPXHOCTTA Ha MJlo4yaTa
3a roTBeHe e HarykaHa, He W3non3BanTe ypeaa -
OMACHOCT OT eNeKTpUYeckn yaap.
M\NPEOYNPEXOEHVE: OnacHocT ot noap: He
NOCTaBANTE NPeaMETM MO rOTBAPCKMTE MOBBPXHOCTH.
A\ BHUMAHVE: TpouectT Ha roTBeHe TpsAbBea fa ce
HabnopgaBa. KpaTkoTpalHWTe npouecs Ha roTBeHe
TpsbBa Aa ce HabnogaBaT NOCTOAHHO.

MPEOYMPEMKAEHWE: ToTBeHeTO Ha nnouyata Ha
XpaHM C Ma3HWHa unn onno 6e3 HabnoaeHre MoXe Aa
Ce OKaxke ornacHo 1 fga posene Ao noxap. HAKOTA He
onuTBanTe da NOTyWMTE MiaMbLuUTe C BOdA: BMECTO
TOBa M3K/OYETE ypefa 1 NOKpUMTe niaMbka C Kanak
W OrHEYMOPHO OAEAsO.
M He v3nonsBaiite nnouata Kato paboTeH MAOT UM
nocTaBka. [1aseTe gpexvTe 1 Apyrv 3ananmumm matepum
Aaney oT ypena, AOKATO BCUYKM HEFOBU KOMMOHEHTH
N3CTMHAT HaMbJIHO - OMACHOCT OT NOXap.
M\ He ocTaBsiiTe BbpXy nnoyata MeTanHy npeameTy,
KaTO HOXOBE, BUNMLW, JTBKNLW U Kanauw, Tbi KaTo
MOX€e a Ce HaropeLLAT.
N\ Muoro manku geua (0-3 rog,) TpA6Ba Aa CTOAT faney
ot ypefa. Manku geua (3-8 rog.) Tpabsa fa cToAT ganey
OTYypeaa, OCBEH ako He ca Mo NOCTOAHHO HabnoaeHwme.
To3n ypen moxe a ce 13Mon3Ba oT Aela Ha 8 roanHn 1
MO-roNeMM, KakTo 1 OT L@ C OrPaHNYEHN PU3NYECKM,
CEeTUBHN WA  YMCTBEHW Bb3MOXHOCTM WM  C
HeQoOCTaTbyeH OMUT M MO3HaHMA CaMO ako ca nop
HaA30p WK ca M JafeHN UHCTPYKLMK 3a ynoTpebara
Ha ypeza no 6e3onaceH HaumH 1 pa3brpaTt Bb3MOXKHUTE
onacHocTw. [euata He TpA6Ba Aa cv UrpasT C ypeaa.
MouncTBaHETO 1 MoAApPbBXKKATAa OT MOTPebutena He
TpabBa fa ce U3BbPLLBA OT Aela 6e3 Haa30p.

Cnen  wv3non3BaHe  U3KAKYETE  CbOTBETHUA
HarpeBaTeNeH eleMEHT OT MN/I0Ta, a He pa3unTanTe Ha

aTyuMKa 3a CboBe.

i MPEOYNPEXAEHWIE: Ypeost n oTkputHTe MY YacTn
Ce HaropeLUsBaT Mo BpeMe Ha paboTa. BHMmaBaliTe na
He JOoKOCBaTe HarpeBaTenHuTe eneMeHTW. [leuata noa
8-rogviHa Bb3pacT TpAbBa Ja ce Ma3AT Janey otTypeaa,
aKo He ce HabntoaaBaT HENPEKbCHATO.
M\ XpaHata He TpsAbBa fa ce OCTaBA B WM BbpPXY
MpoadyKTa 3a MoBeYe OT Yac Npeam Unm cieg roteeHe.

NMO3BOJIEHA YINOTPEBA
A\ BHUMAHUE: ypeobT He e npefdHasHayeH 3a
yrnpaBsieHne C BbHLUEH TanMep Unn OTAENTHa cucTemMa C
ANCTaHLMOHHO yrpaBneHue.
N\ To3u ypen e npepHa3HaueH 3a ynotpeba B JOMaLLHM
yCroBMA 1 MOAOOHM MPUIOXKEHMSA, KaTo: KYXHM 3a
CNY>KUTENW B MarasunHm, oducu n apyru paboTHy cpeau;
B CTOMAHCTBA; OT K/IMEHTU B XOTeNM, MOTENIN 1 ApYri
MecCTa 3a HaCTaHABaHe.
M\ He e nossoneHo m3nonssaHe 3a HUKaKBY ApYyru
uenu (Hanprmep 3a OTOMSIEHNE Ha NMOMELLEHNSA).

To3n ypeq He e npefHa3HayeH 3a NpodecnoHanHa
ynotpeba. He n3nonseaiite 1031 ypes Ha OTKPUTO.
A\ NPEQYMNPEX AEHVE: NHAOYKUMOHHMAT KOTIIOH MOXe
[la reHepupa akyCTUYEH 3BYK, KOraTo HELLO e OCTaBEHO
BbpPXY KOHTPOMHUA naHen. M3kniouete rotBapckus
nnot upe3 6ytoHa ON/OFF.
MOHTUPAHE
/\ BopaBeHeTo 1 MOHTaXbT Ha ypeaa TpAbBa aa ce
M3BbPLUBAT OT ABE MUAM MoBeyYe Mua — CbLUecTByBa
OMACHOCT OT HapaHABaHe. M3non3eante npegnasHu
PbKaBML 3a Pa30MNakoBaHETO N MOHTaXa Ha ypeaa —
CbLLECTBYBa OMACHOCT OT NOPA3BaHWA.
&\ MoHTVpaHeTo, BKMIOUMTENHO NOAABaHETO Ha Boja
(@Ko e NPUNoXNMO) N eNneKkTPUYECKOTO CBbpP3BaHE U
PEMOHTHUTE AENHOCTU TPAGBa Aa Ce M3BbPLUBAT OT
KBanuduLMpaH TeXHUK. He nonpasanTe 1 He 3aMeHANTe
4acTu OT ypeAa, ako TOBa He e U3PUYHO MOCOYEHO B
PBKOBOACTBOTO 3a NoTpebutens. MNa3eTte geuata ganey
OT MACTOTO, KbAETO Ce U3BbPLUBA MOHTaXbT. Crief Kato
pa3onakoBate ypefa, NpoBepeTe Janu He e nospeaeH
Mo BpemMe Ha TpaHcnopTMpaHeTo. B cinyyanm Ha
npobnemu ce 06bpHETE KbM TbProBeLia, OT KOUTO CTe
3aKynunn ypefa, WM KbM Hai-6nm3knAa cepBum3 3a
cnepnpopax6eHo obcnyxBaHe. Cieg MOHTa)<a BCUYKM
OTMaAbLM OT ONAKOBKMTE (N1acTMaca, CTMponop v ap.)
TpAbBa Aa ce CbxpaHABaT Aaney ot obcera Ha geua —
CblLEeCTBYBa OMacHOCT OT 3afyLUaBaHe. Ypeabst TpAadsa
Aa 6bae U3KYEH OT 3aXpaHBAHETO NPeAN MOHTaXa
— OMACHOCT OT enekTpuyeckn ygap. o Bpeme Ha
MOHTaXa BHVMMaBaWTe YypeabT fa He nospeav
3axpaHBaWmA Kaben — OMacHOCT OT eNeKTPUYECKn
yoap. AKTBMpaniTe ypeaa efBa cief 3aBbplLuBaHe Ha
MOHTaa.
M\ Vi3BbplueTte BcMuk paboTh MO M3PA3BaHETO Ha
wkada, Npeay fa noctaBuTe pypHaTa B HULLIATA, U Clej
TOBa OTCTPaHETE BCMYKM [ObPBEHN OTIIOMKU W
CTBProTUHN.

NPEAYNPEXAEHNA OTHOCHO
ENNEKTPO3AXPAHBAHETO

A\ Tpabsa fa e Bb3MOXHO ypeabT Aa ce M3KMouUM OT
3aXpaHBaHETO Upe3 U3BAKOAHE Ha LUEMCena, ako e
AOCTbMEH, WM upe3 [OCTbMEeH MHOronosoceH




NPEBKIIIOUBATEN, MOHTVPAH C/efl KOHTAKTa, KaKTo U
ypenbT a e 3a3eMeH B CbOTBETCTBYE C HALMOHAIHUTE
CTaHOAPTY 3a eNleKTpryecka 6e30MacHoCT.

M He w3nonssaiite yobmKUTENM, PasKIOHATENN C
HAKOJIKO rHe3aa wunv agantepu. Cnen MHCTaNMPaHETo
eNEeKTPUYECKUTE KOMIMOHEHTU TpsAbBa pda Obpar
JOCTBMHU 3a noTpebuTensa. He m3nonseaiite ypena,
KOraTo cTe C MOKpM unm 6ocn Kpaka. He n3nonsBsaiite
TO3V1 Ypen, ako 3aXpaHBaLLMAT My Kaben unm iencen e
NOBPEeAEH, ako He PaboTy NPaBUIHO UM aKo e Gun
noBpendeH v e nagan.

M\ VHcTanupaHeTo ¢ 13ron3BaHe Ha 3axpaHBally Kaben ¢
LLierices He Ce pa3peLLiaBa, OCBEH ako YpeLbT OpUrMHASIHO
He e Beye 060pyaBaH C TaKbB OT NMPOU3BOANTENA.

M\ Ako 3axpaHBaLLMAT Kaben e NoBpeaeH, Tol TpAbBaa
[1a Ce CMeHW OT MPOV3BOANTENSA, HETOB CEPBM3EH areHT
WM NIULEe C aHanorMyHa Keanvdukauusa, 3a ga ce
136erHe onacHa CUTyauus, HaNpPUMepP eneKTPUYECKN

yAap.
NMOYNCTBAHE U NOAAPDBMKKA
A\ TPEOYNPEX AEHVIE: MNpeon wm3BbpWBaHe Ha

KaKBaTo 11 ja 6110 AEMHOCT MO NoAAPBbKKATa Ha ypeaa,
ce yBepeTe, ue ToM € M3KIOUYEH U He € CBbP3aH KbM
3aXpaHBAHETO; HMKOra He W3Mos3BanTe ypeau 3a
MOYMCTBAHE C Napa - OMAaCcHOCT OT eJIEKTPUYECKN Yaap.
MHe wv3non3Baiite abpasvBHU WA  KOPO3MBHM
npenapaty, Npenapati Ha XIopHa OCHOBa WK
CTOMaHeHa BbJHa.

N3XBBPNAHE HA ONMAKOBBYHUTE MATEPUAJTU

OnakoBbyHMAT MaTepuan e 100% rofeH 3a peLyKampaHe 1 e MapK1upaH cbC

CVMBOfa 33 peumnKimpaHe &,
PasnnuHnTe OMAKOBbUHU MaTepuanu TpsbBa fa 6baar W3XBbPAEHU
OTrOBOPHO 11 B CbOTBETCTBYE C HAPEAOUTE Ha MECTHUTE OPraHM 3a N3XBbP/sHE
Ha OTMaabLN.

N3XBDBPJIAHE HA EJIEKTPOYPEAN

To3n ypen e npousBeAeH C matepuany, rOAHU 3a peuukiavMpaHe vy 3a
MOBTOPHO M3non3BaHe. [lpy M3XBBbPAAHETO My Cra3BaliTe MeCcTHUTe
pasnopenbu 3a N3XBbpAAHE Ha OTMagbLUM. 3a AOMbAHUTENHO MHPOPMaLWA
OTHOCHO  TPETUPAHETO, OMOM30TBOPABAHETO U PELUK/IMPAHETO  Ha
JOMAKUHCKM eneKTpoypean ce OObpHETE KbM KOMMETEHTHWUTE MECTHU
opraHu, cny»x6ata 3a BUTOBY OTMaAbLV MM Mara3uHa, OTKbAETO CTe 3aKynuin
ypena. To3n ypef e MapKmpaH B CbOTBETCTBME C EBponencka OupeKTrBa
2012/19/EC, OTnagbyHO enekTpuYecko 1 enekTpoHHo obopyasaHe (WEEE) n
C NpaBuiaTa 3a OTNafbUYHO eNEKTPUYECKO U eNeKTPOHHO 06opyaBaHe oT 2013
r. (C i3MeHeHuATa).

KaTo ce norpwxuTe NpopyKTbT fa 6bae M3XBbpeH Mo NpaBuieH HauvH, Bre
LLie NOMOTHeTe 3a NpeAoTBPaTABaHe Ha Bb3MOXKHWTE HEraTMBHU NOC/IeACTBUA
3a OKOJIHaTa cpefia v 34PaBeTo Ha XoparTa.

CumBonsT g BbPXY Ypeaa uim npuapy»kasaliata ro JOKYMeHTaLma NoKa3saa,
ye TO3M ypen He TpsAbBa fa ce TpeTvpa Kato GUTOB OTMafbK, a Aa Obae
npefafeH B CbOTBETHYA CbOMpaTeNneH NyHKT, NpefHa3HaueH 3a peLyKnmpaHe
Ha eneKTpuYecka 1 enekTPoHHa anapaTtypa.

CbBETU 3A MUKOHOMWA HA EHEPIA

Bb3non3gaiite ce MakCMMaJIHO OT OCTaTbyHaTa TOM/IMHA Ha KOT/IOHA, KaTo A
U3KJITIOUMTE HAKOJKO MVHYTW, MPEeAM fja CTe 3aBbPLUUIM FOTBEHETO.

OcHoBaTa Ha Bawarta TeHmkepa wnm TuraH TpAGBa M3UANO Aa MOKpYBa
KOT/IOH3; U3MOM3BAHETO Ha Cbf, YMATO MIIOLL € MO-Masika OT Ta3u Ha KOT/IOHa,
Llle foBefe A0 3ary6a Ha eHeprus.

Mo Bpeme Ha roTBeHe MOKpPUBaNTe TEHAKEPUTE W TUrAHUTE C MOLXOLALLM
Kanauy 1 U3nos3BaiiTe Bb3MOXHO Hali-Manko Boga. [0TBeHeTo 6e3 Kanak Lie
YBENUM 3HAYUTENTHO NOTPEBNEHNETO Ha EHEPrUS.

13non3BaiiTe camo TEHIPKEPU 1 TUTaHW C MAIOCKO JbHO.

OEKNAPALIAA 3A CbOTBETCTBUE

To3n ypen oTroBapAa Ha M3MCKBaHMATA 3a eKkoam3alH Ha EBponencku
pernameHT 66/2014 1 PernameHTy 3a eKOAM3aliH 3a eHepPrinHN NPOAYKTY 1
eHepruiiHa nHpopmauma (M3meHenne) (EC nsxop) 2019, B CboTBETCTBME C
Esponenckm ctangapt EN 60350-2.

MHdopmaumaTa, cBbp3aHa C pexrMa Ha HKCKa MOLIHOCT Ha ypepa B
cboTBeTcTBME ¢ PernameHT (EC) 2023/826, MoXe fa ce OTKpUe Ha crnefHusA
NMHK: https://docs.emeaappliance-docs.eu.

3ABEJNIEXKKA

Jlnua ¢ nencmenkbp WM NoAobHO MEeAMLMHCKO YCTPOMCTBO TpsbBa Aa
6bAaT BHUMATENHY, KOraTo ce HamupaT 61130 A0 MHAYKLMOHHMA MoT 3a
roTBeHe, [OKATO € BK/oYeH. ENeKTpomMarHTHOTO Mmone moxe Aa nosnvse
Ha Mencmerkbpa wunm Opyr Bug ycTponcTBo. KoHcyntupante ce ¢ Bawwma
neKap Wan C NPoV3BOAUTENA Ha MelcMelrkbpa v nofobHO MeANLIMHCKO
YCTPOWCTBO, KOUTO wWie By pajatT pombnHuTenHa uHPOpMauWs OTHOCHO
edeKTnTe, KOUTO MOXeE [ia MMa efleKTPOMArH1THOTO MOJe Ha UHAYKLUVMOHHUA
MNOT 3a roTBeHe.

I




CBbP3BAHE KbM EJIEKTPUYECKATA MPEXA

EnektpuyecknTe cBbp3BaHNA TPAGBA Aa Ce 13BbPLUAT Npeay CBbP3BaHETO Ha ype/ja KbM eneKkTpryeckaTa Mpexa.

MoHTunpaHeTo TpsAbBa Aa ce M3BBLPLLM OT KBanuMLMPaH NepcoHan, 3ano3HaT C TeKYLLMTe HOPMaTUBHM pa3nopefdyt OTHOCHO 6e30MacHOCTTa Y MOHTVPAHETO.
OcobeHo BaXKHO € MOHTaXbT /A Ce M3BbpPLUN B CbOTBETCTBUE C HapeAdMTe Ha MeCcTHaTa eNekTPOCHabAMTENHa KOMMaHWA.

YBepeTe Ce, Ye HanpeXeHNETO, yKa3aHo Ha TabenkaTa C HOMUHaHWTE AaHHW, HamMpalla Ce B JoIHaTa YacT Ha Ype[ia, € CbLOTO KaTo ToBa B ;oMa Bu.
3a3emMABaHETO Ha ypefia e 3a[ib/KVTENHO MO 3aKOH 13M0oM3BaiiTe NPOBOAHMLM (BKIIOUUTENHO 3a3eMABaLLMA MPOBOAHWK) Camo C MOAXOAALL pa3Mep.

380-415V2N ~ 220-240V ~ 220-240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
380-415V3N~

)
)@

ol ;

2| e

@/ N

2l el
E

25 A

S
e

e
@@

QL1
D)2
@[]
Q@
@@

T

black-nero-negro-preto-padpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
¢rna-crno-yepHbln-YopHuii-kapa-cerna-cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur-wnin

brown-marrone-marron-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kagsis-
6paoH-rjava-smed-KopuYHEBbI-KOpUYHEBMIA-KOHBIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brinn-nin

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-uttAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cvBO)-nnaBa (cuBa)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHui (Cepblin)-CuHin (Cipuit)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (szlirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)->ni (xon)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/tipdoivo-kollane/roheline-dzeltens/zal$-
geltona/zalia-zétty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-KyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTblin/3eneHbln-XoBTUIA/3eneHnin-xacbin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/zdld-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/grén-gul/gren-sari/yesil-bui/glas- gulur/greenn-xnia/Mip

¥
2 m = n >

blue-blu-azul-azul-utAg-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHuii-cuHiii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar->ni7




Hapws4yHuk Ha nompebumens I BG

YA

BJIATOAAPUM BU, YE 3AKYTNUXTE MPOAYKT HA

WHIRLPOOL .
3a fja nonyynTe No-MbJiHa MOMOLL, MOJIA, PerncTprpante mMona, CKAHUPAUTE QRKOAAHA \
npopayKTa cv Ha agpec www.register10.eu. BALL |/|’ﬂ VPEJZI, 3A ,U,A NONYUUTE

MNOBEYE UHOOPMALIUA

Mpean aa n3nonsearte ypena, npoyerere BHNMaTENHO
MHCTPyKUnnTe 3a 6e30nacHoCT.

OMNMMUCAHUE HA YPELA

1. lnot3aroTeeHe
2. Tabno 3aynpasneHvie

Whijrigool 6
MAHEJN 3A YINIPABNIEHUE
1 2 3 4 5 6 7 8 13 15 17 18
+ 1 BEE: e
I = | A S R
g 10
9 1" 12 14 16 19
1. Flexi Zone 6yToH 7. [wncnnen Ha 30HaTa 3a rotBeHe 15. VHgvkatop 3a Temnepatypata (rpagycu no
2. DByTOH 3a 13KMtoYBaHe Ha HarpeBaTeiHaTa 30Ha 8. VHpukaTopHa cBeTnvHa — GyHKLUMA akTBHA Llenzuin)
3. KnaBuatypa 3a npeBbpTaHe 9. byTtoH 3a Tanmvep 16. VIHgmKaTop 3a MUHYTY
4. CTpenku 3a HaCcTpPoWKa Ha TemnepatypaTa/ 10. byToH Bkn/W3kn 17. CMBON Ha MHAMKaTOpPa Ha TaMepa
Tanmepa 11. bytoH AcuctmpaHo BapeHe (Boil&Cook) 18. byToH Heat Control
5. ByToH 3a 6bp30 HarpsBaHe (Booster) 12. ByToH 3a dyHKLMA 3a M36bpCBaHe 19. ByToH 3a cneuymanHy GyHKLMN
6. HavKaTop 3a NpefBapuTeNHO 3arpABaHe/ 13. byToH 3a 3aK/io4BaHe Ha KnaByLLnTe — 3 CeKyHay
oxiaxjaHe 14. CmBOnW/aKTUBMpPaHe Ha CneLanHmTe GyHKLMM

3ABENIEMXKA: HatucHete 6yToHa BKIT/U3KIT (10); BCMUKM HanmuHn GyHKLMM Lie CTaHaT BUAMMM 3@ HAKONKO MUHYTHU, Clef KOETO CaMO OCHOBHUTE Liie OCTaHaT
aKTUBHW. [lpyrvTe Morart [la ce 13rosi3Bar U Le 6baT akTUBMPaHW NPy NOCSIeBaLLO M3MOM3BaHe Ha YCTPOMCTBOTO.

BAXKHO: Bcnukn HannyHm (byHKLl,VIVI e 6bJaT OCBETEHN CbC Claba MHTEH3UBHOCT HA CBETNIMHATA, KOATO e CTaHe MO-MHTEH3MBHA CaMO KoraTo 6bpat
aAKTUBUPaHWN.

Whj;lﬁool



NMPUHAONEXKHOCTHU

13non3Baiite camo TEHIKEPM U TUraHW, U3PAbOTEHN OT GepOMArHUTEH MaTepuarn,
NMOAXOZsLL 32 UHAYKLUMOHHI KOTJIOHW. 33 1 ONpefeniTe Janu ChAbT € NOAXOZsLL,

npoBepeTe Janii iMa CYIMBOS

(06MKHOBEHO HAaHECEH Ha IbHOTO). Moxe f1a ce

13M0oN3Ba 1 MarHuUT, 3a fia Ce€ NpOoBePU Aa/li OCHOBAaTa Ha Cbia € MarH1THa.

CbAOBE 3A -
MATEPUAN BOUCTBA
TOTBEHE cBonc
MpenopbyaHn OcHoBara e 13paboteHa OcvrypsBa onTuMarnHa
Cb0Be 33 FOTBEHE | OT HEPBXKAAEMA CTOMAHA eheKTUBHOCT, HarpsiBa ce 6bp30
C An3aiiH TN "caHaBuy', 1 pa3npefens TornHaTa
emaiinypaHa CTOMaHa, YyryH. | paBHOMEpHO.
MoaxopAwm OcHoBaTa He € HaMb/THO Harpssa ce camo
CbAoBe 3a roTBeHE | PpepomarHmTHa (MarHUTLT ce dbepomarHuTHaTa 30Ha. B
3arernBa caMo BbpXy 4acT OT pe3ynTaT Ha ToBa MOXe fAia ce
OCHOBaTa Ha Cbfa). Harpee no-6bp30 1 TonMHaTa
[la ce pasnpegent no-
HepaBHOMEPHO.
MopxogAwm (DepomarHyTHaTa OCHOBa (DepomarHyTHaTa 0bnact e

CbA0OBe 3a roteeHe

He e nopxogsuy,

BKJTHOYBA 30HU C ayMVIHWIA VN
1Ma ByTbOHaTa 30Ha B LIEHTbpa.

No-Masika oT AefCTBUTENHATA
MI0LL Ha OCHOBATa Ha Cba 3a
roteeHe. B pesyntar Ha Toa
MOLLHOCTTa MOXe [ja € Mo-Maska
1 Cb[IOBETE 3a rOTBEHE [ja He ce
HarpsABaTt focratbuHo. Cbaosete
32 rOTBeHe MOXe fja He 6bgar
OTKPUTW.

CbpoBeTe 3a rotBeHe He ca
[Pa3no3HaTh N He Ce HarpABear.

OOUKHOBEHA TbHKA CTOMaHa,
CTbKIO, MHa, Mef, anyMVHWN
N gpyrm  HedbepoMarHUTHM
MaTepuani, Cb0Be 3a FOTBEHE C
ryMeHu Kpayeta

3ABEJIEXKKA: Bcvuky cbpoBe 3a rotBeHe TpsAbBa fa MMaT M/ocka OCHOBA.
MepriognyHo NpoBepsBaliTe OCHOBaTa 3a NPW3HaLY Ha AedopmaLys, Tbii KaTo
HSIKOM CbJjOBE 3a rOTBEHE MoraT fja ce AedopmmpaT Nopaay BUCOKa TemnepaTypa.
13non3saHeTo Ha CbOBe 3a FOTBEHE, KOUTO He OTFOBAPAT Ha MpenopbyaHnTe
|pa3vepu 1 CBOICTBa, MOXE [1a MOB/MSE 3HAUUTENHO Ha PEKTVIBHOCTTA Ha FOTBEHE
1 la ioBefie A0 HE3aJ0BOSIATENHI PE3Y/TaTu.

AJAMTEP 3A TEHAXKEPU U TUTAHU, KOUTO HE CA NOAXOAALM 3A
VHAYKLMA

M3non3eaHeTo Ha afanTepH Niovn BanAe Ha ed)EKTVIBHOCITa 1 diefoBaTesiHoO
yBeNnMyaBa BPEMETO, HeobxoyMo 3a 3arpABaHe Ha BOAa WM XpaHa. YBepeTe

YMNOTPEBA 3A MPLB IMbT

ce, ve ¢epOMaFHMTHMﬂT AMaMeTbP Ha OCHOBATa Ha CbAa CbBMafa C AaMeTbpa
Ha afantepHata Mjo4a M C AMaMETbpPa Ha 30HaTa 3a roTBeHe. Ako Te3n
M3MepPBaHMA He CbBMadat, TOBa MOXKe 3HauuUTeNTHO Aa HamMann ed)EKTI/IBHOCITa
N NpPon3BOAUTENHOCTTA. Hecna3saHeTo Ha Te3n YKa3aH/A MOXe Oa aosene [o
Cb6|/|paHe Ha TOMJ1MHa, KOATO He Ce npeaaBa e¢eKTMBHO Ha Cbda WINTUraHa, KOeTo
MOXKe fa aosefe A0 NoYepHABaHE Ha niio4vaTa 1 nnoTa.

MNPA3HU TEHAMXEPU U TUTAHU

[OTBAPCKVIAT MNIOT e CHabAEH CBbTPELLHA CUCTEMA 3a 6€30MacHOCT, KOATO aKTBUPA
byHKUMATa "ABTOMATUYHO M3KMIOYBaAHE" MPU YCTaHOBSBaHe Ha TBbpAE BUCOKA
Temnepartypa. /13non3saHeTo Ha NPasHy TEHIKEPU U TUFaHK C TbHKa OCHOBa He
Ce MPenopbyBa, HO aKo Te ce M3Mos3BaT, TeMnepaTtypata MoXe Aa Ce MoBULLL
no-6bp30 OT BpeMeTo, HeobXOAMMO 3a 6bP30TO 3afelicTBaHe Ha "ABTOMATYHO
U3KIIoUBaHe", C PUCK OT NMOBPEXKAaHe Ha TraHa Wi MOBbPXHOCTTa Ha riota. AKO
TOBa Ce dyyyl, He JOKOCBAlTE TWraHa Wi MOBBbPXHOCTTa Ha MnyioTa. V3uakarite
BCVYKI KOMIMOHEHTY [la M3CTUHAT. AKO Ce MoABM CbobLLUeHVe 3a rpelLuka, obageTe
C€ Ha CePBVI3HVIA LIEHTBP.

noaxoaAil PASMEP HA AbHOTO HA TUTAHA/TEHAXKEPATA 3A
PA3JINMHUTE 30HN 3A TOTBEHE

3a fa ce rapaHTMpa NpaBWIHaTa paboTa Ha MOTa, U3Mon3BaiTe CbAoBe C
MOAXOZSALL MAMETBP Ha [bHOTO 3a BCSKA 30Ha (BYbkTe Tabnmuara no-gony). Mons,
00ObpHETe BHYMaHME, Ye NPOV3BOAUTENINTE Ha CbOBE 3a FOTBEHE YECTO MbTU
MOCOYBAT Pa3MePa Ha FOPHUS AViaMETbP Ha Cb[id, @ HE HA OCHOBHYIS AVAMETB.

3a pa ce rapaHT1pa, Ye MoTLT PaboTy C OYaKBaHaTa NPOV3BOAMUTENHOCT, BIHAM
13roNI3BaliTe 30Ha 3a rOTBEHE C pasmep, CbOTBETCTBALY Ha (epOoMarHUTHIA
pa3mMep Ha OCHOBaTa Ha Cbja.

LieHTpupaliTe MpaBunHO TWraHa/Cbia BbpXy M3MOn3BaHaTa 30Ha 3a rOTBEHE.
MperopbuBa ce Aa He Ce K3MoM3BaT CbAO0BE, MO-TOfIEMM OT Pa3Mepa Ha 30HaTa 3a
roTBeHe.

M3MNON3BAHE HA CbAOBE 3A TOTBEHE MO 30HU

30Ha MopxopAwm MopxopAawa
3 cbpioBe 3aroTBeHe | pepomarHuTHa ocHoBa
(cm)
Kpbrna viam B

T2 KBappaTHa 16-21

. 3 Kpbrna 16-21

1 4 4 Kpbrna 10-15

142 OsanHa v Kbca ctpaHa 16-21
(Flexi Zone) NPaBObIb/IHA [bnracrpaHa 24-38

YNPABJIEHUE HA MOLLHOCTTA

B mMOMeHTa Ha MOKyrnKaTa nnoyata e HacTpoeHa Ha MakciMariHa MOLLHOCT.
Perynupaiite HacTpolikata B 3aBUCUMOCT OT FpaHMLMTe Ha BallaTa JOMALUHa
eNeKkTpryecka C1CTeMa, KaKTo e 06ACHeHO B cnefBalLya naparpad.

3ABENTEXKW: B 3aBMCMMOCT OT MOLLHOCTTa, 130paHa 3a nnoTa 3a roTBeHe,
HAKOW OT HMBaTa Ha MOLYHOCT 1 GYHKLMMTE Ha 30HaTa 3a roTBeHe (Hanp.
BapeHe unm 6bP30 NpeToryisHe) MoraT Aa ObAaT aBTOMATUYHO OrpaHNYeH!,
3a ia He 6baT NpeBuLIaBaHy U36PaHNTe FPaHUYHK CTONHOCTU.

B Tabnuuata no-gony e nokasaHa MOLLHOCTTa, M3MON3BaHa OT BCAKA 30Ha 3a

BCsIKa GyHKUMS, 32 4 BY NMOMOTHE Aa pasbepeTe Bb3MOXKHUTE OrpaHmnyeHus
3a 113MoN3BaHe B 3aBUCMMOCT OT M36paHaTa HaCTPOiiKa Ha MOLLHOCTTA.

30HA 1vnnn 2 1+2 3 4
HWUBO HA MOLLIHOCT 18 (KW) 2,2 2,2 2,5 15
BOOSTER (KW) 3,7 37 37 22
HEAT CONTROL(KW) 14 NA 14 NA
(BOILSCOOK) (kW) GG L L L
TOMEHE (KW) NA NA NA 0,045
NOAADBPXAHE TOMJO (KW) NA NA NA 0,145

MprimMepu Mo OTHOLLEHVE Ha CTOMHOCTUTE B TabnLaTa no-rope:

Ako 3apiafieTe "HacTpolikaTta 3a ynpasneHvie Ha MoLLHOCTTa" Ha 4 KW 1 akTuBmparte
HAKOJKO 30HM 3a rOTBEHE eJHOBPEMEHHO, FOTBAPCKUAT MOT aBTOMAaTUYHO Lie
perynvpa H1BaTa Ha MOLLHOCTTa, 33 Aa He Ce HapBylwaBa obLiaTa rpaH1La Ha
MoLLHOCTTa (Harp. 4 kW).

Hanpumvep, ako npy "Hactpoiika 3a ynpasneHie Ha MOLLHOCTTA", HacTpoeHa Ha 4 KW,
HacTpowuTe 30Ha 3 Ha "Booster" (=3,7 kW) v cnep ToBa ce onviTaTe Jja akTuBypaTe 30Ha
1 Ha H1Bo 18 (2,2 kW), obLuiaTa nofaBaHa MOLLHOCT Lie HaaXBbpAM rpaHmLaTa ot 4 kW
(37 + 22 =59 kW). Mopagy Tasu npyumnHa nioTbT aBTOMATUYHO Perynvpa HriBata
Ha MOLLHOCT, KaKTO CJlefjBa: 30HaTa 3a roTBeHe, HacTpoeHa Ha "Booster”, we 6bae
HacTpoeHa Ha HIBo 18 (=2,2 kW), a BTopaTa 30Ha 3a rotBeHe - Ha HuBo 15 (=1,6 KW, kato
MaKCVIManHOTO HMBO HA MOLLIHOCT He Tps6Ba [ja HafBlLLaBa orpaHMyeHneTo ot 4 kW).

Metto 3a Hacmpoliku: [pomsaHa Ha 6azosume HACMPOUIKU

Cnepn KaTo CBbpKEeTe YCTPONCTBOTO KbM OCHOBHOTO 3aXpaHBaHe, MOXeTe

[a NPOMEHUTE HACTPOMKMTE MO MoApa3dbupaHe, KaTo Be3eTe B MEHIOTO

HacTpoika B pamkuTe Ha 60 cekyHau:

1. (nen KaTo CBbpKeTe M/10Ta KbM OCHOBHOTO 3axpaHBaHe, M34aKaliTe, JoKaTo
BCMYKM CBETOAMOAM CBETHAT U M3racHaT NociefoBaTesHo.

2. HatvicHeTe 1 3aapbxTe 6yToHa 3a BKtouBaHe/3kmtousaHe (D) 3a fa BKloumTe
rOTBAPCKIS NJIOT.

3. HamucHete 6yToHa 3a 3aK/0uBaHe Ha KnasuLwmTe ( (3]) 3a noHe 6 CeKyHau,
3a Jia Bne3eTe B MeHtoTo Hactpolika. He o6pbluaiiTe BH/MaHVe Ha 3ByKa 3a
aKTVBMPaHe Ha KIloYa, KOWTO LLie UyeTe aneq 3 CeKyHAW HaTUCKaHe.

4., TunbT Ha HacTpolikaTa (Hamp. "PL") e 6bae NokasaH Ha ropHWA NSB Aucnnen
Ha 30HaTa 3a roTBeHe, a CTOMHOCTTa MO NoapasbrpaHe (Mn TeKyLLaTa CTOMHOCT)
(Hanp."2_5") we ce NosABwy Ha JONHWA NAB AVCTNIEN Ha 30HaTa 3a FOTBEHE.

5. Moxete pa usbepete Buda Ha HacCTPOIKaTa, KaTo W3Mof3BaTe CTPeNKkuTe
Harope (_—_) n Hagony ( — ) Ha ropHara /ifiBa 30Ha 3a roteeHe. MoxeTe fa
MPOMeHVITe CTOIHOCTTa My, KaTo V3Mnof3BaTe CTpenk1Te Harope (_—_) 1 Hagony
( — ) Ha monHaTa siBa 30Ha 3a roTBeHe. BukTe TabnviLiata no-fony 3a TUnoeeTe
HaCTPOVIKK, CTOMHOCTUTE MO NOAPa36MpPaHe 1 Bb3MOXKHITE CTOMHOCTU.

6. HatucHete 6yToHa Brn/Vi3kn.

Whj;lﬁool
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7. bBe3 notBbpx/aeHE MIOTHT LLUe K3n1e3e OT MeHIoTO HacTpolika 1 Lue ce BbpHe
KbM NPeAVILLHITE CTOMHOCTI B pamKmTe Ha 30 cekyHaW.

PERL ™mn rOPE [0y BNABO (MO Bb3MOXHU
HACTPOUKA BNABO NOAPA3BUPAHE) CTOUHOCTU
1 OrpaHunueHmne PL 74 2. 5kW;4 0kw;
Ha MOLLIHOCTTa - 6_0kW;7_4kw
2 3BYKOB CUrHasn Aud Bkn Bkn./M3kn.
3 Jewmo pexvm dE W3kn W3kn/Bkn

BCEKUAHEBHA YINTOTPEBA

I
. BG
3ABEJIEXXKU: cnen kato OyHKUMATA 3a AEMOHCTPALMOHEH pexum 6bae

aKTMBKPaHa, TA LWe OCTaHe BK/IoYeHa, A0PY ako OCHOBHOTO 3aXpaHBaHe 6bne
NpPeKbCHaTO.

@ BKN/U3KJT HA TOTBAPCKUA NN1OT

HaTucHeTe 1 3apb»KTe GyTOHA 33 MOLLHOCT, 3a [1a BKIOUMUTE rOTBApCKMSA MIIOT.
CBeTOAMOABT Haf OYTOHA LLe CBETHE 1 L UyeTe 3BYKOB curHan. Cnef HAKOMKO
CeKyHAM MOXETE [1a B3aMMOAECTBATE C M10Ta. 3a [1a M3KIIOUMTE FOTBApPCKMA MIIOT,
HaTVCHETE OTHOBO CbLLMA GYTOH; BCVUKYI 30HM 3a FOTBEHE Ce 1eaKTVBIPAT.

PA3MOJIATAHE HA CbAOBETE
CbAbT He TPAGBa [ja NOKPWBa CUMBOJIUTE Ha MaHena 3a yrpaseHue.

3abenexkka: AKO 30HMTE 3a FOTBEHE Ca PA3MOJIOKEHN GMN30 A0 KOHTPOSHUA
MaHes, NPENOPbUNTENHO € [1a IbPXKITE TEHIKEPUTE Y TUraHITE B OYepTaHNATA Ha
30HUTe (KaTo Ce Cbobpa3sBaTe KaKTO C IbHOTO Ha FOTBAPCKIA Cbl, Taka 1 C FOPHUS
My Pb0, Thil KaTO OGUKHOBEHO Te3V1 YaCTVi Ca MO-LUMPOKW).

ToBa npefoTBpaTABa NPEKOMEPHOTO MPErpsiBaHe Ha KiasuaTypara. Koraro nevete
Ha CKapa Wn IMbPXIATE, 3MON3BANTE MO Bb3MOMXHOCT 33AHITE 30H1 33 FOTBEHE.

BK/IIOYBAHE/M3K/NIOYBAHE HA HATPEBATENIHUTE 30HU "
PEFYJIMPAHE HA MOLLHOCTTA
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BxroyeaHe Ha HazpesamesiHa 30HA:

KoraTo nnotbT e BKtoueH, KnaBmatypata 3a npesbpTaHe (MTb3MAY) Ha Bcuukm
Ha/IMYHM 30HW 33 FOTBEHE Ce BKIIOUBA CbC Ulaba ApKOCT. MocTaBeTe NpbCTa v
BbpXy KiaBuaTypaTta 3a npesbpTaHe (MTb3IAY) Ha 30HaTa, KOATO MCKaTe fa
AKTVBMPATE, M BHUMATESTHO A MITb3HETE HAAIAICHO, aKO MCKaTe a YBENNYUTE HABOTO
Ha MOLLIHOCT, Ui HansBo, 3a Aa ro Hamanute. LLle 3abenexwe, ue cermeHTUTE Ha
KOHTPOJ/IHaTa KaBMaTypa Lie ce M3MEeCTAT KbM BMCOKA APKOCT B 3aBUCUMOCT
OT U36PaHOTO HMBO Ha MOLLIHOCT, @ LpITE Ha AVCMIen Lie NoKa3gaT YnJIoTo,
CbOTBETCTBALLO Ha 136PaHOTO HMBO Ha MOLLHOCT (0T 1 4o 18).

ByToHBT "P" MOXe Aa ce 13non3Ba 3a U36op Ha PyHKLMATa 3a 6bP30 HarpsaBaHe
(Booster) 3a 6bp30 KvnBaHe Ha BoAaTa.

U3knioueaHe Ha HazpeeamesiHA 30HA:
M36epeTe byToHa "M3K/1" B HaYanoTo Ha KnaBuaTypaTa 3a NpeBbpTaHe.

3ABEJIEXKKA: PaznvBaHe Ha Bofa, NpenviBaHe Ha XpaHa /Wiy npeameT, NocTaBeH
BbPXY OYTOHUTE Ha KOHTPOMHUA MaHeN, MoXe Aa MUTVPa NPbCTa BY 1 UTyYaiiHO
[la aKTVBMPA WM I€aKTVIBUPA HAKOW OT OYTOHMTE Ha MyioTa. AKO Te31 elIEMEHTM He
6bAaT OTCTPaHEHN B paMKUTe Ha 8 CeKyHAW, MIOTLT 13[aBa [iBa KpaTKi 3BYKOBY
CuUrHasa 1 ce U3KIMYBa cam, KaTo Nokasea cbobLueHneTo "U3KIT".

N
BNNIOKWPAHE HA BYTOHUTE

DyHKUMATA 32 3aKM0YBaHE Ha KOHTPOJTHUA MaHeN e NpefHasHayeHa 3a 3aKnoyuBaHe
Ha HaCTPOMKMTE Ha FOTBAPCKYIA MIIOT, 3a [ja Ce NpeoTBPaTy dlyyaiiHa NPoMAHa Ha
HaCTPOMKUTE WIN HEBONIHO aKTVIBMpaHe/[eaKT/BMpaHe Ha dyHKuumTte. Moxe fa
BM Ce HaNoXW Aa 13non3eate Tasy GyHKUMA Hanpumep. B aryvail Ha eBeHTyanHo
|pa3nvBaHe Ha TEYHOCT WM XPaHa, Wik OT CboOpaXKeHMs 3a 6e30MacHOCT (UTyyaiiHo
B3aVIMOAEVICTBYIE Ha AeLia C NNoTa), 3a Aa Ce NPEAOTBPaTV BCAKAKBB PUCK OT ClyyaliHO
BK/IOYBaHe Ha MoTa. 3a Aa aKTusumpate GpyHKLMATA 33 3aK/iouBaHe Ha KOMaHOHOTO
Tabro, 3aApbKTe GyTOHA 3a @3 cexyHaw. MNopasa ce 3ByKOB CUrHan 1 Hap byToHa ce
nosBsABa CBETNIMHA, CUrHANM3VPaLLa, Ye GYHKLMATa e BKIloYeHa. 3a ja Aebrokupare
MaHena 3a yrpaBfieHue, NOBTOPETe NpoLiefypaTa 3a Or1oKvpaHe.

3ABHIEXKKA: KOHTPONHVAT NaHen e 3aKioyeH, € n3KodeHre Ha GyHKUyATa 3a
U3KIiouBaHe. AKO V3KMIoUMTe rOTBaPCKUA CV MJIOT MPW aKTYBHO 3aK/iouBaHe Ha
KOHTPOJTHMA NaHen, HatucHeTe GyToHa BKIT/VI3KI 1 cnep ToBa HaTricHeTe GyToHa
33 3aK/I0YBaHe 3a 3 cek, 33 Aa OTKIIKOYMTE M10Ta.

2@ OYHKUWA 3A USBbPCBAHE

DyHKUWATa 32 36bpCBaHe BpeMeHHO 610KMpa 6yToHUTEe Ha MOTpebuTenckua
UHTepdelic, 3a ja NpeAoTBPaTH CJlyyaliHM MPOMEHV B HACTPOKUTE NO Bpeme
Ha npovieca Ha noumcreaHe. OyHKUMATa He NPeKbCBa NPOLIeca Ha FOTBEHE.
OyHKLMATa 33 M36bPCBaHe Nomara ia ce NPefoTBPaTAT BCAKAKBY 3BYLW, aKO
BbPXY NOTPeOUTENCKIA MHTEPEIC ce passfiee BOAA MO BpeMe Ha npoLieca Ha
rOTBEHE UM NPU 06MYANHO NOYNCTBAHE.

OT cbobparkeHs 3a 6e3onacHocT 6yToHBT BKI/M3KIT Moxke aa 6bae akTviBrpaH,
J0pPVi 1 HEBOJTHO, MO BPEME Ha MOUKCTBAHETO.

3a 0a 0eakmueupame yHKyussma 3a u3bspcaate:

1. HatucHeTe 6yToHa GyHKLMATa 3a M36bpcBaHe ( 2D). KoraTo dpyHKLmATa e
aKTVBHa, LLie YyeTe 3BYKOB CUrHarl.

2. CeToAMOAbT Haf GYTOHA Lie Ce BKIOUM U Liie OCTaHe BKIIKOYEH, OKATO
camyiAT ByTOH MU1ra Npe3 LANoTOo Bpeme Ha AeicTare Ha GyHKumATa.

3. KOHTpONHMAT NaHen ocTaBa 3aknioyeH 3a 30 cekyHAW.

@ TAAMEP

Ta|7lmep1>T ynpaenABa BCMYKKM 30HU 3a rOTBEHE.

BknioyeaHe Ha matimepa:

1. VI36epeTe enaHata HarpeBaTesiHa 30Ha V1 3afjaiiTe MOLLHOCTTa.

2. DByToHbT Ha TaliMepa Lle ce BKMOYM MPUONM3MTENHO 5 cekyHau cnen
pa3no3HaBaHETO Ha Cbfa 3a rotBeHe. HaTuckanTte ro, AOKaTo CBETHe
VIHAVIKaTOPBbT B CbOTBETCTBUE CbC CNeLdUYHIS CUMBON Ha M30paHaTa 30Ha
3aroTBeHe. . .

3. VIsnonsBaiite crpenkuTe Harope (_— ) 1 Hagony ( — ), 3a ia HacTpouTe
BPemeTo (He M HaTuCKalTe 1 3afbpaiiTe 3a MoBeuye OT 8 ceKkyHay, B
NPOTVIBEH CilyYali moTsT We nokaxe V3K, 3a noseye nHPopmaLma BUXKTe
pazgen "OTcTpaHaBaHe Ha Her3npasHoCT'). BpemeTo Lue ce npomens ot 000
cekyHan o 30 MUHYTW, KaTo BCEKW MbT ce yBennyasa ¢ 1 MuHyTa; ot 30 fo
150 MUHYTY, BPEMETO LLie Ce yBenyaBa Ha CTbKW OT 5 MUHYTU. AKO 1cKaTe
[a npomeHuTe BpemeTo ¢ 10 MMHYTI, n3non3BeaiTe cTpaHnyHuTe Trpeta. C
TUPETO BNABO LLe ce 13BagAaT 10 MUHYTY, @ C TUPETO BAACHO Lue ce obasat 10
MUHYTV (BX. CIEQBALLIOTO M300paXkeHMe).

Voo
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4. 3a {a noTBbpAWTE 3a[afEHOTO BPEME, MOXETe Aa HaTMCHeTe GyToHa 3a
yacosHuka ((D). BnpotueH cyualt UachT Lije 6b/ie NOTBbPEH aBTOMATUYHO
aiep, 5 cekyHam 6e3 HUKaKBo felicTBLe.

5. MoxeTe ia MPOMeHsITE BPEMETO BbB BCEKV MOMEHT V1 [1a aKTVBMPATE HAKOMKO
TariMepa eJHOBPEMEHHO.

6. [lo Bpeme Ha 06PaTHOTO GPOEHe AOKOCHETE C NPBLCT MUTb3rava, 3a Aa BanTe
HMBOTO Ha MOLLIHOCT. [lJoKocHeTe cTpenkata Harope (_—_) unm Hagony ( — ),3a
[a BuavTe 3afafeHaTta Temnepartypa. Crieq 3 cekyHam 0bpaTHOTO 6poeHe Lie
Ce MosiB/ OTHOBO.

7. Cnep uv3TnyaHe Ha 33afafleHOTO BpPeme ce MofAaBa 3BYKOB CUTHan u
HarpeBaTe/iHaTa 30Ha aBTOMATVYHO Ce U3KITIoYBa.

UskmioyeaHe Ha matimep:
HatncHeTe crpenkata Hagony ( — ) gokato ce nokaxke 000, v TA LLe ce AeakTUBMpPa
anep 5 cekyHan.

@ VHAWKATOP HA TAUMEPA

Tosm cBeToaron (KoraTo cBeTr) 0603HauaBa, Ye 3a Ta3v 30Ha 3a FOTBEHE VIMa
3afjaeH Tanmep.
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MAKCUMAJIHO PABOTHO BPEME HA TOTBAPCKWUTE 30HN U ®YHKLUUU

HuBo Ha MowHOCT 1nn R g g ) % % MopabpxaHe
dyHKuuA N3KI. 1-3 4-6 7-9 10-12 13-15 16-18 Booster Booster PastronaBaHe Tonno
MakcumanHo pa6oTHo Bpeme - 8y 6y 4y 3y 2y 154 10 MUH. 5min 8y 8y
HunBoO Ha MoLwHOCT Cnep B

u3TMYaHe Ha Bpemeto 0 0 0 0 0 0 18 18 0 0

*loTBapcKka3oHa 1,2,3
**oTBapCKa 30Ha 4

MprmepK 3a CTOHOCTVTE B TabnmLiaTa No-rope:

AKo BKITIOUUTE jafieHa 30Ha 3a FOTBEHE 1 33]afieTe HelHaTa MOLLHOCT Ha HMBO 14, 30HaTa 3a roTBeHe Le NPOABILKY 1a PaboT MakcumyM 2 Yaca. Cefy 2 Yaca HBOTO
Ha MOLLIHOCT LLje cnagHe Ao HMBo O 1 30HaTa 3a roTBEHe Lue e U3KTIoUM aBTOMATUYHO. AKO HAMa APYr akTUBHM 30HI 3a roTBeHe 1 B pamkuTe Ha 30 cekyHAaM HAMa
B3aMMOAENCTBYIE C OYTOHUTE Ha KOHTPOJTHYIS MaHEN, NIIOTHT Ce U3KIH0UBa aBTOMATVYHO.

AKo aKTvBMpaTe GpyHKUMATa Booster Ha 30Ha 3a roteeHe 4, aief 5 MUHYTU TA aBTOMATMYHO LLe e MOHMXM A0 HIBO Ha MoLHOCT 18. OT apyra CTpaHa ako aKTvBuMparTe
dyHKUMATa Booster npu rotBapcka 30Ha 1, 2 unm 3, TA aBTOMATUYHO LLE CHIPKM HBOTO Ha MoLLHOCT 10 18 aien 10 muHyT. Cieg 1,5 Yaca HYBOTO Ha MOLLHOCT Lue criagHe
[0 HYBO 0 11 30HaTa 3a FOTBEHE LLie Ce U3KITIoUM aBTOMATNUHO. AKO HAMA [IPYri akTUBHI 30HY 33 FOTBEHE U B paMKUTe Ha 30 CeKyHAV HAMa B3avIMOLelCTBIE C OyTOHUTE Ha

KOHTPOMHWA NaHeN, MNoTbT Ce U3KNK4YBa aBTOMaTUYHO.

OYHKUUNN

P BoosTER®YHKLYMA

Booster e cnewianeH pexum C HABO Ha MOLLIHOCT, NMO-BMCOKO OT HKBO 18, 3a Hail-
6bp30 HarpsABaHe. TO3U PEXM MOXeE fa MMa pa3fiMiHa NMPOSb/KUTENHOCT B
3aBVICYIMOCT OT M3r0/13BaHaTa 30Ha (BX. Tabnuuata no-gony). Cried U3TMYaHeTo Ha
TOBA BpeMe MOLLIHOCTTa aBTOMATWYHO LLie 6bie HamareHa o H1Bo 18.

BAMKHO: He m3non3Baiite ¢ npaseH TvraH wiy onvo/macio. Tasu yHKUmA e
VfeasnHa 3a KMrnBaHe Ha Bofa.

3ABEJIEXKKA: B 3aBMCMMOCT OT HacTpoiKata 3a yrpas/ieHne Ha MOLLHOCTTa
dyHKUmATa Booster Moxke Aa He e HanvyHa 3a HAKOW 30HM 3a rotBeHe. OCBeH ToBa,
aKo HacTpowTe efjHa 30Ha 3a rotBeHe Ha Booster u cnep Tosa akTvBMpaTe Apyra
30Ha, MbpBaTa 30Ha LLie 6baie HamarneHa Ao MakCUMaITHOTO HalYHO HKBO (Hopu
MHOTO MO-HMCKO OT HIBO 18), 3a la MOXKe [ia Ce 13Mon3Ba BTopaTa 30Ha. Broparta
30Ha 3a roTBEHe Ce HacTpoViBa WM OrpaH1yYaBa B 3aBMCUMOCT OT OCTaBallaTa
MOLLHOCT, Ha/IM4Ha OT Ta3yi CTpaHa Ha ryiota.

Mons, maiiTe NpeBmA, He MOLLHOCTTa MOXe fla Bapyipa B 3aBCMOCT OT pasmepa
1 MaTepuana Ha V3ron3BaHuTe CbAOBE 3a FOTBEHE.

OMUCAHUE HA 30HUTE
2 3 3oHa HomunanHa | Boosterna | Mpogbmkuren-
E/ . ‘) MOLLHOCT MOLLHOCTTA | HOCT Ha Booster
4 (HnBo 18, kW) (kw) (min.)

T2 22 37 10

3 25 37 10

N i a 4 15 22 5

1 4 142
(Flexi Zone) 22 37 10

3ABENIEXKW: cToiHocTvTe B TabnuuaTa ce OTHAcAT 3a YCIOBUATA Ha W3NWUTBaHE, ONWCaHU B
HOPMATMBHWA CTaHAAPT 3a OLieHKa Ha paboTaTa Ha ypeauTe 3a roteHe.

[Moka3aHaTa MOLLHOCT MOXe [ja Bapupa B 3aBUCMMOCT OT pa3mepa Unvi MaTepurana Ha U3non3saHus
Cbf 3a roTBEHE.

]
I:I o T[bBKABATOTBAPCKA 30HA (FLEXIZONE)

C Ta3v GpyHKLMA MOXKeETe [ja KOMOMHMPATE fiBE 30HM 3a FOTBEHE B eAHa NO-AbIra,
3a fja nobepeTe NPaBObIbIIHY, OBASTHW WM U3AbIKEH CbOBE, M Aia 3Mon3sarte
€e[]Ha HaCTPOIiKa 3a LiAnaTa KOMOVHMpPaHa 30Ha.

3a ja NoCTUrHeTe NPaBUHUTE Pe3yNTaTy, 13MOM3BaliTe CaMo TEHPKEPV M TUTaHN C
(EepOMarHMTHO JbHO, KOWTO Ca [OCTATbYHO b/, 3a id OKPUAT EHOBPEMEHHO
[ABeTe 30Hu.[ocTaBeTe CbAoBeTe 3a roTBEHE B LIEHTbPa Ha MbBKaBaTa NpaBobrb/iHa
30Ha 3a roTBeHe.

Bvpkre duirypata no-fony 3a npumepy 3a npasuiHa v HenpaBwiHa yroTtpeba.

3ABEJIEXKKA: ['onam KpbIrbn Cbp, M3MOM3BaH B CPeaaTa, MoXe fa ce Harpee no-
6bp30 ¥ TOM/IMHATA [ja Ce Pa3rpeseNy No-HepaBHOMEPHO.

g

C- 0

BAMKHO: Mpw TeHmpKepn 1 TUraHn ¢ GepoMarHMTHO AbHO oT 21 cm wm no-
MaJIKO Ce NMpernopbyBa Aa Ce 13Mos3BaT eAMHMYHITE 30HM 3a roTBeHe, 6e3 aa ce
aKTVBYIPa peXXMMbT 3a rbBKaBo rotBeHe (Flexi Zone). MoctaseTe cbfoBeTe 3a
rOTBEHe BbpXy NPeaHaTa Wi 3a[iHaTa 30Ha, e KOETO aKTVBYpaliTe Tas 30Ha.
Ako Flexi Zone e aktviBHa, dyHKLMATa Heat Control HAMa Aa e HanvyHa 1 HAMa fa A
BUMTE Ha KOHTPOJSTHIA NaHe.

Burkre durypata no-gony 3a nprmepn 3a NpaBuiiHa U HempaBuiHa yrotpeba.

Flexi Zone ce usnonsea kamo 08e omoesIHU 30HU

Korato ce wu3non3sa eOHOBPEMEHHO C fABe TeHIKEPU WM TUraHu, e
NPENOPBbUUTENHO MbpPBaTa Aa Ce MOCTaBY Ha 33[jHaTa 30Ha, a BTopaTa - Ha npefHaTta
(BuTE PUrypata no-gony). B To3u ciyvaii 3oHuTe TpAGBa Aa ce akTuBYpaT 6e3
M3non3BaHe Ha MbBKaBusA pexumM Ha rotBeHe (Flexi Zone).

3a onTmarnHa paboTa ce yBepeTe, Ue ABaTa TraHa ca LieHTPUPaH1 B CbOTBETHUTE
30HU. He npemecTBaliTe ejHa TeHIpKepa/yalLia M3BbH LIEHTBPA, 33 ia ocBoboauTe

’ [
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Hapws4yHuk Ha nompebumens

MACTO 3a fpyra. KoraTo pa3nonarate CbOBETE 3a FOTBEHe, He W3NM3aliTe 13BbH
30HaTa 3a FOTBEHE W BbPXY KOHTPOTHIAA MaHer.
Bunkre durypata no-aony 3a nprimepyi 3a npasuwiHa v HerpasuiHa yrotpeda.

********** |L|

0

ABTOMATUYHU OYHKLN

To3n rotBapcky MOT pasrofara € HAKOW aBTOMATUYHU GYHKUUKM, KOUTO BY
nomaraT B npoLieca Ha roteeHe. imarite NpeAsug, Ye Te MoXe [ia He Ca HanyHn
B 3aBMCUMOCT OT HaCTpoVKaTa 3a YrpaBJieHVe Ha 3axpaHBaHeTO (BX. pa3pen
YnpaeneHue Ha 3axpaHBaHeTo). Hanpumvep, ako ynpasfieH/eTo Ha MOLHOCTTa
e HacTpoeHo Ha 2,5 kW 11 HAKoM 30HM Beye e 113Mon3BaT, OCTaBallaTa MOLLHOCT
MOXe [la He e J0CTaTbyHa 3a aKTVBYPaHe Ha aBTOMATVYHa GyHKUMSA. [oTBapCKUAT
MIOT LLie BM YBEOMY CbC 3BYKOB CUrHaJ.

1 ToneHe

Ta3u GpyHKLYA aBTOMATUYHO 3a/1aBa MAEATHOTO HMBO Ha MOLLHOCT 3a TorneHe. Ts
BI NO3BO/IABA Ad [PA3TONMTE AENMKATHY XPaHW, KaTo LLOKOMag Wi Madio, 1 ja
rvi 3ana3wTe pasToreHy, 6e3 ia Mvia pyCK OT 13rapsiHe WK 3aN1enBaHe KbM Cbaa.

Ve
19} nopabPKAHETOMNO

Tazun d)yHKLI,I/Iﬂ ABTOMATUYHO 3afjaBa MAeasiHaTa MOLHOCT 3a nojabprkaHe Ha
XpaHaTa Torla dief roteeHe  npeam cepBrpaHe. Wmarte npeasug, Ye TevHocTuTe
HaManABaT C TeHeHre Ha BPEMETO, KOraTto XpaHata Cce CbXpaHABa Ha TOrJ10.

Te3n aBToMaT4HU GYHKLMM Ca AOCTHIHN CaMO 3a CTaHAAPTHMTE 30HM 3a
roTBeHe (30HM CUIKOHa 7).

Kak 0a akmueupame asmomamuyHume gyHKyuu:

3a A2 aKTMBMpaTe aBTOMATVUHITE GYHKLM, HATUCHETE MKOHaTa L.

Ha gucrines e ce nosBAT ABe C1abo OCBETEHM MKOHY: (il (NoambpaHe Ha
TOMMHa) OTrope v 143 (ToreHe) oTaony. -

M3non3garite crpenkmte Harope (_—_) v Hagony ( — ), 3a Aa usbepere xenaHata
byHKLWA.

Oucnneat we nokaxe "A1" 3a ToneHe wm "A2" 3a nogobpKaHe Ha TOMIMHA, a
CbOTBETHATa UKOHA LLie CTaHe Mo-ApKa.
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@ HEAT CONTROL - MOANOMAIAHE HATOTBEHETO C TEMIMEPATYPA

Tasu GpyHKLMA BI MO3BOMABA Aa 136epETe 1 [ja FOTBUTE Ha XKeNlaHaTa Temneparypa
(kaKTo NpU dypHaTa), BMECTO Aa U3MOII3BaTe CTAHAAPTHIATE HNBA HA MOLLIHOCT.

C Tasy ¢yHKUMA KOTIIOHBT aBTOMATVYHO perynvpa Temreparypara W
nofabpKa CTabuiHa Temrepatypa Ha CbAOBETE 3a FOTBEHE, KAaTo elIMMUHIPA
HEOBXOAMMOCTTa OT MOCTOSIHHI HACTPOVIKMA.

Tasu GyHKUVA e HaNNYHa camo 3a 30HWTe 3a roteete ¢ § nkoHa.

3ABHIEXKKA: NokasaHaTta TemnepaTypa ce OTHacA 3a LieHTbpa Ha NpasHuA Cbf,
3a roTBeHe. B 3aBMCMMOCT OT crieLduKaTa Ha V3Mon3BaHITe CbAOBe 3a roTBEHe,
roKa3aHaTa Temrepatypa MoXe Aia Ce pas3/fimyasa OT e/ICTBUTe/NHaTa Temnepatypa
Ha CbAoBeTe 3a roTeeHe. 3a onTMManHa epeKTMBHOCT e MPEenopPbYATENHO Aa
MOCTaBUTe CbAOBETE B LIEHTbPa Ha 30HaTa 3a roTBeHe 1 a akTvBypaTe GyHKLMAT],
KOraTo HAMa aKTVIBEeH MHOMKATOP 3a "ocTaTbyHa TormHa" (Hak: ).

BAMKHO: Ta3n dyHKUMA He e NpefHa3HayeHa 3a BapeHe Ha Bofa WK MbpKeHe.
Mopaay Tasu NprumHa BofaTa HaMa Aa 3aBpw, AOPY aKo e n3bpaHa TemnepaTypa,
no-smcoka ot 100°C. Burkte pasgena "AcMCTMpaHO KuneHe" unv r3nonssante
byHKuwiATa Booster 3a 6bp30 KuineHe.

I
. BG
Kak 0a akmueupame ¢pyrnkyuama Heat Control:

1. TloctaBeTe CbAoBeTE 3a rOTBEHE BbPXY 30HaTa C B vikora.

2. HatucHeTe mkoHaTa . _

3. VI3non3BaiiTe cTpenka Harope (_—_) 3a n3bupaHe Ha HyHaTa Temnepatypa.
Hacrpoiikata no nogpaz6upaHe e 45°C. MoxeTe Aa yBenmumTe Temnepatyparta
po 200°C B 3aBMCMMOCT OT HyxauTe a1 (BVbKTe TabnuuaTta no-gony 3a
CbBeTY 3a rotBeHe). /3non3Barite crpenkara Hagony ( — ), 3a Aa HamanuTe
Temnepatypara.

4. Tlo Bpeme Ha dasaTa Ha 3arpaABaHe [0 M3bpaHaTa Temrepatypa Lie Mura
ctpenka Harope (/\ ).

5. Korato rotBapcKkuAT CbA LOCTUTHE 3aafieHaTa TemnepaTypa, NioTbT Le BU
YBE[IOMM CbC 3BYKOB CUrHan 1 CTpenkata Harope ( /\ ) e cripe ga Mura. Cera
MOXeTe Aa A00aBUTE XpaHa.

6. (nep gocturaHe Ha 3ajajeHata CTONHOCT MOXeTe [la M3Mon3BaTe CTPeskmTe
Harope (_—_) n Hagony ( — ), 3a fla perynupare Temrepatyparta Ha CTbKu OT
5°C.

7. AKo HoBaTa n3bpaHa TemnepaTtypa € No-HrCKa OT TeKylata, o 13bpaHaTa
TeMmnepaTypa Lie Mura cTpenka Hagony ( \/) , AoKaTo ce JoCTUrHe HoBaTa
3afjiafieHa CTOMHOCT. AKO HoBaTa m3bpaHa Temnepatypa e Mo-HUCka OT
TexylLiaTa, 10 M36paHaTa Temnepartypa Lie Mvira cTpenka Hagony ( /\ ), iokato
Ce [OCTVrHe HoBaTa 3afjafleHa CTOVHOCT.

8. AKo 3afafeTe TaliMep 3a 30Ha, B KOSITO € aKTVBHa GyHKuusTa Heat Control
(YnpaBneHue Ha TonnMHaTa), TalMepbT LLe ce CTapTupa Camo d1eq AoCTUraHe
Ha 3afjafeHaTa Touka. Bmecto Temnepatypata Ha Aucnnes Lie ce nokaxe
obpaTHoTO 6poeHe Ha Talimepa. o Bpeme Ha 06paHOTO BpoeHe JOKOCHETe
cTpenkaHarope (—_)unnHagony ( — ),3aaBuauTe 3afafeHaTaTemnepaTypa.
Cnep, 3 ceKyHAm 06paTHOTO 6pOEHE LLie Ce MOABY OTHOBO.

HEAT CONTROL - CbBETU 3ATOTBEHE

B Tabnmuata no-gony ca AageHn HAKOM NMPeyioKeHUs 3a TEXHUKM Ha roTBeHe 3a
BCAKa TeMneparypa.

HUCKA TEMNEPATYPA | CPEOHATEMIMEPATYPA | BUCOKA TEMMEPATYPA
45°C 80°C 130°C 150°C 180°C 200°C
HexxHo
ToneHe MbpXKeHe Mpun
MoppbprKa- Pa36uriBaHe Corte
(wokonag, (cmec3a . (roBexpo,
Macs1o) HETOMO | Jonen 4yKoBa (ritua) 3ambpxeare 3eneHuyLm)
OCHOBA)
Pasmpassa- | CrbcrABaHe, KoHdput Kipmangigw- 3anunyaHe | O6rapsHe
BaHe KpemvipaHe | (3eneHuyum) G aF; ap (nanauunHKky, | (Mbpxona,
(Meco, pniba) | (pusoTo) | LernasvpaHe 3enenuyLy) TOCT) neyeHo)
KvneaHe
(120°C)

Bukte pasgena "AcvctvpaHo KuneHe" unm nnonsgarite GpyHKUmATa Booster 3a
6bP30 KUMneHe.

3ABENIEXKKU:

+  Akom3bepeTe TemniepaTtypa, no-Bricoka ot 100°C, BoaaTa HAMa Aa 3aBpyi.

«  Cucremata MOXe fAa CleAM TemriepaTypata Ha FOTBeHe, HO BUHarn e
NpenopbYKTENHO Aa CTe HabnM30, KOraTo MJIOTHLT CE M3MoN3Ba.

B 3aBucMMOCT OT NoUIeAOBaTENHOCTTa Ha aKTUBMPaHE Ha 30HaTa 3a roTBeHe
¢dyHKumATa Heat Control moxe fia He e HannuHa. [OTBAPCKMAT MNOT Lue BY
YBEOMY CbC 3BYKOB CUrHaJ.

CkaHuparite QR Kofa, 3a Aa pasKpueTe TalHKTe Ha FOTBEHETO C
Heat Control. OTKpuliTe KONIKO IECHO 1 MOMIE3HO € fja FoTBUTE C
Temrnepatypa, Kato MoceTUTe HaLMs YeOCallT, KbAETO MOXeTe
[a HaMepuTe HACOKN 3a Pa3fIMYHN TEXHUKU Ha FOTBEHE,
eKeIHEeBHM ACTVA 1 BbJIHYBALLW HOBY ACTVA Ype3 peLienTu
CTbIKa MO CTbMKa

=T ACUCTMPAHO BAPEHE (BOIL&COOK)

Ta3zu GpyHKUMA foBEMAa BOAATA [0 KMMEHe 1 aBTOMATVYHO Peryninpa MOLHOCTTa,
3a 73 A 3aObPXKM Ha KOTJIOHA, AOKATO CTe roTOBM Ja fobaBuTe XpaHaTa. Tasu
byHKUMA CbLLO Taka Nomara Aa ce NpefoTBpaTh NpeBapABaHETO 1 3arybaTa Ha
€eHepruA B CPaBHeHe C pexima Booster. 3a ga cnectute eHeprida 1 fa yckopute
npoLieca Ha Ku1reHe, NpenopbyBamMe Aa MOKPUETe TeHPKepaTa C Karak.
AC/CTUPaHOTO BapeHe ce Npezyiara caMmo MW 30HY 3a FOTBEHE C 8 vikona.
3ABENIEXKKA: KoraTo n3rion3sate Tasv GyHKLMA, AMaMETbPbT Ha ABHOTO Ha CbAa

TpA6Ba Aa e 160-210 MM 1 a e HarmbiHeH € Bofda 1o 1/2 1o 3/4 ot obema my. Mvarite
npenBuL, Ye MaKCUMAITHVAT 06eMm, KOTO MOXKe fja Ce 3MoN3Ba C Tan GyHKLmS, e
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okorno4n.He pobagarite con BbB BOAATa, NPeAV TA Aa € 3aBPsNia, Tbid KaTo TOBa LLe
rornpeyn Ha cMcTemara ia PaboTu KakTo TpsbBa.

3a onTManHa edeKTMBHOCT € MPeropbuuTesHO fa MOCTaBuTe CbLoBeTe B
LieHTbpa Ha 30HaTa 3a roTBeHe 11 Aa akT1BypaTe GyHKLMATA, KOraTo HAMa akTBeH
VHOMKATOP 3a "0CTaTbyHa TOMINHA'.

BAXKHO: Ta3u dyHKUMA Ce 13Mon3Ba Camo 3a BapeHe Ha BOAa, a He 3a MITAKO Wi
Zpyrvi BUAOBE TEYHOCTW.

B 3aBMCMOCT OT HalMYHUTE Ha Na3apa CbOoBe 3a roTBeHe GyHKLWATa MOXe fia He
Ce V3MbHABA Cropes O4YakBaHKATa.

Kak ce akmusupa AcucmupaHo eapeHe:

1. HambrHeTe TeHmpKepaTa ¢ Bofa (BUPKTE GenexKiuTe no-rope).

2. [locTaBete CbAoOBETE 3a FOTBEHE BbPXY 30Ha 33 FOTBEHE C MIKOHA 8.

3. U36epete 6yToHa AcCTVpaHo BapeHe (=),

4. HatucHete GyToHa 3a ACUCTUpPaHO BapeHe (2T ) BegHb, ako Heat Control
€ Ha/lyeH camo 3a efHa 30Ha 3a roteeHe. Ako ¢dyHKUmsATa Heat Control e
Ha/MYyHa 3a NMoBeye OT e/iHa 30Ha 3a FOTBEHE, HATVICHETE HAKOMKO MbTW ByToHa
, OKaTo JOCTUIHETE 10 30HaTa 3a FOTBEHE, B KOATO MCKaTe [ia U3rnon3eate
dyHKUWATa AcucTpaHo BapeHe. A “-b-" MHAVKaLWA Lie ce NMosBY Ha Aucrnes,
npeKapBaliki B MPe3 30H1Te.

5. Korato 30Hata e u3bpaHa, Ha AUCr/Iea Ha 30HaTa Le ce MosBM Muralla
VHAVKaLWA -b- 33 HAKOMKO CeKyHaW, Cnef KoeTo GyHKUMATA Lie 3arnoyHe
QBTOMATVYHO.

6. Korato ce craptpa GpyHKUMATa ACUCTPaHO BapeHe, Mo Bpeme Ha dasaTa Ha
3arpsBaHe Ha AUCMnen ce NoABABA aHIMaLWA.

7. B pamkuTe Ha 90 CEeKyHAM OT MOMEHT], B KOWTO BOAATa 3arouHe fa Kumnu,
byHKUMATa Le BM YBEAOMM 33 TOBa CbC 3BYKOB CUrHan. AHMMaLMATa Lie
M34e3He 1 KOT/IOHBT aBTOMATUYHO LUe 3afjafie HMBO Ha MOLLHOCT 15, 3a Aa
MOAAbPKA NIEKO KUMEHe.

WHOAWKATOPU

8. B3aBMCMMOCT OT U3MON3BaHUTE CbAOBE 3a FOTBEHE HNBOTO HA MOLLIHOCT MOXKe
aBTOMATVYHO Aa CriagHe [0 HYBO 15, 6e3 fa ce AOCTVrHe TOUKaTa Ha KureHe
Ha BogaTa. 3a Aa AOCTUrHeTe TouKaTa Ha KUMeHe, MOXeTe fa yBenmumte
HVBOTO Ha MOLLHOCT Ha 13rof3BaHaTta 30Ha 3a rotBeHe. MoxeTe CbLLo Taka
[a onuTaTe fja U3nosn3garte Apyr TraH, KOWTO e CbBMECTUM C MHOYKUMOHHOTO
rotBeHe. AKO OMMCaHUTe MO-Tope YUIOBMA He HacTbnAT, npegiarame fa
n3KntoumTe GyHKumaATa Boil&Cook 1 ia HacTpowTe HMBaTa Ha MOLLHOCT PbYHO,
3a/1a NPOAb/KMTE [a FOTBUITE.

9. [loGaBeTe XxpaHaTa I, ako e Heo6XOfVIMO, MPOMEHETE HIBOTO Ha MOLLHOCT, 3a fia
perynupare curaTa Ha BapeHeTo criopes HyauTe. V360pbT Ha MOLLHOCT Le 6be
OrpaHNyYeH 10 HMBaTa, MOAXOLALLM 3a NOAAPHKKA Ha KOT/M (T.e. Hiea 10-18).

3ABHIEXKKA:

«  He3aBucmo panu Bogata Kunv WM He, ieq okono 15 MuHyTM OT
AKTUBMPAHETO Ha QYHKLWATA MIOTHT aBTOMATUYHO HACTPOWBA HMBOTO Ha
MOLLHOCT Ha 15 1 aH/MaumATa n3yessa.

+ B 3aBMCMMOCT OT HacTpolMKaTa 3a YynpaBneHMe Ha MOLUHOCTTa WM
NoCieoBaTeNIHOCTTA Ha aKTMBMPaHe Ha 30HaTa 3a roteeHe, GyHKLWATa 3a
MoArnomaraHe Ha BapeHeTO MOXe Aa He e HalmyHa. [oTBapCKUAT MIOT Lue BU
YBEAOMM CbC 3BYKOB CUMHaJ.

+  Korato m3non3Barte Ta3n GpyHKLMA, HAMaA ia MOXeTe Aa 3afjafieTe Talimep no
BpeMe Ha da3aTa Ha 3arpsiBaHe Ha BogaTa. TalMepbT MOXe [la Ce aKT/BMpa
camo CJ1ef] NoJTyyaBaHe Ha 3BYKOBOTO CboOLLiEHVe, Ye BofaTa e foCTUrHana
TOYKaTa Ha KureHe.

«  Cucremata MOXe da Cleu TemriepaTypaTa Ha rOTBeHe, HO BUHary e
NPENOPBbUNTENHO fja CTe HabNM30, KOraTo NIOTHT Ce U3MON3Ba.

+ AKO VIMa Bb3MOXHOCT fia u3ron3eate dyHKLmATa Boil&Cook B HAKOMKO 30HM
Ha BaLLMA M/10T, 33 BCAKa CTpaHa MoXe Aa Ce akTMBMpa camo efiHa GyHKLmA
Boil&Cook. Mo Bpeme Ha npoLieca Ha 136op obaue aHVMaLMATa (3MUATA) Lie
6bhe BU3yanv3vipaHa OT CbllaTa CTpaHa 3a HAKOMKO CEKyHAM, BbPeKy ye
byHKLMATa He MoXe fla ObAe aKTBMpaHa.

Hl:l=2 OCTATbYHA TOMIMHA

AKo amcnneat nokasea ,Hot", ToBa 03HauaBa, Ye 30HaTa 3a rOTBEHE e ropeLLa.
MHOMKaTopbT CBETU JOPU aKO 30HaTa He e O1na akTUBMPaHa, HO Ce e Harpsna
nopaam 13ron3BaHe Ha CbCeAHM 30HU WA 3aLLOTO BbPXY HeA e 61n noctaBeH
ropeLy b 3a roTBeHe.

KoraTo 30HaTa 3a roTBeHe 1U3CTuHe, CbobLeHneTo “Hot” nsracsa.

FOTBAPCKA TABJIULIA

HEMPABWIHO PA3MNONOXEH U IUNCBALL CbA

CUMBOSTLT Ce TMOABABA, KOraTo CbAbT HE € MOAXOMAW| 3@ WHAYKLMOHEH
rOTBAPCKM MJIOT, HE € Pa3MOMOXKEH MPABWIHO WM pasMepbT My €
HenoaxoAnLy 3a M3bpaHata HarpesaTesHa 30Ha. Ako o 30 cekyHau cief
136MpaHe Ha HarpeBaTesHa 30Ha MIOTLT HE PErVCTPMPA NOCTaBAHE Ha Cbf,
HarpeBsaTe/iHaTa 30Ha Ce 3K/IoYBa.

Ta6n|/|uaTa 3a roteeHe npepyiara CbBETU 3a roTBEHE 3a BCAKO HMBO Ha MOLHOCT. PeanHata nogaBaHa MOLLHOCT Ha BCAKO OT HMBaTa Ha MOLLHOCT 3aBUCK OT

Pa3mMmepa Ha 30HaTa 3a roTBeHe.

HUBO HA MOLLHOCTTA CbBETU 3ATOTBEHE
MakcumanHa mowHocr (P) Booster* - [loBe>kja BofaTa 0 3aBMpaHe Bb3MOXHO Haii-6bp30. He 13non3BaiiTe ¢ npaseH TUraH uny onvo/macio.
17-18 [loBexaa BofaTta [0 3aBripaHe, U3MbpKBaHe** Ha 3aMpaseHn NPOAYKTU.
15-16 MopabpaHe Ha XMBO KuneHe, obrapsiHe, 0bpasyBaHe Ha Mexypy, 3armbpXBaHe, 3anmnyaHe.
10-14 MopabpkaHe Ha NeK Kunex, npedBapuUTeNHO 3arpABaHe, rpun (3a Abibr Nepuop OT Bpeme), 3ambpKBaHe, COTe,
Kapamenu3vpaHe, 3anvyaHe, nanaduvHKm.
5-9 KbKpeHe, 3apyluaBaHe, CrbCTsBaHe, 6aBHO roTBeHe.
3-4 [opabpaHe TOM10, pasmpasaBaHe.
1-2 PastansHe, kpemupaHe (pn3oTo).
[OTBapCKMAT NNOT € B PeXXMM Ha FOTOBHOCT WK € M3KIIOUYEH (Bb3MOXH r nep rotBeH KoeT
Mowocr Hyna (M3KI) cangﬁﬁsmpa cm:)ABc?anp,,eHot”). a roTOBHOC e M3KNIYeH (Bb3MOXHO e Aia e ropely cefj roTBeHe, 3a KOeTo

*Booster e creLyaneH Pexim, KOMTO U3MOm3Ba HUBO Ha MOLLHOCT, NO-BICOKO OT 18, 3a Aa 3arpee Bogata no-6bp30. TO31 pexxvv MOXe fa Ce MOALbPMA 33 MAKCYMATIHO
Bpeme oT 10 MVHYTV B 3aBUCUMOCT OT M3M0J13BaHaTa 30Ha. Cref, M3TYaHETO Ha TOBa BPEME MOLLHOCTTa aBTOMATUUHO Lue Gbe HamaseHa Ao HYBO 18.

** 3a MbpKEeHE Ha 3aMpPa3eHV MPOAYKTY, HaNPUMEP MbPXeH KapTody, ce MpernopbyBa Aa Ce U3MOM3BAT 30HM 3a FOTBEHE, KOMTO He ca Flexi Zone. Ako 1ckaTe 4a mbpsKuTe
B Ib/I60Ka Ma3HYHa C MOMOLLTa Ha 30HKTe 3a roTeeHe Flexi Zone, ce npenopbyBa Aa 13ron3sarte npegHarta.
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Hapws4yHuk Ha nompebumens

NMOYUCTBAHE U NOAAPDKKA

' BG

BaxxHo:

Mpeau nouncrBaHe ce yBepeTe, Ye 30HUTE 3a FOTBEHE Ca U3KITIoUeH! 1
MHAVKaATOPbT 3a OCTaTb4Ha TormHa (,Hot”) He ce nokasBa.

He w3non3gaiite abpa3viBHM rbOm WK TeN, Thbid KaTo MOXeE Aa MoBpeauTe
CTBKIIOTO.

Cnep BCAKO U3MON3BaHe MOYNCTBalTe roTBapCKUA MIOT (KOraTo M3CTUHE), 3a
[la OTCTPaHM1TE OCTATbLIUTE U NETHATA, Ab/HKALLM CE Ha OCTaHKM OT XPaHW.
MOBBPXHOCT, KOATO He Ce NOoAAbPXKa AOCTaTbYHO UMUCTa, MOXe [a Hamanu
YyBCTBUTENTHOCTTA HA GYTOHITE Ha KOHTPOJTHYS MaHe.

V13non3Baiite cTbprasnka camo ako Mo KOT/IOHa 1Ma 3anerHaiv ocTaTbLy oT
xpaHa. Cnefigaiite UHCTPYKLMMTE Ha MPOU3BOAWTENA Ha CTbprankara, 3a Aa He
Hagpackare CTbKIIoTO.

3axap WM XpaHU C BMCOKO CbAbpMaHMe Ha 3axap MoraT fa rnoBpemAaT
roTBapPCKMA NOT 1 TPAGBa Aa Ce OTCTPaHABAT He3abaBHO.

ConTa, 3axapTa 1 NACLKLT MOraT fja HafpackaT CTbK/leHaTa MOBbPXHOCT.

Ako nioroto CleanProtect NprcbCTBa Ha CTBKITOTO, FOTBAPCKMAT MIOT € 06paboTeH
¢ TexHonorua CleanProtect. ToBa eKCKy3VIBHO MOKPUTVIE OCUTYPABA OTIIMYHM
|pe3ynTaT Mpu NOYMNCTBAHE 1 3ara3ea MOBbPXHOCTTa Ha KOT/IOHa GrecTALLa 3a no-
Ib/ro Bpeme.

MpenopbUMTENHO € [la NOYKCTBATE EXeAHEBHO, U1ef BCsKa yrnoTpeba.

3a pa nouuctute CleanProtect roTBapckuTe IUI0TOBE, ClefBalitTe Tesun
npenopbKu:

HamokpeTte fjobpe ¢ Bofa 30HMTE, KOUTO TPAbBa @ ce MOYMCTAT, KaTo ce
yBepuTe, Ue LAnaTa 3alanaHa 30Ha e nokputa. BHmasalite aa He pasneete
BO/a BbPXY KOHTPOHUA MaHen.

[Mpouenypa Ha HaBnaXHABaHe:

« [py HoOpManHK ycnoBua n34akarre NoHe 2 MAHYTU.

« [pu cunHo 3ambpcaBaHe 134aKarTe NoHe 5 MAHYTA.

« AKo BOfjaTa 3aCbxHe BbpXy N/10Ta, HAMOKpETe 0 OTHOBO.

V13non3garite Heabpa3mBHa rbOa, 3a ia NpemaxHeTe oTnaraH1ATa U NMoACyLUeTe

+  VI3non3Baiite Meka Kbpra, MOMMBaLLA KyXHEHCKa candeTka uim cnevyianeH KOTJIOHa d1ef no4ncTBaHe.
MOYMCTBALL MpenapaT 3a roTBapCKM MIOTOBe (CMa3BaiTe UHCTPYKLMMTE Ha
npom3BoauTens).

«  [lpn pasnuBaHe Ha TEUHOCT BbPXY HarpeBaTe/lHa 30Ha CbOBETe MOXe Aa
3aroyYHarT fa ce NpemecTsaT Wi a Brbpupar.

. nO,D,C)/LIJaBthTe ):l06pe NOBBPXHOCTTA Ha NNOTa A1eq] NOYNCTBAHETO n.

OTCTPAHABAHE HA HEU3INMPABHOCTI

«  TpoBepeTe fanu ViMa HaMPEXEHME B eNIEKTPUECKATa MPEXKa.

« AKO roTBapCKMAT MNOT He MOXKE Aa Ce U3KIIoUM Cied yroTpeba, A N3KIoveTe
OT eleKTpO3axpaHBaLLaTa MpeXa.

« AKO Clef] BKIKOUBaAHE Ha rOTBAPCKUA MJIOT Ha AWCrUIea ce nosBy GyKBeHO-
LMdPOB KOg, MOCTbIETE B CbOTBETCTBME C MPYBEAEHATA NO-A0Y Tabnmua.

Mons, nmarte npeasug: Boga wnn pasnAata TEUHOCT OT TEHIPKEPU U CbOBE,
OCTaBeHU BbpXy OyTOHa MOA CVMBOMA, MOXe da Mpeaw3BuKa dlyvaiiHo
AKTMBMPaHe W AeaKTVBIPAHE Ha 3aKMIOYBAHETO Ha KOMaHAHOTO Tabsio.

Ko HA ANCINEA /
OTKPUT NPOBNEM OMUCAHUE Bb3MOXXHU NPUYNHIN PELLEHUE
CBbP3BaHETO Ha 3axPaHBAHETO HE € TOYHO [ VI3BbpLueTe CBbp3BaHETO Ha 3axpaHBaHETO
HenpasuiHo cBbp3BaHe Ha 3axpaHBaLLmA
FOEO Ka6e?'| P p WA | kakTo e mocoueHo B pa3gen "CBbp3BaHe | cbrnacHo pa3gen "CBbp3BaHe KbM
’ KbM efleKTpryecKaTa mpexa’. eneKTprYecKaTa Mpexa"

FOEA [OTBapCKVAT MIIOT Ce M3KMouBa Mnopaay | BbTpellHaTta TemMnepatypa Ha eneKkTpoHHUTe | /i3uakalite nioTsT ga ce oxraau, Npeauv aa ro

TBbpZe BVCOKa Temnepartypa. YacTyi e TBbpLE BUCOKA. 13M013BaTe OTHOBO.
V13yaKaiiTe NnoTLT Aa ce OXapu, Npean Aa ro

FOE9 3MOsI3BaTe OTHOBO.

HaT: rOTBeH u UBa KoraT rapaHTMpa NPaBWIHAT: Ta H
HIBOTO Ha MOLLIHOCT ce 30HaTa 3a roTBeHe Ce M3KIOYBA Korato BbTpeLLHaTa TeMneparypa Ha 3a fa ce rapaHTvipa npaBuUnHata pabota Ha
HaMaABa aBTOMaTAHO. | TEMMEPaTypUTe Ca TBbP/IE BUCOKM. ENIEKTPOHHITE YaCTV1 € TBPAE BUCOKA ypena, mnotbT TpsAbBa fAa ce MNpoBeTpsBa
" | HvBoTO Ha MolHOCT ce HamanABa wm : OT [OCTaTbYyHO KONMYECTBO CBEX Bb3AyX
3oHarta 3a rotBeHe ce Bb3MOXHO e BeHTUNaLWisiTa Ha NoTa fia He -
V3KNIOUBA aBTOMaTMuHo, | 30HaTa 32 TOTBEHe CE V3KIIONBA, WM IOTLT | (/o (oo o ogm A NoaBM J'IHFCl>T o lMpoBepeTe Aanu roTBaPCKUAT MIIOT € MOHTUPaH
[oTBADCKUAT OTCe | €€ VI3KTTI04Ba, KoraTo Temnepatypute ca | - yHKLA OHVIDAHE. ryprnp MpW Cra3BaHe Ha yKa3aH1ATa, OnvicaHu B pasfen
MSKHICE)HBa aBTOMaTVuHo, | TEPPAC BICOKA. el paHe. "MoHTupaHe". YBepeTe ce, Ye HUKOWM npeameT
: He Npeun Ha 3apHaTa 1 AoMnHaTa 3afHa YvacT Ha
nnota.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
F1E1, F2E1, F6ET, F6E2,
F7E5, F7E6, FCE1, FCE2,

W3kntouete rOTBapPCKMA MNOT OT E/IEKTPUYECKATa MPEXa.
M3uakariTe HAKONMKO CeKyHAW, 1e KOETO OTHOBO BKIOYETE MNJ10Ta B €/1€KTPO3aXpaHBAHETO.
Ako I'IpO6J'IEM'bT He N3YE3HE, CBBbPXKETE Ce CbC CEPBU3EH LIEHTbP N TN I/IH(I)OpMI/IpaVITe 3a KO[a Ha rpeLlKata, nsseieH Ha gucnnea.

FCE3
dE MnoTbT He 3arpsBa. CnepBarite MHCTPYKLWMTe B pasaena "YnoTpeba
[koratonnoTbTe OyHKUMMTE He Ce BKIToYBaT. AEMO PEKVIM BKn. 3anpbB MbT.
N3KITOYeH]
PerynatopbT Ha MOLIHOCTTa OrpaHvyaBa
CneuvianHa dyHKUWA He MnoTbr 33 roteeHe He nossonssa | 2KTVBVPAHETO Ha CrieuyanHara byHKUVA B

ce BKMOYBA U MIOTLT CbOTBETCTBUME C M30paHaTa 3a roTBapcKkus | Buxkte pasgen "YnpaeneHue Ha MOLWHOCTTA",

aKTVBMpaHe Ha crieLarnHa GyHKLpA.

13aBa 3ByKOB CUrHaJl. MMOT HacTpoOWKa 3a ymnpaBneHue Ha

MoLLHOCTTa (Hanp. 2,5 KW).

PerynatopbT Ha MOLLHOCTTa OrpaHnyaBa

AKTVBMPAHETO Ha crielyanHaTa GyHKUMA B

CbOTBETCTBYE C M3bpaHaTa 3a roTBapckuA | Bukte pasmen "YnpaeneHue Ha MOLIHOCTTA"
K MIOT HacTpolka 3a ynpaeneHvie Ha | wimn "OyHkuma Booster".

oraTo n3bepete I 25 kW) 3 60

HMBO Ha MOLLIHOCT WM OTBAPCKUAT MNIOT aBTOMAaTUYHO 3afaBa | MOLLHOCTTa (Hamp. 2, . a [la Ce rapaHT1pa nNpaBWiHaTa paboTa Ha ypeaa,
V3MON3BaTe yHKUVATa MaKCMMasIHOTO  HanMYHO — HWBO  Ha | MyHKuMATa Booster Moxe Aa 1Ma pasnmyHa | NnoTbT TPAGBa fa ce NPOBETPsABa OT 4OCTAaTbUYHO
Booster, HMBOTO Ha MOLLHOCT (AOpV MO-HMCKO OT 33AafEHOTO), | NPOABMKATENHOCT B 3aBMCMMOCT — OT | KOJMUECTBO CBEX Bb3Ayx. [lpoBepeTe panu
MOLHOCT aBTOMaT/uHo | 32 A2 C€ TaPAHTMPA, Ye 30HaTa 3a FoTBeHe | USNON3BaHaTa 30Ha. (e V3TMYAHETO Ha | FOTBAPCKYIAT MIIOT € MOHTUPAH Mpu Criassaxe Ha
e HAMAABA. MOXe fia Ce V3Mon3Ba. TOBa Bpeme MOLLHOCTTa aBTOMATMYHO LUe | yKa3aHWATa, onucaHn B paspen "MoHTupaHe".

6bae HamarneHa o H1Bo 18.

Bb3MOXHO e BeHTUNaLmATa Ha NyioTa Ja He e
[OCTaTbyHa, 3a la OCUTYPU MPaBUTHOTO My
DYHKLMOHMpPaHe.

YBepeTe Ce, Ye HUKOWN MpeaMeT He npeyn Ha
3afiHaTa 1 IoNHaTa 3afiHa YacT Ha noTa.
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cam. Bnocnencraue
cbobieHveTo "M3KI" ce
M3nKcBa 3a Nepriog 1o
60 cekyHan, KaTo npe3
TOBA BpeMe MN/IoTbT He
MOe Aia 6b/ie BKItoueH
OTHOBO V1 MOBTapA [iBata
K[paTKK 3ByKOBU CUrHana
Ha BCEKW 5 CEKyHAW.

roTBapPCKUA NNoT;

MOLLIHOCT.

pamKumTe Ha 8 cekyHau.

KOA HA ANCIIEA /
OTKPUT NPOBJEM OMUCAHUE Bb3MOXHU NPUYNHU PELLEHUE
CMBOITBT Ce MOABAB, KOraTo CbAbT He
! A AKoCbpoBEeTEBMCaNOAXOAALLM3AVHAYKLIMOHHO
e noaxodALy 33 MHAYKLVIOHEH roTBapCKM " "
HIOT. He e DasNoNosKeH MbasviHo v | FOTBeHe (8. pa3pen "MprHagnexHocTn") n ca
CbpoBeTe 3a roTBeHe He ca OTKPUTU. 23MEOLT M peH en OJ:lXO}:lﬂLnga V36panara | MPABWIHO  pasronoxeHn Ha HeobxoAMmaTa
Y 3oHaTa 3a roteeHe ce M3Kousa aieq 30 Ear eEaT em-)|/a 30Ha, Ao 10 30 CE v | 3OH@ 32 roTBEHe, onuTariTe Aa rvi 13no3sare Ha
CeKyHAW. cneg M36/0aHe Ha  HArDeBaTenHa K).:,OHa Mo-masika 30Ha 3a roteeHe. B npotviBeH ayvar
P P V3ron3gaiite NoaxXopALW CbAoOBe 33 roTBeHe
VIOTBLT He PErncTpupa rocrasaHe Ha CoA, | . pasnen "TpuHagnexHocT')
HarpeBaTe/iHaTa 30Ha Ce V3K/0YBa. ’ )
loTBapcKVAT Mot PasnvBaHe Ha Bofa, MpenvBaHe Ha XpaHa W/ NpeaMeT, MOCTaBeH Bbpxy GyToHMTe
137jaBa AiBa KpaTKu Ha KOHTPOJHMA MaHes, MoXe fia MMUTMPa MPbCTa BU U CyyaliHO Aa akTvBMpa Win ViacyLueTe Wi nounCTeTe Win oTCTpaHeTe
3BYKOBVI CUrHasa v [eaKTVBMpa HAKO OT BYTOHWTE Ha MyioTa:
npeameTa, 3a fja MOXe MIOTLT fja Cce BKIoUM
UlefToBaceMsKItouBa |+ OGyTOHa 3a BKIOUBAHE/M3KMIOUBaHe, KOETO BOAM [0 HEBOSHO M3KMIOYBaHE Ha PEAMETa, 33 A A

GyTOHa 33 3aK/IOYBAHE Ha KITIOUYOBE, KOETO BOAW A0 HEXENAHO aKTUBYMPaHe Ha
bYHKUYISITA 32 3aKIHOUBAHE Ha KITKOUOBE, aKO Ce HATUCHE MPOABbIPKUTENHO 3a NoBeve
ot 3 cekyHau. OyHKUMATa OCTaBa aKTVBHA Vi e, U3KITHOUBAHETO Ha FOTBAPCKIA /10T,
KaTo UKOHATa 3a 3aK/OUBaHE Ha Kitoua U CBETOAMOALT CBETAT,

Ha KraBvaTypaTa 3a NpeBbpTaHe, KOETO BOAM A0 HEXeSaHa MPOMAHA Ha HYBaTa Ha

MnoTbT ce n3KMYBa cam (MoKasealki cbobLeHveTo "U3KIT), ako He Gbae NounCTeH B

OTHOBO 60 cekyHav «Clef nosABata Ha
cbobueHveTo N3KI.

AKo GyHKUMATA 3a 3aKMioUBaHe Ha KIYoBe e
61a aKTVBMpPaHa UTyyaliHo, HaTUCHETe ByToHa
3a 3aK/I0YBaHe Ha KoyoBe 3a 3 cekyHaw, 3a Aa
A leaKTvBMpare.

3a Aa BKOUMTE Ypeda, HaTMCHeTe Kilova 3a
BKI/3KI.

Bopata He KvnBa, Korato
A . Bopata He KvnBa, Korato TemMneparyparta

W3non3sate pyHKupmATa Heat Control, 3a ga

W3non3gaiiTe $pyHKLMATa 33 ACUCTVPAHO BapeHe

E%':}?rrc')?’(-'?"a)_a Heat € 3aaaeHa upe3 ¢yHkumaATa Heat Control. | kunHete Bopa. (Boil&Cook) nnn dyHkumsTa Booster.
Te3 3ByLIM MOTaT 1a Ce MOABAT, KOraTo MaHEeTbT He MOXE [1a MOyUM MbJIHaTa MOLLHOCT,
My nocragsHe Ha [OCTaBAHa 3a 33[1aZieHOTO HVBO Ha MOLLIHOCT. /3non3gaiite TUraH ¢ AvaMeTbp, NO-FofaM OT
ChyiOBETe 32 FOTBEHE Ca PvameTbPbT Ha TUraHa MOXe 2 € MO-MaITbK OT MYHIMAITHYA, MOCOYEH B PbKOBOZCTBOTO 33 | MMHVMA/IHUA, MOCOYEH B PHKOBOACTBOTO 33
4yBa LupaKake Wi noTpebuTens 3a onpeneneHn 30H1 3a roTBeHe. [lopy ako 13MoN3BaTe TUraH C NPABUWIHUTE | KOHKPETHUTE 30H1 3a FOTBEHE, W M3Mon3BaliTe
3ByK Ha MbeNMuKaHe pa3mepy, HAKOW MOLENV TUraHW MIMaT OCHOBA, YaCTUYHO NOKPUTA C METASTHW BIOXKKM (W1 | TUraH C MO-BMCOKa MPOV3BOAVTENHOCT (BUXKTE
’ 6e3 paBHOMEPHO pa3npeaeneHme Ha GepoOMarHUTHITE BNAKHA), Y He BUHArM paboTaT | pasgen "MpuHagnexHoct”).
cropes o4aKBaHuATa.
[OTBAPCKMAT MNIOT Ce M3KIH0YBA ABTOMATUYHO B UJIEAHUTE CUTYaLN:
« B oiyyain Ha pasnmBaHe Ha BOAQ, MpeBaHe Ha XpaHa v NPeamMeTy, NOCTaBeHn
BbPXY OYTOHMTE Ha KOHTPOMHUA MaHer, KOUTO MoraT clyyaliHO [ja akTMBMpaT 6yToHa
BKI/M3KI. Ako Te3n npeameT He GbaaT 13BafieH! B PaMKUTe Ha 8 CeKyHAU, MoTbT
LLie Ce M3KITI0UM aBTOMATVYHO, KaTo U3afie 3BYKOB CUrHa.
FOTBapCKWAT MNIOT € +  AKO HAMA B3aMOJENCTBYE C KOHTPONHWS MaHeN 3a noeye oT 30 CeKyHAW 1 HUTO 3Ba " eKr;?le::H a ;'#g;ggg:ﬂm BIPKTE  paspena
N3KIOYEH. €[1Ha 30Ha 3a FOTBEHE He e aKTUBHa. BWTIONETE 10Ta PhUHO )
+  AkO B NpoAb/KeHne Ha rnoBeue oT 30 CeKyHAW He e OTKPUT roTBapCKy Cbp 1 NMpe3 )
CbLLOTO BPEME He € MMasIo B3aUMOZAENCTBUE C KOHTPOSTHIA MaHes.
+ MakcMManHoTo paboTHO Bpeme 3a iaZieHO HUBO Ha MOLLIHOCT W GYHKLIVIS! € U3TEKIO
1 He e Mano B3aMOofeVCTBIIe C MoTa 3a noBeue ot 30 CeKyHAW.
«  [pyrvi giyyaw, KOMTO He ca NMOCOYEHN TyK.
QS:KTJ%C;T :g:g:jl?) aHo AKO BOZaTa He € 3aBPsIa, MOXKETE [ja A JoBeaeTe
sapere (BolRCook) [0 KVIMEHE, KaTo YBENUMTE HABOTO Ha MOLLIHOCT
BONATA He oCTWa Ha V3MON3BaHaTa 30Ha 3a roteeHe. MoxeTte
TOUKATA Ha KIMEHE. CblIO Taka Aa onuTaTe fja W3rosgare apyr
wm B 3aBUCMOCT OT Cbfa 1M KONMYECTBOTO M3MOJI3BaHa BOAA TOUKaTa Ha KuneHe moxe | TraH, NOAXOAALL, 3a MHAYKUVIOHHO rOTBEHE.
[Ja He 6bfie foCTUrHaTa.
OyHKUMATA HE MOKA383, | He3apucvMO fank BOfaTa KUMM WAV He, HUBOTO Ha MOLUHOCT MOXe aBTOMATIUHO fa
ueTeMneparypataHa | cragme 40 15 CNIE OKONO 15 MIAHYTY OT MOMEHTa Ha aKTUBMPaHE Ha GyHKUMATa, | AKOYHKUWATA He MOKake KineHe B PamKuTe Ha
KureHe e I0CTrHaTa B 0KOJI0 90 CEKyHAM OT MOMEHTa, B KOWTO BofaTa
pamKuTe Ha okoso 90 3aMoyHe Ja Kunu, BU npegyiarame a nsknoumre
CeKyH/I1 OT MOMEHTa, B dyHKUpATa Boil&Cook 1 fa n3non3ssate HuBaTa
KOWTO BofaTa 3aroyHe Ha MOLLIHOCT, 3a 1a MPOAB/PKITE FOTBEHETO.
[ Kvnu.

LWYMOBE MO BPEME HA PABOTA

MHAyKLMOHHMTE NNOTOBE MOraT Aia 13haBaT CBUCTALL UM MyKall LM Mo Bpeme Ha
HOpMaJiHa paboTa.

LLlymbT BCHLIHOCT MaBa OT Cbfa W 3aBUCK OT CBOWCTBATa Ha HErOBOTO ObHO
(HanpyUmep KoraTo ABbHOTO € OT HAKOMKO CJ10A OT PasfiNUHN MaTepriann unn e
HeeHOPOAHO).

LLlymoBeTe ca pa3nunyHm 3a pa3nmyHmTe BULOBE CbAOBE U 3aBUCAT OT KONIMYECTBOTO
Ha XpaHaTa B TsX; Te He ca NPY3HaK 3a HEV3MPaBHOCT.

WHAyKLMOHHMTE KOTNOHM MOFaT [ja 13[aBaT HenpeKbcHaTMX 3BYLIM Ha LpakaHe 1/
UNvi TYIKTaKaHe Ny NocTaBeH Cb/naHen. Tesu 3ByL MoraT Aa ce MOsiBAT, Korato
MaHeNbT He MOXKe fia MOMyUM Mb/iHaTa MOLLHOCT, JOCTaBAHa 3a 3aaleHOTO HMBO
Ha MOLLHOCT. //13non3BaiiTe TraH € AnaMeTbp, MO-TONAM OT MAHUMAITHISA, MOCOYeH
B PbKOBOACTBOTO 33 KOHKPETHITE 30HW 3a FOTBEHE, WM U3MOM3BalATe TUraH C Nno-
BICOKa MPOV3BOAUTENHOCT (BUXKTE pa3gen "TpuHagnexHocTn').

Pa3nvBaHe Ha BOda, MpenMBaHe Ha XpaHa W/wiy MPeSMET, MOCTaBeH BbPXY
GyTOHUTE Ha KOHTPOSHIIA MaHE, MOXe [a UMWTUPa MPbCTa BY 1 TyYaliHO [a
aKTMBMPA WM AEAKTUBMPA HAKOW OT GyTOHMTE Ha MfioTa. AKO Te3u mpesmeTi
He GbfaT OTCTPAHEHV B PaMKUTE Ha 8 CEKyHAW, KOTIIOHBT e Ce W3KIIoUM
QABTOMATVYHO, KaTO M3[3€ 3BYK, KOWTO LU CE MOBTAPA Ha BCEKM 5 CEKYHAW, OKATO
MpenMEeTHT UM BoAaTa He GbaT OTCTPaHEeHU OT KOHTPOMHISA MaHen, [Opu 1 cef,
V3KIloYBaHe. 3a fia U36erHeTe V3KoUBaHe, OTCTPAHETE BCUYKY PA3fETV TEUHOCTM
OT MOTPEOUTENCKUA MHTEPENC 1 T MOACYLLETE LOOPE B PAMKITE Ha 8 CEKYHAN N
13ro/3BaiiTe GyHKLWA 3a M3GbPCBaHE, KOATO BYi AaBa 30 CEKYHAM 3a MOUKCTBAHE 1
MOACyLUaBaHe.

He 3a6paBsiiTe, ue 6yToHbT BKIT/VI3KI BUHAMM € akTvBEH.

Whj;lﬁool



Hapws4yHuk Ha nompebumens

CNEANPOAAXBEHO OBCJZTYKBAHE

' BG

NPEAN JA CE OBAAUTE HA CEPBM3A 3A CJNIEANPOAAMBEHO

OBCNTYKBAHE:

1. TlpoBepeTe flann MoxeTe fla OTCTPaHWUTe camn Npobrema C NOMOLLTa Ha
npegnoxerudTa B pasgena OTCTPAHABAHE HA HEU3MPABHOCTU.

2. V3knioveTe ypesa M ro BKIOYETe OTHOBO, 3a Aa MpoBepuTe Aanu
Heu3npaBHOCTTa e OTCTPaHeHa.

AKO HEV3MNPABHOCTTA OLLE E HAJIMUE CNEA TOPHUTE NMPOBEPKU,
CBbPMETE CE C HAW-BJIN3KUA CEPBU3 3A CIEANPOAAMBEHO
OBC/TYKBAHE.

KoraTo ce cBbp3BaTe  HaluaTa Cly»6a 3a ciefnpoaax6eHo obcyBaHe Ha
KIMEHTV, BUHArM NOCoYBaiiTe:

+  KpaTKO OMMCaHVe Ha HeV3MPaBHOCTTa;

« TOYHUA TWM 1 MOEN Ha Ypena;

T
0000

.\%fmﬁénnﬂﬂﬂ“”

« Ind.C.

«  cepvieH Homep (HoMepbT crief AymaTta SN Ha Tabernkata ¢ HOMUHaIHU
[aHHY, pa3nonoxeHa nog ypena). CepunHMAT HOMep e MOCOYEH CbLUo U
B [JOKyMEHTaLMATa;

Mod. XXX XXX

L XXXX XXXX XXXX

SN: XXXX XXXX XXXX

z
= Q
OF
2<
as
2&:
£

z

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

+  Bawwa nbnen agpec;
«  Bawwua tenedpoHeH Homep.

AKO ce HanmaraT HsAKaKBU PEMOHTHWU [AENHOCTW, MOJs, CBbPXKeTe ce C
oTopu3MpaH OTAen 3a cieanpoaaxbeHo obcnyksaHe (3a Aa 6baeTe cUrypHu,
ue wWe 6bdaT M3MOM3BaHV OPUIMHANIHM PE3ePBHM YacTW U PEMOHTHUTE
LAEeNHOCTU Le 6bAaT M3BbPLLEHN MPABUHO).

MpaBunara, ctraHgapTHaTa AOKYMeHTaunAa n gonbJiIHUTEJ/IHa mud)opmaqvm 3a nNpoAyKTa MoXKeTe a HaMmepuTe, KaTo:

«  VI3non3saHe Ha QR Kofa Ha BaLLeTo YCTPONCTBO;
+  Mocetnte Hawwma yebcaint docs.whirlpool.eu/docs;

« W Kato ce cBbpiKeTe C OTAENa 3a ieanpoaak6eHo o6cnyKBaHe (BX. TeneGpoHHUS HOMep B rapaHLUMOHHaTa KHIKKA). Korato
Ce CBb3BaTe C OTAENa 3a CIeANPOAAKGEHO 06CIy»KBaHE, MOJISI, MOCOYETE KOJOBETE, MOCOUEHIN Ha UAEHTUGUKALWOHHaTa Tabeska

Ha BallnA NpoayKT.

¢/TM/ © 2024 Whirlpool. Mpowr3eeseHo No nnueHs.

Whj;lﬁool
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SIKKERHEDSANVISNINGER

' DA
VIGTIGE OPLYSNINGER, DER SKAL
LASES OG OVERHOLDES

Laes disse sikkerhedsanvisninger fgr apparatet tages i
brug. Opbevar dem i naerheden til senere reference.
Disse anvisninger og selve apparatet er forsynet med
vigtige oplysninger om sikkerhed, der altid skal
overholdes. Fabrikanten frasiger sig ethvert ansvar for
manglende overholdelse af disse sikkerhedsregler, for
uhensigtsmaessig brug af apparatet eller forkerte
indstillinger.

N\ ADVARSEL: Hvis kogesektionens overflade er revnet
ma apparatet ikke bruges - risiko for elektriske stad.

&\ ADVARSEL: Risiko for brand: Opbevar ikke genstande
pa kogesektionerne.

M\ GIV AGT: Tilberedningsprocessen skal overvages. En
kort tilberedningsproces skal overvages konstant.

&\ ADVARSEL: Hold gje med kogesektionen, nér der
tilberedes med olie og andre fedtstoffer - brandfare.
Forseg ALDRIG at slukke en brand med vand: Sluk i
stedet for apparatet og kveel herefter flammen, for
eksempel med et Iag eller et brandtaeppe.

M\ Kogesektionen maikke anvendes somarbejdsbord
ellerunderstatning. Hold klude ellerandre breendbare
materialer veek fra apparatet, indtil alle apparatets
dele er fuldstaendig afkglede - brandfare.

M\ Der ma ikke anbringes genstande af metal, som f.
eks. knive, gafler, skeer og lag, pa kogesektionens
overflade. De kan blive meget varme.

M\ Meget sma bearn (0-3 &) skal holdes pa afstand af
apparatet. Sma barn (3-8 ar) skal holdes pa afstand af
apparatet med mindre de er under konstant opsyn.
Apparatet kan bruges af bgrn pa 8 ar og derover, og
personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller med manglende erfaring og
viden, hvis disse er under opsyn eller er oplaert i
brugen af apparatet pa en sikker made og, hvis de
forstar de involverede farer. Barn ma ikke lege med
apparatet. Rengering og vedligeholdelse ma ikke
udfgres af barn, medmindre de er under opsyn.

M Efter endt tilberedning skal der slukkes for
kogesektionen ved hjelp af den tilherende
betjeningsknap. Stol ikke pa grydedetektoren.

M\ ADVARSEL: Apparatet og de tilgeengelige dele kan
blive varme, ndr apparatet er i brug. Der bgr udvises
forsigtighed, forat undga at rgre apparatets opvarmede
dele. Bgrn under 8 ar skal holdes veek fra ovnen,
medmindre de er under konstant opsyn.

M\ Retten ma ikke efterlades i eller pd produktet i over
en time, for eller efter tilberedningen.

TILLADT BRUG

A\ GIV AGT: Apparatet er ikke beregnet til at blive
startet ved hjeelp af et eksternt teendingssystem, som
f.eks. en timer, eller af et separat flernbetjent system.
M\ Dette produkt er beregnet til husholdningsbrug
samt til brug: | kekkenet pa arbejdspladser, kontorer
og/eller forretninger; Pa landbrugsejendomme; Af

kunder pa hoteller, moteller, bed & breakfast og andre
beboelsesomgivelser.

A\ Enhver anden brug er forbudt (feks. opvarmning af
rum).

M\ Dette apparat er ikke beregnet til erhvervsbrug.
Brug ikke ovnen udendars.

&\ ADVARSEL: Induktions-kogesektionen kan udsende
et akustisk signal, hvis noget efterlades pa
betjeningspanelet. Sluk for kogepladen ved at trykke
pa knappen TAND/SLUK.

INSTALLATION

M\ Flytning og opstilling af apparatet skal foretages af
to eller flere personer - risiko for skader. Brug
beskyttelseshandskerunderudpakningoginstallation
- snitfare.

M\ Installation, inklusive vandforsyning (om forudset),
elektriske tilslutninger, og reparation skal udfgres af en
kvalificeret tekniker. Reparér eller udskift ingen af
apparatets dele, medmindre dette specifikt er anfert i
brugsvejledningen.Holdbgrnvaekfrainstallationsomradet.
Kontrollér, at apparatet ikke er blevet beskadiget under
transporten.Kontaktforhandlereneller Serviceafdelingen,
hvis der er problemer. Efter installation skal emballagen
(plastik-, flamingodele etc) opbevares udenfor barns
reekkevidde-kvaelningsrisiko. Tag stikket ud af stikkontakten
for, der udfares enhver form for installationsindgreb - risiko
for elektrisk stad. Kontrollér at apparatet ikke beskadiger
el-kablet under installationen - brandfare eller risiko for
elektrisk sted. Aktiver kun apparatet, ndr installationen er
fuldendt.

M\ Skaer kokkenelementettil, s& det passer, for apparatet
installeres i skabet, og flern omhyggeligt eventuel
savsmuld og treespaner.

ELEKTRISKE ADVARSLER

A\ Stremforsyningen skal kunne afbrydes enten ved at
tage stikket ud eller ved hjzelp af en multi-polet afbryder,
der er anbragt far stikkontakten i henhold til el-reglerne,
og apparatet skal jordforbindes i overensstemmelse med
nationale sikkerhedsstandarder for elektrisk materiel.

M Der mi3 ikke anvendes forleengerledninger eller
multistikdaser. Efter endt installation ma der ikke veere
direkte adgang til de elektriske dele. Rer aldrig ved
apparatet, hvis du er vad eller har bare fedder. Anvend
ikke dette apparat, hvis stremkablet eller stikket er
beskadiget, hvis apparatet ikke fungerer korrekt, eller
hvis det er beskadiget, eller har vaeret tabt pa gulvet.

M Installation ved hjelp af et stromkabelstik er ikke
tilladt, medmindre produktet allerede er udstyret med
det, der leveres af producenten.

M\ Eventuel udskiftning af el-kablet skal foretages af
en autoriseret tekniker eller af en tilsvarende
kvalificeret person, for at undga fare for personskade
- risiko for elektrisk stad.




RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

{\ ADVARSEL: Kontrollér at apparatet er slukket og at
stikket er trukket ud af stikkontakten, for der udferes
nogen form for vedligeholdelsesindgreb; Anvend
aldrig damprensere - risiko for elektrisk stgd.

M\Brug ikke slibende, aetsende eller klorholdige
produkter eller grydesvampe.

BORTSKAFFELSE AF EMBALLAGEN

Emballagen kan genbruges 100 % og er maerket med genbrugssymbolet ﬁ
Emballagens forskellige dele bar derfor ikke efterlades i miljget, men skal
bortskaffes i overensstemmelse med lokale regler.

BORTSKAFFELSE AF
HUSHOLDNINGSAPPARATER

Apparatet er fremstillet af materialer, der kan genbruges. Det skal skrottes i
henhold til geeldende lokale miljgregler for bortskaffelse af affald. Kontakt
de lokale myndigheder, renovationsselskabet eller den forretning, hvor
apparatet er kobt, for at indhente yderligere oplysninger om behandling,
genvinding og genbrug af elektriske husholdningsapparater. Dette apparat
er meerket i overensstemmelse med EU-direktiv 2012/19/EU, affald af elektrisk
og elektronisk udstyr (WEEE) og med forskrifterne for affald af elektrisk og
elektronisk udstyr 2013 (som aendret).

Ved at sikre, at dette produkt bliver skrottet korrekt, hjeelper man med til at
forhindre negative konsekvenser for miljget og folkesundheden.

hi¢

Symbolet = pa produktet eller den ledsagende dokumentation angiver,
at dette produkt ikke ma bortskaffes som husholdningsaffald, men at det
skal afleveres pa naermeste opsamlingscenter for genbrug af elektrisk og
elektronisk udstyr.

RAD OM ENERGIBESPARELSE

Fa mere ud af dine varme kogepladers restvarme, ved at slukke dem et par
minutter for tilberedningen er feerdig.

Bunden pa din gryde eller pande ber daekke hele kogepladen; kogegrej, som
er mindre end kogepladen, vil medfgre spild af energi.

Dzek dine gryder og pander til med teetsluttende lag under tilberedningen, og
brug sa lidt vand som muligt. Tilberedning uden lag forager energiforbruget
i betragteligt omfang.

Brug kun kogegrej med flad bund.

OVERENSSTEMMELSESERKLARING

Dette apparat opfylder kravene til miljgvenligt design i den europeeiske
forordning 66/2014 og 2019 Forordninger om miljgvenligt design af
energirelaterede produkter (Andring) (Udtraeden af EU), i overensstemmelse
med den Europaeiske standard EN 60350-2.

Oplysningerne om apparatets lavenergitilstand i overensstemmelse
med forordning (EU) 2023/826 kan findes i felgende link: https:/docs.
emeaappliance-docs.eu.

BEMARK

Bzerere af en pacemaker eller lignende medicinsk udstyr ber veere
forsigtige i neerheden af denne induktionskogeplade, nar den er teendt.
Det elektromagnetiske felt kan pavirke pacemakere eller lignende udstyr.
Kontakt din leege eller fabrikanten af pacemakeren eller andet medicinsk
udstyr, for at indhente yderligere oplysninger om induktionskogepladens
elektromagnetiske felters pavirkning af udstyret.

I




TILSLUTNING TIL STROMFORSYNINGEN

Den elektriske forbindelse skal udferes, for apparatet sluttes til stramforsyningen.

Installationen skal udfgres af kvalificeret personale, der har kendskab til de aktuelle regulativer vedrgrende sikkerhed og installation. Det er szerdeles vigtigt, at
installationen udferes i overensstemmelse med reguleringerne fra den lokale elvirksomhed.

Kontroller, at spaendingen pa typepladen, der er anbragt pa bunden af apparatet, svarer til spaendingen, der hvor apparatet installeres.

Dette apparat skal ekstrabeskyttes, jvf. steerkstremsreglementet: Brug udelukkende isolering (inklusiv jordisolering) i den korrekte storrelse.

380-415V2N ~ 220-240V ~ 220-240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
380-415V3N~
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black-nero-negro-preto-padpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
¢rna-crno-yepHbln-YopHuii-kapa-cerna-cierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur-wnin

brown-marrone-marron-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kagsis-
6paoH-rjava-smed-KopuYHEBbI-KOpUYHEBMIA-KOHBIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brinn-nin

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-uttAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cvBO)-nnaBa (cuBa)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHui (Cepblin)-CuHin (Cipuit)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (szlirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)->ni (xon)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/tipdoivo-kollane/roheline-dzeltens/zal$-
geltona/zalia-zétty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-KyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTblin/3eneHbln-XoBTUIA/3eneHnin-xacbin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/zdld-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/grén-gul/gren-sari/yesil-bui/glas- gulur/greenn-xnia/Mip

¥
2 m = n >

blue-blu-azul-azul-utAg-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
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TAK FORDI DU HAR K@BT ET WHIRLPOOL PRODUKT
Registrér venligst dit produkt pd www.register10.eu, for at

modtage en mere komplet assistance. SCAN QR-KODEN PA DIT
APPARAT, FOR AT INDHENTE

Lees sikkerhedsanvisningerne med omhu, for apparatet FLERE OPLYSNINGER
tagesibrug.

PRODUKTBESKRIVELSE

1. Kogesektion
- 2. Betjeningspanel

;;;;;;;;;

N

Whirigool
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BETJENINGSPANEL

9 1 12 14 16 19
1. Flexi Zone knap 8. Kontrollampe - aktiv funktion 15. Temperaturindikator (grader Celsius)
2. Kogezonens slukkeknap 9. Timer-knap 16. Minutindikator
3. Rulletastatur 10. Knappen ON/OFF 17. Minuturets indikatorsymbol
4. Pile til indstilling af temperatur/timer 11. Assisteret kogeknap (Boil&Cook) 18. Knap til Heat Control
5. Knap til hurtig opvarmning (Booster) 12. Knap til Aftgrringsfunktion 19. Knap til specialfunktioner
6. Indikator for forvarmning/afkeling 13. Tastaturlaseknap — 3 sekunder
7. Visning af kogezone 14. Specialfunktionernes symboler/aktivering

BEMARK: Tryk pa knappen ON/OFF (10); alle de tilgeengelige funktioner bliver kortvarigt synlige, hvorefter kun de vigtigste forbliver aktive. De andre kan bruges
og vil blive aktiveret under den efterfalgende brug af enheden.

VIGTIGT: Alle de tilgeengelige funktioner vil lyse med svag styrke, som forst bliver mere intens, ndr de aktiveres.
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TILBEH@OR

Brug kun gryder og pander af ferromagnetisk materiale, der er egnet fil

induktionskogeplader. Kontrollér for symbolet
bunden), for at finde ud af, om gryden er velegnet . Man kan ogsa bruge en
magnet til at kontrollere, om kogegrejets bund er magnetisk.

(seedvanligvis preeget pa

KOGEGREJ

MATERIALE

EGENSKABER

Anbefalet
kogegrej

Bund af rustfrit stal med et
sandwichdesign, emaljeret stdl,
stobejern.

Sikrer optimal effektivitet, varmer
hurtigt op og fordeler varmen
jeevnt.

Egnet kogegrej

lkke helt ferromagnetisk bund
(magneten sidder kun fast pa en
del af kogegrejets bund).

Kun det ferromagnetiske omrade
opvarmes. Som felge heraf kan
opvarmningen tage lengere
tid, og varmen kan blive fordelt
mindre jeevnt.

Egnet kogegrej

P,

Ferromagnetisk bund indeholder
omrader med aluminium eller har
etindsunket omrade i midten.

Det ferromagnetiske omrade er
mindre end selve kogegrejets
bundareal. Resultatet kan vaere,

% at der leveres mindre stram,
og at kogegrejet ikke bliver
tilstraekkeligt varmt. Kogegrej
registreres muligvis ikke.

Kogegrejet registreres ikke og
varmes ikke op.

Ikke egnet Almindeligt tyndt stal, glas, ler,
kobber, aluminium og andre ikke-
ferromagnetiske materialer eller

kogegrej med gummifedder

BEMZAERK: Alt kogegrej skal have en flad bund. Tjek jeevnligt bunden for tegn
pa skaevhed, da noget kogegrej kan blive deformeret pa grund af hgj varme.

Brug af kogegrej, der ikke svarer til de anbefalede sterrelser og egenskaber, kan
pavirke tilberedningsevnen betydeligt og medfgre utilfredsstillende resultater.

ADAPTERE TIL GRYDER/PANDER, SOM IKKE EGNER SIG TIL INDUKTION

Brug af adapterplader pavirker effektiviteten og @ger derfor den tid, det tager
at opvarme vand eller mad. Serg for, at kogegrejets ferromagnetiske diameter

FORSTEGANGSBRUG

flugter med bade adapterpladens og kogezonens diameter. Hvis disse mal ikke
stemmer overens, kan effektiviteten og ydeevnen blive betydeligt nedsat. Hvis
disse retningslinjer ikke falges, kan der forekomme en varmeophobning, der ikke
overfares effektivt til gryden eller panden, hvilket kan forarsage sortfarvning af
pladen og kogesektionen.

TOMME GRYDER OG PANDER

Kogesektionenerudstyretmed etinterntsikkerhedssystem, deraktivererfunktionen
"Automatic off" (automatisk slukning), hvis der registreres en overtemperatur. Det
frarades at bruge tomme gryder og pander med tynd bund, men hvis de bruges, kan
temperaturen stige hurtigere end den tid, der er nadvendig for, at "Automatic off"
omgaende udlgses, med risiko for at beskadige gryden eller kogepladens overflade.
Hvis det sker, ma du ikke rare ved gryden eller kogepladens overflade. Vent til alle
komponenter er kelet af. Ring til servicecenteret hvis der vises en fejimeddelelse.

PASSENDE STORRELSE PANDE-/GRYDEBUND TIL DE FORSKELLIGE
KOGEZONER

Brug gryder med en passende diameter til de forskellige omrader (jfr.
nedenstaende tabel), for at sikre at kogesektionen fungerer korrekt. Bemaerk,
at producenter af kogegrej ofte angiver stgrrelsen pa den gverste diameter af
kogegrejet i stedet for bunddiameteren.

For at sikre, at kogesektionen fungerer som forventet, skal man altid bruge en
kogezonemeden stgrrelse, der svarertilkogegrejetsferromagnetiske bundsterrelse.
Centrér panden/gryden korrekt pa den anvendte kogezone. Det anbefales
ikke at bruge gryder, der er stgrre end kogezonen.

BRUG AF KOKKENGREJ EFTER ZONE

2 . 3 Zone Egnet form af Egnet ferromagnetisk
C - 32 kogegrej bund (cm)
- 1eller2 Rund eller firkantet 16-21
: 3 Rund 16-21
- —_ 4 Rund 10-15
1 S 4 142 Oval eller Kort side 16 - 21
(Flexi Zone) rektanguleer Lang side 24-38

EFFEKTINDSTILLING

Pa kabstidspunktet er kogesektionen indstillet til den maksimale effekt. Justér
indstillingen pa baggrund af graenserne for dit elektriske system i hjemmet,
som forklaret i det felgende afsnit.

BEMARK: Afhaengigt af den effekt, der er valgt til kogesektionen, kan der
veere en automatisk begraensning af visse af kogezonernes effektniveauer og
funktioner (f.eks. kogning eller hurtig opvarmning), for at forebygge, at den
valgte graense overskrides.

Tabellen nedenfor viser den strem, der bruges af hver zone for hver funktion,
sa du kan forsta de mulige begraensninger i brugen baseret pa den valgte
stremindstilling.

ZONE 1eller2 1+2 3 4
EFFEKTNIVEAU 18 (KW) 2.2 2.2 2.5 15
BOOSTER (KW) 37 3.7 3.7 22
HEAT CONTROL (KW) 14 NA 14 NA
s | o0 | w |0 [ w
SMELTNING (KW) NA NA NA 0.045
HOLD VARM (KW) NA NA NA 0.145

Eksempler med henvisning til veerdierne i tabellen ovenfor:

Hvis du indstiller "Effektstyringen” pa 4 kW og aktiverer flere kogezoner
samtidig, vil kogepladen automatisk justere effektniveauerne, sa de ikke
overskrider den samlede effektgraense (f.eks. 4 kW).

Hvis du f.eks. indstiller zone 3 pa "Booster" (=3,7 kW) og derefter forsager pa
at aktivere zone 1 pa niveau 18 (2,2 kW) med "Effektstyringen” indstillet pa
4 kW, vil den samlede tilferte effekt overstige greensen pa 4 kW (3,7 + 2,2 =
5,9 kW). Derfor vil kogesektionen automatisk justere effektniveauerne pa
folgende made: Kogezonen, der er indstillet pa "Booster”, indstilles pa niveau
18 (=2,2 kW), mens den anden kogezone indstilles pa niveau 15 (=1,6 kW, det
maksimale effektniveau, for ikke at overstige begraensningen pa 4 kw).

Indstillingsmenu: Andring af basisindstillingerne

Nar du har tilsluttet enheden til hovedstrgmforsyningen, kan du sendre

standardindstillingerne ved at ga ind i indstillingsmenuen inden for 60

sekunder:

1. Efter tilslutning af kogepladen til hovedstremforsyningen, vent, indtil alle
LED'er teender og slukker fortlgbende.

2. Trykog hold On/Off-knappen (D) trykket for at teende for kogesektionen.

3. Tryk pa Tastaturldseknappen ( (11 ) i mindst 6 sekunder for at abne
indstillingsmenuen. Ignorer aktiveringslyden fra tastaturlasen, som du herer
efter 3 sekunders tryk.

4. |Indstillingstypen (f.eks. "PL") vises pa kogezonens display gverst til
venstre, og dens standardvaerdi (eller aktuelle veerdi) (f.eks. "2_5") vises pa
kogezonens display nederst til venstre. ) _

5. Du kan markere indstillingstype med pilene op ( — ) og ned ( —) pd
kogezonen gverst til venstre. Du kan sendre vaerdien med pilene op (_—_)
og ned ( — ) pa kogezonen nederst til venstre. Se tabellen nedenfor med
indstillingstyper, standardveerdier og mulige vaerdier.

6. Tryk pa knappen ON/OFF, for at bekraefte.

7. Uden bekrzeftelse vil kogesektionen forlade indstillingsmenuen og vende
tilbage til de tidligere veerdier inden for 30 sekunder.

NEDERST TIL
orDRE | NPSTILLINGS- | QVERSTTIL | "VENSTRE | MULIGEV/ARDIER
(STANDARD)
1 Begraensning af PL 74 2 5kW;4 0kw;
strgm - 6_0kW;7_4kwW
2 Lydsignal Aud On Teending/slukning
3 Demo tilstand dE Slukket Off/On

BEMARK: Nar demofunktionen er blevet aktiveret, vil den forblive taendt,
ogsa selv om hovedstrgmforsyningen afbrydes.
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DAGLIG BRUG
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@ TANDING OG SLUKNING AF KOGESEKTIONEN

Tryk og hold teendingsknappen trykket for at teende for kogesektionen.
Lysdioden over knappen teendes, og der lyder et akustisk signal. Efter et par
sekunder kan du interagere med kogesektionen. For at slukke for kogesektionen
skal du trykke pa den samme knap igen; Alle kogezoner inaktiveres.

PLACERING
Serg for ikke at daekke betjeningspanelets symboler med gryden.

Bemaerk: | kogezonen, i naerheden af betjeningspanelet, ber gryderne og
panderne holdes indenfor afmaerkningerne (tag hejde bade for pandernes
bund og den gvre kant, som har tendens til at veere storre).

Dette modvirker overdreven opvarmning af tastaturet. Brug om muligt de
bagerste kogezoner til grilning eller stegning.

AKTIVERING, INAKTIVERING OG JUSTERING AF KOGEZONER
EFFEKTNIVEAU

Aktivering af kogezonerne:

Nar kogesektionen taendes, taendes rulletastaturet (SKYDER) for alle tilgaengelige
kogezoner med lav lysstyrke. Placér fingeren pa rulletastaturet (SKYDER) for
den zone, du vil aktivere, og stryg det med let hand mod hgjre, hvis du vil age
effektniveauet, eller mod venstre for at mindske det. Du vil kunne bemaerke,
at kontroltastaturets segmenter skifter til hgj lysstyrke baseret pa det valgte
effektniveau, og displayets cifre viser det tal, der svarer til det valgte effektniveau
(fra 1til 18).

Knappen "P" kan bruges til at vaelge den hurtige opvarmningsfunktion (Booster)
for hurtigt at koge vand.

Inaktivering af kogezonerne:
Veelg knappen "OFF" i begyndelsen af rulletastaturet.

BEMZARK: Spildt vand, overlgb af mad og/eller en genstand placeret pa
betjeningspanelets knapper kan efterligne din finger og ved et uheld aktivere
eller inaktivere en af kogepladens knapper. Hvis sddanne elementer ikke
flernes inden for 8 sekunder, udsender kogesektionen to korte akustiske lyde,
slukker af sig selv og visualiserer meddelelsen "OFF".

N
LASNING AF TASTATURET

Betjeningspanelets lasefunktion er designet til at lase kogesektionens
indstillinger for at forhindre utilsigtede sendringer af indstillingerne eller utilsigtet
aktivering/inaktivering af funktionerne. Du kan f.eks. fa brug for denne funktion:
| tilfeelde af spild af vaeske eller madvarer eller af sikkerhedsmaessige arsager
(berns utilsigtede interaktion med kogesektionen) for at forhindre enhver risiko
for, at kogepladen taendes ved et uheld. Tryk og hold knappen 5 trykket i 3
sekunder, for at bruge betjeningspanelets lasefunktion. Knappen skifter til hgj
lysstyrke og et bip og en advarselslampe over symbolet angiver at funktionen
er aktiveret. For at deaktivere bgrnesikringen gentages aktiveringsproceduren.

MAKSIMAL ARBEJDSTID FOR KOGEZONER OG FUNKTIONER

BEMAERK: Betjeningspanelet er last med undtagelse af slukningsfunktionen.
Hvis du slukker for kogesektionen, mens lasen pa betjeningspanelet er aktiv,
skal du trykke pa ON/OFF-knappen og derefter trykke pa laseknappen i 3
sekunder for at lase kogesektionen op.

2@ AFT@RRINGSFUNKTION

Aftorringsfunktionen laser midlertidigt knapperne pa brugergraensefladen
for at forhindre utilsigtede aendringer af indstillingerne under rengering.
Funktionen afbryder ikke tilberedningsprocessen.

Afterringsfunktionen hjeelper med at forhindre lyde, hvis der spildes vand
pa brugergraensefladen under tilberedningsprocessen eller ved almindelig
rengaring.

Af sikkerhedsmaessige arsager da kan ON/OFF-knappen aktiveres, selv
ufrivilligt, under renggringen.

Aktivering af afterringsfunktionen:

1. Tryk pa Afterringsfunktionens knap ( 2@) ). Du vil here et lydsignal, nar
funktionen er aktiveret.

2. Lysdioden over knappen teendes og forbliver teendt, mens selve knappen
blinker i hele funktionsaktivitetens varighed.

3. Betjeningspanelet forbliver last i 30 sekunder.

@ MINUTUR
Minuturet styrer alle de aktive kogezoner.

Aktivering af minuturet:

1. Markér kogezonen og indstil det gnskede effektniveau.

2. Minuturets knap teender ca. 5 sekunder efter, at kogegrejet er blevet
genkendt.Trykpaden,indtilenindikatorlampetaendesioverensstemmelse
med det specifikke symbol péd den valgte kogezone.

3. Brugpileneop (—)ogned ( — )til atindstille tiden (hold dem ikke trykket
i mere end 8 sekunder, da kogesektionen ellers viser OFF. Indhent yderligere
oplysninger i afsnittet "Fejlfinding”). Tiden skifter fra 000 sekunder til 30
minutter og eges med 1 minut ad gangen; fra 30 til 150 minutter, @ges tiden
i trin pa 5 minutter. Brug strejerne ved siden af, hvis du har behov for at
@ndre tiden med 10 minutter. Stregen i venstre side traekker 10 minutter fra,
mens stregen i hgjre side laegger 10 minutter til (se felgende billede).

Voo

OFF — — — T

4. Dukan bekreefte den indstillede tid ved at trykke pa urets knap (D). Ellers
bekraeftes tiden automatisk efter 5 sekunder uden nogen handling.

5. Du kan aendre tiden nar som helst og aktivere flere minuture samtidig.

6. Under nedtallingen skal du trykke med fingeren pd skyderen for at
se stremniveauet. Tryk pa pilen op (_—_) eller ned ( — ) for at se den
indstillede temperatur. Efter 3 sekunder vises nedtaellingen igen.

7. Nartiden er gaet, lyder der et bip, og kogezonen slukker automatisk.

Inaktivering af minuturet:
Tryk pé pil ned ("= ), indtil der st&r 000, og det vil blive inaktiveret efter 5 sekunder.

@ TIMER INDIKATOR

Denne lysdiode angiver (ndr den er taendt), at minuturet er blevet indstillet for
kogezonen.

. . OFF .
Effektniveau eller funktion (SLUKNING) 1-3 4-6 7-9 10-12 13-15 16-18 | Booster* | Booster** [ Smeltning Hold varm
Maksimal arbejdstid - 8t 6t 4t 2t 1,5t 10 min 5min 8t 8t
Effektniveau efter timeout - 0 0 0 0 0 18 18 0 0

*Kogezone 1,2,3
**Kogezone 4

Eksempler vedrgrende veerdierne i tabellen ovenfor:

Hvis du teender for en kogezone og indstiller dens effekt il niveau 14, vil kogezonen fortszette med at arbejde i hgjst 2 timer. Efter 2 timer falder effektniveauet til niveau O,
og kogezonen slukkes automatisk. Hvis der ikke er andre aktive kogezoner, og der ikke er nogen interaktion med knapperne pa betjeningspanelet inden for 30 sekunder,

slukker kogepladen automatisk.

Hvis du aktiverer Booster-funktionen pa kogezone 4, falder den automatisk til effektniveau 18 efter 5 minutter. Hvis du derimod aktiverer Booster-funktionen pa kogezone
1, 2 eller 3, vil den automatisk falde til effektniveau 18 efter 10 minutter. Efter 1,5 timer falder effektniveauet til niveau 0, og kogezonen slukkes automatisk. Hvis der ikke er
andre aktive kogezoner, og der ikke er nogen interaktion med knapperne pé betjeningspanelet inden for 30 sekunder, slukker kogepladen automatisk.
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FUNKTIONER

P BOOSTER-FUNKTION

Booster er en szerlig tilstand med et effektniveau, der er hgjere end niveau 18,
for den hurtigste opvarmning. Denne tilstand kan have forskellige varigheder
afhaengigt af den anvendte zone (se tabellen nedenfor). Nar Booster-tiden er
gaet, reduceres effekten automatisk til niveau 18.

VIGTIGT: Brug aldrig med en tom pande eller olie/smer. Denne funktion er
ideel til kogning af vand.

BEMAERK: Afhaengigt af Stremstyringens indstilling er Booster-funktionen muligvis
ikke tilgeengelig for visse kogezoner. Hvis du indstiller en kogezone til Booster og
derefter aktiverer en anden zone, vil den forste blive reduceret til det maksimalt
tilgeengelige niveau (selv meget lavere end niveau 18) for at gere det muligt at
bruge den anden. Den anden kogezone indstilles eller begraenses ud fra den
resterende effekt, der er til radighed pa den side af kogesektionen.

Veer ogsa opmaerksom p3, at den leverede effekt kan variere afhaengigt af
storrelsen og materialet pa det kogegrej, der bruges.

BESKRIVELSE AF ZONERNE
% 3 Zone Nominel effekt Effekt Booster-
(= ] (Niveau 18, kW) | Booster (kW) | varighed (min.)
~— Teller2 22 37 10
3 25 37 10
1 - 14 4 15 22 5
.................... (Fle>11+22o o 22 37 10

BEMZARK: Vaerdierne i tabellen henviser til testforhold som beskrevet i den retningsgivende standard
for evaluering af kogeapparaters ydeevne.
Den viste effekt kan variere afhaengigt af starrelsen eller materialet pa det anvendte kogegrej.

(]
U O FLEKSIBEL KOGEZONE (FLEXI ZONE)

Med denne funktion kan du kombinere to kogezoner til en enkelt, forlaenge en for
atfa plads til rektangulzert, ovalt eller aflangt kogegrej, og bruge en enkelt indstilling
til hele den kombinerede zone.

For at sikre korrekte resultater ma du kun bruge gryder og pander med en
ferromagnetisk bund, der er lang nok til at deekke de to zoner pa samme tid. Stil
kogegrejet i midten af det fleksible, rektangulaere tilberedningsomrade.

Se eksempler pa korrekt og ukorrekt brug i figuren nedenfor.

BEMARK: En stor rund gryde i midten bliver maske ikke sa hurtigt varm, og
varmen fordeles maske ikke sa jeevnt.

o — J
n

VIGTIGT: Med gryder og pander med en ferromagnetisk bund pa 21 cm eller
mindre anbefales det at bruge de enkelte kogezoner uden at aktivere den
fleksible tilberedningstilstand (Flexi Zone). Placer kogegrejet pa enten den
forreste eller bageste zone, og aktiver derefter den pagaeldende zone.

Hvis Flexi Zone er aktiv, vil Heat Control-funktionen ikke vaere tilgaengelig, sa du
vil ikke kunne se den pa betjeningspanelet.

Se eksempler pa korrekt og ukorrekt brug i figuren nedenfor.

Flexi Zone brugt som to individuelle zoner

Nar man bruger to gryder eller pander pa samme tid, anbefales det at placere
den forste pa den bageste zone og den anden pa den forreste zone (se figuren
nedenfor). | dette tilfeelde skal zonerne aktiveres uden at bruge den fleksible
tilberedningstilstand (Flexi Zone).

For at opna optimal ydelse skal du serge for, at begge pander er centreret i
deres respektive zoner. Flyt ikke den ene gryde/pande ud af midten for at gore
plads til den anden. Nar du placerer kogegrejet, ma det ikke rage uden for
kogezoneomradet eller rgre ved betjeningspanelet.

Se eksempler pa korrekt og ukorrekt brug i figuren nedenfor.

()
€
i p— o]
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AUTOMATISKE FUNKTIONER

Denne kogesektion rader over automatiske funktioner, som hjeelper dig
med madlavningen. Bemzerk, at de maske ikke er tilgeengelige, atheengigt af
stromstyringsindstillingerne (se afsnittet "Effektindstilling"). Hvis stremstyringen
f.eks. erindstillet til 2,5 kW, og nogle zoner allerede er i brug, er den resterende stram
maske ikke nok til at aktivere en automatisk funktion. Kogesektionen oplyser herom
med et lydsignal.

1 SMELTNING

Denne funktion indstillerautomatisk det ideelle effektniveau til smeltning.
Det giver dig mulighed for at smelte sarte fedevarer som chokolade eller
smor og holde det smeltet uden risiko for, at det breender pa eller klaeber
til gryden/panden.

7
195 HoLp vARM

Denne funktion indstiller automatisk den ideelle effekt til at holde maden varm
efter tilberedning og fer servering. Bemaerk, at vaesker med tiden fordamper,
nar maden holdes varm.

Disse automatiske funktioner er kun tilgeengelige pa standardkogezoner
(zoner med ikonet 7).

Sddan aktiveres de automatiske funktioner:

Tryk pd ikonet <2, for at aktivere de automatiske funktioner.

Displayet viser to svagt oplyste ikoner: {f (holde varm) for oven og 17
(smelte) for neden. o

Brug pil op (—_) og pil ned ( — ) til at veelge den gnskede funktion.
Displayet viser "A1" for smeltning eller "A2" for funktionen hold varm, og det
tilsvarende ikon bliver lysere.

- - < OFF — =
-l =
. A ¥ =
"R o - -

@ HEAT CONTROL - ASSISTERET MADLAVNING MED TEMPERATUR

Med denne funktion kan du veelge og tilberede ved den gnskede temperatur
(somien ovn) i stedet for at bruge de almindelige effektniveauer.

Med denne funktion justerer kogesektionen automatisk varmen og
opretholder en stabil temperatur pd kogegrejet, sa der ikke er behov for
konstante justeringer.

Denne funktion er kun tilgeengelig pa kogezoner med ikonet 8.

BEMARK: Den viste temperatur refererer til midten af det tomme kogegre;j.

Afhaengigt af det specifikke kogegrej, du bruger, kan den viste temperatur veere
forskellig fra den reelle temperatur i kogegrejet. For at opna optimal ydeevne
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anbefales det at placere kogegrejeti midten af kogezonen og aktivere funktionen,
nar der ikke er nogen aktiv "restvarme” indikator (Hok: ).

VIGTIGT: Denne funktion er ikke beregnet til at koge vand eller friturestege.
Derfor koger vandet ikke, selv om der vaelges en temperatur pa over 100 °C. Se
afsnittet "Assisteret kogning", eller brug Booster-funktionen til hurtig kogning.

Sddan aktiveres Heat Control:

1. Stil kogegrejet pa zonen med ikonet 8.

2. Trykpaikonetd. ]

3. Brug den opadvendte pil ( —) til at veelge den gnskede temperatur.
Standardindstillingen er 45°C. Du kan gge temperaturen op til 200°C, alt
efter dine behov (indhent tilberedningstips i tabellen nedenfor). Brug den
nedadvendte pil ( — ) til at reducere temperaturen.

4, Under opvarmningsfasen vil en opadvendt pil ( /\ ) blinke ved siden af
den valgte temperatur.

5. Nar kogegrejet har naet den indstillede temperatur, giver kogepladen
besked med et lydsignal, og den opadvendte pil ( /\ ) holder op med at
blinke. Nu kan du tilfzje madvaren. .

6. Nar setpoint er ndet, kan du bruge den opadvendte ( — ) og den
nedadvendte ( — ) pil til at justere temperaturen i trin pd 5 °C.

7. Hvis den nye valgte temperatur er lavere end den aktuelle, vil en
nedadvendt pil ( ) blinke ved siden af den valgte temperatur, indtil
det nye setpoint er ndet. Hvis den nye valgte temperatur er hgjere end
den aktuelle, vil en opadvendt pil ( /\ ) blinke ved siden af den valgte
temperatur, indtil det nye setpoint er naet.

8. Huvis du indstiller et minutur pa en zone, hvor funktionen Heat Control
er aktiv, vil minuturet forst starte, nar setpoint er naet. Displayet viser
minuturets nedtaelling i stedet for temperaturen. Tryk pa den opadvendte
(=_) eller den nedadvendte ( — ) pil for at se den indstillede temperatur
under nedtzellingen. Efter 3 sekunder vises nedteellingen igen.

HEAT CONTROL - TILBEREDNINGSTIPS

Tabellen nedenfor giver nogle forslag til tilberedningsteknikker for hver
temperatur.

LAV VARME MEDIUM VARME H@J VARME
45°C 80°C 130°C 150°C 180°C 200°C
Smeltning ibeén;ﬁ‘m Sauter Grill
(chokolade, | Hold varm (gn g?] sa ggs— Roreeg Steg ur)der (oksekad,
smor) blanding) omrgring | grentsager)
Optanin Sammenkog- Confit Karameliser ( airggka- Brune
(kg d i sk%l ning!jaevning (grmntsglger) (sukker, g er ristet (bef, steg)
’ (risotto) Stuvning grentsager) b'r od) '
Smékogning
(120°C)

Se afsnittet "Assisteret kogning", eller brug Booster-funktionen til hurtig kogning.

BEMARK:

- Systemet kan overvage tilberedningstemperaturen, men det er altid en
god idé at opholde sig i naerheden, nar kogesektionen er i brug.

«  Afheengigt af kogezonens aktiveringssekvens er Assisteret kogning funktionen
muligvis ikke tilgaengelig. Kogesektionen oplyser herom med et lydsignal.

Scan QR-koden for at abne op for hemmelighederne ved
tilberedning med Heat Control-funktionen. Opdag, hvor nemt
og givende det er at lave mad med temperatur ved at besgge
vores website, hvor du kan finde vejledning til en reekke
tilberedningsteknikker, hverdagsmad og spaendende nye
retter gennem opskrifternes trin.

INDIKATORER

|

. DA
o

Tﬁ]— ASSISTERET KOGNING (BOIL&COOK)

Denne funktion bringer vandet i kog og justerer automatisk effekten, sa det bliver
ved med at simre, indtil du er klar til at tilseette din madvare. Denne funktion hjeelper
0gsa med at forhindre overkogning og spild af energi sammenlignet med Booster-
tilstand. For at spare energi og fremskynde kogeprocessen anbefaler vi at daekke
gryden tilmed et lag.

Assisteret kogning er kun tilgeengelig pa kogezoner med ikonet 8.

BEMAERK: Nar du bruger denne funktion, skal gryden have en bunddiameter pa
160-210 mm og veere fyldt med vand til mellem 1/2 og 3/4 af dens volumen. Teenk
p3, at det maksimale volumen, der kan bruges med denne funktion, er ca. 4 liter.
Tilsaet ikke salt til vandet, far det har ndet kogepunktet, da det vil forhindre systemet
i at fungere som forventet.

For at opna optimal ydeevne anbefales det at placere kogegrejet i midten af
kogezonen, bruge vand med stuetemperatur og aktivere funktionen, nar der
ikke er nogen aktiv "restvarme" indikator.

VIGTIGT: Denne funktion er kun beregnet til kogning af vand, ikke til maelk
eller andre vaesketyper.

Baseret pa det kogegrej, der findes pa markedet, er det ikke sikkert, at funktionen
fungerer som forventet.

Sadan aktiveres Assisteret kogning:

Fyld gryden med vand (se bemaerkningerne ovenfor).

Stil kogegrejet pa en kogezone med ikonet 8.

Valg knappen Assisteret kogning (==7).

Tryk én gang pa knappen Assisteret kogning (=), hvis Heat Control kun er

tilgaengelig pa én kogezone. Hvis Heat Control er tilgaengelig pa mere end

én kogezone, skal du trykke pa knappen =<7 flere gange, indtil du kommer
til den kogezone, hvor du vil bruge funktionen Assisteret kogning. En "-b-"
indikation vises pa displayet for at guide dig gennem zonerne.

5. Narzonen er valgt, vil du se -b- blinke pa zonedisplayet i et par sekunder,
og derefter starter funktionen automatisk.

6. Narfunktionen Assisteret kogning starter, vises der en animationidisplayet
under opvarmningsfasen.

7. Inden for 90 sekunder efter vandet er begyndet at koge, giver funktionen dig
besked med et akustisk signal. Animationen forsvinder, og kogesektionen
indstiller automatisk effektniveauet til 15 for at opretholde en blid kogning.

8. Afhaengigt af det anvendte kogegrej kan effektniveauet automatisk falde ftil
niveau 15 uden at na vandets kogepunkt. For at na kogepunktet kan du ege
effektniveauet for den kogezone, der er i brug. Som alternativ kan du prove
at bruge en anden pande, der er kompatibel med induktion. Hvis de ovenfor
beskrevne forhold ikke indtraeffer, foreslar vi, at du slar Boil&Cook-funktionen
fra og indstiller effektniveauerne manuelt for at fortseette tilberedningen.

9. Tilseet din madvare, og skift om ngdvendigt effektniveau for at justere
styrken af kogningen efter behov. Effektvalget vil veere begraenset til de
niveauer, der er egnede til at opretholde kogning (dvs. niveau 10 - 18).

BEMARK:

«  Uanset om vandet koger eller gj, setter kogepladen automatisk effektniveauet
til 15 efter ca. 12 minutter fra aktivering af funktionen, og animationen forsvinder.

«  Afhaengigtafstremstyringensindstillingellerkogezonensaktiveringssekvens
er funktionen Assisteret kogning muligvis ikke tilgeengelig. Kogesektionen
oplyser herom med et lydsignal.
Nar du bruger denne funktion, kan du ikke indstille et minutur under
vandets opvarmningsfase. Minuturet kan forst aktiveres, ndr den akustiske
meddelelse om, at vandet har naet kogepunktet, er modtaget.

- Systemet kan overvage kogningen, men det er altid en god idé at opholde
sig i naerheden, nar kogesektionen er i brug.
Hvis der er mulighed for at bruge Boil&Cook i flere zoner pa din
kogesektion, kan der kun aktiveres én Boil&Cook-funktion i hver side.
Under markeringsprocessen vil animationen (slangen) dog blive vist i den
samme side i et par sekunder, selv om funktionen ikke kan aktiveres.

PWN=

[

MLNZ RESTVARME

Hvis "Hot" vises pa displayet, er kogezonen stadig varm. Indikatoren teender ogsa
selvom zonen endnu ikke er blevet aktiveret, men er blevet varm (pa grund af
brug af tilstedende zoner, eller fordi en varm gryde er blevet sat herpa).

Nar kogezonen er kolet af, forsvinder angivelsen "Hot".

UKORREKT ANBRAGT ELLER MANGLENDE GRYDE

Dette symbol vises hvis gryden ikke er velegnet til induktionstilberedning, hvis
den ikke er anbragt korrekt eller hvis den ikke har den rette storrelse til den
valgte kogezone. Hvis der ikke registreres en gryde inden for 30 sekunder efter
markeringen, slukker kogezonen.
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TILBEREDNINGSTABEL

Tilberedningstabellen giver tips til tilberedning for hvert effektniveau. Den reelt leverede effekt til hvert effektniveau, afhaenger af dimensionen pa kogezonen
og af det anvendte kogegrej.

EFFEKTNIVEAU TILBEREDNINGSTIPS
Maksimumseffekt (P) Booster* - Bringer vandet i kog sa hurtigt som muligt. Brug aldrig med en tom pande eller olie/smer.
17-18 Bring vand i kog, frituresteg** frosne produkter.
15-16 Oprethold en livlig kogning, svits, blister, steg under omrgring, brun.
10-14 Oprethold en skansom kogning, forvarm, grill (i lang tid), steg under omrering, sauter, karamelliser, brun, pandekager.
5-9 Lad simre, stuv, jeevn, langtidstilberedning.
3-4 Hold varm, opte.
1-2 Smeltning, sammenkogning (risotto).
Nul effekt (OFF) Kogesektionen er i standby eller slukket (mulig restvarme efter tilberedningen, vises med “HOT").

*Booster er en sarlig tilstand, der bruger et hgjere effektniveau end 18 for at opvarme vandet hurtigere. Denne tilstand kan hgjst opretholdes i 10 minutter,
afhaengigt af den anvendte zone. Nar denne tid er gaet, reduceres effektniveauet automatisk til 18.

** Til friturestegning af frosne produkter som pommes frites anbefales det at bruge kogezoner, der ikke er Flexi Zoner. Hvis du vil friturestege ved hjeelp af Flexi
Zone-kogezoner, anbefales det at bruge den forreste.

RENGO@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

Vigtigt:

Kontrollér, for rengaringen pabegyndes, at der er slukket for kogezonerne,
og at restvarmeindikatoren (“Hot") er slukket.

Brug ikke slibende svampe eller skure-/metalsvampe da de kan beskadige
glasset.

Renger altid kogesektionen efter brug (nar den er kold) sa alle aflejringer
og pletter af madrester elimineres.

Hvis overfladen ikke holdes tilstraekkeligt ren, kan dette reducere
falsomheden for betjeningspanelets knapper.

Brug kun en skraber, hvis der er fastbraendte rester pa kogesektionen. Falg
skraberfabrikantens anvisninger, for at undga at ridse glasset.

Sukker eller andre madvarer med et hgjt sukkerindhold kan beskadige
kogesektionen og skal straks fjernes.

Salt, sukker og sand kan ridse glasoverfladen.

Brug en blgd klud, kekkenrulle eller et specialmiddel, der er beregnet
specifikt til rengering af kogesektionen (falg producentens anvisninger).
Spildt veeske i kogezonerne kan medfgre at gryderne flytter sig eller
vibrerer.

Ter omhyggeligt kogesektionen af efter rengering.

FEJLFINDING

Hvis CleanProtect logoet findes pa glasset, er kogesektionen blevet behandlet
med teknologien CleanProtect. Denne eksklusive overfladebehandling sikrer
excellente renggringsresultater og holder kogesektionens overflade blank i
leengere tid.

Det anbefales at rengere dagligt efter hver brug.

Folg disse anvisninger, for at renggre CleanProtect kogesektioner:

Gor de omrdder, der skal renggres, grundigt vdde med vand, og sgrg
for, at hele det plettede omrade er daekket. Pas pa ikke at spilde vand
pa betjeningspanelet.

Befugtningsprocedure:

+ Vent i mindst 2 minutter under normale forhold.

« Vent i mindst 5 minutter under meget snavsede forhold.

« Hvis vandet torrer ind pa kogepladen, skal du ggre den vad igen.
Brug en svamp derikke ridser til atfierne aflejringer og ter kogesektionen
efter rengering.

Kontrollér, at der ikke er en stramafbrydelse.

Hvis du ikke kan slukke for kogesektionen efter brug, skal stikket traekkes
ud af stikkontakten.

Indhent oplysninger og anvisninger i den nedenstdende tabel, hvis
displayet viser alfanumeriske koder, ndr der taeendes for kogesektionen.

Bemaerk: Vand pa pladen, spildt veaeske fra en gryde, eller genstande, der
hviler pa@ kogesektionens knapper, kan eventuelt aktivere eller inaktivere
betjeningspanelets lasning.

DISPLAYKODE/ .
REGISTRERET BESKRIVELSE MULIGE ARSAGER LASNING
PROBLEM
stromforsyningsforbindelsen  overholder Foretag tilslutningen af stremforsyningen som
F9EO Forkert tilslutning af stramkabel. ikke fuldsteendigt anvisningeme i afsnittet forti afsnittet Tilslutning til stramf . "
"Tilslutning til stremforsyningen”. anfertiafsnittet "Tilslutning til stremforsyningen”.
FOEA Betjeningspanelet slukker, ndr temperaturen [ Temperatureni de indre elektroniske Vent, til kogesektionen er afkglet, for den bruges
bliver for hgj. komponenter er for hgj. igen.
FOE9 Vent, til omradet er kolet af, for det bruges igen.
Effektniveauet seenkes Kogezonerme slukker, nar temperaturerne | Temperaturen i de indre elektroniske IEor at skltkre, at aﬁ paratcte.T IunEkJE r(l?r korrelg, tgkal
automatisk. erfor hgje. komponenter er for hgj. ogesextionen ' have  ULIaskelg - ventiation
: - a2 o fra en ftilstraekkelig friskluftforsyning. Kontrollér,
En kogezone slukkes Effektniveauet szenkes, eller kogezonen | Kogesektionens ventilation er muligvis at kogesektionen er installeret i henhold il
automatisk. slukkes, eller kogesektionen slukkes, nar | ikke tilstraekkelig til at sikre, at den fungerer anvisngin ame i afsnittet "Installation”. Sara for.
Kogesektionen slukker | temperaturerne er for hgje. korrekt. . 9 de blokerer for d b g for,
automatisk. at ingen genstande okerer for den ageste og
nederste del af kogesektionen.
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Ejerens instruktionsbog

DISPLAYKODE/
REGISTRERET
PROBLEM

BESKRIVELSE MULIGE ARSAGER

LASNING

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
F1E1, F2E1, F6ET, FOE2,
F7E5, F7E6, FCE1, FCE2,
FCE3

Fjern stremforsyningen til kogesektionen.
Vent et par sekunder (mindst 10) og slut herefter kogesektionens stremforsyning til igen.
Kontakt servicecenteret og angiv fejlkoden, der vises pa display, hvis problemet varer ved.

sig selv. Derefter vises
meddelelsen "OFF" i
op til 60 sekunder, hvor
kogesektionen ikke kan
teendesigen, og den
gentager de to korte
akustiske lyde hvert 5.
sekund.

dE Kogesektionen varmer ikke op. . e "
[nérkogepladenerslukket] | Funktionen starter ikke. DEMOTILSTANDEN ER teendt. Folg anvisningerne i afsnittet "Farstegangsbrug".
En specialfunktion Effektregulatoren begraenser aktiveringen
teendes ikke, og Kogesektionen tillader ikke aktivering af en | af specialfunktionen i overensstemmelse N e
kogesektionen afgiver et | specialfunktion. med den valgte stramstyringsindstilling for Se afsnittet"Effektindsfilling'.
akustisk signal. kogepladen (feks. 2,5 kW).
Effektregulatoren begreenser aktiveringen
af specialfunktionen i overensstemmelse | Se afsnittet "Effektindstilling” eller "Booster-
med den valgte stremstyringsindstilling for | funktion".
Nar du veelger et . I ) kogepladen (f.eks. 2,5 kW). For at sikre, at apparatet fungerer korrekt, skal
effektniveau eller bruger ﬁc;gkiisr?gto 3|e ;éniztlléegﬁzlgﬁwjgﬁliodg Booster-funktionen kan have forskellige | kogesektionen have ftilstreekkelig ~ventilation
Booster-funktionen, JENgElg 1109 varigheder afhzengigt af den anvendte zone. | fra en tilstraekkelig friskluftforsyning. Kontrollér,
. lavere end det indstillede) for at sikre, at | s . . : A ; -
falder effektniveauet koaezonen kan bruges Nar Booster-tiden er gaet, reduceres effekten | at kogesektionen er installeret i henhold til
automatisk. 9 9es. automatisk til niveau 18. anvisningerne i afsnittet "Installation”. Serg for,
Kogesektionens  ventilation er muligvis | at ingen genstande blokerer for den bageste og
ikke tilstraekkelig til at sikre, at den fungerer | nederste del af kogesektionen.
korrekt.
Dette symbol vises hvis gryden ikke er
velegnet til induktionstilberedning, hvis den | Hvis dit kogegrej er egnet til induktion (se
g Kogegrej registreres ikke ikke er anbragt korrekt eller hvis den ikke har | afsnittet "Tilbeher") og er placeret korrekt pa
g Kogezonen slukker efter 30 sekunder. dep rette §terrelse'tll den valgte koge;one. den qnskedg kogezone, kan du prgve at bruge
Hvis der ikke registreres en gryde inden | det pa en mindre kogezone. Ellers skal du bruge
for 30 sekunder efter markeringen, slukker | passende kakkengrej (se afsnittet "Tilbehar").
kogezonen.
Kogesektionen udsender | . A
oforeolusisehe |10 1ol ool r geiond b el M | o e rengor el fem gensanen
og slukker derefter af sa kogesektionen kan taendes igen 60 sekunder

knapper:
ON/OFF-knappen, hvilket far kogepladen til at slukke utilsigtet
tastaturlaseknappen, hvilket medfarer en ugnsket aktivering af tastaturlasefunktionen,
hvis den holdes trykket i over 3 sekunder. Funktionen forbliver aktiv, selv efter at
kogesektionen er slukket, med tastaturlasens ikon og lysdiode teendt
+ rulletastaturet, hvilket fordrsager den ugnskede sendring af effektniveauer.
Kogesektionen slukker af sig selv (viser meddelelsen "OFF"), hvis den ikke renggres inden
for 8 sekunder.

efter, at OFF-meddelelsen blev vist.

Hvis  tastaturlasefunktionen  er  blevet
aktiveret ved et uheld, skal du trykke pa
tastaturlaseknappeni 3 sekunderfor atinaktivere
den.

Tryk pa ON/OFF-knappen, for at tende for
apparatet.

Vandet koger ikke, nar
Heat Control (§) bruges

Vandet koger ikke, nar temperaturen er

indstillet med varmekontrol-funktionen. Dubruger varmekontrol til atkoge vand.

Brug "Assisteret kogning (Boil&Cook)" eller
"Booster-funktionen".

Der heres en klikke- og/
eller tick-tack-lyd, nar

Disse kontinuerlige klikke- og/eller tick-tack-lyde opstar, nar panden ikke er i stand til at
modtage den fulde effekt, der leveres til det indstillede effektniveau.

Pandediameteren kan vaere lavere end det minimum, der er angivet i brugervejledningen
for specifikke kogezoner. Selv om du bruger en gryde med de rigtige mal, har nogle

Brug en pande med en diameter, der er stgrre
end det minimum, der er angivet i vejledningen
for de specifikke kogezoner, eller brug en mere

kogegrejet placeres. grydemodeller en bund, der er delvist deekket af metalindsatser (eller uden en jeevn | hgjtydende pande (se afsnittet "Tilbehar").
ferromagnetisk fordeling), og de fungerer ikke altid som forventet.
Kogepladen slukker automatisk i felgende situationer:
+  ltilfeelde af vandspild, overlgb af madvarer eller genstande placeret pa kontrolpanelets
knapper, som ved et uheld kan aktivere ON/OFF-knappen. Hvis disse genstande ikke
fiernes inden for 8 sekunder, slukker kogepladen automatisk og udsender en lyd.
« Huis der ikke er nogen interaktion med betjeningspanelet i mere end 30 sekunder, og | Indhent yderligere oplysninger i afsnittet "Daglig
Kogepladen er slukket. ingen kogezone er aktiv. brug".

+  Hvis intet kogegrej registreres i mere end 30 sekunder, og der ikke har vaeret nogen
interaktion med betjeningspanelet i samme tidsrum.

+  Den maksimale arbejdstid for et effektniveau eller en funktion er udlabet, og der har
ikke vaeret nogen interaktion med kogesektionen i mere end 30 sekunder.

«  Andretilfelde, derikke er specificeret her.

Teend for kogepladen manuelt.

Vandet ndr ikke

kogepunktet, nar du

bruger Assisteret kogning

(Boil&Cook)-funktionen.
eller

Funktionen viser ikke,

at kogepunktet er ndet
inden for ca. 90 sekunder
efterat vandet er
begyndtatkoge.

Afhzengigt af kogegrejet eller maengden af vand, der bruges, er det ikke sikkert, at
kogepunktet nas.

Uanset om vandet koger eller j, kan effektniveauet automatisk falde til 15 efter ca. 15
minutter fra aktivering af funktionen.

Hvis vandet ikke koger, kan du fa det til at koge
ved at gge effektniveauet pa den kogezone, der
er i brug. Alternativt kan du preve at bruge en
anden pande, der er egnet til induktion.

Hvis funktionen ikke viser kogning inden for
ca. 90 sekunder, fra vandet begynder at koge,
foreslar vi, at du slukker for Boil&Cook-funktionen
og bruger effektniveauer til at fortseette
tilberedningen.
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LYDE UNDER BRUG

Induktionskogesektioner kan hvisle eller knirke under normal brug.

Disse lyde kommer reelt fra kogegrejet og afhaenger af grydebundens
egenskaber (f.eks. hvis bundene er fremstillet af flere materialelag eller hvis de
er ujeevne).

De kan variere i funktion af kogegrejets type og af maengden af fedevarer heri,
og er ikke et symptom pa et fejlforhold.

Induktionskogeplader kan producere kontinuerlige klikke- og/eller tik-tak-lyde
med en placeret gryde/pande. Disse lyde kan opst3, hvis panden ikke er i stand
til at modtage den fulde effekt, der leveres til det indstillede effektniveau. Brug
en pande med en diameter, der er storre end det minimum, der er angivet i
vejledningen for de specifikke kogezoner, eller brug en mere hgjtydende
pande (se afsnittet "Tilbeher").

EFTERSALGSSERVICE

Spildtvand, overlgb af mad og/eller en genstand placeret pa betjeningspanelets
knapper kan efterligne din finger og ved et uheld aktivere eller inaktivere
en af kogepladens knapper eller frembringe akustiske signaler pa grund af
genstandes bergring med knapperne. Hvis disse genstande ikke fjernes inden
for 8 sekunder, slukker kogesektionen automatisk, mens den afgiver en lyd,
som gentages hvert 5. sekund, indtil genstanden eller vandet er fiernet fra
betjeningspanelet, ogsa efter slukning. For at undga slukning skal du fjerne
spildte veesker fra brugergraensefladen og terre den grundigt inden for 8
sekunder, eller bruge Afterringsfunktionen, som giver dig 30 sekunder til
renggring og terring.

Husk pa, at ON/OFF-knappen altid vil vaere aktiv.

F@R DU KONTAKTER SERVICEAFDELINGEN:

1. Undersag, om det er muligt at lgse problemet pd egen hand ved hjeelp af
anvisningerne i afsnittet FEJLFINDING.
2. Slukfor apparatet, og teend det igen for at se, om fejlen vedvarer.

KONTAKT DEN NARMESTE SERVICEAFDELING, HVIS FEJLEN STADIG
FOREKOMMER EFTER DE OVENSTAENDE KONTROLLER.

Nar du kontakter vores eftersalgsservice, skal du altid oplyse:
«  Enkort beskrivelse af fejlen;
+  Apparatets type og model;

TR

+ Ind.C.
«  Serienummeret (nummeret efter bogstaverne SN pa typepladen, der er
placeret under apparatet). Serienummeret er ogsa angivet i dokumentationen;

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

SN: XXXX XXXX XXXX

z
=9
OF
S«
fal
gn:
g2

z

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

- Dinfulde adresse;
«  Telefonnummer.

Hvis det er nedvendigt at reparere apparatet, kontaktes en autoriseret
eftersalgsservice (som giver garanti for brug af originale reservedele og en
korrekt reparation).

Retningslinjer, standarddokumentation og supplerende produktinformation kan findes ved at:

«  Bruge QR-koden pa dit apparat;
«  Besage vores website docs.whirlpool.eu/docs;

«  Eller som alternativ kontakte vores serviceafdeling (Telefonnummeret findes i garantihaeftet). Nar du kontakter vores
serviceafdeling, bedes du angive koderne pa dit produkts identifikationsskilt.

®/TM/ © 2024 Whirlpool. Produceret pa license.
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SIKKERHETSINSTRUKSER

. ' NO
VIKTIG A LESE OG RESPEKTERE

Les disse sikkerhetsinstruksene far du taribruk apparatet.
Oppbevar de i naerheten for fremtidig referanse.

Disse anvisningene og selve husholdningsapparatet er
utstyrt med viktige meldinger om sikkerhet. Disse ma
alltid leses og falges. Produsenten fraskriver seg ethvert
ansvar for unnlatelse av a4 folge disse
sikkerhetsinstruksjonene, for uegnet bruk av apparatet
eller feil innstilling av kontroller.

M\ ADVARSEL: Dersom komfyrtoppens overflate er
sprukket, ma du ikke bruke apparatet brukes - fare for
elektrisk stat.

/\ ADVARSEL: Brannfare: oppbevar ikke gjenstander
pa kokeoverflatene.

M\ FORSIKTIG: Vzer alltid tilstede ved matlagingen. Ved
rask tilberedning ma en alltid veere tilstede.

N\ ADVARSEL: Steking uten tilsyn pa komfyrtoppen
kan veere farlig - fare for brann. Du ma ALDRI forsgke &
slukke ilden med vann: i stedet ma du sla av apparatet
og dekke over flammene feks. med et lokk eller et
brannteppe.

A\ Ikke bruk platetoppen som arbeidsbenk eller stotte.
Hold klzer eller andre brennbare materialer borte fra
apparatet, inntil alle komponenter er fullstendig avkjalt
- fare for brann.

M\ Metallgjenstander som f.eks. kniver, gafler, skjeer og
lokk ma ikke plasseres pa platetoppen da de kan bl
sveert varme.

A\ Svaert smé barn (0-3 &r) ma holdes unna apparatet.
Sma barn (3-8 ar) ma holdes unna apparatet med
mindre de holdes under kontinuerlig oppsyn. Barn fra
8 ar og oppover og personer med nedsatt sanseevne
ellerfysiskeller psykiskfunksjonsevne,ellermanglende
erfaring og kunnskap kan kun bruke dette apparatet
under tilsyn eller hvis de har fatt opplaering i trygg
bruk av apparatet og forstar farene det innebaerer.
Barn ma ikke leke med apparatet. Barn ma ikke foreta
rengjgrings- eller vedlikeholdsoppgaver uten a veere
under tilsyn.

MNEtter bruk m& du sld av komfyrtoppen med
bryteren og ikke stol pa grytedetektoren.

/N ADVARSEL: Apparatet og dets tilgjengelige deler
kan bli varme ved bruk. Veer forsiktig sa ingen tar pa
varmeelementene. Barn under 8 ar ma holdes unna
hvis de ikke er under kontinuerlig oppsyn.

M Maten mé ikke std i eller pd produktet i mer enn én
time for eller etter tilberedning.

TILLATT BRUK

M\ FORSIKTIG: Apparatet er ikke ment til & betjenes
ved hjelp av en ekstern bryter, som et tidsur eller et
separat fjernkontrollsystem.

A\ Dette apparatet er beregnet for bruki husholdninger
og pa lignende steder som for eksempel: selvbetjente
kjokken for butikkansatte, pa kontorer eller pa andre
arbeidsplasser; garder; av kunder pa hotell, motell, bed
& breakfast og andre overnattingssteder.

M\ Ingen annen bruk er tillatt (feks. oppvarming av rom).

A\ Dette apparatet er ikke for profesjonell bruk. Ikke
bruk apparatet utendars.
&\ ADVARSEL: Induksjonstoppen kan skape en akustisk
lyd nar noe blir staende igjen pa kontrollpanelet. Sla av
koketoppen ved a bruke PA/AV-knappen.
MONTERING
A\ Flytting og montering av produktet méa utfgres av
toellerflere personer-fareforskade.Brukbeskyttende
hansker for & pakke ut og installere - fare for kutt.
M Installasjon, inkludert tilkopling av vann (hvis dette
er aktuelt), elektrisk tilkopling og reparasjoner ma
utferesav kvalifiserte teknikere. Forsgk aldria reparere
eller skifte ut noen av delene til apparatet dersom det
ikkeuttrykkeligoppfordrestildetteibruksanvisningen.
Hold barn unna installasjonsomradet. Pakk ut
apparatet og forsikre deg om at det ikke er blitt skadet
under transporten. Dersom du oppdager problemer,
ma du kontakte forhandleren eller naermeste
serviceavdeling. Nar apparatet er installert ma
emballasje (plast, deler i isopor osv.) oppbevares
utenfor barnas rekkevidde - fare for kvelning. Apparatet
ma alltid frakobles stremnettet fgr installasjonen - fare
for elektrisk stat. Under monteringen ma du pase at
stramledningen ikke kommer i klem og blir skadet -
fare for brann eller elektrisk stgt. Bare aktivere
Kparatene nar installasjonen er fullfort.

Utfer alt utskjeeringsarbeid far du plasserer apparatet
i innbyggingsmgbelet, og flern trefliser og sagmugg.
ELEKTRISKE ADVARSLER
ANDet md vaere mulig & koble apparatet fra
stremforsyningen ved a trekke ut stgpslet dersom
stapselet er tilgjengelig, eller ved hjelp av en flerpolet
bryter montert over stikkontakten i henhold til regler
for montering av ledninger og apparatet ma jordes i
samsvar med de nasjonale sikkerhetsforskriftene.
M\ Ikke bruk skjoteledninger, multi-stikkontakter eller
adaptere. De elektriske komponentene ma ikke vaere
tilgjengelige etter installasjonen. Bruk ikke apparatet
nar du er vat eller barfotet. Bruk ikke dette apparatet
dersom stremledningen eller stapselet er skadet, hvis
det ikke fungerer som det skal, eller dersom det er
skadet eller har falt ned.
M Installasjon med en kabelplugg er ikke tillatt med
mindre produktet allerede er utstyrt med den som er
levert av produsenten.
M\ Hvis strgmledningen er skadet, ma den erstattes
med en ny av produsenten, serviceavdelingen eller
tilsvarende kvalifiserte personer for @ unnga farlige
situasjoner - fare for elektrisk stot.
RENGJORING OG VEDLIKEHOLD
&\ ADVARSEL: P3se at apparatet er sltt av og koplet fra
stramforsyningen for du utfgrer vedlikehold; Bruk aldri
damprengjgringsutstyr - fare for elektrisk stot.
A\ Ikke brukslipendeelleretsende produkt, klorholdige
midler eller stalull.




AVHENDING AV EMBALLASJEMATERIAL

Emballasjematerialet er 100 % gjenvinnbart og er merket med

gjenvinningssymbolet &,
De forskjellige delene av emballasjematerialet ma avhendes ifglge gjeldende
lokale miljgforskrifter.

AVHENDING AV HUSHOLDNINGSAPPARAT
Apparatet er fremstilt av materialer som kan resirkuleres eller brukes om
igjen. Apparatet ma avfallsbehandles i samsvar med lokale bestemmelser
angaende avfallsbehandling. For mer utfyllende informasjon om behandling,
gjenvinning og resirkulering av elektriske husholdningsapparater, kan du
kontakte de kompetente lokale styresmaktene, det lokale renholdsverket
eller butikken der du kjgpte husholdningsapparatet. Dette apparatet er
merket i samsvar med det europeiske direktivet 2012/19/EU, Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE) og med reglene som gjelder for Avfall fra
elektrisk og elektronisk utstyr av 2013 (og senere endringer).

Ved a serge for at dette produktet kasseres forskriftsmessig, bidrar du til a
forhindre de negative miljo- og helsekonsekvensene feil avfallshandtering av
dette produktet kan forarsake.

Symbolet 5_{ pa produktet eller pa de vedlagte dokumentene, indikerer at
det ikke ma behandles som vanlig husholdningsavfall, men transporteres
til en innsamlingsstasjon for resirkulering av elektrisk og elektronisk utstyr.

RAD OM ENERGISPARING

Fa mest mulig ut av din kokeplates restvarme ved a sla den av et par minutter
for du er ferdig med matlagingen.

Bunnentil kjelen eller gryten din bgr dekke den varme platen helt; en beholder
som er mindre enn den varme platen vil fare til energislasing.

Dekk dine gryter og kjeler til med tettsittende lokk mens du koker og bruk
sa lite vann som mulig. Koking uten lokk vil gke energiforbruket betraktelig.
Bruk kun panner og kasseroller med flat bunn.

SAMSVARSERKLARING

Dette apparatet oppfyller kravene til miljgvennlig design i den europeiske
forskriften 66/2014 og wokodesign for energirelaterte produkter og
energiinformasjon (endring) (EU Exit) Forskrifter 2019, i overensstemmelse
med den europeiske standarden EN 60350-2.

Informasjon knyttet tilmodus med lav effekt forapparatetihenhold il Forskrift
(EU) 2023/826 vil du finne pa lenken nedenfor: https:/docs.emeaappliance-
docs.eu.

MERK

Personer med en pacemaker eller lignende medisinsk utstyr ma veere
forsiktige nar de star i naerheten av denne induksjonstoppen nar den star pa.
Det elektromagnetiske feltet kan pavirke pacemaker eller lignende utstyr. Be
din lege om rad, eller produsenten av pacemakeren eller lignende medisinsk
utstyr for ekstra informasjon om virkningene av de elektromagnetiske feltene
til induksjonstoppen.
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ELEKTRISK TILKOPLING

Den elektriske koblinger ma foretas for du kobler apparatet til stramforsyningen.

Installasjon ma foretas av kvalifisert personale som kjenner de gjeldende sikkerhets- og installasjonsforskriftene. Spesielt ma installasjonen ma utfores i
overensstemmelse med regelverket til den lokale leverandgren av elektrisk energi.

Pass pa at spenningen som er angitt pa typeplaten i bunnen av apparatet, er den samme som spenningen i husholdningen.

Foreskriftene krever at apparatet jordes bruk kun ledere (inkludert lederen mot jord) av riktig sterrelse og snitt.

380-415V2N ~ 220-240V ~ 220-240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
380-415V3 N~
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blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi1)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
T niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cvBO)-nnasa (cuea)-
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NO |
VAN

MANGE TAKK FOR AT DU HAR KJ@PT ET WHIRLPOOL-
PRODUKT

For @ motta en mer fullstendig assistanse, vennligst registrer
produktet ditt pd www.register10.eu .

For du bruker apparatet ma du lese sikkerhetsanvisningene

Eierens handbok
VENNLIGST SKANNER QR-KODEN "\ — ;
PA DITT APPARATFORAFA oD
YTTERLIGERE INFORMASJON o :

noye.
PRODUKTBESKRIVELSE
1. Kokeoverflate
2. Kontrollpanel
1
0] 2
Whirlgool 6
BETJENINGSPANEL
ez 34 5 6 7 13 15 17 18
@ OFF___T_;__—P
@ OFF ——— ———————p
8 10
9 12 14 16 19

Flexi Zone-knapp

Knapp for avslding av kokesonen
Rulletastatur

Piler for a stille inn temperatur/timer
Knapp for rask oppvarming (Booster)
Indikator for forvarming/avkjgling
Kokesonens display

9. Timer-knapp
10. PA/AV-knapp

NounpkrwnN=

8. Varsellampe - aktiv funksjon

11. Assistert kokeknapp (Boil&Cook)

12. Tarkefunksjonsknapp

13. Tastsperreknapp - 3 sekund

14. Symbol/aktivering av spesialfunksjoner

15. Temperaturindikator (Celsiusgrader)
16. Minuttindikator

17. Symbol til indikator for timer

18. Knapp for Heat Control

19. Knapp for spesialfunksjoner

MERK: Trykk pd ON/OFF-knappen (10); alle tilgjengelige funksjoner vil bli synlige i noen fa eyeblikk, og deretter vil bare de viktigste veere aktive. De andre kan

brukes, og vil bli aktivert, under den pafglgende bruken av enheten.

VIKTIG: Alle tilgjengelige funksjoner lyser med svak lysintensitet, som blir mer intens kun nar de aktiveres.

Whj;lﬁool



TILBEH@OR

Bruk kun kjeler og panner av jernmagnetisk materiale som er egnet for

induksjonstopper. Se etter symbolet (vanligvis er det trykt inn i bunnen) for
a fastsette om kjelen egner seg. En magnet kan ogsa brukes til & kontrollere om
kokekarets bunn er magnetisk.

KOKEKAR MATERIAL EGENSKAPER

Anbefalte kokekar | Bunnen er laget av rustfritt stal [ Sikrer ~ optimal  effektivitet,
med sandwichdesign, emaljert [ rask oppvarming og jevn

b stal, stopejern. varmefordeling.

Egnede kokekar | Bunnen er ikke helt ferromagnetisk | Kun det jernmagnetiske omradet
(magneten fester seg bare pa en del | varmes opp. Dette kan fere til at
av kokekarets bunn). den varmes opp langsommere

og at varmen fordeles darligere.

Egnede kokekar | Jernmagnetisk bunn inneholder | Det  jermagnetiske omradet
omrader med aluminium eller [ er mindre enn selve kokekarets

9 R, | haretforsenketomradeimidten. | grunnflate. Dette kan fore il at

\ e det leveres mindre strem og at
kokekaret ikke blir ftilstrekkelig
varmt. Kokekar blir kanskje ikke
oppdaget.

Ikke egnet Vanlig tynt stdl, glass, leire, | Kokekaret registreres ikke og
kobber, aluminium og andre | varmes ikke opp.
ikke-jernmagnetiske materialer
eller kokekar med gummifetter

MERK: Alle kokekar ma ha en flat bunn. Kontroller med jevne mellomrom om
det er tegn til skjevhet i bunnen, siden noen kokekar kan deformeres pa grunn
av hgy varme.

Bruk av kokekar som ikke samsvarer med de anbefalte starrelsene og egenskapene
kan pavirke egenskapene ved tilberedning betydelig og fere til resultater som ikke
er tilfredsstillende.

ADAPTERE FOR KJELER/PANNER SOM IKKE EGNER SEG FOR INDUKSJON

Bruk av adapterplater pavirker effektiviteten og gker derfor tiden det tar & varme
opp vann eller mat. Sgrg for at den jernmagnetiske diameteren pa kokekarets bunn

FORSTE GANGS BRUK

er pa linje med bade diameteren pa adapterens plate og diameteren pa kokesonen.
Huvis disse malingene ikke stemmer overens, kan dette redusere effektiviteten og
ytelsen betydelig. Dersom disse retningslinjene ikke fglges, vil det dannes varme
som ikke overfares effektivt til kjelen eller pannen, noe som kan fore til sverting av
platen og koketoppen.

TOMME KJELER OG PANNER

Kokeplaten er utstyrt med et intemt sikkerhetssystem som aktiverer funksjonen
"Automatisk av" nar det registreres for hgy temperatur. Det anbefales ikke a bruke
tomme gryter og panner med tynn bunn, men hvis de brukes, kan temperaturen
stige raskere enn tiden det tar for "Automatic off" utlzses umiddelbart, med fare
for & skade pannen eller koketoppens overflate. Hvis dette skjer, ma du ikke ta pa
pannen eller koketoppens overflate. Vent til alle komponenter har kjolt seg ned.
Ring servicesenteret hvis det vises en feilmelding.

PASSENDE ST@RRELSE PA KJELE-/GRYTEBUNN FOR DE ULIKE
KOKESONENE

For & sikre at platetoppen fungerer pa riktig mate, ma du bruke kjeler med bunn
som passer diameteren til hver sone (se tabellen nedenfor). Vaer oppmerksom pa at
produsenter av kokekar ofte oppgir starrelsen pa den gvre diameteren til kokekaret
i stedet for bunnens diameter.

For & sikre at koketoppen fungerer som forventet, ma du alltid bruke en kokesone
med en starrelse som samsvarer med strrelsen pa jernmagnetiske delen pa
kokekarets bunn.

Sentrer pannen/gryten riktig pa den kokesonen som brukes. Det anbefales
ikke & bruke kjeler som er starre enn sterrelsen pa kokesonen.

BRUK AV KOKEKAR ETTER SONE

2 g 3 Sone Egnet form pa Eget jernmagnetisk
‘0 - D kokekaret bunn (cm)
: 1eller2 Rund eller firkantet 16-21
3 Rund 16-21
Co- —_— 4 Rund 10-15
1 4 142 Oval eller Kortside 16-21
(Flexi Zone) rektangulaer Lang side 24-38

EFFEKTSTYRING

Nar du kjeper platetoppen er den innstilt pa den maksimale effekten. Juster
innstillingen pa grunnlag av grensene for det elektriske anlegget i hjemmet,
som forklart i det felgende avsnittet.

ANMERKNINGER: Avhengig av effekten som er valgt for platetoppen, er det
mulig at noen av tilberedningssonenes effektniva og funksjoner (f.eks. koking
og hurtig oppvarming) begrenses automatisk, for & hindre at den valgte
grensen overskrides.

Tabellen nedenfor viser hvor mye stram hver sone bruker for hver funksjon,
slik at du lettere kan forsta de mulige bruksbegrensningene basert pa den
valgte streminnstillingen.

SONE 1eller2 1+2 3 4
EFFEKTNIVA 18 (KW) 22 22 25 15
BOOSTER (KW) 37 37 37 22
HEAT CONTROL (KW) 14 NA 14 NA
(AKSV?,I)STERT KOKING (BOIL&COOK) 30 NA 30 NA
SMELTING (KW) NA NA NA 0.045
HOLD VARM (KW) NA NA NA 0.145

Eksempler med referanse til verdiene i tabellen ovenfor:

Hvis du stiller inn "Innstilling av effektstyring” pa 4 kW og aktiverer flere
kokesoner samtidig, vil platetoppen automatisk justere effektnivaene slik at de
ikke overskrider den totale effektgrensen (f.eks. 4 kW).

Hvis du for eksempel stiller inn sone 3 pa "Booster" (=3,7 kW) og deretter
prover 3 aktivere sone 1 pa niva 18 (2,2 kW) med "Innstilling av effektstyring”
satt til 4 kW, vil den totale tilferte effekten overstige grensen pa 4 kW (3,7 + 2,2
= 5,9 kW). Av denne grunn vil platetoppen automatisk justere effektnivaene
pa felgende mate: kokesonen som er stilt inn pa "Booster”, stilles inn pa niva
18 (=2,2 kW), mens den andre kokesonen stilles inn pa niva 15 (=1,6 kW, det
maksimale effektnivaet for ikke & overskride begrensningen pa 4 kW).

Innstillingsmeny: Endring av de grunnleggende innstillingene

Nar du har koblet enheten til stramforsyningen, kan du endre standardinnstillingene

ved d gd inniinnstillingsmenyen i lgpet av 60 sekunder:

1. Etter & ha koblet koketoppen til hovedstremforsyningen, vent til alle
lysdiodene slds pa og av etter hverandre.

2. Trykk pa og hold inne av/pa-knappen (D) for & sl& pa platetoppen.

3. Trykkpétastsperreknappen ((3))iminst6sekunderforagatilinnstillingsmenyen.
Ignorer lyden for aktivering av tastsperren som du herer etter 3 sekunders
trykking.

4. |Innstillingstypen (f.eks. "PL") vises @verst til venstre pa kokesonens display, og
standardverdien (eller gjeldende verdi) (f.eks. "2_5") vises nederst til venstre pa
kokesonens display. ) .

5. Du kan velge innstillingstype ved & bruke pil opp (_—_) og pil ned ( —) pa
kokesonen gverst til venstre. Du kan endre verdien ved & bruke pil opp (=)
og pil ned ( — ) nederst til venstre pa kokesonen. Se tabellen nedenfor for
innstillingstyper, standardverdier og mulige verdier.

6. Trykk pa pd/av-knappen for a bekrefte.

7. Hvis du ikke bekrefter, vil platetoppen forlate innstillingsmenyen og ga
tilbake til de forrige verdiene i lopet av 30 sekunder.

@VERST | NEDERSTTIL MULIGE
SEKVENS | INNSTILLINGSTYPE TIL VENSTRE VERDIER
VENSTRE | (STANDARD)
. 2 5kW;4 0kw;
1 Effektbegrensning PL 74 6.0KW:7 4KW
2 Lydsignal Lyd Pa Pa/Av
3 Demo modus dE Av Av/pa

ANMERKNINGER: nar demomodus-funksjonen er aktivert, vil den forbli PA
selv om hovedstrgmforsyningen avbrytes.
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Eierens handbok

NO
DAGLIG BRUK

@ FOR A SLA PLATETOPPEN PA/AV

Trykk pa og hold inne av/pa-knappen for & sl pa platetoppen. LED-lyset over
knappen tennes, og du herer et akustisk signal. Etter noen sekunder kan du
samhandle med koketoppen. For & sla av platetoppen trykker du pa nytt pa
den samme knappen; Alle kokesonene vil bli deaktiverte.

PLASSERING
Kjelen ma ikke dekke til kontrollpanelets symbol.

Merk: | kokesonen naer kontrollpanelet er det tilrddelig & holde kjeler og panner
innenfor merkingen (hensyn ma tas bade til bunnen av pannen og den evre
kanten, siden denne ofte er bredere).

Dette forhindrer overdreven overoppheting av tastene. Ved grilling og
frityrsteking ber en benytte kokesonene bak nar dette er mulig.

AKTIVERING/DEAKTIVERING AV KOKESONER OG REGULERING AV
EFFEKTNIVA

For a aktivere kokesonene:

Nar platetoppen slds pa, vil rulletastaturet (GLIDER) for alle tilgjengelige
kokesoner sl& seg PA med lav lysstyrke. Plasser fingeren pa rulletastaturet
(GLIDEREN) for den sonen du vil aktivere, og skyv den forsiktig mot hayre hvis
du vil gke effektnivaet, eller mot venstre for a redusere det. Du vil legge merke
til at kontrolltastaturets segmenter skifter til hoy lysstyrke avhengig av hvilket
effektniva som velges, og displayets sifre vil vise tallet som tilsvarer det valgte
effektnivaet (fra 1til 18).

"P"-knappen kan brukes til & velge funksjonen for hurtig oppvarming (Booster)
for & koke opp vann raskt.

For d deaktivere kokesonene:
Velg "OFF"-knappen i begynnelsen av rulletastaturet.

MERK: Vannsgl, mat som renner over og/eller en gjenstand som plasseres
pa knappene pa kontrollpanelet, kan etterligne fingeren din og aktivere eller
deaktivere utilsiktet en hvilken som helst knapp. Hvis slike elementer ikke
fiernes innen 8 sekunder, avgir platetoppen to korte akustiske lyder og slar seg
av seg selv mens "OFF"-meldingen vises.

N
KONTROLLPANELETS SPERRE

Sperrefunksjonen pa kontrollpanelet er utformet for a lase innstillingene
pé platetoppen, for @ forhindre utilsiktet endring av innstillingene eller
utilsiktet aktivering/deaktivering av funksjonene. Det kan for eksempel veere
nedvendig a bruke denne funksjonen. | tilfelle vaeske- eller matsgl, eller av
sikkerhetsgrunner (barn kan komme i kontakt med platetoppen ved et uhell),
for & forhindre at platetoppen utilsiktet slar seg pa. For a bruke kontrollpanelets
sperrefunksjon, trykker man og holder nede G knappen i 3 sekund. Knappen
skifter til hay lysstyrke og en pipe-lyd og en varsellampe indikerer at denne
funksjonen er aktivert. For a frigjere bryterne, gjenta prosedyren for aktivering.

MAKSIMAL ARBEIDSTID FOR KOKESONER OG FUNKSJONER

MERK: Kontrollpanelet lases med unntak av av-funksjonen. Hvis du slar av
platetoppen mens sperren pé kontrollpanelet er aktivert, trykker du pa PA/AV-
knappen og deretter pa sperreknappen i 3 sekunder for & frigjere platetoppen.

2D rorkeFUNKSION

Torkefunksjonen laser knappene til brukergrensesnittet midlertidig for a
forhindre utilsiktede endringer av innstillingene under rengjgringsprosessen.
Funksjonen avbryter ikke tilberedningsprosessen.

Torkefunksjonen bidrar til & forhindre lyd hvis det sgles vann pa brukergrensesnittet
under tilberedningsprosessen eller under vanlig rengjering.

Av 5|kkerhetsgrunner kan PA/AV-knappen aktiveres, selv ufrivillig, under
rengjering.

Trykk for a aktivere torkefunksjonen:

1. Trykk pa Terkefunksjonsknappen ( 2D ). Du vil hgre en akustisk lyd nar
funksjonen er aktiv.

2, Lysdioden over knappen tennes og forblir tent mens selve knappen
blinker s lenge funksjonsaktiviteten varer.

3. Kontrollpanelet forblir blokkert i 30 sekunder.

@ TIMER

Timeren kontrollerer alle kokesonene.

For a aktivere timer:

1. Velg kokesonen og still inn effektnivaet du gnsker.

2. Timer-knappen slas pa ca. 5 sekunder etter at kokekaret har blitt registrert.
Trykk pd den til en indikatorlampe tennes i trdd med det spesifikke
symbolet pa den valgte kokesonen.

3. Bruk pilene opp (—_) og ned ( — ) for & stille inn klokkeslettet (ikke hold
dem inne i mer enn 8 sekunder ellers viser platetoppen OFF). For mer
informasjon, se avsnittet for Feilsgking). Tiden endres fra 000 sekunder til 30
minutter, med en gkning pa 1 minutt for hver gang; fra 30 til 150 minutter,
vil tiden gke med trinn pa 5 minutter. Hvis du trenger & endre tiden med 10
minutter, bruker du bindestrekene pa siden. Streken til venstre trekker fra 10
minutter, mens streken til hayre legger til 10 minutter (se bildet nedenfor).

Voo

OFF — — — —
-t

4. For & bekrefte klokkeslettet kan du trykke pa klokkeknappen ( ). Hvis
ikke, bekreftes tiden automatisk etter 5 sekunder uten at du trenger a gjore
noe.

5. Du kan endre klokkeslettet ndr som helst og aktivere flere tidtakere
samtidig.

6. Under nedtellingen kan du trykke med fingeren p_glidebryteren for a se
stramnivaet. Trykk pa pilen opp (_—_) eller ned (' — ) for & se den innstilte
temperaturen. Etter 3 sekunder vises nedtellingen pa nytt.

7. Nardeninnstilte tiden er utgatt, vil du here et pipe-signal og kokesonen vil
automatisk sla seg av.

For d deaktivere timer:

Trykk pa nedoverpilen (=) til den viser 000, og den deaktiveres etter 5 sekunder.

@ INDIKATOR TIMER
Denne LED-lampen (nar den star pd) viser at timeren er stilt inn for kokesonen.

Effektniva eller funksjon (%ﬁIF) 13 4-6 7-9 10-12 13-15 16-18 Booster* | Booster** Smelting Holde varm
Maksimal arbeidstid - 8h 6h 4h 3h 2h 15h 10 minutter 5min 8h 8h
Effektniva etter time-out - 0 0 0 0 0 0 18 18 0 0

*Kokesone 1,2,3
** Kokesone 4

Eksempler pa verdiene i tabellen ovenfor:

Hvis du slar pa en kokesone og stiller inn effekten pa niva 14, vil kokesonen fungere i maksimalt 2 timer. Etter 2 timer synker effektnivaet til niva 0, og kokesonen slas av
automatisk. Hvis ingen andre kokesoner er aktive, og det ikke trykkes pa knappene pa kontrollpanelet i lzpet av 30 sekunder, slas platetoppen av automatisk.

Hvis du aktiverer Booster-funksjonen pa kokesone 4, vil den automatisk ga ned til effektniva 18 etter 5 minutter. | motsatt fall, dersom du aktiverer Booster-funksjonen pa
kokesone 1, 2 eller 3, vil den automatisk reduseres til effektniva 18 etter 10 minutter. Etter 1,5 timer synker effektnivaet til niva 0, og kokesonen slas av automatisk. Hvis ingen
andre kokesoner er aktive, og det ikke trykkes pa knappene pa kontrollpanelet i lopet av 30 sekunder, slas platetoppen av automatisk.
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FUNKSJONER

P BOOSTER-FUNKSJON

Booster er en spesialmodus med et effektniva heyere enn nivé 18, for raskest
mulig oppvarming. Denne modusen kan ha forskjellig varighet avhengig av
hvilken sone som brukes (se tabellen nedenfor). Etter at Booster-tiden er utlgpt,
reduseres effekten automatisk til niva 18.

VIKTIG: M3 ikke brukes med tom panne eller olje/smegr. Denne funksjonen er
ideell for koking av vann.

MERK: Avhengig av Innstilling av effektstyring, er det mulig at Booster-funksjonen
ikke er tilgjengelig for visse kokesoner. Hvis du stiller inn en kokesone til Booster og
deretter aktiverer en annen sone, vil den farste sonen bli redusert til det maksimale
tilgjengelige nivaet (til og med mye lavere enn niva 18) slik at den andre kan brukes.
Den andre kokesonen stilles inn eller begrenses basert pa den gjenveerende
effekten som er tilgjengelig pa den gitte siden av platetoppen.

Veer ogsa oppmerksom pa at effekten kan variere avhengig av sterrelsen pa og
materialet i kokekaret som brukes.

BESKRIVELSES AV SONENE
2 3 Sone Nominell effekt Power Varighet til
€ - 1 (Niva 18, kW) | Booster (kW) | Booster (min.)
~ Teller2 22 37 10
: 3 25 37 10
- 14 4 15 22 5
Al T 2 - »

ANMERKNINGER: verdiene i tabellen refererer til testforhold som beskrevet i den normative
standarden for evaluering av kokeapparaters ytelse.
Den effekten som vises kan variere avhengig av sterrelsen eller materialet pa kokekaret som brukes.

(]}
[] O FLEKSIBEL KOKESONE (FLEXI ZONE)

Med denne funksjonen kan du kombinere to kokesoner til én enkel, lenger
kokesone for a fa plass til rektangulzere, ovale eller lange kokekar, og bruke én
enkelt innstilling for hele den kombinerte sonen.

Forasikreriktig resultat, ber du kun bruke gryter og panner med ferromagnetisk
bunn som er lange nok til @ dekke de to sonene samtidig. Plasser kokekaret
midt pa det fleksible, rektangulaere kokeomradet.

Se figuren nedenfor for eksempler pa riktig og ikke riktig bruk.

MERK: En stor, rund gryte som brukes i midten, kan varmes opp langsommere,
og varmen kan fordeles mindre jevnt.

q
|
|
|
|
i
[y in

VIKTIG: Med gryter og panner med en ferromagnetisk bunn pa 21 cm eller
mindre, anbefales det & bruke de enkle kokesonene uten a aktivere den fleksible
kokemodusen (Flexi Zone). Plasser kokekaret enten pa den fremre eller bakre
sonen, og aktiver deretter denne sonen.

Hvis Flexi Zone er aktiv, vil ikke Heat Control-funksjonen veere tilgjengelig, og
du vil derfor ikke se den pa kontrollpanelet.

Se figuren nedenfor for eksempler pa riktig og ikke riktig bruk.

Flexi Zone brukt som to individuelle soner

Ved bruk av to gryter eller panner samtidig anbefales det & plassere den forste pa
den bakre sonen og den andre pa den fremre sonen (se figuren nedenfor). | dette
tilfellet bar sonene aktiveres uten bruk av den fleksible tilberedningsmodusen
(Flexi Zone).

For optimal ytelse ma du sgrge for at begge pannene star midt pa sine respektive
soner. lkke flytt en gryte/kjele fra sentrum for a gjere plass til den andre. Nar du
plasserer kokekaret, ma du ikke ga utenfor omradet til kokesonen eller gverst pa
kontrollpanelet.

Se figuren nedenfor for eksempler pa riktig og ikke riktig bruk.

1)
(R
10
AUTOMATISKE FUNKSJONER

Denne platetoppen har noen automatiske funksjoner som hjelper deg i
matlagingsprosessen. Vaer oppmerksom pa at de kanskje ikke er tilgjengelige,
avhengig av innstillingen for stremstyring (se avsnittet om "Effektstyring"). Hvis
stremstyringen, for eksempel, er stilt inn pa 2,5 KW og noen soner allerede er i bruk,
er det ikke sikkert at den gjenvaerende effekten er tilstrekkelig for & aktivere en
automatisk funksjon. Kokeplaten vil varsle deg med et akustisk signal.

19 sMeLTING

Denne funksjonen stiller automatisk inn det ideelle effektnivaet for smelting. Det
gjer at du kan smelte delikate matvarer som sjokolade eller smar, og holde det
smeltet uten at det brenner seg fast eller kleber seg til gryten/pannen.

Vrrny
U85 HoLD vARM

Denne funksjonen stiller automatisk inn den ideelle effekten for a holde maten
varm etter tilberedning og for servering. Veer oppmerksom pa at veesker
reduseres over tid ndr maten holdes varm.

Disse automatiske funksjonene er bare tilgjengelige pa standard
kokesoner (soner med ikonet ).

Slik aktiverer du de automatiske funksjonene:

For 4 aktivere de automatiske funksjonene, trykk pa ikonet < .

Displayet viser to svakt opplyste ikoner: {iiit (holde varm) pa toppen og 14
(smelte) nederst. .

Bruk pil opp (_—_) og pil ned ( — ) for a velge ansket funksjon.

Displayet viser "A1" for smelting eller "A2" for a holde varm, og det tilsvarende
ikonet blir lysere.

- - < OFF — =
1 =
« H v =
C R e - -

@ HEAT CONTROL - ASSISTERT MATLAGING MED TEMPERATUR

Med denne funksjonen kan du velge og tilberede ved gnsket temperatur (slik du
ville gjort med en ovn), i stedet for a bruke standard effektnivaer.

Med denne funksjonen justerer platetoppen automatisk varmen og opprettholder
en stabil temperatur pa kokekaret, slik at det ikke er behov for stadige justeringer.
Denne funksjonen er kun tilgjengelig pa kokesoner med § ikonet.

MERK: Den viste temperaturen refererer til midten av det tomme kokekaret.
Avhengig av hvilket kokekar du bruker, kan temperaturen som vises avvike fra
den faktiske temperaturen i kjelen. For optimal ytelse anbefales det a plassere
kokekaret i midten av kokesonen og & aktivere funksjonen nar ikke indikatoren
for "restvarme” (Hok) er aktiv.
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Eierens handbok

NO |

VIKTIG: Denne funksjonen er ikke ment a brukes til a koke vann eller frityrsteke.
Derfor vil ikke vannet koke selv om du velger en temperatur hgyere enn 100 °C.
Se avsnittet "Assistert koking" eller bruk Booster-funksjonen for hurtig koking.

Slik aktiverer du Heat Control:

1. Plasser kjelen pa sonen med Bikonet.

2. Trykkpaikonet 8 .

3. Bruk pil opp (_—_) for & velge @nsket temperatur. Standardinnstillingen er
45 °C. Du kan gke temperaturen opp til 200 °C, alt etter behov (se tabellen
nedenfor for tilberedningstips). Bruk pilen ned ( — ) for @ redusere
temperaturen.

4, Under oppvarmingsfasen blinker en pil opp ( /\ ) ved siden av den valgte
temperaturen.

5. Nar kokekaret har nadd den innstilte temperaturen, vil platetoppen varsle
deg med et akustisk signal, og opp-pilen ( /\ ) slutter & blinke. Du kan na
tilsette maten. ) .

6. Narinnstillingsverdien er nadd, kan du bruke pil opp (=) og pilned ( — )
for & justere temperaturen med trinn pa 5 °C.

7. Huvis den nye valgte temperaturen er lavere enn den néavaerende, blinker
en ned-pil ( \/ ) ved siden av den valgte temperaturen inntil det nye
innstillingspunktet er nadd. Hvis den nye valgte temperaturen er lavere
enn den navaerende, blinker en opp-pil ( /\ ) ved siden av den valgte
temperaturen inntil det nye innstillingspunktet er nadd.

8. Huvisdustillerinn en timer pa en sone der Heat Control funksjonen er aktiv,
starter timeren ferst etter at innstillingspunktet er nadd. Displayet vil vise
nedtellingen i stedet for temperaturen. Under nedtellingen, ma du trykke
pa pilen opp (—=_) eller ned ( — ) for a se den innstilte temperaturen. Etter
3 sekunder vises nedtellingen pa nytt.

HEAT CONTROL - TIPS OM MATLAGING
Tabellen nedenfor gir noen forslag til tilberedningsteknikker for hver temperatur.

LAV VARME MIDDELS VARME H@Y VARME
45°C 80°C 130°C 150°C 180°C 200°C
Skansom .
Smelte ; Sautere Grill
(sjokolade, | Holdevarm ( :;il::rs]agk s (R: rte)z Steking under | (storfekjatt,
smar) %I anding) 99 omrgring grennsaker)
- Fortykning, Confit Karamellisere Brun )
Avising ’ Svi
R kreming | (grennsaker, (sukker, (pannekaker, .
(ot fisk) (risotto) Deglaser) grennsaker) toast) (biff, stek)
Smakoking
(120°C)

Se avsnittet "Assistert koking" eller bruk Booster-funksjonen for hurtig koking.

ANMERKNINGER:

«  Systemet kan overvake koketemperaturen, men det anbefales alltid a
oppholde seg i naerheten nar platetoppen er i bruk.

«Avhengig av aktiveringssekvensen for kokesonen, er det ikke sikkert at
funksjonen for Heat Control er tilgjengelig. Kokeplaten vil varsle deg med
et akustisk signal.

Skann QR-koden for & avdekke hemmelighetene bak
tilberedning med Heat Control. Oppdag hvor enkelt og
givende det er & lage mat med temperatur ved & besgke
nettstedet vart, der du kan finne veiledning om en rekke
ulike tilberedningsteknikkene, hverdagsmat og spennende
nye retter gjennom trinnvise oppskrifter.

INDIKATORLAMPER

[
=T ASSISTERT KOKING (BOIL&COOK)

Denne funksjonen bringer vannet til kokepunktet og justerer automatisk effekten
slik at det fortsetter & smakoke til du er klar til a tilsette maten. Denne funksjonen
bidrar ogsa til & hindre at maten koker over og ungdvendig energiforbruk
sammenlignet med Booster-modus. For a spare energi og oke hastigheten pa
kokeprosessen anbefaler vi at du dekker kjelen med et lokk.

Assistert koking er bare tilgjengelig pa kokesoner med B ikonet.

MERK: Nar du bruker denne funksjonen, mé gryten ha en bunndiameter pa 160
- 210 mm og veere fylt med vann til mellom 1/2 og 3/4 av volumet. Tenk pa at det
maksimale volumet som kan brukes med denne funksjonen, er ca. 4 liter. Ikke tilsett
salt i vannet for det har nadd kokepunktet, da dette vil hindre systemet i & fungere
som forventet.

For optimal ytelse anbefales det a plassere kokekaret midt pa kokesonen og a
aktivere funksjonen nar ikke indikatoren for "restvarme" er aktiv.

VIKTIG: Denne funksjonen er kun beregnet for koking av vann, ikke for melk
eller andre typer vaeske.

Avhengig av kjelene som er tilgjengelige pa markedet, er det ikke sikkert at
funksjonen fungerer som forventet.

Slik aktiverer du Assistert koking:

1. Fyll gryten med vann (se merknadene ovenfor).

2. Plasser kjelen pa en kokesone med B-ikonet.

3. Velg knappen Assistert koking (==).

4. Trykk én gang pa knappen for Assistert koking ( ==T) hvis Heat Control
kun er tilgjengelig pa én kokesone. Hvis Heat Control er tilgjengelig pa mer
enn én kokesone, trykker du pa t==7-knappen flere ganger til du kommer
til den kokesonen der du @nsker & bruke funksjonen Assistert koking. En
"-b-"-indikasjon vises i displayet for a veilede deg gjennom sonene.

5. Nar sonen er valgt, vil du se -b- blinke pa sonedisplayet i noen sekunder,
deretter starter funksjonen automatisk.

6. Nar funksjonen Assistert koking starter, vises en figur pa displayet under
oppvarmingsfasen.

7. 90 sekunder etter at vannet begynner & koke, vil funksjonen varsle deg
om dette med et akustisk signal. Figuren forsvinner, og platetoppen stiller
automatisk inn effektnivaet pa 15 for & opprettholde en skansom koking.

8. Avhengig av kokekaret som brukes, kan effektnivdet synke automatisk ftil
niva 15 uten at vannet nar kokepunktet. For a na kokepunktet kan du gke
effektnivaet pa kokesonen som er i bruk. Alternativt kan du preve & bruke en
annen panne som er kompatibel med induksjonskoking. Hvis de ovennevnte
forholdene ikke inntreffer, anbefaler vi at du slar av Boil&Cook-funksjonen og
stiller inn effektnivdene manuelt for & fortsette tilberedningen.

9. Tilsett maten, skift effektnivaet, om nedvendig, for a justere kokestyrken
etter behov. Effektvalget vil vaere begrenset til de nivdene som er egnet for
a holde kokepunktet (dvs. niva 10 - 18).

MERK:

« Uansett om vannet koker eller ikke, ca. 15 minutter etter at funksjonen er
aktivert, setter platetoppen automatisk effektnivaet til 15, og figuren forsvinner.

« Avhengig av Innstilling av effektstyring eller aktiveringssekvensen for
kokesonen, er det ikke sikkert at funksjonen Assisted Boil er tilgjengelig.
Kokeplaten vil varsle deg med et akustisk signal.

« Nar du bruker denne funksjonen, kan du ikke stille inn en timer under
fasen for oppvarming av vannet. Timeren kan bare aktiveres etter at du
har mottatt et akustisk varsel om at vannet har nadd kokepunktet.

- Systemet kan overvdke kokeprosessen, men det anbefales alltid a
oppholde seg i nzerheten nar platetoppen er i bruk.

+  Hvis det er mulig a bruke Boil&Cook i flere soner pa platetoppen, kan bare
én Boil&Cook-funksjon aktiveres for hver side. Under valgprosessen vil
imidlertid figuren (slangen) vises pa samme side i noen sekunder, selv om
funksjonen ikke kan aktiveres.

_ I
ILNZ  GJENVARENDE VARME

Dersom"Hot" vises padisplay, betyr dette atkokesonen ervarm.Indikatorlysene
tennes selv om sonen ikke er aktivert men den er blitt varm (fordi sonene ved
siden av brukes, eller fordi en har plassert en varm kjele pa den).

Nar kokesonen har kjglt seg ned, forsvinner meldingen “Hot".

KJELEN ER IKKE RIKTIG PLASSERT ELLER DEN MANGLER

Dette symbolet kommer til syne dersom Kkjelen ikke er egnet for
induksjonstilberedning, dersom den ikke er plassert riktig eller dersom
storrelsen pa kjelen ikke er egnet for storrelsen for valgt kokesone. Dersom
det ikke registreres noe kokeredskap innen 30 sekunder fra valget er gjort, vil
kokesonen koble seg ut.
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TILBEREDNINGSTABELL

Tilberedningstabellen inneholder tilberedningstips for hvert effektniva. Den virkelige effekten som leveres ved hvert effektniva avhenger av kokesonens
dimensjoner og kjelene som brukes.

STROMNIVA KOKETIPS
Maksimal effekt (P) Booster* - Koker opp vann sa raskt som mulig. Ma ikke brukes med tom panne eller olje/smer.
17-18 Koker opp vannet, frityrsteker** frosne produkter.
15-16 Opprettholder sterk koking, sviing, danner blzerer, steking under omrgring, bruning.
10-14 Opprettholder svak koking, forvarming, grill (over lengre tid), steking under omrering, sauter, karamelliser, bruning,
pannekaker.
5-9 La det smakoke, stuve, tykne, koke sakte.
3-4 Holder varm, defrost.
1-2 Smelting, kreming (risotto).
Ingen strem (OFF) Komfyrtoppen star i standby eller er slatt av (ev. restvarme etter koking vises med en “Hot").

*Booster er en spesiell modus som bruker et effektnivad hgyere enn 18, for & varme opp vannet raskere. Denne modusen kan opprettholdes i maksimalt 10
minutter, avhengig av hvilken sone som brukes. Etter denne tiden, vil effektnivaet alltid reduseres til 18.

** For frityrsteking av frosne produkter, som pommes frites, anbefales det a bruke kokesoner som ikke er Flexi Zone. Hvis du gnsker a frityrsteke ved hjelp av Flexi
Zone-kokesoner, anbefales det & bruke den fremre.

RENGJOARING OG VEDLIKEHOLD

Viktig:

Pass pa at kokesonene er avslatt, og at ingen av displayene viser
indikatoren for restvarme (“Hot").

Ikke bruk skuresvamper eller stalull siden disse kan skade glasset.

Rengjer og flern matrester fra komfyrtoppen (nar den er kald), etter hver
gang den har veert i bruk.

En overflate som ikke holdes tilstrekkelig ren kan redusere fglsomheten til
kontrollpanelets knapper.

Bruk en skraper kun dersom rester sitter fast pa kjelen. Fglg instruksene til
produsenten av skraperen for @ unnga a lage riper i glasset.

Sukker og matvarer med hgyt sukkerinnhold, kan skade overflaten og ma
flernes umiddelbart.

Salt, sukker og sand kan lage riper i glassoverflaten.

Bruk en myk klut, absorberende kjokkenpapir eller et spesial-
rengjeringsmiddel for platetopper (folg produsentens anbefalinger).
Vaeskesgl i kokesonene kan fare til at kjelene flytter seg eller vibrerer.
Taerk komfyrtoppen grundig etter rengjoring.

FEILSOKING

Dersom logoen, CleanProtect,er til stede pa glasset, er platetoppen behandlet
med teknologien CleanProtect. Denne eksklusive behandlingen sikrer
utmerkede resultater ved rengjering og holder platetoppen skinnende over
lengre tid.

Det anbefales a rengjgre daglig, etter hver bruk.

For a gjore rene CleanProtect-platetopper, falg disse anbefalingene:

Fukt de omradene som skal rengjgres med vann, og serg for at hele
det flekkete omradet er dekket. Pass pa at du ikke seler vann pa
kontrollpanelet.

Fuktingsprosedyre:

+ Under normale forhold, ma du vente i minst 2 minutter.

« ltilstander med sveert skitten platetopp, vent i minst 5 minutter.

+ Hvis vannet tarker inn pa platetoppen, ma du fukte den pa nytt.
Bruk en ikke-slipende svamp for & fierne avleiringer og terk platetoppen
etter rengjgringen.

Kontroller at strammen ikke er kuttet.

Dersom du ikke kan sla av komfyrtoppen etter bruk, kobler du fra
stromforsyningen.

Hvis det kommer opp alfanumeriske koder pa displayet nar du slar pa
komfyrtoppen, finner du mer informasjon i tabellen under.

Vennligst merk deg: Hvis det er sglt vann eller vaeske fra kjelene eller det ligger
gjenstander pa kontrollene kan dette fore til at sperren av kontrollpanelet
utilsiktet aktiveres eller deaktiveres.

VISNINGSKODE/ o
PROBLEM OPPDAGET BESKRIVELSE MULIGE ARSAKER L@SNING
Tilkoblingen til stremforsyningen er ikke . . . . .
FOEO Feil tilkobling av stremledningen. neyaktig som angitt i avsnittet "Elektrisk Koble til stremforsyningen i henhold til avsnittet

tilkopling".

"Elektrisk tilkopling".

Kontrollpanelet slar seg av pga. sveert haye

De interne temperaturene i elektronikken er

Vent til komfyrtoppen er avkjelt for du bruker
denigjen.

De interne temperaturene i elektronikken

Ventilasjonen av platetoppen er kanskje ikke
tilstrekkelig for a sikre at den fungerer som

FOEA temperaturer. for hoy.
FOE9

Effektnivaet reduseres | Platesonen slar seg av nar temperaturene er
automatisk. for hoye. erfor hoy.
En kokesone slas Effektnivaet reduseres, eller kokesonen

automatisk AV. slas av eller platetoppen slas av nar

Platetoppen slas temperaturene er for hoye. den skal.
automatisk av.

Venttil komfyrtoppen er avkjolt for du bruker den
igjen.

For & sikre at apparatet fungerer som det skal, ma
platetoppen ventileres med tilstrekkelig tilforsel
av frisk luft. Kontroller at platetoppen er installert
i henhold til anvisningene som er beskrevet
i avsnittet om "Installasjon”. Serg for at ingen
gjenstander er i veien for den bakre og nedre
delen av platetoppen.
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Eierens handbok

NO |

VISNINGSKODE/
PROBLEM OPPDAGET

BESKRIVELSE MULIGE ARSAKER

LOSNING

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
F1E1, F2E1, F6E1, F6E2,
F7ES5, F7E6, FCE1, FCE2,
FCE3

Koble apparatet fra stramtilforselen.
Vent i noen fa sekunder for du kopler komfyrtoppen til kraftforsyningen igjen.

Dersom problemet vedvarer ma du kontakte service-senteret og spesifisere hvilken feilkode som vises pa display.

dE
[ndr platetoppen er slatt av]

Platetoppen varmes ikke opp.

Funksjonene aktiveres ikke. DEMOMODUS pa.

Felg instruksjonene i avsnittet "Forste gangs
bruk".

En spesialfunksjon slas
ikke p3, og platetoppen
avgir et akustisk signal.

Effektregulatoren begrenser aktiveringen av
spesialfunksjonen i henhold til innstillingen
for effektstyring som er valgt for platetoppen
(feks. 2,5 kW).

Platetoppen tillater ikke at en spesialfunksjon
aktiveres.

Se avsnittet "Effektstyring".

Nar du velger et
effektniva eller bruker
Booster-funksjonen,
reduseres effektnivaet
automatisk.

Effektregulatoren begrenser aktiveringen av
spesialfunksjonen i henhold il innstillingen
for effektstyring som er valgt for platetoppen
(f.eks. 2,5 kW).

Booster-funksjonen kan ha ulik varighet
avhengig av hvilken sone som brukes. Etter
at Booster-tiden er utlgpt, reduseres effekten
automatisk til niva 18.

Ventilasjonen av platetoppen er kanskje ikke
tilstrekkelig for & sikre at den fungerer som
den skal.

Platetoppen stiller automatisk inn det
maksimale tilgjengelige effektnivaet (selv
lavere enn det som er innstilt) for & sikre at
kokesonen kan brukes.

Se avsnittet eller "Booster-
funksjon".

For a sikre at apparatet fungerer som det skal, ma
platetoppen ventileres med tilstrekkelig tilfersel
av frisk luft. Kontroller at platetoppen er installert
i henhold til anvisningene som er beskrevet
i avsnittet om "Installasjon”. Serg for at ingen
gjenstander er i veien for den bakre og nedre

delen av platetoppen.

“Effektstyring”

Dette symboletkommertil synedersomkjelen
ikke er egnet for induksjonstilberedning,
dersom den ikke er plassert riktig eller dersom
starrelsen pa kjelen ikke er egnet for sterrelsen
forvalgt kokesone. Dersom detikke registreres
noe kokeredskap innen 30 sekunder fra valget
er gjort, vil kokesonen koble seg ut.

Kjelen er ikke oppdaget.
Kokesonen slas av etter 30 sekunder.

Hvis kjelen din er egnet for induksjonskoking
(se avsnittet "Tilbeher") og er riktig plassert pa
ansket kokesone, kan du prgve a bruke den pa
en mindre kokesone. Hvis ikke, ma du bruke
egnetkjele (se avsnittet om "Tilbeher").

Kokeplaten avgir to
korte akustiske lyder

og slar seg deretter av
seg selv. Deretter vises
meldingen "OFF"i opptil
60 sekunder, og i lgpet
avdenne tiden kan ikke

og den gjentar de to
korte akustiske lydene
hvert 5. sekund.

platetoppen slds péigjen, | |

Vannsgl, mat som renner over og/eller en gjenstand som plasseres pa knappene pa
kontrollpanelet, kan etterligne fingeren din og aktivere eller deaktivere utilsiktet en hvilken
som helst knapp:

«  ON/OFF-knappen, noe som farer til at platetoppen slas av utilsiktet;

tasteldsknappen, noe som farer til ugnsket aktivering av tasteldsfunksjonen hvis den
holdes inne i mer enn 3 sekunder. Funksjonen forblir aktiv selv etter at platetoppen er
slatt av, med tastelasikonet og LED-lampen p3;

rulleknappene, noe som farer til ugnsket endring av effektnivaene.

Platetoppen slar seg av av seg selv (viser meldingen "OFF") hvis den ikke rengjeres innen
8sekunder.

Terk og/eller rengjer og/eller fiern gjenstanden
slik at platetoppen kan slés pa igjen 60 sekunder
etter at OFF-meldingen ble vist.

Hvis tasteldsen har blitt aktivert ved et uhell,
trykker du pa tasteldsknappen i 3 sekunder for
deaktivere den.

Trykk pa PA/AV-knappen for a sla pa apparatet.

Vannet koker ikke nar
Heat Control ( i ) brukes

Vannet koker ikke ndr temperaturen er stilt

inn med Heat Controkfunksjonen, Du bruker Heat Control til 3 koke opp vann.

Bruk Assistert koking (Boil&Cook) eller Booster-
funksjonen.

Nar kjelen settes pa plass,
hores et klikk og/elleren
tikk-takk-lyd.

Disse kontinuerlige klikkene og/eller tikk-takk-lydene oppstar nér kjelen ikke er i stand til &
motta den fulle effekten som leveres for det innstilte effektnivaet.

Kjelens diameteren kan vaere mindre enn det minimum som er angitt i brukerhdndboken for
bestemte kokesoner. Selv om du bruker en panne med de riktige dimensjonene, har noen
modeller en bunn som er delvis dekket av metallinnsatser (eller uten en jevn ferromagnetisk
fordeling), og de fungerer ikke alltid som forventet.

Bruk en panne med starre diameter enn det som
er angitt i bruksanvisningen for de spesifikke
kokesonene, eller bruk en panne med hgyere
ytelse (se avsnittet "Tilbehar").

Koketoppen er slatt av.

Platetoppen slas automatisk av i felgende situasjoner:

- | tilfelle vannsgl, mat som renner over, eller gjenstander som er plassert pa
knappene pa kontrollpanelet og som ved et uhell kan aktivere PA/AV-knappen.
Hvis disse gjenstandene ikke fiernes innen 8 sekunder, slés platetoppen automatisk
av samtidig som det avgis en lyd.

Hvis det ikke er noen interaksjon med kontrollpanelet i lgpet av 30 sekunder, og
ingen kokesone er aktiv.

« Hvis ingen kjeler har blitt oppdaget i Iapet av 30 sekunder, og det ikke har vaert
noen interaksjon med kontrollpanelet i samme tidsrom.

+ Den maksimale funksjonstiden for et effektniva eller en funksjon er utlgpt, og det
har ikke veert noen interaksjon med platetoppen i lgpet av 30 sekunder.

«  Andretilfeller som ikke er spesifisert her.

Se avsnittet "Daglig bruk" for mer informasjon.
SI3 pa platetoppen manuelt.

Nar du bruker Assistert

koking (Boil&Cook)-

funksjonen, nar ikke

vannet kokepunktet.
eller

Funksjonen indikerer
ikke at kokepunktet er
nadd fer det har gatt ca.
90 sekunder fra vannet
begynner a koke.

Avhengig av kjelen eller mengden vann som brukes, er det ikke sikkert at kokepunktet nds.
Uansett om vannet koker eller ikke, kan effektnivaet automatisk synke til 15 etter ca. 15
minutter fra funksjonen er aktivert.

Hvis vannet ikke koker, kan du fa det til & koke ved
a oke effektnivaet pa kokesonen som er i bruk.
Alternativt kan du preve a bruke en annen panne
som er egnet for induksjon.

Hvis funksjonen ikke indikerer koking innen ca.
90 sekunder etter at vannet begynner & koke,
anbefaler vi at du slar av Boil&Cook-funksjonen
og bruker effektnivaer for a fortsette kokingen.

Whj;lﬁool




LYDER PRODUSERT VED DRIFT

Induksjonstopper kan hvine eller knake ved normal bruk.

Disse lydene kommer faktisk fra kokekaret og er knyttet til egenskapene til
kjelenes bunn (for eksempel ndr bunnen er laget av forskjellige materiallag eller
de er uregelmessige).

Disse lydene varierer avhengig av hvilken type kjeler som benyttes og hvor mye
mat kjelen inneholder og er ikke tegn pa at noe er feil.

Induksjonstopper kan avgi kontinuerlige klikking og/eller tikk-takk-lyder med
en plassert gryte/panne. Disse lydene kan oppsta ndr pannen ikke er i stand
til @ motta den fulle effekten som leveres for det innstilte effektnivaet. Bruk en
panne med sterre diameter enn det som er angitt i bruksanvisningen for de
spesifikke kokesonene, eller bruk en panne med hayere ytelse (se avsnittet
"Tilbehar").

ETTERSALGSSERVICE

Vannsel, mat som renner over og/eller en gjenstand som plasseres pa
knappene pa kontrollpanelet, kan etterligne fingeren din og aktivere eller
deaktivere utilsiktet en hvilken som helst knapp pa platetoppen, i tillegg til
at det skapes akustiske signal pa grunn av kontakten mellom gjenstander
og knappene. Hvis disse gjenstandene ikke fiernes innen 8 sekunder, vil
platetoppen automatisk slé seg av samtidig som den avgir en lyd som gjentas
hvert 5. sekund til gjenstanden eller vannet er fiernet fra kontrollpanelet, ogsa
etter at den er slatt av. For @ unnga utkobling, ma du flerne eventuelt veeskesel
fra brukergrensesnittet og terke det grundig i I@pet av 8 sekunder, eller bruke
Terkefunksjonen som gir deg 30 sekunder til rengjering og terking.

Husk at PA/AV-knappen alltid vil vaere aktiv.

FOR DU RINGER ETTERSALGSSERVICEN:

Se om du kan Igse problemet selv ved hjelp av forslagene gitt i FEILS@KING.
1. Sldavog pa igjen apparatet for & se om problemet er lgst.

DERSOM PROBLEMET VEDVARER ETTER DISSE KONTROLLENE, MA DU
KONTAKTE DIN NARMESTE ETTERSALGSSERVICE.

Nar du kontakter var kundeservice, ma du alltid oppgi:
- enkort beskrivelse av feilen;
+  npyaktig type og modell av apparatet;

« Ind.C.
« serienummeret (nummeret etter teksten SN pa typeskiltet plassert under
apparatet). Serienummeret indikeres ogsa i dokumentasjonen;

Mod. XXX XXX

. XXXX XXXX XXXX

SN: XXXX XXXX XXXX

]
OF
2<
o=
8\1
D.E

':Has;tﬁm

o

« dinfulle adresse;
. ditt telefonnummer.

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

Dersomdu harbehovforenreparasjon, makontakte enautorisert Kundeservice
(for & garantere at originale reservedeler benyttes og at reparasjonene utfgres
pa riktig mate).

Retningslinjer, standarddokumentasjon og ekstra produktinformasjon vil du kunne finne ved a:

«  Bruke QR-koden i apparatet ditt;
«  Ved a besgke vart nettsted docs.whirlpool.eu/docs;

«  Alternativt kan du kontakte var Ettersalgservice (se telefonnummeret i garantiheftet). Nar du kontakter var
Ettersalgservice, vennligst oppgi kodene du finner pa produktets typeskilt.

¢/TM/ © 2024 Whirlpool. Produsert pa lisens.

Whj;lﬁool

400020020495



SAKERHETSANVISNINGAR

——— SV
VIKTIGT ATT LASA OCH FOLJA

Innan du anvander apparaten ska du ldsa dessa
sakerhetsanvisningar. Forvara dem till hands for
framtida bruk.
| dessa instruktioner och pa sjalva apparaten ges viktiga
sakerhetsforeskrifter som maste iakttas hela tiden.
Tillverkaren fransager sig allt ansvar for underlatenhet
att folja dessa sakerhetsinstruktioner, for olamplig
anvandning av apparaten eller vid felaktig installning
av kontrollerna.
MAVARNING: Om spishallens yta ar sprucken ska
Xparaten inte anvandas - risk for elchock.

VARNING: Risk for brand: Forvara inte foremal pa
varmezonerna.
M\ FORSIKTIGHET: Tillagningen ska 6vervakas. Kortvarig
tillagning ska 6vervakas hela tiden.
A\ VARNING: Tillagning pé spishéllen med fett och olja
utan uppsyn kan vara farlig - risk for brand. Forsok
ALDRIG att slacka brand med vatten: Stang istallet av
apparaten och tack éver lagorna med t.ex. ett lock eller
en brandfilt.
M\ Anvind inte spishéllen som arbetsyta eller som
underlagg. Hall klader eller andra brannbara material
borta fran apparaten tills alla komponenter har svalnat
helt - risk for brand.
M\ Metallféremal sdsom knivar, gafflar, skedar och lock
far inte laggas pa hallens yta eftersom de kan bli heta.
& Mycket sma barn (0-3 ar) ska héllas pé avstand fran
apparaten. Sma barn (3-8 ar) ska hallas pa avstand fran
apparaten forutom om de halls under standig tillsyn.
Barn fran 8 ars dlder och personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental formdga, eller bristande
erfarenhet och kunskap far lov att anvanda produkten
om de halls under uppsikt eller om de har fatt
instruktioner om hur produkten ska anvandas pa ett
sakert satt och forutsatt att de forstar vilka faror det
innebar. Barn far inte leka med apparaten. Rengdring
och anvandarunderhall far inte utféras av barn utan
tillsyn.
A\ Efter anvandning, stiang av spishéllen med hjilp av
knappen och lita inte blint pa kastrulldetektorn.
M VARNING: Denna produkt och dess dtkomliga delar
blir heta under anvandning. Var noga med att inte
vidrora varmeelementen. Barn under 8 ars alder ska
hallas pa avstand férutom om de halls under standig
tillsyn.
M\ Livsmedel far inte ldmnas kvar i eller pa produkten i
mer an en timme fore eller efter tillagningen.
TILLATEN ANVANDNING
M\ FORSIKTIGHET: Apparaten &r inte avsedd att drivas
med hjalp av en extern omkopplingsanordning,
sasom en timer, eller ett separat fjarrstyrt system.
M\ Den har apparaten ar avsedd for hushallsbruk och
liknande typ av anvandning, som t.ex: | personalrum i
butiker, kontor och andra arbetsplatser Pa
lantgardsboende Av kunder pa hotell, motell och andra
inkvarteringsanlaggningar.

M Ingen annan anvindning r tilldten (tex. for att
varma rummet).
M\ Denna apparat ir inte avsedd for professionellt bruk.
Anvand inte apparaten utomhus.
A VARNING: Induktionshéllen kan avge ett ljud om
nagot lamnas kvar pa kontrollpanelen. Stang av hallen
med PA/AV-knappen.
INSTALLATION
M\ For att hantera och installera apparaten krévs minst
tva personer - risk for skada. Anvand skyddshandskar
vid uppackning och installation - risk for skarskada.
M\ Installation, inklusive vattentillforsel (i
forekommande fall), elektriska anslutningar och
reparationer ska utforas av behorig tekniker. Reparera
och byt inte ut delar pd produkten om detta inte
direkt anges i bruksanvisningen. Hall barn pa avstand
fran installationsplatsen. Nar apparaten har packats
upp, kontrollera att den inte har skadats under
transporten. Kontakta din aterforsaljare eller narmaste
kundservice om du upptacker nagot problem. Efter
installationen ska forpackningsmaterialet (delar av
plast, frigolit osv.) forvaras utom rackhall for barn -
risk for kvavning. Apparaten ska kopplas bort fran
stromforsorjningen innan ndgon installationsatgard
utfors - risk for elchock. Under installation, se till att
apparaten inte skadar natkabeln - risk for brand eller
elchock. Aktivera apparaten endast nar installationen
har slutforts.
A Utfor alla skdputskdrningar innan apparaten
monteras och ta bort alla traflis och sagspan.
ELEKTRISKA VARNINGAR
M\ Det maste alltid kunna gé att koppla bort apparaten
fran elnatet, antingen genom att ta ut stickproppen
fran eluttaget, om dtkomligt, eller med hjalp av en
flerpolig strombrytare som installeras fore eluttaget
enligt kabeldragningsbestammelserna. Dessutom
ska apparaten jordas i enlighet med nationella
elstandarder.
M\ Anvand inte férlingningskablar, grenuttag eller
adaptrar. Nar installationen ar klar ska inte anvandaren
kunna fa atkomst till de elektriska komponenterna.
Anvand inte apparaten om du ar vat eller barfota.
Anvand inte denna apparat om natkabeln eller
stickkontakten ar skadad, om den inte fungerar som
den ska eller om den har skadats eller fallit ned pa
olvet.

Installation med hjalp av en natkabelkontakt ar inte
tilldten om produkten inte redan ar utrustad med en
sadan som tillhandahalls av tillverkaren.

&\ Om nitkabeln &r skadad ska den bytas ut mot en
identisk av tillverkaren, tillverkarens servicesagent eller
liknande kvalificerad tekniker for att undvika fara - risk
for elchock.

RENGORING OCH UNDERHALL

M VARNING:Férsikra dig om att apparaten aravstangd
och bortkopplad fran strémforsorjningen innan ndgon




form av underhdllsatgard pdborjas.Anvand aldrig
angtvatt - risk for elchock.

M Anvind inte slipande eller fritande produkter,
klorbaserade rengoringsmedel eller stalull.
BORTSKAFFANDE AV FORPACKNINGSMATERIAL

Forpackningsmaterialet kan &tervinnas till 100%, vilket framgar av

atervinningssymbolen ﬁ
Forpackningsmaterialets olika delar ska darfor bortskaffas pa ett ansvarsfullt
satt och i enlighet med den lokala lagstiftningen om avfallshantering.

KASSERING AV GAMLA HUSHALLSAPPARATER

Denna apparat ar tillverkad av material som kan ateranvéandas eller dtervinnas.
Kassera den enligt lokala bestémmelser for avfallshantering. For mer
information om hantering, atervinning och ateranvandning av elektriska
hushdllsapparater, var god kontakta de lokala myndigheterna, ortens
sophanteringstjanst eller butiken dér apparaten inhandlades. Denna apparat
ar markt i enlighet med direktiv 2012/19/EU om avfall som utgors av eller
innehaller elektrisk och elektronisk utrustning (Waste Electrical and Electronic
Equipment, WEEE) och med regleringen for elektrisk och elektronisk
utrustning 2013 (i dess andrade betydelse).

Genom att sdkerstdlla att denna produkt bortskaffas pa ett korrekt satt
hjalper du till att férhindra negativa konsekvenser pa miljon och manniskors
hélsa.

X

Symbolen = pa produkten eller i medféljande dokument anger att denna
produkt inte far kasseras som hushallsavfall, utan ska ldmnas in till en
miljostation for atervinning av elektrisk och elektronisk utrustning.

MILJORAD

Utnyttja varmeplattans restvarme genom att stdnga av den nagra minuter
innan tillagningen ar klar.

Kastrullens eller stekpannans botten ska técka plattan helt.Ett kérl som &r
mindre &n varmeplattan kommer att sl6sa energi.

Tack over dina kastruller och stekpannor med lock under tillagningen
och anvénd sa lite vatten som mgjligt. Vid tillagning utan lock okar
energiférbrukningen.

Anvand endast flatbottnade kastruller och stekpannor.

FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE

Denna apparat uppfyller kraven for ekodesign enligt Europeiska forordningen
66/2014 och foreskrifterna for ekodesign for energirelaterade produkter och
energiinformation (rattelse) (EU Exit) 2019, i enlighet med den Europeiska
standarden EN 60350-2.

Information om apparatens lageffektsldage i enlighet med férordning (EU)
2023/826 finns pa foljande lank: https://docs.emeaappliance-docs.eu.

OBS

Personer med pacemaker eller liknande medicinsk utrustning bor vara
forsiktiga ndr de star ndra denna induktionshéll medan den &r pa. Det
elektromagnetiska faltet kan paverka pacemaker eller liknande apparater.
Radfraga din lakare eller tillverkaren av pacemakern eller liknande medicinsk
utrustning for ytterligare information om dess effekter med induktionshéllens
elektromagnetiska falt.
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ELEKTRISK ANSLUTNING

Den elektriska anslutningen maste goras innan apparaten ansluts till elnatet.

Installationen ska utforas av en behdrig fackman som kénner till aktuella sakerhets- och installationsbestammelser. Det ar sérskilt viktigt att installationen utfors i
enlighet med foreskrifterna fran det lokala elbolaget.

Kontrollera att spanningen som anges pa markskylten pa undersidan av apparaten dr samma som nétspanningen.

Enligt lag &r det obligatoriskt att jorda apparaten: anvand endast ledare (inkluderat jordledare) med passande storlek.

380-415V2N ~ 220-240V ~ 220-240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
380-415V3N~
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black-nero-negro-preto-padpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
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blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-uttAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cvBO)-nnaBa (cuBa)-

modro (sivo)-plava (siva)-cuHui (Cepblin)-CuHin (Cipuit)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-
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Agarhandbok

KIITOS SHTA, ETTA OSTIT WHIRLPOOL-TUOTTEEN
Tayden tuen saamiseksi on tuote rekisterditava osoitteessa

www.register10.eu. SKANNAA TUOTTEESSASI
OLEVA QR-KOODI LISATIETOJA
Lue turvallisuusohjeet huolellisesti ennen laitteen VARTEN
/ ﬂ \ kayttoa.

BESKRIVNING AV PRODUKTEN

1. Spishall
2. Kontrollpanel

;;;;;;;;;

Whiriglool 6

KONTROLLPANEL

1. Flexi Zone-knapp 8. Kontrollampa - aktiv funktion 15. Temperaturindikator (Celsius-grader)
2. Knapp for att stanga av kokzonen 9. Timer-knapp 16. Minutindikator

3. Slider 10. PA/AV-knapp 17. Symbol for timerindikator

4. Pilar for att stalla in temperatur/timer 11. Assisterad kokeknapp (Boil&Cook) 18. Heat Control-knapp

5. Snabbuppvarmningsknapp (Booster) 12. Avtorkningsfunktionsknapp 19. Specialfunktionsknapp

6. Indikator for forvarmning/nedkylning 13. Knapplas - 3 sekunder

7. Visning av kokzon 14. Symboler/aktivering av specialfunktioner

OBS! Tryck p& PA/AV-knappen (10). Alla tillgéngliga funktioner blir synliga en kort stund, varefter endast de framsta funktionerna forblir aktiva. De andra kan
anvandas och kommer att aktiveras under efterféljande anvandning av enheten.

VIKTIGT: Alla tillgdngliga funktioner tands med svag ljusstyrka, som blir starkare forst ndr de aktiveras.
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TILLBEHOR

Anvand endast kastruller och stekpannor av ferromagnetiskt material som ar

lampliga for induktionshallar. For att faststalla om kastrullen kan anvéndas ska du

se om den har symbolen

(@r vanligtvis tryckt pa dess botten). En magnet kan

ocksa anvandas for att kontrollera om kokkarlets botten ar magnetisk.

KOKKARL

MATERIAL

EGENSKAPER

Rekommenderade
kokkarl

Botten tillverkad av rostfritt stal
med sandwichdesign, emaljerat
stal, gjutjarn.

Garanterar optimal  effektivitet,
snabb uppvarmning och jamn
varmefordelning.

<

Lampliga kokkarl | Botten inte helt ferromagnetisk
(magneten fastnar endast pa en

del av kokkarlets botten).

Endast det ferromagnetiska
omradet varms upp. Detta kan
leda till att uppvarmning inte
sker lika snabbt och att varmen
inte fordelas lika jamnt.

Lampliga kokkarl [ Den ferromagnetiska botten

innehdller  omraden  med

Det ferromagnetiska omradet
ar mindre an kokkarlets hela

q ko aluminium  eller har en|botten. Detta kan leda till
\ T forsankning i mitten. att mindre effekt avges och
att kokkérlet inte varms upp
tillrdckligt. Kokkarlet kanske inte
kénns av.
Ej lampligt Normalt tunt stal, glas, lera, | Kokkérlet kanns inte av och

koppar, aluminium och andra
icke-ferromagnetiska material

varms inte upp.

eller kokkarl med gummifotter.

OBS! Alla kokkarl maste ha en platt botten. Kontrollera regelbundet att dess
botten inte &r skev, eftersom vissa kokkarl kan deformerastill f6ljd av hog varme.
Omduanvanderkoksredskap sominte dverensstammermedrekommenderade
storlekar och egenskaper kan det paverka tillagningsprestandan avsevart och
orsaka otillfredsstéllande resultat.

ADAPTRAR FOR KASTRULLER/STEKPANNOR SOM INTE PASSAR FOR
INDUKTION

Anvandning av adapterplattor paverkar effektiviteten och det tar sdledes langre tid
att varma vatten eller mat. Se till att den ferromagnetiska diametern pa kokkarlets

FORSTA ANVANDNINGEN

botten stdmmer med bade adapterplattans diameter och kokzonens diameter.Om
dessa matt inte stammer kan det leda till avsevart samre effektivitet och prestanda.
Om dessariktlinjer inte respekteras kan det leda till att vérmen inte 6verfors effektivt
till kastrullen eller stekpannan, vilket kan leda till att plattan och spishallen blir svarta.

TOMMA KASTRULLER OCH STEKPANNOR

Spishéllen &r utrustad med ett internt sakerhetssystem som aktiverar funktionen
"Automatisk avstangning" nar for hdg temperatur detekteras. Det rekommenderas
inte att anvanda tomma kastruller och stekpannor med tunn botten. Om sadana
anvands kan temperaturen stiga snabbare dn den tid som krévs for att "Automatisk
avstangning" ska utlosas omedelbart, med risk for skador pa kastrullen eller
spishallensyta.Om detta hdnder, rérinte kastrullen eller spishéllens yta. Vantatills alla
komponenter har svalnat. Om ndgot felmeddelande visas, kontakta servicecentret.

LAMPLIG STORLEK PA KASTRULLENS/STEKPANNANS BOTTEN FOR DE
OLIKA KOKZONERNA

For att sakerstélla att spishéllen fungerar korrekt ska du anvanda kastruller vars
botten har lamplig diameter for varje kokzon (se tabellen nedan). Observera att
kokkarlstillverkare ofta anger storleken pa kokkarlets 6vre diameter i stéllet for
bottens diameter.

For att sékerstélla att spishallen fungerar med forvantad prestanda ska du alltid
anvéanda en kokzon vars storlek stimmer med det ferromagnetiska omradet pa
kokkarlets botten.

Placera pannan/kastrullen centrerat pa den kokzon som anvénds. Det avrades
fran att anvanda kastruller som &r storre dn storleken pa kokzonen.

KOKZONER FOR ANVANDNING AV KOKKARLEN

. Kokzon Lamplig form pa Lamplig
’ 3
% . \‘J kokkarl ferromagnetisk botten
N (cm)
N 1eller2 Rund eller fyrkantig 16-21
3 Rund 16-21
1 ) vy 4 Rund 10-15
i 142 . Kortsida 16- 21
(Flexi Zone) Ovaleller rektangular Langsida 24 - 38

EFFEKTHANTERING

Nar spishéllen kdps &r den installd pa maximal effekt. Justera instéllningen utifran
gransvarderna i hemmets elsystem, i enlighet med vad som anges i foljande stycke.
ANMARKNINGAR: Beroende p vilken effekt som &r vald for spishéllen kan vissa
av kokzonens effektnivaer och funktioner (t.ex. kokning eller snabbuppvarmning)
automatiskt begransas for att forhindra att det valda gransvardet 6verskrids.
Tabellen nedan visar den effekt som varje kokzon kraver for varje funktion, for
att du battre ska forsta de mdjliga anvdandningsbegransningarna baserat pa
den valda effektinstallningen.

KOKZON 1eller2 1+2 3 4

EFFEKTNIVA 18 (KW) 22 22 25 15
BOOSTER (KW) 37 37 37 22
HEAT CONTROL (KW) 14 NA 14 NA
iAo 0 | m | | m
SMALTA (KW) NA NA NA 0.045
HALL VARMT (KW) NA NA NA 0.145

Instdllningsmeny: Andra grundinstdllningarna
Narduharanslutitapparatentillndtspanningenkanduandrastandardinstaliningarna
genom att ga till instaliningsmenyn inom 60 sekunder:

1. Efter att ha anslutit héllen till huvudstromkallan, vanta tills alla lysdioder
tands och slacks i foljd.

2. Tryck och héllin P&/Av-knappen (D) for att sla pa hillen.

3. Tryckpéknapplésknappen(iminst6sekunderfdrattgétillinstéllningsmenyn.
Ignorera knapplasets aktiveringsljud som avges efter 3 sekunders intryckning.

4. |Instéllningstypen (t.ex. "PL") visas pa den 6vre vanstra kokzonsdisplayen
och dess standardvarde (eller aktuella varde) (t.ex. "2_5") visas pa den
nedre vénstra kokzonsdisplayen. _

5. Du kan vdlja_installningstyp genom att anvanda uppatpilen ( — ) och
nedatpilen ( — ) pa den &vre vénstra kokzonen. Du kan dndra dess vérde
genom att anvanda uppatpilen (_—_) och nedatpilen ( — ) pa den nedre
vanstra kokzonen. Se tabellen nedan for instéllningstyper, standardvérden och
méjliga varden.

6. Tryck pa Pa/Av-knappen for att bekrafta.

7. Utan bekréftelse kommer spishéllen att lamna instéllningsmenyn och
aterga till tidigare varden inom 30 sekunder.

Exempel med hanvisning till vérdena i tabellen ovan:

Om du stéller in "Effekthanteringsinstéllning" pa 4 kW och aktiverar flera
kokzoner samtidigt kommer spishallen automatiskt att anpassa effektnivaerna
sa att den totala effektgransen inte Gverskrids (t.ex. 4 kW).

Om du t.ex. med "Effekthanteringsinstéllning" installd pa 4 kW staller in zon 3
pa "Booster" (=3,7 kW) och sedan forsoker aktivera zon 1 pa niva 18 (2,2 kW)
kommer den totala tillférda effekten att Gverskrida gransen pa 4 kW (3,7 + 2,2
= 5,9 kW). Da kommer spishdllen automatiskt att justera effektnivéerna enligt
foljande: den kokzon som &r installd pa "Booster" stlls in pa niva 18 (=2,2 kW)
och den andra kokzonen stalls in pa niva 15 (=1,6 kW, vilket & den maximala
effektnivan for att inte 6verskrida begransningen pa 4 kW).

* NEDRE .
ORDNING | ,sTXI (NING | VANSTRA ) VARDEN
1 Begransning av PL 74 2 5kW,4 0kw,
effekt - 6_0KW,7_4KkwW
2 Ljudton Aud P& P3/Av
Demoldge dE Av AV/P&

ANMI‘-‘\BKNINGAR: Nar demolédgefunktionen har aktiverats kommer den att
forbli PA dven om huvudstromfdrsérjningen avbryts.
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Agarhandbok

DAGLIG ANVANDNING

SV

@ SLA PA/AV SPISHALLEN

Tryck och hall in strdomknappen for att sla pa spishéllen. Lysdioden ovanfor
knappen tands och en ljudsignal avges. Efter nagra sekunder kan du anvanda
spishallens reglage. For att stanga av hallen trycker du pa samma knapp igen.
Alla kokzoner avaktiveras.

PLACERING

Se till att pannan inte skymmer kontrollpanelens symboler.

Observera: | kokzonerna ndra kontrollpanelen bér du halla kastruller och
kokkarl innanfor markeringarna (ta hénsyn bade till kokkérlets botten och den
ovre kanten, eftersom den brukar vara storre).

Detta undviker att knappsatsen Overhettas. Nar du grillar eller steker bor du
om mojligt anvanda de bakre kokzonerna.

For att aktivera kokzonerna:

Nar spishallen slas patands slidern forallatillgangliga kokzoner med|ag ljusstyrka.
Satt fingret pa slidern for den zon du vill aktivera och skjut den forsiktigt at hdger
om du vill 6ka effektnivan eller &t véanster for att minska den. Du kommer att
marka att knappsatsens segment vaxlar till hog ljusstyrka beroende pa vald
effektniva och att displayens siffror visar det nummer som motsvarar den valda
effektnivan (fran 1 till 18).

Med "P"-knappen kan du vélja snabbuppvarmningsfunktionen (Booster) for
att snabbt koka upp vatten.

For att avaktivera kokzonerna:
Valj knappen "AV" i borjan av slidern.

OBS! Vattenspill, mat som rinner &ver och/eller foremal som placeras pa
kontrollpanelens knappar kan uppfattas som ditt finger och av misstag
aktivera eller avaktivera ndgon av spishéllens knappar. Om sddana element
inte avlagsnas inom 8 sekunder avger spishallen tva korta toner och stangs av
automatiskt samtidigt som meddelandet "OFF" visas.

A
LASA KONTROLLPANELEN

Kontrollpanelens lasfunktion ar avsedd att lasa spishallens instaliningar for att
forhindra att instéliningarna @ndras oavsiktligt eller att funktionerna aktiveras/
avaktiveras oavsiktligt. Du kan behdva anvanda den har funktionen i foljande
fall.vVid eventuellt spill av vétska eller mat, eller av sakerhetsskal (barn som
oavsiktligt kan komma i kontakt med spishallen) for att forhindra risken att
spishallen slas pa av misstag. For att anvanda kontrollpanelens lasfunktion,
hall knappen & intryckt i 3 sekunder. Knappen vixlar till hog ljusstyrka och
en ljudsignal och en lampa ovanfér symbolen visar att denna funktion har
aktiverats. For att lasa upp knapparna, gér pa samma satt som for att aktivera
knapplaset.

MAXIMAL ARBETSTID FOR KOKZONER OCH FUNKTIONER

OBS! Kontrollpanelen &r last for alla &tgdrder férutom avstangning. Om du
stanger av spishéllen nar kontrollpanelens 13s ar aktiverat trycker du pa PA/
AV-knappen och sedan pa lasknappen i 3 sekunder for att lasa upp spishallen.

2@ AVTORKNINGSFUNKTION

Avtorkningsfunktionen laser tillfalligt alla knappar i anvéndargranssnittet
for att forhindra att instdllningarna @ndras oavsiktligt under rengéringen.
Funktionen avbryter inte tillagningen.

Avtorkningsfunktionen hjalper till att forhindra ljud om vatten spills pa
anvandargranssnittet under tillagningen eller vid vanlig rengéring.

Av sikerhetsskil kan PA/AV-knappen aktiveras, dven ofrivilligt, under
rengoringen.

For att aktivera avtorkningsfunktionen:

1. Tryck pa Tryck pa avtorkningsfunktionsknappen (2D ). En ljudsignal avges
nar funktionen &r aktiv.

2. Lysdioden ovanfor knappen tands och forblir tind medan sjalva knappen
blinkar under hela tiden som funktionen ar aktiv.

3. Kontrollpanelen forblir last i 30 sekunder.

@ TIMER

Timern styr alla kokzoner.

For att aktivera timern:

1. Vélj kokzon och stall in 6nskad effektniva.

2. Timer-knappen tands ca 5 sekunder efter att kokkarlet har identifierats.
Tryck péd den tills en indikatorlampa ténds i hojd med den specifika
symbolen pé den valda kokzonen. .

3. Anvand uppatpile (_=_) och nedatpilen ( — ) for att stalla in tiden (hall dem
inte intryckta i mer an 8 sekunder, annars visas OFF pa spishallen. For mer
information, se avsnittet Felsokning). Tiden dndras fran 000 sekunder till
30 minuter, med en 6kning pa 1 minut varje gang. Fran 30 till 150 minuter
kommer tiden att 6ka i steg om 5 minuter. Om du behdver dndra tiden
med 10 minuter anvander du sidostrecken. Strecket till vanster drar av 10
minuter, medan strecket till hdger lagger till 10 minuter (se foljande bild).

Voo

OFF — — — T

4, Forattbekrafta den instillda tiden kan du trycka pa klockknappen (). Annars
kommer tiden att bekréftas automatiskt efter 5 sekunder utan nagon atgard.

5. Du kan @ndra tiden ndr som helst och aktivera flera timers samtidigt.

6. Under nedrdkningen, tryck med fingret pa slidern for att se effektnivan.
Tryck pa uppatpilen (_—_) eller nedatpilen ( — ) for att se den instéllda
temperaturen. Efter 3 sekunder visas nedrakningen igen.

7. Nar den instdllda tiden har gatt avges en ljudsignal och kokzonen stangs
av automatiskt.

For att avaktivera timern:

Tryck pa nedatpilen ( — ) tills det star 000: den avaktiveras efter 5 sekunder.

@ TIMERINDIKATOR
Denna lysdiod (nér den &r tand) anger att timern har stallts in for kokzonen.

Effektniva eller funktion AV 1-3 4-6 7-9 10-12 13-15 16-18 Booster* | Booster ** Smaéltning | Varmhallning
Maximal arbetstid - 8h 6h 4h 3h 2h 1,5h 10 min 5min 8h 8h
Effektniva efter timeout - 0 0 0 0 0 0 18 18 0 0
*Kokzon 1,2,3
** Kokzon 4

Exempel pa vardena i tabellen ovan:

Om dusslarpaen kokzon och stéllerin dess effekt pa niva 14, fortsatter kokzonen att arbeta i hogst 2 timmar. Efter 2 timmar sjunker effektnivan till niva 0 och kokzonen stangs
av automatiskt. Om det inte finns ndgra andra aktiva kokzoner och kontrollpanelen inte har anvants pa 30 sekunder stangs spishallen av automatiskt.

Om du aktiverar Booster-funktionen pa kokzon 4 sjunker den automatiskt till effektniva 18 efter 5 minuter. Om du daremot aktiverar Booster-funktionen pa kokzon 1, 2 eller
3 sjunker den automatiskt till effektniva 18 efter 10 minuter. Efter 1,5 timmar sjunker effektnivan till niva 0 och kokzonen sténgs av automatiskt. Om det inte finns ndgra andra
aktiva kokzoner och kontrollpanelen inte har anvants pa 30 sekunder stiangs spishallen av automatiskt.
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FUNKTIONER

P BOOSTER-FUNKTION

Booster ar ett speciallige med en effektniva som ar hdgre dn niva 18, for snabbast
uppvarmning. Detta ldge kan ha olika varaktighet beroende pa vilken zon
som anvands (se tabellen nedan). Nér Booster-tiden har 16pt ut sanks effekten
automatiskt till niva 18.

VIKTIGT: Anvénd inte med en tom panna eller olja/smér. Denna funktion ar
perfekt for att koka vatten.

OBS! Beroende pa effekthanteringsinstallningen kan dethanda att Booster-funktionen
inte &r tillgénglig for vissa kokzoner. Dessutom, om du stéller in en kokzon pa Booster
och sedan aktiverar en annan kokzon, kommer effekten pa den forsta kokzonen att
sankas till den hogsta tillgangliga nivan (till och med mycket lagre an niva 18) sa att
den andra kan anvandas. Den andra kokzonen stalls in eller begransas baserat pa den
aterstdende effekt som r tillganglig pa den sidan av spishéllen.

Téank ocksa pa att den levererade effekten kan variera beroende pa storlek och
material pa det kokkarl som anvands.

BESKRIVNING AV ZONERNA

% 3 Kokzon | Nominelleffekt | Booster- Booster-
| = ,J (Niva 18,kw) | effekt (kW) | varaktighet (min.)
S Teller2 22 37 10
3 25 37 10
1 - 14 4 15 22 5
.................... (Fle):i;%) o 22 37 10

ANMARKNINGAR: Vardena i tabellen avser de provningsférhllanden som beskrivs i standarden for
utvérdering av prestanda hos matlagningsapparater.
Den effekt som visas kan variera beroende pa storlek eller material pa det kokkarl som anvands.

(]
U O FLEXIBEL KOKZON (FLEXI ZONE)

Med den har funktionen kan du kombinera tva kokzoner till en enda langre
kokzon for att passa rektanguldra, ovala eller langa kokkarl och anvénda en enda
instalining for hela den kombinerade zonen.

For att sakerstalla korrekta resultat ska du endast anvanda kastruller och stekpannor
med en ferromagnetisk botten som ar tillrdckligt lang for att ticka de tva zonerna
samtidigt. Placera kokkarlet i mitten av den flexibla rektangulara kokytan.

Se bilden nedan for exempel pa korrekt och felaktig anvandning.

OBS! En stor rund gryta som anvands i mitten kan varmas upp mindre snabbt
och varmen kan fordelas mindre jamnt.

o — J
n

VIKTIGT: Fér kastruller och stekpannor med en ferromagnetisk botten pa 21
cm eller mindre rekommenderas att anvanda de enskilda kokzonerna utan att
aktivera det flexibla kokzonslaget (Flexi Zone). Stall kokkarlet pa antingen
den framre eller den bakre kokzonen och aktivera sedan den kokzonen.

Om Flexi Zone &r aktiv kommer inte Heat Control funktionen att vara tillgénglig,
vilket innebar att den inte visas pa kontrollpanelen.

Se bilden nedan for exempel pa korrekt och felaktig anvéndning.

Flexi Zone anvind som tva individuella kokzoner

Vid anvandning av tva kastruller eller stekpannor samtidigt rader vi till att stélla
den forsta pa den bakre kokzonen och den andra pa den framre kokzonen (se
bilden nedan). | sa fall bor kokzonerna aktiveras utan att anvanda det flexibla
kokzonslaget (Flexi Zone).

For optimal prestanda ska du se till att bada stekpannorna ar centrerade pa
respektive kokzon. Flytta inte bort en kastrull/stekpanna fran mitten for att ge plats
at en annan. Stall inte kokkarlet utanfor kokzonen eller ovanpa kontrollpanelen nar
dusstéller det pa plats.

Se bilden nedan for exempel pa korrekt och felaktig anvandning.

(G f
€
= — il
— I Ca— o
AUTOMATISKA FUNKTIONER

Spishallen har nagra automatiska funktioner som hjalper dig under matlagningen.
Observeraatt de kanske inte artillgédngliga, beroende pa effekthanteringsinstallningen
(se avsnittet "Effekthantering"). Om t.ex. effekthanteringen har stéllts in pa 2,5 kW och
vissa zoner redan anvands, kanske den aterstdende effekten inte rdcker for att aktivera
en automatisk funktion. Spishallen kommer att varna dig med en ljudsignal.

19 SMALTNING

Denna funktion stéller automatiskt in den perfekta effektnivan for smaltning. Det
gor att du kan smalta kansliga livsmedel som choklad eller smor och halla dem
smalta utan risk for att de brénns vid eller fastnar i kastrullen/pannan.

Vryry
U85 vARMHALLNING

Denna funktion stéller automatiskt in den perfekta effekten for att halla maten
varm efter tillagningen innan maten serveras. Observera att vatskor krymper
med tiden ndr maten halls varm.

Dessaautomatiskafunktioneré&rendasttillgéngliga pastandardkokzoner
(zoner med symbolen ).

Sa hdr aktiverar du de automatiska funktionerna:

For att aktivera de automatiska funktionerna, tryck pa symbolen .

P4 displayen visas tva ikoner med svag ljusstyrka: {55 (varmhallning) upptill
och £ (sméltning) neditill. o

Anvand uppatpilen (_—_) och nedatpilen ( — ) for att vélja 6nskad funktion.
Displayen visar "A1" for smaltning eller "A2" for varmhallning och motsvarande
symbol far starkare ljus.

- - < OFF — =
-l -
. A ¥ oo =
‘R2 o - - -

@ HEAT CONTROL - ASSISTERAD MATLAGNING MED TEMPERATUR

Med den hér funktionen kan du vélja och laga mat vid den temperatur du vill ha
(somien ugn), istéllet for att anvénda de vanliga effektnivaerna.

Med den hér funktionen justerar spishéllen automatiskt varmen och héller en
stabil temperatur pa kokkarlet, vilket gor att du inte behéver justera hela tiden.
Denna funktion &r endast tillgénglig pa kokzoner med ikonen 8.

OBS! Den temperatur som visas galler for mitten av det tomma kokkarlet. Beroende
pa det kokkarl som anvands kan temperaturen som visas skilja sig fran kokkarlets
faktiska temperatur. For optimal prestanda ska du stélla kokkarlet i mitten av
kokzonen och aktivera funktionen nar ingen restvarmeindikator (Hok) ar aktiv.
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VIKTIGT: Denna funktion &r inte avsedd att anvandas for att koka vatten eller
fritera. Vattnet kommer inte att koka &ven om du véljer en temperatur hogre
dn 100 °C. Se avsnittet "Assisterad kokning" eller anvand Booster-funktionen
for att koka upp snabbt.

Sa hdr aktiverar du vdrmeregleringen:

Stall kokkarlet pa kokzonen med ikonen 8.

2. Tryck paikonen 8. )

3. Anvand uppatpilen (_—_) for att vélja dnskad temperatur. Standardinstaliningen
ar 45 °C. Du kan hoja temperaturen upp till 200 °C, efter dina behov (se tabellen
nedan for matlagningstips). Anvand nedatpilen ( — ) for att sanka temperaturen.

4. Under uppvarmningsfasen blinkar en uppatpil ( /\ ) intill den valda
temperaturen.

5. Nar kokkarlet har uppnatt den instéllda temperaturen meddelar spishallen
detta med en ljudsignal och uppétpilen ( /\ ) slutar blinka. Nu kan du ligga
till maten. )

6. Nar borvardet har uppnatts kan du anvanda uppatpilen ( — ) och
nedatpilen ( — ) for att justera temperaturen i steg om 5 °C.

7. Om den nya valda temperaturen &r ldgre dn den aktuella kommer
en nedatpil ( \/ ) att blinka intill den valda temperaturen tills det nya
borvardet har uppnatts. Om den nya valda temperaturen ar hdgre an den
aktuella kommer en uppétpil ( /\ ) att blinka intill den valda temperaturen
tills det nya borvardet har uppnatts.

8. Om du stdller in en timer pa en kokzon dar Heat Control funktionen ar
aktiv startar timern forst nar borvardet har uppnatts. Displayen visar
timerns nedrakning i stéllet for temperaturen. Under nedrdkningen,
tryck pa uppatpilen (_—_) eller nedatpilen ( — ) for att se den installda
temperaturen. Efter 3 sekunder visas nedrakningen igen.

-
.

HEAT CONTROL - MATLAGNINGSTIPS
Tabellen nedan ger nagra forslag pa tillagningsmetoder for varje temperatur.

LAG VARME MEDELHOG VARME HOG VARME
45°C 80°C 130°C 150°C 180°C 200°C
« Latt stekning .
Smélta > . . Grill
(choklad, | Vammhalining | (@orseter | fore Ve (i,
smor) blandning) gronsaker)
- Fortjockning, Langkok Karamellisera Gradda
L(Jlgtt)_?%'snk? gorakramig | (gronsaker) (socker, (pannkakor, (bﬁ’fWQZk)
! (risotto) Deglasera gronsaker) rostat brod) ’
Sjuda (120°C)

Se avsnittet "Assisterad kokning" eller anvand Booster-funktionen for att koka
upp snabbt.

ANMARKNINGAR:

»  Systemet kan 6vervaka tillagningstemperaturen, men det ar bast att alltid
vara i narheten nar spishallen anvands.

- Beroende pa aktiveringssekvensen for kokzonen ar det inte sakert att Heat
Control funktionen dr tillgénglig. Spishallen kommer att varna dig med en
ljudsignal.

SkannaQR-kodenforattldasauppmatlagningshemligheterna
med Vdrmereglering. Upptdck hur enkelt och givande
det &r att laga mat med temperatur genom att besoka
var webbplats, dar du kan fa hjalp med en mangd olika
matlagningstekniker, vardagsmat och spannande nya
ratter genom steg-for-steg-recept.

INDIKATORER

|
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1?_2]— ASSISTERAD KOKNING (BOIL&COOK)

Den hér funktionen kokar upp vattnet och justerar automatiskt effekten sa att det
fortsatter att sjuda tills du ar redo att lagga i livsmedlet. Denna funktion hjalper
ocksa till att forhindra Gverkokning och sloseri med energi jamfért med Booster-
ldget. For att spara energi och paskynda uppkokningen rekommenderar vi att tdcka
kastrullen med ett lock.

Assisterad kokning &@r endast tillganglig pa kokzoner med ikonen 8.

OBS! For att anvanda denna funktion maste kastrullen ha en bottendiameter pa
160-210 mm och fyllas med vatten till mellan 1/2 och 3/4 av volymen. Tank pa att
den maximala volym som kan anvandas med denna funktion &r ca 4 liter. Tillsatt
inte salt i vattnet innan det har kokat upp, eftersom systemet annars inte kan
fungera som forvantat.

For optimal prestanda ska du stélla kokkarlet i mitten av kokzonen, anvanda
rumstempererat vatten och aktivera funktionen naringen restvarmeindikator ar aktiv.

VIKTIGT: Denna funktion &r endast avsedd att anvandas for att koka vatten,
inte for mjolk eller annan typ av vatska.

Baserat pd de kokkarl som finns pa marknaden kan det hdnda att funktionen
inte fungerar som forvantat.

Sa hdr aktiverar du Assisterad kokning:

Fyll kastrullen med vatten (se anvisningarna ovan).

Stall kokkarlet pa en kokzon med ikonen 8.

Valj knappen Assisterad kokning (==T).

Tryck en gang pa knappen Assisterad kokning ( ==T) om Heat Control bara ar

tillganglig for en kokzon. Om Heat Control ar tillgénglig pa mer @n en kokzon

trycker du pa knappen == flera ganger tills du kommer till den kokzon dér du
villanvénda funktionen Assisterad kokning. En "-b-"-indikator visas pa displayen
for att vagleda dig genom kokzonerna.

5. Nér kokzonen &r vald ser du -b- blinka pa kokzonens display i ndgra sekunder
och sedan startar funktionen automatiskt.

6. Nar funktionen Assisterad kokning startar visas en animation pa displayen
under uppvarmningsfasen.

7. Inom 90 sekunder fran det att vattnet borjar koka kommer funktionen att
meddela dig detta med en ljudsignal. Animationen forsvinner och spishéllen
stéller automatiskt in effektnivan pa 15 for att bibehalla en svag kokning.

8. Beroende pa vilket kokkarl som anvénds kan effektnivan automatiskt sjunka
till niva 15 utan att na vattnets kokpunkt. For att na kokpunkten kan du 6ka
effektnivan pa den kokzon som anvands. Alterativt kan du prova att anvanda
enannan panna som ar kompatibel med induktionshallar. Om de férhallanden
som beskrivs ovan inte intréffar, foreslar vi att du sténger av Boil&Cook-
funktionen och staller in effektnivaerna manuellt for att fortsatta tillagningen.

9. Ldgg i livsmedlet och dndra eventuellt effektnivan for att anpassa koknivan
efter behov. Effektvalet kommer att begransas till de nivaer som &r lampliga for
att bibehalla kokningen (dvs. nivaerna 10-18).

OBS!

«  Oavsett om vattnet kokar eller inte, efter ca 12 minuter fran det att funktionen
aktiverats kommer spishéllen att automatiskt stélla in effektnivan pa 15 och
animeringen forsvinner.

«  Beroende pa effekthanteringsinstéllningen eller aktiveringssekvensen for
kokzonen ar det inte sakert att funktionen Assisterad kokning ar tillganglig.
Spishéllen kommer att varna dig med en ljudsignal.

« Nér du anvander den har funktionen kan du inte stélla in en timer under
vattenuppvarmningsfasen. Timern kan endast aktiveras efter att en ljudsignal
om att vattnet har natt kokpunkten har avgetts.

+  Systemet kan 6vervaka kokningen, men det &r bast att alltid vara i ndrheten nar
spishdllen anvands.

« Om det finns mdjlighet att anvanda Boil&Cook i flera zoner pa spishéllen kan
endast en Boil&Cook-funktion aktiveras pa varje sida. Nér valet gérs kommer
dock animationen (en orm) att visas pa samma sida i ndgra sekunder, trots att
funktionen inte kan aktiveras.

PUwnN=

11

IMILNZ  RESTVARME

Om "Hot” visas pa displayen &r kokzonen varm. Indikatorn tdnds &en om
kokzonen inte har aktiverats men av en annan anledning ar uppvarmd (pa
grund av att narliggande kokzoner har anvants eller av att ett varmt kokkarl
har placerats pa den).

Na&r kokzonen har svalnat férsvinner texten "Hot”".

KASTRULLEN HAR PLACERATS FEL ELLER SAKNAS

Denna symbol visas om kastrullen inte passar for induktionshéllar, har placerats
felaktigt eller inte har ratt storlek fér den valda kokzonen. Om ingen kastrull
detekteras inom 30 sekunder efter att valet har gjorts stangs spishéllen av.
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TILLAGNINGSTABELL

Tillagningstabellen innehaller matlagningstips for varje effektniva. Den faktiska effekten som avges for varje effektniva beror pa storleken pa kokzonen och pa
kokkarlet som anvands.

EFFEKTNIVA MATLAGNINGSTIPS

Maximal effekt (P) Booster* - Koka upp vatten sa snabbt som méjligt. Anvdnd inte med en tom panna eller olja/smér.

17-18 Koka upp vatten, fritera** frysta produkter.

15-16 Bibehall livlig kokning, bryn, woka, gradda.

10-14 Bibehall svag kokning, forvarmning, grilla (under en langre tid), woka, sautera, karamellisera, grédda, pannkakor.
5-9 Sjudning, stuvning, fortjockning, langkok.
3-4 Varmhallning, upptining.
1-2 Smalta, gora kramig (risotto).

Noll effekt (AV) Spishéllen &r i standby eller avstangd (det kan finnas varme kvar i plattorna, detta markeras med "Hot").

*Booster ar ett speciallige som anvander en hogre effektniva dn 18 for att varma upp vattnet snabbare. Detta ldge kan bibehallas i hogst 10 minuter beroende
pa vilken kokzon som anvands. Efter denna tid kommer effektnivan automatiskt att sénkas till 18.

** For fritering av frysta produkter, t.ex. pommes frites, rekommenderas att anvanda andra kokzoner &n Flexi Zone. Om du vill fritera med hjalp av Flexi Zone-
kokzoner rekommenderas att anvanda den framre.

RENGORING OCH UNDERHALL

Viktigt:

«  Kontrolleraattkokzonernairavstangdaochatteftervarmeindikatorn
("Hot") ar slackt innan rengoring.

«Undvik att anvanda repande skursvampar eller stalull eftersom de kan
forstora glaset.

« Rengor spishallen efter varje anvandning (nar den har svalnat) for att ta  °

Om CleanProtect-logotypen finns pa glaset har spishéllen behandlats
med CleanProtect-teknik. Denna exklusiva beldggning ger utmarkta
rengoringsresultat och héller héllen blank langre.

Det rekommenderas att rengdra dagligen, efter varje anvandning.

Folj dessa rad for att rengora CleanProtect-hallar:

Bl6t ordentligt ned de omraden som ska rengdras med vatten och se

bort eventuella matrester och fléckar.

Enytasomintehallstillrdckligtrenkan minskakanslighetenhoskontrollpanelens
knappar.

Anvénd en skrapa om det sitter fast rester pa spishallen. Folj anvisningarna
fran skrapans tillverkare for att undvika att repa glaset.

Socker och mat med hdgt sockerinnehall kan skada spishéllen och ska tas
bort omedelbart.

Salt, socker och sand kan repa glasytan.

Anvénd en mjuk trasa, hushallspapper eller sérskilda rengéringsprodukter
for denna typ av spishall (folj tillverkarens anvisningar).

Om vétska spills ut pa kokzonen kan kastrullerna borja rora sig eller vibrera.
Torka av spishéllen noga efter rengdring.

FELSOKNING

till att hela det flackiga omradet tacks. Var forsiktig sa att du inte spiller
vatten pa kontrollpanelen.

Véatningsforfarande:

« Vid normala férhallanden, vénta minst 2 minuter.

« Vid mycket smutsiga forhallanden, vanta minst 5 minuter.

« Om vattnet torkar pa spishéllen ska du bléta ned den igen.
Anvand en icke-slipande svamp for att fa bort avlagringar och torka
spishéllen efter rengéring.

Kontrollera att stromforsdrjningen inte &r franskiljd.

Om du inte kan stanga av héllen efter anvandning ska du koppla bort den
fran eluttaget.

Om alfanumeriska koder visas pa displayen nar spishallen slas pa ska du

Observera: Kontrollpanelens lasfunktion kan aktiveras eller avaktiveras
oavsiktligt om vatten, utspilld vatska fran kastruller eller andra féremal hamnar
pa en av spishallens knappar.

kontrollera koderna och anvisningarna i foljande tabell.

VISAD KOD/ . .
PROBLEM SOM BESKRIVNING MOJLIGA ORSAKER LOSNING
UPPTACKTS
Anslutningen till stromforsdriningen & Anslutstromforsorjningen enligtanvisningarna
FOEO Felaktig anslutning av nétkabeln. 'I'E:k?i(fﬁ ssr;ﬂgt;]r:iﬁgylsmngarna Pavsnittet | = ot "Elektrisk anslutning".
FOEA Kontrollpanelen stangs av pa grund av for | Den invandiga temperaturen &r for hog vid | Vanta tills spishallen har svalnat innan du
hog temperatur. de elektroniska delarna. anvander denigen.
FOE9 Vanta tills spishéllen har svalnat innan du
- " u . s « oo | anvanderdenigen.
gﬁfgm?s?q sanks Egl;]zonen sténgs av ndr temperaturen ar for g:rglg;/t?g:ilsgkz tggllaeﬁ;aturen arforhog vid For att sakerstalla att apparaten fungerar korrekt
En kokzon stangs AV Effektnivan sanks eller kokzonen stangs av | Spishallens ventilation kanske inte ar mf;iiliﬂ;gﬁt‘;@éﬁ};!g&giﬁg trlzlaa:tct)? if;f]g"gz
automatiskt. eller spishéllen stangs av ndr temperaturen | tillrdcklig for att sakerstélla spishéllens har i 9 I L enli h. d anvi P .
Spishéllen stangs AV arforhog. korrekta funktion. ar instaflerats 1 enlighet med anvisningama
automatiskt avsnittet "Installation”. Se till att inget foremal
" blockerar spishdllens baksida och bakre nederdel.
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Agarhandbok

VISAD KOD/
PROBLEM SOM
UPPTACKTS

BESKRIVNING MOJLIGA ORSAKER

LOSNING

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
F1E1, F2E1, F6ET, F6E2,
F7ES5, F7E6, FCE1, FCE2,
FCE3

Koppla bort spishéllen fran elnatet.

Vanta nagra sekunder (mer an 10 sekunder) och anslut sedan spishallen igen till stromforsérjningen.

Om problemet kvarstér, ring servicecentret och uppge felkoden som visas pa displayen.

dE
[nér spishdllen &r avstangd]

Spishéllen varms inte upp.

Funktionen kopplas inte PA. DEMOLAGE pa.

Folj anvisningarna i avsnittet "Forsta
anvandningen".

En specialfunktion slas
inte pa och spishéllen
avger en ljudsignal.

Effektregulatorn begransar
specialfunktionens aktivering i enlighet med
den effekthanteringsinstallning som valts for
spishallen (t.ex. 2,5 kW).

Spishéllen tillater inte att en specialfunktion
aktiveras.

Se avsnittet "Effekthantering".

Effektregulatorn begréansar
specialfunktionens aktivering i enlighet med
den effekthanteringsinstallning som valts for
spishallen (t.ex. 2,5 kW).

Se avsnittet "Effekthantering” eller "Booster-
funktion”.
For att sakerstdlla att apparaten fungerar

zlfaféstl:ﬂ\\ll aéU:I:eernanvén der ;ﬁ'sg:llﬁ”;?#:&f#ﬁg??;sg'gd(::;?%setﬁ Booster-funktionen kan ha olika varaktighet | korrekt maste spishdllen fa tillrdcklig ventilation
. - argangiiga e 9 beroende pa vilken kokzon som anvands. fran en ftillidcklig friskluftstillfdrsel. Kontrollera
Booster-funktionen sanks | installda) for att sakerstélla att kokzonen | - . o w L . o
Lo ; . Nar Booster-tiden har [6pt ut sénks effekten | att spishéllen har installerats i enlighet med
effektnivan automatiskt. | kan anvandas. L o U . A S .
automatiskt till niva 18. anvisningarna i avsnittet "Installation”. Se till att
Spishéllens ventilation kanske inte ar inget foremal blockerar spishdllens baksida och
tillrécklig for att sakerstalla spishdllens bakre nederdel.
korrekta funktion.
g:srlgf f?j{n’}ggtlztgza:shgﬂ;r k?\i(:ug?:c;rgﬁ Om ditt kokkarl ar lampligt for induktionshall (se
X Kokkarlet detekteras inte. felaktigt ellerinte har rtt storlek for den valda avsnittet "Tilloehdr') och korrekt placerat pa den

Kokzonen sténgs av efter 30 sekunder. kokzonen. Om ingen kastrull detekteras
inom 30 sekunder efter att valet har gjorts

stangs spishdllen av.

onskade kokzonen kan du prova att anvanda
det pa en mindre kokzon. Anvand annars ett
[ampligt kokkarl (se avsnittet "Tillbehor").

Spishallen avger tva korta
ljudsignaler och stangs
sedan av automatiskt.
Dérefter visas
meddelandet "OFF" i upp
till 60 sekunder, under
vilken tid spishéllen inte
kan sattas paigen och de
tva korta ljudsignalerna
upprepas var 5:e sekund.

Vattenspill, mat som rinner 6ver och/eller foremal som placeras pa kontrollpanelens
knappar kan uppfattas som ditt finger och av misstag aktivera eller avaktivera ndgon av
spishallens knappar:

« PA/AV-knappen, vilket leder till att spishallen stangs av oavsiktligt.

Knapplasknappen, vilket orsakar odnskad aktivering av knapplaset om den halls
intryckt i mer @n 3 sekunder. Funktionen forblir aktiv dven efter att spishallen stangts
av, med knapplas-ikonen och lysdioden ténda.

+  Slidern, vilket orsakar en odnskad @ndring av effektnivaerna.

Spishdllen stangs av automatiskt (meddelandet "OFF" visas) om den inte rengdrs inom 8
sekunder.

Torka och/eller rengér och/eller ta bort
foremalet sa att spishéllen kan slas pa igen 60
sekunder efter att OFF-meddelandet visades.
Om knapplaset har aktiverats av misstag,
tryck pa knapplasknappen i 3 sekunder for att
avaktivera det.

Tryck p& PA/AV-knappen for att sla pa
spishallen.

Vattnet kokar inte
nar Heat Control (&)
anvands

Du anvander Heat Control for att koka
vatten.

Vattnet kokar inte nar temperaturen stalls
in med Heat Control funktionen.

Anvénd Assisterad kokning (Boil&Cook) eller
Booster-funktionen.

Ett klick- och/eller tickljud
hors nar kokkarlet
placeras.

Dessa kontinuerliga Klick- och/eller tickljud uppstar nar kastrullen inte kan ta emot all effekt
som levereras for den instéllda effektnivan.

Kastrullens diameter kan vara légre an den minimidiameter somangesi bruksanvisningen for
specifika kokzoner. Aven om du anvinder en kastrull med ratt matt har vissa kastrullmodeller
en botten som delvis ar tackt av metallinsatser (eller utan en jamn ferromagnetisk fordelning),
och de fungerar inte alltid som forvantat.

Anvand en kastrull med en diameter som &r
storre dn den minsta diameter som anges i
bruksanvisningen for de specifika kokzonerna,
eller anvand en kastrull med hégre prestanda (se
avsnittet "Tillbehor").

Spishallen &r avstangd.

Spishallen stangs av automatiskt i foljande situationer:

« | handelse av vattenspill, mat som rinner Gver eller foremal som placerats pa

kontrollpanelens knappar och som oavsiktligt kan aktivera PA/AV-knappen. Om dessa

foremal inte tas bort inom 8 sekunder stangs spishallen av automatiskt och avger ett

ljud.

Om kontrollpanelen inte haranvénts pa mer &n 30 sekunder och ingen kokzon &r aktiv.

« Ominget kokkarl har detekterats pa mer an 30 sekunder och kontrollpanelen inte har
anvants pa denna tid.

« Den maximala arbetstiden for en effektniva eller funktion har [6pt ut och spishallen har
inte anvants pa mer an 30 sekunder.

+  Andrafall sominte specificeras har.

Se avsnittet "Daglig anvandning" for ytterligare
information.
SIa pa spishéllen manuellt.

Nar du anvander
Assisterad kokning
(Boil&Cook)-funktionen
nar vattnet inte
kokpunkten.

eller

Funktionen anger inte
att kokpunkten har
uppnatts inom ca 90
sekunder fran det att
vattnet borjar koka.

Beroende pa kokkérlet eller méngden vatten som anvénds &r det inte sakert att kokpunkten
uppnas.

Qavsett om vattnet kokar eller inte kan effektnivan automatiskt sjunka till 15 efter ca 15
minuter fran det att funktionen aktiverades.

Om vattnet inte kokar kan du fa det att koka
genom att 6ka effektnivan for den kokzon som
anvands. Du kan adven prova att anvdnda en
annan panna som ar lamplig for induktionshail.

Om funktionen inte anger att vattnet kokar
inom ca 90 sekunder fran det att vattnet borjar
koka foreslar vi att du stanger av Boil&Cook-
funktionen och anvander effektnivaer for att
fortsatta tillagningen.
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LJUD SOM AVGES UNDER ANVANDNING

Det ar vanligt att det hors ett visslande eller latt knakande ljud nar du anvander
induktionshallar.

Dessa ljud kommer faktiskt fran kokkarlet och ar kopplade till egenskaperna
pé dess botten (t.ex. ndr bottnarna ér tillverkade av olika materialskikt eller &r
ojamna).

De kan variera beroende pa vilken typ av kokkérl som anvénds samt mangden
mat som de innehdller och &r inte tecken pad att ndgot &r fel.

Induktionshallar kan ge ifran sig kontinuerliga klick- och/eller tickljud nér en
kastrull/panna star pa den. Dessa ljud kan uppsta nar kastrullen inte kan taemot
all effekt som levereras for den installda effektnivan. Anvand en kastrull med en
diameter som &r storre an den minsta diameter som anges i bruksanvisningen
for de specifika kokzonerna, eller anvand en kastrull med hogre prestanda (se
avsnittet "Tillbehor").

KUNDSERVICE

Vattenspill, mat som rinner Over och/eller féremdl som placeras pa
kontrollpanelens knappar kan uppfattas som ditt finger och av misstag
aktivera eller avaktivera ndgon av spishéllens knappar, samt avge ljudsignaler
pa grund av kontakt mellan féremalen och knapparna. Om dessa foremal inte
tas bort inom 8 sekunder stangs spishéllen av automatiskt och avger ett ljud
som upprepas var 5:e sekund tills fdremalet eller vattnet har avldgsnats fran
kontrollpanelen, dven efter avstangning. For att undvika att den stangs av ska
du avldgsna eventuella spillda vatskor frdn anvandargrénssnittet och torka av
det noga inom 8 sekunder, eller anvanda Avtorkningsfunktionen som ger dig
30 sekunder for att rengdra och torka.

Kom ihag att PA/AV-knappen alltid kommer att vara aktiv.

INNAN DU RINGER KUNDSERVICE:

1. Se om du kan I8sa problemet sjalv med hjlp av raden i FELSOKNING.
2. Stdngav apparaten och sld pa den igen for att se om felet kvarstar.

OM FELET KVARSTAR EFTER OVANNAMNDA KONTROLLER, KONTAKTA
NARMASTE KUNDSERVICE.

Nar du kontaktar var kundtjanst ska du alltid uppge:
+  Enkort beskrivning av felet.
»  Typavapparat och exakt modell.

I TP

Tod X
000K

7o
(('_‘H

« Ind.C.
+  Aerienumret (numret efter bokstaverna SN pa madrkskylten som finns
under apparaten). Serienumret anges dven i dokumentationen.

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX

SN: XXXX XXXX XXXX

z
=9
OF
<
o=
gnc
e

z

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

«  Din fullsténdiga adress.
- Ditt telefonnummer.

Vand dig alltid till en auktoriserad serviceverkstad om det blir nodvandigt
med reparation (som garanti for att originalreservdelar anvands och att
reparationen utfors pa korrekt sétt).

Du kan fa atkomst till policy, standarddokumentation och ytterligare produktinformation genom att:

«  Anvdnda QR-koden pa din apparat;
- Besoka var webbplats docs.whirlpool.eu/docs;

- Eller kontakta var kundservice (Se telefonnumret i garantihaftet). Nar du kontaktar var kundservice, ange koderna som star

pa produktens typskylt.
©/TM/ © 2024 Whirlpool. Tillverkad under licens.

400020020495
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TURVALLISUUSOHJEET

TARKEA LUKEA JA NOUDATTAA

Lue nama turvallisuusohjeet ennen laitteen kayttoa.
Sailyta ne lahettyvilla tulevaa tarvetta varten.
Nadissa ohjeissa ja itse laitteessa on tarkeita
turvallisuutta  koskevia varoituksia, joita on
noudatettava aina. Valmistaja kieltaytyy kaikesta
vastuusta, jos ndita turvallisuusohjeita ei noudateta
tai jos laitetta kdytetadn sopimattomasti tai saatimet
asetetaan virheellisesti.
M VAROITUS: Jos lieden pinnassa on halkeamia, ei
laitetta saa kayttaa — sahkoiskun vaara.
AVAROITUS: Tulipalon vaara: ald siilytd esineita
keittopintojen paalla.
MNHUOMIO: Ruoan kypsennystd on valvottava.
Khytaikaista kypsennysta on valvottava jatkuvasti.
VAROITUS: Rasvassa tai 6ljyssa kypsentaminen ilman
valvontaa voi olla vaarallista - tulipalon vaara. ALA
KOSKAAN yrita sammuttaa tulipaloa vedella: sammuta
sen sijaan laite ja peita liekit sitten esimerkiksi kannella
tai palopeitteella.
A\ Al kdyts liettd tyd- tai laskutasona. Pida vaatteet ja
muut palonarat materiaalit etaalla laitteesta, kunnes
kaikki osat ovat kokonaan jadhtyneet - tulipalon vaara.
A\ A3 laita keittotasolle metalliesineits, kuten veitsig,
haarukoita, lusikoita ja kansia, silla ne voivat kuumentua.
A\ Pikkulapset (0-3-vuotiaat) on pidettava loitolla laitteesta.
Hieman isommat lapset (3—8-years) on pidettava loitolla
laitteesta, ellei heita valvota jatkuvasti. Laitetta voivat
kayttaa 8-vuotiaat ja sita vanhemmat lapset seka henkilot,
joiden fyysinen, henkinen tai aistitoimintojen suorituskyky
on rajoittunut taikka joilla ei ole riittavaa kokemusta ja
tietoja vain, jos heita valvotaan tai heille on annettu
turvallista kayttoa koskevat ohjeet ja he ymmartavat
mahdolliset vaaratilanteet. Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Lapseteivatsaasuorittaa puhdistus-taihuoltotoimenpiteita
ilman valvontaa.
M\ Kytke liesitaso kdyton jilkeen pois pailtd sen
kytkimesta adlaka luota yksinomaan keittoastian
tunnistimeen.
M\VAROITUS: Laite ja sen kosketettavissa olevat osat
tulevat kuumiksi kdyton aikana. Varo koskettamasta
lammitysvastuksia. Alle 8-vuotiaat lapset on pidettava
loitolla, ellei heita valvota jatkuvasti.
A\ Ruokaa ei saa jittad tuotteen sisille tai sen paalle yli
tunniksi ennen kypsentamista tai sen jalkeen.
SALLITTU KAYTTO
AHUOMIO: Laitetta ei ole tarkoitettu kdytettivaksi
ulkopuolisen kytkimen, kuten esimerkiksi ajastimen,
tai erillisen kauko-ohjausjarjestelman kanssa.
MNTimi laite on tarkoitettu kotitalouskayttoon ja
vastaaviin  kayttotarkoituksiin, kuten: henkiloston
keittidtiloihin  kaupoissa, toimistoissa ja muissa
tyOymparistoissa; maatiloille; asiakaskayttoon
hotelleissa, motelleissa, aamiaismajoituspaikoissa ja
muissa asuinymparistoissa.
M\ Mika tahansa muu kayttd on kiellettya (esimerkiksi
huoneiden lammittaminen).

A\ Tt laitetta ei ole tarkoitettu ammattikayttoon. Ala
kayta laitetta ulkona.

ANVAROITUS: Induktioliedests saattaa kuulua dants,
josjotainjatetadan kayttdpaneelin padlle. Laita keittotaso
pois padlta VIRTA-painikkeesta.

ASENNUS

M\ Laitteen siirtdmisessd ja asennuksessa tarvitaan
vahintaan kaksi henkiléa — loukkaantumisen vaara.
Kayta suojakasineita purkamisen ja asennuksen aikana
- leikkaantumisvaara.

A\ Asennus, mukaan lukien vesikytkennat (jos niita
on), sahkokytkennat ja korjaukset on annettava
patevan asentajan tehtdviksi. Ala korjaa tai vaihda
mitaan laitteen osaa, ellei kayttoohjeessa nimenomaan
ndin kehoteta. Pida lapset loitolla asennuspaikasta.
Purettuasi laitteen pakkauksestaan tarkista, ettei se
ole vahingoittunut kuljetuksen aikana. Jos ilmenee
ongelmia, ota yhteys jalleenmyyjaan tai lahimpaan
huoltopisteeseen. Asennuksen jalkeen pakkausjatteet
(muovi, styroksiosat, jne) on sailytettava lasten
ulottumattomissa - tukehtumisvaara. Laite on
kytkettava irti sahkoverkosta ennen mitaan
asennustoimenpiteita — sahkoiskun vaara. Varmista
asennuksen aikana, etta laite ei vaurioita virtajohtoa -
tulipalon tai sahkoiskun vaara. Kytke laite paalle vasta,
kun asennus on valmis.

M Tee kaikki kalusteen leikkaustydt ennen laitteen
sijoittamista ja poista kaikki lastut ja sahanpuru.
SAHKOA KOSKEVAT VAROITUKSET

A\ Laite onvoitava kytkedirti sshkdverkostairrottamalla
pistoke pistorasiasta, jos pistorasia on saavutettavissa,
tai pistorasian edelle asennetusta moninapaisesta
kytkimesta, minka lisaksi laite on maadoitettava
kansallisten ~ sahkoista  turvallisuutta  koskevien
maardysten mukaisesti.

A\ Al3 kdyta jatkojohtoja, jakorasioita tai adaptereita.
Kun asennus on tehty, sahkoosat eivat saa olla kayttajan
ulottuvilla. Al kayta laitetta kun olet marka tai kun olet
paljain jaloin. Ala kayta tata laitetta, jos virtajohto tai
pistoke on vahingoittunut, jos laite ei toimi kunnolla tai
jos se on vaurioitunut tai pudonnut.

A\ Asennusta virtajohdon pistokkeen kanssa ei sallita,
ellei valmistaja ole varustanut uotetta valmiiksi
pistokkeella.

M Jos virtajohto on vahingoittunut, on sen tilalle
vaihdettava toinen samanlainen; vaaratilanteiden
estamiseksi vaihdon saa suorittaa valmistaja, sen
huoltohenkil6 tai vastaava pateva henkilo — sahkoiskun
vaara.

PUHDISTUS JA HUOLTO

ANVAROITUS: Varmista, etta laite on sammutettu ja sen
virtakytkentd on katkaistuennen kuin ryhdyt mihinkaan
huoltotoimenpiteisiin; ala koskaan kayta
puhdistamiseen héyrypesuria - sahkdiskun vaara.
AAa kiyta hankaavia tai sydvyttdvid aineita,
klooripitoisia valkaisuaineita tai hankaussienia.




PAKKAUSMATERIAALIEN HAVITTAMINEN

Pakkaus on valmistettu 100-prosenttisesti kierratettdvastda materiaalista ja

siind on kierrdatysmerkki .
Pakkauksen osat on hdvitettavd asianmukaisella tavalla ja paikallisten
jatehuoltoviranomaisten maardysten mukaisesti.

KODINKONEIDEN KAYTOSTAPOISTO JA
HAVITTAMINEN

Tama laite on valmistettu kierratettdvasta tai uusiokdyttoon kelpaavasta
materiaalista. Havita laite paikallisten jatehuoltomaardysten mukaisesti.
Lisdtietoja  sdhkokayttoisten  kodinkoneiden  kasittelystd, materiaalin
kerdamisestd ja kierratyksesta saat paikallisilta viranomaisilta, jatehuollosta
tai liikkeestd, josta laite on ostettu. Tama laite on merkitty EU:n sahko- ja
elektroniikkaromua koskevan direktiivin 2012/19/EU (WEEE) sekd sahko- ja
elektroniikkaromusta vuonna 2013 annetun asetuksen mukaisesti (sellaisena
kuin se on muutettu).

Varmistamalla, ettd tuote poistetaan kaytdstad asianmukaisesti, voidaan auttaa
estdmaan ympadristo- ja terveyshaittoja.

Symboli E tuotteessa tai sen asiakirjoissa tarkoittaa, ettei laitetta saa havittaa
kotitalousjatteiden mukana. Sen sijaan tuote on toimitettava sahko- ja
elektroniikkakomponenttien kerdys- ja kierratyspisteeseen.

ENERGIANSAASTONEUVOJA

Hy6dynna lammityslevyn jalkildmpda sammuttamalla se muutama minuutti
ennen kypsennyksen paattymista.

Kattilan tai pannun pohjan tulisi peittdd lammityslevy kokonaan;
lammityslevya pienemman astian kdyttdminen tuhlaa energiaa.

Peitd kattilat ja pannut tiiviisti sulkevilla kansilla kypsennyksen ajaksi ja kdyta
mahdollisimman véahédn vettd. llman kantta tapahtuva kypsennys nostaa
huomattavasti energian kulutusta.

Kdyta vain tasapohjaisia kattiloita ja pannuja.

VAATIMUSTENMUKAISUUSVAKUUTUS

Tama laite noudattaa EU:n asetuksen 66/2014 ekosuunnitteluvaatimuksia
seka energiaan liittyvien tuotteiden ja energiatietojen
ekosuunnitteluvaatimuksia (muutettu) (EU Exit) koskevia asetuksia vuodelta
2019, eurooppalaisen EN 60350-2 standardin mukaisesti.

Asetuksen (EU) 2023/826 mukaiset tiedot laitteenvirransaastdtilasta [6y tyvat
seuraavasta linkista: https://docs.emeaappliance-docs.eu.

HUOM

Henkildiden, joilla on syddmentahdistin tai muita vastaavia ladkinndllisia
laitteita, on noudatettava erityistd varovaisuutta oleskellessaan tdman
induktiolieden ldheisyydessa sen ollessa kdynnissa. Sahkémagneettinen
kenttd saattaa vaikuttaa sydd@mentahdistimeen tai vastaaviin laitteisiin.
Pyyda ladkariltdsi tai sydamentahdistimen tai kyseisen laakinnallisen
laitteen valmistajalta lisatietoja induktiolieden sahkdmagneettisten kenttien
vaikutuksesta laitteeseen.
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SAHKOLIITANTA

Sahkaliitdntd on tehtdva valmiiksi, ennen kuin laite kytketadn sahkoverkkoon.

Asennuksen saa suorittaa vain pateva henkilosto, joka on perehtynyt voimassa oleviin turvallisuus- ja asennussaadoksiin. Erityisen tarkeda on, ettd asennus
suoritetaan paikallisen sahkdyhtion maardysten mukaisesti.

Varmista, etta laitteen pohjassa olevaan arvokilpeen merkitty jannite vastaa asunnon sahkoverkon jannitetta.

Laitteen maadoitus on lakisaateinen: kdyta ainoastaan oikean kokoisia johtimia (mukaan lukien maadoitusjohto).

380-415V2N ~ 220-240V ~ 220-240V 3 ~ 230V 2 Phase 2N ~
380-415V3 N~
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Fil I Omistajan opas

Tayden tuen saamiseksi on tuote rekisterditava osoitteessak

@ KIITOS SITA, ETTA OSTIT WHIRLPOOL-TUOTTEEN
na www.register10.eu .

SKANNAA TUOTTEESSASI OLEVA

f , . . . QR-KOODI LISATIETOJA VARTEN
Lue turvallisuusohjeet huolellisesti ennen laitteen

kayttoa.

TUOTTEEN KUVAUS

1. Keittotaso
. 2. Ohjauspaneeli

;;;;;;;;;

Whirlgool 6

OHJAUSPANEELI

9 1 12 14 16 19
1. Flexi Zone -painike 8. Merkkivalo - toiminto paalla 15. Lampatilan ilmaisin (celsiusasteet)
2. Keittoalueen sammutuspainike 9. Ajastinpainike 16. Minuuttien ilmaisin
3. Vieritysnappdimistd 10. Virtapainike 17. Ajastimen osoittimen symboli
4. Nuolet lampétilan/ajastimen asettamiseen 11. Avustettu keittdminen (Boil&Cook)-painike 18. Heat Control-painike
5. Pikalammityspainike (Booster) 12. Pyyhkimistoimintopainike 19. Erikoistoimintopainike
6. Esilammityksen/jadhdytyksen merkkivalo 13. Painikelukituksen painike — 3 sekuntia
7. Keittoalueen ndyttd 14. Erityistoimintojen symbolit/aktivointi

HUOM.: Paina virtapainiketta (10); kaikki kdytettavissa olevat toiminnot tulevat nakyviin muutamaksi hetkeksi, minka jalkeen vain tarkeimmat toiminnot pysyvat
aktiivisina. Muita voidaan kdyttaa ja ne aktivoidaan laitteen myohemman kayton aikana.

TARKEAA: Kaikki kaytettiviss olevat toiminnot valaistaan himmell valon voimakkuudella, joka voimistuu vasta, kun ne aktivoidaan.

Whj;lﬁool



VARUSTEET

Kaytd vain induktioliedelle sopivasta ferromagneettisesta materiaalista
valmistettuja kattiloita ja pannuja. Saat selville kattilan sopivuuden tarkastamalla

onko siind -symboli (yleensd painettu pohjaan). On myds mahdollistaa

tarkastaa magneetilla, onko keittoastian pohja magneettinen.

KEITTOASTIAT MATERIAALI OMINAISUUDET
Suositellut Pohja on valmistettu Se varmistaa optimaalisen
keittoastiat ruostumattomasta terdksestd, | tehokkuuden, lampiad nopeasti

jossa on monikerroksinen ja jakaa lammon tasaisesti.
pohja, emaloidusta terdksesta
tai valuraudasta.
Sopivat Pohja ei ole téysin Vain ferromagneettinen alue
keittoastiat ferromagneettinen (magneetti | limpenee. Taman seurauksena
tarttuu vain osaan astian astia saattaa lammetd
pohjasta). vahemman nopeasti ja lampo
voi jakautua epétasaisemmin.
Sopivat Ferromagneettinen pohja Ferromagneettinen alue on
keittoastiat sisaltaa alueita, joissa on pienempi kuin varsinainen
alumiinia, tai sen keskelld on keittoastian pohjapinta-ala.
9 e syvennys. Téman seurauksena teho voi
\ e olla pienempi ja keittoastia
ei ehka kuumene riittavasti.
Keittoastiaa ei ehka havaita.
Ei sovellu Normaali ohut teras, lasi, savi, Keittoastiaa ei tunnisteta eika se
kupari, alumiini ja muut ei- kuumene.
ferromagneettiset materiaalit,
tai keittoastiat, joissa on
kumijalat

HUOM.: Kaikissa keittoastioissa on oltava tasainen pohja. Tarkista saanndllisesti,
ettei pohja ole vaantynyt, silld jotkin keittoastiat voivat vaantya korkean
kuumuuden vaikutuksesta.

Jos kdytetddn keittoastioita, jotka eivat vastaa suositeltuja kokoja ja
ominaisuuksia, se voi vaikuttaa merkittavasti kypsennystehoon ja aiheuttaa
epatyydyttavia tuloksia.

ENSIMMAINEN KAYTTOKERTA

INDUKTIOLLE SOPIMATTOMIEN KATTILOIDEN/PANNUJEN VALILEVYT

Vililevyjen kayttd vaikuttaa tehokkuuteen ja pidentdd siten veden tai ruoan
lammittamiseen kuluvaa aikaa. Varmista, etta keittoastian pohjan ferromagneettinen
halkaisija on linjassa seka vélilevyn halkaisijan ettd keittoalueen halkaisijan kanssa. Jos
nama mittaukset eivét vastaa toisiaan, tehokkuus ja suorituskyky saattavat heikentya
merkittavasti. Jos nditd ohjeita ei noudateta, seurauksena saattaa olla, ettd Idmp0 ei
siirry tehokkaasti kattilaan tai pannuun, jolloin levy ja keittotaso voivat mustua.

TYHJAT KATTILAT JA PANNUT

Keittotaso on varustettu sisdiselld turvajarjestelmalld, joka aktivoi automaattisen
sammutustoiminnon, kun havaitaan liian korkea lampoétila. Tyhjien ja ohutpohjaisten
kattiloiden ja pannujen kaytt6a ei suositella, mutta jos niitd kaytetdan, lampdtila
saattaa nousta nopeammin kuin automaattisen sammutustoiminnon laukeamiseen
tarvittava aika, jolloin pannu tai keittotason pinta saattaa vahingoittua. Jos ndin
tapahtuu, ala koske pannuun tai keittotason pintaan. Odota, etta kaikki osat jadhtyvat.
Jos nakyviin tulee jokin virheviesti, soita huoltokeskukseen.

ERI KEITTOALUEILLE SOPIVAN KOKOINEN KATTILAN/PANNUN POHJA

Kayta lieden asianmukaisen toiminnan varmistamiseksi halkaisijaltaan sopivia
keittoastioita (ks. alla oleva taulukko). Huomaa, etté keittoastioiden valmistajat
ilmoittavat usein keittoastian ylemman halkaisijan koon eika pohjan halkaisijan.
Varmistaaksesi, ettd keittotaso toimii odotetusti, kdyta aina keittoaluetta, jonka
koko vastaa keittoastian pohjan ferromagneettisen osan kokoa.

Keskita pannu/kattila oikein kaytettdvalle keittoalueelle. Keittoaluetta
suurempien kattiloiden kéytto ei ole suositeltavaa.

KEITTOASTIOIDEN KAYTTO ALUEITTAIN

e — Alue Sopiva keittoastian Sopiva
2 3 muoto ferromagneettinen
€ - ’] pohja (cm)
~ : Pyored tai _
1tai2 nelidmainen 16-21
. 3 Pyored 16-21
1 4 4 Pycrea 10-15
1+2 Soikea tai Lyhyt sivu 16-21
(Flexi Zone) suorakulmainen Pitka sivu 24 -38

TEHONHALLINTA

Uusi keittotaso on aina asetettu maksimiteholle. Sadda asetus kotdin
sahkojarjestelman rajojen perusteella, kuten seuraavassa kappaleessa selitetdan.

HUOMAUTUKSIA: Liedelle valitusta tehosta riippuen toisissa keittoalueen
tehotasoissa ja toiminnoissa (esim. keittdmisessa tai pikalammityksessd)
saattaa olla automaattisia rajoituksia, jotka estavat valitun rajan ylittymisen.

Alla olevassa taulukossa on esitetty kunkin alueen kdyttama teho kunkin

toiminnon osalta, jotta mahdolliset kdyttorajoitukset valitun tehoasetuksen
perusteella kavisivat selviksi.

ALUE 1tai2 142 3 4
TEHOTASO 18 (KW) 22 22 25 15
BOOSTER (KW) 37 37 37 22
HEAT CONTROL (KW) El El 14 El
AVUSTETTU KEITTAMINEN i B 30 i
(BOIL&COOK) (KW)

SULATUS (KW) El El El 0.045
LAMPIMANAPITO (KW) El El El 0.145

Esimerkkeja ylld olevan taulukon arvojen perusteella:

Jos "Tehonhallinta-asetukseksi" asetetaan 4 kW ja samanaikaisesti aktivoidaan
useita keittoalueita, keittotaso sadtda automaattisesti tehotasoja niin, ettd
kokonaistehorajoitus (esim. 4 kW) ei ylity.

Kun "Tehonhallinta-asetus" on esimerkiksi asetettu arvoon 4 kW ja jos alueelle 3
asetetaan "Booster" (=3,7 kW) ja yritetdan sitten aktivoida vydhyke 1 tasolla 18 (2,2
kW), haluttu kokonaisteho ylittaa 4 kW:n rajan (3,7 + 2,2 = 5,9 kW). Tasta syysta liesi
saatda tehotasot automaattisesti seuraavalla tavalla: "Booster"-asetukselle saadetty
keittoalue asetetaan tasolle 18 (=2,2 kW), kun taas toinen keittoalue asetetaan tasolle
15 (=1,6 kW, enimmaisteho ei saa ylittad 4 kW:n rajoitusta).

Asetusvalikko: Perusasetusten muuttaminen

Kun laite on kytketty verkkovirtaan, voidaan sen oletusasetuksia muuttaa siirtymalla

asetusvalikkoon 60 sekunnin kuluessa:

1. Kun olet liittdnyt keittotason paavirtaldhteeseen, odota, kunnes kaikki LED-
valot syttyvét ja sammuvat perakkain.

2. Liesi kytketidn paille painamalla virtapainiketta ( D) ja pitamalld sitd
painettuna.

3. Paina painikelukituksen painiketta (%)) vahintidn 6 sekunnin ajan paastaksesi
kuuluu 3 sekunnin painalluksen jalkeen.

4. Asetustyyppi(esim."PL") ndkyy keittoalueen vasemmassa ylakulmassa olevassa
naytossa ja sen oletusarvo (tai nykyinen arvo) (esim. "2_5") nakyy keittoalueen
vasemmassa alakulmassa olevassa ndytssa. )

5. Voit valita asetustyypin vasemmalla ylhaalla olevan keittoalueen ylos (_—_) ja
alas ( — ) osoittavilla nuolindppaimilld. Voit muuttaa sen arvoa kdyttamalla
vasemmalla alhaalla olevan keittoalueen ylés (_—_) ja alas ( — ) osoittavia
nuolia. Katso asetustyypit, oletusarvot ja mahdolliset arvot alla olevasta
taulukosta.

6. Vahvista painamalla virtapainiketta.

7. liman vahvistusta liesi poistuu asetusvalikosta ja palaa edellisiin arvoihin 30
sekunnin kuluessa.

KA1 & ALHAALLA
= ASETUS- YLHAALLA MAHDOLLISET
JARJESTYS | “7yypp1 | vAsEMMALLA | VASEMMALLA | 5 pvor
(OLETUS)
Tehon 2. 5kW;4 0kw;
1 rajoittaminen PL 74 6_0kW;7_4kW
2 Agnimerkki Aud paalla Paalle/Pois
3 Demo-tila dE Pois paalta Ei paalla/paalla

HUOMAUTUKSIA: kun esittelytoiminto on aktivoitu, se pysyy paalld, vaikka
verkkovirran sy6tto keskeytyisi.
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PAIVITTAINEN KAYTTO

Omistajan opas

@ LIESITASON KYTKEMINEN PAALLE/POIS

Liesi kytketdadn péalle painamalla virtapainiketta ja pitamalla sitd painettuna.
Painikkeen ylapuolella oleva LED syttyy, ja kuuluu d@@nimerkki. Muutaman
sekunninkuluttua voit suorittaa keittotasolla toimempiteita. Liesi sammutetaan
painamalla samaa painiketta uudelleen; kaikki keittoalueet kytkeytyvat pois
paalta.

SIJOITTAMINEN
Al peita ohjauspaneelin merkkeji keittoastialla.

Huomaa: Ohjauspaneelin lahelld kattilat ja pannut on hyva pitaa keittovychykkeen
merkityn alueen sisélld (ottaen huomioon sekd pannun pohjan ettd ylareunan,
koska yldreuna on yleensa suurempi).

Nain estetddn nappdimiston ylikuumeneminen. Grillattaessa tai paistettaessa
tulee kayttaa takakeittovydhykkeitd, jos suinkin mahdollista.

KEITTOALUEIDEN KYTKEMINEN PAALLE/POIS JA TEHOTASON
SAATAMINEN

Keittoalueiden kytkeminen pddille:

Kun liesi kytketdaan padlle, kaikkien kaytettdvissa olevien keittoalueiden
vieritysndppaimistd (LIUKUKYTKIN) kytkeytyy paédlle matalalla valaistuksella.
Aseta sormesi sen alueen vieritysndppaimistolle (LIUKUKYTKIN), jonka haluat
aktivoida, ja liu'uta sitd varovasti oikealle, jos haluat lisatd tehotasoa, tai
vasemmalle, jos haluat vahentdd sitd. Huomaat, ettd ohjausndppaimiston
segmentit vaihtuvat valitun tehotason mukaisesti suurempaan kirkkauteen ja
ndytdn numerot ndyttavat valittua tehotasoa vastaavan numeron (1-18).
“P“-painiketta voidaan kayttad pikakuumennustoiminnon (Booster) valitsemiseen
veden nopeaa kiehumista varten.

Keittoalueiden kytkeminen pois toiminnasta:
Valitse vieritysnappdimiston alussa oleva "OFF"-painike.

HUOM.: Vesiroiskeet, ruoan valuminen yli ja/tai ohjauspaneelin painikkeiden
padlle asetetut esineet saavat vaikuttaa laitteesta sormilta ja vahingossa siten
aktivoida tai deaktivoida lieden painikkeita. Jos ndita elementteja ei poisteta 8
sekunnin kuluessa, liesi antaa kaksi lyhytta d@nimerkkia ja kytkeytyy itsestdan
pois pdalta ja ndyttaa viestin "OFF".

N
OHJAUSPANEELIN LUKITUS

Ohjauspaneelin  lukitustoiminto on  suunniteltu  lukitsemaan  keittotason
asetukset, jotta estetddn asetusten vahingossa tapahtuva muuttaminen tai
toimintojen tahaton aktivointi/deaktivointi. Voit joutua kdyttdmaan tata toimintoa
esimerkiksi: Mahdollisen nesteen tai ruoan ldikkymisen varalta tai turvallisuussyista
(lasten vahingossa tapahtuva lieden kaytto), jotta estetddn lieden vahingossa
kéynnistymisen riski. Ohjauspaneelin lukitustoimintoa kéytetdan painamalla (%)
-painiketta 3 sekunnin ajan. Painike muuttuu voimakkaasti valaistuksi ja d@nimerkki
seka symbolin yldpuolelle syttyva varoitusvalo ilmoittavat, ettd tdma toiminto on
aktivoitu. Lukitus poistetaan kdytosta toistamalla sen aktivointimenettely.

KEITTOALUEIDEN JA -TOIMINTOJEN ENIMMAISTYOAIKA

HUOM.: Ohjauspaneeli on lukittu virrankatkaisutoimintoa lukuun ottamatta.
Jos sammutat lieden ohjauspaneelin lukituksen ollessa aktivoituna, vapauta
lieden lukitus painamalla virtapainiketta ja sen jélkeen lukituspainiketta 3
sekunnin ajan.

E@ PYYHKIMISTOIMINTO

Pyyhkimistoiminto lukitsee kayttoliittymén painikkeet valiaikaisesti, jotta
asetuksia ei voida muuttaa vahingossa puhdistusprosessin aikana. Toiminto ei
keskeyta kypsennysprosessia.

Pyyhkimistoiminto auttaa estdmaan danet, jos kayttoliittymalle valuu vetta
ruoanlaiton aikana tai tavanomaisen puhdistuksen aikana.

Turvallisuussyista virtapainike voidaan aktivoida my6s tahattomasti puhdistuksen
aikana.

Pyyhkimistoiminnon aktivointi:

1. Paina Pyyhkimistoimintopainiketta ( 2D ). Kun toiminto on aktiivinen,
kuuluu &nimerkki.

2. Painikkeen yldpuolella oleva LED syttyy ja palaa jatkuvasti, kun taas itse
painike vilkkuu koko toiminnon keston ajan.

3. Ohjauspaneeli pysyy lukittuna 30 sekunnin ajan.

@ HALYTINAJASTIN
Ajastin seuraa kaikkia aktiivisia keittoalueita.

Ajastimen kdynnistdminen:

1. Valitse keittoalue ja aseta haluttu tehotaso.

2. Ajastinpainike syttyy noin 5 sekuntia sen jalkeen, kun keittoastia on
tunnistettu. Paina sitd, kunnes merkkivalo syttyy valitun keittoalueen
symbolin mukaisesti. o

3. Asetaaikaylos (—_)jaalas( — ) nuolindppaimilld (dla pida niita painettuna
yli 8 sekuntia, silld muutoin liedelld nakyy OFF). Lisatietoja on kohdassa
"Vianmadritys"). Aika vaihtuu 000 sekunnista 30 minuuttiin, ja se kasvaa 1
minuutilla joka kerta; valilld 30-150 minuuttia, aika kasvaa 5 minuutin valein.
Jos haluat muuttaa aikaa 10 minuutilla, kdyta sivuviivoja. Vasemmalla oleva
viiva véhentda 10 minuuttia ja oikealla oleva viiva lisdd 10 minuuttia (katso
seuraava kuva).

OFF — — — —

t

4, Voitvahvistaa asetetun kellonajan painamalla kellopainiketta (). Muussa
tapauksessa aika vahvistetaan automaattisesti 5 sekunnin kuluttua ilman
mitaan toimenpiteita.

5. Voit muuttaa aikaa missa tahansa vaiheessa ja aktivoida useita ajastimia
samanaikaisesti.

6. Napauta sormella liukusaddinta lahtolaskennan aikana nahdaksesi tehon
tason. Naet asetetun lampétilan napauttamalla nuolta ylés (_—_) tai alas (

— ). 3 sekunnin kuluttua lahtélaskenta tulee uudelleen nakyviin.

7. Kun ajastimen aika on kulunut, laitteesta kuuluu merkkiaani ja keittoalue

kytkeytyy automaattisesti pois paalta.

Ajastimen kytkeminen pois toiminnasta:

Paina nuolindppaintd alaspdin ( — ), kunnes ndytdssa nakyy 000, ja se poistuu
kaytosta 5 sekunnin kuluttua.

@ AJASTIMEN OSOITIN
Tama LED (kun se on paalld) ndyttad, ettd keittoalueelle on asetettu ajastin.

Tehotaso tai toiminto SAMMUTUS 1-3 4-6 7-9 10-12 | 13-15 | 16-18 Booster* | Booster ** Sulatus | Limpimédndpito
Enimmaistyoaika - 8h 6h 4h 3h 2h 15h 10min 5min 8h 8h
Tehotaso aikakatkaisun jalkeen - 0 0 0 0 0 0 18 18 0 0

* Keittoalue 1,2, 3
** Keittoalue 4

Esimerkkeja ylla olevan taulukon arvoista:

Jos kytket keittoalueen péélle ja asetat sen tehon tasolle 14, keittoalue jatkaa toimintaansa enintdan 2 tuntia. Kahden tunnin kuluttua teho laskee tasolle 0 ja keittoalue
sammuu automaattisesti. Jos muita aktiivisia keittoalueita ei ole eikd ohjauspaneelin painikkeita kdytetd 30 sekunnin kuluessa, liesi kytkeytyy automaattisesti pois paalta.
Josaktivoit Booster-toiminnon keittoalueelle 4, se laskee automaattisestitehotasolle 18 kun 5 minuuttia on kulunut. Jos taas toisaalta aktivoit Booster-toiminnon keittoalueelle
1, 2 tai 3, se laskee tehotason automaattisesti tasolle 18 kun 10 minuuttia on kulunut. 1,5 tunnin kuluttua teho laskee tasolle 0 ja keittoalue sammuu automaattisesti. Jos
muita aktiivisia keittoalueita ei ole eikd ohjauspaneelin painikkeita kdytetd 30 sekunnin kuluessa, liesi kytkeytyy automaattisesti pois paalta.
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TOIMINNOT

P BOOSTER-TOIMINTO

Booster on erikoistila, jonka tehotaso on korkeampi kuin taso 18 ja joka
mahdollistaa nopeimman lammityksen. Taman tilan kesto voi vaihdella
kdytetystd alueesta riippuen (katso alla oleva taulukko). Kun Booster-aika on
kulunut, teho vahenee automaattisesti tasolle 18.

TARKEAA: Al4 kayta tyhjan pannun tai 6ljyn/voin kanssa. Téma toiminto on
ihanteellinen veden keittamiseen.

HUOM.: Tehonhallinta-asetuksesta riippuen Booster-toiminto ei ehka ole
kdytettdvissa tietyilla keittoalueilla. Lisdksi jos asetat yhden keittoalueen
Booster-tasolle ja aktivoit sitten toisen alueen, ensimmainen alue alennetaan
kdytettavissa olevaan enimmaistasoon (jopa paljon alemmalle tasolle kuin
taso 18), jotta toista aluetta voidaan kayttda. Toinen keittoalue asetetaan tai
sitd rajoitetaan lieden kyseiselld puolella jéljelld olevan tehon perusteella.
Muista my0s, ettd teho voi vaihdella kdytettdavan keittoastian koon ja
materiaalin mukaan.

ALUEIDEN KUVAUS

2 3 Alue Nimellisteho Teho- Boosterin
Cc -0 —— (Taso 18,kW) | Booster (kW) | kesto (min.)
~ 1tai2 22 37 10
: 3 25 37 10
. - 4 4 15 22 5
A e T 2 . N

HUOMAUTUKSIA: taulukon arvot viittaavat keittolaitteiden suorituskyvyn arviointia koskevassa
normatiivisessa standardissa kuvattuihin testausolosuhteisiin.
Naytetty teho voi vaihdella kdytetyn keittoastian koon tai materiaalin mukaan.

(]}
[] O JOUSTAVA KEITTOALUE (FLEXI ZONE)

Téman toiminnon avulla voit yhdistad kaksi keittoaluetta yhdeksi pidemmaksi
keittoalueeksi suorakulmaisten, soikeiden tai pitkdnomaisten keittoastioiden
kayttamiseksi ja kdyttaa yhtd asetusta koko yhdistetylle keittoalueelle.

Oikeiden tulosten varmistamiseksi kdytd vain kattiloita ja pannuja, joissa on
ferromagneettinen pohja ja jotka ovat riittavan pitkié kattamaan molemmat vydhykkeet
samanaikaisesti. Aseta keittoastia suorakulmaisen joustavan keittoalueen keskelle.

Alla olevassa kuvassa on esimerkkeja oikeasta ja vaarasta kdytosta.

HUOM.: Keskelld kaytettava suuri pyored kattila voi lammeta vahemman nopeasti
jalampd voi jakautua epatasaisemmin.

il
|
|
|
|
|

[ ]

TARKEAA: Jos kattiloissa ja pannuissa on enintaan 21 cmin ferromagneettinen
pohja, on suositeltavaa kdyttaa yksittdisia keittoalueita aktivoimatta joustavaa
keittotilaa (Flexi Zone). Aseta keittoastia joko etu- tai takavychykkeelle ja aktivoi
sitten kyseinen vyhyke.

Jos Flexi Zone on aktiivinen, Heat Control -toiminto ei ole kdytettavissa, joten
sitd ei ndy ohjauspaneelissa.

Alla olevassa kuvassa on esimerkkeja oikeasta ja vaarasta kdytosta.

Flexi Zone -alueen kdytto kahtena erillisend alueena

Kun kdytetdan kahta kattilaa tai pannua samanaikaisesti, on suositeltavaa sijoittaa
ensimmadinen kattila tai pannu taka-alueelle ja toinen etualueelle (ks. alla oleva
kuva). Tassa tapauksessa alueet olisi aktivoitava ilman, etta kaytetdan joustavaa
keittotilaa (Flexi Zone).

Optimaalisen suorituskyvyn saavuttamiseksi varmista, ettd molemmat pannut ovat
keskitettyina omille alueilleen. Al siirra yhts kattilaa tai pannua keskelt3 pois, jotta
toiselle tulisi tilaa. Kun asetat keittoastioita, ald mene keittoalueen ulkopuolelle tai
ohjauspaneelin paalle.

Alla olevassa kuvassa on esimerkkeja oikeasta ja vadrasta kaytosta.

AUTOMAATTISET TOIMINNOT

Tama liesitarjoaa sinulle erdita automaattisia toimintoja, jotka auttavat ruoanlaitossa.
Huomaa, ettd ne eivat vélttémattd ole kdytettdvissa tehonhallinta-asetuksista
riippuen (katso kohta "Tehonhallinta"). Jos esimerkiksi tehonhallinta on asetettu 2,5
kW:n teholle ja jotkin alueet ovat jo kdytoss3, jéljelle jaava teho ei valttamatta riita
automaattisen toiminnon aktivoimiseen. Liesi ilmoittaa siitd aanimerkilla.

14 suiatus

Téma toiminto asettaa automaattisesti ihanteellisen tehotason sulatusta varten.
Sen avulla voit sulattaa herkkia elintarvikkeita, kuten suklaata tai voita, ja pitad ne
sulatettuina ilman vaaraa siitd, ettd voivat palaa tai tarttua kattilaan tai pannuun.

ﬁ . .. ..
U85 LAMPIMANAPITO

Tama toiminto asettaa automaattisesti ihanteellisen tehon ruoan lampimana
pitdémiseen ruoanvalmistuksen jalkeen ja ennen tarjoilua. Huomaa, ettd nesteet
vahenevat ajan myotd, kun ruokaa pidetdan lampimand.

Nama automaattiset toiminnot ovat kaytettavissa vain vakiokeittoalueilla
(alueet, joissa on kuvake 7).

Automaattisten toimintojen aktivointi:

Automaattiset toiminnot aktivoidaan painamalla kuvaketta <.

Naytossa nakyy kaksi hamérasti valaistua kuvaketta: {5} (Empimanapito) paalla ja
14 (sulatus) alhaalla. ) .

Valitse haluamasi toiminto ylos (_.—_) jaalas ( — ) nuolindppaimilla.

Naytossa nakyy "A1" sulatusta varten tai "A2" lampimandpitoa varten, ja vastaava
kuvake kirkastuu.

- - < OFF — =
-l 1 -
. A1 T oo =
‘R2 o - - -

@ HEAT CONTROL - AVUSTETTU RUOANVALMISTUS LAMPOTILAN
AVULLA

Téman toiminnon avulla voit valita haluamasi ldmpétilan ja kypsennyttad siind
(kuten uunissa) sen sijaan, ettd kdyttaisit tavallisia tehotasoja.

Taman ominaisuuden ansiosta liesi saatdd lampoa automaattisesti ja pitad
keittoastioiden lampdtilan vakaana, jolloin jatkuvaa saatamista ei tarvita.

Tama toiminto on kaytettavissa vain keittoalueilla, joissa on 8 kuvake.

HUOM.: Naytetty lampoatila viittaa tyhjan keittoastian keskikohtaan. Kayttamastasi
keittoastiasta riippuen naytetty ldmpdtila voi poiketa keittoastian todellisesta
ldmpétilasta. Optimaalisen suorituskyvyn saavuttamiseksi on suositeltavaa asettaa

keittoastia keittoalueen keskelle ja aktivoida toiminto, kun jaanndslammon
merkkivalo ei ole aktiivinenHot: .
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TARKEAA: T5t3 toimintoa ei ole tarkoitettu veden keittimiseen tai friteeraukseen.
Tasta syystd vesi ei kiehu, vaikka valitaan yli 100 °Cn l[dmpdtila. Katso kohta
"Avustettu keittdminen" tai kdyta Booster-toimintoa nopeaa keittdmistd varten.

Heat Control aktivointi:

1. Aseta keittoastia alueelle, jossa on B kuvake.

2. Paina 8 -kuvaketta. )

3. Kayta ylospdin osoittavaa nuolindppdintd ( — ) valitaksesi haluamasi
[ampatilan. Oletusasetus on 45 °C. Voit nostaa lampdtilaa 200 °Ceen asti
tarpeen mukaan (katso alla olevasta taulukosta ruoanlaittovinkkeja). Alaspdin
osoittavalla nuolindgppéimelld ( — ) voit alentaa lampétilaa.

4. Lammitysvaiheen aikana valittuna olevan lampdétilan vieressa vilkkuu yléspain
osoittava nuoli (/\ ).

5. Kun keittoastia on saavuttanut asetetun lampotilan, liesi ilmoittaa siita

aanimerkill ja nuoli ylospain ( /\) lakkaa vilkkumasta. Nyt voit liséita ruoan.

6. Kun asetusarvo on saavutettu, voit sadtad lampétilaa 5 °C:n askelin yléspéin (
_— )jaalaspdin ( — ) nuolindppaimilla.

7. Jos uusi valittu lampétila on nykyisti alhaisempi, alaspéin osoittava nuoli ( \/
) vilkkuu valitun [ampétilan vieressa, kunnes uusi asetusarvo on saavutettu. Jos
uusi valittu lampétila on nykyista korkeampi, yldspain osoittava nuoli ( /\ )
vilkkuu valitun ldmpatilan vieressa, kunnes uusi asetusarvo on saavutettu.

8. Jos asetat ajastimen vyShykkeelle, jossa Heat Control toiminto on aktiivinen,
djastin kdynnistyy vasta, kun asetusarvo on saavutettu. Naytossa nakyy
lémpdtilan_sijasta ajastimen_lahtolaskenta. Napsauta ldhtSlaskennan aikan
ylospain (_—_)taialaspdin ( — ) osoittaa nuolta ndhdaksesiasetetun lampdatilan.
3 sekunnin kuluttua laht6laskenta tulee uudelleen nakyviin.

HEAT CONTROL - RUOANLAITTOVINKKEJA

Alla olevassa taulukossa on ehdotuksia kullekin
kypsennystekniikoista.

[dmpdtilalle  sopivista

ALHAINEN LAMPO KESKIKORKEA LAMPO KORKEA LAMPO
45°C 80°C 130°C 150°C 180°C 200°C
Helldvarainen . e
Sulatus R ) . Kokkeli Kuullotus Grilli
(suklaa, Lamp:gana— (ﬁ::/ti‘:méﬂ.ear;_ (kananmu- | Paistaminen | (naudanliha,
Voi) P nen's eﬁ Oitil S) nat) sekoittaen | vihannekset)
Sakeut- - .
) Confit Karamellointi Ruskea Pinnan
(ﬁ:f-.,laﬁgé) s elfggg:wew% en (vihannekset) (sokeri, (pannukakut, [ ruskistus
' (risotto) Sulatus vihannekset) | paahtoleipd) | (pihvi, paisti)
Haudutus

Katso kohta "Avustettu keittdminen" tai kdytd Booster-toimintoa nopeaa keittdmista
varten.

HUOMAUTUKSIA:

«  Jarjestelma pystyy seuraamaan keittolampétilaa, mutta on aina suositeltavaa
pysya lahelld, kun liesi on kdytossa.

+ Heat Control toiminto ei ehka ole kaytettavissa keittoalueen aktivointijarjestyksesta
riippuen. Liesi iimoittaa siita danimerkilla.

Skannaa QR-koodi ja avaa ruoanlaiton salaisuudet Heat
Controlilla. Tutustu oikealla ldmpdtilalla kokkaamisen
helppouteen ja palkitsevuuteen kdymalla sivustollamme.
Sivustolta saat tietoa erilaisista kypsennystekniikoista, niin
arkiruoista kuin uusista jannittavista ruokalajeistakin askel
askeleelta opastettuina resepteina.

OSOITTIMET

Omistajan opas

o
m AVUSTETTU KEITTAMINEN (BOIL&COOK)

Téma toiminto saa veden kiehumaan ja sddtda automaattisesti tehon niin, etta
vesi kiehuu, kunnes olet valmis lisadmaan ruokaa. Téma toiminto auttaa myds
estdmaan ylikiehumista ja energian tuhlausta Booster-tilaan verrattuna. Energian
saastamiseksi ja kiehumisprosessin nopeuttamiseksi  suosittelemme  kattilan
peittdmistd kannella.

Avustettu keittdminen on kdytettdavissa vain keittoalueilla, joilla on Bkuvake.

HUOM.: Tétd toimintoa kdytettdessa kattilan pohjan halkaisijan on oltava 160-210
mm, ja se on tdytettava vedelld 1/2-3/4 tilavuudeltaan. Ota huomioon, ettd talla
toimintoa voidaan kéyttda enintdan noin 4 litraan vetts. Al3 lisdd suolaa veteen
ennen kuin se on kiehunut, silld se estaa jarjestelmaa toimimasta odotetulla tavalla.
Optimaalisen suorituskyvyn saavuttamiseksi on suositeltavaa asettaa keittoastia
keittoalueen keskelle, kdyttdd huoneenlampdistd vettd ja aktivoida toiminto, kun

jaannoslammon merkkivalo ei ole aktiivinen.

TARKEAA: Tamé toiminto on tarkoitettu vain veden keittdmiseen, ei maidon tai
muunlaisten nesteiden keittamiseen.

Markkinoilla saatavilla olevista keittoastioista riippuen toiminto ei valttdmétta toimi
odotetulla tavalla.

Kuinka aktivoida Avustettu keittdminen:

1. Tayté kattila vedelld (ks. edelld olevat huomautukset).

2. Aseta keittoastia keittoalueelle, jossa on B-kuvake.

3. Valitse Avustettu keittdminen -painike ().

4. Paina Avustettu kiehuminen -painiketta ( =7 ) kerran, jos Heat Control on
kaytettdvissa vain yhdelld keittoalueella. Jos Heat Control on kdytettavissa
useammalla kuin yhdelld keittoalueella, paina =T -painiketta useita kertoja,
kunnes saavutat keittoalueen, jolla haluat kdyttdd Avustettu kiehuminen
-toimintoa. Nayttoon ilmestyy "-b-"-merkintd, joka opastaa sinua alueiden I3pi.

5. Kun alue on valittu, alueen ndytdssa vilkkuu -b- muutaman sekunnin ajan,
minka jélkeen toiminto kdynnistyy automaattisesti.

6. Kun Avustettu keittdminen -toiminto kdynnistyy, ndytt6on ilmestyy animaatio
lampenemisvaiheen aikana.

7. 90 sekunnin kuluessa siitd, kun vesi alkaa kiehua, toiminto ilmoittaa siita
aanimerkilla. Animaatio katoaa, ja liesi asettaa automaattisesti tehon tasolle 15,
jotta kiehuminen pysyy helldvaraisena.

8. Kaytetysta keittoastiasta riippuen teho voi laskea automaattisesti tasolle 15
saavuttamatta veden kiehumispistetta. Kiehumispisteen saavuttamiseksi voit
lisata kaytdssa olevan keittoalueen tehotasoa. Vaihtoehtoisesti voit kokeilla
kayttaa toista induktiokypsennykseen soveltuvaa pannua. Jos edelld kuvatut
olosuhteet eivat toteudu, suosittelemme, ettd kytket Boil&Cook-toiminnon
pois pdaltd ja asetat tehotasot manuaalisesti jatkaaksesi kypsennysta.

9. Lisdd ruoka ja vaihda tarvittaessa tehotasoa sddtddksesi kiehumisen
voimakkuutta tarpeen mukaan. Tehon valinta rajoitetaan kiehunnan
pysymiseen soveltuviin tasoihin (eli tasot 10-18).

HUOM.:

+  Riippumatta siitd, kichuuko vesi vai ei, noin 15 minuutin kuluttua toiminnon
aktivoinnista liesi asettuu automaattisesti tehotasolle 15 ja animaatio katoaa.
Avustettu keittaminen -toiminto ei valttdmatta ole kdytettévissa. Liesi ilmoittaa
siita aanimerkilld.

« Kun kaytat tata toimintoa, et voi asettaa ajastinta veden ldmmitysvaiheen
aikana. Ajastin voidaan ottaa kayttdon vasta, kun on saatu d@nimerkki siitd, etta
vesi on saavuttanut kiehumispisteen.

«  Jarjestelma pystyy seuraamaan kiehumisprosessia, mutta on aina suositeltavaa
pysya lahelld, kun liesi on kaytossa.

«Jos liedelld on mahdollisuus kdyttaa Boil&Cook-toimintoa useilla alueilla,
vain yksi Boil&Cook-toiminto voidaan aktivoida kummallekin puolelle.
Valintaprosessin aikana animaatio (kdarmekuvio) nakyy kuitenkin samalla
puolella muutaman sekunnin ajan, vaikka toimintoa ei voi aktivoida.

I

MIJIZ JALKILAMPO

Jos ndytdssa nakyy "Hot”, se tarkoittaa, ettd keittoalue on kuuma. Merkkivalo
syttyy myos silloin, jos aluetta ei ole aktivoitu, mutta se on kuumentunut
(viereisten alueiden kdyton johdosta tai koska kuuma keittoastia on ollut sen
paslls).

Kun keittoalue on jadhtynyt, "Hot"-viesti katoaa.

() -
- ' VAARIN SJOITETTU TAI PUUTTUVA KEITTOASTIA

Tama symboli tulee nékyviin, jos keittoastia ei sovellu induktioliedelle, sita
ei ole sijoitettu oikein tai jos se ei ole kooltaan sopiva valitulle keittoalueelle.
Jos keittoastiaa ei tunnisteta 30 sekunnin kuluessa valinnan suorittamisesta,
keittoalue kytkeytyy pois toiminnasta.
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KYPSENNYSTAULUKKO

Ruoanlaittotaulukossa on ruoanlaittovinkkeja kullekin tehotasolle. Kunkin tehotason todella tuottama teho riippuu kypsennysalueen ja kdytetysta keittoastiasta

koosta.
TEHOTASO RUOANLAITTOVINKKEJA
Maksimiteho (P) Booster* - Kiehauttaa veden mahdollisimman nopeasti. Al kyta tyhjan pannun tai éljyn/voin kanssa.
17-18 Kiehauttaa veden, friteeraa** pakastetut tuotteet.
15-16 Pitaa ylla vilkasta kiehumista, ruskistaa, tummentaa pinnan, paistaa, ruskentaa.
10-14 Pitaayllalempeda kiehumista, esikuumentaa, grillaa (pitkdaikaisesti), paistaa, kuullottaa, karamelisoi, ruskistaa, pannukakut.
5-9 Hauduttaa, sakeuttaa, keittaa hitaasti.
3-4 Ldmpimanapito, sulatus.
1-2 Sulatus, risotton sekoittaminen.
Nollateho (OFF) Liesi valmiustilassa tai poiskytkettyna (mahdollista jalkilampoa, merkkina "Hot").

*Booster on erikoistila, jossa kdytetddn tehotasoa 18 korkeampaa tehoa veden lammittamiseksi nopeammin. Téta tilaa voidaan yllapitda enintadan 10 minuutin
ajan kdytetysta alueesta riippuen. Tdman ajan kuluttua tehotaso saatyy automaattisesti tasoon 18.

** Pakastettujen tuotteiden, kuten ranskalaisten perunoiden, friteeraukseen suositellaan kdytettavaksi muita kuin Flexi Zone -keittoalueita. Jos haluat friteerata
Flexi Zone -keittoalueilla, on suositeltavaa kdyttaa etummaista keittoaluetta.

PUHDISTUS JA HUOLTO

Tarkedd:

Varmista ennen puhdistamisen aloitusta, ettd keittoalueet on
sammutettu ja ettd jalkilimmon ilmaisin (Hot) ei ole nakyvissa.

Al kéyta hankaavia sienid, tersvillaa tai vastaavia, silld ne saattavat vahingoittaa
lasia.

Puhdista liesi aina kdyton jalkeen (sen jadhdyttyd) ja poista silta kaikki tahrat ja
ruokajadmat.

Jos pintaa ei pideta riittdvan puhtaana, ohjauspaneelin painikkeiden herkkyys
saattaa laskea.

Kayta kaavinta ainoastaan, jos jatteet ovat juuttuneet lieteen. Noudata
kaapimen valmistajan ohjeita, jotta lasi ei naarmuuntuisi.

Sokeri ja runsaasti sokeria siséltavat ruoat saattavat vahingoittaa liettd ja ne on
poistettava heti.

Suola, sokeri ja hiekka voivat naarmuttaa lasipintaa.

Kaytd pehmedd liinaa, imukykyistd keittiopaperia tai erityistd lieden
pesutuotetta (noudata valmistajan ohjeita).

Nesteroiskeet keittoalueilla saattavat siirtda keittoastioita tai aiheuttaa niiden
tarinaa.

Kuivaa liesitaso kauttaaltaan puhdistuksen lopuksi.

VIANMAARITYS

Jos lasissa on CleanProtect-logo, liesi on kasitelty CleanProtect-teknologialla. Tama
eksklusiivinen paéllyste takaa erinomaiset puhdistustulokset ja pitda lieden pinnan
kiittavana pitkaan.

Se on suositeltavaa puhdistaa paivittdin jokaisen kayton jalkeen.
CleanProtect-liesid puhdistettaessa on noudatettava nditd ohjeita:

Kostuta puhdistettavat alueet huolellisesti vedelld ja varmista, ettd koko
tahriintunut alue on peitetty. Varo veden roiskahtamista ohjauspaneeliin.
Kostutusmenettely:

+ Odota normaaleissa olosuhteissa vahintdan 2 minuuttia.

« Josliesi on erittdin likainen, odota vahintaan 5 minuuttia.

+ Jos vesi kuivuu liedelle, kostuta se uudelleen.

Poista liuonnut lika naarmuttamattomalla sienelld ja kuivaa liesi puhdistuksen
jalkeen.

Varmista, ettd kyseessa ei ole sahkokatko.

Jos et voi sammuttaa liesitasoa kayton jalkeen, irrota se séhkdverkosta.
Jos ndyttoon keittotasoa kdynnistettdessa tulee aakkosnumeerinen koodi,
toimi seuraavan taulukon mukaan.

Huomaa: Vesi, kattiloista roiskunut neste tai jokin esine lieden painikkeen
kohdalla saattaa vahingossa aktivoida tai ottaa pois kdytostd ohjauspaneelin
lukkotoiminnon.

HAVAITTO OUCE A KUVAUS MAHDOLLISET SYYT RATKAISU
Virransyottoliitanta ei ole tasmalleen I I eI s iz s

FOEO Vaéra virtajohdon litants. kohdassaSahkalitanta" imoitetun Tee vinaldhteen fitinta kohdan "SahkGlitanta
mukainen. mukaisestl

FOEA Kayttopaneeli sammuu liian korkeiden | Elektronisten osien sisdinen lampdtila on | Odota keittotason jadhtymistd, ennen  kuin

ldmpétilojen vuoksi. liian korkea. kaytat sitd uudelleen.

FOE9

Tehotaso pienenee Odota keittoalueen jadhtymistd, ennen kuin

automaattisesti. Keittoalue sammuu, kun  lampdtilat . N a kaytat sitd uudelleen.

. . o Elektronisten osien sisdinen lampatila on h A . -
(etoahelytiony |poSIBnIONs e lanioties |t B lomel moftectorist den on
paaltd. kytkeytyy pois paalta tai liesi kytkeytyy pois moitteettoman toiminnan varmistamiseksi liesi on asennettu "Asennusosassa” kuvattujen
Keittotaso kytkeytyy paalta, kun ldmpétila on liian korkea. ohjeiden mukaisesti. Varmista, ettei mikdan esine
automaattisesti pois tuki lieden takaosaa sekd sen alaosaa.
paalta.
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Omistajan opas

NAYTTOKOODI/
HAVAITTU ONGELMA

KUVAUS

MAHDOLLISET SYYT

RATKAISU

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
F1E1,F2E1, F6E1, F6E2,
F7E5, F7E6, FCE1, FCE2,
FCE3

Kytke liesi irti sahkdverkosta.

Odota muutama sekunti (yli 10), ja kytke sitten liesi uudelleen virtaan.
Jos ongelma toistuu, soita huoltokeskukseen ja ilmoita naytolla nakyva virhekoodi.

kytkeydy paélle ja liesi
antaa aanimerkin.

Liedelle ei ole mahdollista aktivoida
erikoistoimintoa.

aktivointia liedelle valitun tehonhallinta-
asetuksen (esim. 2,5 kW) mukaisesti.

dE Liesi ei lampene. o Noudata kohdan "Ensimmainen kayttokerta"
[kun liesi on pois paaltad] | Toiminnot eivét kaynnisty. ESITTELYTOIMINTO pééla. ohjeita.
Erikoistoiminto ei Tehonsaadin  rajoittaa  erikoistoiminnon

Katso kohta "Tehonhallinta".

Kun valitset tehotason tai
kaytat Booster-toimintoa,
tehotaso laskee

Liesi asettaa automaattisesti suurimman
kaytettavissa olevan tehotason (myos
asetettua alhaisemman) varmistaakseen,

Tehonsaadin rajoittaa erikoistoiminnon
aktivointia liedelle valitun tehonhallinta-
asetuksen (esim. 2,5 kW) mukaisesti.
Booster-toiminnon kesto voi vaihdella
kaytetystd alueesta riippuen. Kun
Booster-aika on kulunut, teho vahenee

Katso kohta
toiminto".

Jotta laite toimisi moitteettomasti, lieden on
saatava riittavasti raikasta ilmaa. Tarkista, ettd
liesi on asennettu "Asennusosassa” kuvattujen

"Tehonhallinta" tai "Booster-

tunnisteta 30 sekunnin kuluessa valinnan
suorittamisesta, keittoalue kytkeytyy pois
toiminnasta.

automaattisest. ettd keittoaluetta voidaan kayttaa. automaattisesti tasolle 18. ohjeiden mukaisesti. Varmista, ettei mikaan esine
Lieden ilmanvaihto ei ehka ole riittava lieden | tuki lieden takaosaa seka sen alaosaa.
moitteettoman toiminnan varmistamiseksi.
kSOt s e sitort | Jos _keittoastia_soveltuu _induktiokeittoon
L oikein tai jos se ei ole kooltaan sopiva | (KS: 0si0 "Varusteet’) ja se on sijoitettu oikein
W] Keittoastioita ei havaita. litulle keittoalueelle. Jos keittoastiaa ei halutulle  keittoalueelle, kokeile — kayttaa
-V Keittoalue sammuu 30 sekunnin kuluttua. | Y2 : sitd  pienemmalld  keittoalueella. Muussa

tapauksessa kayta sopivia keittoastioita (katso
kohta "Varusteet").

Liesi antaa kaksi

lyhyttd d@nimerkkia ja
kytkeytyy sitten itsestaan
pois pdaltd. Tdman
jalkeen ndyttdon tulee
"OFF"-viesti enintaan
60 sekunnin ajaksi,
jonka aikana liettd ei voi
kytked takaisin padlle ja
se toistaa kaksi lyhytta
danimerkkia 5 sekunnin
valein.

Vesiroiskeet, ruoan valuminen yli ja/tai ohjauspaneelin painikkeiden paalle asetetut esineet
saavat vaikuttaa laitteesta sormilta ja vahingossa siten aktivoida tai deaktivoida lieden

palnlkkelta

virtapainikkeen, jolloin liesi sammuu tahattomasti;

avainlukituspainikkeen,  mika

aiheuttaa

avainlukitustoiminnon  ei-toivotun

aktivoitumisen, jos sitd painetaan yhtdjaksoisesti yli 3 sekunnin ajan. Toiminto pysyy
aktiivisena myos lieden sammuttamisen jalkeen, jolloin painikelukituksen symboli ja

LED palavat;

vieritysnappaimiston, mikd aiheuttaa ei-toivottuja tehotasojen muutoksia.
L|e5| kytkeytyy itsestddn pois padlta (ndyttoon tulee viesti "OFF"), jos sitd ei puhdisteta 8

sekunnin kuluessa.

Kuivaa ja/tai puhdista ja/tai poista esine, jotta
liesi voidaan kytked takaisin paalle 60 sekunnin
kuluttua OFF-viestin ilmestymisesta.

Jos  painikelukitustoiminto on  aktivoitu
vahingossa, poista se kdytostd painamalla
painikelukituksen painiketta 3 sekunnin ajan.
Liesi  kytketddn  toimintaan  painamalla
virtakytkinta.

Vesi ei kiehu, kun Heat
Control (8) on kéytossa

Vesi ei kiehu, kun lampdtila on asetettu
Heat Control-toiminnolla.

Kaytat Heat Control veden keittdmiseen.

Kaytd Avustettua keittamista (Boil&Cook) tai
Booster-toimintoa.

Kun keittoastia asetetaan
paikalleen, kuuluu
naksahtava ja/tai tikittava
aani.

Nditd jatkuvia naksahtelevia ja/tai tikittdvia &anid esiintyy, kun pannu ei pysty
vastaanottamaan tayttd tehoa asetetulla tehotasolla.

Pannun halkaisija voi olla pienempi kuin kdyttdohjeessa tietyille keittoalueille ilmoitettu
vahimmadishalkaisija. Vaikka kayttdisit oikean kokoista pannua, joissakin pannumalleissa
pohja on osittain metallilevyjen peitossa (tai niissa ei ole tasaista ferromagneettista jakaumaa),

eivatkd ne aina toimi odotetulla tavalla.

Kaytd pannua, jonka halkaisija on suurempi kuin
kayttoohjeessa ilmoitettu  vahimmaishalkaisija
tietyille keittoalueille, tai kdyta tehokkaampaa
pannua (katso kohta "Varusteet").

Liesi on sammutettu.

Liesi kytkeytyy automaattisesti pois paalta seuraavissa tilanteissa:

«  Josvetta roiskuu, ruokaa valuu yli tai ohjauspaneelin painikkeille asetetaan esineitd, jotka
voivat vahingossa aktivoida virtapainikkeen. Jos nditd esineitd ei poisteta 8 sekunnin
kuluessa, liesi kytkeytyy automaattisesti pois paaltd ja samalla kuuluu danimerkki.

Jos ohjauspaneelille ei ole tehty mitdan toimenpiteitd yli 30 sekuntiin eikd mikdan

keittoalue ole aktiivinen.

Jos keittoastiaa ei ole havaittu yli 30 sekuntiin eikd ohjauspaneelille ole tehty mitaan

samana aikana.

Tehotason tai toiminnon enimmaiskayttdaika on kulunut umpeen, eika keittotasolle

ole tehty mitdan yli 30 sekuntiin.

Muut tapaukset, joita ei ole eritelty tassa.

Katso lisétietoja kohdasta "Péivittdinen kaytto".
Kytke liesi padlle manuaalisesti.

Avustettu keittdminen
(Boil&Cook) -toimintoa
kéytettdessa
vesi ei saavuta
kiehumispistetta.

tai

Toiminto eiilmoita,
ettd kiehumispiste on
saavutettu noin 90
sekunnin kuluessa siitd,
kun vesi alkaa kiehua.

Keittoastiasta tai kdytetystd vesimaarasta riippuen kiehumispistettd ei valttamatta saavuteta.
Riippumatta siitd, kiehuuko vesi vai ei, teho voi laskea automaattisesti tasolle 15 noin 15

minuutin kuluttua toiminnon aktivoinnista.

Jos vesi ei kiehu, voit saada sen kiehumaan
nostamalla  kdytdssd olevan keittoalueen
tehotasoa. Vaihtoehtoisesti voit kokeilla toista
induktiokeittoon soveltuvaa pannua.

Jos toiminto ei ilmoita kiehumista noin 90
sekunnin kuluessa siitd, kun vesi alkaa kiehua,
suosittelemme, ettd kytket Boil&Cook-toiminnon
pois paaltd ja jatkat keittdmista tehotasoilla.
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TOIMINNAN AIKANA SYNTYVAT AANET

Induktioliedet saattavat viheltaa tai kirskahtaa normaalitoiminnan aikana.
Nama &dnet tulevat itseasiassa keittoastiasta ja ne liittyvdt pannun pohjan
ominaisuuksiin (esim. kun pohja on valmistettu eri materiaalien kerroksista tai
pohja on epatasainen).

Ne saattavat vaihdella kdytetyn keittoastian tyypistd ja sen sisaltdmasta
ruokamadrasta riippuen, eivatka ne ole merkki siitd, ettd jotain on vialla.
Induktioliedet voivat tuottaa jatkuvaa naksahtelevaa ja/tai tikittavaa aantd, kun
kattila/pannu on asetettu paikalleen. Na&ita a@nid voi esiintyd, kun pannu ei
pysty vastaanottamaan tdytta tehoa asetetulla tehotasolla. Kayta pannua, jonka
halkaisija on suurempi kuin kdyttdohjeessa ilmoitettu vahimmaishalkaisija
tietyille keittoalueille, tai kdytd tehokkaampaa pannua (katso kohta "Varusteet").

HUOLTOPALVELU

Vesiroiskeet, ruoan valuminen yli ja/tai ohjauspaneelin painikkeiden pdalle
asetetut esineet saavat vaikuttaa laitteesta sormilta ja vahingossa siten aktivoida
tai deaktivoida lieden painikkeita sekd aiheuttaa danig, jotka johtuvat esineiden
ja painikkeiden valisesta kontaktista. Jos naita esineitd ei poisteta 8 sekunnin
kuluessa, liesi kytkeytyy automaattisesti pois paalta ja antaa samalla dénen, joka
toistuu 5 sekunnin valein, kunnes esine tai vesi on poistettu ohjauspaneelista,
my6s sammuttamisen jalkeen. Jos haluat valttda laitteen sammumisen,
poista kayttoliittymasta kaikki ldikkyneet nesteet ja kuivaa se perusteellisesti
8 sekunnin kuluessa tai kdyta pyyhintatoimintoa, joka antaa 30 sekuntia aikaa
puhdistukseen ja kuivaukseen.

Muista, ettd virtapainike on aina aktiivinen.

ENNEN KUIN SOITAT HUOLTOPALVELUUN:

1. Kokeile, voitko korjata vian itse, kohdassa VIANMAARITYS annettujen
ohjeiden avulla.
2. Sammuta laite ja kytke se uudelleen paalle ndhdaksesi, toistuuko hairio.

JOSVIKAEIOLEVIELAKORJAUTUNUT YLLA ILMOITETTUJEN TARKASTUSTEN
JALKEEN, OTA YHTEYTTA LAHIMPAAN HUOLTOPALVELUUN.

Kun otat yhteytta asiakaspalveluumme, anna aina:

+  lyhyt kuvaus viasta

+ laitteen tarkka tyyppi ja malli

TyPe 00 Mod XK I
00X =
‘ L)

« Ind.C.
sarjanumero (laitteen alla olevassa arvokilvessa kirjainten SN jélkeen oleva
numero). Sarjanumero on ilmoitettu myos asiakirjoissa.

Mod. XXX XXX

L XXXX XXXX XXXX

SN: XXXX XXXX XXXX

z
=9
OF
>«
o=
gm
£Q

Z

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

+  tdydellinen osoitteesi
puhelinnumerosi.

Jos tarvitaan korjauksia, ota yhteys valtuutettuun huoltopalveluun (ndin voit
olla varma, ettd korjauksessa kdytetddn alkuperdisia varaosia ja korjaukset
tehdaan oikein).

Normatiiviset asiakirjat, vakiodokumentaatio seka tuotetta koskevat lisdtiedot ovat saatavissa osoitteesta:

«  Laitteesi QR-koodin kdyttaminen;
«  Kaymalla sivustollamme docs.whirlpool.eu/docs;

«  Voit vaihtoehtoisesti ottaa yhteytta asiakaspalveluun (katso numero takuukirjasesta). Kun otat yhteytta asiakaspalveluun,

ilmoita tuotteen arvokilven koodit.
®/TM/ © 2024 Whirlpool. Tuotettu lisenssilla.
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IHCTPYKLIA 3 TEXHIKUA
BE3MNEKU

| UK

BAXJINBO: MPABUJNA, AKI TPEBA NMPOYUTATU TA

AKX cnia AOTPUMYBATUCA

[Nepen BUMKOPWUCTaHHAM Mpuniagy npoynTanTe Ui
IHCTPYKLiT 3 TexHikn Oe3nekn. 36epexitTb X AnA
BUKOPWCTaHHA Y ManbyTHbOMY.

Y umx IHCTPYKUIAX Ta Ha camoMy npwnagi MiCTATbCA
BaXKNMBI nornepedKeHHA Npo Hebe3sneky, AKi cnig
3aBXOWN BUKOHYBaTW. BMpPOOHMK He Hece >KopHOI
BiAMNOBIJaNbHOCTI 38 HEAOTPUMAHHA LMX IHCTPYKLN 3
TeXHiKM 6e3neKkn, 3a HeHaneXXHe BUKOPUCTAHHA
npunagy abo HenpaBUIbHE HAaNALUTYBaHHA ENIEMEHTIB
yrnpaBniHHA.

ANNOMNEPEOMEHHA:  AKwo BapwnibHa MoBepXHA
TPiCHYNa, He KOPUCTYNTECA NPUNAZOM - ICHYE PU3NK
YPaXKeHHA eNeKTPUYHUM CTPYMOM.

MOMEPEOMKEHHA: LL0o6 yHMKHYTM noxexi, He
36epiraiTe »KOOHWX NPeAMETIB Ha MOBEPXHAX AJ1A
NPUroTyBaHHA.

OBEPEMHO: cnig Harnagatm 3a nNpouecom
rOTYBaHHsA. 3@ KOPOTKOYACHMM NPOLIECOM rOTYBaHHSA
cnig HarnAagaTy NOCTINHO.

A\ TIONEPEXEHHS: HeobepeHe NpuroTysaHHA ixi
i3 BMICTOM >K1py abo onii Ha BapWibHIl NaHeni Moxe
6yt Hebe3neuHnMm - Ue MOXe npu3BecT [o
BUHUKHeHHA noxexi. HIKO/IN He HamaranTeca
3aracuT BOroHb BOAOK: HaTOMICTb, BUMKHITb Npunag
Ta HaKpuiTe nOMym’s, HanpuKiag, Kpuwkot abo
NPOTUMOXEXKHVM NMOKPUBANIOM.

A&\ He BrKopucTOBYiiTe BapuibHy NaHenb Ak pobouy
noBepxHto abo AK niacTaBky. He kKnagitb oaar abo iHLwi
Nerko3avMmUcTi matepianu nobnusy npwnagy, [OKu
MOBHICTIO HE OXONMOHYTb BCi NOFO KOMMOHEHTU - iCHYE
PU3MK BUHNKHEHHA NOMKEXi.

M He knapitb MeTanesi npeameTy, 30Kpema HOXI,
BUAENKY, NIOXKKM ab0 KPUILLKN Ha BapwibHY MaHesb,
OCKIiSIbKM BOHN MOXYTb HarpiBaTucs.

N\ He po3sonsiite ManeHbkum aitam (8ig 0 oo 3 POKiB)
nigxogut Jo npunagy. He gossonante ManeHbKUM
Aitam (Big 3 go 8 pokiB) MigxoanT HaATO 61M3bKO A0
npwnagy 6e3 noctiHoro HarnAgy. [Jo KOpUCTYBaHHA
npunagoMm [OoMnyckalTbCA AT BIKOM Bifg 8 pPOKiB,
0cobur 3 i3YHUMM, CEHCOPHVMWU YN PO3YMOBVMMU
BaJaMK, a TakoXX 0cobu, AKi He MaloTb AOCBIAY uu
3HaHb OO0 BUKOPUCTAHHA LbOro npunagy, Tinbky 3a
YMOBVY, WO Taki 0cobU OTpuManu iHCTPYKUii Woao
6e3neyHoOro BUKOPWUCTAHHA MNpWiagy, PO3yMitoTb
MOXNMBUIN PU3MK ab0 BMKOPUCTOBYIOTb Mpunag nig
HarnAgoM. He nossonanTe A4itam rpatuca 3 Npunagom.
He possonante pitam umctut Ta OOCIYroByBaTy
npwunag 6e3 Harnagy.

MTicna BUKOpYCTaHHA BUMMKaliTe KOHPOpPKY 3a
LLONOMOTOI0 T eNleMeHTa KepyBaHHSA, He NMOKJ1agatouncb
Ha JleTeKTop nocyay.

A\ NONEPEOPKEHHS: Mip yac BUKOpUCTaHHA npunag, i
MOro [OCTYMHi YacTvHW HarpiBatoTbcA. Cnig 6yTw
obepexHMK, WO6 He TOPKHYTUCA HarpiBaibHUX

enemeHTiB. [liten oo 8 poKiB HE MOXHa 3anuLaTn
nopyu i3 Npunagom 6e3 NocTiHOro HarnAzy.
M He 3anuuaiite npomykt abo rotosi cTpasu y
BUPOGI UM Ha HbOMy Oinblue HiXK NMPOTArOM OfHieEi
roguvHV Jo abo nicnsa NPUroTyBaHHA.

O3BOJIEHE BUKOPUCTAHHA

OBEPEMHO: Llen npwunag He npu3HayeHO ANnA
YNpaB/liHHA 30BHILLHIM MPUCTPOEM ANA NepeEMUKAHHS,
HanNpvKnag, Tanmepom abo OKpPeMOol CUCTEMOID
AVNCTaHUINHOrO KepyBaHHS.

Lle npwnag npusHauyeHO 019 BUKOPUCTAHHA B
noOyTOBMX i NOAIOHNX YMOBax, HaNpuUKNag Takux: y
KYXOHHMX 30HaX Mara3uHi, odiciB Ta iHLLNX po6oumX
cepepoBul;, Yy  depmMepcbKux  rocrnogapcrBax;
KNiEHTaMW B rOTenaAx, MOTeNAX, XOCTenax i iHLWux
MXUTNOBUX NPUMILLEEHHAX.

M\ 3360poHAETbCA  BUKOPUCTOBYBATU MpWUnag AnA
iHLLMX Linen (HanpyKknag, AnA onaneHHA NPUMILLEHD).
A\ Lei npucTpiit He npusHaueHuii ana npodeciitHoro
BUMKOPWUCTaHHA. He BMKOpUCTOBYWTE npwnag nosa
NPUMILLEHHAM.

A\ NONEPEKEHHS: I[HOyKUiMHa BapwuibHa MaHenb
MOXe BMAABATU 3BYKOBU CUMHAM, AKLWO Ha NaHeni
KepyBaHHA Oyae 3anuweHo Oyab-AKMIN NpegMer.
BMMKHITb BapuiibHY naHesib 3a JOMOMOIOK KHOMKK
«YBIMKH./BUMKH.».

YCTAHOBJIEHHA

A\ YctaHoBneHHs i 06cnyroByBaHHA Npunafy MaoTb
BUKOHYBATU MPWHAAMHI ABi 0COOM - iCHYE pu3MK
TpaBmyBaHHA. [1if Yac po3nakyBaHHA Ta BCTAHOBNEHHS
npwnagy BMKOPWCTOBYWUTE 3axWCHI pyKaBuULUi - iCHYE
PU3KMK NOPI3iB.

A\ YctaHoBneHHs, BKJIOYAOUM NigKMOYeHHA
BOAOMOCTaYaHHA (3@ HAaABHOCTI),  BWKOHAHHA
enekTPUYHMX 3€OHaHb, | PEeMOHT Ma€E BUKOHYBAaTW
KBanidpikoBaHU nepcoHan. He pemoHTyiTe Ta He
3aMiHANTE XOJHY YacTUHY npunagy, AKLO B iIHCTPYKLiT
3 eKcrlyaTauii NPAMO He BKa3aHo, Lo Lie HeobxigHo
3pobuTti. He no3sonanTe gitam HabnmxaTnucb Ao micuA
yCTaHoBMeHHA. Po3nakyBaBLum npunag, nepesipTe, un
HeMa€e Ha HbOMY MOLLKOAKEHb MiC/1A TPaHCNOPTYBaHHS.
Y BuUnNagKy BWHMKHEHHA Mpobnem 3BEpHITbCA [0
npoaasLAaboHaNbAMKUYOroLLEHTPY NICNANPOAAMXKHOTO
obcnyroByBaHHA. [licnAa  yCTaHOBNEHHA,  3anMLLKK
yrnakoBKW (NNacTuK, MiIHOMONICTUPONOBI efieMeHTH |
T.MN.) NOBWHHI 36epiratTnca B HEAOCTYMHOMY A/1A AiTeNn
miclyi - icHye Hebe3neka yayweHHA. [lepen
npoBeAeHHAM OyAb-AKMX PO6IT 3  YCTaHOB/IEHHA
npunag cig BiOAKMIOYUTY Bifl efleKTpoMepexi - icCHye
PU3UK YPaXkeHHA enekTpuyHmMm ctpymom. [lig yac
YCTAHOBJIEHHA Mpwiagy nepekoHanTecs, Wo BiH He
NEePeTUCKAE Kabenb >KUBNEHHA - iCHYE pU3KK
BUHUKHEHHSA NOXeXi ab0 ypaXKeHHA eNeKTPOCTPYMOM.
Bvmkante npunag vwe nicnA  3aBepLUEeHHA
npoueaypu Noro BCTaHOBNEHHS.




AN Mepep BOyAOBYBaHHAM NpWagy CNif BUKOHATK BCi
CTonApHI poboTn, Npubpatn AepeBaHy CTPYXKKY Ta

TMpCY.

NMONEPEAMEHHA NMPO HEBE3MEKY YPAXKEHHA
ENNEKTPUYHUM CTPYMOM

MNCnig  3a6e3neunTi  MOXNVMBICTb  Bif'€AHAHHS

npwnagy BiO [Xepena WMBMEHHA 3a pPaxyHOK
BUTArAHHA BWIKM, AKLO BOHa € JOCTYMHOO, abo 3a
[OMOMOrol  6araTornostoCHOrO  NepemuKkaya, AKUn
BCTAHOBNEHO Mepef PO3eTKOK 3rigHO 3 HOpMamu
NPOKNAAEHHA eNeKTPONPOBOAKK, KPiM TOro, Npunag,
Ma€e 6yTu 3a3emneHVIn BigMoBIAHO A0 HaLiOHaNbHUX
CTaHZAPTIB eNTEKTPUYHOI 6e3neKu.

He BrKopurcTOBYMTE MOAOBXKYBaui, po3rasny»KyBadi
abo apgantepwn. [licnAa NigKNIOYEHHA eNeKTPUYHI
KOMTMOHEHTUN MatoTb Oy TN HEQOCAXHI KOPUCTYBAYEBi.
MNepen BUKOPUCTAHHAM MPUCTPOIO, AKLLO BM MOKPI
abo 60COHIX. 3a6OPOHAETLCA KOPUCTYBATUCA LM
NpWnagoMm y pasi NOWKOAKEHHA NPOBOAA XMNBJIEHHSA
abo BWIIKM, HeHaneXxHoi poboTy abo MOLKOAKEHHSA
4n NagiHHA.

M\ YctaHoBneHHA BUPOGY 3i LITENCENbHOKW BUKOIO
Ha KiHUi Kabento >XMBMEHHA [OOMYCKAETbCA, TiIbKM
AKLLO BMPIO yrKe OCHaLLEHO BUKOIO Bif BUPOOHMKA.
M AKwo Kabenb eneKTPOXVBIEHHA MOLLIKOIKEHNI,
Cnig 3BEpPHYTUCA OO BMPOOHMKA, MOro CepBiCHOroO
areHtTa abo ocobu 3 nopibHoto Keanidikauielo anA
3aMiHV NOLLKO/XKEHOro Kabesto Ha ileHTUYHWI Kabenb,
WO6 YHUKHYTM MOXNMBOI Hebe3Mnekn -iCHYe pur3MK
YPaKeHHA eNleKTPUYHUM CTPYMOM.

YUNLEHHA TA OBCJTYTOBYBAHHA

M\ TIOMEPEIMEHHSA: Mepen BUKOHAHHAM TEXHIYHOTO
06cnyroByBaHHA Npunagy nepekoHanTeca B TOMY, WO
BiH BUMKHEHWI | BIiGKNIOYEHWIA Bif fKepena XMBNEHHS;
HIKOIM He 3aCTOCOBYWTE MPUCTPOI YMLLEHHA MAPOIo -
ICHYE PU3MK YParKeHHA eNeKTPUYHM CTPYMOM.

He BuKopurcTOBYWTe abpa3mnBHi un igki maTtepiany,
OUMCHUKM Ha OCHOBI XJ10pYy ab0 MeTaneBi LWiTKN.
YTUNI3AUIA NAKYBAJIbHUAX MATEPIAJIB

MakyBanbHWU MaTepian Ha 100% nignArae BTOPWHHIN nepepobui Ta

MO3HaYeHNI CUMBOJIOM é:?
Tomy pi3Hi YaCTVHW yNakoBKM chif yTWii3yBaTy BiANoBifanbHO Ta BiAMNoBiAHO
[0 MicLieBYMX NPaBW LWOAO yTuni3auii Bigxoais.

YTUNI3AUIA NOBYTOBUX NPUJIAAIB

Lle npunag BUroToBneHo 3 MaTepianis, AKi NignaraloTb BTOPUHHI nepepobui
abo npvAaTHi ANA NOBTOPHOTO BUKOPWUCTaHHA. YTUNI3yiATe oro BignosigHo
0O MmicueBux npasBwn ytunisadii sigxogis. [nAa OTpuMmaHHA [OOATKOBOI
iHbopMaLjii Npo NOBOAXKEHHS 3 NOBYTOBUMU ENEKTPUYHMMI NpUnagamu, ix
yTuniaLito Ta BTOPUHHY NepepobKy 3BepHITbCA A0 MICLIEBMX OPraHiB, Cy»ou
yTunizauii no6byToBrX BiAXoAiB abo B MarasvH, Ae BW npugbanv npunag.
Llen npunag mapkoBaHoO BinoBigHO [0 €BponelicbKoi gupekTrem 2012/19/
€C, [npeKTnBM LWOAO BiANpPaLbOBaHOTO ENEeKTPUYHOTO i eNIeKTPOHHOrO
obnagHaHHa (WEEE) Ta o PernameHTy 2013 poKy Npo BiXxoam eneKTpUYHoro
Ta eNleKTPOHHOro 06naHaHHA (3i 3MiHaMu).

3abe3neurBlUM NPaBWUIbHY YTWMI3aLilo LUbOro npunagy, BU LOMOMOXeTe
3ano06irT HeraTMBHUM HachigKam AJ1s JOBKINNA Ta 300POB'A NIOAEN.

h:¢

CMBON = Ha NpoAyKTi abo B CYNpOBIAHIl JOKYMEHTaL|ii BKa3ye Ha Te, Lo
npunag He MoXHa YTuni3yBaTh AK NOOYTOBI BiAXOAW, i WO Oro NOTpiGHO
3[aTVi Ha yTuni3aLiio 4o BignoBigHOro LieHTpY 360py Ta BTOPUHHOI NepepobKn
€NEeKTPUYHOTO 1 e/IEKTPOHHOTO 06J1aIHAHHS.

NMOPAAN LLOAO EHEPTO3BEPEXEHHA

CkopucTanTeca 3anMLwKOBUM TEMIOM BaLLOT MANTY, BUMKHYBLUY NPWIag 3a
KifibKa XBUAMH A0 KiHLA NPUroTyBaHHSA iXi.

OcHoBa BaLLOT KacTpyni abo naTenbHi Ma€ 3aKpyBaTV NAWTY MOBHICTIO; NOCYA,
MEeHLUWI 33 NANTY, CNPUATME BUTPaTI eHepril.

HakpuBaiiTe KacTpyni Ta naTefibHi WinbHUMK KPULLKaMK Mif Yac roTyBaHHA
Ta BUKOPUCTOBYTe AKOMOra MeHLue Boaw. [puroTyBaHHs CTpaB 6e3 KpULLKK
3HAYHO 36iNbLNTb CNOXXMBAHHA eHePril.

BrikopucToByiTe TinbKun KacTpyni Ta CKOBOPOAU 3 NIOCKMM SHOM.

AEKNAPALIA NPO BIAMNOBIAHICTb

Lle npunag Bignosigae Bmoram WWopo ekoamsaiHy Pernamenty €C 66/2014,
BMMOraM LLOAO eKOAM3alHy AnA BUPOOIB, WO CMOXMBaOTb eHeprilo, Ta
MonoxeHHAM Npo eHepreTuyHy iHbopmaLito (Monpaska) (Buxig 3 €C) 2019
POKY, BiiNOBIAHO 10 €BpoMnencbkoro ctaHgapty EN 60350-2.

IHbopmaLito  WOAO BUKOPUCTAHHA Mpunafly B PEXUMi  HU3bKOTO
€HeprocrnoXmBaHHaA BianoBigHo fo PernameHTy (€C) 2023/826 MOXHa 3HaNTK
3a HacTynHUM nocunanHam: https:/docs.emeaappliance-docs.eu.

MPUMITKA

Jiogn 3 KappiocTUMynATOpoM abo aHanoriyHUM MeAVYHVM NPUIaAoM
NOBUHHI OyTn AyXe 06GepeXHUMM MOpyY 3 iHAYKUINHOW BapuibHOK
MoBEpPXHelo, KoM BOHa YBIMKHeHa. EnekTpomarHiTHe none moxe BrnavBatu
Ha KapgiocTumynsaTop abo nogibHwi npunag. MNMpPoKoHCyNbTyNTeCA 3i CBOIM
nikapem abo BUPOBGHNKOM KapAioCTUMYNIATOPa Y1 aHaNoriYHOro MenYHOro
npunagy Af1A OTPVMaHHA [OAATKOBOI iHPOpMaLii Mpo BMMB Ha HbOrO
eneKTPOMarHiTH/X NoniB BapUIbHOI MOBEPXHI.

I




NIAKIIOYEHHA 4O EJIEKTPOMEPEXK

EnexTpuryHi NigKnoYeHHA MaloTb BUKOHYBATVCA JO NIAKIIOYEHHA Npunagy [0 eneKTpoMepesi.

BcTaHOBNEeHHA Ma€e BYKOHyBaTV KBanidikoBaHWii NepcoHan, 03HaioMIEHUI 3 YHHMU NMPaBUIaMM TEXHIKM 6e3neKn Ta MOHTaXy. 30Kpema, YCTaHOBKa Mae
NPOBOANTUCA 3iAHO 3 HOPMaMM MICLLEBOT KOMMaHii eleKTPonoCTayaHHs.

MepeKoHaiiTecs, Lo Hanpyra, BkasaHa Ha TabnuyLli 3 TEXHIYHMMU AaHUMI B HVKHI YaCTWHI Nprnagy, BiANoBiaae Hanpysi B JOMALLHili eNeKTpoMEepPeXi.
BignoBigHO A0 HOPMATVBHUX BUMOT Npuiaz Ma€ 6yTu 3a3eMeHNM: BUKOPUCTOBYIATE MPOBIAHMUKM (B TOMY YMCi MPOBIAHUK 3a3eMeHHS) TiflbK BignoBigHOro

fiameTpy.
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black-nero-negro-preto-padpog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LpH-
¢rna-crno-YepHbln-YopHuit-kapa-cerna-cCierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur-wnin

brown-marrone-marrén-marrom-kagé-pruun-brans-rudas-brazowy-braunen-brun-bruin-maro-kadse-
6paoH-rjava-smed-KopuyHeBbIi-kopuYHEeBUIA-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brinn-nin

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utrAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peleka)-mélyna (pilkas)-
niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cvBO)-nnasa (cuea)-

modro (sivo)-plava (siva)-cvHuii (Cepblit)-CuHin (cipui)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (szlirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri}-gorm (liath)- blar (grér)->ni7 (xon)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/mipdoivo-kollane/roheline-dzeltens/zal$-
geltona/zalia-z6tty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTblii/3eneHbIN-KOBTUIN/3eneHnin-xacbin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grann-keltainen/vihrea-gul/grén-gul/gren-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn-xnin/mip

¥
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blue-blu-azul-azul-ytAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHuii-cuHin-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar-oni




Moci6Huk Kopucmyeaya

AAKYEMO 3A NPUABAHHA BUPOBY WHIRLPOOL -
[na oTprMaHHsA GinbLu NOBHOI AOMOMOT M 3aPEECTPYIATE CBIlt BIACKAKVMTE QR- Koﬂa HA

npuvnaz Ha caitTi www.register10.eu. CBOEMY NPUNALI WOBb
OTPUMATU AOAATKOBY
A Mepep BUKOPUCTAHHAM NPUCTPOIO YBaXHO NpoUUTaiiTe IHOOPMALIO

iHCTPYKLi 3 TexHiKn 6e3neKku.

onnuc BUPObY

1. BapubHa nosepxHa
2. [laHenb KepyBaHHsA

;;;;;;;;;

Whirigool 6
NMAHEJIb KEPYBAHHA
1 2 3 4 5 6 7 8 13 15 17 18
8 § “-H-i"‘c'" o @ OFF ————— ———__p
' :ERB: o D —
g8 10
9 1" 12 14 16 19
1. Knorka Flexi Zone OXOJOMPKEHHA 13. KHorKa 6510KyBaHHA KNaBiLL - 3 cekyHau
2. KHorKa BUMMKaHHA KOHGOPKM 7. IHavKauia KoHPOpKN 14. CumBonu/akTnBaLia cnieuianbHUX GYHKLIN
3. KnasiaTypa NpoKpyTK/ 8. CBiTnoBWI iHAMKATOP - PYHKLtO aKTVBOBaHO 15. IHankaTop Temnepatypm (rpapycy Lienbcis)
4. CIpinku pnAa HanawTyBaHHA Temnepatypw/ 9. KHomkaTanmvepa 16. IHAKaTOP XBUNVH
Tavivepa 10. KHonka BMyKaHHA/BUMMKaHHA (ON/OFF) 17. CvmBon iHAMKaTopa Tanmepa
5. KHorKa LWB1aKoro HarpisaHHs (Booster) 11. KHorka npuckopeHoro kun'AtiHHA (Boil&Cook) 18. Kronka Heat Control
6. |HaviKaTop nornepeHbOro HarpiBaHHA/ 12. KHonka GyHKUii BUTMPaHHA 19. CnevjanbHa ¢yHKLiOHanbHa KHoMKa

MPUMITKA: HatucHitb kHonky ON/OFF (10); Ha AeKinbKa ceKyHp CTaHyTb BUAVMMMM BCi JOCTYMNHI GYHKLT, NicNA YOro akTVBHUMM 3aMLIATLCA NINLLE FOMOBHI.
[HLLi MOXHa BKOPUCTOBYBATW, | BOHM OyAyTb aKTMBOBAHI Mif} Yac NOAANBLLOTO BUKOPUCTaHHA MPUCTPOHO.

BAKJIMBO! Bci HaABHi dyHKLT MiACBiuyoTbCA TBMAHMM CBITNIOM, IKE CTaE GiNibLL iHTEHCUBHIM JivLLIE MPW X aKTUBaLil.

Whj;lﬁool



NPUNALAA

BukopucToByiiTe nuLle KacTpysni Ta CKOBOPIAKY 3 depomarHiTHoro matepiany,
AKi MigXoAATb [0 BUKOPWCTAHHA 3 iHAYKUIHAMY BapUIbHYMW MOBEPXHAMM.

o6 Br3HauMTVX, Ui MiXOAMTb KacTpyrs, NepeBipTe HasBHICTb CMBOSTY

(3a3BMyali BULLTaMMyBaHUI Ha AHI). TaKOX MOXKHa BUKOPVCTOBYBATV MarHiT, o6

nepeBipUTY, UM € [HO MOCYAY MarHiTHUM.

KYXOHHUI
nocyn MATEPIAN BNACTUBOCTI
PekomeHpoBaHwWi | [IHO BAFOTOBNEHE 3 HepXaBitouoi | 3abe3neuye onTviMarnbHy
[10 BUKOPWCTaHHA | CTani 3 CeHABIU-KOHCTPYKLIELD, | eDeKTVBHICTb, LWBMAKO
nocyp eMasnbOoBaHOI CTari, YaByHy. HarpiBa€TbcA Ta PIBHOMIPHO
pO3nopainsae Tenno.
MpugatHuii no [Ho He nogHicTo depomarHiTHe | HarpiBaeTbea Tinbki GpepomarHitHa
BUKOPUCTaHHA (MarHiT npuninae  nvwe Ao [ 30Ha. AK HacnifoK, Nocyd Moxe
nocyn, NeBHOI ANAHKIM AHa nocyay). HarpiBaTMCA MOBINbHilLe, a Terno
i PO3MOAINAETLCA MEHLL PIBHOMIPHO.
Mpupathun go (DepomarHitHa ocHoBa MiCTUTb | [nowa bepomarHiTHoro
BUKOPWCTaHHA OiNAHKA 3 antomiHilo abo Mae | MOKPUTTA MeHLa 3a (aKTUuHy
nocyg 3arM6EeHHA B LIEHTPI. noLly AHa nocyay. Ak HacnifoK,
MOTYXKHICTb MOXKe BYTI MEHLLOHO,
'g}.}% a rocyn MOXe HarpiBatncs
HeplocTaTHbO — Mipoto.  [Mocyn
MOXe He po3ri3HaBaTuCcA.
He nigpxopute o | 3BMYaliHa TOHKa CTanb, cKio, | Mocys He BWABNEHO i BIH He
BUKOPVCTaHHA [MIMHa, Midb, anioMiHIA Ta iHLI [ HarpiBaETbCA.
HedepoMarHiTHi Matepiany, abo
MoCy[, Ha ryMOBUIX HiXKKax.

MPUMITKA: Becb nocys nosrHeH MaTu pisHy ocHoBy. lNepiognyHo nepesipaiite
[HOHaHasABHICTb 03HaK feopMaLlil, OCKINbKI AeAKIMI OCY I MOXe fiepOpMyBaTCS
nif, BIIMBOM BUCOKUX Temnepatyp.

BukopuctaHHA nocyfy, AKWM He BIAMOBIJAE PEKOMEHAOBaHUM PO3MipaM i
BNIACTVIBOCTAM, MOXe CyTTEBO BIUIMHYTV Ha e(peKTUBHICTb MPUroTYBaHHA i
NpY3BECTY A0 HE33I0BINbHUX PE3yIbTaTiB.

ABANTEPU ANA KACTPYJIb/CKOBOPIA, AKI HE MIAXOAATb ANIA
IHAYKLY

BuKopucTaHHA nepexigHMX NnacTuH BrIMBaE Ha ePeKTUBHICTb, @ OTKe, 30inbluye
yac, HeoOXigHWIA AniA HarpiBaHHsA Boay abo ki MepeKkoHaliTecs, WO diameTp

NMEPLWIE BUKOPUCTAHHA

depomarHiTHoro AHa mocydy BiOMOBIOAE [AiameTpy afanTepa Ta [iametpy
KOHMOPKM. AKLLO i po3mipn He criBnafaloTb, epeKTUBHICTb i MPOAYKTVBHICTL
MOXYTb 3HAUYHO 3HMBUTUCA. AKLIO He JOTPUMYBATUCA LMX PeKoMeHpaLlin, e
MO>e NPU3BECTY 10 HaKOMMYEHHS Tera, Aike He byae edeKTUBHO NepefaBatca
KacTpyri abo CKoBOPIALY, LLIO MOXe CPUUUHUTY MOYOPHIHHA MAUTY Ta BAPWIbHOI
MOBEPXHi.

MNOPOXKHI KACTPYJI TA CKOBOPIOKU

BapurbHa noBepxHs obnafHaHa BHYTPILLHBOK CICTEMOI 3aXVCTY, fkKa aKTVBYE
byHKLUil0 «ABTOMaTUUHE BUMKHEHHs» Yy pasi BUABMEHHA 3aHAATO BUCOKO!
TemnepaTypu. He pekomeHAyeTbCA CTaBUTI MOPOXHI KacTPyni Ta CKOBOPIAKM 3
TOHKVIM AHOM, TOMY LLIO Temriepatypa MoXe NigBULLMTIACA LUBMALLE, HiXK CrpaLitoe
byHKLUiA «ABTOMATUUHE BUMKHEHHS», O MOXe MPK3BECT A0 MOLIKOMKEHHA
KacTpyni abo BapubHOT MOBEPXHI. AKLLO Lie CTanocs, He TopKaTecs KacTpyni abo
BapPWIbHOI MOBEPXHI. 3aueKaliTe, MOKM BCi KOMMOHEHTI OXOMOHYTb. Y pasi NoABu
6y ab-AKVIX MOBIAOM/IEHD MPO MOMUIKY 3BEPHITHCA IO CEPBICHOTO LIEHTPY.

BIAMOBIAHUIA PO3MIP BHA KACTPYJI/CKOBOPOAW ANA PIBHUX
KOH®OPOK

Ona 3abe3neyeHHs HanekHoi PoGOTU BapWUNbHOI MOBEPXHI BUKOPUCTOBYITE
KacTpyni 3 BiANOBIgHVIM AiaMETPOM [1Ha 1A KOXHOI 30H1 (VIB. TAONMLIEO HIPKYE).
3BepHiTb yBary, WO BUPOGHVKM MOCYdy YacTo BKa3yloTb PO3MIP BEPXHbOTO
[fiameTpa nocyzy, a He AjameTp OCHOBU.

LLlo6 BapwinibHa NOBEPXHS MpaLitoBaia HANEXXHIM YMHOM, 3aB>KAM BUKOPUCTOBYITE
KOHbOPKY, Po3mip AKOI BiANoBifae po3mipy GpepomarHiTHoro AHa nocyay.
MpaBuUnbHO BiALEHTPYITE KaCTPYNO/CKOBOPOAY Ha BUKOPMCTOBYBaHi KOHGOPLY.
He pexomeHayeTbCA BUKOPUCTOBYBATY KAacTPyTi, PO3MIp AKMX GinbLLMIA 32 PO3MIp
KOHPOPKM.

BUKOPUCTAHHA MOCYAY NO 30HAM

3oHa MpupatHa popma MpupatHMii
3 nocyny depomarniTHUn
Mmarepiasn ocHoBa (cm)
Kpyrna a6o B
1a602 KBagpaTHa 16-21
. 3 Kpyrna 16-21
1 4 4 Kpyrna 10-15
142 OsanbHa abo KopoTka ctopoHa 16-21
(Flexi Zone) NPAMOKYTHa [losra ctopoHa 24 - 38

PEFYJIIOBAHHA MOTYXXHOCTI

Ha uac npupgbaHHA BapuwibHa MOBEPXHA HaMalUTOBaHa Ha MaKCUMMasbHy
MOTYXKHICTb. Bigperyntolite HanalwTyBaHHA 3 ypaxyBaHHAM OOMEXeHb BaLloi
[OMALLHBOI efleKTpoMepeXi, AIK ONCaHO B HACTYMHOMY PO3Ai.

MPUMITKW: B 3anexxHocTi Bif, 06paHOi MOTYKHOCTi BapWIbHOI MOBEPXHi, AeAKi
PiBHI MOTYXHOCTI KOHPOPKM Ta GYHKLUiT (HaNpyKnad, 3aKkvnaHHsa abo LuBKaKe
HarpiBaHH#A) MOXyTb OyTI1 aBBTOMATNUHO OOMeXeHi fy1A 3anobiraHHA NepeBULLEHHS
BCTAHOBJIEHOTO 3HAYEHH.

Y TabnuiLi HVXKYe MoKasaHa MOTYXKHICTb, AKa BYKOPUCTOBYETHCA KOXKHOIO 30HO
1A KOXKHOI OYHKUII, 106 [OMOMOITM BaM 3pO3yMITM MOMJIMBI OOMEXEHHS
BVIKOPUCTaHHSA 3a/1€XKHO Bifj 0OPaHOro HanaLLTyBaHHA MOTYKHOCTI.

30HA 1a60 2 1+2 3 4
PIBEHb MOTY>XHOCTI 18 (KBT) 2,2 2,2 2,5 1,5
BOOSTER (KBT) 37 3,7 3,7 2,2
HEAT CONTROL (KBT) 14 H/0 14 H/D
PO3TOMJIEHHA (KBT) H/O H/0 H/O 0,045
nIAIreiB (KBT) H/0 H/0 H/0 0,145

MpVKnazy 3 NOCWIAHHAM Ha 3HAUEHHS Y HaBeAEHiI BULLe TabnuLj:

AKwo ana «HanawTyBaHHA KepyBaHHA MOTYXKHICTIO» BW BCTaHoBWTE 4 KBT i
AKTUBYETE Kiflbka 30H OHOYaCHO, BapWibHa MOBEPXHA aBTOMATUUHO BiAPErymntoe
PiBHi MOTY>KHOCTi TakvM YMHOM, LLI06 He MEePEBULLIMTI MEXY 3araslbHOI OTYHOCT
(Hanpuknag, 4 KBr).

Hanpuknag, AKwo ana «HanalumyBaHHA KepyBaHHA MOTYXHICTIO» BCTAaHOBEHO
4 KBT, TO AKWO 1 30HM 3 BU BrbepeTe pexkmm «Booster» (=3,7 KBT), a notim
cnpobyeTe akTviByBaT 30HY 1 Ha piBHi 18 (2,2 KBT), 3aranbHa MOTYXKHICTb
nepeBuLLMTL MeXy B4 KBT (3,7 + 2,2 = 5,9 kBT). 3 Uil nprurHmn BapyibHa NOBEpPXHA
ABTOMATVYHO Peryrtoe PiBHi NOTY>KHOCTI HACTYMHMM YWMHOM: /19 30HW FOTyBaHHA
3 pexumom «Booster» byzie BctaHoBNeHO piBeHb 18 (=2,2 KBT), a Ana [pyroi 30Hu
rotyBaHHA — piBeHb 15 (=1,6 KBT, MakcmasnbHII piBeHb MOTY>KHOCTi HE MOBUHEH
nepeBULLYBaTV OOMeXKeHHs B 4 KBT).

Merio HanawimyeaHb: 3miHa ocHoeHuXx HanawimyeaHb

Micna nigkMtoyeHHA MNPUCTPOI0 [0 EeNeKTPOMEPEeXi BU  MOXKETe  3MIHUTA
Ha/laLLTyBaHHA 3a 3aMOBYYBaHHSAM, YBIMLLOBLUN B MEHIO HanalLTyBaHb NPOTArOM
60 cexyHz:

1. TicnA nigknioueHHA BaprnbHOI MaHeNi 4O eNeKTpoMepeXi 3aueKaiiTe, MoKm BCi
CBITNIOAIOAV NOCTIAOBHO 3aCBITATLCA Ta 3racHYTb.

2. 119 BMMKaHHA BapWIbHOI MOBEPXHI HATVCHITb | yTPMMYITE KHOMKY YBIMKHEHHS/
BumkHeHHs (D).

3. HaTucHitb i yTpymyiiTe KHOMKY ONMOKyBaHHA ( (1] ) He MeHLe 6 CeKyHp,
Wo6 YBITV B MeHIO HamalTyBaHb. He 3BepTaiite yBary Ha 3BYK aKTviBaLii
6r10KyBaHHA KNaBiLL, AKWIA BU NOYyeTe Yepe3 3 CeKyHAM MicnA HaTUCKaHHS.

4. Tun HanawTyBaHHA (Hanpwvknag, "PL") BinobpakaTMMeTbCA Ha BepXHBOMY
NiBOMY AVICMNEl KOHPOPKY, @ Ior0 3HAUEHHS 33 3aMOBYYBaHHSIM (60 NOTOUHE)
(Hanpuknag, "2_5") - Ha HYKHBOMY JIBOMY AMCEl KOHPOPKU. )

5. Tun HanaLTyBaHHA MOXHa BVOPaTVI 3a JONOMOTOI0 CTPINIOK Bropy (_—_) i BH3
(') BepxHbOi NiBOT KOHGOPKYL. B MOXETE 3MIHWTI 3HaYEHHA 33 AOMOMOTOH0
CTpinoKk Bropy (_—_) i BHM3 ( — ) HUKHbOI NiBOI KOHPOPKU. TUMK HaNaLLTyBaHb,
3HaYeHHA 33 3aMOBYYBaHHAM Ta MOXIIVBI 3HaUYEHHA HaBeAEHO B TabNVILI HVXKYe.

6. [1nA ninTBepmKeHHA HAaTUCHITL KHoMKy On/Off.

vvqgﬁbol



Moci6Huk Kopucmyeaya

7. Axwo He 6yne niATBEpPKEHHHA, BapwWibHa MOBEPXHA BUIAE 3 MEHIO
HanaLUTyBaHb | MOBEPHETLCA A0 NornepeHix 3HaueHb vepes 30 cekyHf.

noeAag- _ BHU3Y NIBOPYY
koA | Irruekia | nisopyy | (A3AMOBWY- | JRUTLES
HOMEP BAHHAM)
1 ObmexeHHs PL 74 2 _5kBT1;4_0KBT;
MOTY>KHOCTI - 6_0KBT;7_4KBT
3ByKOBUI - On/Off (BMUKAHHA/
2 cnrvan Ay On (/Bimk) BUMUKAHHS)
Off/On (BUMWNKAHHS/
3 Jemopexum dE Off (Bumk.) BMIKAHHS)

MPUMITKW: MNicna akTviBauii GyHKUiA [eMOpexuMy 3anmLaeTbcA BBIMKHEHOLO,
HaBITb SIKLLO OCHOBHE »KVIBNEHHs Oy/e BigK/oueHe.

LWOAEHHE BUKOPUCTAHHA

@ BBIMKHEHHA/BUMKHEHHA BAPWUJIbHOI MAHEI

[nA BBIMKHEHHA BapWIbHOI MOBEPXHI HATUCHITb i YTPUMYWTE KHOMKY »KVIBIEHHS.
Hap KHOMKOI 3aropuTbCA CBITIOAIOA, | BM MOYYETe 3BYKOBUI CUrHan. 3a AekKinbka
CeKyH[, B/ 3MOXETe KepyBaTy BapUIbHOO MOBEPXHet0. [1A BUMKHEHHA BapUbHOT
MOBEPXHI HATVCHITB LLE Pa3 Ty Camy KHOTKY; BCi KOHMOPKM OyayTb BUMKHEHI.

PO3MILLEHHA
He 3akpuiBaliTe CMMBONM NaHesi KepyBaHHA KacTpyneto.

MpumiTka: Ha KoHdopKax, po3TalLoBaHIX 613bKo [0 MaHesi KepyBaHHs, 6axaHo
TpUMaTK KacTpyni Ta CKOBOPIAKW B MEXKax PO3MITKM (BPaxoByHOUM AIK AHO KacTpyni,
TaK i il BepXHiii KpaiA, OCKINbKM BiH, SIK MPaBUNO, GinbLUMA).

Lle possonumb 3amobirmn  HagMipHOMy HarpiBaHHIO CEHCOpHOI MaHeni. [lig uac
MPVroTyBaHHs Ha rpui a0 CMaXKeHHS 32 MOXIMBOCTI BYIKOPUCTOBYIATE 3aaHi KOHGOPKA.

AKTUBALUIA/AEAKTUBALIA KOHOOPOK | HAJIALUTYBAHHA PIBHIB
MNOTYXHOCTI

Lljo6 ysimkHymu KoH¢opKu:

MMicna BBIMKHEHHA BapwibHOI NaHeni KHomKa npokpyyysaHHA (SLIDER) gna Bcix
LOCTYMHUX KOHPOPOK BMUKAETbCA 3 HU3bKUM PiBHEM OCBiTNeHHsA. MMoknagitb
naneLb Ha KHOTKy MpokpyTKy (SLIDER) 30HW, Ky NOTPIGHO akT1BYBaTW, | MNaBHO
MOCYHbTE V0ro MpaBopyY, AKLO B XoueTe 36inbLUMTI PiBeHb MOTY»KHOCTI, abo
niBopyY, LWo6 3MeHLMT Aoro. B nomituTe, Lo cermeHTN naHeni KepyBaHHA
NEPEXOHATb Yy PEXMM MiABULLEHO! SCKPABOCTI BiMOBIAHO A0 OOpaHOro piBHs
MOTY’KHOCTI, @ Ha AMCNnei 3'ABNAETLCA LMdPa, WO BiANOBIAaE B1OPaHOMY PiBHIO
noTyHocTi (8ig 1 fo 18).

KHorkoto "P" moxkHa BMOpaT QyHKUO LUBUAKOrO HarpiBaHHsA (Booster) mis
LUBVZKOTO 3aKMMaHHA BOAN.

1l}o6 sumkHYmu KoH¢hopKu:
HatucHiTb kHonky «OFF» Ha noyaTKy CeHCOPHOI MaHesi MPOKPYTKM.

NPUMITKA: lMponnta Boda, nepenuvta ixa Ta/abo npegmeTy, posTalloBaHi Ha
KHOMKaX MaHeni KepyBaHHA, MOXyTb iMiTyBaTI BaLL NasneLyb i BUNaaKkoBO aKT/BYBaTU
abo feakTByBaTI Gy Ab-AKY 3 KHOMOK BapUIibHOI MoBepXHi. fKLLO Lii enemeHT/ He
6yayTb BUAaneHi NpoTArom 8 cekyHp, BapuibHa MOBEPXHA BLACTb [iBa KOPOTKYIX
3BYKOBUX CYFHa/IN | CAMOCTIIHO BUMKHETbCA, MOKa3ytoum nosigomneHHs "OFF".

A
BJIOKYBAHHA AOCTYNY A0 NAHEJI KEPYBAHHA

OyHKUiA OnMOKyBaHHA TMaHeni KepyBaHHA Mpr3HayeHa [niA  GrOKyBaHHA
HaslaLLTyBaHb BapUIIbHOI MOBEPXHI, LLI0G 3aMobirTy BUNaAKOBil 3MiHi HanaLTyBaHb
abo HeHaBMUCHOMY BBIMKHEHHIO/BUMKHEHHIO GyHKLIA. Hanprknag, ua gyHKuia
MOXe BaM 3HafoOMTUCA Y HaCTYMHVX BuMafkax. Y pasi MOMIMBOrO pO3nuTTA
pianHM abo ki, abo 3 MipKyBaHb 6e3neKi (B1NafaKoBi KOHTAKTV AiTel 3 BapUIbHOI0
noBepxHeto), o6 3anobirt1 BUMaAKOBOMY BBIMKHEHHIO BapWIbHOI MOBEPXHI.
[na po3bnokyBaHHA MaHeni KepyBaHHA HATVCHITb Ta YTPUMYITE KHOMKY
npotarom 3 cekyHz,. KHoMKa cTae ACKpaBoto, a 3ByKOBUIA CrHan i MigcsivyBaHHA
Ha/ CYIMBOJIOM BKa3ytOTb Ha Te, LLIO dyHKLIiA Byna akTiBoBaHa. LLlob po36nokysatii
KHOTKM, MOBTOPITb NpoLieaypy akTneaLlii.

MPUMITKA: MaHenb KepyBaHHs, KpiM QyHKUii BYMKHeHHs npunagy, Oyde
3a610K0BaHO. AKLLO BM BUMMKaETe BapWibHYy MOBEPXHIO MPW aKTUBOBAaHOMY
GIOKyBaHHI NaHesi KepyBaHHs, HaTUCHITb KHonKy ON/OFF, a noTiM HaTucHITh
KHOMKy 6510KyBaHHA Ha 3 cekyHau, LLo6 po36/10KyBaTI BapuibHY MOBEPXHIO.

2@ OYHKUIA BUTUPAHHA

DyHKUiA BUTVPAHHA TMMYAcOBO OJTOKYE KHOMKU KepyBaHHS, W06 3anobirtu
BMMAAKOBMM 3MiHAM HanalTyBaHb Mif Yac npouecy ounleHHs. OyHKUiA He
MPVNVHAE NPOLIEC MPUFOTYBaHHS.

OyHKLUiA BUTVPaHHA foromMarae 3anobirTvi MosBi 3BYKIB Y pasi NoTparyifsHHA BOAU Ha
naHenb KepyBaHHA Mif Yac NpoLiecy MpuroTyBaHHA abo 3BMYaNHOTO NPUOUPaHHS.

3 MipkyBaHb 6e3neku, kHorka ON/OFF moxe GyTu akTMBOBaHa, HaBiTb MMOBOJT,
M Yac YNLLEHHS.

/na esiMKHeHHA hyHKUiT eumupaxHa:

1. HatucHiTb KHomky dyHKui Brtrpanka (2D). Mpu akusaLyi dyHKuii B4 MouyeTe
3BYKOBUIA CUrHan.

2. Hap KHOMKOIO 3aropuTbcA CBITIIOAIOAHUIA IHAMKATOP, a CamMa KHomMka Gyae
6nMaTV NPOTArOM YCbOTo Yacy, MoKV GyHKLIA Byae akT1BHa.

3. TaHenb KepyBaHHA 3aNVILLIAETHCA 3a0TOKOBaHO NPOTArom 30 CeKyHf,

@ TAAMEP
3a LONOMOr o0 TaliMepa KOHTPOJIOTHCA BCi aKTUBHI KOHPOPKN.

Lljo6 akmueyeamu matimep:

1.  Bubepitb KOHHOPKY i BCTAHOBITb MOTPIOHUI PiBEHD MOTYXKHOCTI.

2. KHomKa TalMepa YBIMKHETbCA MpUOAM3HO Yepes 5 cekyHp micnA
po3ni3HaBaHHA Mocyfy. HatuckaiTe i, JOKM He 3aropuTbCA iHAMKAaTOpHA
JlamrouKa BiarnoBiAHOro CUMBOJTY Ha 0OpaHili KOHPOPLI.

3a KOMOMOrot0 CTPINOK Bropy ( —_) Ta BHM3 ( — ) BCTAHOBITb TPMBaNICTb Yacy

(He HaTVCKaliTe Ta yTpUMYIiTe iX Ginblue 8 CeKyHf, iHaKLLe BapuWiibHa NOBEPXHS

BVIMKHETbCA). 11 OTpUMaHHsA [0AaTKOBOI iHpOpMaLLii 3BepHITbCA [0 po3diny

«[TolyK i ycyHeHHA HecnpaBHoCTel»). Yac 6yge 3miHioBaTvcA Big 000 cekyHp

10 30 XBUNWH, Wopasy 36inbluytouncs Ha 1 xBunrHy; Big 30 Ao 150 XBUnmH, yac

6yae 30inbLUyBaTCA 3 KPOKOM Y 5 XBUNH. fKLLIO BaM NOTPIOHO 3MiHUTK Yac Ha 10

XBUVH, BYIKOPUCTOBYIATE GiuHi pricki. Prucka 3niBa BigHiMae 10 XBUIMH, a pricka

cnpaga fogae 10 XBUIMH (BVB. HACTYMHE 306PaXKEHHS).

OFF — — — T
3. [nanigTBeppykeHHA BCTaHOBIEHOMO Yacy MOXKHA HAaTUCHYT KHOMKY rOANHHMKA
(@).B iHLIOMY BMNAJKy Yac byae aBTOMATUYHO MIATBEPIPKEHO Yepes 5 cekyH

6e3 Oyab-AKVIX gjlt.

4. Bw MoXeTe 3MiHUTY Yac y GyAb-AKWIA MOMEHT i aKTUBYBaTU KibKa TaliMepis
0OHOYaCHO.

5. Mig yac 3B0POTHOrO BiAMIKy TOPKHITHCA ManbLeM MOB3yHKa, WOG nobauntu
piBeHb MOTYXHOCTI. HaTVCHiTL CTpinKy Bropy (_—_) abo BHU3 ( — ), 1Lo6 nobaumTi

BCTAHOBJIEHy TemriepaTypy. Yepes 3 ceKyHau 3HOBY 3'ABUTLCA 3BOPOTHUN BiAfTiK.
6. Komu BCTaHOBMEHUI Yac MVHe, MPOYHA€e 3BYKOBWIA CurHan, i KOHpopKa
aBTOMATVYHO BUMKHETbCA.

Lljo6 deakmusysamu matimep:
Hatuckaiite crpinky BHU3 ( — ) A0 TVX NP, MOKM BOHa He nokaxe 000, Taiivep Gyae
[eaKTMBOBaHUI Yepes 5 cekyHa,

@ IHGUKATOP TAMEPA

Llenn ceitnopion (konn YBIMK) Bkasye Ha Te, WO AnA KOHPOPKM BCTaHOBMEHO
Tamep.

Whj;lﬁool



MAKCUMAJIbHUIA YAC POBOTU KOH®OPOK | OYHKLIIA

PiBeHb noTy»HOCTi a60 PpyHKLiA OFF 1-3 4-6 7-9 10-12 13-15 16-18 | Booster* | Booster** | PostonneHHs nw;_'::'_:\::"""
MakcumanbHa TpuBanictb po6oTu - 8roa. 6roa. 4rop. 3rop. 2rop. 1,5rop. 10xB. 5xB. 8rop. 8rop.
PiBeHb NOTY>KHOCTI NicNA TaliM-ayTy - 0 0 0 0 0 0 18 18 0 0
*KoHdopka 1,2, 3
** KoHpopka 4

MpVIKNagm 415 3HaueHb, HaBeAeHUX y TabnmLi BULLE:

AKWO YBIMKHYTV KOH(OPKY | BCTAHOBUTY i MOTY>KHICTb Ha piBeHb 14, KOHPOPKa MpaLitoBaTIMe MaKCUMYyM 2 rOAVHIA. Yepes 2 roavHM piBeHb NMOTYKHOCTI 3HU3UTLCA A0
piBHs 0 i KOHbOPKa aBTOMATNUYHO BUMKHETLCA. AKLLO NpoTarom 30 cekyHA He Gye iHLLIVX aKTUBHIX KOHDOPOK i He by e »OopHOT B3aEMOoii 3 KHOMKaMM NaHesi KepyBaHHS,

BapwibHa NOBEPXHA aBTOMAaTUYHO BUMKHETbCA.

Mpw akTvBaLii GyHKLT Booster Ha KoHbOopLIi 4, BOHA aBTOMaTUYHO Nepeiize Ha PiBeHb MOTYKHOCTI 18 uepe3 5 XBWiH. 3 iHLWIOoro 60Ky, Npw akTuBaLji GyHKLl Booster Ha
KoHdbopLi 1,2 abo 3, BOHa aBTOMATVYHO 3HU3UTBLCA A0 PIBHA NOTYHOCTI 18 uepe3 10 xBunvH. Yepes 1,5 roamHm piBeHb NOTY»KHOCTI 3HM3UTLCA [0 PiBHA O | KoHdOopKa
ABTOMATVYHO BUMKHETBCA. AKLLO npoTarom 30 cekyHA He Gyfe iHLLMX aKTUBHIX KOHPOPOK i He Gyae OHOI B3aEMOZI 3 KHOMKaMV MaHesi KepyBaHHs, BapuiibHa

NoBepPXHA aBTOMaTUYHO BUMKHETbCA.

OYHKUIT

P OYHKLUIA BOOSTER

QyHKUiA Booster — Le crielianbHU pexuM i MaKCUMabHO  LLBUAKOTO
HarpiBaHHA 3 PiBHEM MOTYKHOCTI, BUALLMM 3a piBeHb 18. Lieln pexum moxe matn
pi3HY TPUBaCTb 3aNEXHO Bifl BUKOPUCTOBYBAHO! 30HM (OVB. TAONMLIO HKYE).
MicnA 3akiHYeHHA BCTaHOBJEHOI TPYBANOCTI GYHKLUIT NiACUNEHHA MOTYXHOCTI,
MNOTYKHICTb Gy/ie aBTOMATUYHO 3HUXKEHO [0 PiBHA 18.

BAMKJIMBO! He BuMKOpMCTOBYITE 3 MOPOXHBOIO CKOBOPOAOID abo onieto/
BEPLUKOBUM MacsioM. List yHKLs ifeanbHO nigxoauTs Anis KAM'STIHHA BOAW.

MNPUMITKA: B 3anexHOCTi Bif HanalwTyBaHb KepyBaHHA »KMBMIEHHAM GyHKLiA
Booster moxe 6yTv1 He[oOCTynHOW ANA AeAKVX KOHOPOK. Kpim Toro, AKLLO Bu
BCTaHOBUTE [1A OfHi€i KOHDOPKM PEXMM MiACUNEHHA MOTYXKHOCTI, a MoTiM
BBIMKHETE iHLLYy KOHPOPKY, NnepLua Oyae 3MeHLLEHa A0 MaKCMasbHO AOCTYMHOMO
piBHs (HaBITb 3HAYHO HUXKYE PiBHA 18), LLIO6 MOXKHa B0 BUKOPWCTOBYBATU APYTY.
MoTy»kHicTb Apyroi KoHPopKM Gyae BCTaHOBNEHa abo obMeXxeHa BifnoBiaHO A0
3TMLLKOBOI MOTYXKHOCTI, AOCTYMHOI Ha Liit CTOPOHi BapW/ibHOI MOBEPXHI.

Takox cnig nam'aTaTy, Lo NOTYKHiCTb MOKe 3MIHIOBATCA 3aM1eXKHO Bif PO3MipY Ta
Matepiany nocyfy, Lo BUKOPUCTOBYETbCA.

onnc3oH
TN 3 3oHa HomiHanbHa | Booster TpuBanictb
[ - ) — NOTYXHICTb (BT) yHKuiT
N4 (PiBeHb 18, nigcuneHHs
i KBT) NOTYXHOCTi (XB.)
1a602 22 37 10
-  E— 3a6o4 22 37 10
1 4 14+2a6o 3+4 29 37 10
(Flexi Zone) g '

MPUMITK/: 3HaueHHA B Tabnuui BKasaHi ANA YMOB TeCTyBaHHS, OMUCAHMX Yy HOPMATVIBHOMY
CTaHAAPTI ANA OLHKY epeKTUBHOCTI pOBOTI KyXOHHUX NPUNagiB.

3a3HayeHa MOTYXHICTb MOXe 3MiHIOBAaTUCA 3aNnexHOo Bif Po3mipy abo matepiany mocyay, Lo
BMKOPVICTOBYETbCA.

(]
D o THYYKA BAPUJIbHA 30HA (FLEXI ZONE)

3a pgonomoroto Uiei GyHKLUii BU MoxeTe 06'eaHaTM ABi KOHOOPKM B OfHY
[OBLUY, W06 PO3MICTUTN NPAMOKYTHWI, OBaNbHUI abo NMOJOBMEHWIA NOCyf, i
BUKOPVICTOBYBATY €AMHE HaNaLUTyBaHHS 1A BCi€l 06'eqHaHOI 30HN.

[nAa 3abe3neyeHHA NPaBUIbHUX Pe3ynbTaTiB BUKOPUCTOBYITE TiNbKM KacTpyi
Ta CKOBOPIAKM 3 (pepOMarHiTHAM JHOM, JOCTaTHbO BEIUKUM, 06 3aKpUTK
061ABi KOHPOPKU ofHOYACHO. [NocTaBTe NOCYA Y LIEHTP rHYYKOI MPAMOKYTHOT
30HW 1A FOTYBaHHS.

Ha ManioHKy Hvkue HaBefeHO MPUKIaaW MPaBWUIbHOTO Ta HeMpaBUIbHOrO
BUKOPWCTaHHA.

MPUMITKA: AKLWO NoCTaBUTU BENKY KPYIITy KacTpynio NocepenyHi, BOHa
MO>Ke HarpiBaTCA NOBINbHILLE, @ TENIO PO3MOAINATACA MEHLL PiIBHOMIPHO.

o 0

e g

BAXJIMBO! [Ina kactpynb 3 depomarHiTHAM gHOM fiameTpom 21 cm abo
MeHLLe peKOMEHAYETbCA BUKOPVICTOBYBATM OKpeMi KOHPOpKKM 6e3 akTnBauii
pexwumy Flexi Zone. MocTasTe nocya Ha nepeaHto abo 3azHi0 KOHPOPKY, a
MOTIM YBIMKHITb Lit0 KOHbOPKY.

Akwo $yHKuia Flexi Zone akTviBHa, PyHKLIiA perynioBaHHA TemnepaTtypy Heat
Control 6yze HelOCTYMHa, TOMY B/ He No6auuTe i Ha MaHeni KepyBaHHS.

Ha marnioHKy HiKye HaBefileHO MPVKNaaW MPaBWIbHOMO Ta HenpaBUIbHOTO
BVIKOPUCTaHHA.

of [ 1]

Flexi Zone sukopucmosyemocs sik 08i okpemi KOHGhOpKU

Mpy ofHOYaCHOMY BMKOPWUCTaHHI ABOX KacTpynb abo CKOBOPILOK GakaHo
pO3MICTUTV nNepLly Ha 3afHin KoHdopui, a Apyry - Ha nepepHii (auB..
MaJTtOHOK HIPKYE). Y LibOMY BUMaAKy KOHGOPKM NOBWHHI GyTy akTMBOBaHI 6e3
BUKOPVCTaHHA FHYYKOro pexkumy npuroryBaHHs (Flexi Zone).
[inaonTManbHOTpo60TU NepeKoHaTeca, Lo 061aBi CKOBOPIAKYM PO3TaLLOBaHI
Mo LIEHTPY BiAnoBigHUX KOHGOPOK. He BincyBaliTe oHy KacTpyrnio/cKoBopoay
Bif, LEHTPY, W06 3BiNbHUTK Micle 4n1A iHWol. He ctaBTe mocyn nosa 30Hoi0
BapWIbHOI MOBEPXHi ab0 Ha NaHesb KepyBaHHH.

Ha manioHKy HuvKue HaBeAeHO NPUKMIagW NPaBWUIbHOMO Ta HenpaBUbHOrO
BUKOPYCTaHHS.

Whj;lﬁool
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ABTOMATUYHI OYHKLYIT

Lla BapuibHa noBepxHA obnagHaHa AeAKAMN aBTOMATUUYHUMU yHKLiAMY, AKi
ZOMOMOXKYTb BaM Y MpoLeci NPUroTyBaHHs ii. 3BepHITb yBary, Lo BOHV MOXYTb
GyTVI HEQOCTYMHMY, 3aNeXHO Bifl HaaLITyBaHb KepyBaHHA MVBNEHHAM (aviB.
po3ain KepyBaHHA »MBNeHHAM). Hanpriknag, AKWO HanalLTyBaHHA MOTYXKHOCTI
BCTAHOBMEHO Ha 2,5 KBT, a AesAki KOHHOPKM BxKe BUKOPUCTOBYHOTHCS, TO MOTYXKHOCTI,
O 3a/MLLANIACA, MOXe OyT HeQOCTaTHLO A/A aKTMBALYi aBTOMATUYHOT BYHKLIL.
BapwnbHa noBepxHA COBICTUTb BaC MPO Lie 3BYKOBVIM CUITHASIOM.

19 nnAenEHHs

Lia dyHKLiA aBTOMaTUYHO BCTAaHOBJIIOE ONTUMaNbHUIA PiBEHb MOTYXHOCTI
4nA nnaBneHHA. BoHa go3Bonae po3tonnoBaTt AenikaTHi NpoayKTu, Taki
AK WoKonag abo BepluKoBe Macso, i NiATPUMYBATHK iX y po3TOnneHoMy
CTaHi 6e3 pr3uKy NigropsiHHA abo NPUIMMNAHHA 4O KacTpyni/ckoBopoau.

77
U85 migTPUMAHHA TENNA

Lia dyHKLiA aBTOMaTNYHO BCTAHOBITIOE OMTUMAIbHY MOTYKHICTb A1 NIATPUMAHHSA
PKi TenIoko NicNA NPUroTyBaHHA Ta nepes nogaveto Ha CTin. 3BepHiTb yBary, Lo npu
TPVBAIOMY HarpiBaHHi i KiNbKICTb PiAvHA 3MEHLLYETbCA.

Lli aBromaTuuHi GpyHKLiT AOCTYNHI NuLe Ha cTaHAAPTHUX KOHdOpPKax (3i
3HauKOM ).

Ak akmusyeamu asmomamuyHi pyHKuii:

LLlo6 aKTMBYBaT\ aBTOMATUYHI GyHKLLT, HATUCHITb Ha 3HAYOK .

Ha gucnnei 3'aBnsitbcA ABa TbMSHO OCBITNIEHUX 3HAYKa: @(36epe>KeHHﬂ
Tenna) 3epxy i 145 (MnasneHHs) 3H13y. ) o
BunbepiTb NoTPiGHY GyHKLI10 32 AOMOMOTOH0 CTPINOK Bropy (_—_) TaBHM3 ( — ).
Ha gucnnei 3'asntbea "A1" gns nnaeneHHs abo "A2" oA 36epexeHHs Tenna, a
BiNOBIAHWIN 3HAYOK CTaHe ACKPaBILLINM.

- - < OFF —_ =
| -
. B v =
*Re o - - -

@ HEAT CONTROL- MIATPUMKA NMPUTOTYBAHHA 3A AOMOMOIoOI0
TEMMNEPATYPU

Ll dpyHKLia no3BONAE BUOVpaTY TEMMEPATYPY Af1A MPUrOTYBaHHA K (AK y yXOBilA
wadi), a He BUKOPUCTOBYBATU CTaHAAPTHI PiBHI MOTYXHOCTI.

3a gornomoroto Liiei GyHKL|i BapuibHa MOBEPXHA aBTOMATUYHO PEryIoe HarpiB i
nigTprMye CTabinbHy TemnepaTypy nocyzy, ycyBatoum HEOOXiAHICTb Y NOCTIIHOMY
perynioBaHHi.

Lia pyHKuUis gocTynHa nuLle AnA KOHPOPOK 3i 3HaUKOM 8.

MPUMITKA: Temnepatypa, WO BifOOPaKaETbCsA, BiIHOCUTLCA OO LEHTPY
NOPOXHBOro MocyAy. TemnepaTypa, LLO BifoOPaKaETbCA, MOXe BIAPI3HATACA Bif,
HaKTUYHOT 3aNEXHO Bif, TOrO, AKWIA MOCYA BY BUKOPVCTOBYETE. [ JOCArHEHHS
ONTUMaNbHOI NPOAYKTUBHOCTI PEKOMEHAYETbCA PO3MILLyBaTV MOCYA Y LiEHTPI
KOHGOPKY Ta BMMKaTV GYHKL{jO, KON iHAVKATOP 3a/MLLKOBOTO Terna Hot  He
AKTUBHUI.

BAXKJIMBO! Lia pyHKLja He npu3HaueHa 1A KUMATIHHA BOAU ab0 CMaxeHHs y
bpuimiopi. 3 L€ NpruMHM Bofa He 3aKvniTb, HaBiTb AKLLO BUOPaHO TemrepaTypy
e 100°C. LLoao wemaKoro 3akvnaHHA 3BepHiTbca Jo po3ainy 'TpuckopeHe
K1niHHA" a60 cKopucTaiTecs GYHKLIEIO MiACNEHHS MOTYXKHOCTI.

I

1 UK

Ak akmueyeamu yHKYito KOHMpons Hazpiey:

1. TloctaBTe Nocyp Ha KOHPOPKY 3i 3HAUKOM b,

2. HaTtucHiTb Ha 3HauoK &. _

3. 3a pgonomoroto CTpinky Bropy ( —_ ) BubepiTb NOTPIOHY Temnepatypy. 3a
3aMOBYYBaHHAM BCTaHOBNEHO TemnepaTypy 45°C. By Moxete 36inblumTi
Temnepatypy Ao 200°C, 3rigHo 3 BaLUMMM NOTpe6amut (BVB. TabNNLIO HIKYe 3
nopafamyi LLIOAO roTyBaHHs). [119 3MeHLLIEHHA TeMnepaTypy BUKOPUCTOBYITe
CTpinKy BHU3 ( — ).

4. Ha etani HarpiBaHHA Nopy i3 BUGpaHOIo TemnepaTypoto bnmaTime CTpinka
sropy (/\).

5. Konw nocyg focAarHe 3aaHoil Temnepatypu, BapuibHa NOBEPXHA CMOBICTUTD
MPO Lie 3BYKOBMM CUrHasioM, a cTpinka eropy ( /\ ) nepectaHe 6numatut. Tenep
MOXKHa foAaBaTN PKy.

6. [licna pocArHeHHA 3aJaHoro 3HaYEHHSA B MOXeETe BUKOPVCTOBYBATY CTPINKM
Bropy (_—_) TaBHK3 ( — ) AnA perynioBaHHA Temnepatypu 3 Kpokom 5°C.

7. AKWO HoBa BMGpPaHa TemrepaTypa HXKYa 3a NOTOUHY, CTpinka BHM3 ( \/ )
6nmaTiMe Mopyuy i3 BMOPaHOI TeMMepaTypoto, AOKW He Gyae AOCATHYTO
HOBOrO 33]aHOTO 3HaueHHA. fKWO HoBa BKOpaHa TemrepaTypa BULA 3a
noTouHy, cTpinka eropy ( /\ ) 6n1maTiiMe Nopy i3 BUBpaHOK TemMnepaTyporo,
[OKU He Gyie OCArHYTO HOBOTO 331AHOTO 3HAYEHHS.

8. AKLLo BV BCTaHOBYTE TaliMep 1A KOHPOPKI 3 aKTUBHOIO GyHKLIIEIO KepyBaHHA
HarpiBaHHAM, TaiMep 3anycTUTbCA JMlle MidIA [AOCATHEHHA 33faHoro
3HaueHHA. 3aMiCTb TemnepaTypy Ha Avicrel BiAoOpaaTIMETbCA 3B0OPOTHMI
BiNiK Taimepa. MMif Yac 3B0OPOTHOTO BiJIIKY HATUCHITL CTPINKY Bropy (—)
abo BHM3 ( — ), o6 nobauunTyi BCTaHOBMNEHY TemriepaTtypy. Yepes 3 cekyHan
3HOBY 3'ABUTbCA 3BOPOTHUN BifJTiK.

HEAT CONTROL - MOPAAU LLOAO NPUTOTYBAHHA

Y Tabnuui HKYe HaBefeHi fesKi pekomeHAaLil LWOAO TEXHIKM NPUroTyBaHHs
[N1A KOXKHOI TemnepaTypu.

CJNIABKUI HATPIB CEPEQHIV HATPIB BUCOKWUIN HATPIB
45°C 80°C 130°C 150°C 180°C 200°C
Postonnio- HixkHe o6cma-
BaHHA MigTprMaHHa KYBaHHA 3miwarn n;::ﬁg_ @ n(r)gnﬂ:H a
(wokonag, Tenna (oBoueBa (aruga) CMaKUATU oBoul) !
Macso) 6a30Ba CyMiLL)
Posmopo- | 3aryeHHs, Kapameni- | Migpym'a-
XKyBaHHA | 3MalLyBaHHA T?OMQS:']')"H 3auia HEHHA %??r?axﬁ(i,HHﬂ
(m'aco, BepLUKaMU (uykop, (MAnHUI,
priba) (pi3oTTO) Rernasysati 0OBOUI) TOCTI) nevers)
KviniHHa Ha
NoBiNbHOMY
BOrHi (120°C)

LLloao WwBemaKoro 3akMnaHHA 3BePHITbCA A0 po3ainy "MprckopeHe KUM'ATIHHA"
abo ckopucTaiiTeca dpyHKLieo Booster.

NPUMITKW:

«  Cuctema MOXe KOHTPOSMIOBATU TemnepaTypy NPUroTyBaHHA iXi, ane
3aBXaM H6akaHo nepebyBaTi NOpyY Mif Yac BUKOPUCTAHHA BapWIbHOI
NOBEpPXHi.

« B 3anexHocTi Big NoCnigoBHOCTI yBIMKHEHHA KOHOpOK, dyHKuUia Heat
Control moxe 6yT1 He[OCTyrNHOLO. BapuibHa MoBEpPXHA CMOBICTUTL BaC NPO
Lie 3ByKOBVM CUTHasIOM.

BinckaHyrite QR-kop, WO6 BIiOKPUTY CEKPETU MPUTOTYBaHHA
3a Joromorol QyHKUi perymnioBaHHA Temnepatypy Heat
Control. [li3HaiTecq, AK nerko i MPUEMHO roTyBaTM 3a
ZOMOMOroto TemrepaTypy, BiABigaBLUM Hall BeG-CaliT, fe B
3HalieTe NOKPOKOBI IHCTPYKLI LLIOAO Pi3HOMaHITHIX crocobis
NPUroTyBaHHs, MOBCAKAEHHNX CTPAB i LiKaBVX HOBUX CTPaB.

o
TQ_DT MPUCKOPEHE KUT'ATIHHA (BOIL&COOK)

Lia dyHKuiAa foBoanTb Bofy AO KUMIHHA | aBTOMATUUHO PErymIioe MOTYHICTb,
o6 nigTpyMyBaTU il KMIHHA, JOKU BY He GyfeTe rotosi Jofati B HEl HeoOXiaHi
NPoayKT. Y MOPIBHAHHI 3 PEXVMOM MiACUNEHHA MOTYHOCTI, LA yHKLUiA
Joriomarae 3anobirm1 neperpiBaHHIO Ta MapHill BATpaTi eHeprii. [inA eKoHoMil
eHeprii Ta MPUCKOPEHHA MpOLeCy 3aKWMaHHA PEeKOMEHOYETbCA HaKpuBaTh
KacTpyIiio KPULLIKOIO.

DyHKLA NPYCKOPEHOrO 3aKUMaHHA JOCTYNHa NiLLE 1A KOHPOPOK 3i 3HaUKOM 8.
MPUMITKA: [1nA BUKopu1CTaHHA L€l GyHKLIi KacTpyna NOBMHHA MaTy fjameTp AHa
160 - 210 MM i GyT1 3aMOBHEHOKO BOAOIO Ha 1/2 - 3/4 ob'emy. 3BepHITb yBary, Lo
MaKCMMasbHUIA 06'eM 1A BUKOPUCTaHHA L€l GyHKLi cTaHOBUTb 6113bKo 4 . He
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[fopaBaiiTe Cinb Yy BOAY A0 TOrO, AK BOHA 3aKVMUTb, OCKINbKI Lie MOXe 3aBaguTy
CUCTeMI NPaLtoBaTI HANIEXKHM YMHOM.

Ona ontuManbHOI pobOTU pPEKOMEHIYETbCA PO3MILLYBaTM MOCYA Y LEHTpI
KOH)OPKM, BUKOPVCTOBYBATY BOAY KIMHATHOI TeMrepaTypy Ta BMUKaTL GYHKLito,
KOV He BiJOOPaXKaEeTbCs iHOVKATOP 3aMMLLIKOBOrO TeMa.

BAMKJIMBO! Lia pyHKLiA Npr3HayueHa nu1LLe A1 KUMATIHHA BOAW, @ He AyIA MOoKa
UK iHLLNX BUAIB PIgVIHIA.

Mpw BYKOPWCTaHHi MOCyAy, AOCTYMHOMO Ha PUHKY, GYHKLiA MOXe npaLitoBaTi He
TaK, AIK OUiKyBasocs.

Ax akmueyeamu ¢pyHKyito NMpuckopeHe KNN'ATIHHA:

1. HanoBHiTb KacTpysto BOAOHO (BVB. NPVIMITKI BULLE).

2. [ocraBre nocyp Ha KOHOPKY 3i 3HaUKoM &.

3. BuGepitb kHOMKy [MPUCKOPEHOro KUM'ATIHHS (=),

4. HatucHiTb KHOMKY MPUCKOPEHOTO KAM'SATIHHA ( B=T) OfviH Pas, AKLO dyHKLs
Heat Control poctynHa nuwe Ha opHin koHdopui. Akwo dyHKuia Heat
Control [OCTyMHA Ha KifbKOX KOH(OPKaX, HaTUCHITb KHOMKY ==iaeKibka
pasis A BUOOPY KOHMOPKK, Ha SIKil BM XOUETe BUKOPMCTOBYBATN GYHKLIO
NMPUCKOPEHOrO  KUM'ATIHHA. Ha aucnnel 3'ABUTbCA CUMBON «-b-», AKUIA
[OMOMOKe BaM NEPEXOAUTY Mixk KOHDOPKaMU.

5. MMicna BuGopy KOHMOPKM Ha Aucniei MpOTAroM AeKiNbKox cekyHp Gyae
6nvmaTyi -b-, nicna yoro GpyHKLiA 3anyCTUTbCA aBBTOMATUYHO.

6. [MMicna 3anycky yHKUi MPUCKOPEHOTO KUMATIHHA Ha AUCTIEl NPOTArom
HarpiBaHHA 3'ABUTbCA aHiMaLyis.

7. He nisHitue Hix yepes 90 cekyHA MicA 3aKnnaHHA BOAU YHKLIA CroBicTTL
BaC Mpo Lie 3BYKOBMM CUrHa/IOM. AHiMaLlifl 3HVKHe, a BapwibHa MOBepXHA
ABTOMATUYHO BCTAHOBUTb PiBEHb MOTY>KHOCTI 15 AnA NiATPUMKKM NOBINbHOrO
KMMiHHA.

IHANKATOPU

8. Y peAkux BunagKkax, B 3aNeXHOCTI Bif MOCydy, PiBeHb MOTYXHOCTI MOXe
ABTOMATVYHO 3HU3UTUCA O PiBHA 15, He JocAraloumM TemnepaTypy KAMiHHA
Bogw. LLlob AOCArTM TOUKM KMMiHHA, MOXHa 36iMbLUMT PiBEHb MOTYXKHOCTI
KOHDOPKYM, fAKA BUKOPUCTOBYETbCA. Bu Tako MoxeTe cripobyBaTti
BUKOPUCTATH iHLLY KacTPyJto, CYMICHY 3 iHAYKUIHOW nnToro. AKLWO onucaHi
BYILLE YMOBU He BMKOHYIOTbCA, PaayMO BUMKHYTU GYHKLIO NPUCKOPEHOro
KVIM'ATIHHA | NPOAOBXWTY FOTyBaHHS, BCTAHOBVIBLLIV PIBHi MOTY>KHOCTi BPYUHY.

9. [opaiiTe NpomyKTX i, AIKWO MOTPIOHO, 3MiHiTb piBeHb MOTYXHOCT, Lo6
BigperynoBatn cuy KuniHHA. Bubip notyxkHocTi Oyne obMeXeHuin Tmm
PIBHAMM, SIKi MIAX0AATb 4 NIATPUMK KMMiHHS (TOBTO piBHsAMN 10- 18).

MPUMITKA:

« TMprbnusHo yepe3 15 XBUWIMH Nicns akTuBaLi GyHKLI, HE3aNIeXXHO Bif TOro,
3aKMMina BoAa UM Hi, BapWibHa NMOBEPXHA aBTOMATNYHO BCTAHOBIIOE PiBEHb
MOTYHOCTi Ha 15 i aHiMaLliA 3HMNKaE.

+ OyHKuiA MprcKopeHoro KUMATIHHA MoXKe OyTV He[OCTYMHO 3a MEBHYIX
HanalTyBaHb KepyBaHHA >KVBNeHHAM abo MOCNiBOBHOCTI  YBIMKHEHHA
KOH(OPOK. BapuribHa MoBepXHA CMOBICTVTb BAC MO Lie 3BYKOBUM CUIMHaIOM.

«  [pu BrKopWCTaHHi L€l GyHKLIT BY He 3MOXKeTe BCTaHOBUTM TaliMep Ha
eTani HarpiBaHHA BoAw. TalMep MOXHa YBIMKHY TV NviLLE NiCA OTPUMaHHA
3BYKOBOIO CMOBILLEHHA NPO Te, Lo BOAA JOCAINa TeMnepaTypy KUMHHS.

«  Cnictema MOXe KOHTPOSIOBaTV MpoLeC KUMiHHA, ane 3aBxau 6axaHo
nepebyBaTy NOpyY Mif Yac BUKOPVCTaHHSA BapWIbHOT MOBEPXHI.

+  fAKWo Ha BapWsIbHIi NOBEPXHI € MOXNMBICTb BUKOPUCTOBYBATU GYHKLItO
Boil&Cook y Kinbkox 30HaX, [N1A KOXHOI CTOPOHM MOXHa aKTVBYBaTu
nuwe ogHy dyHkuito Boil&Cook. OgHak nig yac npovecy Brbopy aHimaulia
(3milika) 6yae BipobpaxaTnca 3 Toro camoro 60Ky NMPOTAroM AeKiNbKOX
CeKyH[, HaBIiTb AIKLLO GYHKLIiA He MOXKe GyTI aKTBOBaHa.

[
1ILNZ 3ANULLIKOBE TEMO

AKwo Ha aucnnei Bigobpaxa€eTbcA noigomeHHs «Hot», Le O3Hauae, Wwo
KoHbOpKa rapsava. IHAMKATOP CBITUTLCA, HaBiTb AKWO KOHdOpKa He Gyna
BBIMKHEHA, ane Harpinacsa (4epe3 BUKOPWUCTAHHA CyCiAHIX KOHOPOK abo
yepes Te, Lo Ha Hel MOCTaBUAM rapavy KacTpysio).

Konu koHpopka oxonoHe, nosigomneHHaA «Hot» 3H1KHe.

TABJINLUA TOTYBAHHA

[N}
- ' KACTPYNA HEMPABWUJIbHO BCTAHOBJIEHA ABO BIAICYTHA

Llein cumBon 3'ABNAETbCA, AKWO KacTpyna He npupaTHa And iHAYKUinHOT
KOHbOPKM, HeMpaBWabHO pPo3MilleHa abo He MnigxoauTb 3a Po3MipoM Ans
06paHoi KOHPOPKU. AKLLO Npunag NPOTArom 30 CeKyHA He BUSBUTb KacTPyJio,
KOH(OPKA BUMKHETbCS.

B Tabnuuii rotyBaHHA BM 3HafeTe nopaau WOAO roTyBaHHA AA KOXHOTO PiBHA NOTYKHOCTI. DaKT1UYHa NOTYXKHICTb ANA KOXHOTO PiBHA 3aNeXnTb Bif PO3Mipy

KOH¢OpKI/I Ta nocyay, Wo BUKOPUCTOBYETbCA.

PIBEHb MOTY>KHOCTI MNOPAAN WWOAO FOTYBAHHA
MakcumanbHa noTysHicrs (P) g)6yc:|gﬂiizgzgoes';cfur:c;auljﬁégngara LBMLLE AOBECTV BOAY [0 KUMIHHA. He BUKOPUCTOBYITE 3 MOPOXHBOIO CKOBOPOAOIO
17-18 [loBecTv Bogly 0 KMMiHHS, 06CMaxunT y GpurTIopi** 3aMopoXKeHi MpogyKTu.
15-16 MigTpVMyBaTH KAMIHHA, CMa)unTI, 06CMaxyBaTy, NaHipysaTy, Migpym' aHIoBaTU.
10-14 MipTpyimyBaT cna§|<e KI/'II'IiHHﬂ, pO3irpiBaTit, CMaXuT Ha rpuni (NpoTArom TprBanoro yacy), obcMakyBaTu, macepyBaTy,
Kapamenisysat, Nigpym'AHIOBATY, FOTyBaT! MAVHLYI.
5-9 TomuTn, TywWwKyBaTW, 3aryLlyBaTii, roOTyBaT Ha NOBiINbHOMY BOTHi.
3-4 MigTpymaHHA Tenna, po3MOPOXKYBaHHS.
1-2 Po3tonutu, 3pobutin KpemoBuM (Pi3oTTO).
HynboBa noTyxHicrb (OFF) ngyv;gz:;nnopaoeE??Baeq%iiysgﬁmi (p()l_ekﬁlgl)\{li OuiKyBaHHA abo BUMKHeHa (MOXNIMBE 3a/MLIKOBE TEM0 HanpUKiHLi

* Pexkum nigcuneHHA noTyHocTi (Booster) - Lie cnewjianbHNUN pexkum, AKUIN BUKOPUCTOBYE PiBEHb MOTYXXHOCTI BULLe 18, 106 LwBMALLe HarpiTi Bogdy. Lielt pexum
MO>KHa NigTprMyBaTV He Ginblue 10 XBUNVH, B 3aN1eXHOCTI Bif BUKOPVCTOBYBaHOT KOHGOPKY. Micns LibOro NoTy»KHiCTb aBTOMATUYHO 3MEHLIUTLCA A0 PiBHA 18.
** [InA cMaxkeHH:A y GpUTIOPi 3aMOPOXKEHVIX MPOAYKTIB, TaKnX AK KapTonna ¢pi, peKoMeHAYyeTbCA BUKOPUCTOBYBaTU KOHPOPKM 6e3 dyHKLUi Flexi Zone. AKLLo BM
XoyeTe CMaXXuTN y GpuUTIopi Ha KOHPOPKax 3 dyHKLeto Flexi Zone, pekomeHayeTbCA BUKOPVICTOBYBATY NEPEAHI0 KOHPOPKY.
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Moci6Huk Kopucmyeaya

YNLWEHHA TA OBCJIYTOBYBAHHA

UK

Baxxnueo:

Mepep uvLIEHHAM nepeKoHalTecs, WO KOHGOPKM BUMKHEHi, a
iHaVKaTop 3anuwKoBoro Tenna («<Hot») He BigoGpaxaerbca.

He BrKopucTOBYiiTe MeTaneBi cKpebKy abo abpasmBHI MyOKW, OCKINbKI BOHM
MOXyTb MOLLKOAWTY CKITO.

MicnA KOXHOrO BUKOPWCTaHHA OUMLLYIATE BapUIbHY MOBEPXHIO (KON BOHA
OXOJI0HE), LLL0O BUAAMUTIA 3aINLLIKV XKi Ta NAAMUA.

AKLL0 NoBepxHA He Gy/Ae AOCTATHBO YMCTOI, Lie MOXeE NPY3BECTU A0 3HVPKEHHA
YyT/IMBOCTi KHOMOK MaHeni KepyBaHHS.

BukopucToByiTe CKpeGOoK NuLLE B TOMY BUMAAKY, AKLLO 3aMLLKV BXi npucTani
[0 BapUIbHOI MOBEPXHI. [JOTpUMYyITECh IHCTPYKLi BUPOOHIKa CKpebKa, o6
He noApAnaTy CKIo.

Llykop abo npopyKT 3 BYCOKVM BMICTOM LIyKpPY MOy Tb MOLLKOAVTA BAPUIbHY
MOBEPXHIO | MOBWHHI Oy TV HEraHO BUAAMEHi.

Cinb, LyKop | MiICOK MOXKyTb NOAPANATA NOBEPXHIO CKa.

BukopucToByiite MAKY TKaHUHY, abcopOyioumii KyxOHHWIA manip abo
crelianbHUN 3aci6 AnA UMILEHHA BapWIbHOI MOBEPXHi (HOTpuUMyiATeCh
iHCTPYKL BUPOBHMKA).

MponvTta Ha KOHOOPKM piAyHa MOXKe CMPUYUHATY 3MilLieHHA abo BibpaLliio
KacTpyrb.

Micna ynLLEeHHA peTenbHO BUCYLLYITE BapWibHY NaHesb.

NOLWYK | YCYHEHHA HECNMPABHOCTEN

Akwwo Ha ckni € norotun CleanProtect, Lie 03Havag, WO BapuibHa NoBepxHs Gyra
06pobneHa 3a TexHosorieto CleanProtect. Lle crnelianbHe nokputTa 3abesneuye
BigMiHHI pe3yrbTaTyl OUMLLIEHHS Ta AOBLLUE 36epirae GrMCK BapUIbHOI MOBEPXHI.
PexomeHayeTbCA UNCTUTY LWOAHA, MICA KOXKHOMO BUKOPUCTaHH.

[nA uMLEeHHA BapWIbHMX MOBEPXOHb, OGPOGNEHMX 3a TEeXHOMOriE
CleanProtect, poTpumyiiTecb HaBeAEHVIX HIDKUE peKoMeHaaLyili:

PeTenbHO 3mMouiTb BOAO AINAHKM, AKi MOTPIOGHO OUMCTUTY, NEPEKOHABLLINCD,
Lo MOKpWTa BCsA 3a0pyaHeHa noBepxHs. byabTe obepexHi, o6 He nponmTy
BOZY Ha MaHeNb KepyBaHHS.

Mpouenypa 3MouyBaHHs:

+ 32 HOpMasIbHMX YMOB 3a4eKaiTe LOHaIMEHLLE 2 XBUIMH.

+ 3a yMOB CUNbHOTO 3a0PYyAHEHHA 3aUeKaliTe LLIOHAVMEHLLIE 5 XBUVH.

« AKLLO BOfa BNCOX/Ia Ha BapWIbHIl MOBEPXHI, HAMOYITH 1T LLe pas3.

[Ona BumaneHHs BioKNafeHb BUKOPWCTOBYTe HeabpasvBHy ryoky. [Micns
MUTTS BUCYLLITb BAPWSIbHY MOBEPXHIO.

MNepeBipTe, UM He BUMKHYTO eNeKTPONoCTaYaHHs.

AKLO He BAAETbCA BUMKHYTW BapuWibHY MaHeNb MiCiA BUKOPUCTaHHS,
Bif'eqHaviTe il Bif [pKepena X1BeHHS.

AKwo Ha gucnnei BigobpaxaloTbea Lmdpn Ta 6yKBM MNicnA BBIMKHEHHA

3BepHiTb yBary: MpycyTHICTb BoaM abo pifuHM, NPONUTOI 3 KacTpynb, Y 6yab-
AKX NPEAMETIB, LLIO NIeXKaTb Ha KHOMLi BapUIbHOI MOBEPXHI, MOXe BUMagKoBO
aKTMByBaTu abo feakTvByBaTV GyHKLtO GNIOKYBaHHA NaHeni KepyBaHHs.

BapWIbHOI NaHeni, nepernaHbTe IHCTPYKLIT B TabnuLi HUxue.

KOZ, HA OUCTIET/
BUABJIEHA onunc MOXTUBI NIPNYNHN PILLEHHA
MPOBJIEMA
HenpaBunbHe  migkmtoyeHHs  Kabesio rl."uK”K.’quHﬂ HO  ENEKTPOMEPEXI  He MigKniouiTb eNeKTPOXXMBNEHHA BiAMNOBIAHO 4O
F9EO KUBMNEHHSA BlAnoBipae  sasHadeHomy B - PO3AN| o2 niny "MinknioueHHs 40 enekTpoMepex”
’ "MigKntoyeHHA [0 enekTpomepeXXi'. posAuy 1A A POMepEX!.
FOEA D:;f;:qgaﬁ.fgmgsﬂ;%ﬁ&Llepe3 BHYTpiluHA  TemnepaTypa  eneKTPOHHUX | Mepu Hi 3HOBY BIKOPUCTOBYBATY BapibHY
YaCTUH NaHeni 3aBMCOKa. naHesb, 3a4eKaliTe, MoKV BOHA BUXOMOHE.
Temneparypy.
3ayeKariTe, MOKM BapunbHa MOBEPXHSA OXOJOHE,
FOE9 MnepLL HiXK BUKOPUCTOBYBATU ii 3HOBY.
PiBeHb NOTy>kHOCTI [ns 3a6e3neyeHHs HanexHol Po6OTN BapibHa
aBTOMATVNYHO TKSJSI) :&';”yggr:ﬁ:;;b;a’cg'go BHYTPiLUHA TeMMepaTypa eNeKTPOHHMX MOBEPXHA MOBYIHHA MATV HANEXHY BEHTWIALLiIO
3MEHLLYETbCA. PiBeHb MOTYHOCT] 3MEHLLYETHCA YaCTIH NaHeni 3aHafiTo BUCOKa. 33 paxyHOK AOCTATHHOTO MPUMIIMBY  CBIKOTO
KoHdopka BUMUKaeTbCA KOH®OPKA BUMIKAETHCA 360 B3 bHa BeHTVNALiA BapWibHOT MOBEPXHI MoXe noBitpA.  [epeKoHaiiTecs, WO  BapwibHa
ABTOMATVYHO. oB6 )E)H £ BUMUKIETHCE, KO P OYTV HelOCTATHBOIO [ 3a6e3MeUeHHA T | MOBEpPXHA  BCTAHOBMEHa 3 [OTPUMAHHAM
BapwvnbHa nosepxHs :emng 2TVOa CTac 3aHa. ,TO BUICOKOIO HaneHoro GyHKLoHyBaHHS. BKa3iBOK, OMMCaHMX Y PO3AiNi "YCTaHOBMEHHA".
B/IMUKAETBCA patyp A ) lMNepeKoHalnTecs, WO 3aAHI0 Ta HYDKHIO YaCTUHY
ABTOMATNYHO. BAPWIbHOI MOBEPXHi HEe 3aKpVBalOTb  HisAKi
npenMeTi.

FOE2, FOE4, FOE6, FOES,
F1E1, F2E1, F6E1, F6E2,
F7E5, F7E6, FCE1, FCE2,
FCE3

Bin'epHaiiTe BapuiibHY NOBEPXHIO B [PKEPena XUBMEHHA.
3aueKaliTe fekinbka cekyHp (He MeHLue 10), a NOTiM 3HOBY NiAKIIOYITL BapUIbHY MOBEPXHIO IO €NEKTPOMEPEX.
AKLLO HeCMPaBHICTb He 3HVKAE, 3aTenedoHyITe 0 CEPBICHOTO LIEHTPY | BKaXKiTb KOZ, MOMUIKY, AKNIA 3'ABNAETLCA Ha AUCTNE.

dE ) . . . T
[KonM BapUTbHA BapuibHa noBepxHA He HarpiBaeTbCA. BaimkHeHuin IEMOPEXKVIM JotpumyiTtech iHCTPYKUin y po3gini "MepLue
HKLIil He BMVKIOTbCA. ’ NKOPUCTaHHA".
MOBEPXHA BUMKHEHa] DyHKLii He BMMKaIOTbCA BUKOPUCTA

CnevjianbHa GyHKLiA He

Perynsatop noTy»kHOCTi 06MeXye aKT/iBaLito

newianbHOI HKLT innoBigH
BMUKAETbCA, a BapwibHa | BapunbHa naHenb He fO3BONAE akTVBYBaTH criewjanbHoi - GyHKLi  Bif I0BIAHO A0
; - obpaHOro 1A BapWIbHOI  MOBEPXHi
NOBEPXHA Bfiac cnevianbHy GyHKLio. HanalITyBaHHA KepyBaHHA  MOTYXKHICTIO
3BYKOBWIA CUrHaN.
Y (Hanpwviknag, 2,5 KB).

[ue. po3gin "PerynioBaHHA NOTY>KHOCTI".
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KoA HA AUCIEI/

BUABJIEHA onuc MOXNUBI NIPUYUHA PILLEHHA
MPOBJIEMA
PerynaTop noTy»HoCTi 0bMeKye aKTviBaLlito
cnedianbHoi  GyHKUii  BignoBigHO 10 s ...
. .| Ovs. po3min "PerymnioBaHHA noTyxHocTi" abo
obpaHOro /1A BAapWIbHOI  MOBEPXHI 'J%DyHKﬁiﬂagooster"ry
Konm B1 obupaere HanawmyBaHHA  KepyBaHHA  MOTYXKHICTIO . .

BeHb MO pH o (Han Mlena,q, 25 KB Py [N 3a6e3neueHHs HanexHoi PobOTY BapuibHaA
56 0 BIAKO M) Crl oBYETe BapunbHa ~ moBepxHA  aBTOMaTW4HO (DyHELliFl B o’ost or ) voWe MaTy  bisHy | MOBEPXHA TOBIHHA MaTU HanexHy BEHTUNALLIO
d)yHKLliIOﬁiqCVIJ'IeyHHﬂ BCTAHOBMIOE  MAKCVIMallbHO  AOCTYMHWIA TPVMBANICT 3AMIEXHO Bl BKOPIA crosysch}/l' 33 paxyHOK [OCTaTHbOrO MPUMIMBY CBIXOrO
OTVAKHOCT] piBeHb  MOTYXHOCTI (HaBITbv AKwo | o bopKM. TTiCHA 3aKIHUEHHA BCTAHOBMEHO noBiTpA.  epekoHanTecs, WO  BapwibHa

oty ! . BiH HWKUYAA 3a BCTAHOBMEHWUI), OO ; ot . | noBepxHA  BCTaHOBNEHa 3 [OTPUMAHHAM
piBeHb NOTY>KHOCTI 6 TPYBANOCTi GYHKLT MifCUNEHHA NOTYMHOCTI, - ini "V, "

3a6e3neunT BUKOPUCTaHHA KOHDOPKNL. - BKa3iBOK, OMMCaHVX Y po3aini "YcTaHOBNEHHS".
ABTOMATNYHO MOTY>KHICTb Oy[ie aBTOMATUUHO 3HVKEHO [0 n M
IMeHLLYETbCA pigHA 18 lepeKkoHarTecs, WO 3afHI0 Ta HUKHIO YacTUHY
’ . .. . HOI N XHIi  Hi KpVBalOTb  HiflKi
BeHTVnALIA BapwiIbHOI MOBEPXHI  MOXe rB]aF;w;AbeTa OBEP € 3aKp1BaloTb
6yT HepocTaTHbOIO ANA 3abe3neyeHHA i PeA :
HaNIeXHOr0 GYHKLIOHYBaHHS.
Llen cumBon 3'ABRAETbCA, AKWO KacTpyna | AKLLO Ball NOCyA NPUAATHUNA ANA iHAYKLINHOTO
He npupaTHa ANA iHAYKUIHOI KOHPOPKY, | npurotyBaHHA  (avB.  po3gin  "Mpunapaa")
o, lNocyn He BUABNEHo. HenpaBWIbHO Po3MilLieHa abo He NigXoauTb || MPaBWIbHO  PO3MILLEHNIA Ha  KOHOPLY,
== Yepes 30 cekyH KOHMOPKa BUMVKAETLCS. | 3@ pO3MipOM Ay1st 06paHOi KOHPOPKU. AKLLO | cnpobyiiTe  MOCTaBUTU  MOr0  Ha  MeHLUy
npunag npotarom 30 cekyHA He BUSBUTL | KOHOOPKY. B iHLLIOMY BUNaaKy BUKOPUCTOBYITE
KacTpyIito, KOHPOPKa BUMKHETBLCA. BiZNOBigHMIA nocyA (ave. po3gin "Mpunapaa”).
BapunbHa nosepxHa . . .
Bmga € nBa KOpOl'I?KVIX MponuTa Boga, nepenuTa PKa Ta/abo MPeAMETW, PO3TalloBaHi Ha KHOMKax MaHesi
3BYKOBIX CUTHATI gepyBaHHﬂ, MOXyTb iMITyBaTV BaLll MasieLb i BUNaKoBO aKTUBYBaTV abo [1eaKT1ByBaTu Bicywith Ta/260 MONCTiTh, Ta/a60 MpuGepiTs
, . . d
- - YOb-AKY 3 KHOMOK BapWIbHOI MOBEPXHI:
Zgaa'ggr;m””o +  KHOMKY YBIMKHEHHSA/BUMKHEHHS, LLO MPY3BOAUTL OO HEHABMUCHOTO BUMKHEHHSA g}?ﬁg’!ﬁg;*gg&i@fﬂﬁ!p ;’OESF’C)(:K';H;‘?I?S::
- : BapWIIbHOI MOBEPXHi; :
Micna yboro Ha . - - MOABY MOBIBOMIEHHA NMPO BUMKHEHHS.
p,mcnnlél'lé‘ﬂsnﬂ - +  KHOTKy 6/10KyBaHHS, LU0 NPW3BOAUTL A0 HEGKaHOI akTVBaLlil GYHKLl 6/T0KyBaHHA fkwo & ﬁKuiﬂ 610 pB aHbA  KnaBiL Gvia
HoBlaoMeHHA «OFF» B pa3si ii 6e3nepepBHOro HaTVCKaHHA MPOTArom Ginblue HiXX 3 cekyHp. OyHKuiA aKTVIB osaxa BVII'IaJJ,KOBngaTVI CHITH | VTOUM éTe
Ha nepioz 70 60 cekyHz, 3a/IMILLAETbCA aKTUBHOIO HABITb NICIA BUMKHEHHA BapWIbHOI MOBEPXHI, MPU LibOMy KHOMKY GIOKYBaHHS KI1 a’B (111 NOOTST oxng e yHA’
np OT;?FOM GKOro 4 BijOOpaXKaEeTbcA MiKTorpamMa OroKyBaHHA KMaBill | CBITUTbCA  CBITOAioaHUN 1106 BK%MKHyKTym'l'l’ po Ky
iHaVIKaTop; . ’ .
BapWIbHa NMoBepPXHA He ) L . 06 YBIMKHYTV BapW/bHY MOBEPXHIO, HATUCHITD
BMﬂKa eThcin OgTOpD ¢ |°  KaBiaTypy MPOKPYTKY, WO NPM3BOAT IO HebaXKaHOi 3MiHV PIBHIB MOTYXKHOCTI. Ei on)K/y ON /gFF P Y PXHIO,
WibHa N XHA CAMOCTIIHO BUMMUK; 'ABNA MoBi HHA "OFF"), Aki )
1182 KOPOTKIX 3BYKOBVX BapuinbHa noBepxHA CaMOCTiHO B QETHCA (3'ABNAETHCA NOBiKOMIE! OFF"), akwo

CUTHAIIN KOXHI 5 CeKyHa,

il He YCTUTY NPOTATOM 8 CeKyHp.

Bopa He 3akunag, konm
BVIKOPVCTOBYETHCA

¢yHKuia Heat Control ( B).

Boga He 3akumae, AKWO Temnepatypy
BCTaHOBMNEHO 3a Aornomoroto GyHKLji Heat
Control.

By BuKopucToByeTe yHKLiO KepyBaHHA
HarpiBy 1A KUM'ATIHHA BOAN.

BukopuctoByiite  dyHKujlo  "TlpuckopeHe
kun'aiHHA" (Boil&Cook) abo dyHKLito Booster.

IMig yac po3miLLeHHA
nocyay Yy KnauaHHaA
Ta/abo LioKaHHS.

Lli 6e3nepepBHi KnaLaHHs Ta/abo LIokaHHA BUHVKALOTb, KONV KacTPyJIA HE MOXe OTPUMATI
MOBHY MOTYKHICTb 3riHO 3 BCTAHOB/EHUM PIBHEM MOTY>KHOCTI.

[JiameTp KacTpyni Moxe GyTi MEHLLM 3a MiHIMaTbHII AiaMeTP, 3a3HaueHIIA Y NOCIOGHUKY
KOpUCTyBaya AyiA KOHKPETHOI KOHPOPKM. HaBiTb AKLIO BM BYKOPWCTOBYETE KacTPysito
3 NPaBWIbHUMM PO3MIPaMVI, AeAKi MOAeni MaloTb AHO, YaCTKOBO BKpUTE MeTaneB/MM
BCTaBKamy (@60 6e3 piBHOMIPHOrO PO3MoAiNy GepomMarHiTHOro Matepiany), i BOHU He

3aBXAV NPaLOK0Tb Tak, AK 0‘4iKy€|'bCF|.

BukopucroByiite  KacTpynio 3 [iaMeTpom,
GiNbLUMM 32 MIHIMANbHWKA, 3a3HaueHUn anA
KOHKPETHIX KOH)OPOK, abo BUKOPWCTOBYIATE
6iNbLL BUCOKOEPEKTVBHY KacTpyJto (aMB. po3gin
"Mpvnappa").

BapunbHa nosepxHs
BUMKHEHA.

BapunbHa NoBepxHA aBTOMATNUYHO BUMMKAETbCA B TaKVIX BUMaAKax:

« Y BYMagKy NPONWTTA BOAW, MepenvBaHHA ki abo PO3MILLEHHA Ha KHOMKax maHeri
KepyBaHHA MpPeOMETiB, AKi MOXYTb BUMALKOBO aKTUBYBATW KHOMKY YBIMKHEHHs/
BVIMKHeHHS. AKLO Ui npeameTn He OyayTb BUAaneHi NpoTAroM 8 cexkyHf, BapuibHa
MOBEPXHA aBTOMATVYHO BUMKHETBLCA MiCNIA 3ByKOBOIO CUrHany.

+  fikwo npotarom Ginblue Hix 30 cekyHp BIACYTHA Oyab-Aka B3aEMOAIA 3 MaHENIO
KepyBaHHsl, i »KofjHa KOH)OPKa He aKTUBHa.

+  fiKwo npoTtarom GinbLue Hixk 30 cekyHf, He Gyno BUABNEHO NOCYAY, | MPOTArOM LIbOro »
yacy He 6yno B3aeMoji 3 MaHESITIO KepyBaHHS.

+  Buuepnaro MakcmanbHuin pobounii Yac 1A EBHOTO PIBHA MOTYXKHOCTI a60 GyHKLi,
i He 6yno>KoaHOI B3aEMO|i 3 BapUITbHOHO NMOBEPXHEH MPOTArOM GirbLLie Hix 30 CeKyHL,

+  IHWi BUNagKK, He 3a3HayeHi TyT.

[nAa oTpUMaHHSA [0AATKOBOI iHdopMaLii aviB.
po3gin "LLiogeHHe BUKOpUCTaHHA".
YBIMKHYTV BapysibHy NOBEPXHIO BPYUHY.

[ig yac BUKOpUCTaHHA

byHKuUil MprckopeHe

kun'atiHHA" (Boil&Cook)

BOfa He JocArae

TemnepaTypy KUMiHHA.
abo

OyHKLUjA He BKa3ye Ha
Te, Lo 6yno JOCArHyTO
TOUKW KWMIHHSA,
NPOTArom NPUGN3HO
90 cekyH[, 3 MOMEHTY
MOYaTKY 3aKM1MaHHS
BOAW.

Y peskvix BUMapKax, 3aNeXHo Bif nocydy abo KinbKOCTi BUKOPUCTOBYBaHOI BOAW, TOUKa

KVNIHHA MO>e He [ocAraTnCA.

He3sane>kHo Big TOro, KMMUTb BOAA YW Hi, PiBeHb MOTY)KHOCTI MOMe aBTOMaTUYHO
3HM3MTNCA 1O 15 NpUbNM3HO Yepes 15 XBUNMH NI BBIMKHEHHA GYHKLL.

AIKLO BOAA He 3aKUMAE, BU MOXKETe JOBECTU i
[0 KWMiHHA, 36iNblLUMBLM PiBEHb MOTYMHOCTI
KoHpopKu. KpiM Toro, B1 moxeTe cripobysaTu
BMKOPUCTATU iHLY KacTpysmio, NpuaatHy ns
rOTYBaHHA Ha iHAYKUiNHIA NanTi.

flkwo oyHKUiA He BKasye Ha 3aKMMaHHA
npotarom npubnmsHo 90 CeKkyHA 3 MOMEHTY
3aKUMaHHA BOAW, PAVIMO BUMKHYTV YHKLjHO
"Boil&Cook” i  MpopmoBXWTWM  rOTyBaHHS,
peryniooun piBHI MOTYKHOCTI.
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Moci6Huk Kopucmyeaya

UK

3BYKU, AKI NPUNIAA BUPOBIAE NIA YAC OYHKUIOHYBAHHA

Mig Yac HopManbHOro GyHKLIIOHYBaHHS IHAYKLIIHOT BapWIbHOT NaHei MoXHa Yyt
CBYCTIHHA 00 NOTPICKYBaHHA.

Lli wymn HapxopATb Big nocyny i MOB'A3aHi 3 OCOGNMMBOCTAMY KOHCTPYKLI AHA
(HaNPVKNag, KONy AHO BUFOTOBMEHE 3 Pi3HMX LAPIB MaTepiarny abo Ma€ HePIBHOCTI).
BOHM MOXyTb BigpI3HATVCA 3aNeXHO Bif TUNY NOCYZY i KiNbKOCTI iXi B HbOMY, | He €
03HaKOI0 HeCMPaBHOCTI.

[HOYKU/HI BapunbHi MOBEPXHI MOXyTb BrAaBaT Ge3nepepBHe KnaLaHHA Ta/abo
LIOKaHHA MPU pO3MiLLieHHi KacTpyni/ckoBopoau. Lli 3ByKi MOXyTb BUHUKATW, KON
CKOBOPpIfKa He MOXe OTPVIMaTV MOBHY MOTY>KHICTb, LLO BifMOBiAAE BCTAHOBIEHOMY
piBHIO MOTYXHOCTI. BuKOpWCTOBYITE KacTpynio 3 fiaveTpoM, Oinblumm 3a
MiHIMaNbHWIA, 3a3HaYeHUI 1A KOHKPETHIX KOHPOPOK, a0 BUKOPUCTOBYIATE GiNbLL
BVICOKOEQEKTVBHY KacTpynto (AviB. po3ain «Mpunapaa”).

NICNANPOAAMHE OBCJIYTOBYBAHHA

Mponuta Bopa, MepenuTa ka Ta/abo NpeAMeTY, PO3TallOBaHi Ha KHOMKaxX
MaHeri KepyBaHH#A, MOXYTb iMITyBaTV Ball Manelb i BUMaAKoBO aKTUBYBaTU abo
[leaKTByBaTL Gyb-AKY 3 KHOMOK BapWIbHOI MOBEPXHI, @ TAKOX B/AABAT/ 3BYKOBI
CYrHanM BHadNiloK KOHTaKTY NMpeaMeTiB 3 KHomMKamu. AKLLO Lii npeameTy He 6yayTb
BUa/IeHi NPOTArom 8 CeKyHf, BapuiibHa NMOBEPXHA aBTOMATUYHO BUMKHETLCA NicA
3BYKOBOIO CUrHasy, AKWI NMOBTOPIOBAaTUMETbCA KOMHI 5 CeKyHA, [OKV nmpeamet
abo Bofa He GyayTb BufaneHi 3 NaHeni KepyBaHHs, HaBITb NiCNA BUMKHeHHS. LLIo6
3ano6irmi BUMKHEHHIO, BAZANITb MPONNTY piaunHy 3 iHTepdelicy Kopuctysava i
peTenbHO MPOCYLLITb Oro MPOTAroM 8 cekyHp abo ckopucTaiiteca QyHKLjieo
OunLLEeHHA, AKa fa€ Bam 30 CeKyHZ [/1A OUMLLEHHS | CyLLIHHS.

Mam'ATaliTe, WO KHOMKA YBIMKHEHHS/BUMKHEHHS 3aBXau Oy akT1BHOH.

NEPEA TUM, AK 3ATENIEOOHYBATU A0 CNYXKBU NICNANPOAAXKHOIO

OBCJIYTOBYBAHHA:

1. [epeBipTe, U/ MOXHa BMPILLATL NPOGIEMY CaMOCTIHO 3a OMOMOro
nopag, HasegeHux y po3gini MOLWYK 1 YCYHEHHA HECMPABHOCTEN.

2. BvMKHITb Mpunag i 3HOBY YBIMKHITb 110ro, W06 nepesipuTy, un
HeCrnpaBHICTb 3a/INLWIAETbCA.

AKLLO MicnA BI/II.I.I,E?KABAHOT NEPEBIPKW HECMPABHICTb HE 3HUKHE,
3BEPHITbCA O HANBJINAKYOI O CEPBICHOI O LIEHTPY.

3BepTalouncb O CYKOU MICNANPOAAKHOrO OBCYroByBaHHA, 3aBXau
HajaBawTe:

KOPOTKMIA OMWC HECNPABHOCTI;
«  TVNiTOYHY MOAEeNb Npunagy;

TV 00— Moo
X000

+ Ind.C.

+  CepiiHn Homep (Homep nicnAa nitep SN Ha nacnopTHiI Tabnnuwj,
po3TawoBaHii Mg npunagom). CepiliHMA HOMepP BKa3aHWN TaKoX Y
[OKyMeHTaLlii;

Mod. XXX XXX

Ind.C.  XXXX XXXX XXXX
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SN: XXXX XXXX XXXX

Prod.N. XXXX XXXX XXXX

+  MOBHAa afpeca BaLLOro MiCLA MPOXMBAHHS;
+  Bal Homep TenedoHy.

AKwo noTpibeH pPEeMOHT, 3BEPHITbCA [O aBTOPM30BAHOTO  LIEHTPY
nicnAnpofaxKHoro  obcyroByBaHHA (W06  rapaHTyBaTVi  MPaBUMbHICTb
PEMOHTY Ta BUKOPUCTaHHS OpUTiHaNbHIX 3aM4YacTuH).

3npaBunamu, CTaHAAPTHOI AIOKYMEHTaLli€lo Ta foAaTKOBOI iHpopMaLii€lo Npo BUPi6 MoXKHa 03HAOMUTUCA HACTYNMHUM

YMHOM:
+  BigckaHysaslum QR-Kop Ha BUpOGi
- BigsigaBww Haw Be6-cainT docs.whirlpool.eu/docs;

«  AGO 3BepHITbCA A0 CNYK6U NicnANpoAa)KHOro 06cnyroByBaHHA KNIEHTIB (HOMep TenedoHy 3a3HaUYeHO Y rapaHTifiHOMy
TasoHi). 3BePTaloynCh [0 HALLOTO LIeHTPY MiCANPOAaXKHOTro 00CITyroByBaHHS, BKaXiTb KOAW, 3a3HaYeHi Ha MacrnopTHil

TabnuyLi BUpooy.

®/TM/ © 2024 Whirlpool. Bupobnsetbca 3a niueHsieto.
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