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General Warnings

e During cooking, moisture may condense inside
the oven cavity or on the glass of the door. Thisis a
normal condition. To reduce this effect, wait 10-
15 minutes after turning on the power before
putting food inside the oven. In any case, the
condensation disappears when the oven reaches
the cooking temperature.

e Cook the vegetables in a container with a lid
instead of an opentray.

e Avoid leaving food inside the oven after cooking
formore than 15/20 minutes.

* WARNING: the appliance and accessible parts
become hot during use. Be careful not to touch
any hot parts.

* WARNING: the accessible parts can become hot
when the grill is in use. Children should be kept at
asafedistance.

e WARNING: ensure that the appliance is
switched off before replacing the bulb, to avoid
the possibility of electric shocks.

* WARNING: in order to avoid any danger caused
by the accidental resetting of the thermal
interruption device, the appliance should not be
powered by an external switching device, such as
a timer, or be connected to a circuit that is
regularly switched on and off.

e Children under 8 should be kept at a safe
distance from the appliance if not continuously
supervised.

e Children should not play with the appliance.

e The appliance can be used by those aged 8 or
over and by those with limited physical, sensorial
or mental capacities, without experience or
knowledge of the product, only if supervised or
provided with instruction as to the operation of
the appliance, in a safe way with awareness of the
possible risks.

e Cleaningand maintenance should not be carried
out by unsupervised children.

* Do not use rough or abrasive materials or sharp
metal scrapers to clean the oven door glasses, as
they can scratch the surface and cause the glass to
shatter.

e The oven must be switched off before removing
the removable parts. After cleaning, reassemble
them according the instructions.

e Only use the meat probe recommended for this
oven.

e Do not use a steam cleaner for cleaning
operations.

IF THE OVEN IS PROVIDED BY THE
MANUFACTURER WITHOUT PLUG:

e THE APPLIANCE MUST NOT BE CONNECTED TO
THE POWER SOURCE USING PLUG OR SOCKETS,
BUT MUST BE DIRECTLY CONNECTED TO THE
SUPPLY MAINS. The connection to the power
source must be carried out by a suitably qualified
professional. In order to have an installation
compliant to the current safety legislation the
oven must be connected only placing an
omnipolar breaker, with contact separation
compliant to the requirements for overvoltage
category Ill, between the appliance and the
power source. The omnipolar breaker must bear
the maximum connected load and must be in line
with current legislation. The yellow-green earth
cable should not be interrupted by the breaker.
The omnipolar breaker used for the connection
must be easily accessible when the appliance is
installed.

e The connection to the power source must be
carried out by a suitably qualified professional
considering the polarity of the oven and of the
power source.

e The disconnection must be achieved
incorporating a switch in the fixed wiring in
accordance with the wiring rules

IF THE OVEN IS PROVIDED BY THE
MANUFACTURER WITH PLUG:

e The socket must be suitable for the load
indicated on the tag and must have ground
contact connected and in operation. The earth
conductor is yellow-green in colour. This
operation should be carried out by a suitably
qualified professional. In case of incompatibility
between the socket and the appliance plug, ask a
qualified electrician to substitute the socket with
another suitable type. The plug and the socket
must be conformed to the current norms of the
installation country. Connection to the power
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source can also be made by placing an omnipolar
breaker, with contact separation compliant to the
requirements for overvoltage category lll,
between the appliance and the power source that
can bear the maximum connected load and that is
in line with current legislation. The yellow-green
earth cable should not be interrupted by the
breaker. The socket or omnipolar breaker used for
the connection should be easily accessible when
the applianceisinstalled.

e The disconnection may be achieved by having
the plug accessible or by incorporating a switch in
the fixed wiring in accordance with the wiring
rules.

e |f the power cable is damaged, it should be
substituted with a cable or special bundle
available from the manufacturer or by contacting
the customer service department. The type of
power cable must be HO5V2V2-F. This operation
should be carried out by a suitably qualified
professional. The earth conductor (yellow-green)
must be approximately 10 mm longer than the
other conductors. For any repairs, refer only to
the Customer Care Department and request the
use of original spare parts.

e Failure to comply with the above can
compromise the safety of the appliance and
invalidate the guarantee.

e Any excess of spilled material should be
removed before cleaning.

* A'long power supply failure during an occurring
cooking phase may cause a malfunction of the
monitor. In this case contact customer service.

e The appliance must not be installed behind a
decorative doorinorderto avoid overheating.

e When you place the shelf inside, make sure that
the stopisdirected upwards and in the back of the
cavity. The shelf must be inserted completely into
the cavity.

e WARNING: Do not line the oven walls with
aluminium foil or single-use protection available
from stores. Aluminium foil or any other
protection, in direct contact with the hot enamel,
risk melting and deteriorating the enamel of the
insides.

* WARNING: Never remove the oven door seal.

e CAUTION: Do not refill the cavity bottom with

water during cooking or when the ovenis hot.

* No additional operation/setting is required in
order to operate the appliance at the rated
frequencies.

e WARNING: before initiating the automatic
cleaningcycle:

-Cleanthe oven door;

- Remove large or coarse food residues from the
inside of the oven using a damp sponge. Do not
use detergents;

- Remove all accessories and the sliding rack kit
(where present);-Do not place tea towels.

* |n ovens with meat probe it is necessary, before
making the cleaning cycle, close the hole with the
nut provided. Always close the hole with the nut
whenthe meat probeis not used.

e During the pyrolytic cleaning process, surfaces
can heat up more than usual, children must
therefore be kept at a safe distance.

e Oven trays and grids are not suitable for direct
contact with food. Please use suitable cookware
or baking paper.
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1. General Instructions

We thank you for choosing one of our products. For the best results with your oven, you should read [
this manual carefully and retain it for future reference. Before installing the oven, take note of the serial
number so that you can give it to customer service staff if any repairs are required. Having removed the
oven fromits packaging, check that it has not been damaged during transportation. If you have doubts,
do not use the oven and refer to a qualified technician for advice. Keep all of the packaging material
(plastic bags, polystyrene, nails) out of the reach of children. When the oven is switched on for the first
time, strong smelling smoke can develop, which is caused by the glue on the insulation panels
surrounding the oven heating for the first time. This is absolutely normal and, if it occurs, you should
wait for the smoke to dissipate before putting food in the oven. The manufacturer accepts no
responsibility in cases where the instructions contained in this document are not observed.

NOTE: the oven functions, properties and accessories cited in this manual will vary, depending on the

modelyou have purchased.

1.1 Safety Indications

Only use the oven for its intended purpose, that is only for the cooking of
foods; any other use, for example as a heat source, is considered improper
andtherefore dangerous. The manufacturer cannot be held responsible for
any damage resulting fromimproper, incorrect or unreasonable usage.
The use of any electrical appliance implies the observance of some
fundamental rules:

1.2 Electrical Safety

-donot pullthe power cable to disconnect the product to the power source
-do not touch the appliance with wet or damp hands or feet;

-ingeneral the use of adaptors, multiple sockets and extension cables is not
recommended;

-in case of malfunction and/or poor operation, switch off the appliance and
do nottamper withiit.

ENSURE THAT AN ELECTRICIAN OR QUALIFIED TECHNICIAN MAKES THE
ELECTRICAL CONNECTIONS. The power supply to which the oven is
connected must conform with the laws in force in the country of
installation. The manufacturer accepts no responsibility for any damage
caused by the failure to observe these instructions. The oven must be
connected to an electrical supply with an earthed wall outlet or a
disconnector with multiple poles, depending on the laws in force in the
country of installation. The electrical supply should be protected with
suitable fuses and the cables used must have a transverse section that can
ensure correct supply to the oven.

CONNECTION

The oven is supplied with a power cable that should only be connected to
an electrical supply with 220-240 Vac 50 Hz power between the phases or
between the phase and neutral. Before the oven is connected to the
electrical supply, itisimportant to check:

1.3 Recommendations

- power voltage indicated on the gauge;

-the setting of the disconnector.

The grounding wire connected to the oven's earth terminal must be
connected to the earth terminal of the power supply.

WARNING

Before connecting the oven to the power supply, ask a qualified electrician
to check the continuity of the power supply's earth terminal. The
manufacturer accepts no responsibility for any accidents or other
problems caused by failure to connect the oven to the earth terminal or by
an earth connection that has defective continuity.

NOTE: as the oven could require maintenance work, it is advisable to keep
another wall socket available so that the oven can be connected to this if it
is removed from the space in which it is installed. The power cable must
only be substituted by technical service staff or by technicians with
equivalent qualifications.

After each use of the oven, a minimum of cleaning will help keep the oven
perfectly clean.

Do not line the oven walls with aluminium foil or single-use protection
available from stores. Aluminium foil or any other protection, in direct contact
with the hot enamel, risks melting and deteriorating the enamel of the insides.

1.4 Installation

In order to prevent excessive dirtying of your oven and the resulting strong
smokey smells, we recommend not using the oven at very high temperature. It
is better to extend the cooking time and lower the temperature a little. In
addition to the accessories supplied with the oven, we advise you only use
dishes and baking moulds resistant to very high temperatures.

The manufacturers have no obligation to carry this out. If the assistance of the
manufacturer is required to rectify faults arising from incorrect installation,
this assistance is not covered by the guarantee. The installation instructions
for professionally qualified personnel must be followed. Incorrect installation
may cause harm or injury to people, animals or belongings. The manufacturer
cannot be held responsible for such harm orinjury.

The oven can be located high in a column or under a worktop. Before fixing,
you must ensure good ventilation in the oven space to allow proper
circulation of the fresh air required for cooling and protecting the internal
parts. Make the openings specified on last page according to the type of
fitting.

1.5 Waste management and environmental protection

This appliance is labelled in accordance with European Directive
2012/19/EU regarding electric and electronic appliances (WEEE). The
WEEE contain both polluting substances (that can have a negative effect on
the environment) and base elements (that can be reused). Itis
important that the WEEE undergo specific treatments to
correctly remove and dispose of the pollutants and recover all
the materials. Individuals can play an important role in
ensuring that the WEEE do not become an environmental
problem; itis essential to follow a few basicrules:

-the WEEE should not be treated as domestic waste;

- the WEEE should be taken to dedicated collection areas managed by the
town council or a registered company.

In many countries, domestic collections may be available for large WEEEs.

When you buy a new appliance, the old one can be returned to the vendor
who must accept it free of charge as a one-off, as long as the appliance is of
anequivalenttype and hasthe same functions as the purchased appliance.
SAVING AND RESPECTING THE ENVIRONMENT

Where possible, avoid pre-heating the oven and always try to fill it. Open
the oven door as infrequently as possible, because heat from the cavity
disperses every time it is opened. For a significant energy saving, switch off
the oven between 5 and 10 minutes before the planned end of the cooking
time, and use the residual heat that the oven continues to generate. Keep
the seals clean and in order, to avoid any heat dispersal outside of the
cavity. If you have an electric contract with an hourly tariff, the "delayed
cooking" programme makes energy saving more simple, moving the
cooking process to start at the reduced tariff time slot.
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2. Product Description
2.1 Overview

1. Control pane

2. Shelf positions

(lateral wire grid if included)
3. Metal gril

4., Drip pan

5. Fan (behind the steel plate)
6. Oven door

2.2 Accessories (According to model)

1 Drip pan 3 Lateral wire grids

g?_______;

il —
|

|
—. —
Collectstheresidues thatdrip during the cooking of foods on the grills. It located at both sides of the oven cavity. It holds metal grills and drip pans.

2 Metal gril

Holds baking trays and plates.

NOTE: Oven trays and grids are not suitable for direct contact with food. Please use suitable cookware or baking paper.

2.3 First Use

PRELIMINARY CLEANING

Clean the oven before using for the first time. Wipe over external surfaces with a damp soft cloth. Wash all accessories and wipe inside the oven with a
solution of hot water and washing up liquid. Set the empty oven to the maximum temperature and leave on for about 1 hour, this will remove any lingering
smellsof newness.
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3. Use of the Oven (According 1o model)

3.1 Display description

F
O .

O
| %

z

]

aquactiva _*

. Function selector knob

. Cooking Time/End of cooking
. Wifi signal lamp

. Minute minder

. Clock setting

. Temperature or clock display

0O~NO UL WN

. Cooking function selector knob

. LCD/temperature adjustment controls

WARNING : the first operation to carry out after the oven has been installed or following the interruption
of power supply (this is recognizable the display pulsating and showing 12:00 ) is setting the correct time.
The bottom right LED flashes at the same time (). This is achieved as follows.

eSettimewith"-" "+" buttons.
ePush the Menu button or wait 5 seconds than the clock is setted.

ATTENTION: The oven will only operate setting the clock

HOW TO ACTIVATE HOW TO DEACTIVATE WHAT IT DOES WHY IT IS NEEDED
SILENCE * Rotate the left function selector ¢ Rotate the function selector to the | ¢ It enables to turn off the sound of | * To turn off the sound of the
M&)E to the position “Silence mode”. position OFF. the minute minder. minute minder.
* Rotate the left function selector to | ¢ Rotate the function selector to the | e It enables to set the time which e To set the time
CLOCK the position “Set the time”. position OFF. appears on the display. NB : Set the time when you first
SETTING e Use the buttons " + " or " - install your oven or just after a black
the time. out (the clock is showing a pulsating
@ e Lower right LED is blinking during 12.00).
this operation.
e Turn the right function selector to | When the cooking time has elapsed, | ¢ It allows to preset the cooking e To cook the desired recipes.
a cooking function. the oven switch off automatically and | time required for the recipe chosen.
COOKING o Rotate _the left fu_nctio_n selector to | the alarm ring_s for few_ seconds to ¢ When the co_oking time is set,
TIME the position "Cooking Time stop the cooking functions early, turn | turn the function selector to OFF to
Duration”. the function control to OFF or set the | go back to actual time.
E/, e Set the time of cooking by using | time on 00.00; by rotating the ¢ To view the cooking time
buttons " + " and " -". function selector to Cooking Time selected, turn the left function
e Upper left LED is blinking during and by using the buttons " + " and " - | selector to Cooking Time.
this operation. “
e Turn the right function selector to | ® When the cooking time has e |t allows to preset the end of e This function is normally used with
a cooking function. elapsed, the oven switch off cooking time you want. the Cooking Time function.
e Rotate the left function selector to | automatically. ¢ When the cooking time is set, e For example, the desired food
the position "End of cooking". ¢ To stop the cooking functions turn the function selector to OFF to | needs to cook for 45 minutes and |
¢ Set the end time of cooking by early, turn the function control to go back to actual time. want it to be ready for 12.30; in this
using buttons " +"and " - ". OFF. ¢ To view the cooking time case: at the end of the set time, the
e Upper left LED is blinking during selected, turn the left function oven automatically switches off and
this operation. selector to End of cooking. an alarm sounds. Select the desired
END OF cooking function. Set the cooking
COOKING duration to 45 minutes (“-” “+”). Set
. the end of cooking to 12:30 (“-”
v “+”). Cooking will automatically
& begin at 11:45 (12:30 minus 45
minutes), at the end of the set
cooking time, the oven will
automatically switch off.
WARNING: by setting only the end
of cooking time, and not the cooking
duration, the oven will immediately
switch on and switch off at the end
of the set cooking time.
e Turn the left function selector to | ¢ Set the time on 00.00 by turning e |t emits an audible signal at the ¢ To use the oven as alarm even if
MINUTE | the position Minute Minder. the left function selector to the end of a set time. the oven is switched off.
MINDER e Set the Cooking Time by using position Minute Minder, and using ¢ During operation, the display
buttons “+”and “-”. the button " - shows the remaining time.
D e Upper right LED is blinking during
this operation.
CHILD e Turn the left function selector to [ Turn back the left function e It disables the use of the oven. e For safety, when there are
SAFETY the position Child lock. selector to Child lock and press children in the house.
LOCK e Press the button " + " during 5 button " + " during 5 seconds.
seconds. e Indication STOP disappears.
[@ e Child lock is available when " STOP
"appears on display.
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WIRELESS PARAMETERS

Standard |IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Frequency Band(s) [MHz] | 2401-2483 2402-2480
Maximum Power [mW] 100 10

PRODUCT INFORMATION FOR NETWORKED EQUIPMENT
e Power consumption of the product in networked standby if all wired network ports are connected and all wireless network ports are activated: 2,0 W

How to activate wireless network port:

o |f the WiFi led blinks it means that the WiFi module is On.

o |f already enrolled: turn the knob to WiFi On.
e |f not enrolled: follow procedure for enrolling.

How to deactivate wireless network port:

e |f the WiFi led is Off it means that the WiFi module is Off.
e |f the oven is enrolled: turn the knob to WiFi reset position and then to Off position within 30 sec.

e |f the oven is not enrolled WiFi is Off.

Oven enrollment on app

ON THE SMARTPHONE
Step 1
¢ Download hOn app.

Available on the

¢ App Store

GETITON
o Google Play

w EXPLORE IT ON

= AppGallery

Step 2
* Log in or sign up.

EQRGOT YOUR
PASSWORD! e

ON THE APPLIANCE
Step 5

¢ Turn the cooking functions knob on a program -

(No "light" or "0").

Step 3
¢ Add new appliance

Select your appliance
category

(523 Washer Dryer

Step 4
¢ Scan the QR code or insert the serial number.

Tell us your appliance

serial number

mhere ta el 1t

Write here your serial number for future reference.

Check rour specifhc madel ta know

Tell us your appliance
serial number

Ef% [ty

Step 6 = &
* Turn the functions knob to the WI-FI RESET o
rogram and wait 30 seconds. e

prog el @
Q 4

Step 7 G a}

¢ When the WiFi LED starts blinking, you can 5 ©)

proceed with pairing within 5 minutes. B +

Remote control mode

Step 1 = * @

e Turn the knob to the WI-FI program. = ©
& ¢
Q 4

Step 2
e The WiFi LED switches on.

4’ 38588 B

- +

Hereby, Candy Hoover Group Srl declares that the radio equipment is in
compliance with Directive 2014/53/EU and with the relevant Statutory
Requirements (for the UKCA market). The full text of the declaration of
conformity is available at the following internet address:

www.candy-group.com
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3.2 Cooking Modes

Function T°C T°C :
Dial  |Suggested| Range Function (Depends on the oven model)
O LAMP: Turns on the oven light.
% DEFROST: When the dial is set to this position. The fan circulates air at room temperature around the frozen food so that it defrosts in
(] afew minutes without the protein content of the food being changed or altered.
*
@ 180 50 = 240 | MULTI-LEVEL: We recommend you use this method for poultry, pastries, fish and vegetables. Heat penetrates into the food better
and both the cooking and preheating times are reduced. You can cook different foods at the same time with or without the same
—_ preparation in one or more positions. This cooking method gives even heat distribution and the smells are not mixed.Allow about ten
Q 210 50 =+ 240 | minutes extrawhen cooking foods at the same time.
*
-V CONVENTIONAL: Both top and bottom heating elements are used. Preheat the oven for about ten minutes. This method is ideal for
— 220 50 + 280 | all traditional roasting and baking. For seizing red meats, roast beef, leg of lamb, game, bread, foil wrapped food (papillotes), flaky
aquactiva pastry. Place the food and its dish on a shelfin mid position.
BOTTOM HEATING + FAN: The bottom heating element is used with the fan circulating the air inside the oven. This method is ideal for juicy
Q 210 50 +230 | fruit flans, tarts, quiches and paté.It prevents food from drying and encourages rising in cakes, bread dough and other bottom-cooked
food.Place the shelf in the bottom position.
GRILL + FAN: use the turbo-grill with the door closed.
The top heating element is used with the fan circulating the air inside the oven. Preheating is necessary for red meats but not for white meats.
% 200 150 + 220] Idealfor cooking thick food items, whole pieces such as roast pork, poultry, etc. Place the food to be grilled directly on the shelf centrally, at the
middle level. Slide the drip tray under the shelf to collect the juices. Make sure that the food is not too close to the grill. Turn the food over
halfway through cooking.
GRILL: use the grill with the door closed.The top heating element is used alone and you can adjust the temperature. Five minutes
—~—— ) preheating is required to get the elements red-hot. Success is guaranteed for grills, kebabs and gratin dishes. White meats should be
. L3 L1+15 put at a distance from the grill; the cooking time is longer, but the meat will be tastier. You can put red meats and fish fillets on the shelf
with the drip tray underneath. The oven has two grill positions: Grill: 2140 W Barbecue: 3340 W
(XX} ECO: 90 min
ECO+SUPER
et ECO SUPER: 120 min PYROLYSIS
s WIFION: Oven allows wifi connection.
on’‘e
—~ . )
reset ‘@ WIFIRESET: It allows wifi connection to be restarted.

*Tested in accordance with the EN 60350-1 for the purpose of energy consumption declaration and energy class
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4. Oven cleaning and maintenance

4.1 General notes on cleaning

The lifecycle of the appliance can be extended through regular cleaning.
Wait for the oven to cool before carrying out manual cleaning operations.
Never use abrasive detergents, steel wool or sharp objects for cleaning, so
as to not irreparably damage the enamelled parts. Use only water, soap or
bleach-based detergents (ammonia).

GLASS PARTS

Itis advisable to clean the glass window with absorbent kitchen towel after
every use of the oven. To remove more obstinate stains, you can use a
detergent-soaked sponge, well wrung out, and then rinse with water.

OVEN WINDOW SEAL

If dirty, the seal can be cleaned with a slightly damp sponge.

4.2 Pyrolysis

ACCESSORIES

Clean accessories with a wet, soapy sponge before rinsing and drying them:
avoid using abrasive detergents.

DRIP PAN

After using the grill, remove the pan from the oven. Pour the hot fat into a
container and wash the pan in hot water, using a sponge and washing-up
liquid.

If greasy residues remain, immerse the pan in water and detergent.
Alternatively, you can wash the pan in the dishwasher or use a commercial
oven detergent. Never put a dirty pan backinto the oven.

The ovenis equipped with a pyrolyser cleaning system, which destroys food
residues at high temperature. The operation is carried out automatically by
means of the programmer. The resulting fumes are rendered “clean” by
passing over a Pyrolyser wich starts as soon as cooking begins. As very high
temperatures are required by the Pyrolyser, the oven door is fitted with a
safety lock. The pyrolyser can be stopped at any time. The door cannot be
opened until the safety lockis displayed.

NOTE: If a hob has been fitted above the oven, never use the gas burners or
the electric hot-plates while the Pyrolyser is working, this will prevent the
hob from overheating.

TWO PYROLYTIC CYCLE are pre-set:

ECO PYROCLEAN : Cleans a moderately stained oven. Operates for a period
of 90 minutes.

SUPERPYROCLEAN : Cleans a heavily stained oven. Operates for a period of
120 minutes.

Never use commercially available cleaning products on a Pyrolytic oven!
Tip : Carrying out Pyrolytic cleaning immediately after cooking allows you to
take advantage of residual heat, thus saving energy.

Before executing a pyrolytic cycle:

© Remove all the accessories from the oven because they are not able to
tolerate the high temperatures used during the pyrolytic cleaning cycle ;
in particular removing grids, side racks and the telescopic guides (refer to
the chapter REMOVING GRIDS AND SIDE RACKS) . In ovens with meat
probe it is necessary, before making the cleaning cycle, close the hole
with the nut provided.

e Remove any large spillages or stains as it would take too long to destroy
them. Also excessively large amounts of grease could ignite when
subject to the very high temperatures of the Pyrolytic cycle.

e Close the oven door.

® Excess spillage must be removed before cleaning.

o Cleanthe ovendoor;

® Remove large or coarse food residues from the inside of the oven using
adamp sponge. Do not use detergents;

* Remove all accessories and the sliding rack kit (where present);

* Do not place tea towels.
Using the pyrolitic cycle: eoo

1- Rotate the function selector to the position " ". On the display,
appearstheindication " ECO " or " SUP". The preset time is 90 min, this can
be varied from 90 min (Eco mode) to 120 min (Sup mode) via the
programmer (setting button " + " or " - "). If the oven is very dirty, it is
recommend o increase the time to 120 min, if the oven is moderately dirty
reduce the cleaning cycle time to 90 min.

2-1tis possible to defer the start time of the pyroclean cycle by changing the
END time viathe programmer.

3- After few minutes, when the oven reaches a high temperature, the door
locks automatically. The pyroclean cycle can be stopped at any time by
turning the function selector back to '0' (the word OFF will be displayed for
3seconds).

4- Once the pyroclean cycle is finished, the pyrolysis will switch off
automatically. On the display appears the indication "END" until the door is
locked then "0--n".

5-You can turn the function selector back to " 0 " but if the temperaure is
still high, the "0--n " indication appears to inform that the door is locked.

Use of the pyrolytic cycle in Touch Control ovens:

1- Rotate the function selector into position pyrolisys. The display will show
either "ECO" or "SUP*

2- The pre-set time is 90 minutes but it can be varied from 90 min. (Eco
mode) to 120 min. (Sup mode) using the programmer (" +"or "-" key). If the
oven is very dirty, the time should be increased to 120 min., while if the
ovenisonlyaslightly dirty, reduce the cleaning cycle to 90 min.
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4.3 Aguactiva Function

The Aquactiva procedure uses steam to help remove remaining fat and food particles from the oven.
1. Pour 300 ml of water into the Aquactiva container at the bottom of the oven.

2. Setthe oven function to Static(: )Jor Bottom ( __)heater

3.Setthe temperature to the Aquactiva iconggg

4. Allow the program to operate for 30 minutes.

5. After 30 minutes switch off the program and allow the oven to cool down.

6. Whenthe applianceis cool, clean the inner surfaces of the oven with a cloth.

Warning: Make sure thatthe applianceis cool before you touchit.

Care must be taken with allhot surfaces as thereisarisk of burns.

Use distilled or drinkable water.

i

=

] T G I SN GE S ——

4.4 Maintenance

INSTRUCTION FOR REMOVAL AND CLEANING OF THE SIDE RACKS

1. Remove the wire racks by pulling them in the direction of the arrows (see below)

2.Tocleanthe wire racks either put themin the dishwasher or use a wet sponge, ensuring that they are dried afterwards.
3. After the cleaning process install the wire racks in reverse order.

REMOVAL OF THE OVEN WINDOW
1. Openthefront window.

2.0pentheclampsofthe hinge housing on the right and left side of the front window by pushing them downwards.
3.Replace the window by carrying out the procedure in reverse.
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REMOVAL AND CLEANING OF THE GLASS DOOR

1.Openthe ovendoor.

2.3.4. Lock the hinges, remove the screws and remove the upper metal cover by pulling it upwards.

5.6. Remove the glass, carefully extracting it from the oven door (NB: in pyrolytic ovens, also remove the second and third glass (if present)).

7.Atthe end of cleaning or substitution, reassemble the partsin reverse order.

On all glass, the indication "Low-E" must be legible and positioned on the left side of the door, close to the left-hand lateral hinge. In this way, the printed
label of the first glass will be inside the door.
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CHANGING THEBULB
1. Disconnect the oven from the mains supply.

2.Undothe glass cover, unscrew the bulb and replace it with a new bulb of the same type.
3.0ncethe defective bulbis replaced, replace the glass cover.

5. Troubleshooting

5.1 FAQ

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

SOLUTION

The oven does not heat up

The clock is not set

Set the clock

The oven does not heat up

A cooking function and
temperature has not been set

Ensure that the necessary
settings are correct

No reaction of the touch
user interface

Steam and condensation on
the user interface panel

Clean with a microfiber cloth the user
interface panel to remove the
condensation layer
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Conseils De Securite

e Pendant la cuisson, de I'"humidité peut se
condenser a l'intérieur de la cavité ou sur la vitre de
la porte. Il sagit d’'un phénomeéene normal. Pour
réduire cet effet, attendez 10-15 minutes apres
avoir allumé l'appareil avant de mettre les aliments
au four. La condensation disparaitra de toutes
facons des que le four aura atteint la température
de cuisson.

e Cuisez les légumes dans un récipient avec
couvercle plutét que dans un ustensile ouvert.

* Evitez de laisser des aliments a l'intérieur du four
plus de 15-20 minutes apres cuisson.

e AVERTISSEMENT : Lappareil et ses parties
accessibles chauffent pendant I'utilisation.

Faites attention a ne pas toucher les parties
chaudes.

e AVERTISSEMENT : Les parties accessibles peuvent
devenir tres chaudes quand le grill est en marche.
Les enfants doivent étre tenus a une distance de
sécurité.

e AVERTISSEMENT : Vérifiez que l'appareil est éteint
avant de remplacer 'ampoule, pour éviter le risque
de chocs électriques.

e AVERTISSEMENT : Afin d’éviter tout risque lié a la
réinitialisation accidentelle de linterrupteur
thermique, I'appareil ne doit pas étre alimenté par
un dispositif de commutation externe, tel qu’'une
minuterie, ou relié a un circuit régulierement allumé
et éteint.

e L es enfants de moins de 8 ans doivent rester a une
distance de sécurité de I'appareil s’ils ne sont pas
surveillés en permanence.

e | es enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.
'appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de
8 ans et par des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont limitées,
sans expérience ni connaissance du produit,
uniqguement s’ils sont surveillés ou s'ils ont été
informés de la maniere d’utiliser 'appareil, en toute
sécurité et qu’ils comprennent les risques possibles.
* Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

» N'utilisez pas de matériaux rugueux ou abrasifs ou
de racloirs métalliques acérés pour nettoyer les
vitres des portes des fours, car cela pourrait rayer la

surface et provoquer la rupture de la vitre.

e Coupez le four avant de retirer les pieces
amovibles.

e Apres le nettoyage, remontez-les selon les
instructions.

e Utilisez uniquement la sonde a viande
recommandée pour ce four.

e N'utilisez pas un nettoyeur a vapeur pour le
nettoyage.

SI LE FOUR EST FOURNI PAR LE FABRICANT SANS
BOUCHON:

e L'APPAREIL NE DOIT PAS ETRE CONNECTE A LA
SOURCE D'ALIMENTATION A L'AIDE DE FICHES OU
DE PRISES, MAIS DOIT ETRE DIRECTEMENT
CONNECTE AU SECTEUR. Le raccordement a la
source d'alimentation doit étre effectué par un
professionnel diment qualifié. Afin d'avoir une
installation conforme a la législation de sécurité en
vigueur, le four doit étre connecté en ne placant
gu'un disjoncteur omnipolaire, avec séparation des
contacts conforme aux exigences de la catégorie de
surtension lll, entre l'appareil et la source d'énergie.
Le disjoncteur omnipolaire doit supporter la charge
maximale connectée et doit étre conforme a la
législation en vigueur. Le conducteur jaune et vert
de mise a la terre ne doit pas étre bloqué par le
disjoncteur. Le disjoncteur omnipolaire utilisé pour
la connexion doit étre facilement accessible lorsque
I'appareil est installé.

e Le raccordement a la source d'alimentation doit
étre effectué par un professionnel qualifié en tenant
compte de la polarité du four et de la source
d'alimentation.

* La déconnexion doit étre réalisée en incorporant
un interrupteur dans le cablage fixe conformément
aux regles de cablage

SI LE FOUR EST FOURNI PAR LE FABRICANT AVEC
FICHE:

* La prise doit étre adaptée a la charge indiquée sur
I'étiquette et doit avoir un contact de terre connecté
et en fonctionnement. Le conducteur de mise a la
terre est jaune et vert. Cette opération doit étre
effectuée par un professionnel qualifié. En cas
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d'incompatibilité entre la prise et la fiche de
I'appareil, demandez a un électricien qualifié de
remplacer la prise par un autre type approprié. La
fiche du cable d’alimentation et la prise
d’alimentation doivent étre conformes aux normes
en vigueur dans le pays d’installation. La connexion
a la source d'énergie peut également étre réalisée
en plagant un disjoncteur omnipolaire, avec
séparation des contacts conforme aux exigences de
la catégorie de surtension lll, entre I'appareil et la
source d'énergie pouvant supporter la charge
maximale connectée et conforme a la législation en
vigueur. Le conducteur jaune et vert de mise a la
terre ne doit pas étre bloqué par le disjoncteur. La
prise d’alimentation ou le disjoncteur multipolaire
utilisé pour le branchement doit rester a tout
moment accessible apres installation de I'appareil.
el e débranchement doit se faire en accédant a la
prise d’alimentation ou en prévoyant un
interrupteur sur le circuit électrique fixe, conforme
aux normes électriques.

* Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit
étre remplacé par un cable ou un faisceau de cables
spécial disponible aupres du fabricant ou du service
apres-vente.

* e cable d’alimentation requis est le HO5V2V2-F.

e Cette opération doit étre exécutée par le
personnel qualifié. Le conducteur de mise a la terre
(jaune et vert) doit étre environ 10 mm plus long
que les autres conducteurs. Pour toutes
réparations, contactez le service apres-vente en
insistant sur l'utilisation de pieces de rechange
d’origine.

e Le non-respect des consignes ci-dessus peut
compromettre la sécurité de I'appareil et annuler la
garantie.

o Eliminez les éclaboussures importantes avant de
procéder au nettoyage.

e Une coupure de courant prolongée durant une
phase de cuisson peut engendrer un
dysfonctionnement de I'écran. Dans ce cas, veulillez
contacter le service apres-vente.

e [‘appareil ne doit pas étre installé derriere une
porte décorative, pour éviter la surchauffe.

* Pour introduire la grille dans le four, vérifiez que le
butoir est dirigé vers le haut et au fond de la cavité.
La grille doit étre complétement insérée dans la

cavité.

e AVERTISSEMENT : Ne recouvrez pas les parois du
four avec du papier aluminium ou une protection
jetable disponible dans les magasins. Le papier
d’aluminium ou toute autre protection, en contact
direct avec I'’émail chaud, risque de fondre et de
détériorer 'émail de la cavité intérieure.

e AVERTISSEMENT : N’enlevez jamais le joint de la
porte du four.

e PRUDENCE : Ne remplissez pas le fond de la cavité
avec de l'eau pendant la cuisson ou lorsque le four
est chaud.

e Aucune autre opération ni aucun autre réglage ne
sont requis pour faire fonctionner l'appareil aux
fréquences nominales.

e AVERTISSEMENT : Avant de lancer le cycle de
nettoyage automatique :

- Nettoyez la porte du four.

- Eliminez les résidus alimentaires importants ou
grossiers de l'intérieur du four a l'aide d’'une éponge
humide. N'utilisez pas de détergents.

- Enlevez tous les accessoires et le kit de grille
coulissante (le cas échéant).

- Ne placez pas des torchons a I'intérieur.

¢ Dans les fours avec une sonde a viande, avant de
lancer le cycle de nettoyage, il faut fermer le trou
avec "écrou si vous n’utilisez pas la sonde a viande.

e Pendant le nettoyage par pyrolyse, les surfaces
peuvent devenir beaucoup plus chaudes que
d’habitude, les enfants doivent donc étre tenus a
une distance de sécurité.
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1. Instructions générales

Nous vous remercions d'avoir choisi un de nos produits. Pour obtenir les meilleurs résultats avec votre four, vous
devez lire attentivement ce manuel et le conserver pour toute consultation ultérieure. Avant d'installer le four,
notez le numéro de série, il vous sera demandé par le support technique si des réparations sont nécessaires.
Aprés avoir enlevé le four de son emballage, vérifiez qu'il n'a pas été endommagé pendant le transport. Si vous
avez des doutes, ne pas utiliser le four et se référer a un technicien qualifié pour obtenir des conseils. Conservez
tous les matériaux d'emballage (sacs en plastique, polystyrene, clous) hors de la portée des enfants.Lors de la
premiere utilisation du four, il peut se produire un dégagement de fumée acre provoqué par le premier
échauffement de la colle des panneaux d’isolation enveloppant le four. Ce phénomeéne est normal. Attendez que
Le fabricant décline toute responsabilité dans les cas ou les

la fumée cesse avant de cuire des aliments.
instructions contenues dansle présent document ne sont pas respectées.

REMARQUE: les fonctions du four, les propriétés et les accessoires cités dans ce manuel peuvent varier selon les

modeles.

1.1 Indications de sécurité

Utilisez uniquement le four a sa destination, qui est seulement pour la cuisson
des aliments; toute autre utilisation, par exemple comme une source de
chaleur, est considérée comme impropre et donc dangereuse. Le fabricant ne
peut étre tenu responsable de tout dommage lié a une mauvaise utilisation ou a
des modifications techniques du produit.

L'utilisation de tout appareil électrique implique le respect de certaines regles
fondamentales:

1.2 Sécurité électrique

- Ne tirez pas sur le cdble d'alimentation pour déconnecter le produit de la
source d'alimentation

- Ne pastoucherl'appareil avec les mains ou les pieds mouillés ou humides;

- En général I'utilisation d'adaptateurs, de prises multiples et de rallonges est
déconseillé;

- En cas de dysfonctionnement et / ou de mauvais fonctionnement, éteindre
|'appareil et ne pasytoucher.

LE BRANCHEMENT ELECTRIQUE DOIT ETRE REALISE PAR UN INSTALLATEUR
AGREE OU UN TECHNICIEN DE QUALIFICATION SIMILAIRE.

L'alimentation électrique a laguelle le four est connecté doit étre conforme aux
lois en vigueur dans le pays d'installation. Le fabricant décline toute
responsabilité pour tout dommage causé par le non respect de ces instructions.
Le four doit étre raccordé a I'alimentation électrique avec une prise murale
reliée a la terre ou par l'intermédiaire d'un dispositif a coupure omnipolaire,
selon les lois en vigueur dans le pays d'installation. L'alimentation électrique
doit étre protégée par des fusibles appropriés et les cables utilisés doivent avoir
une section transversale qui peut assurer une alimentation normale du four.
CONNEXION

Le four est livré avec un cable d’alimentation permettant le raccordement sous
une tension électrique de 230 V entre les phases ou entre phase et neutre. Le
raccordement devra étre effectué aprés avoir vérifié:

1.3 Recommandations

- Latensiond'alimentationindiquée surle compteur;

- Leréglage du disjoncteur.

Le fil de protection du cordon (vert/jaune) relié a la Borne Terre de l'appareil
doitétrerelié alaBorne Terre de 'installation.

ATTENTION

Faire vérifier la continuité de la terre de l'installation avant de procéder au
raccordement. Le fabricant décline toute responsabilité en cas d'accidents ou
d'autres problemes qui pourraient survenir a l'usage d'un appareilnonrelié a la
terre, ourelié a uneterre dont la continuité serait défectueuse.

REMARQUE: Le four peut nécessiter une opération de S.AV. Aussi, placez la
prise de courant de fagon a pouvoir brancher le four une fois sorti de sa niche.
Cable d'alimentation: si le changement du cable d'alimentation s'avere
nécessaire, nous vous demandons de faire réaliser cette opération par le
service aprés-vente ou une personne de qualification similaire.

Aprées chaque utilisation du four, réaliser un petit entretien qui favorisera le
nettoyage parfait du four. Ne pas tapisser les parois du four avec des feuilles en
aluminium ou des protections jetables du commerce. La feuille d'aluminium ou
toute autre protection, en contact direct avec I'émail chauffé, risque de fondre
et de détériorer I'émail du moufle. Avant installation de I'appareil, il faut relever
le numéro de série et le noter ci-dessous en cas d'éventuelle demande
d'intervention.

1.4 Installation

Afin d'éviter les salissures excessives de votre four ainsi que les fortes odeurs de
fumée pouvant en résulter, nous recommandons de ne pas utiliser le four a trop
fortetempérature. Il est préférable de

rallonger le temps de cuisson et de baisser la température. Nous vous
conseillons de n'utiliser que des plats, des moules a patisserie résistants a de
trés hautes températures.

La mise en service de I'appareil est a la charge de l'acheteur, le constructeur est
dégagé de ce service. Les pannes liées a une mauvaise installation ne seront pas
couvertes par la garantie. Une mauvaise installation peut provoquer des
dommages aux personnes, aux animaux domestiques; dans ce cas la
responsabilité du constructeur ne peut étre engagée. L'installation du four doit
étre réalisée par un installateur agréé ou un technicien de qualification

similaire. Le four peut étre placé en hauteur dans une colonne ou enchassé sous
un plan de travail. Avant sa fixation: il est indispensable d'assurer une bonne
aération dans la niche d'encastrement afin de permettre la bonne circulation de
I'air frais nécessaire au refroidissement et a la protection des organes intérieurs.
Pour cela, réaliser les ouvertures spécifiées selon le type d'encastrement
(derniére page).

1.5 La gestion des déchets et la protection de I'environnement

Le présent appareil est marqué conformément a la directive
2012/19/UE relative aux déchets d'équipements électriques et
électroniques
(DEEE). Les DEEE contiennent a la fois des substances polluantes
(qui peuvent avoir des conséquences négatives sur
I ''environnement) et des éléments de base (réutilisables). Il est
important de soumettre les DEEE a des traitements spécifiques, en
vue d'extraire et d'éliminer de facon appropriée toutes les substances
polluantes, puis de récupérer et recycler tous les matériaux.
Chacun peut jouer un role important quant a la protection de I'environnement
contre les DEEE. Pour atteindre cet objectif, il est impératif de suivre quelques
regles élémentaires :
e Les DEEE ne doivent pas étre traités comme des déchets ménagers.
e |Is doivent étre remis aux points de collecte appropriés gérés par la
municipalité ou par des sociétés immatriculées. Dans plusieurs pays, il est

possible de collecter a domicile les DEEE volumineux.

¢ Lorsque vous achetez un nouvel appareil, vous devez retourner I'ancien au
vendeur qui le récupere gratuitement, au cas par cas, a condition que
|'équipement soit de type équivalent et possede les mémes fonctions que celui
fourni.

ECONOMIE ET RESPECT DE L'ENVIRONNEMENT

Lorsque cela est possible, éviter le préchauffage du four et éviter de le faire
tourner avide. N'ouvrez la porte du four que lorsque cela est nécessaire, carily
a des déperditions de chaleur a chaque fois qu'il est ouvert. Pour une économie
d'énergie significative, éteindre le four entre 5 et 10 minutes avant la fin de
cuisson prévue, et utiliser la chaleur que le four continue de générer. Gardez les
joints propres et en bon état, pour éviter toute déperdition d'énergie. Si vous
avez un contrat électrique avec un tarif heure creuse, le programme "cuisson
différée" peut vous faire réaliser des économies d'énergie en déplagant le
début du programme a un intervalle de temps a tarif réduit.
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2. Description du produit
2.1. Vue densemble

1. Panneau de contrdle

2. Positions d'étagere
(grille latérale si incluse)

3. grille métallique

4. égouttoir

5. Ventilateur

(derriere la plaque d'acier)
6. porte du four

2.2 Accessoires (Selon le modele)

1 Léchefrite 3 Grilles latérales

S=—"t {=—0

] |
Alimentaire recueille les gouttes pendant la cuisson sur le gril. Situées des deux cotés de la cavité du four. Maintiennent les grilles

métalliques et les lechefrites.

2 Giille métalique

N

La grille métalique sert de support aux plats.

2.3 Premiére Utilisation

UN PREMIER NETTOYAGE doit étre réalisé avant la premiere utilisation passer un chiffon doux et humide sur les surfaces extérieures de I'appareil.
Nettoyer avec une éponge additionnée de produit lessiviel, les accessoires et I'intérieur du four. Rincer et sécher. Faire chauffer le four a vide une bonne
heure alatempérature maximale pour faire disparaitre I'odeur du neuf. Pendant cette opération, bien aérer la piéce.
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3. Utilisation du Four (Selon le modele)

3.1 Description de l'affichage

F
O .
O
Ve W
1 . B

aquactiva _*

Bouton de

Voyant du
Alarme

Command

O N SN

sélection de la fonction

Temps de cuisson/Fin de la cuisson

signal Wi-Fi

Réglage de I'horloge
Affichage de la température ou de I'heure

es de réglage de température/LCD

Bouton de sélection de la fonction de cuisson

ATTENTION: la premiére opération a exécuter aprés l'installation ou aprés une coupure de
courant (de telles situations se reconnaissent parce que le atticheur est sur { 2:30 et clignote)est
réglage de I'heure, comme décrit ci-dessus. Le voyant LED en bas a droite clignote en méme

temps ().

*Régler|'heureal'aide desboutons

g

e Appuyez surlatouche Menu ou attendez 5" que I’horloge soit configurée.

ATTENTION: Le four fonctionne uniquementsil'horloge est réglée.

FUNCTION

COMMENT L'ACTIVER

COMMENT LA DESACTIVER

A QUOI CA SERT

POURQUOI EST-CE UTILE

<)

pour régler I'heure.

® La LED en bas a droite clignote
pendant cette opération.

MODE e Positionner la manette du * Tournez le sélecteur de fonction sur | » Permet de couper la sonnerie. e Cette fonction est utile pour couper
SILENCE programmateur sur la position la position ARRET. la sonnerie.
@ “Mode silence”.
¢ Régler la manette du . ) e Permet de régler 'heure qui apparait | * Cette fonction vous permet de régler
- .+ | * Tournez le sélecteur de fonction sur ; , P
A programmateur sur la position Mise a L a sur le display. I"heure en utilisant les touches
MISE A 'h la position ARRET.
) eure. centrales + et-.
LHEURE e Utiliser les touches centrales + et- NB: Régler I'heure lors de I'installation

de votre four ou juste aprés une
coupure de courant (12: 00 clignote
alors a I'écran).

DUREE DE
CUiSSON

e Sélectionner une fonction de cuisson
¢ Régler la manette du programmateur
sur la position Durée de cuisson.

¢ Régler le temps de cuisson en
utilisant les touches centrales + et-.

e Le voyant Auto s'affiche.

e | a LED en haut a gauche clignote
pendant cette opération.

¢ Une fois le temps écoulé, le four est
automatiquement mis hors fonction.
Pour arréter la cuisson avant, il faut
positionner la manette des fonctions
sur off, ou régler le temps de cuisson
sur 00:00, en plagant la manette sur la
position Durée de cuisson, et en
utilisant la touche  “-”

e Permet de régler un temps de
cuisson.

¢ Quand le temps de cuisson est réglé,
positionner la manette sur off pour
repasser a I’heure du jour.

¢ Pour visualiser le temps de cuisson
sélectionné, tourner la manette sur la
position Durée de cuisson.

e Quand le temps de cuisson est
écoulé, la cuisson s'arréte
automatiquement et I'alarme sonne
quelques secondes.

FIN DE LA
CUISSON
v
end

« Sélectionner une fonction de
cuisson

¢ Régler la manette sur la position Fin
de cuisson.

 Régler I'heure de fin de cuisson en
utilisant les touches centrales + et- .

e | a LED en haut a gauche clignote
pendant cette opération.

o Ala fin de la cuisson, le four s'arréte
automatiquement.

Pour arréter la cuisson avant,
positionner la manette des fonctions
sur off.

¢ Permet de régler I'heure de fin de
cuisson.

e Quand I'heure de fin de cuisson est
réglée, rame- ner la manette sur off
pour revenir a I'heure du jour.

o Afin de visualiser I'heure de fin de
cuisson, posi- tionner la manette sur la
position Fin de cuisson.

Cette fonction est utilisée vec la
fonction DUREE DE CUISSON.

¢ Par exemple, votre plat doit cuire
pendant 45 minutes et étre prét a
12.30. Sélectionnez le mode de
cuisson souhaitée. Réglez la durée de
cuisson sur 45 minutes ("-" "+").
Régler la fin de la cuisson a 12h30 (
"+"). La cuisson commencera
automatiqguement a 11h45 (12h30
moins 45 minutes), et continuera
jusqu'a la fin de la cuisson. A ce
moment il s'arretera automatiquement
et émettra un signal sonore.
AVERTISSEMENT: en ne réglant que la
fin du temps de cuisson, et non la
durée de cuisson, le four se met
immédiatement en marche et
s'éteindra a la I'heure de fin de
cuisson.

MINUTERIE

QA

¢ Régler la manette du
programmateur sur la position
Minuterie.

 Régler le temps de cuis- son en
utilisant les touches centrales + et- .
e La LED en haut a droite clignote
pendant cette opération.

* Régler le temps sur 00:00, en
placant la manette du programma-
teur sur la position Minuterie, et en
utilisant la touche “-”.

¢ Emet un signal sonore a la fin d'un
temps programmé.

¢ Pendant le fonctionnement, I'écran
affiche le temps restant.

¢ Utile comme “aide mé- moire”,
Ialarme sonore fonctionne
indépendamment du four, méme si
celui-ci est éteint.

SECURITE
ENFANT

&

¢ Régler la manette du
programmateur sur la position
Sécurité enfant.

* Appuyer sur la touche + pendant 5
secondes.

e La sécurité enfant est en fonction
quand le display affiche “Stop”.

¢ Remettre la manette du
programmateur sur la position Sécurité
Enfant et appuyer sur la touche +
pendant 3 secondes.

¢ Uindication Stop disparait.

Le four est hors fonction.

Cette fonction est utile surtout en
présence de jeunes enfants.
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PARAMETRES SANS FIL

Standard IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Bande(s) de fréquence [MHz] 2401-2483 2402-2480
Puissance maximale [mW] 100 10

INFORMATIONS SUR LE PRODUIT POUR LES EQUIPEMENTS EN RESEAU

e La consommation de courant du produit en veille en réseau si tous les ports de réseau cablés sont connectés et si tous les ports de réseau sans fil sont

activés:2,0 W

Comment activer le port de réseau sans fil :

e Sila LED du Wi-Fi clignote, cela veut dire que le module Wi-Fi est allumé.

e S'il est déja enregistré : tournez le bouton sur Wi-Fi On.

e S’iln’est pas enregistré : suivez la procédure pour effectuer I'enregistrement.

Comment désactiver le port de réseau sans fil :
o Sila LED du Wi-Fi est éteinte, cela veut dire que le module Wi-Fi est éteint.

e Sile four est enregistré : tournez le bouton sur la position de Wi-Fireset, puis sur la position Arrét dans les 30 secondes qui suivent.

o Sile four n'est pas enregistré, le Wi-Fi est éteint.

Connexion du four a I'application

SUR LE SMARTPHONE
Etape 1
e Téléchargez |'application hOn.

£ Available on the
= App Store
e éoogle Play

EXPLORE IT ON

e AppGallery

Etape 2
e Connectez-vous ou inscrivez-vous.
o

EGRGOT YOUR SIGH
PASSIWORD uer

Eta_pe 3 . Select your appliance
¢ Ajoutez un nouvel appareil. category
C- Washer Dryer
1
el Fridge
™ oven
Etape 4
¢ Scannez le code QR ou saisissez le numéro de série.
Tell us your appliance Tell us your appliance
serial number serial number

Ol poarapetic el
mhere ta el 1t

Ecrivez ici votre numéro de série pour consultation
ultérieure.

SUR L'APPAREIL

Etape 5

¢ Tournez le bouton des fonctions de cuisson
sur un programme (sauf "éclairage" ou "0").

Etape 6

* Tournez le bouton des fonctions sur le
programme WI-FI RESET et attendez

30 secondes.

D &) %)
RO ®

Etape 7

e Lorsque la LED du Wi-Fi commence a
clignoter, vous avez 5 minutes pour effectuer
I'appairage.

- +
Mode Controle a distance
Etape 1 = ° ®
¢ Tournez le bouton sur le programme Wi-Fi. = o
& &
Q 4
Etape 2 G

e La LED du Wi-Fi s'allume.

. 8688 .

- +

[CR>]

.)))

Par la présente, Candy Hoover Group Srl déclare que I'équipement radio est
conforme a la Directive 2014/53/UE et aux exigences réglementaires en
vigueur (pour le marché UKCA). Le texte intégral de la déclaration de
conformité est disponible a I'adresse Internet suivante:

www.candy-group.com
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3.2 Mode de cuisson

Bouton de T°C T°C q / d \I
sélection | par défaut | plage Fonction (selon modéle)
O L'AMPOULE: Allumage de I'éclairage du four
;, DECONGELATION: fonctionnement de la turbine de cuisson qui brasse I'air dans I'enceinte du four. Idéale pour réaliser une
0° décongélation avant une cuisson.
@ 180 50 =240 CHALEUR PULSEE: fonction recommandée pour les volailles, les patisseries, les poissons, les légumes... La chaleur pénétre mieux a
- I'intérieur du mets a cuire et réduit le temps de cuisson, ainsi que le temps de préchauffage. Vous pouvez réaliser des cuissons
ey _ combinées avec préparations identiques ou non sur un ou deux gradins. Ce mode de cuisson assure en effet une répartition
\&, 240 S0 =240 homogene de lachaleur et ne mélange pas les odeurs.Prévoir une dizaine de minutes de plus, pour la cuisson combinée.
*
— CONVECTION NATURELLE: utilisation simultanée de la résistance de sole et de volte.Préchauffer le four une dizaine de minutes.
N 220 50 =280 | Idéale pour toutes les cuissons a I'ancienne, pour saisir les viandes rouges, les rosbifs, gigots, gibiers, le pain, les papillotes, les
aquactiva feuilletages. Placer le mets a cuire a un niveau de gradin moyen.
RESISTANCE INFERIEURE + VENTILATEUR: idéale pour les tartes a fruits juteux, les tourtes, les quiches, les patés. Elle évite le
& 210 50 + 230 | desséchement des aliments et favorise la levée pour les cuissons de cakes, pate a pain et autres cuissons par le dessous. Placer la grille sur
le gradin inférieur. Avec ce mode de cuisson, un préchauffage est nécessaire en Chaleur Brassée pendant une dizaine de minutes.
GRILL + VENTILATEUR ['utilisation de la position turbo-gril se fait porte fermée. Un préchauffage est nécessaire pour les viandes rouges et
hrd 200 150 =220 inutile pour les viandes blanches. Idéal pour les cuissons de volume épais, des pieces entieres telles que roti de porc, volailles etc... Placer
a? ) le mets a cuire directement sur la grille au centre du four, a un niveau moyen. Glisser le récolte-sauce sous la grille de fagon a récupérer les
graisses. S'assurer que le mets ne soit pas trop pres du grilloir. Retourner la piece a cuire a mi-cuisson.
GRILL : utilisez le grill avec la porte fermée.L'élément de chauffage du haut est utilisé seul et vous pouvez régler le niveau de la
———~ . température. Un préchauffage de cing minutes est nécessaire pour que les éléments soient incandescents. Le succes est garanti pour
. L3 L1+15 | jes grillades, les kebabs et les gratins. Les viandes blanches doivent étre placées a une certaine distance du grill ; le temps de cuisson
sera plus long mais la viande aura plus de go(t. Vous pouvez placer de la viande rouge et des filets de poisson sur la grille du four avec
lalechefrite en dessous. Le foura cing positions de grill de L1 a LS.
eee ECO: 90 min
eoe ECO ECO+SUPER ) PYROLYSE
oo SUPER: 120min
on’e WIFI ON: Le four permet la connexion Wi-Fi.
—_~ . : -
reset ‘e WIFI RESET: Permet le redémarrage de la connexion Wi-Fi.

*Testé conformément a la norme EN 60350-1 pour les besoins de la déclaration de la consommation d'énergie et de la classe énergétique
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4. Neffoyage du four et maintenance

4.1 Remargues genérales sur le nettoyage

Le cycle de vie de I'appareil peut étre étendu grace a un nettoyage régulier.
Attendez le refroidissement du four avant de procéder a des opérations de
nettoyage manuel. Ne jamais utiliser de détergents abrasifs, de laine
d'acier ou d'objets pointus pour le nettoyage, I'émail serait
irrémédiablement abimé. Utilisez uniquement de I'eau, du savon ou des
détergents a base d'eau de Javel (ammoniac).

PARTIE VITREE

Il est conseillé de nettoyer la vitre avec du papier absorbant aprés chaque
utilisation du four. Pour enlever les taches plus tenaces, vous pouvez
utiliser une éponge imbibée de détergent, puisrinceral'eau.
JOINTDELAPORTE

Si elle est sale, le joint peut étre nettoyé avec une éponge légerement

4.2 Pyrolyse

humide.

ACCESSOIRES

Nettoyer les accessoires avec une éponge et de I'eau savonneuse puis
rincer. Eviter d'utiliser des détergents abrasifs.

LECHEFRITE

Apres |'utilisation de la grille, retirez le léchefrite du four. Prendre soin de
reverser les graisses (tiedes) dans I'évier. Laver et rincer le plat récolte-
sauce dans de I'eau chaude, avec une éponge imbibée de produit lessiviel.
Si les résidus restent collés, le faire tremper dans de I'eau et un produit
détergent. Il peut aussi étre nettoyé dans un lave-vaisselle ou avec un
produitducommerce.

Ne jamais replacerle plat récolte-sauce encrassé dans un four.

Le four est équipé d'un systéeme de nettoyage par pyrolyse, c'est-a-dire par
destruction a haute température des salissures. Cette opération se fait
automatiquement au moyen du programmateur. Les fumées en résultant
sont rendues "propres" par passage sur un pyrolyseur dont l'action
commence dés la cuisson des aliments. A cause de la température élevée
nécessaire a la pyrolyse, la porte du four est munie d'une sécurité qui
permet son verrouillage pendant le cycle. La Pyrolyse peut étre stoppée a
tout moment. Cependant, la porte ne s'ouvrira pas tant que le voyant
verrouillage de porte est affiché.

REMARQUE: Si une table de cuisson est installée au dessus du four, ne
jamais utiliser la table pendant I'opération de pyrolyse dans le but d'éviter
un échauffement excessif du tableau de bord du four.

DEUX CYCLES DE PYROLYSE sont pré-programmés.

e PYRO ECO: nettoyage du four moyennement sale. Fonctionnement
pendant une durée de 90 minutes.

e PYRO SUP: nettoyage du four tres sale. Fonctionnement pendant une
durée de 120 minutes.

Ne jamais utiliser des produits distribués dans le commerce avant de
réaliser le nettoyage du four a pyrolyse | Remarque : un nettoyage enchainé
derriére une cuisson permet de bénéficier de la chaleur déja emmagasinée
danslefourd'ot une économie d'énergie.

Avantd'exécuter un cycle de pyrolyse:

¢ Retirer du four les accessoires : ils ne supporteraient pas sans dommage
la température de pyrolyse; en particulier les grilles, et les rails
télescopiques (se référer au chapitre retrait des grilles et rails
téléscopiques). Dans les fours avec sonde a viande, il est nécessaire, avant
d'effectuer le cycle de nettoyage de refermer I'embout avec|'écrou fourni.
e Enlever les débordements importants ou gros déchets dont la
destruction demanderait un temps trop long.De plus, des résidus gras en
quantité élevée sont en effet susceptibles de s'enflammer sous I'action de
lachaleurintense que dégage la pyrolyse.

e Fermerlaportedufour.

e Leliquide débordé doit étre enlevé avant de nettoyer.

¢ Nettoyer la porte du four.

¢ Enlever avec une éponge humide les résidus les plus gros. Ne pas utiliser
de détergents.

e Sortir tous les accessoires ainsi que le kit éventuel de glissiéres
coulissantes.

e Ne pas placerde torchons ou de maniques surla poignée du four.

En utilisant le cycle de pyrolyse: oo
. . ege [ X N J
1-Tournerle sélecteur de mode de cuissonsurlaposition” 4464 ”

Le display affiche “ECO” ou “SUP”. La durée de pyrolyse par défaut est de
90 min, réglable de 90 min heure (Mode Eco) a 120 min (Mode Sup) par
I'intermédiaire de les touches de réglage “+” ou “-”. Si le four est trés
sale, nous vous conseillons d’augmenter la durée a 120 min, dans le cas
contraire sile four est peu sale vous pouvez réduire la durée a 90 min.

2- Il est également possible de différer le départ de la pyrolyse en
modifiant ’heure de fin de cycle a I'aide du programmateur.

3- Aprés quelques minutes lorsque le four atteint une température
élevée, la porte se verrouille. La pyrolyse peut étre interrompue a
n’importe quel moment en tournant le sélecteur de mode de cuisson sur
la position 0 (Vinscription OFF est alors visible pendant 3 sec).

4- A la fin du cycle pyrolyse, le cycle pyrolyse s’arréte automatiquement.
Le display affiche l'indication “End” puis "0--n" tant que la porte est
verrouillée.

5- Vous pouvez ramener la manette des fonctions sur “0”, mais si la
température du four est encore élevée, le display affichera "0--n" pour
signaler que la porte est verrouillée.

Utilisation du cycle de pyrolyse dans des fours Touch Control:

1- Sélectionner la fonction pyrolyse. L'écran affiche "ECO" ou "SUP"

2- Le temps de préréglé est de 90 minutes, mais il peut varier de 90 min.
(Mode Eco) pour un four peu sale a 120 min. (Mode Sup) pour un four
trés sale. Le durée se régle a I'aide du programmateur ( "+" ou "-" du
clavier).
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4.3 Aguactiva Fonction

Le systeme Aquactiva utilise lavapeur pour éliminer les graisses et les restes de nourritures incrustées sur les parois du four.
1. Verser 300 mld’eau dans la zone prévue a cet effet (au centre de la cavité —voir schéma)

2. Mettre le programme convection naturelle ( : Jousoleseule ().

3. Mettre latempérature sur Aquactiva ggg .

4. Laisseragir 30 minutes.

5.Unefoisles 30 minutes écoulées, éteindre le programme et attendre que le four refroidisse.

6. Unefois que le four est refroidi passer un linge propre pour éliminer les résidus.

Attention:

Ne pas toucher les parois tant qu’elles n‘ont pas refroidies (risque de brilures). N'utiliser que de I'eau potable ou distillée.

y

Pl T —— — —— — —

4.4 Entretien

RETRAIT ET NETTOYAGE DES GRILLES LATERALES

1-Retirezles grilles en les tirant dans le sens des fleches (voir ci-dessous).

2- Pour nettoyer les grilles, passez-les en lave-vaisselle ou utilisez une éponge humide en veillant a bien les sécher ensuite.
3- Quandlesgrilles sont nettoyées, remettez-les en place en suivantlesinstructions dans I'ordre inverse.

RETRAITDE LAPORTE DU FOUR

1.0Ouvrezlaporte.

2.0uvrez les pinces du boitier de charniere sur le c6té droit et gauche de la fenétre avant en les poussant vers le bas.
3.Replacezlaporte en procédant en sensinverse.
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RETRAITET NETTOYAGE DES VITRES

1.Ouvrezlaporte du four.

2.3.4.Bloquerlescharnieres, enlever les vis et retirez le couvercle métallique supérieur en le tirant vers le haut.

5.6. Retirez le verre, |'extraire soigneusement de la porte du four (NB: dans les fours de pyrolyse, retirez également les deuxieme et troisieme verre (le cas
échéant)).

7.Alafin du nettoyage Remonterles pieces dans |'ordre inverse.

Sur toutes les vitres, l'indication "Pyro" doit étre lisible et positionné sur le coté gauche de la porte, a proximité de la charniere latérale gauche. De cette
maniere, I'étiquette imprimée du premier verre sera a l'intérieur de la porte.
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REMPLACEMENT DE L'AMPOULE
1.Débranchezle four de la prise.

2. Défaire le couvercle enverre, dévisser I'ampoule et la remplacer par une ampoule du méme modele.

3.Unefoisl'ampoule remplacée, remettre le couvercle enverre.

5. Déepannage

o

e —

5.1 FAQ

PROBLEMES

CAUSE POSSIBLE

SOLUTION

Le four ne chauffe pas

L'horloge n'est pas réglée

Réglez I'horloge

Le four ne chauffe pas

Les réglages nécessaires
ne sont pas imposés

Assurez-vous que les parametres
nécessaires sont corrects

Aucume reaction de
|'écran tactile

Vapeur et de la condensation
sur |'ecran tactile

Nettoyer avec un chiffan en microfibres
|'écran tactile pour enlever la couche de
condensation
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Indicazioni di Sicurezza

e Durante la cottura, I'umidita pud condensarsi
all'interno del vano cottura o sul vetro della porta.
Questa e una condizione normale. Per ridurre
questo effetto, attendere 10-15 minuti dopo
I'accensione prima di mettere gli alimenti
all'interno del forno. In ogni caso, la condensa
scompare quando il forno raggiunge la
temperatura di cottura.

e Cuocere le verdure in un contenitore con
coperchioinvece chein unvassoio aperto.

e Evitare di lasciare gli alimenti all'interno del
forno dopolacottura per pit di 15/20 minuti.

e AVVERTENZA: |'elettrodomestico e le sue parti
accessibilidiventano calde durante |'uso.

Fare attenzione a non entrare in contatto con
componentisurriscaldati.

e AVVERTENZA: le parti accessibili possono
diventare calde quando si utilizza il grill. | bambini
devono rimanere a distanza disicurezza.

e AVVERTENZA: assicurarsi che |'elettrodomestico
sia spento prima di sostituire la lampadina per
evitare ogni possibilita di folgorazione.

e AVVERTENZA: per evitare rischi causati da un
involontario ripristino dell'interruttore
automatico, I'elettrodomestico non deve essere
alimentato da un dispositivo di commutazione
esterno, quale ad esempioun

contaminuti, oppure essere collegato ad un
circuito che viene regolarmente acceso e spento.
e Mantenere lontano dall'elettrodomestico i
bambini di eta inferiore agli 8 anni, a meno che
non siano continuamente supervisionati.
bambini non devono giocare con
I'elettrodomestico. L'elettrodomestico puo
essere utilizzato da bambini di eta superiore a 8
anni e da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali, oppure prive di esperienza e
conoscenza, che siano state supervisionate o
istruite riguardo all’'uso dell’elettrodomestico in
sicurezza, comprendendo i rischi che derivano
dall'uso dello stesso.

e Le operazioni di pulizia e manutenzione non
devono essere effettuate dai bambini senza
sorveglianza.

e Non utilizzare materiali ruvidi, abrasivi o
raschietti metallici affilati per pulire le porte in

vetro del forno, dato che possono graffiare la
superficie e causare la frantumazione del vetro.

e || forno deve essere spento prima di rimuovere
le parti rimovibili.

e Dopo lapulizia, rimontarle secondo le istruzioni.
e Utilizzare solo la sonda carne consigliata per
questoforno.

e Non utilizzare un getto di vapore per pulire
I'elettrodomestico.

SE ILFORNO E FORNITO DAL PRODUTTORE SENZA
SPINA:

e L'APPARECCHIO NON DEVE ESSERE COLLEGATO
ALLA FONTE DI ALIMENTAZIONE TRAMITE SPINA
O PRESE, MA DEVE ESSERE COLLEGATO
DIRETTAMENTE ALLA RETE DI ALIMENTAZIONE. Il
collegamento alla fonte di alimentazione deve
essere effettuato da un professionista
adeguatamente qualificato. Per avere
un'installazione conforme alla normativa vigente
in materia di sicurezza il forno deve essere
collegato solo posizionando un interruttore
omnipolare, con separazione dei contatti
conforme ai requisiti per la categoria di
sovratensione Ill, tra l'apparecchio e la fonte di
alimentazione. L'interruttore omnipolare deve
sopportare il carico massimo collegato e deve
essere in linea con la normativa vigente. Il cavo di
terra giallo-verde non deve essere interrotto
dall'interruttore automatico. L'interruttore
omnipolare utilizzato per il collegamento deve
essere facilmente accessibile quando
I'apparecchio e installato.

¢ || collegamento alla fonte di alimentazione deve
essere effettuato da un professionista
adeguatamente qualificato considerando la
polarita del forno e dellafonte dialimentazione.
e La disconnessione deve essere realizzata
incorporando un interruttore nel cablaggio fisso
secondo leregole dicablaggio

SE IL FORNO e FORNITO DAL PRODUTTORE CON
SPINA:

e |a presa deve essere adatta al carico indicato
sulla targhetta e deve avere il contatto di terra
collegato e in funzione. Il conduttore di terra e
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giallo-verde. Questa operazione deve essere
eseguita da un professionista adeguatamente
qualificato. In caso diincompatibilita tra la presa e
la spina dell'apparecchio, chiedere a un
elettricista qualificato di sostituire la presa con un
altrotipo adatto. La spina elapresa devono essere
conformi alle normative attuali del paese di
installazione. Il collegamento alla fonte di
alimentazione puo essere effettuato anche
posizionando un interruttore omnipolare, con
separazione dei contatti conforme ai requisiti per
la categoria di sovratensione I, tra I'apparecchio
e la fonte di alimentazione che pud sopportare il
carico massimo collegato e che € in linea con la
legislazione vigente. Il cavo di terra giallo-verde
non deve essere interrotto dall'interruttore
automatico. La presa o l'interruttore automatico
onnipolare utilizzati per il collegamento devono
essere facilmente accessibili al momento del
montaggio dell'elettrodomestico.

La disconnessione puO essere eseguita con la
spina accessibile o aggiungendo un interruttore
sul cablaggio fisso, nel rispetto delle normative
relative ai cablaggi.

e Se il cavo di alimentazione si danneggia, deve
essere sostituito con un cavo o uno speciale fascio
di cavi disponibile presso il produttore o
contattandoil reparto assistenza al cliente.

e || cavo di alimentazione deve essere di tipo
HO5V2V2-F

e Questa operazione deve essere eseguita solo da
un tecnico adeguatamente addestrato. Il
conduttore di terra (giallo-verde) deve essere
circa 10 mm piu lungo degli altri conduttori. Per
qualsiasi tipo di riparazione, fare riferimento
unicamente al Reparto di Assistenza Cliente e
richiedere |'utilizzo di ricambi originali.

* || mancato rispetto di quanto indicato sopra puo
compromettere la sicurezza ell'elettrodomestico
erendere nullalagaranzia.

e Qualsiasi materiale fuoriuscito in eccesso deve
essere tolto primadella pulizia.

e linterruzione prolungata dell’alimentazione
durante una fase di cottura potrebbe causare un
guasto del monitor. In tal caso contattare il
servizio clienti.

e lelettrodomestico non deve essere installato
dietro a una porta a scopo ornamentale per
evitarneil surriscaldamento.

e Quando si posiziona uno scaffale all'interno,
accertarsi che il blocco sia rivolto verso l'alto e
nella parte posteriore della guida. Lo scaffale deve
essere inserito completamente nella guida

e AVVERTENZA: Non rivestire le pareti del forno
con fogli di alluminio o protezioni monouso
disponibilinei negozi. | fogli di
alluminio o qualsiasialtra protezione, a diretto
contatto conlo smalto caldo, rischiano di
fondere e deteriorare lo smalto degliinterni.

e AVVERTENZA: Non togliere mai la guarnizione
della portadelforno.

e ATTENZIONE: Non riempire il fondo della cavita
con acqua durante la cottura o quando il forno e
caldo.

e Per far funzionare l'apparecchio alle frequenze
nominali non sono necessarie ulteriori operazioni
oregolazioni.

e AVVERTENZA: prima di avviare il ciclo di pulizia
automatica:

- Pulire la porta delforno;

- Asportare dall’interno del forno residui
consistenti di cibo o traboccamenti derivanti da
cotture precedenti, utilizzando una spugna
umida. Non usare detergenti;

- Togliere tutti gli accessori e il kit di guide
scorrevoli(se presente);

-Nonintrodurre tovagliette date

e Prima del ciclo di pulizia, nei forni con la sonda
carne e necessario chiudere il foro utilizzando il
dado fornito in dotazione quando la sonda carne
non e utilizzata.

e Durante il processo di pulizia pirolitico, le
superfici possono surriscaldarsi piu del normale:
mantenere sempre i bambini a distanza di
sicurezza.

e | vassoi e le griglie a corredo del forno non sono
indicati per il contatto diretto con alimenti.
Utilizzare sempre carta forno e/o apposite teglie o
pirofile per cibo.
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1. Avwertenze Generdli

Vi ringraziamo per aver scelto uno dei nostri prodotti. Per utilizzare il forno in modo ottimale e consigliabile
leggere con attenzione questo manuale e conservarlo con cura per ogni ulteriore consultazione. Prima di
installare il forno, prendere nota del numero di serie in modo da poterlo comunicare al personale del servizio di
assistenza in caso di richiesta di intervento. Dopo aver rimosso il forno dall'imballaggio, verificare che non abbia
subito danni durante il trasporto. In caso di dubbi, non utilizzare il forno e richiedere I'assistenza di un tecnico
qualificato. Tenere tutto il materiale da imballaggio (sacchetti di plastica, polistirolo, chiodi) fuori dalla portata dei
bambini. Alla prima accensione del forno puo svilupparsi fumo di odore acre, causato dal primo riscaldamento
del collante dei pannelli d’isolamento avvolgenti il forno: si tratta di un fenomeno assolutamente normale e, in
caso si verificasse, occorre attendere la cessazione del fumo prima di introdurre le vivande. Il produttore declina
ogniresponsabilita in caso di mancata osservanza delle istruzioni contenute in questo documento.

NOTA: le funzioni, le proprieta e gli accessori dei forni citati in questo manuale possono variare a seconda dei

modelli.

1.1 Suggerimenti sulla Sicurezza

Utilizzare il forno solo per lo scopo per cui é stato progettato, ossia solo per la
cottura di alimenti; qualsiasi altro utilizzo, ad esempio come fonte di
riscaldamento, e considerato improprio e quindi pericoloso. Il costruttore non
pud essere considerato responsabile per eventuali danni derivanti da usi
impropri, erronei ed irragionevoli.

L'uso di un qualsiasi apparecchio elettrico comporta l'osservanza di alcune
regole fondamentali:

1.2 Sicurezza Eleftrica

- non tirare il cavo di alimentazione per scollegare il prodotto dalla fonte di
alimentazione

-nontoccare I'apparecchio con manio piedi bagnati o umidi;

-ingenerale e sconsigliabile 'uso diadattatori, prese multiple e prolunghe;

-in caso di guasto e/o cattivo funzionamento dell’apparecchio, spegnerlo e non
manometterlo.

FARE EFFETTUARE | COLLEGAMENTI ELETTRICIAD UN’ELETTRICISTA O TECNICO
QUALIFICATO.

La rete di alimentazione a cui viene collegato il forno deve essere conforme con
le normative in vigore nel paese di installazione. Il produttore declina ogni
responsabilita per eventuali danni derivanti dalla mancata osservanza di tali
disposizioni. Il forno deve essere collegato allarete elettrica tramite una presaa
muro con messa a terra o tramite un sezionatore con pil poli, a seconda delle
disposizioni in vigore nel paese di installazione. La rete elettrica deve essere
protetta mediante fusibiliidonei e devono essere utilizzati cavi con una sezione
trasversaleidoneaa garantire unacorretta alimentazione delforno.
COLLEGAMENTO

Il forno viene fornito con un cavo di alimentazione che deve essere collegato
solo a una rete elettrica con una tensione di 230 VCA tra le fasi o tra la fase e il
neutro. Prima di collegare il forno alla rete elettrica, & indispensabile
controllare:

1.3 Raccomandazioni

-latensionedialimentazione indicata sul misuratore;

-I'impostazione del sezionatore.

Il filo di messa a terra collegato al morsetto di terra del forno deve essere
collegato al morsetto diterra dellarete elettrica.

ATTENZIONE

Prima di collegare il forno alla rete elettrica, far controllare la continuita della
messa a terra della rete elettrica ad un elettricista qualificato. Il produttore
declina ogni responsabilita per eventuali incidenti o altri problemi derivanti dal
mancato collegamento a terra del forno o dal suo collegamento ad una messa a
terra con una continuita difettosa.

NOTA: poiché il forno potrebbe richiedere interventi di assistenza, e
consigliabile prevedere la disponibilita di un’ulteriore presa a muro a cui
collegareil forno dopo che e stato rimosso dallo spazioin cui é stato installato. Il
cavo di alimentazione deve essere sostituito solo dal personale dell’assistenza
tecnica o datecnicicon qualifiche analoghe.

Dopo I'uso sono sufficienti alcune semplici operazioni di pulizia per mantenere
il forno perfettamente pulito. Non rivestire le pareti del forno con fogli
d’alluminio da cucina o foglimonouso commerciali, perché potrebbero fondersi
a contatto con le superfici in smalto caldo e danneggiare le superficiin smalto
all’interno del forno. Per evitare di sporcare eccessivamente il forno e prevenire

1.4 Installozione

la diffusione di fumo maleodorante, & consigliabile non utilizzare il forno a
temperature molto alte. E’ generalmente preferibile imposta- re un tempo di
cottura piu lungo e utilizzare una temperatura piu bassa. Oltre agli accessori
forniti con il forno, & consigliabile utilizzare piatti e teglie resistenti alle alte
temperature.

Il produttore non & obbligato ad occuparsi dell'installazione. Gli eventuali
interventi di assistenza, necessari per correggere problemidovutiad un’errata
installazione, non sono coperti da garanzia. Linstallazione deve essere
effettuata da un tecnico qualificato e in conformita con queste istruzio- ni.
Un’installazione impropria potrebbe causare infortunialle persone, agli animali
domestici o danni alle attrezzature. Il produttore declina ogni responsabilita
pereventualilesionio dannidovuti ad un’erratainstallazione.

1.5 Gestione dei rifiuti e rispetto dell'ambiente

Il forno puo essere installato sopra una colonna o sotto a un piano di lavoro.
Prima di fissare in posizione il forno, verificare che lo spazio attorno allo stesso
sia sufficiente a garantire la circolazione del flusso di aria fresco necessario a
garantire il raffreddamento del forno e la sicurezza dei componenti interni.
Realizzare le aperture indicate nell’ultima pagina del manuale, a seconda del
tipodiinstallazione.

Questo apparecchio & contrassegnato in conformita alla Direttiva
europea  2012/19/EU sulle apparecchiature elettriche ed
elettroniche (WEEE). | WEEE contengono sia sostanze inquinanti
(che possono provocare conseguenze negative sull'ambiente) che
componenti di base (che possono essere riutilizzati). E’
importante che i WEEE siano soggetti a trattamenti specifici per
rimuovere e  smaltire correttamente tutti gli inquinanti e
recuperare tutti i materiali. | singoli possono giocare un ruolo importante
nell’assicurare che i WEEE non diventino un problemaambientale; & essenziale
seguire alcune regole dibase:

-iWEEE non devono essere trattati come rifiuti domestici;

- i WEEE devono essere portati ai punti di raccolta appositi gestiti dal comune o
dasocietaregistrate.

In molti paesi, per i WEEE di grandi dimensioni, potrebbe essere presente la
raccolta domestica. Quando si acquista un nuovo apparecchio, quello vecchio

potrebbe essere restituito al rivenditore che deve acquisirlo gratuitamente su
base singola, sempre che I'apparecchio sia del tipo equivalente e abbia le stesse
funzionidiquelloacquistato.

RISPARMIARE E RISPETTARE LAMBIENTE

Ove possibile, evitare di pre-riscaldare il forno e cercare sempre di riempirlo.
Aprire la porta del forno quanto necessario, perché vi sono dispersioni di calore
ogni volta che viene aperta. Per risparmiare molta energia sara sufficiente
spegnere il forno dai 5 ai 10 minuti prima della fine del tempo di cottura
pianificato, e servirsi del calore che il forno continua a generare. Tenere le
guarnizioni pulite e in ordine, per evitare eventuali dispersioni di energia. Se si
dispone di un contratto di energia elettrica a tariffa oraria, il programma
“cottura ritardata” rendera piu semplice il risparmio spostando l'avvio del
programma negli orari a tariffa ridotta.
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2. Descrizione del Prodotto
2.1 Panoramica

1. Pannello di controllo

2. Posizioni ripiani
(castelletto se previsto)

3. Griglia metallica

4. Leccarda

5. Ventola

(dietro alla piastra di acciaio)
6. Porta forno

2.2 Accessori (A seconda del modello

1 Leccarda 3 Griglie laterali a rete

= N

| |

Raccoglie iresiduidicibo che gocciolano durante la cottura. Si trovano su entrambi i lati del vano cottura. Contengono griglie metalliche
e vaschette raccogligocce.

2 Griglia metallica

Sostiene teglie e piatti.

NOTA: | vassoi e le griglie a corredo del forno non sono indicati per il contatto diretto con alimenti. Utilizzare sempre carta forno e/o apposite teglie o
pirofile per cibo.

2.3 Primo utilizzo

PULIZIA PRELIMINARE

Pulire sempre il forno prima di utilizzarlo per la primavolta. Pulire le superfici esterne con un panno morbido leggermente inumidito.

Lavare tuttigliaccessorie pulire I'interno del forno con del detergente per piatti ed acqua calda. Verificare cheil forno sia vuoto, impostare la temperatura
massima e lasciarlo acceso peralmeno 1ora, cosidarimuovere tuttigliodorinormalmente presentineiforninuovi.
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3. Utilizzo del Forno
3.1 Descrizione del display

QRO ®

aquactiva

a

ATTENZIONE: la prima operazione da eseguire dopo I'installazione o dopo una interruzione
di corrente (tali situazioni si riconoscono perché sul dispay lampeggia l'ora 12:00 ) € la
regolazione dell’ora, come di seguito descritto. Il LED inferiore destro lampeggia

Manopola di selezione delle funzioni
Tempo di cottura / Fine cottura
Spia segnale Wi-Fi

Impostazi

PN SPDE

Promemoria minuti

one orologio

Display orologio o temperatura
Comandi di regolazione temperatura/LCD
Manopola di selezione delle funzioni di cottura

contemporaneamente ((9)).

elmpostal'oraconitasti "-" "+".
e Premereil pulsante Menu o attendere 5 secondi per I'impostazione dell'orologio.

ATTENZIONE: |l forno funzionera soloimpostando I'orologio

ATTIVAZIONE

DISATTIVAZIONE

COSA FA

PERCHE E NECESSARIA

DELL'OROLOGIO

<)

eUtilizzare i pulsanti "+" o
impostare l'ora.
eDurante questa operazione, il LED

inferiore destro lampeggia.

per

MODALITA' |« Ruotare a sinistra il selettore delle| » Ruotare il selettore delle funzioniin |  Consente di disattivare I'awviso |  Disattivare l'avviso acustico del
SILENZIOSA |funzioniin modalita silenziosa. posizione di spegnimento. acustico del promemoria minuti. promemoria minuti.

eRuotare a sinistra il selettore delle| e Ruotare il selettore delle funzioni in| ¢ Consente di impostare l'ora | ® Impostare I'ora
OSSR funzioni per impostare I'ora. posizione di spegnimento. visualizzata sul display. N.B.: l'ora deve essere impostata

appena si installa il forno o dopo un
blackout (I'orologio lampeggia sulle
ore 12:00).

DURATA
COTTURA

eRuotare a destra il selettore delle
funzioni per scegliere una funzione di
cottura.

eRuotare a sinistra il selettore delle
funzioni per impostare la durata della

cottura.

eImpostare il tempo di cottura
utilizzando i pulsanti "+" e "-".
eDurante questa operazione, il LED

superiore sinistro lampeggia.

e Una volta trascorso il tempo di
cottura, il forno si  spegne
automaticamente e viene emesso un
awviso acustico per alcuni secondi per
consentire I'arresto anticipato delle
funzioni di  cottura. Ruotare la
manopola di controllo delle funzioni in
posizione di spegnimento o impostare
il tempo 00:00 ruotando il selettore
delle funzioni sul tempo di cottura e
utilizzando il pulsanti "+" e "-".

eConsente di preimpostare il tempo di
cottura adatto alle pietanze cucinate.
eQuando si imposta il tempo di
cottura, ruotare il selettore delle
funzioni in posizione di spegnimento
per tornare all'ora effettiva.

ePer visualizzare il tempo di cottura
selezionato, ruotare a sinistra il settore
delle funzioni sul tempo di cottura.

e Cuocere le pietanze desiderate.

FINE
COTTURA

v
end

eRuotare a destra il selettore delle
funzioni per scegliere una funzione di
cottura.

eRuotare a sinistra il selettore delle
funzioni per impostare la posizione di
fine cottura.

eImpostare l'ora in cui terminare la
cottura utilizzando i pulsanti "+" e "-".
eDurante questa operazione, il
superiore sinistro lampeggia.

eUna volta trascorso il
cottura, il forno si
automaticamente.

ePer arrestare in anticipo le funzioni di
cottura, ruotare il selettore di controllo
delle  funzioni in  posizione di
spegnimento.

tempo di
spegne

eConsente di preimpostare I'ora in cui
terminare la cottura.

eQuando si imposta il tempo di
cottura, ruotare il selettore delle
funzioni in posizione di spegnimento
per tornare all'ora effettiva.

ePer visualizzare il tempo di cottura
selezionato, ruotare a sinistra il settore
delle funzioni in posizione di fine
cottura.

eQuesta funzione generalmente si
utilizza con la funzione del tempo di
cottura.

*Ad esempio, se la pietanza richiede
45 minuti di cottura e deve essere
pronta per le 12:30, al termine della
durata impostata il forno si spegne
automaticamente ed emette un
awviso acustico. Selezionare la
funzione di cottura desiderata.
Impostare la durata della cottura a
45 minuti ("-" o "+"). Impostare la
fine della cottura alle 12:30 ("-" o
"+"). La cottura inizia
automaticamente alle 11:45 (12:30
meno 45 minuti). Una volta
trascorso il tempo di cottura
impostato, il forno si spegne
automaticamente.

AVVERTENZA: se si imposta solo la
fine della cottura e non la durata, il
forno si accende immediatamente e
si spegne allo scadere del tempo di
cottura impostato.

TIMER

QA

eRuotare a sinistra il selettore delle
funzioni sul promemoria minuti.
elmpostare il tempo di
utilizzando i pulsanti "+" e "-".
eDurante questa operazione, il LED
superiore destro lampeggia.

cottura

elmpostare |'ora 00:00 ruotando a
sinistra il selettore delle funzioni sul
promemoria minuti utilizzando il
pulsante "-".

eAllo scadere del tempo impostato,
viene emesso un avviso acustico.

*Nel frattempo, il display indica il
tempo rimanente.

eSegnalare lo spegnimento del
forno tramite un avviso acustico.

BLOCCO
BAMBINO

&

eRuotare a destra il selettore delle
funzioni sul blocco bambini.

*Premere per 5 secondi il pulsante "+".
e|l blocco bambino e attivo quando il
display visualizza "STOP".

eRuotare nuovamente a sinistra il
selettore delle funzioni sul blocco
bambini e premere per 5 secondi il
pulsante "+".

e[ 'indicazione "STOP" scompare.

eDisattiva I'uso del forno.

ePer motivi di sicurezza, in caso di
presenza di bambini in casa.
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PARAMETRI WIRELESS

Standard |IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Bande di frequenza (MHz) | 2401-2483 2402-2480
Potenza massima (mW) 100 10

INFORMAZIONI SUL PRODOTTO PER LE APPARECCHIATURE COLLEGATE IN RETE
e Consumo elettrico del prodotto in standby di rete quando tutte le porte di rete cablate sono connesse e tutte le porte di rete wireless sono attivate:

2,0W

Come attivare la porta di rete wireless:
e Se il LED Wi-Fi lampeggia, il modulo Wi-Fi & acceso.

e Se |'elettrodomestico ¢ gia arruolato: ruotare la manopola Wi-Fi in posizione ON.
e Se |'elettrodomestico non & arruolato: seguire la procedura di arruolamento.

Come disattivare la porta di rete wireless:
e Se il LED Wi-Fi e spento, il modulo Wi-Fi & spento.

e Se il forno e arruolato: ruotare la manopola Wi-Fi in posizione RESET e poi in posizione OFF entro 30 secondi.

¢ Se il forno non é arruolato, il modulo Wi-Fi & spento.

Arruolamento del forno sull'app

Available on the

SU SMARTPHONE P
¢ App Store

Fase 1
e Scaricare I'app hOn.

GETITON
o Google Play

w EXPLORE IT ON

= AppGallery

Fase 2
o Accedere o effettuare I'arruolamento.

EQRGOT YOUR
PASSWORD! e

Fase 3 . Select your appliance
¢ Aggiungere un nuovo elettrodomestico. category
C-» Washer Dryer
[
—  Fridy
P oven

Fase 4
o Effettuare la scansione del codice QR o inserire manualmente il numero

di serie.

Tell us your appliance
serial number

Epg [

Tell us your appliance
serial number

Check rour specifhc madel ta know
mhere ta el 1t

Scrivere qui il numero di serie per futuri riferimenti.

€ K. FOUND

SULL'ELETTRODOMESTICO

Fase 5 i
¢ Ruotare la manopola delle funzioni di cottura
su un programma (non sulla lampadina né su 0).

8
®
Fase 6 = * &
¢ Ruotare la manopola delle funzioni sul = o
programma Wi-Fi RESET e attendere 30 Q P
secondi. o
Q
Fase 7 Ia)
e Quando il LED Wi-Fi comincia a lampeggiare, @
& possibile procedere all'accoppiamento entro B +
5 minuti.
Modalita controllo da remoto
Fase 1 = * @
* Spostare la manopola sul programma Wi-Fi. ©
& S
Q ©

Fase 2
e || LED Wi-Fi si accende.

4’ 38588 B

- +

Con la presente, Candy Hoover Group Srl dichiara che I'apparecchiatura
radio & conforme alla Direttiva 2014/53/UE e possiede i requisiti normativi
pertinenti (per il mercato UKC). Il testo completo della dichiarazione di
conformita é disponibile al seguente indirizzo web: www.candy-group.com

IT32



3.2 Modalita di cottura

Manopola T Intervallo 3
commutatore [preimpostatal dij T° Funzione (a seconda del modello)

O Accende la luce interna.

y SCONGELAMENTO: questa posizione permette di far circolare I'aria a temperatura ambiente intorno al cibo surgelato facendolo cosi
0° scongelarein pochi minutisenza modificare od alterare il contenuto proteico.

* 180 |50 +240
@ - COTTURA MULTILIVELLO: I'aria calda viene ripartita sui diversi ripiani. E” ideale per cuocere contemporaneamente diversi tipi di cibo
'g\ 210 50 =240 (carne, pesce), senza miscelare sapori e odori. Cottura delicata- indicata per pan dispagna, torte Margherita, pasta sfoglia, ecc...

* —
- 220 50 =280 STATICO: sonoin funzione le resistenze superiore e inferiore. E la cottura tradizionale, ottima per arrostire cosciotti, selvaggina, ideale

) ’ per biscotti, mele al forno e per rendere i cibi molto croccanti.
aquactiva

% 210 50 +230| SUOLA VENTILATA: adatta per cotture delicate (torte-souffle).

GRILL + VENTOLA: ['utilizzo del turbo-grill richiede la porta chiusa. Utilizzando la ventilazione e la resistenza grill
<% . contemporaneamente, si cuociono perfettamente grandi porzioni di cibo, come arrosti, pollame, ecc.

& 200 [150 + 220 o . A A S ; - ) - )
Mettere la griglia a meta del forno e posizionare la leccarda sotto di essa per raccogliere i grassi. Assicuratevi che il cibo non sia troppo
vicino al grill. Girare la carne a meta cottura.

GRIGLIA: per la cottura alla griglia, lo sportello deve essere chiuso.Si attiva solo I'elemento scaldante superiore ed é possibile
regolare la temperatura. Gli elementi diventano roventi dopo 5 minuti di preriscaldamento. Ideale per cottura alla griglia e la

A L3 L1+ L5 preparazione di kebab e pietanze gratinate. Le carni bianche devono essere collocate distanti dalla griglia. La cottura durera di piu,
ma la carne sara piu gustosa. La carne rossa e i filetti di pesce possono essere collocati sul ripiano, posizionando il vassoio di
gocciolamento inferiormente. Il forno include cinque posizioni per la cottura alla griglia: daL1aL5.

eeoe ECO: 90 min

soo ECO ECO+SUPER| PIROLISI

oo SUPER: 120 min

on‘e ACCENSIONE WIFI: il forno consente la connessione WiFi.
reset ‘e RESET WIFI: consenteil riavvio della connessione WiFi.

* Testato in conformita con la norma EN 60350-1 relativa alla dichiarazione sui consumi energetici e la classe energetica
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4, Pulizio e manutenzione del forno

4.1 Note generiche di pulizia

La vita di servizio dell'apparecchio si allunga se questo viene pulito ad
intervalli regolari. Attendere che il forno si raffreddi prima di effettuare le
operazioni di pulizia manuali. Non utilizzare mai detergenti abrasivi,
pagliette di ferro o oggetti appuntiti per lapulizia, per non danneggiare in
modo irreparabile le parti smaltate.Utilizzare solo acqua, sapone o
detergentiabase dicandeggina (ammoniaca).

PARTIINVETRO

E’ consigliabile pulire lo sportello in vetro con carta assorbente da cucina
dopo ogni utilizzo del forno. Per rimuovere le macchie piu ostinate, e
possibile anche utilizzare una spugna imbevuta di detergente ben strizzata
e sciacquare con acqua.

GUARNIZIONE DELLO SPORTELLO DEL FORNO

Se sporca, la guarnizione puo essere pulita con una spugna leggermente

4.2 Pirolisi

inumidita.

ACCESSORI

Pulire gli accessori con una spugna imbevuta con acqua e sapone,
sciacquarlie asciugarli: evitare di usare detergenti abrasivi.

VASCHETTA DI GOCCIOLAMENTO

Dopo I'uso del grill, rimuovere la vaschetta dal forno. Versare il grasso caldo
in un contenitore e lavare la vaschetta in acqua calda, utilizzando una
spugna e del detergente per piatti.

Se rimangono dei residui di grasso, immergere la vaschetta in acqua e
detergente. In alternativa, e possibile anche lavare la vaschetta nella
lavastoviglie oppure utilizzare un detergente per forniditipo commerciale.
Non reinserire mai una vaschetta sporca nel forno.

E possibile configurare il forno in modo che esegua automaticamente la
pulizia. Le due opzioni disponibili sono ECO e SUPER. **L'opzione puo
essere configurata solo sui forni dotati di tale funzione. Il forno e dotato di
un sistema di pulizia con pirolizzatore ad alta temperatura che distrugge i
residui di cibo. L'operazione viene eseguita automaticamente tramite il
programmatore. | fumi risultanti vengono “puliti” perché vengono
convogliati attraverso un pirolizzatore che si avvia al momento dell'inizio
della cottura. Sullo sportello di questo tipo di forni, viene installata una
chiusura di sicurezza, a causa del fatto che il pirolizzatore lavora a
temperature molto elevate. Il pirolizzatore puo essere arrestato in qualsiasi
momento: tuttavia, non e possibile aprire lo sportello finché non scompare
I'icona della chiusuradisicurezza della porta.

NOTA: se il forno & posto sotto un piano cottura, non utilizzare i bruciatori a
gas o le piastre elettriche mentre il pirolizzatore € in funzione, per evitare
che le piastre si surriscaldino eccessivamente. Sono disponibili due CICLI
PIROLITICI pre-programmati:

¢CICLO PIROLITICO ECO: questo ciclo consente di pulire i forni
moderatamente sporchied ha una durata di 90 minuti.

*CICLO PIROLITICO SUPER: questo ciclo & indicato per i forni
particolarmente sporchied ha unadurata di 120 minuti.

Non utilizzare detergenti commerciali per pulire i forni pirolitici.
Suggerimento: I'esecuzione del ciclo pirolitico al termine di un ciclo di
cottura, consente disfruttareil calore residuo e di risparmiare energia.
Prima di eseguire un ciclo pirolitico:

eRimuovere tutti gli accessori dal forno perché non sono in grado di
tollerare le temperature elevate utilizzate durante il ciclo di pulizia
pirolitico; in particolare rimuovere le griglie e il castelletto (rimando al
capitolo RIMOZIONE GRIGLIE E CASTELLETTO). Nei forni dotati di sonda
carne é necessario, prima di effettuare il ciclo di pulizia, chiudere il foro
conildado fornitoin dotazione.

eRimuovere tutte le tracce di grasso e le macchie estese che potrebbero
richiedere troppo tempo per essere rimosse. Questo tipo di macchie
potrebbero incendiarsi a causa delle temperature estremamente
elevate del ciclo pirolitico.

eChiudere lo sportello del forno.

oSe il forno e eccessivamente sporco, questo deve essere rimosso prima
della pulizia.

e Pulire la portadel forno.

e Con una spugna umida togliere dall'interno del forno i residui piu
consistenti. Non usare detergenti.

e Estrarre tutti gliaccessori e il kit guide scorrevoli (se presente);

® Non lasciare strofinacci o presine sulla maniglia.

Utilizzo del ciclo pirolitico: eoo

1 - Ruotare il selettore di funzione sulla posizione " .o ", Sul display,
appare I'indicazione "ECO" 0 "SUP". Il tempo preimpostato € 90min. e pud
essere variato da 90 min. (modalita Eco) a 120min. (modalita Sup)
attraverso il programmatore (tasti" +" o0 "-"). Se il forno & molto sporco, e
raccomandato aumentare il tempo a 120min., se il forno & poco sporco
ridurreiltempo peril ciclodipuliziaa90 min.

2- E possibile differire I'ora di inizio del ciclo di pirolisi variando il tempo di
fine attraversoil programmatore.

3- Dopo pochi minuti, quando il forno ha raggiunto una temperatura alta,
la porta si chiude automaticamente. Il ciclo di pulizia pirolitica puo essere
fermatoin qualungue momento riportando il selettore difunzione su “0”.
4-Unavoltacheil ciclodipulizia pirolitica & terminato, la pirolisi si spegnera
automaticamente. Sul display apparira I'indicazione " END" e, sino a
quando laportaebloccata,"0--n"

5-Riportare il selettore difunzionesu" 0", se latemperatura & ancora alta,
I'indicazione"0--n"appare perinformare che la porta e bloccata.

Utilizzo del ciclo pirolitico nei forni Touch Control:

1- Ruotare il selettore di funzione sulla posizione. Sul display, appare
I'indicazione"ECO" 0" SUP“

2- Il tempo preimpostato € 90 minuti e puo essere variato da 90 min.
(modalita Eco) a 120min. (modalita Sup), attraverso il programmatore
(tasti"+" 0 "-"). Seil forno & molto sporco, &€ racco- mandato aumentare il
tempo a 120min., mentre se il forno & poco sporco ridurre il tempo per il
ciclo dipuliziaa90min.
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4.3 Funzione Aquactiva

La proceduradipulizia “AQUACTIVA” utilizzail vapore per facilitare larimozione dal forno digrasso e dipezzidi cibo rimasti.
1-Inserire 300 ml diacqua distillata o potabile nel contenitore del/AQUACTIVA sul fondo delforno.

2-Impostare lafunzione del forno su Statico ( :)osu Riscaldamento dal basso (" ).

3-Impostare latemperatura sull'icona AQUACTIVA ( 200 ).

4- Lasciar funzionare I'elettrodomestico per 30 minuti.

5. Disattivare la macchina e lasciare che si raffreddi.

6- Unavoltacheil fornosié raffreddato, pulire la superficie interna del forno con uno straccio.

Attenzione: Assicurarsiche il fornosia freddo prima di toccarlo: c'eil rischio di scottarsi. Utilizzare acqua distillata o potabile.

/4

4.4 Manutenzione

STACCO E PULIZIA DELLE GRIGLIE LATERALI

1- Rimuovere le griglie a rete tirandole in direzione delle frecce (vedi sotto)

2- Per pulire le griglie a rete, metterle in lavastoviglie o utilizzare una spugna umida, assicurandosi che siano successivamente asciugate.
3- Dopo la pulizia, installarle in ordine inverso.

RIMOZIONE DELLO SPORTELLO DELFORNO

1. Aprirelosportello anteriore.

2. Aprireimorsetti dell’alloggiamento della cerniera sul lato destro e sinistro dello sportello anteriore, premendoliversoil basso.
3.Installare nuovamente lo sportello eseguendo la procedura all’inverso.
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RIMOZIONE E PULIZIA DELLA PORTAIN VETRO

1. Aprile la porta delforno.

2.3.4.Bloccare le cerniere, rimuovere le vitie rimuovere la copertura metallica superiore tirandolaversol'alto.

5.6. Rimuovere il vetro, estraendolo con molta cura, dalla controporta del forno (NB: nei forni pirolitici, rimuovere anche il secondo e terzo vetro (se
presente)).

7.Altermine della pulizia o sostituzione riassemblare le partinell’ordine opposto alla rimozione.

Su tuttii vetri, I'indicazione "Low-E” deve essere correttamente leggibile e posizionata sul lato sinistro della porta, vicino alla cerniera laterale sinistra. In
guesto modo, I'etichetta stampata del primo vetro rimarrainternaalla porta.
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SOSTITUZIONE DELLA LAMPADINA
1.Scollegareilfornoallarete.

2. Allentare la coperturain vetro, svitare la lampadina e sostituirla con una nuova dello stesso modello.
3.Unavolta sostituita lalampadina difettosa, riavvitare la coperturain vetro.

5. Risoluzione dei Problemi

5.1 FAQ
PROBLEMA POSSIBLE CAUSE SOLUTION
Il forno non si scalda L'orologio non e impostato Impostare 'orologio
Il forno non si scalda Il blocco bambini e attivo Disattivare il blocco bambini
i Le regolazioni necessarie Assicurarsi che le impostazioni
Il forno non si scalda ) .
non sono impostate necessarie siano corrette

6. Garanzie

Il prodotto e garantito, oltre che ai sensi di legge, alle condizioni e nei termini riportati sul certificato di garanzia convenzionale inserito nel prodotto. Il
certificato dovra essere conservato e mostrato al nostro Centro di Assistenza Tecnica Autorizzato, in caso di necessita, insieme allo scontrino comprovante

I'acquisto dell'elettrodomestico. Puoi consultare le condizioni di garanzia anche sul nostro sito internet. Per ottenere assistenza compila I'apposito form
on-line oppure contattacial numero che troviindicato nella pagina di assistenza del nostro sito internet.
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Indicaciones de seguridad

e Durante la coccion, podria condensarse humedad
dentro de la cavidad del horno o en el cristal de la
puerta. Esto es normal. Para reducir este efecto,
espere de 10 a 15 minutos antes de introducir
alimentos en el horno una vez que lo encienda. De
todos modos, la condensacion desaparece cuando
el horno alcanza la temperatura de coccion.

e Para cocinar verduras, pongalas en un recipiente
con una tapa en lugar de utilizar una bandeja sin
cubrir.

» Evite dejar los alimentos en el horno mas de 15/20
minutos después de cocinarlos.

o ATENCION: el electrodoméstico y todas sus piezas
se calientan durante el uso. Tenga cuidado de no
tocar las partes calientes.

o ATENCION: las piezas accesibles pueden
calentarse cuando el grill esta funcionando.
Mantenga el aparato fuera del alcance de los nifios.
o ATENCION: asegurese de que el electrodoméstico
esté apagado antes de sustituir la bombilla para
evitar la posibilidadde descargas eléctricas.
 ATENCION: con el fin de evitar cualquier peligro
debido a un restablecimiento accidental del
dispositivo térmico de interrupcion, este aparato no
debe recibir alimentacidon mediante dispositivos de
conmutacién externos como temporizadores, ni
conectarse a un circuito regularmente alimentado o
interrumpido por el servicio.

e Los nifios menores de 8 afios deben mantenerse a
una distancia segura del aparato si no son
supervisados continuamente.

e Los nifios no deben jugar con el electrodoméstico.
Pueden utilizarlo nifios a partir de 8 afios de edad y
personas con facultades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas, o con falta de experiencia y
conocimiento, si lo emplean bajo supervision o se
les instruye acerca de la seguridad del producto y
entienden los riesgos que comporta.

e La limpieza y el mantenimiento no deben ser
llevados a cabo por nifios sin supervision.

e No utilice materiales rugosos o abrasivos ni
rasquetas metalicas afiladas para limpiar las puertas
de vidrio del horno, ya que pueden rayar la
superficie y agrietar el vidrio.

e Apague el horno antes de sacar las partes
extraibles.

e Después de la limpieza, vuelva a montarlas
siguiendo las instrucciones.

e Utilice Unicamente la sonda térmica recomendada
para este horno.
* No utilice limpiadores de vapor.

Si el horno es suministrado por el fabricante sin
enchufe:

o EL ELECTRODOMESTICO NO DEBE CONECTARSE A
LA FUENTE DE ALIMENTACION MEDIANTE
ENCHUFES O TOMAS DE CORRIENTE, SINO QUE
DEBE CONECTARSE DIRECTAMENTE A LA RED
ELECTRICA. La conexién a la fuente de alimentacién
debe llevarla a cabo un profesional cualificado. Con
el fin de llevar a cabo una instalacién conforme a la
legislacién de seguridad vigente, el horno debe
conectarse Unicamente colocando un interruptor
de corte omnipolar entre el electrodoméstico y la
fuente de alimentacién, con una separacion de
contacto que cumpla con los requisitos de la
categoria de sobretension Illl. El interruptor
omnipolar debe soportar la carga maxima
conectada y debe ser conforme a la legislacion
vigente. El cable de tierra amarillo-verde no debe
ser interrumpido por el interruptor. Cuando se
instala el electrodoméstico, el interruptor
omnipolar utilizado para la conexion debe ser
facilmente accesible. La conexién a la fuente de
alimentacién debe llevarla a cabo un profesional
cualificado teniendo en cuenta la polaridad del
horno y de la fuente de alimentacion. La
desconexion debe llevarse a cabo incorporando un
interruptor en el cableado fijo de acuerdo con las
normas de cableado.

Si el horno es suministrado por el fabricante con
enchufe:

* La toma de corriente debe ser adecuada para la
carga indicada en la etiqueta y debe tener la
conexion a tierra conectada y en funcionamiento. El
conductor de tierra es de color amarillo-verde. Esta
ES 21 operacion debe realizarla un profesional
debidamente cualificado. En caso de
incompatibilidad entre la toma de corriente y la
clavija del electrodoméstico, solicite a un electricista
cualificado que sustituya la toma de corriente por
otra del tipo adecuado. La clavija y la toma de
corriente deben cumplir con la normativa actual del
pais de instalacion. La conexidon a la fuente de
alimentacion también se puede realizar colocando
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un interruptor de corte omnipolar entre el
electrodoméstico vy la fuente de alimentacién, con
una separacion de contacto que cumpla con los
requisitos de la categoria de sobretension Ill, que
pueda soportar la carga maxima conectada y que
cumpla la legislacién vigente. El cable de tierra
amarillo-verde no debe ser interrumpido por el
interruptor. Cuando se instala el electrodoméstico,
la toma de corriente o el interruptor omnipolar
utilizado para la conexion deben ser facilmente
accesibles. La desconexion se puede lograr
manteniendo la clavija accesible o incorporando un
interruptor en el cableado fijo de acuerdo con las
normas de cableado.

e Si el cable de alimentacion estd dafiado, debe
sustituirse por un cable o un haz de cables especial
comercializado por el fabricante; también puede
ponerse en contacto con el departamento de
atencion al cliente.

e El cable de alimentacion debe ser de tipo
HO5V2V2-F.

e Esta operacion debe realizarla un profesional
debidamente cualificado. El conductor de toma de
tierra (amarilloy verde), debe ser aproximadamente
10 mm mas largo que los otros conductores. Para
cualquier reparacion, dirijase Unicamente a un
centro de asistencia técnica autorizado y solicite que
se empleen recambios originales.

e El incumplimiento de r las indicaciones anteriores
puede poner en peligro la seguridad del
electrodoméstico y anular la garantia.

e Los excesos de material deben retirarse antes de
limpiar.

e Una interrupcién prolongada de la corriente
durante una fase de coccidon puede causar una
averia en el monitor. Péngase en contacto con el
servicio de atencion al cliente si esto ocurre.

* El electrodoméstico no debe instalarse detras de
una puerta decorativa para evitar que se caliente en
exceso.

e Cuando coloque la bandeja interior, asegurese de
dirigir el tope hacia arriba en la parte trasera de la
cavidad. La bandeja debe introducirse por completo
en la cavidad

 ATENCION: No forre las paredes del horno con
aluminio u otras protecciones comercializadas. El
aluminio o los protectores podrian derretirse al
entrar en contacto directo con el esmalte caliente y
deteriorar el esmalte del interior.

e ATENCION: No quite nunca la junta de
estanqueidad de la puerta del horno.

 ATENCION: No llene el fondo del horno con agua
durante la coccion o cuando esté caliente.

e No es necesario llevar a cabo operaciones/
configuraciones adicionales para que el
electrodoméstico funcione a las frecuencias
nominales.

 ATENCION: antes de activar la funcién de limpieza
automatica:

- Limpie la puerta del horno;

- Con una esponja humeda, retire los restos de
alimentos mas consistentes del interior del horno.
No utilice detergentes;

- Retire todos los accesorios y el kit de guias
deslizables (si esté presente);

- No deje pafios de cocina

e En hornos con sonda térmica para carne es
necesario, antes de activar la funcién de limpieza,
cerrar el agujero con la tuerca suministrada.

e Durante la limpieza pirdlitica, las superficies
pueden calentarse mas de lo habitual, por lo que los
niflos deben mantenerse a una distancia de
seguridad.
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1. Advertencias Generales

Le agradecemos que haya elegido uno de nuestros productos. Para utilizar el horno de forma éptima es aconsejable
leer con atencidn este manual y conservarlo para poder consultarlo en el futuro. Antes de instalar el horno, anote el
nimero de serie para poder facilitdrselo al personal del servicio de asistencia técnica en caso de solicitar su
intervencién. Después de extraer el horno del embalaje, compruebe que no haya sufrido dafio alguno durante el
transporte. En caso de duda, no utilice el horno y solicite la asistencia de un técnico cualificado. Conserve todo el
material de embalaje (bolsitas de plastico, poliestireno, clavos) fuera del alcance de los nifios. La primeravez que se
enciende el horno puede producirse un humo de olor acre, causado por el primer calentamiento del adhesivo de los
paneles de aislamiento que recubren el horno: se trata de un fenédmeno absolutamente normaly, en caso de que se
produzca, sera preciso esperar a que cese el humo antes de introducir los alimentos. El fabricante declina toda
responsabilidad en caso de no observar lasinstrucciones contenidas en este documento.

NOTA: las funciones, las propiedades y los accesorios de los hornos citados en este manual pueden variar segun los

modelos.

1.1 Recomendaciones de seguridad

Utilice el horno solo con el fin para el que se ha disefiado, es decir: Unicamente
para cocer alimentos; cualquier otro uso, por ejemplo como fuente de
calefaccién, se considera impropio y por lo tanto peligroso. El fabricante no
puede ser considerado responsable de eventuales dafios derivados de usos
impropios, erréneos oirracionales.

El uso de cualquier aparato eléctrico comporta la observacion de una serie de
reglasfundamentales:

1.2 Seguridad eléctrica

- no tirar del cable de alimentacién para desenchufar el conector de la toma de
corriente;

-notocarelaparato con las manos nilos pies mojados o humedos;

-engeneral no esaconsejable usar adaptadores, regletas nialargadores;

- en caso de averia o mal funcionamiento del aparato, apaguelo y no lo
manipule.

CONFIE LA CONEXION ELECTRICA A UN ELECTRICISTA O A UN TECNICO
CUALIFICADO.

La red de alimentacion a la que se conecte el horno debe cumplir la normativa
vigente en el pais de instalacién. El fabricante declina toda responsabilidad por
eventuales dafios derivados de no observar dicha normativa. El horno debe
conectarse alared eléctrica mediante un enchufe de pared con toma de tierrao
mediante un seccionador con varios polos, segln la normativa vigente en el pais
de instalacién. La red eléctrica debe estar protegida mediante fusibles
adecuados y deben utilizarse cables con una seccion transversal idonea que
garantice una correcta alimentacion del horno.

CONEXION

El horno se suministra con un cable de alimentacion que debe conectarse
Unicamente a una red eléctrica con una tensién de 230 V de CA entre fases o
entre la fase y el neutro. Antes de conectar el horno a la red eléctrica es
imprescindible comprobar:

1.3 Recomendaciones

-latensién de alimentacién indicada por el medidor;

-la configuracion del seccionador.

El hilo de toma de tierra conectado al terminal de tierra del horno debe estar
conectado alterminal de tierra de lared eléctrica.

ATENCION

Antes de conectar el horno a la red eléctrica, confie la comprobacién de la
continuidad de la toma de tierra de la red eléctrica a un electricista cualificado.
El fabricante no se hace responsable de eventuales accidentes u otros
problemas derivados de no conectar el horno a tierra o de conectarlo a una
toma de tierra con una continuidad defectuosa.

NOTA: puesto que el horno podria requerir la intervencién del servicio de
asistencia, es aconsejable prever la disponibilidad de otro enchufe de pared al
que conectar el horno después de extraerlo del espacio donde se ha instalado.
El cable de alimentacion debe sustituirse Unicamente por personal de
asistencia técnica o por técnicos con una cualificacion andloga.

Una limpieza minima después de utilizar el horno ayudara a mantenerlo limpio
durante mas tiempo. No forrar las paredes del horno con aluminio u otras
protecciones disponibles en tiendas. El aluminio o los protectores, en contacto
directo con el esmalte caliente puede derretirse y deteriorar el esmalte del

1.4 Instalacion

interior. Para evitar un exceso de suciedad en el hornoy que pueden derivar en
olores y humo en exceso, recomendamos no utilizar el horno a temperaturas
muy elevadas. Es mejor ampliar el tiempo de coccion y bajar un poco la
temperatura.

No es obligacion del fabricante instalar el horno. Si se requiere la ayuda del
fabricante para subsanar fallos derivados de una instalacion incorrecta, dicha
asistencianola cubrird la garantia.

Han de seguirse a rajatabla las instrucciones de instalacion para personal
cualificado. Una instalaciéon incorrecta puede provocar dafios personales,
materiales o en animales. El fabricante no se hace responsable de esos posibles

dafios.

El horno se puede colocar encima, en una columna, o debajo de una encimera.
Antes de fijar el horno hay que asegurar una buena ventilacion en el hueco
donde se vaya a colocary que el aire necesario para enfriary proteger las piezas
internas circula sin problema. Realizar las aperturas especificadas en la Ultima
paginaseguneltipodealtura.

1.5 Gestion de residuos y respeto por el medio ambiente

Este aparato estd certificado conforme a la directiva europea
2012/19/EU sobre aparatos eléctricos y electrénicos (WEEE). Los
dispositivos WEEE contienen sustancias contaminantes (que
pueden provocar consecuencias negativas en el medio ambiente)
o componentes basicos (que pueden reutilizarse). Es importante
que dichos dispositivos estén sujetos a tratamientos especificos
paraeliminary desechar correctamente todos los contaminantesy
recuperar todos los materiales. Cada individuo puede desempefiar un papel
importante a la hora de asegurar que los dispositivos WEEE no se conviertan en
un problema medioambiental; es esencial seguir algunas reglas basicas:

-los dispositivos WEEE no deben tratarse como residuos domésticos;

- los dispositivos WEEE deben llevarse a los puntos de recogida especificos
gestionados por el municipio o por una sociedad registrada.

En muchos paises, para los WEEE de grandes dimensiones, puede haber
disponible un servicio de recogida a domicilio. Cuando se compra un nuevo

aparato, el viejo puede entregarse al vendedor, que debe adquirirlo
gratuitamente siempre que el aparato sea de tipo equivalente y tenga las
mismas funciones que el que se haadquirido.

AHORRARY RESPETAR EL MEDIO AMBIENTE

Siempre que sea posible, evite precalentar el horno e intente utilizarlo siempre
lleno. Abra la puerta del horno lo menos posible, ya que se producen
dispersiones de calor cada vez que se lleva a cabo esta operacion. Para ahorrar
mucha energia basta apagar el horno de 5 a 10 minutos antes del fin del tiempo
de coccidn planificado y servirse del calor que el horno continta generando.
Mantener las juntas limpias y en buen estado para evitar posibles dispersiones
de energia. Sise dispone de un contrato de energia eléctrica por tarifa horaria,
el programa de coccion retardada permitira ahorrar mas facilmente retrasando
elencendidodelhorno hasta el horario de tarifa reducida.
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2. Descripcion del producto
2.1 Descripcion general

1. Panel de control

2. Posiciones de las bandejas
(y del soporte elevado
si corresponde)

3. Rejilla metdlica

4. Bandeja

5. Ventilador (detras de la
placa de acero)

6. Puerta del horno

2.2 Accesorios (De acuerdo con el modelo)

] Bandeja 3 Soportes laterales

= 1 =5

— S —

Recoge los residuos que gotean durante la coccion de alimentos con las  Se encuentran en ambos lados del hueco del horno. Sostienen las rejillas
resistencias. metalicas y las bandejas graseras.

2 Rejilla metdlica

N

Sostiene fuentes y platos.

2.3 Primer uso

LIMPIEZA PRELIMINAR

Limpie el horno antes de utilizarlo por primeravez. Limpie las superficies externas con un pafio suave levemente humedecido.

Lave todos los accesorios y limpie el interior del horno con detergente lavavajillas y agua caliente. Compruebe que el horno esté vacio, seleccione la
temperatura maximay déjelo encendido durante un minimo de una hora para eliminar todos los olores que suele haber presentes en los hornos nuevos.
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3. Utilizaciéon del horo (De acuerdo con el modelo)

3.1 Descripcion de la pantalla

F
° 0
o i iy i i )
o @ T %
& ¢ T )
X
Q 1 4 & s
1. Selector de funciones ATENCION: la primera operacién que hay que efectuar después de la instalacién o después de
2. Tiempo de coccion/Fin de la coccion una interrupcion de la corriente (este tipo de situaciones se reconocen al observar que en la
3. Luz de sefial WiFi pantalla de visualizacion parpadea la hora 12:00 ) es el ajuste de la hora. El LED inferior derecho
4. Avisador por minutos parpadea al mismo tiempo ().
5. Ajuste del reloj )
R, . eAjustarla hora con losbotones"-" "+".
6. Visualizacion de temperatura o reloj ) ) i o,
. ¢ Presione el boton de Menu o espere 5" hasta que el reloj esté ajustado.
7. LCD/controles de ajuste de la temperatura
8. Selector de funciones de coccidn ATENCION: El horno funciona sélo sila hora esta programada.
m COMO SE ACTIVA COMO SE DESACTIVA QuE HACE PARA QUE SIRVE
MODO * Gire el selector de funciones e Gire el selector de funciones a la ¢ Eso permite desactivar el sonido del | ¢ Para desactivar el sonido del
SILENCIO izquierdo hasta la posiciéon "Modo posicién OFF (apagado). avisador por minutos. avisador por minutos.
silencio™.
Gire el selector de funciones e Gire el selector de funciones a la ¢ Eso permite ajustar la hora que e Para ajustar la hora
izquierdo hasta la posicion "Ajustar la | posicion OFF (apagado). aparece en la pantalla. NOTA: Ajuste la hora en la primera
AJUSTE DEL | hora". instalacion de su horno o
RELOJ eUse los botones " +" 0" - " para inmediatamente después de un corte
ajustar la hora. de luz (el reloj muestra el valor 12.00
@ *E| LED inferior derecho parpadea parpadeante).
durante esta operacion.
Gire el selector de funciones derecho | *Cuando se cumple el tiempo de *Eso permite preseleccionar el tiempo | ¢ Para cocer las recetas deseadas.
hasta una funcién de coccion. coccion, el horno se apaga de coccidn necesario para la receta
*Gire el selector de funciones automdticamente y suena la alarma escogida.
TIEMPO DE | izquierdo hasta la posicién "Duracion [ durante algunos segundos. Para Cuando el tiempo de coccién estd
COCCION del tiempo de coccion". detener antes las funciones de configurado, gire el selector de
i eAjuste el tiempo de coccion coccion, gire el control de funciones a | funciones a OFF (apagado) para volver
G/l utilizando los botones " + "y " - ". la posicion OFF (apagado) o ajuste el alahoraactual.
El LED superior izquierdo parpade tiempo en 00.00, girando el selector ePara ver el tiempo de coccion
durante esta operacion. de funciones a Tiempo de coccion y seleccionado, gire el selector de
utilizando los botones " + "y " - funciones izquierdo a Tiempo de
coccion.
*Gire el selector de funciones eCuando se cumple el tiempo de *Eso permite preseleccionar el eEsta funcion se usa normalmente
derecho hasta una funcién de coccion, el horno se apaga tiempo de fin de la coccién en el con la funcién Tiempo de coccidn.
coccion. automdticamente. momento deseado. ePor ejemplo, el alimento
*Gire el selector de funciones Para detener antes las funciones de eCuando el tiempo de coccidn esta seleccionado debe cocerse durante 45
izquierdo hasta la posicion "Fin de la coccion, gire el selector de funciones configurado, gire el selector de minutos y yo quiero que esté listo
coccién", a OFF (apagado). funciones a OFF (apagado) para volver | para las 12.30; en ese caso: al final del
FIN DE,LA e Ajuste el tiempo de fin de la coccidon a la hora actual. ajuste del tiempo, el horno se apaga
COCCION utilizando los botones " + "y " - ". ePara ver el tiempo de coccion automdticamente y suena una alarma.
. El LED superior izquierdo parpadea seleccionado, gire el selector de Seleccione la funcion de coccidn
v durante esta operacion. funciones izquierdo a Fin de la deseada. Ajuste la duracion de la
end coccion. coccién en 45 minutos (“-” “+”).
Ajuste el fin de la coccidn a las 12:30
(“-” “+"). La coccién comenzara
automdticamente a las 11:45 (12:30
menos 45 minutos); al final del tiempo
de coccion configurado, el horno se
apaga automaticamente.
ADVERTENCIA: configurando solo el
tiempo de fin de la coccién, y no la
duracién de la coccidn, al final del
tiempo de coccidn configurado el
horno comenzard inmediatamente a
encenderse y apagarse.
«Gire el selector de funciones e Ajuste el tiempo en 00.00, girando ¢ Al final de un tiempo configurado se | ePara usar el horno como alarma,
AVISADOR | izquierdo hasta la posicién Avisador el selector de funciones izquierdo genera una sefial acustica. incluso cuando estd apagado.
POR por minutos. hasta la posicion Avisador por eDurante el funcionamiento, la
MINUTOS | *Aiuste el Tiempo de coccién minutos, y utilizando el botén " - “ pantalla muestra el tiempo que
utilizando los botones "+ "y " - ". queda.
D oE| LED superior derecho parpadea
durante esta operacion.
¢ Gireelmandoizquierdo ¢ Gireelmandoizquierdo ¢ El hornono sepuede usar e Es una funcion util
BLO hastalaposiciondel candado. hastalaposiciondel candado. especialmentecuandohay nifios en
QUEO, Presi o ) P
resioneel botén“+"durante3 Presioneel boton“+"durante3 casa.
INFANTIL segundos segundos.
¢ Elhorno se habra e La palabra STOP desaparece
@ bloqueadocuandoenel
displayaparezca“STOP”.
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PARAMETROS DE CONEXION INALAMBRICA

Estandar IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Bandas de frecuencia [MHz]| 2401-2483 2402-2480
Potencia maxima [mW] 100 10

INFORMACION DEL PRODUCTO PARA EQUIPOS EN RED

e Consumo de energia del producto en modo de espera en red si todos los puertos de red cableados estan conectados y todos los puertos de red

inaldmbrica estan activados: 2,0 W

Coémo activar el puerto de red inalambrica:

e Si el LED del WiFi parpadea, significa que el médulo WiFi esta encendido.
e Siya estd registrado: gire el selector a la posicién WiFi On.

e Si no esta registrado: siga el procedimiento de registro.

Como desactivar el puerto de red inalambrica:
e Si el LED del WiFi esta apagado, significa que el modulo WiFi esta apagado.

e Si el horno esta registrado: gire el selector a la posicién de Reset de WiFiy luego a la posicién de apagado en 30 segundos.

¢ Si el horno no esta registrado el WiFi esta apagado.

Registro del horno en la aplicacion

DESDE EL SMARTPHONE

Paso 1
e Descargue la aplicacién hOn.

Paso 2
e Registrese o inicie sesion.

FORGOT YOUR SIGH
PASSIWORD uer

Pas? 3 . Select your appliance
¢ Aflada un nuevo electrodoméstico. category
\‘-—' Washer Dryer
1
| Fridge
™ oven

Paso 4
e Escanee el codigo QR o introduzca el nimero de serie.

Tell us your appliance
serial number

Epg [

Tell us your appliance
serial number

Check rour specifhc madel ta know
mhere ta el 1t

Escriba aqui su nimero de serie para futuras
consultas.

DESDE EL ELECTRODOMESTICO

Paso 5

¢ Gire el selector de funciones de coccién a la
posicion de un programa (no a la de “luz” o
“0”).

G xo

Paso 6
* Gire el selector de funciones hasta el
programa WIFI RESET y espere 30 segundos.

Paso 7

e Cuando el LED del WiFi empiece a parpadear,
dispondra de 5 minutos para seguir con el
emparejamiento.

Modo de control remoto

Paso 1
¢ Gire el selector al programa WiFi.

Paso 2
e E| LED del WiFi se ilumina.

Por la presente, Candy Hoover Group Srl declara que el equipo de radio
cumple con la Directiva 2014/53/EU y con los requisitos legales relevantes
(para el mercado UKCA). El texto completo de la declaracion de conformidad
esta disponible en la siguiente direccion web: www.candy-group.com
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3.2 Modalidades de coccion

Mand Defect Int Il 4 .
ando clecto | Intervallo FUNCION (dependiendo del modelo)
selector T°C diT
O LAMPARA: Conecta la luz interior
9"0 DESCONGELACION: Funcionamiento de la turbina de coccién que hace circular el aire dentro del espacio del horno. Ideal para
o realizar una descongelacién previa a una coccién.
MULTINIVEL: Utilizacion simultanea de la resistencia inferior, superiory de la turbina que hace circular el aire dentro del espacio del
3 180 50 +240 | horno. Funcion recomendada para las aves, la reposteria, los pescados, las verduras... El calor penetra mejor dentro del alimento a
cocer reduciendo el tiempo de coccidn, asi como el tiempo de precalentamiento. Se pueden realizar cocciones combinadas con
’g 210 50 =240 preparaciones idénticas o distintas en uno o dos niveles. Este modo de coccidn garantiza una distribucién homogénea del calory no
N2 i mezclalos olores. Para una coccién combinada se deben prever unos diez minutos mas.
*
. 220 50 = 280 CONVECCION: Funcionan la resistencia inferiory la resistencia superior del horno. Es la coccién tradicional,
aquaciiva ’ ideal para cocinar asados, caza, galletas, manzanas al hornoy para conseguir alimentos crujientes.
RESISTENCIA INFERIOR CIRCULANTE: Utilizacion de la resistencia inferior mas la turbina que hace circular el aire dentro del espacio
ag 210 50 =230/| delhorno.Ideal para hacer tartas de frutas jugosas, tortadas, quiches, pasteles. Evita que se sequen los alimentos y favorece la subida
— de bizcochos, masa de pany otras cocciones realizadas por debajo. Coloque larejilla enla ranura inferior.
GRILL + VENTILADOR: La funcion turbogrill debe utilizarse con la puerta cerrada. Utilizacion de la resistencia superior mas la turbina
que hace circular el aire dentro del espacio del horno. Se requiere un precalentamiento para las carnes rojas pero no para las carnes
& 200 150 +220| blancas. Ideal paralas cocciones de volumen grueso, piezas enteras como cerdo asado, las aves, etc. Coloque el plato que quiera cocer
directamente en la rejilla en el centro del horno, a un nivel medio. Coloque la grasera debajo de la rejilla para que las grasas caigan
dentro. Asegurese de que la comida no quede demasiado cerca del grill. En la mitad de la coccion, gire la pieza que esté cociendo.
GRILL: use el grill con la puerta cerrada.Se usa solo el elemento de calentamiento superior y se puede ajustar el nivel de
temperatura. Es necesario un precalentamiento de cinco minutos para que los elementos se calienten al rojo. Exito garantizado para
A L3 L1+ L5 [ asados, kebabs y platos gratinados. Las carnes blancas se deben colocar alejadas del grill; el tiempo de coccién es mayor, pero la
carne quedara mas sabrosa. Las carnes rojas y los filetes de pescado se pueden colocar en el estante con la bandeja de goteo debajo.
Elhornotiene cinco posiciones de grill, de L1 a L5.
PYRO—Elhorno se encarga de limpiar el interior del horno. .
ECO ECO+SUPER| _Existen dos opciones ECO 6 SUPER PIROLISIS

onco\\ WIFIACTIVA: El horno permite la conexiéon wifi.
reseT,’;\\ REINICIO WIFI: Permite reiniciar la conexién wifi.

* Probado de conformidad con la norma EN 60350-1 con el propdsito de declaracion de consumo de energia y clase energética.
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4. Limpieza y mantenimiento del hormno

4.1 Notas genéricas de limpieza

La vida util del aparato se prolonga si se limpia a intervalos regulares. Espere a
que el horno se enfrie antes de llevar a cabo las operaciones de limpieza
manuales. No utilice nunca detergentes abrasivos, estropajos metalicos ni
objetos puntiagudos para la limpieza con el fin de no dafiar de forma
irreparable las piezas esmaltadas. Utilice Unicamente agua, jabon o
detergentes a base de amoniaco.

PIEZAS DE VIDRIO

Es aconsejable limpiar la puerta de vidrio con papel absorbente de cocina
después de cada uso del horno. Para eliminar las manchas mas persistentes,
se puede utilizar también una esponja empapada en detergente bien
escurriday aclarar con agua.

4.2 Pirdlisis

JUNTA DE LA PUERTA DELHORNO

Si se ensucia, lajunta se puede limpiar con una esponja ligeramente himeda.
ACCESORIOS

Limpie los accesorios con una esponja empapada en agua y jabdn, escurralos
y séquelos: no utilice detergentes abrasivos.

FUENTE DE GOTEO

Después de usar las resistencias, extraiga la fuente del horno. Vierta la grasa
caliente en un recipiente y lave la fuente con agua caliente utilizando una
esponjay detergente lavavajillas.

Si quedan residuos grasos, sumerja la fuente en agua y detergente. También
se puede lavar la fuente en el lavavajillas o bien utilizar un detergente
comercial para hornos. Nunca vuelva a introducir la fuente sucia en el horno.

Se puede configurar el horno de forma que lleve a cabo automaticamente
la limpieza. Las dos opciones disponibles son ECO y SUPER. ** La opcidn
puede configurarse Unicamente en los hornos dotados de dicha funcion.

El horno estéd dotado de un sistema de limpieza con pirolizador a alta
temperatura que destruye los residuos de comida. La operacion se lleva a
cabo automaticamente mediante el programador. Los humos resultantes
son limpios porque se conducen a través de un pirolizador que se conecta
en cuanto comienza la coccion. En la puerta de este tipo de hornos se
instala un cierre de seguridad, ya que el pirolizador funciona a
temperaturas muy elevadas. El pirolizador se puede detener en cualquier
momento: no obstante, no se puede abrir la puerta hasta que aparezca el
icono del cierre de seguridad de la puerta.

NOTA: si el horno estd ubicado sobre una encimera, no utilice los
quemadores de gas ni las placas eléctricas mientras funciona el pirolizador
para evitar que las placas se calienten en exceso. Hay disponibles dos
CICLOSPIROLITICOSpredeterminados:

«CICLOPIROLITICOECO: este ciclo permite limpiar hornos moderadamente
suciosy tiene unaduracion de 90 minutos.

e CICLO PIROLITICO SUPER: este ciclo estd indicado para hornos
especialmente suciosy tiene una duracion de 120 minutos.

Noutilice detergentes comerciales para limpiar los hornos piroliticos.
Sugerencia: la ejecucién del ciclo pirolitico al término de un ciclo de coccién
permite aprovechar el calor residual y ahorrar energia.

Antes de llevar a cabo un ciclo pirolitico:

e Extraiga todos los accesorios del horno, ya que no son capaces de
resistir las elevadas temperaturas utilizadas durante el ciclo de limpieza
pirolitico; en especial, extraiga las rejillas y el soporte elevado (véase el
capitulo EXTRACCION DE REJILLAS Y SOPORTE ELEVADO). En hornos
dotados de la sonda de carne es necesario, antes de efectuar el ciclo de
limpieza, cerrarelhorno con

latuerca suministrada de serie.

e Extraer todo resto de grasa y limpiar cualquier mancha que pudiera
exigir demasiado tiempo para ser eliminada.

o Este tipo de manchas pueden incendiarse a causa de las temperaturas
extremadamente elevadas del ciclo pirolitico.

e Cierre la puertadel horno.

e limpie la puerta del horno.

e Con una esponja humeda quite los residuos mas consistentes del
interior del horno. No utilice detergentes.

e Quite todos los accesorios y el kit guias deslizables (si existe);

¢ Nodeje panos de cocinao manoplas en la manija.
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4.3 Funcion Aguactiva

El procedimiento de limpieza “AQUACTIVA” utiliza vapor para facilitar la eliminacion de grasa y restos de alimentos del horno.
1- Introduzca 300 ml de agua destilada o potable en el contenedor de AQUACTIVA del fondo del horno.

2-Configurela funcion del horno en Estatica ( : ) o Calentamiento desde abajo( ).

3-Configure latemperaturaen elicono AQUACTIVA ( 200 ).

4-Deje el electrodoméstico en funcionamiento durante 30 minutos.

5- Desactive el aparatoy deje que se enfrie. Una vez que el horno se haya enfriado.

6- Limpie la superficie interna del horno con un pafio.

Atencidn: Asegurese de que el horno esté frio antes de tocarlo: corre el riesgo de escaldarse.

y

Pl T —— — —— — —

4.4 Mantenimiento

DESMONTAJE Y LIMPIEZA DE LAS GUIAS LATERALES

1-Retire las guias metdlicas tirando de ellas en la direccidn de las flechas (ver mas abajo)

2-Paralimpiarlas guias metalicas, puede ponerlas en el lavavajillas o utilizar una esponja hiumeda, asegurandose siempre de que se sequen después.
3-Despuésdel proceso de limpieza, monte las guias metalicas en orden inverso.

EXTRACCION DE LA PUERTA DELHORNO

1.Abrala puertaanterior.

2.Abralas pestafias de alojamiento de la bisagra por el lado derecho e izquierdo de la puerta anterior presionandolas hacia abajo.
3.Vuelvaainstalarla puertallevando a cabo el procedimiento a lainversa.
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EXTRACCION Y LIMPIEZA DE LA PUERTA DE VIDRIO
1.Abralapuertadelhorno.
2.3.4.Bloquee las bisagras, desenrosque los tornillos y extraiga la cubierta metalica superior tirando hacia arriba.

5.6. Extraiga el vidrio con mucho cuidado de la contrapuerta del horno (N. B.: si se trata de un horno pirolitico, extraiga también el segundo y el tercer vidrio si los
hubiera).

7.Altérmino de lalimpieza o sustitucion, vuelva a ensamblar las piezas en el orden opuesto a la extraccion.

En todos los vidrios, la indicacion “Low-E” debe ser correctamente legible y estar ubicada a la izquierda de la puerta, cerca de la bisagra lateral izquierda. De este
modo, la etiqueta estampada en el primer vidrio quedara por el interior de la puerta.
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SUSTITUCION DE LABOMBILLA
1. Desenchufe elhornode lared eléctrica.

2.Suelte la cubierta de vidrio, desenrosque la bombillay sustittyala por una nueva del mismo modelo.

3. Unavezsustituida la bombilla defectuosa, vuelva a atornillar la cubierta de vidrio.

5. Solucién de problemas

5.1 Preguntas mds frecuentes

PROBLEMA

CAUSA POSIBLE

SOLUCION

El horno no se calienta

El reloj no estd en hora

Configure el reloj

El horno no se calienta

El bloqueo infantil esta
activado

Desactive el bloqueo infantil

El horno no se calienta

Los ajustes necesarios no
estan configurados

Aseglrese de que los ajustes
necesarios sean correctos
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Instrukcije Bezpieczenstwa

e Podczas gotowania wilgo¢ moze skraplac sie do
komory piekarnika lub na szybke drzwiczek. Jest to
zjawisko normalne. Aby je ograniczy¢, nalezy
poczeka¢ od 10 do 15 minut po wigczeniu
urzadzenia, zanim zywnosc¢ zostanie umieszczona w
piekarniku. Skropliny znikng, gdy piekarnik osiggnie
temperature pieczenia.

e \Warzywa najlepiej piec w pojemniku z pokrywg
zamiast otwartego naczynia.

e Unika¢ pozostawiania zywnosci wewnatrz
piekarnika po pieczeniu na dtuzej niz 15/20 minut.

e OSTRZEZENIE: urzadzenie i niektdre z elementéw
nagrzewajg sie w trakcie ich dziatania. Uwazac, aby
nie dotkngc jakiejkolwiek gorgcej czesci.

e OSTRZEZENIE: czesci tatwo dostepne moga
nagrzac sie podczas uzywania rusztu. Dzieci muszg
zachowac bezpieczng odlegtos¢ od urzadzenia.

e OSTRZEZENIE: upewni¢ sie, ze urzadzenie jest
wytgczone przed wymiang zarowki, aby unikngc
porazenia pragdem.

e W celu unikniecia zagrozenia zwigzanego z
przypadkowym ponownym wtgczeniem wytgcznika
termicznego urzadzenie nie powinno by¢ zasilane
przez zewnetrzne urzadzenie przetgczajgce, takie jak
regulator czasowy, lub podfagczone do obwoduy,
ktory jest regularnie wigczany i wytgczany.

e Dzieci ponizej 8. roku zycia muszg zachowaé
bezpieczng odlegtos¢ od urzadzenia, jesli nie sg pod
statym nadzorem.

e Nie nalezy zezwala¢ dzieciom na zabawe z
urzadzeniem. Urzgdzenie to moze by¢ obstugiwane
przez dzieci w wieku 8 lat lub wiecej oraz osoby o
ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowej lub
psychicznej badz nieposiadajgce doswiadczenia i
wiedzy, jesli sg one pod nadzorem lub
poinstruowano je w zakresie bezpiecznej obstugi
urzadzenia i zrozumiaty one potencjalne zagrozenia,
majgc swiadomosé mozliwych zagrozen.

e (zyszczenie i konserwacja nie powinny by¢
wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

e Do czyszczenia szybek drzwiczek piekarnika nie
nalezy uzywac szorstkich lub sciernych materiatow
ani ostrych metalowych skrobakdéw, poniewaz mogg
one porysowa¢ powierzchnie i spowodowac
rozbicie szkfa.

e Piekarnik musi by¢ wytgczony przed wyjeciem

ruchomych czesci.

e Po wyczyszczeniu zmontowac je zgodnie z
instrukcjami.

e Uzywac wytgcznie termosondy zalecanej dla tego
piekarnika.

e Do czyszczenia nie uzywac myjki parowe;.

Jesli piekarnik jest dostarczany przez producenta bez
wtyczki:

e URZADZENIE NIE MOZE BYC PODtACZONE DO
ZRODEA ZASILANIA ZA POMOCA WTYCZKI LUB
GNIAZDEK, LECZ MUSI BYC PODtACZONE
BEZPOSREDNIO DO SIECI ELEKTRYCZNEJ.
Podtgczenie do zrédta zasilania musi by¢ wykonane
przez specjaliste z odpowiednimi kwalifikacjami. W
celu uzyskania instalacji zgodnej z aktualnymi
przepisami bezpieczenstwa, piekarnik musi byc
podftgczony wytgcznie z wytgcznikiem
wielobiegunowym, z separacjg stykéw zgodng z
wymaganiami dla kategorii nadnapieciowej I,
pomiedzy urzgdzeniem a zZrodtem zasilania.
Wytgcznik wielobiegunowy musi wytrzymac
maksymalng moc przytgczeniowa i musi by¢ zgodny
z obowigzujacymi przepisami. Zotto-zielony
przewdd uziemienia nie moze by¢ zastaniany przez
wytgcznik. Wytgcznik wielobiegunowy zastosowany
do podtgczenia powinien by¢ po zainstalowaniu
urzadzenia tatwo dostepny. Podtgczenie do zrodta
zasilania musi by¢ wykonane przez specjaliste z
odpowiednimi kwalifikacjami z uwzglednieniem
biegunowosci piekarnika i Zrédta zasilania.
Odtaczenie powinno nastepowaé poprzez
przetgcznik w statym okablowaniu zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami w zakresie
okablowania.

Jesli piekarnik jest dostarczany przez producenta z
wtyczka:

e Gniazdko musi by¢ odpowiednie do obcigzenia
wskazanego na tabliczce i musi posiadac podtgczony
oraz dziafajgcy styk uziemiajacy.

Uziemienie oznaczone jest kolorem zétto-zielonym.
Ta czynnos$¢ musi by¢ wykonana przez specjaliste z
odpowiednimi kwalifikacjami. W razie niezgodnosci
pomiedzy gniazdem i wtyczkg urzadzenia, nalezy
poprosi¢ wykwalifikowanego elektryka o zastgpienie
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gniazda innym odpowiednim typem. Wtyczka i
gniazdo muszg by¢ zgodne z obowigzujgcymi
normami kraju instalacji. Podtgczenie do Zrodta
zasilania mozna rowniez wykonaé¢, umieszczajgc
wytgcznik  wielobiegunowy, z separacjg stykéw
zgodng z wymogami dla kategorii przepieciowej lll,
W miejscu pomiedzy urzadzeniem i zrédtem
zasilania, ktore moze wytrzyma¢ maksymalne
obcigzenie i jest to zgodne z obowigzujgcymi
przepisami. Zotto-zielony kabel uziemiajgcy nie
powinien by¢ przerwany przez ten wytgcznik.
Gniazdo oraz wytacznik wielobiegunowy
zastosowany do podfgczenia powinien by¢ po
zainstalowaniu urzadzenia fatwo dostepny.
Odtgczenie umozliwia sie poprzez zapewnienie
dostepu do wtyczki lub wstawienie przetgcznika do
statego okablowania zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami w zakresie okablowania.

e Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, musi by¢
zastgpiony kablem lub specjalng wigzka przewoddéw
udostepniang przez producenta lub wskazang po
skontaktowaniu sie z dziatem obstugi klientow.

* Kabel zasilajgcy musi by¢ typu HO5V2V2-F.

e Czynnos¢ te powinien przeprowadzié
odpowiednio wykwalifikowany specjalista. Przewdd
uziemiajacy (z6tto-zielony) musi by¢ o okoto 10 mm
dtuzszy niz pozostate przewody. W przypadku
jakichkolwiek napraw nalezy zwracac sie wytgcznie
do dziatu obstugi klienta i zazgdac zastosowania
oryginalnych czesci zamiennych.

e Nieprzestrzeganie powyzszej wskazowki moze
zaktocic¢ bezpieczenstwo urzadzenia i spowodowacd
utrate gwarancji.

* Nadmiar rozlanych substancji nalezy usung¢ przed
czyszczeniem urzgdzenia.

e Dtuga awaria zasilania podczas etapu gotowania
moze spowodowac usterke monitora. W takiej
sytuacji nalezy sie skontaktowac z biurem obstugi
klienta.

e Aby unikngé przegrzewania sie, urzadzenia tego
nie nalezy instalowac za panelem dekoracyjnym.

* W razie umieszczania we wnetrzu potki nalezy sie
upewnic, ze ogranicznik jest skierowany w gore i w
strone tylng komory. Pétka musi by¢

wtozona catkowicie do komory.

o OSTRZEZENIE: Nie zakrywaé $cianek piekarnika

folig aluminiowa ani dostepnymi na rynku foliami
jednorazowymi. Folia aluminiowa lub jakiekolwiek
inne zabezpieczenia w bezposrednim kontakcie z
powierzchniami gorgcej emalii mogtyby stopic sie i
uszkodzi¢ emaliowane powierzchnie wewnatrz
piekarnika.

e OSTRZEZENIE: Nigdy nie usuwaj uszczelki z
drzwiczek piekarnika.

e PRZESTROGA: Nie napetnia¢ wodg dna komory
podczas gotowania lub gdy piekarnik jest gorgcy.

e W przypadku obstugiwania urzadzenia przy
czestotliwosciach znamionowych nie sg wymagane
zadne dodatkowe czynnosci/ ustawienia.

e OSTRZEZENIE: przed rozpoczeciem
automatycznego cyklu czyszczenia:

- Czyszczenie drzwiczek piekarnika;

- Usung¢ duze lub grube resztki zywnosci z wnetrza
piekarnika, uzywajac wilgotnej gabki. Nie uzywac
detergentow;

- Wyjac wszystkie akcesoria i zestaw przesuwnych
rusztéw (o ile wystepuje);

- Nie wktadac papierowych recznikow.

e W piekarnikach z termosondg do pomiaru
temperatury miesa, przed wykonaniem cyklu
czyszczenia nalezy zamkna¢ otwor za pomocy
dostarczonej nakretki, gdy termosonda nie jest
uzywana.

e W trakcie procesu czyszczenia pirolitycznego
powierzchnie mogg byc¢ bardziej gorgce niz zwykle.
Dzieci powinny zachowa¢ bezpieczng odlegtos¢ od
urzgdzenia.
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1. Instrukcje ogdine

Dziekujemy za wybor jednego z naszych produktow. Aby jak najlepiej wykorzystywac posiadany piekarnik,
zachecamy do uwaznego przeczytania niniejszej instrukcji i starannego przechowywania jej, aby moc z niej
skorzysta¢ w razie potrzeby w przysztosci. Przed zainstalowaniem piekarnika nalezy zanotowac jego numer
seryjny, aby méc podac go personelowi biura obstugi klienta, gdyby wymagane byty jakiekolwiek naprawy. Po
wyjeciu piekarnika z opakowania nalezy sprawdzi¢, czy nie ulegt on uszkodzeniu podczas transportu. W razie
jakichkolwiek watpliwosci nie nalezy korzystac z piekarnika i zwrdci¢ sie do wykwalifikowanego technika w celu
uzyskania porady. Nalezy trzymac z dala od dzieci wszystkie materiaty opakowania (folie ochronne, styropian,

kotki).

Podczas pierwszego uruchomienia piekarnika moze z niego wydobyc¢ sie silny dym o nieprzyjemnym zapachu,
ktory jest spowodowany przez klej na panelach izolacyjnych wokot rozgrzewanego po raz pierwszy piekarnika.
Jest to zjawisko catkowicie normalne i nalezy woéwczas poczekaé, az dym catkowicie sie ulotni, przed

umieszczeniem zywnosci w piekarniku. Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za sytuacje bedace

wynikiem nieprzestrzegania instrukcji podanych w niniejszym dokumencie.

UWAGA: Wymienione w niniejszej instrukcji funkcje, wtasciwosciiakcesoria piekarnika moga byc¢ rozne w zaleznosci od zakupionego modelu.

1.1 Wskazowki dotyczgce bezpieczernstwa

Z piekarnika nalezy korzysta¢ wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem, czyli
wytgcznie do pieczenia zywnosci; wszelkie inne préby uzytkowania, na przyktad
jako Zrodto ciepta, uwazane sg za niewtfasciwe, a tym samym niebezpieczne.
Producent nie moze ponosi¢ odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uszkodzenia
bedgce skutkiem nieprawidtowego, btednego lub nierozsgdnego uzytkowania.
Obstuga jakiegokolwiek urzadzenia elektrycznego wigze sie z koniecznoscig
przestrzegania pewnych istotnych zasad:

1.2 Bezpieczenstwo elekiryczne

-Nie ciggna¢ za kabel zasilajgcy podczas odtaczania urzadzenia od Zrddta
zasilania;

-Nie dotykac urzgdzenia mokrymi lub wilgotnymi dtomi bgdz stopami;
-Ogdlnie rzecz biorac, odradza sie stosowania adapteréw, gniazdek
wielokrotnych i przedtuzaczy;

- W razie usterkii/lub nieprawidtowego dziatania urzgdzenia nalezy je wytgczyc i
nie naruszac go.

PRZYtACZA ELEKTRYCZNE POWINNY ZOSTAC WYKONANE PRZEZ ELEKTRYKA
LUB WYKWALIFIKOWANEGO TECHNIKA. Sie¢ zasilajaca, do ktdérej podtaczany
jest piekarnik, powinna by¢ zgodna z przepisami obowigzujgcymi w kraju jego
instalacji. Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za ewentualne
uszkodzenia bedgce wynikiem nieprzestrzegania takich przepiséw. Piekarnik
powinien by¢ podtgczony do sieci elektrycznej za pomocg gniazdka $ciennego z
uziemieniem lub poprzez wielobiegunowy wytgcznik, w zaleznosci od
przepisow obowigzujacych w kraju instalacji. Zasilanie elektryczne powinno by¢
zabezpieczone odpowiednimi bezpiecznikami i powinny by¢ uzywane
przewody o przekroju poprzecznym, ktory zapewni prawidtowe zasilanie
piekarnika.

PODLACZANIE

Piekarnik jest dostarczany z kablem zasilajgcym, ktéry powinien by¢ podtaczany
wyfgcznie do sieci elektrycznej o napieciu 220-240 V AC pomiedzy fazami lub
pomiedzy fazg i przewodem neutralnym. Przed podtgczeniem piekarnika do
sieci elektrycznej nalezy sprawdzic:

- napiecie zasilania podane na mierniku;

1.3 Zalecenia

- ustawienia wytgcznika.

Przewdd uziemienia podtgczony do zacisku uziemiajgcego piekarnika musi by¢
podtaczony do zacisku uziemiajgcego sieci elektryczne;j.

OSTRZEZENIE

Przed podtgczeniem piekarnika do sieci elektrycznej ciggtos¢ uziemienia sieci
elektrycznej powinien sprawdzi¢ wykwalifikowany elektryk. Producent zrzeka
sie wszelkiej odpowiedzialnosci za ewentualne wypadki lub inne problemy
wynikajgce z braku podfgczenia piekarnika do uziemienia lub z powodu
uziemienia o nieprawidtowej ciggtosci.

UWAGA: poniewaz piekarnik moze wymagac czynnosci serwisowych, zaleca sie
przewidzie¢ dodatkowe

gniazdko scienne, do ktérego bedzie mozna pdzniej podtgczy¢ piekarnik po
wyjeciu go z miejsca, w ktorym go zainstalowano. Przewdd zasilajgcy powinien
by¢ wymieniany wytacznie przez personel techniczno-serwisowy lub technikéw
posiadajgcych jednakowe kwalifikacje.

Po kazdym uzyciu piekarnika kilka prostych czynnosci zwigzanych z czyszczeniem
go pozwoli utrzymac piekarnik w idealnej czystosci.

Nie zakrywaj $cian piekarnika papierem aluminiowym ani dostepnymi na rynku
foliami jednorazowymi, poniewaz w kontakcie z powierzchniami goracej emalii
mogtyby one stopi¢ sie i uszkodzi¢ emaliowane powierzchnie wewnatrz

1.4 Instalacja

piekarnika. Aby zapobiec nadmiernemu brudzeniu sie piekarnika i wydostawaniu
sie z niego nieprzyjemnie pachngcego dymu, zaleca sie nie uzywac piekarnika na
najwyzszych temperaturach. Zwykle lepiej jest wydtuzy¢é czas pieczenia i
stosowac nizszg temperature. Poza akcesoriami dostarczanymi z piekarnikiem
zaleca sie uzywac naczyn i form odpornych na wysokie temperatury.

Za instalacje piekarnika odpowiedzialny jest uzytkownik. Producent nie ma
obowigzku wykonania instalacji. Usterki spowodowane btedami instalacji nie
podlegaja warunkom gwarancji udzielanej przez producenta. Instalacja
powinna by¢ powierzona wykwalifikowanym osobom i wykonana zgodnie z
zaleceniami producenta. Nieprawidtowa instalacja stwarza niebezpieczenstwo
dla oséb, zwierzat lub rzeczy osobistych. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za tego typu szkody.

Zespotkuchenny, w ktérym ma byc zainstalowany piekarnik, musi byé wykonany

1.5 Gospodarka odpadami i ochrona srodowiska

zmateriatéw odpornych natemperature przynajmniej 702C.

Piekarnik moze by¢ usytuowany na gérze w szafce kuchennejlub pod blatem.
Przed zainstalowaniem piekarnika upewnij sie, czy w miejscu instalacji
zapewniona bedzie dobra wentylacja gwarantujaca doptyw Swiezego
powietrza, niezbednego do chtodzenia piekarnika i do zabezpieczenia jego
czesci wewnetrznych. W zaleznosci od typu instalacji nalezy wykonac¢ wyciecia
przedstawione na koricu instrukcji.

Urzadzenie to jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejska
2012/19 / UE w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego (WEEE). Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny
zawiera zardowno substancje zanieczyszczajgce (o negatywnym
oddziatywaniu na $rodowisko naturalne), jak i podstawowe
elementy (ktére mozna uzytkowac wielokrotnie). Wazne, aby zuzyty
sprzet elektryczny i elektroniczny poddawac specjalnej obrébce w
celu bezpiecznego usuniecia i pozbycia sie wszystkich s$rodkéw
zanieczyszczajgcych i odzyskania wszystkich surowcéw wtérnych.

Poszczegdlne osoby odgrywajg wazna role w zapobieganiu szkodliwemu
oddziatywaniu zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego na srodowisko,
wazne aby przestrzegac kilku podstawowych zasad:

e Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nie moze by¢ traktowany jako odpad
komunalny.

* Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny przekazuje sie do wtasciwych punktow
zbidrki prowadzonych przez gminy lub koncesjonowane firmy. W wielu krajach,

gdzie jest duzo zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego, odbiera sie go z
domow.

¢ gdy kupuje sie nowe urzgdzenie, zuzyte mozna zwroci¢ do sprzedawcy, ktory
musi je przyja¢ bezptatnie, na zasadzie zamiany jeden za jeden, o ile urzadzenie to
jest tego samego rodzaju i ma takie same funkcje, jak urzadzenie dostarczone
05zCZEDNOSC ENERGII | POSZANOWANIE SRODOWISKA

Tam gdzie to mozliwe, nalezy unika¢ wstepnego podgrzewania piekarnika i
zawsze staraC sie go zapetni¢. Jak najrzadziej otwiera¢ drzwiczki piekarnika,
poniewaz za kazdym razem, gdy zostang otwarte z wnetrza ucieka ciepto. W celu
uzyskania znacznej oszczednosci energii piekarnik nalezy wytaczy¢ na 5-10 minut
przed planowanym zakoriczeniem pieczenia, co pozwoli na wykorzystanie ciepta
odpadowego, ktére nadal generuje piekarnik. Uszczelki powinny by¢ czyste i
spetnia¢ swoje zadanie, aby unikna¢ wydostawania sie ciepta poza wnetrze
piekarnika. Jesli Twoja umowa z dostawcg energii opiera sie na taryfie
godzinowej, program "opdznionego startu" upraszcza oszczedzanie energii,
uruchamiajac proces pieczenia w czasie obowigzywania nizszej taryfy.
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2. Opis produkiu
2.1 Informacje ogodlne

1. Panel sterowania

2. Pozycje potek

(kratka boczna, zaleznie od
wyposazenia)

3. Metalowy ruszt

4. Taca na ttuszcz

5. Wentylator (za stalowg ptyta)

6. Drzwiczki piekarnika

2.2 Akcesoria (w zaleznosci od modelu)

1 Taca na ftuszez 3 Boczne kratki druciane

= |

S I
1

|
—. —
Gromadzittuszcz wyciekajgcy z zywnosci podczas pieczenia jej na ruszcie. Znajduja sie po obu stronach komory piekarnika. Utrzymuja metalowe

ruszty i tace na ttuszcz.

2 Metalowy ruszt

Podtrzymuje formy i naczynia.

2.3 Pierwsze Uzycie

CZYSZCZENIE PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przed uzyciem piekarnika po raz pierwszy nalezy:

*\Wytrzec powierzchnie zewnetrzne piekarnika miekka wilgotng szmatka.

eUmyc wszystkie elementy wyposazenia i wytrze¢ wnetrze piekarnika uzywajgc roztworu gorgcej wody i ptynu do zmywania naczyn.

eUstawic¢ pusty piekarnik na maksymalng temperature i pozostawi¢ wigczony przez okoto 1 godzine, co pozwoli usung¢ zapach nowosci. W tym czasie
nalezy zapewnic¢ dobrg wentylacje pomieszczenia. oven with a solution of hot water and washing up liquid. Set the empty oven to the maximum
temperature and leave on for about 1 hour, this will remove any lingering smells of newness.
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3. Obstuga piekarnika (w zaleznosci od modelu)

3.1 Opis wyswietlacza

i

F
O .
O
| %

z

aquactiva _*

@ (@

Minutnik

. Wyswietla

0N U A WN R

. Pokretto wyboru funkcji
. Czas pieczenia/koniec pieczenia
. Lampka sygnatu Wi-Fi

Ustawianie zegara

nie temperatury lub zegara

. LCD/sterowanie temperaturg
. Pokretto wyboru funkcji pieczenia

UWAGA

Pierwszg czynnoscia po zainstalowaniu piekarnika lub po przerwie w doltywie pradu jest ustawienia
zegara. Brak ustawienia jest sygnalizowany znakiem 12:00 na wyswietlaczu. Dioda LED na dole po
prawej stronie $wieci sie w tym samym czasie ().

eNastaw godzine przyciskami "-" "+".
* Naciénij przycisk Menu lub poczekaj 5 sekund - zegar zostanie ustawiony.

UWAGA: Piekarnik dziata tylko jezeli zegar jest ustawiony.

m WLACZANIE WYLACZANIE SPOSOB DZIALANIA PRZEZNACZENIE
TRYB e Obré¢ lewe pokretto do pozycji * Obré¢ pokretto wyboru funkcji do e Umozliwia to wytaczenie dZzwieku ¢ Wytacza dZzwiek minutnika.
WYCISZENIA | "Tryb cichy". pozycji OFF. minutnika.
*Obré¢ lewe pokretto do pozycji e Obréc¢ pokretto wyboru funkcji do ¢ Umozliwia to ustawienie czasu ¢ Ustawianie czasu Informacja: Ustaw
USTAWIANIE | ,Ustawianie czasu” pozycji OFF. pokazywanego na wyswietlaczu. czas, kiedy instalujesz piekarnik po raz
GODZINY | *Uzyjprzyciskéw , +” lub , -”, aby pierwszy lub tuz po zaniku napiecia

<)

ustawic czas.
ePodczas tej operacji miga dolna,
prawa dioda LED.

(zegar pulsuje, wskazujac godzine
12.00).

CZAS TRAVAIA
PIECZENIA

*Obroc prawe pokretto do pozycji
Funkcja pieczenia.

*Obrod lewe pokretto do pozycji ,Czas
trwania pieczenia”

eUstaw czas pieczenia za pomoca
przyciskow ,, + i, -".

ePodczas tej operacji miga lewa goérna
dioda LED.

*Po uptywie czasu pieczenia piekarnik
wytgcza sie automatycznie i przez kilka
sekund dzwoni alarm. Aby zatrzymac
wczesniej funkcje pieczenia, ustaw
sterownik w pozycji OFF lub przestaw
czas na 00.00, obracajac pokretto do
pozycji Czas pieczenia i uzywajac
przyciskéw ,, + i, -”

ePozwala na zaprogramowanie czasu
pieczenia wymaganego dla wybranej
przepisu.

*Po ustawieniu czasu pieczenia ustaw
pokretto w pozycji OFF, aby powrdcié
do aktualnego czasu.

*Aby wyswietli¢ wybrany czas
pieczenia, obréc lewe pokretto na
Czas pieczenia.

* Pieczenie potraw

ZAKONCZENIE
PIECZENIA
-
end

*Obroc prawe pokretto do pozycji
Funkcja pieczenia.

*Obroc lewe pokretto do pozycji
,Koniec pieczenia”.

eUstaw czas zakoriczenia pieczenia za
pomoca przyciskéw ,, + i, -".
ePodczas tej operacji miga lewa gérna
dioda LED.

*Po uptywie czasu pieczenia piekarnik
wytgcza sie automatycznie.

¢ Aby zatrzymac wczesniej funkcje
pieczenia, ustaw sterownik w pozycji
OFF.

ePozwala to na zaprogramowanie
z3danego czasu pieczenia.

*Po ustawieniu czasu pieczenia ustaw
pokretto w pozycji OFF, aby powrdcic¢
do aktualnego czasu.

*Aby wyswietli¢ wybrany czas
pieczenia, obréc lewe pokretto do
pozycji Koniec pieczenia.

eFunkcja ta jest zwykle uzywana z
funkcja czasu pieczenia.
*Przyktadowo potrawe nalezy piec
przez 45 minut, a chcemy, aby byta
gotowa na godzine 12.30. W tym
przypadku po uptywie ustawionego
czasu piekarnik wytgczy sie
automatycznie i wiaczy sie alarm.
Wybierz zgdang funkcje pieczenia.
Ustaw czas pieczenia na 45 minut (,, -
, +”). Ustaw koniec pieczenia na 12:30
(,-",+"). Pieczenie rozpocznie sie
automatycznie o godzinie 11:45 (12:30
minus 45 minut). Po uptywie
ustawionego czasu pieczenia piekarnik
wytaczy sie automatycznie.
OSTRZEZENIE: po ustawieniu tylko
Czasu pieczenia, a nie czasu trwania
pieczenia, piekarnik natychmiast sie
wigczy i wytaczy po uptywie
ustawionego czasu pieczenia.

”

*Obrd¢ lewe pokretto do pozycji
Minutnik.

e Ustaw czas na 00.00, przekrecajac
lewe pokretto do pozycji Minutnik i

”

uzywajac przycisku ,, - ”.

*Na koniec ustawionego czasu
pojawia sie sygnat dzwiekowy.

e Uzycie piekarnika do sygnalizacji
uptywu czasu (alarm), nawet jesli

&

na wyswietlaczu pojawia sie ,STOP”.

MINUTNIK | ®Ustaw czas pieczenia za pomocg ePodczas pracy na wyswietlaczu piekarnik jest wyfaczony.
przyciskéw ,, +” i, -". pokazywany jest pozostaty czas.
D Podczas tej operacji miga prawa gérna
dioda LED.
ZABEZ- *Obroc lewe pokretto do Blokada *Obroc lewe pokretto z powrotem po | ¢Wytacza uzywanie piekarnika. eZapewnienie bezpieczeristwa, gdy w
PIECZENIE | rodzicielska. pozycji blokady rodzicielskiej i nacisnij domu sg dzieci.
PRZED eNacisnij przycisk ,, + ” na 5 sekund. przycisk ,, +” na 5 sekund.
DzIECMI *Blokada dla dzieci jest dostepna, gdy | ®Wskaznik STOP znika.
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PARAMETRY SIECI BEZPRZEWODOWEJ

Standard IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Pasmo(-a) czestotliwosci [MHz] 2401-2483 2402-2480
Moc maksymalna [mW)] 100 10

INFORMACJE O PRODUKCIE DOT. URZADZEN SIECIOWYCH

* Pobdr mocy piekarnika w trybie czuwania w sieci, jesli wszystkie przewodowe porty sieciowe sg podfgczone i wigczone sg wszystkie porty sieci

bezprzewodowej: 2,0 W

Sposob aktywowania portu sieci bezprzewodowej:

e Jesli dioda WiFi miga, oznacza to, ze modut WiFi jest wtgczony.

e Jedli juz zarejestrowano: przekre¢ pokretto Wi-Fi na wigczone.

e Jesli nie jestes zarejestrowany: postepuj zgodnie z procedura rejestracji.

Sposdb dezaktywowania portu sieci bezprzewodowej:
e Jesli dioda WiFi jest wytaczona, oznacza to, ze modut WiFi jest wytgczony.

e Jedli piekarnik jest zarejestrowany: przekrec¢ pokretto do pozycji resetowania WiFi, a nastepnie do pozycji wytaczonej w ciggu 30 sekund.

e Jesli piekarnik nie jest zarejestrowany, Wi-Fi jest wytgczone.

Rejestracja piekarnika w aplikacji

NA SMARTFONIE
Krok 1
¢ Pobierz aplikacje hOn.

Krok 2
e Zaloguj lub zarejestruj sie.

Krok 3 . . Select your appliance
¢ Dodaj nowe urzadzenie category
C-’ Washer Dryer
1
e Fridy

Krok 4
e Zeskanuj kod QR lub wprowadz numer seryjny.

Tell us your appliance
serial number

B e

Tell us your appliance
serial number

Check rour specifhc madel ta know
mhere ta el 1t

Whpisz tutaj swéj numer seryjny do wykorzystania
w przysztosci

NA URZADZENIU

Krok 5

¢ Obroc pokretto funkcji gotowania na program
(brak “$wiatta” lub “0”).

Krok 6 = @
e Przekrec pokretto funkcji na program ~ o
RESET WI-FI i odczekaj 30 sekund. s
j el I
Q 4
Krok 7 G Q
e Gdy dioda WiFi zacznie miga¢, mozesz 5 <
kontynuowac parowanie w ciggu 5 minut. B +
Tryb zdalnego sterowania
Krok 1 = * Q
e Przekrec pokretto na program WI-FI. = )
& S
Q @
Krok 2 g . -
* Zaswieci sie dioda LED Wi-Fi. =~ B 8888 g ©

Niniejszym Candy Hoover Group Srl o$wiadcza, ze sprzet radiowy jest zgodny
z Dyrektywg 2014/53/UE oraz z odpowiednimi wymaganiami ustawowymi
(dla rynku UKCA). Petny tekst deklaracji zgodnosci jest dostepny pod
nastepujacym adresem internetowym: www.candy-group.com
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3.2 Tryby pieczenia

Pokretto T°C ° . . Z o
wyboru | zasuge- | 1 Funkcja w zaleznosci od modelu
funkcji rowat
O LAMPA: Wtgcza lampke piekarnika.
ROZMRAZANIE : gdy wigczona jest ta funkcja piekarnika, dziata tylko nawiew, dzieki ktéremu powietrze o temperaturze
A pokojowej zostaje rozprowadzone po catej komorze pieczenia, a sktad zywnosci pozostaje niezmieniony. Temperatura
0 rozmrazania jest zaprogramowana na poziomie 402 C bez mozliwosci jej zmiany.
*
@ 180 50 =240 | wiELOPOZIOMOWO: Witgczone sg obie grzatki piekarnika: dolna i gérna oraz wewnetrzny wentylator. Funkcja ta wskazana jest do
. pieczenia drobiu, ryb, chleba, pizzy itd.Taki system pieczenia umozliwia pieczenie réznych potraw na réznych poziomach w tym
& 210 50 +240 | samym czasie (np. miesairyb)aich smakiizapachy nie mieszaja sie.
* —
< 220 50 =280 | STATYCZNY : Wiaczona jest grzatka gorna i dolna. Ta metoda doskonale nadaje sig do tradycyjnego pieczenia i smazenia migsa
aquactiva czerwonego, wotowiny, udzca jagniecego, dziczyzny, chleba lub potraw zawinietych w folie.
PODGRZEWANIE DOLNE Z NAWIEWEM : Kombinacja, w ktérej wiaczona jest dolna grzatka i wentylator najlepiej nadaje sie do
Q 210 50 +230 | plackéw owocowych, tart, quiche i ciast. Ta metoda pieczenia zapobiega wysychaniu potraw i pobudza rosniecie ciasta. Blache na
potrawy nalezy umiesci¢ w dole piekarnika.
GRILL+TERMOOBIEG : WENTYLATOR ASYSTENT GRILL: uzyj grilla zzamknietymi drzwiami.
— Gorny element grzewczy jest uzywany z wentylatorem krgzgcym w powietrzu wewnatrz piekarnika. Podgrzewanie jest konieczne
ag 200 150 +220 | dlaczerwonych mies, ale nie dla biatych mies. Idealny do gotowania grubych produktéw spozywczych, catych kawatkdw, takich jak
pieczen wieprzowa, dréb itp. Umies¢ produkty do grillowania bezposrednio na pétce centralnie, na srodkowym poziomie. Wsun
tace ociekowa pod potke, aby zebraé soki. Upewnijsie, ze jedzenie nie jest zbyt blisko grilla. Przekrec jedzenie w potowie gotowania.
GRILL: uzywaj funkgji grill przy zamknietych drzwiczkach.Gérna grzatka jest uzywana samodzielnie i mozesz regulowac
poziom temperatury. Aby rozgrzac¢ elementy do wysokiej temperatury, potrzebne jest wstepne grzanie przez pie¢ minut.
. L3 L1+15 Gwarantowany sukces w przypadku potraw grillowanych, kebabdw i zapiekanek. Biate mieso powinno by¢ umieszczone w
pewnej odlegtosci od grilla, czas pieczenia jest dtuzszy, ale mieso bedzie smaczniejsze. Czerwone mieso i filety rybne mozna
potozyé na pétce z tackg ociekowa. Piekarnik ma piec¢ pozycji grillowania od L1 do L5.
B ECO  |ECO:SUPER | ECO: 90 min SUPER: 120 min CZYSZCZENIE PYROLITYCZNE
= WLACZONE WIFI: Piekarnik moze sie potaczy¢ z Wi Fi.
on’‘e
reset ‘e RESET WIFI: Umozliwia zrestartowanie potaczenia z Wi Fi.

* Testowane zgodnie z norma EN 60350-1 dla celéw deklaracji zuzycia energii i klasy energetycznej
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4, Czyszczenie i konserwacja piekarnika

4.1 Ogolne informacje dotyczace czyszczenia

Zywotno$é urzadzenia bedzie dtuzsza, jesli bedzie ono regularnie
czyszczone. Nalezy poczeka¢ na ochtodzenie sie piekarnika przed
wykonaniem czyszczenia recznego. Nie uzywac nigdy do czyszczenia
Sciernych detergentow, myjek drucianych lub ostrych przedmiotow, aby nie
uszkodzi¢ w nieodwracalny sposdb elementéw emaliowanych. Stosowac
wytacznie wode, mydto lub detergenty na bazie amoniaku.

ELEMENTY SZKLANE

Po kazdym uzyciu piekarnika zaleca sie przeczysci¢ szybe drzwiczek
papierowym recznikiem kuchennym.

Aby usung¢ bardziej ucigzliwe plamy, mozna rowniez uzy¢ gabki zwilzonej
detergentem, dobrze wyzeteji przeptuka¢ woda.

USZCZELKA DRZWICZEK PIEKARNIKA

W razie zabrudzenia uszczelki drzwiczek piekarnika mozna jg wyczyscic¢

4.2 Pyrolityczne

delikatnie zwilzong gabka.

AKCESORIA

Akcesoria nalezy czysci¢ gabka zwilzong wodg i mydtem, przeptukac je i
wysuszyc: unikac stosowania sciernych detergentéw.

TACANATLUSZCZ

Po uzyciu rusztu nalezy wyja¢ tace na ttuszcz z piekarnika. Wla¢ goracy
ttuszcz do pojemnika i umy¢ tace gorgcg wodg, postugujac sie ggbka i
ptynem do mycia naczyn.

W razie pozostatosci ttuszczu nalezy zanurzy¢ tace w pojemniku z wodg i
detergentem. Ewentualnie mozna réwniez umy¢ tace w zmywarce lub uzy¢
dostepnych na rynku detergentéw do piekarnikow.

Nigdy nie wktadac ponownie do piekarnika zabrudzonejtacy.

Piekarnik wyposazony jest w system czyszczenia pyrolitycznego, ktory niszczy
pozostatosci zywnosci w wysokiej temperaturze. Czynnos¢ ta wykonywana jest
automatycznie przy uzyciu programatora.

Powstajgce dymy sg ,oczyszczane”, kiedy przechodzg przez pirolizer, ktory
uruchamia sie tuz po rozpoczeciu pieczenia. Poniewaz pirolizer wymaga bardzo
wysokiej temperatury, drzwiczki piekarnika wyposazone sg w blokade
zabezpieczajaca. Pirolizer mozna w dowolnym momencie wytgczyé. Drzwiczek
nie mozna otworzy¢, dopoki wyswietlana jest blokada bezpieczenstwa.
UWAGA: Jesli nad piekarnikiem zainstalowana jest ptyta kuchenna, nigdy nie
nalezy uzywaé palnikdéw gazowych lub ceramicznych ptyt elektrycznych
podczas dziatania pirolizera, co zapobiegnie przegrzaniu ptyty.

Mozna wstepnie ustawi¢ DWA CYKLE CZYSZCZENIA PYROLITYCZNEGO:
CZYSZCZENIE PYROLITYCZNE ECO: Czysci umiarkowanie zabrudzony piekarnik.
Dziata przez 90 minut. CZYSZCZENIE PYROLITYCZNE SUPER: Czysci mocno
zabrudzony piekarnik. Dziata przez 120 minut. Nigdy nie uzywaj dostepnych na
rynku produktow czyszczacych w piekarniku z pirolizerem!

Typ: Przeprowadzenie czyszczenia pyrolitycznego natychmiast po pieczeniu
pozwala na wykorzystanie ciepta resztkowego, co oszczedza energie.

Przed wykonaniem czyszczenia pyrolitycznego:

*Wyjac wszystkie akcesoria z piekarnika, poniewaz nie sg przystosowane do
wysokich temperatur stosowanych podczas cyklu czyszczenia
pirolitycznego; w szczegélnosci wyjac kratki, ruszty i prowadnice
teleskopowe (patrz rozdziat WYJECIE KRATEK | RUSZTOW). W piekarnikach z
sondg do pomiaru temperatury miesa przed wykonaniem cyklu czyszczenia
nalezy zamknac otwor za pomoca dostarczonej nakretki.

eWyczysci¢ kazde duze rozlane ptyny lub plamy, poniewaz usuniecie ich
zajmie duzo czasu. Ponadto zbyt duze ilosci ttuszczu moga sie zapali¢, gdy
zostang poddane bardzo wysokim temperaturom w cyklu pirolitycznym.
eZamknac drzwiczki piekarnika.

eNadmiar rozlanych ptynéw musi by¢ usuniety przed czyszczeniem.
eCzyszczenie drzwiczek piekarnika;

eUsung¢ duze lub grube resztki zywnosci z wnetrza piekarnika, uzywajac
wilgotnej gabki. Nie uzywaé detergentow;

*Wyjac wszystkie akcesoria i zestaw przesuwnych rusztéw (o ile wystepuje);
eNie wktada¢ papierowych recznikow.

Stosowanie cyklu pirolitycznego: eoe

1- Obréci¢ przetacznik funkcjiw potozenie, o o 'e . Nawyéwietlaczu pojawi
sie wskazanie ,ECO” lub ,SUP”. Wstepnie ustawiony czas to 90 min, moze on
by¢ zmieniany w zakresie od 90 min (tryb Eco) do 120 min (tryb Sup) za pomocg
programatora (przycisk ustawienia ,+” lub ,-"). Jesli piekarnik jest bardzo
zabrudzony, zaleca sie zwiekszenie czasu do 120 minut, jesli piekarnik jest
umiarkowanie brudny, skrécic czas cyklu czyszczenia do 90 minut.

2- Mozliwe jest opdznienie czasu rozpoczecia cyklu pirolitycznego poprzez
zmiane czasu ZAKONCZENIA za pomocg programatora.

3- Po kilku minutach, gdy piekarnik osiggnie wysokg temperature, drzwiczki
zablokujg sie automatycznie. Cykl pirolityczny mozna zatrzyma¢ w dowolnym
momencie przez obrécenie przetgcznika funkcji z powrotem na ,,0” (napis OFF
bedzie wyswietlany przez 3 sekundy).

4- Po zakoniczeniu cyklu pirolitycznego pirolizer wytaczy sie automatycznie. Na
wyswietlaczu wyswietlane jest wskazanie ,END” (Koniec), dopdki drzwiczki sg
zablokowane, a nastepnie ,0--n”. 5- Mozna obroci¢ przetacznik funkeji z
powrotem w potozenie ,,0”, ale jesli temperatura jest nadal wysoka, pojawi sie
wskazanie , 0--n” aby poinformowac, ze drzwiczki sg zablokowane.

Uzycie cyklu pirolitycznego w piekarnikiem z dotykowym panelem
sterowania:

1- Obréci¢ przetacznik funkcji w potozenie czyszczenia pirolitycznego. Na
wyswietlaczu pojawi sie wskazanie ,,ECO” lub ,,SUP”

2- Wstepnie ustawiony czas to 90 min, ale moze by¢ zmieniany w zakresie od 90
min (tryb Eco) do 120 min (tryb Sup) przy uzyciu programatora (,,+” lub ,-").
Jesli piekarnik jest bardzo brudny, czas powinien zosta¢ zwiekszony do 120
minut, natomiast jesli piekarnik jest jedynie lekko zabrudzony, zmniejszy¢ cykl
czyszczenia do 90 minut.
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4.3 Funkcja Aquactiva

W funkcji Aquactiva zostaje wykorzystana para wodna, ktéra pomaga usunac ttuszcz i resztki potraw z wnetrza piekarnika.

1. WIa¢ 300 mlwody do wgtebienia Aquactiva umieszczonego na dnie piekarnika.

2. Wybraé funkcje piekarnika Pieczenie Statyczne ( : Jlubdolna( . )grzatka

3. Ustawi¢temperature na symbolu Aquactiva ggg

4. Uruchomic program na 30 min.

5. Po uptywie 30 min wytgczy¢ piekarnik i zostawi¢ do ostygniecia.

6. Kiedy urzadzenie jest zimne wyczysci¢ wnetrze piekarnika miekka $ciereczka.

Ostrzezenie: Przed dotknieciem urzadzenia, upewnic sie, ze jest ono zimne. Nalezy zachowac ostroznos$¢ w przypadku wszystkich gorgcych powierzchni,
poniewaz istnieje ryzyko poparzenia. Uzywac¢ wody destylowanejlub wody pitnej.

y

4.4 Konserwacja

WYJMOWANIE | CZYSZCZENIE RUSZTOW

1- Wyjacruszty druciane, pociagajac je w kierunku strzatek (patrz ponizej).

2- Aby wyczysci¢ ruszty druciane, nalezy umiesci¢ je w zmywarce lub uzy¢ wilgotnej ggbki, upewniajgcsie, ze zostang one nastepnie wysuszone.
3- Po zakonczeniu czyszczenia zainstalowac ruszty druciane, wykonujac czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

WYJMOWANIE DRZWICZEK PIEKARNIKA

1. Otworzy¢ przednie drzwiczki.

2. 0tworzy¢ zaciski gniazd zawiasdw po prawejilewej stronie drzwiczek przednich, naciskajac je w dot.
3. Zainstalowac drzwiczki na miejsce, wykonujgc powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.
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WYJMOWANIE | CZYSZCZENIE DRZWICZEK

1. Otworz drzwiczki piekarnika.

2.3.4.Zablokuj zawiasy, odkrec sruby i zdejmij gérng metalowg pokrywe, pociggajacja do gory.

5.6. Wyjmij szybe, ostroznie wyjmujac jg z drzwiczek piekarnika (uwaga: w kuchenkach pirolitycznych usun rowniez drugg i trzecig szklanke (jesli sa
obecne)).

7.Po zakonczeniu czyszczenia lub wymiany, ponownie zmontuj czesci w odwrotnej kolejnosci.

Na catym szkle oznaczenie "Pyro" musi by¢ czytelne i umieszczone po lewej stronie drzwi, blisko lewego zawiasu bocznego. W ten sposéb drukowana
etykieta pierwszej szklankiznajdzie sie w drzwiach.

PL 60



WYMIANA ZAROWKI
1. Odtaczy¢ piekarnik od zasilania.

2. 0dfaczy¢ pokrywe szklang, odkreci¢ zarowke i wymienic jg na nowa tego samego typu.
3. Powymienieniu przepalonej zarowki wtozy¢ na miejsce szklang pokrywe.

5. Rozwigzywanie problemow

5.1 Czesto zadawane pytania

PROBLEM

MOZLIWA PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Piekarnik nie rozgrzewa sie

Zegar nie jest ustawiony

Ustawic zegar

Piekarnik nie rozgrzewa sie

Nie ustawiono funkcji pieczenia i
temperatury

Upewnic sie, ze wymagane
ustawienia sg prawidtowe

Brak reakcji dotykowego
wyswietlacza

Wystepowanie pary i skroplin
na panelu wyswietlacza

Wyczysci¢ panel wyswietlacza szmatka z
mikrofibry, aby usungé powtoke skroplin
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Sicherheitshinweise

* Wahrend des Garvorgangs kann Feuchtigkeit im
Ofenraum oder auf dem Glas der Tar
kondensieren. Diesist ein normaler Zustand.

Um diesen Effekt zu verringern, warten Sie 10-15
Minuten nach dem Einschalten des Gerats, bevor
Sie die Speisen in den Ofen stellen. In jedem Fall
verschwindet das Kondensat, wenn der Ofen die
Gartemperatur erreicht hat.

e Das Gemdise in einem Behadlter mit Deckel
anstelle einer offenen Schale kochen.

e Vermeiden Sie es, Speisen nach dem Garvorgang
langerals 15/20 Minutenim Ofen zu lassen.

e WARNUNG: Wahrend des Gebrauchs werden
das Gerdt und dessen zuganglichen Teile heil.
Achten Sie darauf dass Sie keine heillen Teile
berthren.

e WARNUNG: Die zuganglichen Teile kdnnen
wahrend des Grillbetriebs heils werden. Kinder
sollten einen sicheren Abstand wahren.

¢ WARNUNG: Stellen Sie sicher, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, bevor Sie die GlUhbirne
austauschen, um Stromschlage zu vermeiden.

e WARNUNG: Um eine Gefahrdung durch das
versehentliche Zuricksetzen des
Uberhitzungsschutzes zu vermeiden, darf dieses
Gerat nicht durch eine externes Schaltgerat, z. B.
einen Timer, betrieben werden oder an einen
Schaltkreis angeschlossen werden, der regelmaliig
einund ausgeschaltet wird.

e Kinder unter 8 Jahren sollten in sicherem
Abstand vom Gerat gehalten werden, wenn sie
nicht standig Gberwacht werden.

e Kinder durfen keinesfalls mit dem Gerat spielen.
Das Gerat darf von Personen ab 8 Jahren und von
Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten, ohne
Erfahrung oder Kenntnis des Produkts nur dann
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder mit
Anweisungen zur Bedienung des Gerats
ausgestattet werden, und zwar auf sichere Weise
undim Bewusstsein der moglichen Risiken.

e Die Reinigung und Wartung darf nicht von
unbeaufsichtigten Kindern durchgefihrt werden.

e \erwenden Sie keine rauen oder abrasiven
Materialien oder scharfen Metallabstreifer zur
Reinigung der Ofentirscheiben, da diese die

Oberflache zerkratzen und das Glas zerbrechen
kdnnen.

e Der Ofen muss ausgeschaltet werden, bevor die
herausnehmbaren Teile entfernt werden.

e Montieren Sie diese nach der Reinigung wieder
gemald den Anweisungen.

e Verwenden Sie nur den fir diesen Ofen
empfohlenen Kerntemperaturfihler.

* Reinigen Sie das Kochfeld keinesfalls mit einem
Dampfreiniger.

Wenn der Backofen vom Hersteller ohne Stecker
ausgeliefert wird:

e DAS GERAT DARF NICHT UBER STECKER ODER
STECKDOSEN MIT DER STROMQUELLE
VERBUNDEN WERDEN, SONDERN MUSS DIREKT
AN DAS STROMNETZ ANGESCHLOSSEN WERDEN.
Der Anschluss an die Stromquelle muss von einem
entsprechend qualifizierten Fachmann
vorgenommen werden. Damit der Anschluss den
geltenden Sicherheitsvorschriften entspricht, darf
er nur mittels eines allpoligen Schalters erfolgen,
mit Unterbrechung der Kontakte gemafl
Uberspannungskategorie Il zwischen Gerat und
Stromquelle. Der allpolige Schalter muss die
gesetzlich zugelassenen maximalen
Anschlusswerte tragen. Das gelb/grine
Erdungskabel darf nicht vom Schalter
unterbrochen werden. Bei der Installation des
Gerats darauf achten, dass der fur den Anschluss
verwendete allpolige Schalter gut zuganglich ist.
Der Anschluss an die Stromquelle muss von einem
entsprechend qualifizierten Fachmann unter
Bericksichtigung der Polaritat des Ofens und der
Stromquelle vorgenommen werden. Die Trennung
von der Stromversorgung muss durch einen
Poltrenner erfolgen, der gemals den geltenden
VDE-Vorschriften an den Stromkreis
angeschlossenwird.

Wenn der Backofen vom Hersteller mit Stecker
geliefert wird:

e Die Steckdose muss der auf dem Schild
angegebenen Last entsprechen, funktionsfahig
und geerdet sein. Der Erdleiter ist gelb-grin.
Dieser Vorgang darf nur durch einen geschulten
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Elektriker ausgefiihrt werden. Passen Steckdose
und Stecker nicht zueinander, muss die Steckdose
durch einen qualifizierten Elektriker gegen eine
geeignete ausgetauscht werden. Stecker und
Steckdose missen den aktuellen Gesetzgebungen
des Landes entsprechen. Der Anschluss an die
Stromversorgung kann auch mittels eines
allpoligen Schalters, der die gesetzlich
zugelassenen maximalen Anschlusswerte tragen
kann, mit Unterbrechung der Kontakte gemal
Uberspannungskategorie Il zwischen Gerat und
Stromquelle erfolgen. Das gelb/grine
Erdungskabel darf nicht vom Schalter
unterbrochen werden. Bei der Installation des
Gerats darauf achten, dass die fur den Anschluss
verwendete Steckdose oder der allpolige Schalter
gut zuganglich ist. Die Trennung von der
Stromversorgung kann entweder durch einen
zuganglichen Stecker oder durch einen Poltrenner
erfolgen, der gemdll den geltenden VDE-
Vorschriften an den Stromkreis angeschlossen
wird.

e Wenn das Netzkabel beschadigt ist, sollte es
durch ein Kabel oder ein spezielles Blindel ersetzt
werden, das beim Hersteller oder beim
Kundendienst erhaltlich ist.

e Das Stromkabel muss vom Typ HO5V2V2-F sein.

* Diese Arbeit darf nur von qualifiziertem Personal
durchgefthrt werden. Der Schutzleiter /gelb-griin)
muss ca. 10 mm langer sein als die anderen Leiter.
Wenden Sie sich bei Reparaturen nur an den
Kundendienst und fordern Sie die Verwendung
von Original- Ersatzteilen an.

e Die Nichteinhaltung der oben genannten
Bestimmungen kann die Sicherheit des Gerates
beeintrachtigen und zum Erléschen der Garantie
fUhren.

e Uberschiissiges Verschiittungsmaterial sollte vor
derReinigung entfernt werden.

e Ein langerer Stromausfall wahrend des
Kochbetriebs kann zu einer Fehlfunktion des
Gerats fihren. Wenden Sie sich in diesem Fall an
den Kundendienst.

e Das Gerat darf nicht hinter einer dekorativen Tur
installiert werden, um eine Uberhitzung zu
vermeiden.

* Wenn Sie den Einlegeboden innen platzieren,

achten Sie darauf, dass der Anschlag nach oben
und in die Rickseite des Hohlraums gerichtet ist.
Der Einlegeboden muss vollstandig in den
Hohlraum eingesetzt werden

e WARNUNG: Decken Sie die Backofenwande
nicht mit Aluminiumfolie oder anderem
Einwegschutz ab, der in direkten Kontakt mit der
heillen Emaille kommt. Dies kann Schmelzen und
Verschleil des Emailles an den Innenseiten
verursachen.

e WARNUNG: Niemals die Turdichtung des Ofens
entfernen.

e VORSICHT: Fillen Sie den Hohlraumboden
wahrend des Garens oder bei heilem Backofen
nicht wieder mit Wasser auf.

e Fir den Betrieb des Gerates mit den
Nennfrequenzen ist keine zusatzliche
Bedienung/Einstellung erforderlich.

e WARNUNG: vor Beginn des automatischen
Reinigungszyklus:

- Reinigen Sie die Ofentur;

- Entfernen Sie grol3e oder grobe
Lebensmittelreste aus dem Inneren des Ofens mit
einem feuchten Schwamm.

Verwenden Sie keine Reinigungsmittel;

- Entfernen Sie alle Zubehorteile und das
Schiebegestell (falls vorhanden);

- Platzieren Sie keine Geschirrtlicher

e Bei Ofen mit Kerntemperaturfihler missen die
Offnungen mithilfe der bereitgestellten Mutter
verschlossen werden, bevor der Reinigungszyklus
ausgefuhrt wird, wenn der Kerntemperaturfihler
nicht verwendet wird.

* Wahrend des pyrolytischen Reinigungsprozesses
konnen sich Oberflachen mehr als ublich
erwarmen, daher mussen Kinder in einem
sicheren Abstand gehalten werden.
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1. Allgemeine Anweisungen

Vielen Dank, dass Sie sich fur eins unserer Produkte entschieden haben. Damit Sie lange Freude mit Ihrem
Backofen haben, sollten Sie diese Bedienungsanleitung sorgfaltig durchlesen und zum Nachschlagen in der
Zukunft aufbewahren. Notieren Sie sich vor dem AnschlieBen des Backofens die Seriennummer, sodass Sie diese
im Reparaturfall an den Kundendienst weitergeben kdnnen. Den Backofen nach dem Auspacken auf mogliche
den Ofen nicht in Betrieb nehmen und einen qualifizierten
Styropor, Nagel usw.) auBerhalb der
Reichweite von Kindern aufbewahren. Beim ersten Einschalten des Backofens kann ein streng riechender Rauch

Transportschaden Uberprifen. Im Zweifelsfall
Servicetechniker konsultieren. Verpackungsmaterial (Plastiktiten,

entstehen.

Dieser kann beim ersten Erhitzen durch den Kleber auf den Dammplatten hervorgerufen werden. Dies ist bei der
ersten Inbetriebnahme ein normaler Vorgang; es sollte jedoch abgewartet werden, bis der Rauch sich verzogen
hat, bis Lebensmittel in den Ofen geschoben werden. Der Hersteller Gibernimmt keine Verantwortung in Fallen, wo

diein diesem Dokument enthaltenen Anweisungen nicht beachtet werden.

HINWEIS: Die in diesem Handbuch erwdhnten Funktionen, Eigenschaften und Zubehérteile konnen je nach gekauftem Modell variieren.

1.1 Sicherheitshinweise

Den Backofen nur zum vorbestimmten Zweck, das heift, fir das Garen von
Lebensmitteln einsetzen. Alle anderen Verwendungsmoglichkeiten wie
beispielsweise als Heizungsquelle gelten als unsachgemaR und sind daher
gefahrlich. Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fur Schaden, die aus einer
falschen, unsachgemaRen oder unverstandlichen Verwendung hervorgehen.
Der Betrieb elektrischer Gerate erfordert die Einhaltung einiger Grundregeln:

- Das Gerat nichtam Stromkabel aus der Steckdose ziehen.

1.2 Elektrische Sicherheit

- Geratnicht mit nassen oder feuchten Handen oder FiRen beriihren.

- Die Verwendung von Adaptern, Mehrfachsteckern und Verlangerungskabeln
wird nicht empfohlen.

- Bei einer Fehlfunktion beziehungsweise bei unzuldnglichem Betrieb Gerat
ausschalten und nicht 6ffnen.

DER ANSCHLUSS AN DIE STROMQUELLE DARF NUR DURCH EINEN
ELEKTRIKER ODER QUALIFIZIERTEN TECHNIKER ERFOLGEN.

Die Stromquelle, an die der Backofen angeschlossen wird, muss den
gesetzlichen Voraussetzungen des

Landes entsprechen. Der Hersteller tibernimmt keine Haftung fur Schaden, die
aus der Nichtbefolgung dieser Anweisungen entstehen. Der Backofen muss
entsprechend der geltenden Gesetzgebung des Landes an eine geerdete
Wandsteckdose oder an einen allpoligen Trennschalter angeschlossen werden.
Die Stromquelle sollte durch entsprechende Sicherungen geschiitzt sein und
die verwendeten Kabel mussen einen Querschnitt aufweisen, der eine
ordnungsgemalRe Stromversorgung des Backofens gewahrleistet.

ANSCHLUSS

Der Backofen wird mit einem Stromkabel geliefert, das an eine Stromquelle mit
220- 240 Vac 50 Hz angeschlossen werden kann. Bevor der Backofen an die
Stromquelle angeschlossen wird, muss Folgendes Uberprift werden:
-Spannung des Stromnetzes mit dem Messgerat;

1.3 Empfehlungen

- Beschaffenheit und Umfeld des Trennschalters.

Die mit der Erdungsklemme des Backofens verbundene Schutzleitung muss mit
der Erdungsklemme der Stromquelle verbunden werden.

WARNUNG

Vor dem AnschlieRen des Backofens an die Stromquelle einen qualifizierten
Elektriker darum bitten, die Kontinuitat der Erdungsklemme an der Stromquelle
zu Uberprifen. Der Hersteller Gbernimmt keine Verantwortung fir Unfélle oder
sonstige Probleme, die aus einem nicht sachgemaRen Anschluss des Backofens
an die Erdungsklemme oder an einen geerdeten Anschluss mit defekter
Kontinuitat entstehen kénnen.

HINWEIS: Fir eine eventuelle Wartung des Ofens ist die Zuganglichkeit einer
zweiten Wandsteckdose von Vorteil, sodass er an diese angeschlossen
werden kann, wenn er ausgebaut werden muss. Das Stromkabel

darf nur von qualifizierten Kundendiensttechnikern oder Elektrikern
ausgetauscht werden.

Esempfiehltsich, den Backofen nach jeder Verwendung grob zu reinigen.

Die Ofenwénde nicht mit Aluminiumfolie oder sonstiger im Handel
erhaltlicher Einmalschutzfolie auskleiden.

Gerat die Aluminiumfolie oder sonstige Schutzfolie mit der heiRen Emaille in
Beriihrung, so kann sie schmelzen und die Qualitat der Backofenbeschichtung

1.4 Einbau und Installation

beeintrachtigen. Es wird empfohlen, den Backofen nicht bei sehr hohen
Temperaturen zu betreiben, um eine UbermaRige Verschmutzung und
unangenehme Rauch- und Geruchsentwicklung zu vermeiden. Es ist besser,
bei niedrigerer Temperatur die Garzeit zu erhohen. Zusatzlich zum
mitgelieferten Zubehor sollten nur temperatur- und hitzebestandige
Backformen und ofenfestes Geschirr verwendet werden.

Der Hersteller ist nicht zur Installation verpflichtet. Wird das Eingreifen des
Hersteller erforderlich, um Fehler zu beheben, die aus einer falschen
Installation hervorgehen, so erfolgt dieses nicht im Rahmen der
Gewadhrleistungsgarantie. Die Installationsanweisungen fur qualifiziertes
Fachpersonal mussen befolgt werden. Eine falsche Installation kann Personen-
oder Sachschdaden hervorrufen. Fir derartige Schaden oder Verletzungen

1.5 Entsorgung und Umweltschutz

Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.

Der Backofen kann oben in einem Einbauschrank oder unter der Arbeitsflache
eingebaut werden. Vor dem Fixieren muss gewahrleistet sein, dass im
Backofenraum geniigend Fischluft zirkulieren kann, um die Kiihlung und den
Schutz derinnenliegenden Teile zu gewdhrleisten. Je nach Einbauart die auf der
letzten Seite angegebenen Offnungen vornehmen.

Dieses Elektrohaushaltsgerat ist in Einklang mit der EU-Richtlinie 2012/19/EU
Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE) gekennzeichnet. Elektro- und
Elektronik-Altgerate enthalten umweltschadigende Substanzen, aber auch
Grundkomponenten, die wiederverwendet werden kénnen.
Daherist es wichtig, Elektro- und Elektronik-Altgerate spezifisch zu
entsorgen, um alle schadlichen Substanzen zu entfernen und
wiederverwendbare Teile zu recyceln. Verbraucher leisten einen
wichtigen Beitrag zur Gewahrleistung, dass Elektro- und
Elektronik-Altgerate nicht zu einem Umweltproblem werden.
Halten Sie sich daher bitte an die folgenden Grundregeln:

- Elektro- und Elektronik-Altgerate dirfen nicht mit dem normalen
Hausmill entsorgt werden.

- Elektro-und Elektronik-Altgerdate missen bei zugelassenen Sammelstellen
abgegeben werden, die von der Stadtverwaltung oder anderen zustandigen
Stellen verwaltet werden.

In vielen Landern wird fiur die Entsorgung grolRer Elektro- und Elektronik-

Altgerdte ein Abholservice angeboten. Beim Kauf eines neuen Gerats wird das
alte moglicherweise vom Handler zurickgenommen, der es kostenfrei
entsorgt, sofern das neue Gerat von einem dhnlichen Typ ist und die gleiche
Funktion erfillt wie das Altgerat.

MASSNAHMEN ZUM STROMSPAREN UND UMWELTSCHUTZ

Sofern moglich, das Vorheizen des Backofens vermeiden und seine Kapazitat
voll ausnutzen. Die Backofentlr so selten wie moglich 6ffnen, weil die Hitze aus
dem Innenraum bei jedem Offnen verloren geht.

Fur eine deutliche Energieersparnis den Backofen 5-10 Minuten vor dem Ende
der Garzeit ausschalten und mit der Restwarme zu Ende garen. Die Dichtungen
sollten sauberund unversehrt bleiben, damit keine Hitze

aus dem Inneren verloren geht. Falls Sie einen Stromversorgungsvertrag mit
wechselndem Stundentarif haben, erleichtert das Programm der ,verzogerten
Startzeit” das Stromsparen, indem der Anfang des Garvorgangs in die Zeit
verschoben wird, wo der glinstigere Stromtarif gilt.
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2. Produkibeschreibung
2.1 Ubersicht

1. Bedienfeld

2. Fihrungsschienen
(seitlicher Metallrost,
falls enthalten)

3. Backrost

4. Fettpfanne/Backblech
5. Lufter (hinter der
Stahlabdeckung)

6. Backofentiir

2.2 Accessories (Hangt vom Modell ab.)

1 Fettpfanne 3 Seitliche Drahtgitter

=11 =5

— S —

Fangt die beim Backen aus den Lebensmitteln austretende Flissigkeit auf. Befinden sich auf beiden Seiten des Ofenraums. Fur Metallgrills und
Auffangschalen.

2 Backrost

Halt Auflauf- und Backformen.

2.3 Erste Inbetriebnahme

ERSTE REINIGUNG

Den Backofen vor der ersten Inbetriebnahme reinigen. Die AuRenflachen mit einem feuchten, weichen Tuch abwischen. Alle Zubehorteile spilen und den
Backofen innen mit warmem Spilwasser auswischen. Den leeren Backofen auf die Hochsttemperatur einstellen und etwa eine Stunde lang anlassen,
damitder neue Geruch verfliegt.
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3. Betrieb des Backofens (Hangt vom Modell ab.)

3.1 Beschreibung der Anzeige

® % O

]

aquactiva _*

Uhrzeit

0N U AWN R

. Funktionsauswahl

. Garzeit/Ende der Garzeit
. Wifi-Signalleuchte
Wecker Kurzzeit

. Temperatur- oder Zeitanzeige
. LCD/Temperaturanpassung
. Garfunktionsauswahl

eEinstellen Sie die Zeit mit den Tasten
¢ Driicken Sie die MenUtaste oder warten Sie fiinf Sekunden, bis die Uhr eingestelltist.

+" ein.

HINWEIS: Backofen funktioniert nur, wenn die Uhr eingestellt wird

HINWEIS: Das erste, was nach der Installation des Ofens oder nach der Unterbrechung der
Stromversorgung (die am blinkenden Display mir der Anzeige {Z:00 zu erkennen ist) gemacht werden
muss, ist die Einstellung der korrekten Uhrzeit. Die LED unten rechts blinkt zur gleichen Zeit (9).

AKTIVIEREN

DEAKTIVIEREN

FUNKTIONSWEISE

VERWENDUNGSZWECK

MODUS
LEISESCHALTEN

eLinken Drehknopf auf die
Einstellung ,,Modus leiseschalten”
stellen.

« Stellen Sie die Funktionsauswahl
auf AUS.

e Dadurch kann der Signalton des
Weckers ausgestellt werden.

e Signalton des Weckers ausschalten.

UHRZEIT

<)

eLinken Drehknopf auf ,Uhrzeit
einstellen” drehen.

eUhrzeit mit den Tasten ,+“ oder ,,-*
einstellen.

e\Wahrend dessen blinkt die LED
unten rechts.

4

e Stellen Sie die Funktionsauswahl
auf AUS.

e Ermoglicht das Einstellen der
Uhrzeit, die im Display angezeigt
wird.

e Uhrzeit einstellen HINWEIS: Stellen
Sie bei der ersten Inbetriebnahme
oder nach einem Stromausfall die
Backofenuhr (die angezeigte Uhr
blinkt ,12.00%).

GARZEIT

eRechten Schalter auf die Funktion
,Garzeit” drehen.

eLinken Drehknopf auf ,Garzeit”
drehen.

eGardauer Uber die Tasten ,+“ oder
- einstellen.

e\Wahrend dessen blinkt die LED
oben links.

¢ Wenn die Garzeit abgelaufen ist,
schaltet sich der Ofen automatisch
aus und es ertont einige Sekunden
lang ein Alarmsignal. Um die
Gardauer vorzeitig zu beenden,
stellen Sie den Funktionsschalter auf
AUS oder stellen Sie die
Funktionswahl auf ,Garzeit” und
stellen Sie die Gardauer Uber die
Tasten ,+“ und ,-“ auf ,00.00".

eDariiber kann die erforderliche
Garzeit fur das gewahlte Gericht
eingestellt werden.

*Wenn die Garzeit eingestellt ist,
drehen Sie die Funktionsauswahl auf
AUS, damit wieder die Tageszeit
angezeigt wird.

eUm die ausgewahlte Garzeit
anzuzeigen, drehen Sie die linke
Funktionsauswahl auf ,Garzeit”.

eGaren der Gerichte.

ENDE DER
GARZEIT
v
end

eRechten Schalter auf die Funktion
,Garzeit” drehen.

eLinke Funktionsauswahl auf ,Ende
der Garzeit” drehen.

eEnde der Garzeit Uber die Tasten
,+und ,-“ einstellen.

eWahrend dessen blinkt die LED
oben links.

*\Wenn die Garzeit abgelaufen ist,
schaltet sich der Ofen automatisch
aus.

*Um die Gardauer vorzeitig zu
beenden, drehen Sie den
Funktionsschalter auf AUS.

eErmoglicht das Einstellen der
gewlnschten Gardauer.

*\Wenn die Garzeit eingestellt ist,
drehen Sie die Funktionsauswahl auf
AUS, damit wieder die Tageszeit
angezeigt wird.

eUm die ausgewahlte Gardauer
anzuzeigen, drehen Sie die linke
Funktionsauswahl auf ,,Ende der
Garzeit”.

eDiese Funktion wird normalerweise
zusammen mit der Funktion
,Garzeit” verwendet.

*\Wenn das Gericht beispielsweise 45
Minuten gegart und um 12:30 fertig
sein soll, schaltet sich der Ofen
automatisch aus und ein Signalton
ertont, wenn die eingestellte Zeit
abgelaufen ist. Stellen Sie die
gewdiinschte Garfunktion ein. Stellen
Sie die Gardauer auf 45 Minuten (,,-“
,+“). Stellen Sie das Ende der Garzeit
auf 12:30 (,-“ ,+“). Der Ofen beginnt
automatisch um 11:45 (12:30 minus
45 Minuten) mit dem Garen und
schaltet sich nach dem Ablaufen der
Garzeit automatisch aus.
WARNUNG: Wenn nur das Ende der
Garzeit und nicht die Gardauer
eingestellt wird, schaltet sich der
Ofen sofort ein und am Ende der
Garzeit aus.

WECKER
KURZZEIT

QA

eLinken Drehknopf auf die Einstellung
,Wecker Kurzzeit” stellen.

eGarzeit Uber die Tasten ,+“ und ,-“
einstellen.

*Wahrend dessen blinkt die LED oben
rechts.

eLinken Drehknopf auf die
Einstellung ,Wecker Kurzzeit” stellen
und die Zeit Uber die ,-“-Taste auf
00.00 stellen.

*Am Ende der eingestellten Zeit
ertont ein Signalton.

eWahrend dessen zeigt das Display
die verbleibende Zeit an.

¢Ofen auch im ausgeschalteten
Zustand als Wecker verwenden.

KINDERSICH-
ERUNG

&

eLinken Drehknopf auf die
Einstellung ,Kindersicherung” stellen.
eInnerhalb von funf Sekunden die
Taste ,,+“ dricken.

eDie Kindersicherung ist dann
verfugbar, wenn im Display ,STOP*
angezeigt wird.

eLinke Funktionsauswahl wieder auf
,Kindersicherung” stellen und
innerhalb von funf Sekunden die
Taste ,,+“ driicken.

*Es wird ,STOP” angezeigt.

eDeaktiviert die Bedienung des
Ofens.

eSicherheitsfunktion fir Haushalte
mit kleinen Kindern.
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WLAN-PARAMETER

Standard IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Frequenzbandbereich(e) [MHz] | 2401-2483 2402-2480
Maximale Leistung [mW] 100 10

PRODUKTINFORMATIONEN FUR VERNETZTE GERATE

e Stromverbrauch des Produkts im vernetzten Standby-Modus, wenn alle verkabelten Netzwerkanschlisse verbunden und alle drahtlosen

Netzwerkanschlisse aktiviert sind: 2,0 W

So aktivieren Sie einen drahtlosen Netzwerkanschluss:

e Wenn die WLAN-LED blinkt, bedeutet dies, dass das WLAN-Modul eingeschaltet ist.

e Wenn bereits angemeldet: Drehen Sie den Knopf auf WiFi On.
¢ Wenn nicht angemeldet: Folgen Sie dem Anmeldeverfahren.

How to deactivate wireless network port:

e Wenn die WLAN-LED aus ist, bedeutet dies, dass das WLAN-Modul ausgeschaltet ist.
e Wenn der Ofen angemeldet ist: Drehen Sie den Knopf an die WiFi-Reset-Position und dann innerhalb von 30 Sekunden in die AUS-Position.

e |st der Ofen nicht angemeldet ist das WLAN ausgeschaltet.

Anmeldung des Ofens in der App

AUF DEM SMARTPHONE E £ Available on the
Schritt 1 1 s App Store

¢ Laden Sie die hOn-App
herunter.

Schritt 2
¢ L oggen Sie sich ein oder melden Sie sich an.

Sch“rltt 3 ' o Select your appliance
¢ Flgen Sie das neue Gerat hinzu. category
C-’ Washer Dryer
1
| Fridge
™ oven

Schritt 4
¢ Scannen Sie den QR-Code oder geben Sie die Seriennummer ein.

Tell us your appliance
serial number

Tell us your appliance
serial number

B ==

Check rour specifhc madel ta know
mhere ta el 1t

Notieren Sie hier Ihre Seriennummer fiir zukiinftige
Zwecke.

€ oK FOUND

AM GERAT

Schritt 5

¢ Drehen Sie den Garfunktionsknopf auf ein
Programm (Nicht auf “Licht” oder “0“).

€ xC

Schritt 6 = &
e Drehen Sie den Funktionsknopf auf das WI-FI- o
RESET-Programm und warten Sie 30 Sekunden. :5 P

Q ¢
Schritt 7 Cd . OO0 o A
e Wenn die WLAN-LED zu blinken beginnt, K 8888 g ©

konnen Sie innerhalb von 5 Minuten mit der
Kopplung fortfahren.

Fernsteuerungsmodus

Schritt 1
¢ Drehen Sie den Knopf auf das
WLAN-Programm.

D & ) 9
RO ®

Schritt 2
¢ Die WLAN-LED schaltet sich ein.

(
+

Die Candy Hoover Group Srl erklart, dass die Funkanlage der Richtlinie
2014/53/EU und den jeweiligen gesetzlichen Anforderungen (fur den
UKCA-Markt) entspricht. Der vollstéandige Text der Konformitatserkldarung
ist unter dieser Internetadresse verfiigbar: www.candy-group.com
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3.2 Funktionen zum Garen

Funktion T°C T°C F : T
) unktion (abhangig vom Ofenmodell
Wahlen | Standard | Bereich ( 88 )
O LAMPE: Schaltet das Licht im Backofen an.
AUFTAUEN: Wenn die Auswahl auf diese Funktion eingestellt wird. Der Ventilator walzt die Luft bei Raumtemperatur um,
%,/" sodass das Tiefkihlproduktinnerhalb weniger Minuten aufgetaut wird, ohne dass sein Eiweilgehalt sich andert.
MULTI-LEVEL: Diese Garmethode ist fiir die Zubereitung von Gefligel, Backwaren, Fisch und Gemiise zu empfehlen. Die Hitze
@ gelangt besser in das Lebensmittel und die Dauer zum Garen und Vorheizen wird reduziert. Es lassen sich unterschiedliche
— 180 50 = 240 Lebensmittel und Rezepte gleichzeitig und auf mehreren Garebenen zubereiten. Diese Garmethode sorgt fur eine
& gleichmaRige Hitzeverteilung und Geriiche werden nicht vermischt.Wenn mehrere Gerichte gleichzeitig zubereitet werden, ist
eine zusatzliche Gardauer von 10 Minuten erforderlich.
* ey
- NATURLICHE KONVEKTION: Es kommt das obere und untere Heizelement zum Einsatz. Den Backofen etwa zehn Minuten lang
— 220 50 +280 vorheizen. Diese Methode eignet sich fiir alle herkommlichen Brat- und Backrezepte. Fiir rotes Fleisch, Roastbeef, Lammkeulen,
aquactiva Wild, Folienrezepte, Blatterteig. Lebensmittelin feuerfestem Geschirr auf mittlerer Schiene garen.
UMLUFT + UNTERHITZE: Das untere Heizelement wird zusammen mit dem Ventilator gebraucht, der die Luft im Ofen umwalzt.
210 50 =230 Diese Garmethode ist ideal fur saftige Obstkuchen, Quiche und Pasteten.
% ' Das Essen trocknet nicht aus, Kuchen, Brotteige und sonstige Rezepte mit Unterhitze gehen gut auf. Auf unterster Schiene
backen.
GRILL + LUFTER: Turbogrill mit geschlossener Tiir verwenden.
— Das obere Heizelement wird zusammen mit dem Ventilator gebraucht, der die Luft im Ofen umwalzt. Fir rotes Fleisch ist
% 200 150 +220 Vorheizen erforderlich, fur weiRes Fleisch nicht. Ideal zum Garen dicker Leben smittel am Stick wie Schweinebraten, Gefligel
usw. Grillgut in der Mitte des Ofens auf mittlerer Schiene garen. Bratensaft mit der Fettpfanne auffangen. Darauf achten, dass
sich der Braten nicht zu nahe am Grill befindet. Nach der Halfte der Garzeit wenden.
GRILL: Grill mit geschlossener Tur verwenden. Es wird nur das obere Heizelement verwendet und die Temperatur kann
eingestellt werden. Damit die Heizelemente rot glihen ist eine Vorheizdauer von funf Minuten erforderlich.
R L3 L1+1L5 Grillgerichte, Kebab und Gratin gelingen garantiert. Weiles Fleisch sollte mit Abstand zum Grill gegart werden; die
Garzeit ist dann zwar langer, aber das Fleisch bleibt schon saftig. Rotes Fleisch und Fischfilet kann auf dem Rost mit der
Fettpfanne darunter gegart werden. Der Ofen hat funf Grillstufen von L1 bis L5.
eeoe a ECO: 90 min
b ECO+SUPER
H ECO SUPER: 120 min PYROLYSEFUNKTION
— ) '
on’e WIFI ON: Es kann eine WLAN-Verbindung zum Ofen hergestellt werden.
N : f
reset ‘e WIFI RESET: Die WLAN-Verbindung kann neu hergestellt werden.

* Gepruft nach der EN 60350-1 fiir die Erklarung Gber den Energieverbrauch und die Angabe der Energieklasse
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4. Reinigung und Wartung des Backofens

4.1 Allgemeine Reinigungshinweise

Die Lebensdauer des Gerats lasst sich durch eine regelmaRige Reinigung verlangern.
Den Ofen vor der Reinigung abkuhlen lassen. Keine Scheuermittel, Stahlwolle oder
scharfkantige Gegenstédnde flur die Reinigung verwenden, um die
Emaillebeschichtung nicht zu beschadigen. Nur Wasser, Spulmittel oder
Reinigungsmittel mit Bleiche (Ammoniak) verwenden.

BESTANDTEILE AUS GLAS

Es empfiehlt sich, die Glastir nach jeder Verwendung des Backofens mit einem
saugfahigen Kuichentuch zu reinigen.

Hartnackige Flecken konnen mit einem in Reinigungsmittel getrankten Schwamm
gesaubert und mit klarem Wasser abgewaschen werden.

DICHTUNG OFENTUR

Schmutzige Dichtungen mit einem leicht angefeuchteten Schwamm reinigen.

4.2 Pyrolysefunktion

ZUBEHOR

Zubehorteile mit einem feuchten Reinigungsschwamm saubern, abwaschen und
abtrocknen. Keine Scheuermittel verwenden.

FETTPFANNE

Fettpfanne nach der Verwendung des Grills aus dem Ofen nehmen. Das heile Fett
abschutten (nicht in den Abfluss) und Fettpfanne mit heilem Wasser und Spulmittel
reinigen.

Hartnackige Fettreste durch Einweichen in Spulwasser reinigen. Alternativ lasst sich
die Fettpfanne auch in der Spilmaschine oder mit einem herkémmlichen
Backofenreiniger saubern. Schmutzige Fettpfanne nicht wieder zurick in den
Backofen schieben.

Der Ofen ist mit einem Pyrolyse-Reinigungssystem ausgestattet, das
Lebensmittelreste bei hohen Temperaturen zersetzt. Diese Betriebsfunktion
wird automatisch tber die Programmiertaste ausgefiihrt. Die entstehenden
Dampfe werden ,gereinigt”, indem sie Gber einen Pyrolysator gefiihrt werden,
der gemeinsam mit dem Backofenbetrieb startet. Aufgrund der sehr hohen
Temperaturen, die vom Pyrolysator erfordert werden, ist die Ofentir mit einer
Sicherheitsverriegelung ausgestattet. Die Pyrolysefunktion lasst sich jederzeit
stoppen. Die Tur kann erst ge6ffnet werden, wenn die Sicherheitsverriegelung
aufdem Display angezeigt wird.

HINWEIS: Sollte ein Kochfeld Giber dem Ofen montiert worden sein, dirfen
keine Gasbrenner oder elektrischen Heizplatten verwendet werden, wahrend
die Pyrolysefunktion ausgefihrt wird, da andernfalls das Kochfeld Gberhitzen
kann.

Es sind ZWEI PYROLYSEZYKLEN voreingestellt: ECO PYROCLEAN: Fur die
Reinigung eines maRig verschmutzten Ofens. Wird Gber einen Zeitraum von 90
min. ausgeftihrt. SUPER PYROCLEAN: Fur die Reinigung eines stark
verschmutzten Ofens. Wird Uber einen Zeitraum von 120 min. ausgefihrt.
Niemals handelstbliche Reinigungsmittel mit einem Pyrolyseofen verwenden!
Tipp: Durch die Ausfihrung der Pyrolysereinigung direkt im Anschluss an den
Kochvorgang kann Restwarme genutzt und somit Energie gespart werden.

Vor der Durchfiihrung eines Pyrolysezyklus:

eAlle Zubehorteile aus dem Ofen entfernen, da diese nicht fiir die wihrend
der Pyrolyse- Reinigungszyklus auftretenden hohen Temperaturen ausgelegt
sind; insbesondere Gitterroste, Seitenablagen und Teleskopfiihrungen (bitte
beziehen Sie sich auf das Kapitel ,ENTFERNEN VON ROSTEN UND
SEITENABLAGEN). Bei Ofen mit Kerntemperaturfithler miissen die
Offnungen mithilfe der bereitgestellten Mutter verschlossen werden, bevor
der Reinigungszyklus ausgefiihrt wird.

eEntfernen Sie alle groBen Verschiittungen oder Flecken, da deren
Zersetzung zu lange dauern wiirde.

Dariiber hinaus kénnen sich groBe Mengen an Fett aufgrund der sehr hohen
Temperaturen des Pyrolysezyklus entziinden.

eSchlieBen Sie die Ofentiir.

eUbermiRige Mengen an Verschiittungen miissen vor dem Reinigungsvorgang
entfernt werden.

eReinigen Sie die Ofentiir;

eEntfernen Sie groBe oder grobe Lebensmittelreste aus dem Inneren des
Ofens mit einem feuchten Schwamm. Verwenden Sie keine Reinigungsmittel;
eEntfernen Sie alle Zubehérteile und das Schiebegestell (falls vorhanden);
ePlatzieren Sie keine Geschirrtiicher.
Verwenden des Pyrolysezyklus: : : :

1- Drehen Sie den Funktionswahlschalter auf die Position,, e e @ “ Aufdem
Display wird die Anzeige ,,ECO“ oder ,SUP“ angezeigt. Die voreingestellte Zeit
betragt 90 min., diese ldsst sich auf zwischen 90 min. (Eco-Modus) und 120 min.
(Sup-Modus) tber die Programmiertaste (Einstellknopf ,,+“ oder ,-“) einstellen.
Wenn der Ofen sehr schmutzig ist, empfiehlt es sich, die Zeit auf 120 min. zu
erhohen; bei moderater Verschmutzung, reduzieren Sie die
Reinigungszykluszeit auf 90 min.

2- Esist moglich, die Startzeit des Pyroclean-Zyklus durch Andern der END-Zeit
Uber die Programmiertaste zu verschieben.

3- Nach wenigen Minuten, wenn der Ofen eine hohe Temperatur erreicht hat,
verriegelt die Tur automatisch. Der Pyroclean-Zyklus lasst sich jederzeit durch
Zurtickdrehen des Funktionswahlschalters auf die Position ,,0“ anhalten (OFF
(AUS) wird fur 3 Sekunden auf dem Display angezeigt).

4 -Sobald der Pyroclean-Zyklus abgeschlossen wurde, schaltet sich die Pyrolyse
automatisch aus. Auf dem Display wird die Anzeige ,END” (ENDE) solange
angezeigt, wie die Tur verriegeltist, anschlieRend,,0--n“.

5- Sie kénnen den Funktionswahlschalter zurtick auf ,0“ drehen, falls die
Temperatur weiterhin hoch sein sollte, wird die Anzeige ,,0--n“ zur Information
dariber, dass die Tur verriegelt ist auf dem Display angezeigt.

Einsatz des Pyrolysezyklus bei Ofen mit Touch Control:

1- Drehen sie den Funktionswahlschalter auf die Pyrolyse-Position. Auf dem
Display wird entweder die Anzeige ,,ECO“ oder ,SUP“ angezeigt

2- Die voreingestellte Zeit betragt 90 min., diese lasst sich auf zwischen 90 min.
(Eco-Modus) und 120 min. (Sup-Modus) tGber die Programmiertaste (Taste ,+“
oder ,-“) einstellen. Wenn der Ofen sehr schmutzig ist, empfiehlt es sich, die
Zeitauf 120 min. zu erh6hen; bei moderater Verschmutzung, reduzieren Sie die
Reinigungszykluszeit auf 90 min.
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4.3 Agquactiva Funktion

Mit der Aquactiva Funktion wird Dampfim Inneren des Backofens erzeugt um die restlichen Fett- und Speisereste aus dem Backofen zu entfernen.
1. GielRen Sie 300 ml Wasser in den Behalter Aquactiva am Boden des Ofens ein.

—_—

2. Wihlen Sie die Backofenfunktion auf Ober-/Unterhitze ( - ') oder Unterhitze ().

3. Stellen Sie die Temperatur auf das Aquactiva Symbol ein . 000

4. Stellen Sie eine Zeit von 30 Minuten fir das Programm ein.

5. Nach 30 Minuten schaltet das Programm ab. Lassen Sie den Ofen abkihlen.

6. Wenn das Gerat abgekuhlt ist, reinigen Sie die Innenflachen des Backofens mit einem Tuch.

Achtung!

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat abgekihlt ist bevor Sie es bertihren. Achten Sie auf heifRe Oberflachen, da sie Verbrennungen verursachen konnen.

Verwenden Sie destilliertes- oder Trinkwasser.

y

e X X X X X X %

4.4 Wartung

AUSBAU UND REINIGUNG DER SEITENGITTER

1- Entfernen Sie die Drahtgitter durch Ziehen in Pfeilrichtung (siehe unten).

2- Um die Drahtgitter zu reinigen, geben Sie sie entweder in die Geschirrspilmaschine oder verwenden Sie einen nassen Schwamm und trocknen Sie die
GitteranschlieRend grindlich ab.

3-Bringen Sie die Drahtgitter nach dem Reinigungsvorgangin umgekehrter Reihenfolge wiederan.

ENTFERNEN DES BACKOFENFENSTERS

1. Die Backofentir 6ffnen.

2. Die Klemmen am Scharniergehduse rechts und links an der Scheibe nach unten driicken und 6ffnen.
3. Glasscheibe austauschen, indem die Schritte in umgekehrter Reihenfolge ausgefihrt werden.
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ENTFERNEN UND REINIGEN DER GLASTUR

1. Die Backofentir 6ffnen.

2.3.4.Scharniere sperren, Schrauben entfernen und die obere Metallkappe nach oben abziehen.

5.6. Die Glasscheibe vorsichtig aus der Ofentiir ziehen (Hinweis: Bei Backdfen mit Pyrolyse-Reinigungsfunktion auch die zweite (falls vorhanden) und dritte
Scheibe herausnehmen).

7.Nach der Reinigung oder dem Austausch der Scheibe, Einzelteile in umgekehrter Reihenfolge wieder einbauen.

Bei allen Glasscheiben muss die Aufschrift ,PYRO” in der oberen linken Ecke, in der Nahe des linken Scharniers, gut lesbar sein. Auf diese Weise wird
sichergestellt, dass sich die Aufschrift auf der Innenseite der ersten Scheibe befindet.
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WECHSELN DER GLUHBIRNE

1. Den Backofen von der Stromversorgung trennen.

2.Glasabdeckung abnehmen, Gluhbirne herausschrauben und durch eine neue vom selben Typ ersetzen.
3.Nach dem Austausch der kaputten Glihbirne die Glasabdeckung wieder aufsetzen.

o = =
5

9. Fehlerbehebung

5.1 Haufig gestellte fragen

STORUNG MOGLICHE URSACHE LOSUNG
Der Backofen wird nicht heil?. Die Uhr ist nicht eingestellt. Uhr einstellen.
Der Backofen wird nicht heil. Garfunk’uon. und Temperatur Prufen, ob die hotlgej
wurden nicht eingestellt. Einstellungen richtig sind.
) . ) Dampf und Kondenstropfen Touch-Display mit einem Mikrofasertuch
Das Touch-Display reagiert nicht. auf dem Touch-Display. abtrocknen.
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Bezpecnostni pokyny

e Béhem vareni mUZe v dutiné trouby nebo na skle
dvifek dochazet ke kondenzaci vihkosti.

Jedna se o normalni stav. Chcete-li tento efekt
omezit, pockejte po zapnuti napdjeni 10-15
minut, nez vloZite jidlo do trouby. Kondenzace v
kazdém pripadé zmizi, jakmile trouba dosahne
teploty vareni.

e Varte zeleninu v nadobé s vikem namisto
otevfeného zasobniku.

e Nenechdvejte jidlo uvnitf trouby po uvareni po
dobu del$inez 15-20 minut.

o UPOZORNENI: spotfebi¢ a pfistupné ¢asti se
béhem pouzivanizahtivaji na vysokou teplotu.
Davejte pozor, abyste se nedotkli horkych ¢asti.

o UPOZORNENI: pfistupné &asti se mohou pfi
pouzivani grilu zahtfat. Déti musi byt udrzovany v
bezpelné vzdalenosti.

e UPOZORNENI: pfed vyménou Zarovky zajistéte,
Ze spotrebi¢ bude vypnuty, aby nedoslo k Urazu
elektrickym proudem.

e UPOZORNENI(: abyste se vyhnuli nebezpeéi
zplUsobenému nahodnym resetovanim tepelného
prerusovace, nesmibyttento

spotrebi¢ napajen externim spinacim zafizenim,
jako je ¢asovac, ani nesmi byt pfipojen do okruhu,
ktery se pravidelné zapina a vypina.

e Déti mladsi 8 let musi byt udrzovany v bezpecné
vzdalenosti od spotrfebice, pokud nejsou pod
neustalym dohledem.

e Déti si se spotrebiCem nesméji hrat. Spotrebic
mohou pouZivat osoby ve véku 8 a vice let a osoby
s omezenymi fyzickymi, senzorickymi nebo
dusevnimi schopnostmi, bez zkuSenosti nebo
znalosti o produktu pouze tehdy, kdyZ jsou pod
dohledem nebo jim byly udéleny pokyny tykajici se
provozu spotrebi¢e bezpecnym zplsobem a jsou
sivédomy moznych rizik.

o Cisténi a Udrzbu nesméji provadét déti, které
jsou bez dohledu.

e K Cisténi skla dvifek trouby nepouzivejte hrubé
nebo abrazivni prostfedky ani ostré kovové
Skrabky, protoZze mohou poskrabat povrch a
zpUsobit rozbiti skla.

e Pfed odstranénim odnimatelnych ¢asti musi byt
trouba vypnuta.

vvvvvv

pokynd.

e PouZivejte pouze sondu na maso doporucenou
pro tuto troubu.

e K ¢isténi spotrebice nepouZzivejte parni Cistic.

Pokud vyrobce dodal troubu bez zastrcky:
*SPOTREBIC SE NESMI PRIPOJOVAT KE ZDROII
ENERGIE POMOCI ZASTRCKY NEBO ZASUVKY, ALE
MUSI SE PRIPOJIT PRIMO K SITOVEMU NAPAJENT.
Pripojeni ke zdroji energie musi provést odbornik s
vhodnou kvalifikaci. Trouba musi byt zapojena za
vicepdlovym jisticem se vzdalenosti kontakt(
vyhovujici pozadavklm na kategorii prepéti I,
ktery se nachazi mezi spotfebicem a zdrojem
energie, aby byla instalace v souladu s platnymi
bezpecnostnimi predpisy. Vicepdlovy jisti¢ musi
byt dimenzovan na maximalni pfipojené zatizeni a
musi byt v souladu s platnymi pravnimi predpisy.
Zlutozeleny zemnici kabel by nemél byt prerugen
jisticem. Vicepodlovy jisti¢ pouzivany k pfipojeni by
mél byt snadno pfistupny pfi instalaci spotfebice.
Pfipojeni ke zdroji energie musi provést odbornik s
vhodnou kvalifikaci. Je nutné dodrzet polaritu
trouby a sitového napdjeni. K odpojovani se musi
pouzivat vypinac zaclenény do pevné kabeldze v
souladu s elektroinstalacnimi predpisy.

Pokud vyrobce dodal troubu se zastrckou:

e Zasuvka musi byt vhodna pro zatizeni uvedené
na Stitku a musi mit pfipojeny a funkéni zemnici
kontakt. Zemnici vodi¢ ma Zlutozelenou barvu.
Tento ukon by meél provést odbornik s vhodnou
kvalifikaci. V pfipadé nekompatibility mezi
zasuvkou a zastrckou spotrebice poZadejte
kvalifikovaného elektrikafre o nahrazeni zasuvky
jinym vhodnym typem. Zastr¢ka a zasuvka musi
splnovat aktualni normy platné v zemi instalace.
Pripojeni ke zdroji energie |ze provést také pomoci
vicepolového jistice se vzdalenosti kontakt(
vyhovujici pozadavklm na kategorii prepéti I,
ktery je umistén mezi spotrebicem a sitovym
napajenim, je dimenzovan na maximalni pfipojené
zatizeni a je v souladu s platnymi pravnimi
predpisy. Zlutozeleny zemnici kabel by nemél byt
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pferusen jistiCem. Zasuvka a vicepdlovy jistic
pouzivané pro pripojeni by mély byt snadno
pristupné pfri instalaci spotfebice. Odpojeni Ize
provést prostfednictvim pristupné zastréky nebo
zaclenénim vypinace do pevné kabelaze v souladu
s elektroinstalacnimi predpisy.

e Pokud je napajeci kabel poskozen, mél by byt
nahrazen kabelem nebo specidalnim svazkem,
ktery je k dispozici u vyrobce. Pripadné se obratte
na zakaznicky servis.

* Typ napajeciho kabelu musi byt HO5V2V2-F.

e Tuto operaci by meél provadét odbornik s
odpovidajici kvalifikaci. Uzemnovaci vodic
(Zlutozeleny) musi byt pfiblizné o 10 mm delsi nez
ostatni vodiCe. V pripadé jakychkoli oprav se
obracejte pouze na oddéleni péce o zdkazniky a
vyZadujte pouziti originalnich nahradnich dild.

e Nedodrzeni vySe uvedenych pokynd muze
ohrozit bezpelnost spotrebice a zneplatnit zaruku.
e Pred cisténim by mél byt odstranén veskery
prebytek rozlitého materialu.

e Dlouhodoby vypadek napajeni béhem
probihajici faze vareni mUze zpUsobit poruchu
monitoru. V takovém pripadé se obratte na
zakaznicky servis.

e Spotrebi¢ nesmi byt instalovan za ozdobnymi
dvirky, aby nedochazelo k prehrati.

e KdyZ dovnitf umistite polici, ujistéte se, Ze
zarazka sméruje nahoru a dozadu do dutiny. Police
musi byt zcela zasunuta do dutiny.

e VAROVANI: Nevykladejte stény trouby
hlinikovou félii ani jakoukoli ochranou na jedno
pouZziti zakoupenou v obchodé. Hlinikova félie
nebo jakakoli jind ochrana v pfimém kontaktu se
zahratym smaltem predstavuje riziko roztaveni a
poskozenismaltu ve vnitrnim prostoru.

« VAROVANI: Neodstrafiujte tésnéni dvitek trouby.
* POZOR: Nedoplnujte na dno dutiny vodu béhem
vareninebo kdyz je trouba horka.

e Pro provoz spotfebi¢e pfi jmenovitych
frekvencich neni nutnd Zadna dalsi operace/
nastaveni.

« VAROVANI: pfed zahajenim cyklu automatického
Cisténi:

- VycCistéte dvirka trouby.

- Velké ¢i hrubé zbytky jidla odstrante zevnitr
trouby pomocinavlihéené houby.

NepouZivejte Cistici prostredky.

- Vyjméte veskeré pfrislusenstvi a sadu vysuvnych
drzakd (pokud jsou osazeny).

- Nevkladejte utérky na nadobi.

e U trub se sondou na maso je nutné pred
spusténim Cisticiho cyklu uzavrit otvor matici, kdyz
se sonda na maso nepouziva.

e Béhem procesu pyrolytického Cisténi se mohou
povrchy zahfat vice, nez je obvyklé, proto je nutné
détiudrzovat v bezpecné vzdalenosti.
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1. Obecné pokyny

Dékujeme Vam, Ze jste si zvolili jeden z nasich vyrobk(. Pro dosazeni nejlepsich vysledk( s troubou byste si
méli peclivé precist tento navod a uschovat jej pro budouci pouziti. Pfed instalaci trouby si poznamenejte
vyrobni ¢islo, abyste jej mohli poskytnout pracovnik@im zakaznickych sluzeb v pripadé nutnosti opravy. Po
vyjmutitrouby z obalu zkontrolujte, zda nedoslo béhem prepravy k jejimu poskozeni. Mate-li pochybnosti,
troubu nepouzivejte a pozadejte kvalifikovaného technika o radu. Uchovavejte vsechen obalovy material
(plastové sacky, polystyrén, hrebiky) mimo dosah déti. Pfi prvnim zapnuti trouby se mze linout silny
pachnouci kouf, ktery je zplsoben prvnim ohfevem lepidla naizola¢nich deskach v troubé. To je naprosto
normalni, a pokud k tomu dojde, je tfeba pockat, nez se kour rozptyli, a teprve poté vlozZit do trouby
pokrmy. Vyrobce neponese Zaddnou odpovédnost v pfipadech, kdy nebudou dodrzeny pokyny obsazené v

tomto dokumentu.

POZNAMKA: funkce, vlastnosti a doplriky trouby uvadéné v tomto navodu se budou lisit v zavislosti na

modelu, ktery jste zakoupili.

1.1 BezpecCnostni pokyny

Pouzivejte troubu pouze ke stanovenému Ucelu, kterym je peceni potravin;
jakékoliv jiné pouziti, napriklad jako zdroj tepla, je povazovéno za nevhodné
a proto nebezpecné. Vyrobce nemuze nést odpoveédnost za pripadné skody
vzniklé nespravnym ¢inevhodnym pouzivanim.

Pouziti jakéhokoliv elektrického spotrebice predpoklada dodrzovani
nékterych zakladnich pravidel:

1.2 Elektrickd bezpelnost

- Neodpojujte spotrfebi¢ od zdroje energie tahanim za napajeci kabel.

- Nedotykejte se spotfebice mokryma nebo vihkyma rukama ¢i nohama;

- Pouziti adaptérd, rozdvojek a prodluzZovacich kabell neni zasadné
doporuceno;

- V pfipadé selhani nebo a/nebo 3$patné funkce vypnéte spotrebi¢ a
nemanipulujte s nim.

ZAJISTETE, ABY ELEKTRICKA ZAPOJENi PROVADEL ELEKTRIKAR NEBO
KVALIFIKOVANY TECHNIK.

Napajeci zdroj, ke kterému je trouba pfipojena, musi byt v souladu s
pravnimi predpisy platnymiv zemiinstalace.

Vyrobce nenese Zadnou zodpovédnost za pripadné skody zplsobené
nedodrzenim téchto pokynd. Trouba musi byt pripojena k elektrické siti
prostfednictvim uzemnéné zasuvky nebo odpojovace s vice pdly, v
zavislostina pravnich

predpisech platnych v zemi instalace. Elektrické napajeni je tfeba chranit
vhodnymi pojistkami a pouzité kabely musistit spravné napdjenitrouby.
ZAPOJENI

Trouba je dodavanas napajecim kabelem, ktery by mél byt pfipojen pouze k
elektrickému zdroji s 220-240 V AC 50 Hz mezi fazemi nebo mezi fazi a
nulovym vodi¢em. Pre pripojenim trouby k elektrické siti je dllezité
zkontrolovat:

1.3 Doporuceni

-Napajecinapétiuvedené navoltmetru;

- Nastaveniodpojovace.

Uzemnovaci vodic¢ pfipojeny k zemnici svorce trouby musi byt pripojen k
zemnici svorce napajeciho zdroje.

VAROVANI

Pfed pfipojenim trouby k elektrické siti pozadejte kvalifikovaného
elektrikare o kontrolu spojitosti zemnici svorky elektrického napdjeni.
Vyrobce nenese zadnou odpovédnost za nehody nebo jiné problémy
zplsobené nepfipojenim trouby k zemnici svorce nebo uzemnénim, které
mavadnou spojitost.

POZNAMKA: protoZe trouba miiZe vyzadovat Udribu, je vhodné mit k
dispozici dalsi elektrickou zasuvku, ke které Ize troubu pfipojit po vyjmuti z
prostoru, ve kterém je nainstalovana. Napdjeci kabel smi byt nahrazen
pouze servisnim technikem nebo technikem s rovnocennou kvalifikaci.

Po kazdém pouZiti trouby napomU(ze minimalni vycisténi udrzet troubu v
dokonalé ¢istoté.

Nevykladejte stény trouby hlinikovou félii nebo jednorazovou ochranou
dostupnou ve specializovanych prodejnach.

U hlinikové félie nebo jakékoliv jiné ochrany hrozi pfi pfimém kontaktu s
horkym smaltem riziko taveni a poskozeni vnitfniho smaltu. Aby se zabranilo

1.4 Instalace

nadmérnému znecisténi trouby a vyslednym silnym koufovym zapachdm,
doporucujeme nepouzivat troubu pfi velmi vysokych teplotach. Je lepsi
prodlouZit dobu pecenia mirné sniZit teplotu.

Vedle prislusenstvi dodavaného s troubou dop orucujeme pouzivat pouze
nadobi a pecici formy odolné proti velmivysokym teplotam.

Vyrobci nemaji Zzadnou povinnost provadét instalaci. Pokud je pozadovana
pomoc vyrobce k napravé skod zplsobenych nespravnou instalaci, na
takovou pomoc se nevztahuje zaruka. Je nutno dodrzet pokyny pro instalaci
urené pro odborné vyskolené pracovniky. Nespravna instalace muze
zpUsobit Ujmu nebo zranéni na osobdch, zvifatech nebo vécech. Vyrobce
nemduze byt za takové skody nebo zranénizodpovédny.

Trouba mUze byt umisténa ve vysce ve sloupci nebo pod pracovni deskou.
Pred upevnénim je nutné zajistit dobré vétraniv prostoru pro troubu, které
umozni radnou cirkulaci cerstvého vzduchu potrebného pro chlazeni a
ochranu vnitfnich ¢asti. Na zédkladé typu upevnénivytvorte otvory popsané
na poslednistrané.

1.5 Odpadové hospoddrstvi a ochrana Zivotniho prostredi

Tento spotrebi¢ je oznacen v souladu s evropskou smérnici
2012/19/EU o odpadnich elektrickych a elektronickych
zatizenich (OEEZ). OEEZ obsahuiji jak znedistujici latky (které
mohou mit negativni vliv na Zivotni prostredi), tak i zakladni
prvky (které mohou byt znovu pouZity). Je dilezité, aby OEEZ
podstoupily zvlastni zachazeni pro spravné odstranéni a
likvidaci znecistujicich latek a obnovenivsech material(. Jednotlivci mohou
hrat vyznamnou roli pfi ochranné Zivotniho prostredi pred OEEZ; je nutné
dodrzovat néktera zékladni pravidla:

- S odpadnimi elektrickymi a elektronickymi zafizenimi se nesmi zachazet
jako s domovnim odpadem;

- OEEZ by mély byt odvezeny do specialnich sbérnych dvord spravovanych
mistnim Uradem nebo registrovanou spolecnosti.

V mnoha zemich maze byt k dispozici vyzvednuti velkych OEEZ u zédkaznika.
KdyZ koupite novy spotfebic, mlzZete stary odevzdat obchodnikovi, ktery
musi bezplatné prijmout jeden stary spotrebi¢ za jeden novy prodany
spotrebic, pokud se jedna o ekvivalentni typ se stejnymi funkcemi, jaké ma
novy zakoupeny spotfebic.

Setrnost a ohleduplnost k Zivotnimu prostiedi Kdykoli je to mozné, vyhnéte
se predehrati trouby a vzdy se ji snazte naplnit. Otevirejte dvitka trouby co
mozna nejméné Casto, protoze prikazdém otevreniunika teplo z dutiny. Pro
vyznamnou Usporu energie vypnéte troubu 5 az 10 minut pred planovanym
koncem doby peceni a vyuzijte zbytkové teplo, které trouba nadale
generuje. UdrZujte tésnéniv Cistoté a v poradku, aby nedochazelo k unikani
tepla z trouby. Méte-li hodinovy tarif, program ,zpozdéné peceni”
usnadnuje Uspory energie presunutim doby varenina dobu s nizsi sazbou.
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2. Popis virobku
2.1 Prehled

1. Ovladaci panel

2. Polohy polic

(podélny dratény rost, je-li soucasti dodavky)
3. Kovovy rost

4. Odkapavaci plech

5. Ventilator (za ocelovou deskou)

6. Dvitka trouby

2.2 Prislusenstvi

| Kovowi rost 3 Postranni draténé miizky

—
Drzi pecici plechy a talire. Jsou umistény na obou stranach dutiny trouby. Drzi kovové mrizky a

odkapavaci misky.

2 Odkapdvaci plech

Shromazduje zbytky, které odkapavaji béhem peceni potravin narostech.

2.3 Prvni pouziti

PREDBEZNE CISTEN(

Pfed prvnim pouzitim troubu vycistéte. Otrete vnéjsi povrchy vihkym mékkym hadrikem. Umyjte vSechna pfislusenstvi a vytrete vnitfek trouby roztokem
horké vody a promyvaci kapaliny. Nastavte prazdnou troubu na maximalni teplotu a ponechte ji zapnutou zhruba po dobu 1 hodiny. To odstrani veskeré
zédpachy novosti.
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3. Pouziti trouby

3.1 Popis displeje
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. Voli¢ funkci

. Cas peceni / Konec peceni

. Kontrolka signalu Wi-Fi
Minutka

. Nastaveni hodin

. Zobrazeni teploty nebo hodin

. LCD / tladitka nastaveni teploty
. Voli¢ funkci peceni

¢ Nastavte ¢as"-" "tlacitek +".
o Stisknéte tlacitko Nabidka nebo pockejte 5's, potom budou hodiny nastaveny.

UPOZORNENI:Trouba bude pracovat pouze s nastavenim hodin

VAROVANI: prvni operace lze provadét kdy? trouba byla nainstalovana nebo po pferu$eni napajeni (kdyz
je displej pulzujici — blika a ukazuje {2:00) je nastaveni funkce spravného €asu.Zaroven blika kontrolka
vpravo dole ((@).

JAK AKTIVOVAT

JAK DEAKTIVOVAT

CO TO DELA

PROC JE TO POTREBA

TICHY REZIM

&

*QOtocte levym volicem funkci do
polohy ,Tichy rezim“

¢ Otocte volic funkci do polohy
VYPNUTO.

e UmoZznuje vypnout zvuk minutky.

* Vlypnuti zvuku minutky.

NASTAVENi
HODIN

)

*Otocte levy voli¢ funkce do polohy
,Nastaveni hodin“.

«Cas nastavte tlagitky ,+“ nebo ,-“.

*\/ pribéhu této operace spodni prava
kontrolka blika.

¢ Otocte volic funkci do polohy
VYPNUTO.

e UmoZznuje nastavit ¢as, ktery se

zobrazuje na displeji.

¢ Nastaveni ¢asu: Nastavte Cas pfi
prvni instalaci trouby nebo pfi
obnoveni napajeni po vypadku proudu
(zobrazuje se blikajici ¢as 12:00).

CAS PECENI

<

*QOtocte pravy voli¢ funkci do polohy
pro peceni.

*Otocte levy ovladac funkci do polohy
,Doba trvani peceni”

eNastavte Cas peceni tlacitky ,+“a ,-“
V priibéhu této operace blikd horni
leva kontrolka.

*Po uplynuti doby peceni se trouba
automaticky vypne a nékolik sekund
zvoni alarm. Pokud chcete ukoncit
peceni drive, otocCte voli¢ funkci do
polohy VYPNUTO nebo nastavte ¢as na
00:00 otacenim volic¢e funkci do polohy
Doba trvani peceni a pomoci tlacitek

*To umozriuje nastaveni doby peceni
vyZadovanou zvolenym receptem.

*Po nastaveni doby peceni otocte voli¢
funkci do polohy VYPNUTO a zobrazi se
aktudlni ¢as.

ePokud chcete zobrazit zvolenou dobu
peceni, otocte levy voli¢ funkci do
polohy Cas pecenti.

* Peceni podle receptd.

KONEC

PECENI
@
end

*Otocte pravy voli¢ funkci do polohy
pro pecen.

*QOtocte levy voli¢ funkci do polohy
,Konec peceni”.

*Nastavte ¢as konce pecenf tlacitky ,+
a,"

*\/ pribéhu této operace blika horni
leva kontrolka.

“«

*Po uplynuti doby peceni se trouba
vypne automaticky.

ePokud chcete peceni ukoncit drive,
otocte volicem funkci do polohy
vypnuto.

*To umoZriuje nastavit as konce
peceni podle vaseho prani.

*Po nastaveni doby peceni otocte voli¢
funkci do polohy VYPNUTO a zobrazi se
aktudlni cas.

ePokud chcete zobrazit vybrany ¢as
peceni, otocte levy voli¢ funkci do
polohy Konec peceni.

eTato funkce se zpravidla pouZiva s
funkci Doba peceni.

eNapfiklad, pokrm se potrebuje péct
45 minut a chcete, aby byl pfipraven ve
12:30; v takovém pfipadé: na konci
stanovené doby se trouba automaticky
vypne a zni alarm. Vyberte
pozadovanou funkci peceni. Nastavte
dobu peceni na 45 minut (,,+“ ,-“).
Nastavte ¢as konce peceni na 12:30
(,+“ ,-“). PeCeni zacne automaticky v
11:45 (12:30 - 45 minut). Na konci
nastavené doby peceni se trouba
automaticky vypne.

VAROVANI: Pokud nastavite pouze ¢as
ukonceni peceni a ne dobu peceni,
trouba se okam?Zité zapne a vypne se v
nastaveném Case konce peceni.

MINUTKA

QA

*Otocte levy voli¢ funkci do polohy pro
Minutku.

eTlacitky ,,+“a ,-“ nastavte dobu
peceni.

oV priibéhu této operace horni pravd
kontrolka blika.

¢ Otocte levy voli¢ funkci na Minutku a
nastavte ¢as na 00:00 pomoci tlacitka

“«
»oe

*Na konci nastavené doby se ozve
zvukovy signal.

¢\/ pribéhu operace displej zobrazuje
zbyvajici ¢as.

e Lze poufZit troubu pro upozornéni, i
kdyz je trouba vypnuta.

DETSKA
POJISTKA

&

*QOtocte levy voli¢ funkci do polohy
Détské pojistky.

*Do 5 sekund stisknéte tlacitko ,,+"
*Kdy? je détskd pojistka aktivni, na
displeji se zobrazi ,,STOP*.

*Otocte levy voli¢ funkci zpét na
Détskou pojistku a do 5 sekund
stisknéte ,+“.

*Napis STOP zmizi.

e To zakdZe pouZiti trouby.

 Pro bezpecnost, kdyZ jsou vdomé
déti.
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PARAMETRY BEZDRATOVEHO PRENOSU

Standard |IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Frekvengni pasmo [MHz] | 2401-2483 2402-2480
Maximalni vykon [mW] 100 10

INFORMACE O VYROBKU PRO SiTOVE ZARIZENi

e Prikon vyrobku s pfipojenim k siti v pohotovostnim rezimu, pokud jsou pripojené viechny porty pevné sité a jsou aktivovany vsechny porty bezdratové

sité: 2,0 W

Jak aktivovat port bezdratové sité:

e Pokud kontrolka WiFi blika, znamena to, Ze modul WiFi je zapnuty.

e Pokud je jiz zaregistrovan: otocte knoflikem do polohy WiFi zapnuto.
¢ Pokud neni zaregistrovan: postupujte podle postupu pro registraci.

Jak deaktivovat port bezdratové sité:
e Pokud je kontrolka WiFi vypnutd, znamena to, Ze modul WiFi je vypnuty.

¢ Pokud je trouba zaregistrovana: otocte knoflikem do polohy WiFi reset a poté béhem 30 sekund do polohy vypnuto.

e Pokud trouba neni zaregistrovana, WiFi je vypnuto.

Registrace trouby v aplikaci

NA SMARTPHONU Available on the
Krok 1 . App Store

¢ Stdhnéte si aplikaci hOn.

Google Play

ORE IT ON

Krok 2
e Zaregistrujte se, nebo se pfihlaste.

EQRGOT YOUR SIGH
PASSWORG! e

elect your appliance
Kroks Sel |
e Pridejte novy spotrebic category
f- Washer Dryer
1
| Fridge
™ oven

Krok 4
¢ Naskenujte kdéd QR, nebo zadejte sériové Cislo.

Tell us your appliance
serial number

Ej)g et |

Tell us your appliance
serial number

Check rour specifhc madel ta know
mhere ta el 1t

Sem zapiste sériové ¢&islo pro budouci poutziti.

€ oK FOUND

NA SPOTREBICI

Krok 5

e Otocte knoflikem funkci peceni na programu
(zadné “svétlo” nebo “0“).

€ xC

Krok 6
e Otocte knoflikem funkci na program
WI-FI RESET a pockejte 30 sekund.

)

D @-.)
QPR O e

Krok 7
¢ Jakmile zacne blikat kontrolka WiFi, m(zete
do 5 minut pokracovat v parovani.

9 @
Qo
@
Qo
un]
oo

Rezim dalkového ovladani

Krok 1
¢ Otocte knoflikem na program WI-FI.

o

D &) )

g
8

@(5\@@

i

888

Krok 2
¢ Kontrolka WiFi se rozsviti.

-))) ®
[CR=

Spole¢nost Candy Hoover Group Srl timto prohlasuje, Ze radiové zafizeni je v
souladu se smérnici 2014/53/EU a s prislusnymi zakonnymi pozadavky (pro
trh UKCA). Uplny text prohla$eni o shodé je k dispozici na této internetové
adrese: www.candy-group.com

CZ80



3.2 ReZimy vareni

Voli¢ T°C T°C P
funke e ozmezi Funkce (zévisi na modelu trouby)
O SVETLO: Zapne svétlo v troubg.
9"0 ROZMRAZOVANI: Je-li voli¢ nastaven do této polohy. Ventilator dmychd vzduch o pokojové teploté kolem zmrzlého pokrmu a tak
(] jejza nékolik minut rozmrazi bez toho, aby se jakkolizménil obsah proteint v pokrmu.
*
@ 180 50 =240 VICEUROVNOVE: Doporucujeme pouZivat tuto metodu pro driibez, téstoviny, ryby a zeleninu. Teplo pronika do pokrmu Iépe a zkrati
se také doba peceni a predehrfevu. MuZete péct riizné pokrmy zaroven se stejnou pripravou nebo bez pfipravy v jedné nebo vice
'g 210 50 =240 pozicich. Tato metoda peceni zajistuje rovhomérnou distribuci tepla a zabrariuje smiseni vini.
2 ’ Prisouc¢asném pecenivice pokrm0 nastavte o deset minut delsi dobu.
*
—_ KONVENCNI: PouZivaji se soucasné hornii dolnitopna télesa. Predehfivejte troubu po dobu zhruba deseti minut. Tato metoda je
— 220 50 + 280 idedlni pro jakékoli tradi¢ni peceni. Pro pfipravu cerveného masa, hovézi pecené, jehnéci kyty, zvériny, chleba, pokrma ve folii
aquactiva (papillotes), listového tésta. Umistéte pokrm ajeho nddobu na rostu do stredni polohy.
VENTILATOR + SPODNi OHREV: Spodni topné téleso se pouziva spolu s ventildtorem dmychajicim vzduch uvnitF trouby. Tato
. metoda je idedIni pro Stavnaté ovocné kolace, dortiky, quiche a pastiky.
&3 210 50 =230 - - es o T e -
~— Zabranuje vysou$eni pokrmu a podporuje kvaseni v dortech, chlebovém téstu a jinych pokrmech pecenych zespodu. Umistéte
roStdo dolnipolohy.
GRIL + VENTILATOR: pouzivejte turbo-gril se zavienymi dvitky.
Horni topné téleso se pouziva spolu s ventilatorem dmychajicim vzduch uvnitr trouby. Pfedehrev je nezbytny u tmavych mas, ale
& 200 150 +220 nikoli u bilych mas. Idealni pro peceni pokrm o velké tloustce, celych kust jako je pecené veprové, dribez atd. Umistéte pokrm
uréeny ke grilovani primo do stfedu rostu ve stredni poloze. Zasurite pod rost odkapavaci plech pro zachyceni Stav. Zajistéte, aby
nebyl pokrm pfilis blizko u grilu. V poloviné peceni pokrm obratte.
GRIL: pouZivejte gril se zavienymi dvirky.PouZiva se pouze hornitopné téleso a mlzete nastavit teplotu. Rozzhavenitéles do ruda
hooed 3 L1+1L5 vyZaduje pét minut predehfivani. Uspéch je zarucen pro grily, kebaby a pokrmy s klirkou. Bila masa se umistuji dale od grilu; doba
* peceni je delsi, ale maso bude chutnéjsi. Tmava masa a rybi filety mlzete pokladat na rost nad odkapavaci plech. Trouba ma pét
poloh progrilovéaniod L1doL5.
oee ECO ECO+SUPER ECO: 90 min PYROLYZA
e ' SUPER: 120 min
P
on'e ZAPNOUT WI-FI: Trouba umozriuje pfipojenik siti Wi-Fi.
~~
reset ‘e RESETOVAT WI-FI: UmozZriuje restartovat pripojenik siti Wi-Fi.

* Testovano v souladu s normou EN 60350-1 pro Ucely prohldseni o spotiebé energie a energetické tridy
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4. Cisténi a Udrzba trouby

4.1 Obecné pozndmky k &isténi

Zivotnost spotfebi¢e mlzete prodlouzit prostfednictvim pravidelného
¢isténi. Pred provadénim rucniho cisténi pockejte, az trouba vychladne.
Nikdy nepouZzivejte pfi ¢isténi brusné myci prostredky, draténku nebo ostré
predméty. Predejdete tak neopravitelnému poskozeni smaltovanych dil(.
PouZivejte pouze myci prostfedky na bazi vody, mydla nebo bélidla
(Cpavek).

SKLENENE DIiLY

Doporucuje se Cistit sklenéné okno savou kuchynskou utérkou po kazdém
pouZiti trouby. Chcete-li odstranit odolnéjsi skvrny, miZete pouZit dobre
vyzdimanou houbu napusténou mycim prostredkem a potom oplachnout
vodou.

TESNEN{OKNA TROUBY

Je-litésnéniznecisténé, mdzete jej vycistit mirné navlihéenou houbickou.

4.2 Pyrolyza

PRISLUSENSTVI

Prislusenstvi vycistéte pred oplachovanim a susenim mokrou mydlovou
houbickou: vyvarujte se pouZziti

abrazivnich mycich prostredka.

ODKAPAVACI PLECH

Po pouziti grilu vyjméte plech z trouby. Nalijte na plech horky tuk a umyjte
jejvhorké vodé pomocihoubicky a prostfedku na myti nadobi.

Pokud stale ulpivaji mastné skvrny, ponorte plech do vody a myciho
prostfedku. Alternativné muizZete plech umyt v mycce na nadobi nebo
pouzit komercéni saponat na trouby. Nikdy neddavejte znecistény plech zpét
dotrouby.

Trouba je vybavena pyrolytickym systémem cisténi, jenz vysokou teplotou
ni¢i zbytky potravin. Tato funkce se provadi automaticky pomoci
programatoru. Vysledné vypary jsou ,vycCistény” tim, Ze projdou
pyrolyzérem, jenz se spustiihned poté, co zacne peceni. Vzhledem k tomu,
Ze pyrolyza vyuziva velmi vysokou teplotu, jsou dvirka trouby opatfeny
bezpecnostnim zamkem. Pyrolyzér lze kdykoliv zastavit. Dvitka nelze
otevrit, dokud je zobrazen bezpecnostnizamek.

POZNAMKA: Pokud byl nad troubu osazen sporak, b&éhem pyrolyzy nikdy
nepouzivejte plynové horaky nebo elektrické varné plotynky. Nedojde tak k
prehrétispordku.,

Jsou prednastaveny DVA PYROLYTICKE CYKLY:

ECO PYROCLEAN: Cisti mirné znecisténou troubu. Trva po dobu 90 minut.
SUPER PYROCLEAN: Cist{ znaéné zneti$ténou troubu. Trva po dobu 120
minut. U trouby vybavené pyrolyzérem nikdy nepouzivejte bézné dostupné
Cistici pripravky!

Tip: Pokud pyrolyzu provedete ihned po pripravé jidla v troubé, budete
moci vyuzit zbytkového teplav

ni, atim usetritenergii.

Pfed spusténim pyrolytického cyklu:

Z trouby vyjméte veskeré pfislusenstvi. To totiZ nevydrzi vysokou teplotu
pouzitou pFi pyrolitickém Cisticim cyklu. Pfedevsim z trouby vyjméte
mfizky, postranni dridky a teleskopicka voditka (viz kapitola VYJIMUTI{
MRIZEK A POSTRANNICH DRZAKU). U trub s jehlovym teplomérem je
nutné pred spusténim Cisticiho cyklu uzavfit otvor, a to matici, ktera je
soucasti dodavky.

eOdstrante veskeré velké zbytky jidla ¢i skvrny - odstranit je by trvalo
prilis dlouho. Nadmérné mnozstvi tuku by se mohlo vznitit, pokud by
bylo vystaveno vysokym teplotam, pfi nichz dochazi béhem cyklu
pyrolyzy.

eZavrete dvirka trouby.

ePfed Cisténim je nutno odstranit nadbytecné zbytky potravin.
eVycistéte dvirka trouby;

eVelké Ci hrubé zbytky jidla zevnitf trouby odstraiite pomoci navihcené
houbicky. NepouZivejte Cistici prostiedky;

eVyjméte veskeré pfislusenstvi a sadu vysuvnych drzaku (je-li ji trouba
osazena);
eNevkladejte utérky na nadobi.

Poutziti pyrolytického cyklu: eee

1- Knoflik vybéru funkci nastavte do polohy,, ¢2¢ “ Nadisplejise objevi
napis ,ECO“ nebo ,SUP“ Vychozi nastaveni Casu je 90 minut, ale
prostfednictvim programatoru (tlacitka nastaveni ,+“ nebo ,-“) je mozné
nastavit ¢as od 90 minut (rezim ECO) do 120 minut (rezim SUP). Je-li trouba
silné znecisténd, doporucujeme zvysit ¢as na 120 minut; pokud je trouba
stredné znecisténa, snizte dobu Cisticiho cyklu na 90 minut.

2- Start pyrolytického Cisticiho cyklu je mozné odloZit tak, Ze zménite Cas
konce (END) prostrednictvim programatoru.

3- Po nékolika minutach, kdyZz trouba dosahne vysoké teploty, se
automaticky zamknou dvirka. Pyrolyticky cyklus mize byt kdykoli zastaven
tak, Ze otocite volicem funkci zpét do pozice ,0“ (na displeji se na 3 sekundy
objevislovo OFF).

4- Po skonceni pyrolytického cyklu se pyrolyza sama automaticky vypne. Po
dobu, kdy jsou dvirka zamknutd, bude na displeji zobrazeno ,END* poté se
objevi, 0--n"

5- Mlzete otocit volicem funkci zpét do pozice ,0“ ale pokud bude teplota
stale vysokd, objevise ,,0—n* cozZ znaci, Ze dvirka jsou zamcena.

Pouziti pyrolytického cyklu u trouby Touch Control:

1- Knoflik vybéru funkci nastavte do polohy pyrolyza. Na displeji se objevi
bud népis ,ECO“, nebo ,SUP*.

2- Vlychozi nastaveni ¢asu je 90 minut, ale prostrednictvim programatoru
(tlacitka nastaveni ,+“ nebo ,-“) je moZné nastavit ¢as od 90 minut (rezim
ECO) do 120 minut (rezim SUP). Je-li trouba silné znecisténa, je vhodné
zvysit ¢as na 120 minut; pokud je trouba stfedné znecisténad, snizte dobu
Cisticiho cykluna90 minut.
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4.3 Funkce Agquactiva

AQUACTIVA vytvariparu pro snadné odstranovanituku a zbytkd jidla z trouby.
. Nalijte 300 ml vody do zasobniku AQUACTIVA na dné trouby.

. Nastavte funkci trouby na Staticky ( : ) nebo Spodni (_ ) ohtev.

. Nastavte teplotu na ikonu AQUACTIVA 222

. Nechte program bézet pfiblizné 30 minut.

. Po 30 minutach vypnéte program a nechte troubu vychladnout.

. Po vychladnuti spotrebice vycistéte vnitfek trouby utérkou.

U WwWN

Varovani: NeZ budete manipulovat se spotfebicem, ujistéte se, zda vychladnul. Zvyste pozornost u vsech horkych povrchd, nebot hrozi riziko popaleni.
Pouzijte destilovanou nebo pitnou vodu.

y

Pl e S—— — — — — —

4.4 Udrzba

DEMONTAZ A CISTENi BOENiICH DRZAKU

1-Vyjméte draténé drzdky tak, Ze za né zatdhnete ve sméru Sipek (viz nize).

2-Abyste draténé drzaky ocistili, bud'je viozte do mycky na nadobi, nebo pouzijte vihkou houbu a zajistéte, aby byly nasledné osuseny.
3-Po procesu Cisténi nainstalujte draténé drzédky v opacném poradi.

DEMONTAZ OKNA TROUBY

1. Otevrete ¢elniokno.

2. Otevrete svorky krytu zavésu na pravé a levé strané ¢elniho okna stlacenim smérem dold.
3. Vratte okno zpét provedenim predchoziho postupu v opacném poradikroku.
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DEMONTAZ A CISTENi SKLENENYCH DVIREK

1. Otevrete dvirka trouby.

2.3.4. Zajistéte zavésy, vysroubujte Srouby a demontujte hornikovovy kryt vytazenim smérem nahoru.

5.6.Vyjméte opatrné sklo ze dvirek trouby (Pozn: u pyrolytickych trub vyjméte také druhé a tretisklo (jsou-li osazena)).

7. Na konci ¢isténi nebo vymeény dily znovu sestavte provedenim krokd v opaéném poradi. U vsech skel musi byt Citelny znak ,,Pyro“ umistény na levé strané
dvitek poblizlevého boc¢niho zavésu. Tak bude natistény Stitek prvniho skla uvnitr dvirek.
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VYMENA ZAROVKY
1. Odpojte troubu od sitového privodu.

2.Sejméte sklenény kryt, vySroubujte Zarovku a vyménte ji za novou Zarovku stejného typu.
3.Jakmile je vadnd Zarovka vyménéna, vratte zpét sklenény kryt.

5. ReSeni potizi

5.1 Casto Kladené Otazky

PROBLEM MOZNA PRICINA RESENI
Trouba se nezahfiva Hodiny nejsou nastaveny Nastavte hodiny
o Funkce peceni a teplota Presvédcte se, Ze potrebna
Trouba se nezahtiva . .
nebyly nastaveny nastaveni jsou spravna
. , Vycistéte panel uzivatels kého rozhranfi
Zadna reakce dotykového Para nebo kondenzace na y ” e : , .
. ; ) " ) , hadrikem z mikrovlaken a odstrante
uzivatelského rozhrani panelu uZivatelského rozhrani kondenzat
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Sigurnosne upute

e Tijekom kuhanja vlaga se moZe kondenzirati
unutar pecnice ili na staklu vrata. RijeC je o
normalnoj pojavi. Kako biste smanjili ovaj ucinak,
pricekajte 10 do 15 minuta nakon sto ukljucite
napajanje prije nego sto stavite hranu u pecnicu. U
svakom sluc¢aju kondenzacija nestaje kada pecnice
dosegne temperaturu pripremanja.

* Pripremajte povrée u posudi s poklopcem
umjesto u otvorenom pladnju.

e Ne ostavljajte hranu u pecnici nakon kuhanja
dulje od 15do 20 minuta.

e UPOZORENIJE: uredaj i dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom upotrebe. Pazite da ne
dodirujete vruce dijelove.

e UPOZORENIJE: dostupni dijelovi mogu postati
vruci dok je peénica ukljuc¢ena. Djecu treba drzati
nasigurnoj udaljenosti.

e UPOZORENIJE: provjerite je li uredaj isklju¢en
prije zamjene Zarulje kako biste izbjegli
mogucnost strujnih udara.

e UPOZORENIJE: radi izbjegavanja opasnosti zbog
sluCajnog povratka toplinskog prekidaca u
pocetno stanje, ovaj se uredaj ne smije napajati
pomocu vanjskog preklopnog uredaja, kao sto je
vremenski programator, niti biti prikljucen na
strujni krug koji se redovito ukljucujeiiskljucuje.

e Djecu mladu od 8 godina drzati na sigurnoj
udaljenosti od uredaja ako nisu pod stalnim
nadzorom.

* Djeca se ne smiju igrati uredajem. Uredaj mogu
koristiti oni koji imaju 8 i visSe godina i oni s
ogranicenim fizickim, senzornim ili mentalnim
sposobnostima, bez

iskustva ili znanja o proizvodu, samo ako su pod
nadzorom ili ako dobiju upute o radu uredaja, na
siguran naciniako su svjesni mogucihrizika.

o Ci¢enje i odrzavanje ne smiju provoditi djeca
koja nisu pod nadzorom.

e Nemojte upotrebljavati grube ili abrazivne
materijale ili ostre metalne strugace za Cis¢enje
stakla vrata pecnice, jer mogu izgrebati povrsinu i
unistiti staklo.

e Potrebno je iskljuciti peénicu prije uklanjanja
uklonjivih dijelova te ih nakon ciS¢enja ponovno
sastavite u skladu s uputama.

e Upotrebljavajte iskljuCivo termometar za meso
koji je preporucen za ovaj uredaj.
e Ne rabite parni Cistac za Cis¢enje.

AKO PECNICU ISPORUCUJE PROIZVODAC BEZ
UTIKACA:

e UREDAJ NE SMIJE BITI SPOJEN NA I1ZVOR
NAPAJANJA POMOCU UTIKACA ILI UTICNICA, VEC
MORA BITI IZRAVNO SPOJEN NA MREZNO
NAPAJANIJE. Spajanje na izvor napajanja mora
izvrsiti kvalificirani stru¢njak. Kako bi ugradnja bila
u skladu s vazecim sigurnosnim propisima,
pecnicu izmedu uredaja i izvora napajanja treba
spojiti samo visepolnim prekidacem, pri cemu je
razmak izmedu kontakata sukladan zahtjevima za
prenaponsku kategoriju Ill. Visepolni prekidac
mora nositi maksimalno povezano opterecenje i
mora biti sukladan sa vazec¢im propisima. Prekidac
ne smije prekidati Zuto-zeleni kabel uzemljenja.
ViSepolni prekidac koji se koristi za prikljucivanje
mora biti lako dostupan nakon $to je uredaj
ugraden.

e Spajanje na izvor napajanja mora izvrsiti
kvalificirani strucnjak uzimajuci u obzir polaritet
pecéniceiizvoranapajanja.

e |skljucCivanje se mora posti¢i ugradnjom
prekidaca u fiksno oZicenje u skladu s pravilima
ozi¢enja

AKO JE PECNICA ISPORUCENA OD STRANE
PROIZVOBACA S UTIKACEM:

e Uti¢nica mora biti pogodna za opterecenje
naznaceno na etiketi i mora imati povezano i
funkcionalno uzemljenje. Vodi¢ za uzemljenje je
zuto-zelene boje. To treba izvrsiti kvalificirani
struc¢njak. Ukoliko uti¢nica u zidu ne odgovara
utikacu uredaja, zatrazite od kvalificiranog
elektricara da je zamjeni odgovaraju¢im tipom
utinice. Utikac i uti¢nica moraju biti u skladu s
vazecim normama u zemlji ugradnje.
PrikljuCivanje na izvor napajanja moguce je i
pomocu visepolnog prekidaca, sa razdvajanjem
kontakta sukladno sa zahtjevima za prenaponsku
kategoriju Ill, koji se postavlja izmedu uredaja i
izvora napajanja, a koji mora biti u stanju da
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podnese maksimalno napajanje koje se prenosi i
koji mora biti sukladno sa vazecim propisima.
Prekida¢ ne smije prekidati Zuto-zeleni kabel
uzemljenja. Nakon postavljanja uredaja, uticnica
ili viSepolni prekidac¢ koji se koriste za
prikljucivanje, moraju bitilako dostupni.

e |skljucivanje se moze vrsiti putem utikaca — ako
je dostupan ili ugradnjom sklopke u fiksno
ozi¢enje, sukladno pravilima ozZi¢enja.

e Ako se kabel za napajanje ostetio, treba ga
zamijeniti kabelom ili posebnim snopom koji se
moze nabaviti kod proizvodaca ili stupanjem u
kontakt s odjelom sluzbe za korisnike.

e Kabel za napajanje mora biti tipa HO5V2V2-F.
Ovu radnju treba obaviti primjereno kvalificirani
profesionalac. Vod za uzemljenje (Zuto-zeleni)
mora biti otprilike 10 mm dulji od ostalih vodova.
Za sve popravke obratite se iskljuCivo odjelu za
brigu o korisnicima i zatraZite upotrebu originalnih
rezervnih dijelova.

e Nepostivanje gore navedenog mozZe ugroziti
sigurnost uredaja i uciniti jamstvo nevazedéim.

e Prije CiS¢enja treba ukloniti svaki ostatak
prolivenog materijala.

e Dulji nestanak struje tijekom samog kuhanja
moze prouzroCiti kvar zaslona. Ako se to dogodi,
kontaktirajte korisnicku sluzbu.

e Kako bi se sprijecilo pregrijavanje, uredaj ne
smije biti postavljeniza dekorativnih vrata.

e Prilikom stavljanja police unutra, pazite da je
zaustavnik usmjeren prema gore i u straznjem
dijelu unutrasnjosti.

Policu morate potpuno uvuci u unutrasnjost
pecénice. « UPOZORENIJE: Ne prekrivajte stjenke
pecénice aluminijskom folijom ili jednokratnom
zastitom koju mozete kupiti u trgovini. Aluminijska
folija ili druga zastita u kontaktu s vru¢im emajlom
moze dovesti do otapanjaili propadanja emajla.

e UPOZORENIJE: Nikada nemojte skidati brtvu
vrata pecnice.

e OPREZ: Nemojte dolijevati vodu na dno
unutrasnjosti pec¢nice tijekom kuhanja ili dok je
pecnicavruca.

* Nisu potrebne daljnje mjere/postavke kako bi
uredajradio prinominalnim frekvencijama.

e UPOZORENIJE: prije pokretanja ciklusa
automatskog Ciscenja:

- oCistite vrata pecnice;

- uklonite velike ili tvrde ostatke hrane iz
unutrasnjosti pecnice pomocu vlazne spuive.
Nemojte koristiti deterdzente;

- uklonite sve dodatke i klizne vodilice (ako ih ima);
-nemojte stavljati krpe.

* Kod pecnica koje imaju sondu za meso potrebno
je prije ciklusa Cis¢enja zatvoriti otvor ¢epom koji
ste dobili. Kada se sonda za meso ne koristi otvor
uvijek mora biti zatvoren cepom.

e Povrsine se tijekom pirolitickog postupka
¢is¢enja mogu zagrijati viSe nego obi¢no, stoga
djeca moraju bitina sigurnoj udaljenosti.
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1. Opce upute

Hvala $to ste odabrali jedan od nasih proizvoda. Za najbolje rezultate s vaSom pecnicom trebate paZljivo procitati
ovaj prirucnik i spremiti ga za buduéu uporabu. Prije instalacije pecnice zabiljeZite serijski broj kako biste ga mogli
navesti osoblju servisa u slucaju popravaka. Nakon sto izvadite pecnicu iz pakiranja, uvjerite se da se nije ostetila
tijekom transporta. Ako niste sigurni, ne rabite pecnicu i za savjet se obratite kvalificiranom tehnicaru. Svu

ambalazu (plasticne vrecice, polistiren, cavle) drzite podalje od dohvata djece.

Prilikom prvog ukljucivanja peénice moZze se generirati snazan miris uzrokovan ljepilom na izolacijskim plo¢ama
oko pecnice koja se zagrijava prvi put. To je sasvim normalno i, ako se dogodi, pricekajte da se dim razide prije
nego Sto stavite hranu u pecnicu. Proizvodac ne prihvaca nikakvu odgovornost za slucajeve u kojima se nisu

postovale upute sadrzane u ovom dokumentu.

NAPOMENA: Funkcije pecnice, svojstva i pribor navedeni u ovom prirucniku razlikovat ée se, ovisno o modelu

koji ste kupili.

1.1 Sigurnosne indikacije

Pec¢nicu rabite samo za svrhu kojoj je namijenjena, to jest za pecenje hrane.
Svaka druga uporaba, na primjer kao izvor topline, smatra se nepropisnom te je
stoga opasna. Proizvodac nece biti odgovoran za bilo kakva osteéenja nastala
uslijed nepropisne, nepravilneilinerazumne uporabe.

Uporaba svih elektri¢nih uredaja podrazumijeva pridrzavanje nekih osnovnih
pravila:

1.2 Elekiricna sigurnost

- Nevucite elektri¢nikabl zaisklju¢enje uredajaizizvora napajanja

- Nedirajte uredajako imate mokreilivlazne rukeili stopala,

- Uporaba adaptera, razdjelnika s vise uti¢nica i produznih kabela opéenito se ne
preporucuje,

- Uslucaju kvarai/ililosegrada, iskljucite uredajine vrsite neovlastene preinake.

POBRINITE SE ELEKTRICNO SPAJANJE 1ZVRSI ELEKTRICAR ILI KVALIFICIRANI
TEHNICAR.

Napajanje na koje je pecnica priklju¢ena mora zadovoljavati zakone na snazi u
drzaviugradnje.

Proizvodac ne prihvaca nikakvu odgovornost za sve Stete nastale uslijed
nepridrzavanjaovih uputa.

Pecnicu treba prikljuciti na elektricno napajanje s uzemljenom zidnom
uti¢nicom ili visepolnom isklju¢nom sklopkom, ovisno o zakonima na snazi u
drzavi ugradnje. Elektri¢no napajanje treba zastititi prikladnim osiguracima, a
uporabljeni kabeli moraju imati poprecni presjek vodica koji moZze zajamciti
pravilno napajanje pecnice.

PRIKLJUCAK

Pecnica se isporucuje s kabelom za napajanje koji treba spojiti na elektricno
napajanje od 220- 240 Vac 50 Hz izmedu fazailiizmedufazeinule. Prije spajanja
pecnice na elektricno napajanje vazno je provjeritisljedece:

1.3 Preporuke

- Napon napajanja naveden na mjeracu,

- Postavku isklju¢ne sklopke postavke omeksivaca vode

Vodi¢ uzemljenja prikljucen na priklju¢ak uzemljenja pecnice treba spojiti na
prikljucak uzemljenjaizvora napajanja.

UPOZORENIJE

Prije spajanja pecénice na elektricno napajanje zamolite kvalificiranog
elektricara da provjeri kontinuitet prikljucka uzemljenja izvora napajanja.
Proizvodac ne prihvaca nikakvu odgovornost za sve nesrece ili druge probleme
nastale uslijed nespajanja pecénice na prikljucak uzemljenja ili spajanja na
priklju¢ak uzemljenja s nevaljanim kontinuitetom.

NAPOMENA: Buduci da za pecnicu moZe biti potrebno odrZzavanje,
preporucuje se da bude dostupna druga elektri¢na uti¢nica u koju se pecnica
moze prikljuciti nakon uklanjanja iz prostora u kojem je ugradena. Zamjenu
kabela za napajanje smije izvrsiti iskljucivo tehnicki servis ili tehnicari sa slicnim
kvalifikacijama.

eNakon svakog koristenja pecénice i minimalno c¢is¢enje pomodi ¢e da pecnica
uvijek bude savrseno Cista.

eNe prekrivajte stijenke pecnice aluminijskom folijom ili jednokratnom
zastitom koja se moze kupiti u trgovinama. Aluminijska folija ili druge zastite
mogu se u izravnom dodiru s vru¢im emajlom rastaliti i tako trajno ostetiti
emajlirane stijenke unutrasnjosti pecnice.

1.4 Instalacija

eKako bi se sprijecilo stvaranje pretjerane prljavstine u pecnici koja moze
rezultirati dimom i neugodnim mirisom, preporucujemo da pri radu ne koristite
previsoke temperature. Bolje je da produZite vrijeme pecenja na nizoj
temperaturi.

e\/ezano za priborisporucen uz pecnicu, savjetujemo da koristite samo posude i
plitice otporne navrlo visoke temperature.

Instalacija pecnice je obaveza kupca. Proizvodac nije obvezan izvesti instalaciju.
Ako se zahtjeva pomo¢ proizvodaca da ispravi greske nastale zbog pogresne
instalacije to nije obuhvaceno jamstvom.

Pri instalaciji pe¢nice moraju se slijediti upute za profesionalno kvalificirane
osobe. Proizvodac ne preuzima odgovornost za moguce povrede ljudi, Zivotinja
i/ili materijalnu Stetu koja je nastala zbog pogresne/neispravne instalacije
pecnice.

Kuhinjski namjestaj u koji se pec¢nica ugraduje, mora biti izraden od materijala

1.5 Gospodarenje otpadom i zastita okolisa

otpornog natemperaturu od najmanje 70° C.

Pecnica se moZe ugraditi na visinu u samostojeci kuhinjski element ili ispod
kuhinjske radne ploce.

Prije ugradnje pecnice morate osigurati dobru ventilaciju oko prostora pecnice
da se omogudi pravilno kruzenje svjezeg zraka potrebnog za hladenje i zastitu
unutarnjih dijelova peénice. Napravite otvore za ventilaciju prema opisu na
zadnjoj straniciovih uputa, zavisno o nacinu ugradnje.

Ovaj uredajje oznacen u skladu s Europskom direktivom 2012/19 /
EU o otpadu elektricne i elektronicke opreme (WEEE). Otpadna
elektricna i elektronicka oprema sadrzi i Stetne tvari (koje mogu
izazvati negativne posljedice za okolis) i osnovne komponente
(koje se mogu ponovno koristiti). Vazno je da otpadna elektri¢na i
elektronicka oprema bude podvrgnuta posebnim tretmanima,
kako bi se uklonili i pravilno odloZili svi zagadivaci i povratili i
reciklirali svimaterijali.

Pojedinci mogu igrati vaznu ulogu u osiguravanju da otpadna elektricna i
elektronicka oprema ne postane ekoloski problem; bitno je slijediti neka
oshovna pravila:

¢ Otpadna elektri¢naielektronika oprema se ne smije tretirati kao kuéni otpad.
e Otpadna elektricna i elektronika oprema treba se predati odgovarajuéim
sabirnim centrima kojima upravljaju opcina ili registrirane tvrtke. U mnogim

zemljama, za velike otpade elektricne i elektronicke opreme moZe biti
propisano sakupljanje kod kuce.

e Kada kupite novi aparat, stari moze biti vracen na prodajno mjesto koje ga
mora preuzeti besplatno po osnovi jedan-za-jedan, sve dok je to oprema
istovjetnogtipaiimaiste funkcije kao isporucena oprema.

USTEDA ENERGIJE | BRIGA ZA OKOLIS

Ukoliko je moguce, izbjegavajte nepotrebno zagrijavanje prazne peénice. Vrata
otvarajte Sto je manje moguce, kako biste smanjili gubitak topline iz
unutrasnjosti. Za znacajnu ustedu energije, iskljucite pecnicu 5 do 10 minuta
prije planiranog zavrsetka pecenja i iskoristite preostalu toplinu pecnice.
Odrzavajte brtve Cistima i pripazite da su pravilno ucvrscene, kako biste izbjegli
gubitak topline. Ukoliko imate dvotarifno brojilo, iskoristite funkciju odgode
pocetka pecenja za period jeftinije elektricne energije.
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2. Opis proizvoda
2.1 Pregled

1. Control panel

2. Shelf positions

(lateral wire grid if included)
3. Metal grill

4. Drip pan

5. Fan (behind the steel plate)
6. Oven door

2.2 Pribor (ovisno © modelu)

] Plitica za prikuplianje masno¢e 3 Poprec¢ne resetke

=11 =5

— S —

Prikuplja ostatke koji se cijede tijekom pecenja Postavljene su na pliticu za prikupljanje masnoce i metalne resetke boc¢nih
naresSetkama. polica.

2 Metalna resetka

Drzi pladanj za pecenje i tanjure.

2.3 Prvo Koristenja

PRETHODNO CISCENJE

Ocistite pecnicu prije prvog koristenja:

¢ Obrisite vanjske povrsine svlaznom mekom krpom,

* Operite svuopremu/priboriunutrasnjost pecnice s otopinom tople vode i deterdZenta za posuda,

¢ Podesite praznu peénicu na maksimalnu temperaturu i ostaviti da radi oko 1 sat, to ¢¢e ukloniti sve mirise nove pecnice, pri ovom postupku osigurajte
dobro provjetravanje prostorije.
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3. Uporaba pecnice
3.1 Opis zaslona

F
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UPOZORENIJE: prvi zadatak koji treba obaviti nakon instalacije pec¢nice ili prekida napajanja (na to

Rudica izbornika funkcije . o L A N ) A . . . B
ukazuje pulsiranje zaslona i prikazano je 12:00) je odredivanje to¢nog vremena. Donja desna svjetleca

Vrijeme kuhanja/Zavrsetak kuhanja

SN CE R AN

BezZi¢na signalna lampa
Tajmer

Postavka sata

Prikaz temperature ili sata
Upravljaci za prilagodavanje

LCD-a/temperature

00

Rucica izbornika funkcije kuhanja

¢ Vrijeme podesite tipkama "-" "+" .
e Pritisnite gumbizbornikaili pricekajte pet sekundi, nakon toga se zadaje vrijeme.

diodabljeska uisto vrijeme (). Toseradinasljedecinacin.

PAZNJA: Pe¢nica radi samo kada je postavljen sat.

KAKO AKTIVIRATI

KAKO DEAKTIVIRATI

NAMIJENA

ZA STO JE POTREBNA

TIHI NACIN

*QOkrenite izbornik lijeve funkcije na

eQOkrenite izbornik funkcije na poloZaj

eOmogucuje se iskljucivanje zvuka

#Za iskljucivanje zvuka tajmera.

<)

postavljanje vremena.
*Donji desni indikator LED treperi
tijekom ovog postupka.

RADA polozaj ,Tihi nacin rada“ ISKLJUCENO. tajmera.
*QOkrenite izbornik lijeve funkcije na eOkrenite izbornik funkcije na poloZzaj |*Omogucuje se postavljanje vremena |eZa postavljanje vremena: Postavite
POSTAVKA [ polozaj ,Postavi vrijeme” ISKLJUCENO. koje se prikazuje na zaslonu. vrijeme pri prvoj instalaciji pe¢nice ili
SATA eUpotrijebite gumbe ,,+“ili ,-“ za odmah nakon prekida napajanja (na

satu se prikazuje, u pulsiraju¢em
obliku, 12.00)

VRUEME
KUHANJA

G;:

*QOkrenite izbornik desne funkcije na
funkciju kuhanja.

*QOkrenite izbornik lijeve funkcije na
polozaj ,Vrijeme trajanja kuhanja“
*Postavite vrijeme kuhanja uz pomo¢
gumba , +“i,-“

eGornji lijevi indikator LED treperi
tijekom ovog postupka.

*Nakon $to je isteklo vrijeme kuhanja,
pecnica se automatski iskljucuje i alarm
se aktivira na nekoliko sekunda kako bi
se funkcije kuhanja ranije zaustavile,
okrenite upravlja¢ funkcije na
ISKLJUCENO ili postavite vrijeme na
00.00; tako da okrenete izbornik
funkcije na Vrijeme kuhanja i uz pomo¢
gumba ,+“i ,-"

eOmogucuje se prethodno postavljanje
vremena kuhanja za odabrani recept.
*Nakon sto ste postavili vrijeme
kuhanja, okrenite izbornik funkcije na
ISKLJUCENO, kako biste se vratili na
stvarno vrijeme.

eKako biste vidjeli odabrano vrijeme
kuhanja, okrenite izbornik lijeve
funkcije na Vrijeme kuhanja.

e Za kuhanje Zeljenih recepata.

*QOkrenite izbornik desne funkcije na
funkciju kuhanja.

eQOkrenite izbornik lijeve funkcije na
polozaj ,Zavrsetak kuhanja“

ePostavite zavrsetak kuhanja uz pomo¢
gumba , +“i,-"

eGornji lijevi indikator LED treperi
tijekom ovog postupka.

*Nakon sto je isteklo vrijeme kuhanja,
pecénica se automatski iskljucuje.
eKako biste ranije zaustavili funkcije
kuhanja, okrenite upravljac¢ kuhanja na
ISKLJUCENO.

eOmogucuje vam prethodno
postavljanje Zeljenog vremena
zavrsetka kuhanja.

¢Nakon sto ste postavili vrijeme
kuhanja, okrenite izbornik funkcije na
ISKLWUCENO, kako biste se vratili na
stvarno vrijeme.

eKako biste vidjeli odabrano vrijeme

*Ova se funkcija obic¢no upotrebljava s
funkcijom Vrijeme kuhanja.
ePrimjerice, Zeljenu je hranu potrebno
kuhati 45 minuta i Zelite da bude
gotova do 12.30; u tom slucaju: po
zavrsetku postavljenog vremena,
pecnica se automatski iskljucuje i
oglasava se alarm. Odaberite Zeljenu

&

*Blokada za djecu je dostupna kada se
na zaslonu pojavi ,STOP.

*Nestaje indikacija STOP.

ZAVRSETAK kuhanja, okrenite izbornik lijeve funkciju kuhanja. Postavite trajanje
KUHANJA funkcije na Zavrsetak kuhanja. kuhanja na 45 minuta (,,-“ ,+“).
. Postavite zavréetak kuhanja na 12:30
%4 (,-“,+“). Kuhanje automatski pocinje u
end 11:45 (12:30 minus 45 minuta), nakon
zavrsetka postavljenog vremena
kuhanja, pecnica se automatski
iskljucuje.
UPOZORENIJE: ako postavite samo
vrijeme zavrsetka kuhanja, a ne
trajanje kuhanja, pecnica ce se
automatski ukljuciti i iskljuciti po
zavrsetku postavljenog vremena
kuhanja.
*QOkrenite izbornik lijeve funkcije na ¢ Postavite vrijeme na 00.00 tako da eEmitira se zvucni signal po zavrsetku | ¢ Za uporabu pecnice kao alarma, ¢ak i
TAJMER poloZaj Tajmer. okrenete izbornik lijeve funkcije na postavljenog vremena. kada je pecnica iskljucena.
ePostavite Vrijeme kuhanja uz pomo¢ | polozaj Tajmer i upotrijebite gumb ,-“. [ *Tijekom postupka, na zaslonu se
D gumba ,+“i,-" prikazuje preostalo vrijeme.
eGornji desni indikator LED treperi
tijekom ovog postupka.
SIGURNOSNA | Okrenite izbornik lijeve funkcije na Vratite izbornik lijeve funkcije natrag | *Onemogucuje se uporaba pecnice. e Radi sigurnosti, kada se u kuci nalaze
BLOKADA ZA | poloZaj Blokada za djecu. na Blokada za djecu i pritisnite gumb djeca.
DJECU ePritisnite gumb ,+“ na 5 sekunda. ,+“na 5 sekunda.
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BEZICNI PARAMETRI

Standardno IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Frekvencijski pojas/evi [MHz] | 2401-2483 2402-2480
Najveda snaga [mW] 100 10

INFORMACIJE O PROIZVODU ZA UMREZENU OPREMU

¢ Potrosnja energije proizvoda u mreznom stanju pripravnosti ako su svi Zicani mrezni prikljucci povezani i svi bezic¢ni mrezni prikljucci aktivirani: 2,0 W

Kako aktivirati beZi¢ni mrezni prikljucak:

e Ako lampica LED za WiFi treperi to znaci da je uklju¢en modul za WiFi.
e Ako je vec¢ povezan: okrenite rucicu na polozaj WiFi ukljucen.

¢ Ako nije povezan: slijedite postupak za povezivanje.

Kako deaktivirati beZi¢ni mrezni prikljucak:
e Ako je lampica LED za WiFi iskljucena to znaci da je isklju¢en modul za WiFi.

¢ Ako je pecnica povezana: okrenite rucicu na poloZaj za ponovno postavljanje WiFi-ja, a zatim na poloZzaj Isklju¢eno unutar 30 sekundi.

¢ Ako pecnica nije povezana, WiFi je iskljucen.

Povezivanje pecnice pomocu aplikacije

Available on the

NA PAMETNOM TELEFONU 4
App Store

1. Korak
® Preuzmite aplikaciju hOn.

o
Fe

GETITON

Google Play

EXPLORE IT ON

== AppGallery

2. Korak
e Prijavite se ili se registrirajte.

EQRGOT YOUR
PASSWORD! e

3. Kora_k . . Select your appliance
¢ Dodajte novi uredaj category
C-’ Washer Dryer
1
— Fridy
[ own

4. Korak
e Skenirajte kod QR ili unesite serijski broj.

Tell us your appliance
serial number

Ef% [ty

Tell us your appliance
serial number

Check rour specifhc madel ta know
mhere ta el 1t

Ovdje upisite serijski broj za buducu upotrebu.

NA UREDAJU

5. Korak 5

¢ Okrenite rucicu za funkcije kuhanja na program —

(Nema “svjetla” ili “0”).
&8
&

6. Korak = &
e Okrenite rucicu na program WI-FI RESET-ja = o
i pri¢ekajte 30 sekundi. Q P
Q 4
7. Korak fa
* Kada lampica LED za WiFi pocCne treperiti, ©)
mozZete nastaviti s uparivanjem unutar 5 minuta. _ +
Nacin rada daljinskog upravljanja
1. Korak = * Q
e Okrenite rucicu na program Wi-Fi. = ©
& S
Q ©
2. Korak Y . -
e Ukljuéuje lampica LED za WiFi. =B 8888 g ©

+

Ovim drustvo Candy Hoover Group Srl izjavljuje da je radijska oprema u
skladu s Direktivom 2014/53/EU i odgovaraju¢im zakonskim zahtjevima (za
trziste UKCA). Potpuni tekst izjave o sukladnosti dostupan je na sljedecoj
internetskoj adresi: www.candy-group.com
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3.2 Upute Za Uporabu

Regulator [ Regulator T°C .. .. , .
funkeije |termostata|  OPsed Funkcija (Ovisi o modelu pecnice)
O LAMPA: Kideriilt a st vilagitasa.
ODLEPIVANIE - kada je gumb za izbor funkcija podesen na ovaj polozaj, ventilator okreée zrak na sobnoj temperaturi oko
;olo zaledene hrane tako da se odledi za nekoliko minuta bez da sadrzaj bjelancevina u hrani bude promijenjen.Temperatura je
unaprijed podesenana40° Cireguliranje nije moguce.
* VISERAZINSKO- | gornji i donji grijaci oriste se kada ventilator cirkulira zrak unutar peénice. Preporucujemo ovaj nacin koristite
@ 180 50 + 240 za piletinu, da peciva, ribu i povrce. Toplina prodire bolje u namirnice te se skracuje i kuhanje i zagrijavanje. Mozete kuhati
razli¢itu hranu istovremeno s istim ili bez istog pripravljanja u jednom ili viSe polozaja. Ovaj nacin kuhanja omogucava
'@ 210 50 =240 ravnomjernu raspodjelu topline i sprje¢ava mijeSanje mirisa. Pricekajte dodatnih desetak minuta ako se namirnice kuhaju
g istovremeno.
*
< 220 50 = 280 KONVENKCHA - Koriste se gornji i donji elementi pecnice. To je uobicajeni nacin pecenja i przenja. Idealno jeza przenje
) butine i divljaci, pecenje kolaci¢a i jabuka te pripravljanje mekanog i hrskavog jela.
aquactiva
\g 210 50 +230 VENTILATOR I DONJI GRIJAC: Ova funkcijaidealna je za delikatna jela (nabuijci).
ROSTILJ | VENTILATOR: koristi se gornji grija¢ zajedno s ventilatorom koji okreée vruéi zrak po unutradnjosti peénice.
— Prethodno zagrijavanje preporucljivo je za crveno meso a nije potrebno za bijelo meso. Pecenje na grillu idealno je za
& 200 150 +220 deblje komade mesa kao Sto su svinjetinaili perad.
Hranu koju pripremate na grillu postavite izravno u sredinu srednje policu a ispod postavite pliticu za sakupljanje sokova
i masti. Za najbolje rezultate uvijek provjerite da meso nije preblizu grijaca i okrenite meso na pola vremena pecenja.
ROSTILJ: upotrebljavajte rostilj sa zatvorenim vratima.
Gornji grijac upotrebljava se samostalno i mozete prilagoditi razinu temperature. Kako bi se grijaci zagrijali do usijanja,
R L3 L1+L5 potrebno je pet minuta prethodnog zagrijavanja. Uspjeh je zajamcen za rostilje, kebabe i gratinirana jela. Bijelo meso
moZze se staviti razmaknuto od rostilja; kuhanje traje dulje, no meso je so¢nije. MoZete staviti crveno meso i riblji file na
policu s posudom za kapanje koja je stavljenaispod. Pe¢nica ima pet poloZaja za rostilj, od L1 do L5.
4 ECO+SUPER ) Sl
2 LD SUPER: 120 min PYROLYSIS
on/’;‘\ WIFION: Moguce je spajanje pecnice na wifi.
reset ‘e WIFI RESET: Omogucava ponovno pokretanje spajanja na wifi.

* |spitano u skladu s normom EN 60350-1 za svrhu prijave potro$nje energije i energetskog razreda
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4. Cis¢enje i odrzavanje peénice

4.1 Opce napomene o Ciscenju

Radni vijek uredaja moze se produljiti redovitim c¢is¢enjem. Pricekajte da se
pecnica ohladi prije ru¢nog cis¢enja. Pri ¢is¢enju nikada nemojte koristiti
abrazivne deterdzente, Celicnu vunu ni ostre kako ne biste nepovratno
ostetili emajlirane dijelove. Koristite samo vodu, sapun ili deterdzente na
osnovibjelila (amonijak).

STAKLENI DUJELOVI

Preporucuje se Ciséenje staklenog prozora upijajuc¢im kuhinjskim ru¢nikom
nakon svake uporabe pecnice. Kako biste uklonili tvrdokornije mrlje,
mozete uporabiti spuzvu namocenu deterdZentom i dobro iscijedenu.
Potomisperite vodom.

BRTVA PROZORA PECNICE

Ako se zaprlja, brtva se moze ocistiti vlaznom spuzvom.

4.2 Piroliza

PRIBOR

Pribor ocistite mokrom spuzvom i sapunicom prije nego ga isperete i
osusite: izbjegavajte uporabu abrazivnih deterdzenata.

PLITICA ZA PRIKUPLJANJE MASNOCE

Nakon uporabe resSetke za pecenje, izvadite pliticu iz pecénice. Vruéu
masnocu ulijte u spremnik i operite pliticu vru¢om vodom uz pomoc¢ spuzve
i sredstva za pranje posuda. Ako masne naslage ostanu, uronite pliticu u
vodu i deterdzent. Alternativno mozete pliticu oprati u perilici posuda ili
uporabiti komercijalno sredstvo za pecnice. Nikada ne stavljajte prljavu
pliticu natrag u pecnicu.

Pecnica je opremljena sustavom za CiS¢enje pirolizera, kojim se unistavaju
ostatci hrane privisokoj temperaturi. Ovaj se postupak izvrsava automatski,
putem programera. Nastali plinovi postaju ,cistima“ nakon prolaska
pirolizera, koji zapocinje s radom odmah nakon pocetka kuhanja. S obzirom
da su za rad pirolizera potrebne jako visoke temperature, vrata pecénice
imaju sigurnosnu blokadu. Pirolizer se mozZe zaustaviti u bilo kojem
trenutku. Vrata se ne mogu otvoriti dok se ne prikaZe sigurnosna blokada.
NAPOMENA: Ako je iznad pecnice postavljena ploca, nikada nemojte
upotrebljavati plinske plamenike ili elektri¢ne ploce za grijanje tijekom rada
pirolizera, na taj ¢ete nacin sprijeciti pregrijavanje ploce.

DVA PIROLITICKA CIKLUSA su prethodno postavljena:

PIROCISCENJE ECO: Omogucuje ¢id¢enje umjereno prljave peénice.
Trajanje radaje 90 minuta.

SUPER PIROCISCENJE: Omogucuje cis¢enje izuzetno prljave pecnice.
Trajanje radaje 120 minuta.

Nemojte nikada upotrebljavati komercijalno dostupne proizvode za
c¢is¢enje u pirolitickim pec¢nicama!

Savjet: Provodenije pirolitickog Cis¢enja odmah nakon kuhanja omogucuje
vam da iskoristite preostalu toplinuinataj nacin ustedite energiju.

Prije provodenja pirolitickog ciklusa:

e Uklonite sve dodatke iz pecnice, zato sto ne mogu podnijeti visoke
temperature koje se upotrebljavaju tijekom pirolitickog ciklusa ¢isc¢enja;
narocito pazite da uklonite resetke, bocne stalke i teleskopske vodilice
(pogledajte poglavlje UKLANJANJE RESETKI | BOCNIH STALAKA). U
pecnicama koje sadrze sondu za meso potrebno je, prije provodenja
ciklusa cis¢enja, zatvoriti otvor pomocu isporucene matice.

¢ Uklonite sva velika prolijevanja ili velike mrlje, jer je potrebno previse
vremena za njihovo uniStavanje. Isto tako, velike koli¢ine masti mogu se
zapaliti pri jako visokim temperaturama tijekom pirolitickog ciklusa.

® Zatvorite vrata pecnice.

o Visak prolijevanja mora se ukloniti prije ¢iS¢enja.

o Ocistite vrata pecnice;

e Uklonite velike ili grube ostatke hrane iz unutrasnjosti pec¢nice uz
pomocvlazne spuzve. Nemojte upotrebljavati deterdzente;

o Uklonite sve dodatke i klize¢i komplet stalka (ako postoji);

¢ Nemojte stavljati kuhinjske krpe.
Uporaba pirolitickog ciklusa: bl

1- Okrenite izbornik funkcije na polozaj, e e ¢ “ Na zaslonu se pojavljuje
indikacija ,ECO“ili ,,SUP* Prethodno postavljeno vrijeme je 90 min, koje se
moZze mijenjati od 90 min (nacin rada Eco) do 120 min (nacin rada Sup) uz
pomoc¢ programera (gumb za postavljanje ,+“ ili ,-“). Ako je pecnica jako
prljava, preporucuje se produljiti vrijeme do 120 min, ako je pecnica
umjereno prljava smanjite vrijeme ciklusa ¢is¢enja na 90 min.

2- Moguce je odgoditi vrijeme pocetka pirolitickog ciklusa tako da se
promijeni ZAVRSNO vrijeme uz pomo¢ programera.

3- Nakon nekoliko minuta, kada temperatura u pecénica postane visoka,
vrata se automatski zakljucavaju. Piroliticki se ciklus moZe zaustaviti u bilo
kojem trenutku tako da se okrene izbornik funkcije natrag na ,0“ (rijec
ISKLJUCENO se prikazuje na 3 sekunde).

4- Po zavrsetku pirolitickog ciklusa, piroliza se automatski iskljucuje. Na
zaslonu se prikazuje ,ZAVRSETAK“ dok se vrata ne zakljucaju, a zatim ,0--n“.
5- Mozete vratiti izbornik funkcije natrag na ,0“ no ako je temperatura i
dalje visoka, pojavljuje se indikacija ,0--n“ kojom se obavjestava da su vrata
zakljucana.

Uporaba pirolitickog ciklusa u pecnicama s dodirnim upravljackim
elementima:

1- Okrenite izbornik funkcije na polozaj pirolize. Na zaslonu se pojavljuje
LECO“ili,SUP”

2- Prethodno postavljeno vrijeme je 90 minuta, no moZe se mijenjati od 90
min. (nacin rada Eco) do 120 min. (nacin rada Sup) uz pomo¢ programera
(tipka ,,+“ili ,-“). Ako je pecnica jako prljava, potrebno je produljiti vrijeme
do 120 min., no ako je pecnica samo donekle prljava, smanjite ciklus
c¢is¢enjana 90 min.
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4.3 Funkcijao Aquactiva

Postupak from koristi paru kako bi pomogao uklanjanju masnocei ostataka hrane iz pe¢nice.

1. Stavite 300 ml. vode u spremnik sustava Aquactiva na dnu pecnice.

2. Postavite funkciju pecnice na Staticki ( : )ili Donji () grijac¢

3. Postavite temperaturu naikonu Aquactiva 440

4. Pricekajte da program odradi 30 minuta.

5. Nakon 30 minutaiskljucite program i pricekajte da se pecnica rashladi.

6. Kad je uredajhladan, oCistite unutarnje povrsine pe¢nice mekom krpom.

Upozorenje:

Uvjerite se da je pecnica hladna prije nego je dotaknete.

Budite pazljivi sa svim vruc¢im povrsinama jer one mogu uzrokovati opekline. Koristite destiliranuili pitku vodu.

y

Pl T ——— — — — —

4.4 Odrzavanje

UKLANJANJE I &ISEENJE BOCNIH VODILICA

1. Uklonite Zicane resetke tako Sto ¢ete ih povuci u pravcu strelica (vidi u nastavku).

2. Ocistite Zicane reSetke tako Sto Cete ih staviti u perilicu za posude ili koristite mokru spuzvu te ih poslije osusite.
3. Nakon ¢is¢enja vratite ZiCane reSetke na svoje mjesto obrnutim redoslijedom.

UKLANJANJE PROZORA PECNICE

1. Otvorite prednji prozor.

2. Otvorite spojnice kucista Sarki na lijevoj i desnoj strani prednjeg prozora trako da ih gurnete prema dolje.
3. Prozor vratite izvrSavanjem postupka obrnutim redoslijedom.
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UKLANJANIJE I CISCENJE STAKLENIH VRATA

1. Otvorite vrata pecnice.

2.3.4. Blokirajte Sarke, uklonite vijke i uklonite gornji metalni poklopac tako da ga povucete prema gore.

5.6. Uklonite staklo tako da ga paZzljivo izvucete iz vrata pecnice (napomena: u pirolitickim peénicama uklonite i drugoi trece staklo (ako postoji)).

7.Po zavrsetku Cis¢enjaili zamjene sastavite dijelove obrnutim redoslijedom.

Na svim staklima oznaka ,,Pyro” mora biti Citljiva i nalaziti se na lijevoj strani vrata, pokraj lijeve poprecne Sarke. Na taj ¢e nacin otisnuta oznaka na prvom
staklu biti s unutarnje strane vrata.
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ZAMJENA ZARULJICE IZ SVJETILIKE
1.Vélasszaleasutétazerésaramu.

2. Az Gvegboritas, csavarja kiaz izzot és cserélje ki egy Ujizzét az azonos tipusu.

3.Haahibdsizzot cserélni, helyére az Givegbura.

5. RjeSavanje problema

5.1 CESTA PITANJA

PROBLEM

MOGUCI UZROK

RIESENJE

Pecnica se ne zagrijava

Sat nije postavljen

Postavite sat

Pecnica se ne zagrijava

Nisu postavljeni funkcija
kuhanja i temperatura

Pobrinite se da su potrebne
postavke pravilne

Dodirno korisnicko sucelje
ne reagira

Para i kondenzacija na ploci
korisnickog sucelja

Plocu korisnickog sucelja ocistite krpom od
mikrovlakana kako biste
uklonili kondenzirani sloj
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Varnostna Navodila

e Med kuhanjem lahko vlaga kondenzira znotraj
odprtine pecice ali na steklu vrat. To je normalno
stanje. Za zmanjsanje tega ucinka pocakajte
10-15 minut po vklopu napajanja, preden hrano
vstavite v pecico. V vsakem primeru kondenzacija
izgine, ko pecCica doseze temperaturo za kuhanje.

e Zelenjavo kuhajte v posodi s pokrovom,
namesto na odprtem pekacu.

* |zogibajte se puscanju hrane v pecici za vec kot
15—-20 minut po kuhanju.

e OPOZORILO: naprava in dostopni deli se med
uporabo segrejejo. Bodite previdni in se ne
dotikajte vrocih delov.

e OPOZORILO: med delovanjem Zara, se
izpostavljeni deli lahko zelo segrejejo. Zato
poskrbite, dabodotakrat otrocivarno

oddaljeni.

e OPOZORILO: poskrbite, da je pred zamenjavo
Zarnice, naprava izklopljena, da se izognete
morebitnemu elektricnemu udaru.

e OPOZORILO: da bi se izognili kakrsni koli
nevarnosti zaradi nenamerne ponastavitve
termi¢nega prekinjala, te naprave ne smete
napajati preko zunanje stikalne naprave, kot je
¢asovnik, ali je prikljuciti na tokokrog, ki se redno
vklaplja aliizklaplja.

e Otroci, mlajsi od 8 let, morajo biti na varno
oddaljeni od naprave, ¢e niso pod stalnim
nadzorom.

e Otroci se z napravo ne smejo igrati. Napravo
lahko uporabljajo osebe stare 8 let ali vec in osebe
z zmanjsanimi telesnimi, ¢utnimi ali razumskimi
sposobnostmi, brezizkusenjaliznanjaoizdelku, le
pod nadzorom ali ¢e so prejeli ustrezna navodila
glede varne uporabe naprave in Ce se zavedajo
nevarnosti, ki obstajajo.

o Cid¢enja in vzdrZevanja ne smejo opravljati
otroci, ki niso pod nadzorom.

e Za CiSCenje stekla na vratih pecice ne
uporabljajte abrazivnih in grobih materialov ali
ostrih kovinskih strgal, saj lahko povzrocijo praske
na stekleni povrsini, ki lahko povzrocijo pokanje
stekla.

e Pred odstranjevanjem delov, ki jih je mogoce
odstraniti, je pelico trebaizklopiti.

e Po koncanem cis¢enju, ponovno sestavite dele
po prilozenih navodilih.

e Uporabljajte samo sondo za meso, ki je
priporocena zato pecico.

e ZaCisCenje ne uporabljajte parnega Cistilnika.

CE JE PECICA DOBAVLIENA BREZ VTICA S STRANI
PROIZVAJALCA:

o NAPRAVA NE SME BITI PRIKLJUCENA NA VIR
NAPAJANJA Z UPORABO VTICA ALl VTICNICE,
AMPAK MORA BITI NEPOSREDNO PRIKLJUCENA
NA ELEKTRICNO OMREZIJE. Priklju¢itev na vir
napajanja mora izvesti ustrezno usposobljen
strokovnjak. Da bi bila namestitev skladna z
veljavno varnostno zakonodajo, mora biti pecica
priklju¢ena samo tako, da se med napravo in
virom napajanja namesti varovalka z locitvijo
kontaktov, ki ustreza zahtevam za prenapetostno
kategorijo Ill. Varovalka mora prenasati najvecjo
povezano obremenitev in mora biti v skladu z
veljavno zakonodajo. Rumeno-zelenega kabla ni
dovoljeno prekinjati z varovalko. Varovalka, ki se
uporablja za povezavo, mora biti med
namestitvijo naprave lahko dostopna.

e PrikljuCitev na vir napajanja mora izvesti
ustrezno usposobljen strokovnjak glede na
polarnost pecice inviranapajanja.

* |zklop mora biti izveden z vgrajenim stikalom v
fiksno ozZicenje v skladu s pravili oZicenja

CE JE PECICA DOBAVLIENA Z VTICEM S STRANI
PROIZVAJALCA:

e Vticnica mora ustrezati obremenitvi, oznaceni
na oznaki, imeti mora priklju¢en ozemljitveni
kontakt in mora biti operativna. Kabel za
ozemljitev je rumeno-zelene barve. To operacijo
mora izvesti ustrezno usposobljen strokovnjak. V
primeru nezdruZzljivosti vti¢a naprave z vticnico
prosite usposobljenega elektri¢arja, da vti¢nico
zamenja z drugo vti¢nico primerne vrste. Vti¢nica
in vtika¢ morata izpolnjevati veljavhe norme v
drzavi, kjer bo naprava priklopljena v omrezje.
PrikljuCitev na vir napajanja lahko izvedemo tudi
tako, da med napravo in vir energije, ki prenasa
najvecjo priklju¢no obremenitev, v skladu z

SL98



veljavno zakonodajo namestimo omnipolarni
odklopnik z locCitvijo kontaktov, ki ustreza
zahtevam za prenapetostno kategorijo IlI.
Rumeno-zelenega kabla ni dovoljeno prekinjati z
varovalko. Vti¢nica ali varovalka, ki sta vgrajeni
med vticnico in napravo, morata po namestitvi
naprave ostati enostavno dostopni.

e Prekinitev napajanja mora biti mozna bodisi z
odklopom vtikaca iz vti¢nice bodisi prek dodatno
vgrajenega stikala, namescenega skladno s pravili
elektro-stroke.

o Ce je napajalni kabel poskodovan, ga je
potrebno nadomestiti z novim ali posebnim
kablom, kije navoljo priproizvajalcu, lahko pa
setudiobrnete na oddelek za podporo kupcem.

* Napajalnikabel mora biti vrste HO5V2V2-F.

e Priklop naprave mora izvesti ustrezno
usposobljena oseba. Kabel za ozemljitev (rumeno-
zelen) mora biti pribliZno 10 mm daljsi kot drugi
prevodniki. Za kakrsna koli popravila se obrnite
samo na oddelek za podporo strankam in
zahtevajte uporabo originalnih rezervnih delov.

e NeuposStevanje zgornjih predpisov lahko
negativno vpliva na varno uporabo naprave ter
iznici garancijo.

 Pred CiSCenjem morate morebitne ostanke Zivil
najprej odstraniti.

e Dolg izpad napajanja, ki se pojavi med fazo
kuhanja, lahko povzroci okvaro zaslona. V tem
primeru se obrnite na servisno sluzbo.

* Naprave ni dovoljeno namestiti za dekorativnimi
vrati, sicer lahko pride do pregrevanja.

e Pri vstavljanju polic se prepricajte, da je
zaustavljalnik na zadnji strani in obrnjen navzgor.
Polico morate vstavitido konca

e OPOZORILO: Sten pecice na oblagajte z
aluminijasto folijo ali zas¢ito za enkratno uporabo,
kije navoljovtrgovinah.

Aluminijasta folija ali katera koli druga zascita, ki je
v neposrednem stiku z vro¢im emajlom,
predstavlja tveganje topljenja in slabsanja
kakovostiemajlav notranjosti.

e OPOZORILO: Nikoli ne odstranite tesnil na vratih
pecice.

e POZOR: Dna odprtine pecice ne polnite z vodo
med kuhanjem ali ko je pecica vroca.

e Za upravljanje te naprave pri nazivnih

frekvencah, ni potrebno nobeno dodatno
delovanje/nastavitev.

e OPOZORILO: pred zagonom samodejnega cikla
¢iscenja:

- Ocistite vrata pecice.

- Odstranite velike ali grobe ostanke hrane iz
notranjosti pecice z vlazno gobico. Ne
uporabljajte detergentov.

- Odstranite vse dodatke in komplet drsnih vodil
(Ce jenamescen).

-Ne obesajte kuhinjskih krp.

e Pripecicah s sondo za meso, morate pred ciklom
CiSCenja zapreti odprtino za sondo za meso s
prilozeno matico.

e Med postopkom pirolitskega cCiS¢enja se
povrsine naprave segrejejo bolj kot obicajno, zato
se tedaj otrocine smejo

priblizevati.
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1. SploSna navodila

Zahvaljujemo se vam za izbiro enega od nasih izdelkov. Za najboljSe rezultate z vaso pecico pozorno
preberite navodila in jih shranite za poznejso uporabo. Pred namestitvijo pecice si zabelezite serijsko
Stevilko, tako da jo lahko posredujete osebju sluzbe za stranke, ¢e potrebujete kaksna popravila. Ko
pecico odstranite iz embalaZe, preverite, ali se med transportom ni poskodovala. Ce ste v dvomih,
pecice ne uporabljajte in se za nasvet obrnite na usposobljenega tehnika. Ves embalazni material

(plasti¢ne vrecke, stiropor, Zeblje) hranite izven dosega otrok.

Ko pecico prvi¢ vklopite, se lahko razvije mocan vonj po dimu, ki ga povzroci lepilo na izolacijskih
ploscah, ki obdajajo pecico ob prvem segrevanju. To je popolnoma normalno in ¢e se zgodi, morate
pocakati, da dim izgine, preden poloZite Zivila v pecico. Proizvajalec ne prevzema odgovornosti v

primerih, ko ne upostevate navodil vtem dokumentu.

OPOMBA: Funkcije pecice, lastnosti in dodatki, navedeni v tem prirocniku se lahko razlikujejo odvisno

od modela, ki ste ga kupili.

1.1 Varnostni Indikacije

Pecico uporabljajte le za predvideni namen, ki je samo kuhanje Zivil; vsa
druga uporaba, na primer kot vir toplote, se Steje kot nepravilna in zato
nevarna. Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za morebitno skodo, do
katere pride zaradinepravilne, neustrezne alinerazumne uporabe.
Uporaba kakrsne koli elektricne naprave pomeni spostovanje nekaterih
temeljnih pravil:

1.2 Elektricna varnost

- Nevlecite napajalnega kabla, da bi odklopiliizdelek iz vira napajanja

- Aparata se ne dotikajte z vlaZznimirokami ali nogami;

- Nasplosno uporaba adapterjev, vec vti¢nic in podaljskov ni priporocljiva;
-V primeru okvare in/ali slabega delovanja, aparat izklopite in ga ne
spreminjajte.

ZAGOTOVITE, DA ELEKTRIENE POVEZAVE VZPOSTAVI ELEKTRICAR ALl
USPOSOBLJEN TEHNIK.

Napajanje, s katerim je povezana pecica, mora biti v skladu z zakoni, ki
veljajovdrzavinamestitve.

Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za Skodo, ki nastane zaradi
neupostevanja teh navodil. Pecica mora biti priklju¢en na elektri¢no oskrbo
z ozemljeno vti¢nico ali odklopnikom z vec poli, odvisno od zakonov, ki
veljajo v drzavi namestitve. Napajanje mora biti zasciteno z ustreznimi
varovalkami in uporabljeni kabli morajo imeti precni prerez, ki lahko
zagotovi ustrezno napajanje pecice.

PRIKLJUCEVANJE

Pecica je dostavljena z napajalnim kablom, ki ga lahko povezZete le z
elektri¢nim napajanjem z 220-240 Vac 50 Hz moci med fazami ali med fazo
in nevtralnim vodom. Pred povezavo pecice z elektri¢nim napajanjem, je
pomembno, da preverite:

1.3 Priporocila

- Moc napetosti, ki je navedena na merilniku;

- Nastavitev odklopnika.

Ozemljitveni kabel priklju¢en na ozemljitveni priklju¢ek pecice mora biti
povezan z ozemljitvenim priklju¢kom napajanja.

OPOZORILO

Pred prikljucitvijo pecice na elektricno omreZje, se posvetujte z
elektricarjem, da preverite kontinuiteto oskrbe ozemljitvenega prikljucka
napajanja. Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za morebitne nesrece ali
druge tezave, ki jih povzroci neupostevanje povezave pecice na
ozemljitveni prikljucek ali ozemljeno povezavo, kiima moteno kontinuiteto.
OPOMBA: Ker so na pecicilahko potrebna vzdrzevalna dela je priporocljivo,
da imate na voljo drugo stensko vtic¢nico, da lahko pecico poveZete z le-to,
Ce jo odstranite iz prostora, v katerega je namescena. Napajalni kabel lahko
zamenja samo osebje tehni¢nega servisa s kablom z enakovrednimi
kvalifikacijami.

*Priporo¢amo, da po vsaki uporabi na hitro ocistite pecico.

#Sten pecice ne oblagajte z alu-folijo ali v oblogami za enkratno uporabo, ki so
na voljo v trgovinah, saj bi se te snovi lahko stalile ob stiku z vro¢im emajlom,
kar bi poskodovalo emaijl.

*Ne nastavljajte previsoke temperature, saj se bo tako pecica manj umazala in

1.4 Installation

se ne bo razvijal dim. Bolje je, da nekoliko znizate temperaturo in podaljsate
Cas pecenja.

eTablica s podatki je ob strani pecice.

e V pecici poleg prilozene opreme uporabljajte samo ustrezne pekace,
odporne na zelo visoke temperature.

Za prikljucitev aparata in morebitno vgradnjo poskrbi kupec in ni
odgovornost proizvajalca. Morebitni posegi s strani pooblas¢enega servisa
niso vkljuéeni v garancijo. Elektricna instalacija, na katero bo aparat
priklju¢en, mora biti urejena v skladu z veljavnimi lokalnimi predpisi in v
skladu z navodili proizvajalca, zato priporocamo, da vam elektricno
instalacijo pred prikljucitvijo aparata pregledajo usposobljeni strokovnjaki.
Morebitna napacna prikljucitev in namestitev lahko povzroci poskodbe

1.5 Ravnanje z odpadki in varstvo okolja

oseb, zivali ali premoZenja. Proizvajalec in prodajalec ne prevzemata
odgovornosti za morebitne poskodbe oseb in/ali nastalo materialno $kodo,
do katere bi prislo zaradi napacne prikljucitve in/alivgradnje aparata.
Dovoljena je vgradnja pecice pod delovni pult ali v niso v visoki kuhinjski
omarici. Zagotoviti morate ustrezno kroZenje zraka, ki je potrebno za
hlajenje in zascito delov v notranjosti. Upostevajte mere, ki so navedene na
skici na zadnji strani teh navodil.

Ta naprava je oznacena v skladu z dolodili Evropske direktive 2012/17/EU o
odpadni elektri¢ni in elektronski opremi (OEEO). OEEO so tako snovi, ki
onesnazujejo okolje (lahko negativno ucinkujejo na okolje) kot osnovni
sestavni deli (ki jih je mozno ponovno uporabiti). Pomembno je
pravilno ravnati z OEEO, da pravilno odstranimo in zavrzemo
vse snovi, ki onesnazujejo, okolje, ter obnovimo in recikliramo
vse materiale.

Kot posamezniki lahko pomembno vplivamo na to, da OEEO ne
postane okoljska tezava; upostevati moramo le nekaj osnovnih
pravil:

¢ ZOEEO ne smemo ravnati kot z ostalimi hisnimi odpadki.

e OEEO moramo odnesti v ustrezne centre za zbiranje odpadkov, ki jih
upravlja obcina ali pooblas¢eno podjetje. V vec drzavah imajo urejen
prevzem vecjih kosov OEEO nadomu.

¢ Ob nakupu nove lahko staro napravo vrnemo prodajalcu, ki jo je dolZzen
brezplacno prevzeti na osnovi ena za eno, Ce je oprema enake vrste in ima
enake funkcije kot dobavljena.

PRIHRANEK NA ENERGUI IN SPOSTOVANJE DO OKOLJA

Ce je le mogote, se izognite predgrevanju pecice in petico kar se da
napolnite z Zivili. Vrata pecice odpirajte kar se da poredko, saj ob vsakem
odpiranju toplota uhaja iz pecice. Obc¢utno boste prihranili na energiji, ce
boste pecico izklopili 5 do 10 minut pred predvidenim koncem pecenja in
izrabili preostanek toplote, ki je Se v pecici. Tesnila naj bodo vedno Cista in
neposkodovana, da preprecite morebitno uhajanje toplote iz petice. Ce
imate na izbiro tudi ¢asovna obdobja z niZjo ceno elektricne energije, s
pomocjo programa za zamik vklopa zacetka pecenja enostavno prihranite,
Ce pecenje zamaknete na Cas, ko je elektricna energija cenejsa.
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2. Opis izdelka
2.1 Pregled

1. Krmilna plosca

2. Polozaji police

(precna Zicna resetka, Ce je prilozena)
3. Kovinska resetka

4. Ponev

5. Ventilator (za jekleno plosco)

6. Vrata pecice

2.2 Dodatna oprema (odvisno od modelq)

1 Ponev 3 Pre¢na Ziéna redetka
E g/ “ﬁ
] |
— t—
Zbira ostanke, ki z resetke kapljajo med kuhanjem Zivil na resetki. Se nahaja na obeh straneh odprtine pecice. Za namescanje kovinskih

reSetkin pladnja za kapljanje.

2 Kovinska redetka

Za namescanje pladnjev in kroznikov.

2.3 Prvo Upotreba

Pred prvo uporabo pecico ocistite.

e Obrisite vse zunanje povrsine z vlazno krpo.

¢ Operite vso opremo in obrisite notranjost pecice z raztopino vode in detergenta za pomivanje posode.

e Vklopite prazno pecico za priblizno 1 uro na najvisjo temperaturo, da odstranite vonj po novem. Pred tem poskrbite za zrac¢enje prostora!
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3. Uporaba pecice (odvisno od modela)
3.1 Opis zaslona

{

® % O

aquactiva _*

@@ -

OPOZORILO:ko je pecica vgrajena in priklopljena na elektricho omrezje, oziroma po vsakem izpadu

. Gumb za izbiro funkcij - ’ R . - . T
elektricne energije (na to vas opozori utripanje vrednosti 12:00 na prikazovalniku) morate nastaviti

. Cas priprave/Konec priprave jedi

0O N O U B WN

. Signalna luc¢ Wifi

. Minutni opomnik

. Nastavitev ure

. Prikaz temperature ali ure

. LCD/nastavljivi regulator temperature
. Gumb za izbiro funkcije priprave

e Spomojcotipko"-" "+
e Pritisnite gumb Meni ali pocakajte 5", nato je ura nastavljena.

nastavite toCen Cas.

POZOR: Pecicadelujele, Ce je nastavljena ura.

toden €as. Spodnja desna lu¢ka LED vtem ¢asu utripa (). To se doseZe na naslednji naéin.

FUNKCIA

KAKO VKLOPITI

KAKO IZKLOPITI

KAJ JE NJENA NALOGA

ZAKAJ SE JE ZAKLJUCILA

<)

»+« ali »—«.
*Med tem postopkom utripa spodnja
desna luc LED.

TIHO eLevi gumb za izbiro funkcij obrnite v | *Gumb za izbiro funkcij obrnite v eOmogoca izklop zvoka minutnega e|zklop zvoka minutnega opomnika.
DELOVANIE | polozaj za tiho delovanije. polozaj za IZKLOP. opomnika.
eLevi gumb za izbiro funkcij obrnite v | eGumb za izbiro funkcij obrnite v eOmogoca nastavitev Casa, ki se *Za nastavitev ¢asa OPOMBA: Cas
NASTAVITEV | polozaj »Nastavi ¢as«. polozaj za IZKLOP. prikaZze na zaslonu. nastavite ob prvi namestitvi pecice ali
URE *Za nastavitev Casa uporabite gumba takoj po izpadu elektrike (ura utripa in

kaze 12.00).

CAS
PRIPRAVE JEDI

*Gumb za izbiro funkcij obrnite v
desno na funkcijo za pripravo jedi.
eLevi gumb za izbiro funkcij obrnite v
poloZaj »Cas priprave jedi«.

*Za nastavitev Casa priprave jedi
uporabite gumba »+« ali »—«.

Med tem postopkom utripa zgornja
leva lu¢ LED.

*Po preteku Casa priprave se pecica
samodejno izklopi, alarm pa nekaj
sekund piska za predcasen izklop
funkcije priprave jedi. Funkcijo
IZKLOPITE ali z gumbom za izbiro
funkcije na ¢as priprave in z uporabo
gumbov »+« ali »—«, ¢as nastavite na
00.00.

*Omogoca nastavitev ¢asa priprave, ki
je potreben za izbrani recept.

¢Ko je Cas kuhanja nastavljen, gumb za
izbiro funkcije obrnite na IZKLOP, da se
vrnete na trenutni cas.

«Ce si zelite ogledati izbrani ¢as
priprave jedi, obrnite levi gumb za
izbiro funkcije na cas priprave jedi.

e Za pripravo Zelenih receptov.

*Gumb za izbiro funkcij obrnite v
desno na funkcijo za pripravo jedi.
eLevi gumb za izbiro funkcij obrnite v
poloZaj »Konec priprave jedi«.

*Za nastavitev konca ¢asa priprave jedi
uporabite gumba »+« ali »—«.

*Med tem postopkom utripa zgornja
leva lu¢ LED.

*Po preteku ¢asa kuhanja se pecica
samodejno izklopi.

#Za predcasno zaustavitev funkcije
priprave jedi, gumb za izbiro funkcije
obrnite na IZKLOP.

eOmogoca prednastavitev Zelenega
konca Casa priprave jedi.

¢Ko je ¢as kuhanja nastavljen, gumb za
izbiro funkcije obrnite na IZKLOP, da se
vrnete na trenutni ¢as.

«Ce si 7elite ogledati izbrani ¢as
priprave jedi, obrnite levi gumb za
izbiro funkcije na konec ¢asa priprave
jedi.

*Ta funkcija se obic¢ajno uporablja s
funkcijo ¢asa priprave jedi.

*Na primer, Zelena jed se mora peci 45
minut in Zelim, da je pripravljena ob
12.30; v tem primeru: ob izteku
nastavljenega ¢asa se pecica
samodejno izklopi in zaslisi se alarm.
Izberite Zeleno funkcijo priprave jedi.
Trajanje priprave jedi nastavite na 45

&

eKljucavnica za otroke je na voljo, ko se
na zaslonu prikaze »STOP«.

*Znak STOP izgine.

KONEC X . L
PRIPRAVE minut (»+«, »—«). Konec priprave jedi
nastavite na 12.30 (»+«, »—«). Priprava
JEDI jedi se bo samodejno zacela ob 11.45
= (12.30 minus 45 minut), ob koncu
- nastavljenega ¢asa peke pa se bo
pecica samodejno izklopila.
OPOZORILO: S tem, ko nastavite samo
konec ¢asa priprave in ne trajanja
priprave, se pecica vklopi in izklopi
takoj ob koncu nastavljenega Casa
priprave jedi.
eLevi gumb za izbiro funkcij obrnite v | ¢ Nastavite ¢as na 00.00, tako da levi *Na koncu nastavljenega ¢asa odda e Uporaba pecice kot alarma, tudi ¢e je
MINUTNI poloZaj za minutni opomnik. gumb za izbiro funkcije obrnete v zvocni signal. le-ta izklopljena.
OPOMNIK [ «Cas priprave jedi nastavite z poloZaj minutni opomnik in uporabite | eMed delovanjem se na zaslonu
gumboma »+« ali »—«. gumb »—«. prikaZe preostali ¢as.
D *Med tem postopkom utripa zgornja
desna luc LED.
VARNOSTNA | *Levi gumb za izbiro funkcij obrnite v [ eLevi gumb za izbiro funkcije obrnite *To onemogoci uporabo pecice. e Za varnost, ko so doma otroci.
KLJUCAVNICA | poloZaj klju¢avnica za otroke. nazaj na klju¢avnico za otroke in v 5
ZA OTROKE | *Pritisnite tipko »+« v 5 sekundah. sekundah pritisnite tipko »+«.
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PARAMETRI BREZZICNE POVEZAVE

Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
2402-2480

Standard IEEE 802.11 b/g/n

Uporabljen(-i) frekvenéni | 2401-2483
pas(-ovi) [MHz]

Najvec¢ja moc [mW] 100

INFORMACIJE O IZDELKU ZA OMREZNO OPREMO

¢ Poraba modi izdelka v omreznem stanju pripravljenosti, e so priklju¢ena vsa Zicna omrezna vrata in so aktivirana vsa brezzi¢na omrezna vrata: 2,0 W

Kako omogociti vrata brezzicnega omrezja:

o Ce lutka LED za WiFi utripa, pomeni, da je modul WiFi vklopljen.
« Ce je 7e povezano: obrnite gumb za vklop WiFi On.

« Ce ni povezano: sledite postopku za povezavo.

Kako onemogociti vrata brezzicnega omrezja:
o Ce je lu¢ka LED WiFi izklopljena, pomeni, da je modul WiFi izklopljen.

« Ce je petica povezana: v 30 sekundah gumb obrnite v poloZaj za ponastavitev WiFi in nato v polozaj Izklop.

« Ce pecica ni povezana, je WiFi izklopljen.

Povezovanje pecice preko aplikacije

NA PAMETNEM TELEFONU
1. Korak
¢ Prenesite aplikacijo hOn.

Available on the

2. Korak
e Vpisite se oz. se registrirajte.

NA NAPRAVI

5. Korak

e Obrnite gumb s funkcijami kuhanja na
program (Ne na “lahko” niti na “0”).

G xC

()

6. Korak
e Gumb s funkcijami obrnite na program
WI-FI RESET in pocakajte 30 sekund.

3. Korak
¢ Dodajte novo napravo.

Select your appliance
category

(523 Washer Dryer

P oven

7. Korak
e Ko lucka LED za WiFi zacne utripati, imate
5 minut za nadaljevanje seznanjanja.

Nacin daljinskega upravljanja

1. Korak
e Obrnite gumb na program WI-FI.

D &)
QRRO®

4. Korak

e Opti¢no preberite kodo QR ali vstavite serijsko Stevilko.

Tell us your appliance
serial number

whare to hed i

Sem napisite svojo serijsko Stevilko za poznejso
uporabo.

e, Chach pour spocifc madel to inoss

Tell us your appliance

serial number

Ef’% A |

2. Korak
e Vklopi se LED lucka za WiFi.

9 @
un]
Q@
un]
un]
oo

Candy Hoover Group Srl izjavlja, da je radijska oprema v skladu z Direktivo
2014/53/EU in ustreznimi zakonskimi zahtevami (za trg UKCA). Celotno
besedilo izjave o skladnosti je na voljo na naslednjem spletnem naslovu:

www.candy-group.com

SL104



3.2 Nacini pecenja

Privzeto

Privzeto

Funkcije e ToC Funkcije
O Za priziganje luci v pedici
- Samodejno se aktivira tudi ventilator za hlajenje (modeli z ventilatorjem)
%)’o ODTALJEVANIE: Okoli Zivila kroZi zrak sobne temperature; tako se Zivilo hitro odtali zohranjanjem vseh lastnosti Zivila.
* @ 180 50 =240 |VENTILIRANA PECICA : Delujeta oba grelca ter ventilator, tako da vro¢ zrak kroZi v pecici. Ta nacin priporo¢amo za peko
perutnine, sladic, rib in zelenjave. Enakomerna temperatura v notranjosti skrajsa ¢as pecenja in predhodnega segrevanja
—_— ) pecice. Naenkrat lahko pecete razli¢ne jedi; vonji se ne bodo pomesali. Ce pecete vec jedi hkrati, pecenje podaljsajte za
Q 210 50 =240 priblizno 10 minut.
* —
< 220 50 = 280 KONVEKCIONA : Delujeta spodnji in zgornji grelec;ta funkcija je primerna za tradicionalni nacin peke in jo priporo¢amo za
aquaciiva ’ peko krac,divjacine, peciva, keksov, jabolk ter za vse jedi, ki jih Zelite hrustljavo zapeci.
VENTILATOR IN SPODNJI GRELEC: Pecico segreva spodnji grelec, vroC zrak pa zahvaljujo¢ ventilatorju kroZi v notranjosti
% 210 50 +230 |pecice. Funkcija je namenjena peki obcutljivih jedi (pite- narastki). Jed se ne izsusi in bolje naraste, predvsem to velja za
kolace, kruhin druge jedi, ki se morajo segrevati od spodaj. Pekac potisnite v spodnjo visino vodila.
ZAR +VENTILATOR: pri zaprtih vratih pecice. Grelec segreva zrak, ki s pomogjo ventilatorja kroZi okoli Zivila. Za rde¢e meso je
"6"3‘" 200 150 = 220 potrebno predhodno ogrevanje pecice. Ta funkcija je primerna za peko debelejsih kosov mesa, a pazite, da Zivilo ni preblizu
grelca. Ta nacin je primeren za tudi za peko vecje koli¢ine perutnine, klobas, rdeCega mesa... Postavite Zivilo na sredino
reSetke, v srednjivisini ter podstavite pekac za lovljenje mascobe. Na polovici predvidenega ¢asa pecenja Zivilo obrnite.
ZAR: uporabljajte z zaprtimi vrati.Zgornji grelni element se uporablja samostojno in ima moznost nastavitve temperature. Da
~—~—~ 13 l1=15 | elementi segrejejo, je treba pecico segrevati 5 minut. Idealno za pripravo Zara, kebaba in gratiniranih jedi. Belo meso
* ) polozite proc¢ od Zara; ¢as kuhanja je daljsi, vendar je meso okusnejSe. Rdece meso in ribje filete lahko pecete s podstavkom
za kapljanje. Pecicaima pet nivojevzazarod L1doL5.
: : : ECO ECO+SUPER ECO: 90 min
.o ' SUPER: 120 min PYROLYSIS
on‘e VKLOPLJEN WIFI: Pecica omogoca brezZicno povezavo wifi.
) 2 . o .
reset ‘@ WIFI RESET: Omogoca ponovni zagon brezzicne povezave wifi.

* Preizkuseno skladno z EN 60350-1 za namene izjave o porabi energije in energijskega razreda
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4. Cis&enje in vzdrzevanje pecice

4.1 Splosne opombe o ciscenju

Zivljenjski cikel aparata se lahko podaljsa z rednim ¢is¢enjem. Pred
izvajanjem Ciscenja pocakajte, da se pecica ohladi. Za cis¢enje nikoli ne
uporabljajte abrazivnih Cistil, jeklene volne ali ostrih predmetoy, saj lahko
nepopravljivo poskodujete emajlirane dele. Uporabljajte samo vodo, mila
ali detergente na osnovibelila (amoniak).

STEKLENI DELI

Priporocamo, da stekleno okno po vsaki uporabi pecice ocistite z vpojno
kuhinjsko brisa¢o. Ce Zelite odstraniti bolj trdovratne madeze, lahko
uporabite dobro ozeto gobo, namoceno v detergent, in nato sperite z vodo.
TESNILO OKNA PECICE

Ceje umazano, lahko tesnilo ogistite z vlazno gobo.

DODATNA OPREMA

Pred spiranjem in susSenjem ocistite dodatke z vlazno gobico z milom:
izogibajte se uporabiabrazivnih detergentov.

PONEV

Po uporabi Zara odstranite ponev iz pecice. Prelijte vro¢o mascobo v
posodo in z gobico ter sredstvom za pomivanje posodo operite v vroci vodi.
Ce mastni ostanki niso odstranjeni, potopite posodo v vodo in detergent.
Alternativno lahko posodo pomijete v pomivalnem stroju ali pa uporabite
komercialno Cistilo za pecice. Umazane posode nikoli ne postavite nazaj v
pecico.

4.2 Piroliza

Pecica je opremljen s sistemom pirolitskega CiS¢enja,ki unici ostanke hrane
privisokitemperaturi.

Postopek se izvaja samodejno s krmilnikom. Nastali plini se »odistijo« s
prehajanjem preko naprave za pirolizo, ki se zazene takoj, ko se zacne
kuhanje. Ker so za pirolizo potrebne zelo visoke temperature, so vrata
pecice opremljena z varnostno kljucavnico. Pirolizo lahko kadarkoli
ustavite.

Vrat nimozno odpreti, dokler se ne prikaze varnostna kljucavnica.
OPOMBA: Ce je nad pecico vgrajena kuhalna plog¢a, nikoli ne uporabljajte
gorilnikov ali elektri¢nih plos¢ med delovanjem pirolize, s tem boste
kuhalno plo$¢o zascitili pred pregrevanjem.

Prednastavljena sta DVA CIKLA PIROLIZE:

ECO PYROCLEAN : Ocisti zmerno umazano pecico. Deluje v obdobju 90
minut. SUPER PYROCLEAN :

Ocisti mo¢no umazano pecico. Deluje v obdobju 120 minut. Pri pecici s
pirolitskim ciscenjem nikoli ne uporabljajte komercialno dostopnih Cistilnih
sredstev!

Nasvet: Izvajanje pirolitskega Ciscenja takoj po kuhanju vam omogoca, da
izkoristite preostalo toploto, kar posledi¢no pomeni prihranek energije.

Predizvedbo pirolitskega cikla:

Odstranite vse dodatke iz pecice, saj ne prenasajo visoke temperature, ki
se uporablja med ciklom pirolitskega ciScenja; zlasti odstranjevanje
reSetk, stranskih vodil in teleskopskih vodil (glejte poglavje
ODSTRANJEVANJE RESETK IN STRANSKIH VODIL). Pri pecicah s sondo za
meso, morate pred ciklom ¢iS¢enja zapreti odprtino s priloZeno matico.

e Odstranite vsa vecja razlitja ali madeze, saj bi njihovo unicevanje
trajalo predolgo. Pretirano velike koli¢ine mascobe bi se tudilahko vnele
ob izpostavljenosti zelo visokim temperaturam cikla pirolitskega
ciscenja.

eZaprite vrata pecice.

ePred ¢iscenjem je treba odstraniti razlito tekocino.

oCiséenje vrat pedice;

eQdstrani velike ali grobe ostanke hrane iz notranjosti pecice z vlazno
gobico. Ne uporabljajte detergentov;

eQOdstranite vse dodatke in komplet drsnih vodil (Ce je namescen);

eNe postavljajte kuhinjskih krp.
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4.3 Funkcija Aquactiva

Postopek AQUACTIVA olajsa odstranjevanje mascobe in ostankov Zivil iz pecice s pomocjo pare.

1.Vposodo AQUACTIVA na dnu pecice vlijte 300 mlvode.

2. Izberite funkcijo pecice Staticna ( : ) pecicaaliGretje (_ )spodaj.

3. Temperaturo nastavite naikono AQUACTIVA ( 222 ).

4. Pecicanajdeluje 30 minut.

5.Po 30 minutahizklopite pecico in pocakajte, da se ohladi.

6.Koje pecicahladna, s krpo obrisite povrsine v notranjosti.

Opozorilo: Preden se dotaknete pecice, se prepricajte, da se je ohladila. Dokler je pecica Se vroca, bodite zelo previdni, da se ne opecete. Za ta postopek
uporabljajte destilirano ali pitno vodo.

y

Pl T ——— —— — —

4.4 \zdrzevanje

ODSTRANJEVANIJE IN CISCENJE STRANSKIH NOSILCEV
1- Odstranite Zi¢ne stranske nosilce tako, da jih potegnete v smeri puscic (glejte spodaj).
2-Zaciscenje Zicnih stranskih nosilcev jih lahko postavite v pomivalni stroj ali uporabite mokro gobico ter jih potem dobro osusite.

3-Po ¢iscenju, namestite Zicne stranske nosilce v nasprotnem vrstnem redu.

ODSTRANITEV OKNA PECICE
1. Odprite sprednje okno.

2. Odprite spojke ohisja tecajev na desni in levi strani sprednjega okna tako, da jih potisnete navzdol.
3. Okno znova namestite z izvedbo postopka v obratnem vrstnem redu.
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ODSTRANITEV IN CISCENJE STEKLENIH VRAT

1. Odprite vrata pecice.

2.3.4.Zapahnite tecaje, odstranite vijake in odstranite zgornji kovinski pokrov tako, da ga povlecete navzgor.

5.6. Odstranite steklo, pazljivo ga povlecite iz vrat pecice (opomba: v piroliti¢nih pecicah odstranite tudidrugo in tretje steklo (Ce je namesceno)).
7.0bkoncu ¢is¢enja alizamenjave sestavite dele v obratnem vrstnem redu.

Na vseh steklih mora biti oznaka »Pyro« Citljiva in namescena na levi strani vrat, v bliZini levega stranskega tecaja. Na ta nacin bo natisnjena etiketa prvega
stekla bila nanotranji stranivrat.

SL108



ZAMENJAVA ZARNICE
1. Pecicoizkljucite iznapajanja.

2. Odvijte stekleni pokrov, odvijte Zarnico in jo nadomestite z novo Zarnico istega tipa.
3. Ko ste pokvarjeno Zarnico zamenjali, znova namestite stekleni pokrov.

S ('
5. Odpravijanje tezav
5.1 Pogosto zastavljena vprasanja
TEZAVA MOZNI VZROK RESITEV

Pecica se ne segreje.

Ura ni nastavljena.

Nastavite uro.

Pecica se ne segreje.

Funkcija kuhanja in
temperature ni dolocena.

Preverite, ali so nastavitve
pravilne.

Ni odziva uporabniskega
vmesnika na dotik.

Para in kondenzacija na
plosci uporabniskega vmesnika.

Plosco uporabniskega vmesnika ocistite s
krpo iz mikrovlaken, da odstranite
kondenzacijsko plast.
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EvéeiCeic aocpalesiac

e Katd tnVv SLAPKEL TOU HAYELPEUQATOC, Uopel va
ouunukvwBel vypaocia péoca otov BaAapo tou
doUpvou 1 emavw oTo TLAUL TNC opTac. AUTO
elvat éva ¢uololoylkd datvopevo. MNa va
LELWOETE TO PALVOUEVO QUTO, TtepLuevete 10-15
AEMTA UETA Ao TO Qvapua Tou $doupvou TPV
BaAete tpOdlUa pEca otov Poupvo. 2e KABE
neplmtwon, n ocupnukvwon eadaviletal otav
dtdoel o poupvog o Bepuokpaoia
LLOYELPELATOC.

e MayepePte Ta AaXaVIKA LECA O€ VAL OKEVOC [LE
KQUTIAKL AVTL o€ Evav avolyto dloko.

e AnodpuUyete va adnivete TpoOdLUA HECA OTOV
doUpvo adoUl Ta €xeTe MHaAVeELpEPEL VLA
TeEPLO0OTEPO o 15/20 Aemtta.

e MPOEIAONOIHZH: n cuokeun kat tTa
npooBaciua tunuata Beppaivovtal moAU katd
TNV SlapKela TNG xpnonc. Mpooéfte va pnv
QKOUUTTHOETE oToLadATOTE BEPUA T UATA.

e [IPOEIAOMOIHZH: ta mpoofdcipa THAMATA
umopel va BeppavBolv moAU otav
xpnotgormnoleitat to PYAoLLo otnv oxapa. Ta
madLd Ba mpEMeL va MApApEVOUY O€ pia aodaln
anootaon.

* [IPOEIAOMNOIHZH: owyoupeuTteite OTLN CUOKEUN
elval ofnotr mMpPLV AVTLKATACTNOETE TOV
Aaunthpa, yla va amoduyete To evOEXOUEVO
NAekTpomAnéiac.

e MPOEIAOMNOIHZH: yia va anodpUyeTe
omotodnmnote kivduvo pmopel va mpokAnBel amo
TNV akolUola emavadopd tnC BEPULKAG
acddAetag, n cuokeun Oev MPEMEL va
Tpododoteital amd evog eEWTEPLKO OLAKOTITN
EANEYXOU, OMWC €vag yxpovodlakomtng, f va
ouvdeéeTalL o€ €va KUKAwHQ TO omolo
EVEPYOTIOLE(TAL KAL OTIEVEPYOTTOLE (TAL TAKTLKA.

e Ta maldld KATW Twv 8 €Twv Ba mpémnel va
MAPALEVOUV 0€ pia aodalr amodotacn amno tnv
ocuokeurn eav 6ev PBplokovtal umod ocuvexn
emiBAedn.

e Ta mawdla dev Ba mpemnel va nailouv pe TNV
OUOKEUN.

e H ouokeun pmopel va yxpnotpomnolnBel amod
ekelvoug mou €xouv nALkia 8 eTwv Kal Avw Kal amo
eKelvOUC TOU EXOUV UELWUEVEG OWIATLKEG,
aLoONTNPLOKEC N SLAVONTLKEG LKAVOTNTEC, XWPIC
EUMELPlA 1 yvwWOoNn Tou TPOoLOvVToC, HOVO €AV
eruBAEMovTaL ) Toug €xouv SoBel 0dnylec oxeTKd
LLE TNV AelToupyla TNG CUOKEUNG, LUE Eva aoPaAn
TPOTIO KA LE ETIYVWON TV TIBaVWV KIVEUVWV.

e O kaBaplopog kal n cuvtpnon oev Ba mpéemnel
va ekteAeltat amo natdld xwplc emtiBAen.

e MnV XpNOLUOTIOLEITE AypLa | AELAVTLKA UALKA N
QALYUNPEC METAAALKES EVOTPEC Yl va kaBapioste
Ta TlApLa Tne moptac tou poupvou, ylati prmopet
va ypatlouviocouv tnv emidavela kal va
TIPOKAAECOUV BAUMW U TOU T(apLoU.

* O poUpvoc peEMeL va €xel oBAOEL TPV ByAAeTe
To adalpovpeva pEpN. Metd tov kKabaplouod
ouvapuoloyeiote Kal MAAL cUUPWVA HE TLIC
odnylec.

* XpNOLUOTIOLELOTE LOVO TOV aLoBNTRpa KPEATOG
TIOU CUVLOTATAL YL AUTO TOV hoUpVO.

e Mnv xpnolgomnoleite atpokabaplotn yla
epyaoiegkabaplopou.

JEMEPINTQZH NOY O ®OYPNOZ MAPEXETAI AITO
TON KATAZKEYA2TH XQPI12 BY2MA:

e H 2Y2ZKEYH AEN MPEMNEI NA EITNAI
YNAEAEMENH ME THN MHI'H TPOOOAOZIAZ
XPHZIMOTIIOIQONTAZ BY2MA 'H TIPIZEX, AANA
MPEMEI NA EINAI ATTEYGEIAZ 2YNAEAEMENH ME
THN MAPOXH PEYMATOZ. H cUvdeon pe tnv nyn
Tpododociag MPEMEL va TIpAYUATOTOLE(TAL Ao
emayyeApatia pe ta KATAAANAQ mpooovTa.
MPOKELLEVOU VA UTIAPXEL EYKATAOTACON CUUPWVN
LLE TNV LoxVouoa vopoBeoia yla tnv acdAaAeLa, o
doUpvoC Mpemel va ocUVOEETAL HOVO
TomoBeTwvtag €vav acPaAeloSLakonTn UETALY
TNC OUOKEUNG Kal TNC mnyNng tpododooiag, ue
Slaxwplopo emadnc cUUPWVO PE TIC ATALTIOELG
yLla tnv katnyopta vnéptaong Ill. O
AoPaAELOSLAKOTTNG TIPETIEL VAL PEPEL TO UEYLOTO
ouvbebepevo opTio Katl va cuppopdwveTAL LE
TNV oxVouoa vouoBeoia. To kitpwvo-mpacivo
KaAwblo yelwong dev mpemel va SLAKOTTETAL ATIO
Tov aodpaAelodlakomntn. O aocdalelodlakontng
TIOU XPNOLUOTIOLE(TaL yla TN oUVOEDN TIPEMEL VAl
elval evkoAa mpooPAcLuog OTavV E€XEL
TomoBetnBeln cuokeur otn B€on Tnc.

e H oUvdeon pe tnv nnyr tpododoaciag mpenetL va
Mpaypatomole(tal and emayyeApatio pe ta
Kat@AAnAa mpooovta, Aapfdavovtag vmoyn tnv
MOALKOTNTA TOU ¢doUPVOU KAl TNC TNYAG
Tpododoaoiac.

e H amooulvdeon MPEMEL VA EMLITUYXAVETOL
EVowpaTwvovtac €va Slakomtn otn otabepn
KaAwodiwon ovpudwva HE TOUC KAVOVEC
KaAwdiwong

GR 110



AN O OOYPNOX MAPEXETAI AMO TON
KATAZKEYA2TH ME BY2MA:

H npila mpémnel va elval katdAAnAn yia to ¢optio
TIOU aVaypAdETAL OTNV ETIKETA KOL TIPETIEL VAL EXEL
enadn yelwong ocuvdedepévn kal o€ Aettoupyla.
O aywyocg tnc yelwong €xel kitpvo-mpAowvo
xpwpa. Autr n epyoaocia Ba mpémel va ekteAeltal
Qo TILOTOTIOLN LEVO ETTAYYEAUATIAL 2€ TTEpMTTWON
acuppatotntag petaty TN mpilag kattou dLgTng
npilag Tng CLUOKEUNG, {NTAOTE amod &vav
TUOTOTIOLNEVO NAEKTPOAOYO VO AVILKATOOTAOEL
TV npila pe pia GAAN katdAAnAou turmou. To dLg
KoL N mplla mpEMeL val CUUPOPDWVOVTAL E TOUG
LOXVUOVTEG KAVOVEC TNG xwpag eykatdotaong. H
ouvdeon otnv inyn Tpododoaciag pnopet eniong
va yivel TomoBetwvtag €vav MOAUTTIOALKO
a0 PAAELOSLAKOTITN LETAEV TNEC CUOKEUNG KAL TNG
nnyng tpododooiag, o omolog va pmopel va
avteEel To pEyLloTo ouvdedepevo doptio Kkal va
elval oupdwvoc pe TNV Lwxvouoa vopoBeoia. To
K{tpwvo-Tpacivo kaAwdlo yelwong ev mpémel va
Stakomretal amnod tov achaAelodlakontn. H npila
f 0 AoPaAELOSLAKOTITNG TTOU XPNOLUOTIOLE(TAL YL
Tn ouvdeon Ba mpemel va sival eVkoAa
nMpoofBaciuog otav €xel tonoBetnBel N cuokeun
otn 6ontng.

e H amoouvdeon unopel va emtevyxBel €xovrag
npocoBacn oto PG | EVOWHATWYOVTAG Evayv
Sdlakormtn otnv otabepn kaAwdlwon cupuPwva ue
TOUC Kavovec kalwdiwaonc.

e Edv €xel maBel (nuLd to kaAwdio tpododoaiag
TOU pevpatog, Ba mpémel va avtikabiotatal pe
eva KaAwdLo ) pila eldikr) 6éoun dlabeatun ano
TOV KQTOOKEUQOTH 1) ETMIKOWWVWVIAG HE TNV
uminpecia texvikng eéumnpétnonc. O TUTOC Tou
KaAwbiou tpododooiac mpémel va elval
HO5V2V2-F. Auty n epyacia Ba mpéemel va
ekteAeltal amod motonolnpevo enayyelpatia. O
aywyog tngyelwong (Kitpvo-mpacivo) mpemeL va
elval pakputepoc kata mepimou 10 mm armod Toug
AAAoUC aywyoUc. Ma omoleocOATIOTE ETUOKEVECG,
oupBouleuBeite povo TO TUAUA €EUTINPETNONC
neAatwyv kat {NTACTE TNV XpAON yvACLWV
QVTAAAQKTIKWV.

e H aduvapia cuppopPwons HE TA AVWTEPW
uropel va Beoel og kivbuvo TNV aohaiela TG
OUOKEUNC KALVA AKUPWOELTNV EyyUnon.

e Onolodnmote UALKO Tou €xel xubel kat
neplooeVeL Ba mpéemeL va adalpeital mpLv amo tov
kaBaplouo.

e Mia mapatetapevn Stakornr) tng tpodpodoaiag

TOU PeVHATOC IOV epdaviletal katd tn SldpkeLa
™S GAONC HLOYELPELATOC UMOPEL VA TIPOKAAECEL
duoAeltoupyla Tng 0BoVNG. 2e auth TNV
MePMTWON €MIKOWWVNAOTE UE TNV UTNpecia
eEuMNPETNONCMEAQTWV.

e H ocuokeun Sev mpénel va tomoBete(tal miow
amo pLa Slakoountikh mopta yia va amodeuyOel
n umepBépuavon,.

e ‘Otav Tomobetelte To pAdL OTO ECWTIEPLKO,
BeBalwbelte OtL TO TEPUA Elval OTPAPUEVO TIPOG
TOL EMAVW KAl 0TO TIow PEPOC TNC KoW\oTtNnTac. To
padL mpémel va UeETL TeEAelwg péEoa oTNV
KOW\OTNTA.

 [IPOEIAOMOIHZH: Mnv okenMAeTE TA TOLXW AT
TOoU $p0oUPVOU LE AAOU LVOXAPTO N TIPOOTATEUTIKA
niac xpnong mou dtatibevrial anod ta
Kataothuata. To adouuvoxapto 1 onolodnmoTte
AAAO TTIPOOTATEUTLKO, OTAV Elval o Apeon emadn
LLE TO BEPUO OUAATO, UTIAPXEL KivOUVOG Vo AlwaEL
KOl VO KATAOTPEWPEL TO OUAATO TWV ECWTEPLKWY
TOLXWHUATWV.

e MIPOEIAOMOIHZH: Moté pnv adalpeite toO
AQOTLXO TNCTIOPTAC TOU POUPVOU.

¢ [IPOZOXH: Mnv £avayeuilete To KATW LEPOG TNG
KOLAOTNTAC UE VEPO KATA TN OLAPKELA TOU
LayepEpatog n otav o poupvoc elval (eoToc.

e Aev analteital kaputla mpooBetn
gevépyela/puBbulon yla tTn Aeltoupyla tng
OUOKEUNG OTL OVOLLAOTIKEG CUXVOTNTEG.

e [TIPOEIAOMOIHZH: mplv £eKVOETE TOV KUKAO
QUTOLATOU KaBapLopoU:

- KaBaplote tnv mopta tou povpvou

- Adalpéote peyala f xovipd KoaTAAoLma
TPpOPiHwWY amod To €0WTEPLKO TOUu doupvou
Xpnolgomolwvtag éva uypod odpouyyaplt. Mnv
XPNOLUOTIOLELTE ATIOPPUTIAVTLKA

- Adalpéote OAa T €LOPTAUATA KAl TO KIT TNC
oAloBaivouoag oxdpag (o6mou umapxet) -Mnv
TomoBete(te meTOETEC.

e Ye dolpvoUC UE aloBnTRpa kpéatog eival
anapaitnTo, mpLv KAVETE ToV KUKAO KaBaplouou,
va KAeloete tnV TPUTA HE TO TAELMASL TTOU
napéxetal. KAelvete mavta tnv tpuna Qe TO
naéLpLadL otav dev xpnoLuomnoleltal o aloBntrpag
KPEQTOC.

e Katd tn Stdpkela tng dtadikaoiac kabaplopou
e TupOAuon, ol emMIPAVELEG UTTOPOUV VA
(eotaBolv TEPLOCOTEPO QMO TO CUVNBLOUEVO,
ETIOUEVWC TA TTALOLA TIPETEL VAL TTAPAUE(VOUV OF
aodaln anootaon.
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1. levikeg odnyiec

2aG EVXAPLOTOULE TIOU EMAEEQTE €Val QIO T TIPOIOVTA UAG. M va EXETE TA KOAUTEPA QTOTEAECUOTA E TOV
doupvo oag, Ba TPEMEL Vo SLABACETE TIPOCEKTIKA QUTO TO EYXELPISLO 08NYLWVY XProng Kat va To GUAAEETE yla
peMovTkn avadopd. Mptv TomoBeTroeTe ToV HoUPVO, ONUELWOTE TOV GELPLAKO ApLOO ETOL WOTE VAL UTIOPELTE Vo
TOV SWOETE OTO TPOCWTTLKO TNG UTTNPECLAG EEUTINPETNONG TTEAATWV EAQV TIPEMEL VA YIVEL pia eTiloKeUr.  AdoU Exete

adpapéoet

Tov doUpvo amo TNV cuckeuaaia Tou, eAEYETe OTL Sev €xel TTABEL {NLA KATA TNV SLAPKELX TNG LeTadopds. Eav
€xete omoladnmote audlBoAlQ, PNV XPNOLWLOTIONOETE ToV GOUPVO KAL ETUKOWWVACTE HE €Va TILOTOTIOWNEVO
TEXVIKO YLt OUBOUAEC. Kpatrnote OAa Ta UAKA TNG CUOKEUAGLAG (TAQOTIKEG OAKOUAEG, TIOAUOTEPIVEG, KapdLd)
pakpld ard madld. ‘Otav avaBel o Goupvog yla Tpwtn $opad, Uropel va epdavioTtel évtovog kamvog paldl pe
HupwdLA, 0 omoiog mpokaAelTtal ard TV KOAAQL TTOU UTTAPXEL EMAVW OTA LOVWTIKA Aaiotal tou TieptBEAOUY Tov
doupvo Ta omola Bepuaivoval yla mpwtn Gopd. Autd eival amoAUTwG GUCLOAOYIKO Kal, GV eudavioTel, Ba
TIPETEL VL TTEPLUEVETE VAL SLaAUBEL 0 kartvog Tpty ToroBetroete Gaynto péoa otov houpvo. O KATaoKeUAoTHC Sev

dépel kapia amoAUTwG euBUVN o€ MEPMTWON ToU SgV TNPOVVTAL OL 0SNYIEG TIOU TIEPLEXOVTAL OE AUTO TO £yypado.
ZHMEIQZH: oL Asttoupyiec Tou doUpvou, oL IBLOTNTEC Kal T AfecoUAp ToU TiEplypadovtal o autd To eyxelpidlo Ba dtadépouv, avaloya e TO LOVIEAD TIOU EXETE

QyOopAoEL

1.1 Evéeiteic aopaAeiac

BuKOpUCTOBYITE AYXOBKY /IMLLIE 3@ NPU3HAYEHHAM, @ CaMe A4 NPUTOTYBaHHA
iXi. byab-AKke iHWe BWKOPWUCTAHHA, HanpWKaag, AK Axepena Tenna, €
HenpaBMAbHMM Ta BiANOBIAHO Hebe3neyHMM. BUPOBHUK He Hece
BiINOBIZAANbHOCTI 33 ByAb-AKy LWKOAY 3anoaisHy BHACAIAO0K HempaBWabHOTO,
HeBIZANOBIAHOIO Y HEPO3YMHOTO BUKOPUCTAHHA Npuaaay.

BUKopUCTaHHA Byab-AKOTO eNeKTPUYHOTO Npuaaay nepeadadyae 40TPUMaAHHA
OeAKNX GyHAAMEHTaNbHUX NPaBU:

1.2 HAEKTRIKN Ao PAAEIT

- unv tpafdte to kaAwdilo Tpododoaciag yla Vo amocUVSECETE TO POLOV amod
v nnyn tpododoaiog

- He TOpKanTecs npuaaay BOOTMMU YU MOKPUMM PyKamm abo Horamu;

- AK MPaBW/IO, HE PEKOMEHYETLCA BUKOPUCTOBYBATM aZlanTepu, po3ranyskysaui
Ta npoaoBKyBadi;

y BUMNAZKY HECrnpaBHOCTI Ta/uM HeBiANoBiAHOT POBOTH, BUMKHITL Npuaag i He
HamaranTecs BipEMOHTYBATH MOTO.

ZIFTOYPEYTEITE OTI OAEX Ol HAEKTPIKEZ ZYNAEZEIZ FINONTAI AMO ENA
HAEKTPOAOTIO'H MIZTOMNOIHMENO TEXNIKO.

To kaAwbLo Tpododoatiag e To omolo cuvdéetat o GoVPVOG TIPEMEL val TANPOL TLG
npolmoBEcoelg g Loyvouoag vopoBeoiag otnv xwpa tomobétnong. O
KOTAOKEUQOTNG Sev GEPEL Kapla amoAUTwE eubuvn yla TUXOV (LA TIou €XeL
TPOKANBel amod pn tpnon autwv tTwv odnywv. O ¢olpvog TMPEMEL va elvat
ouvdedepgvog ae pla apoxn NAEKTPLKOU PEVMATOC ME YEWWHEVN Tipilal Tolxou N
€va. TIOMaAO aodaAel0SLaKOTTTN, avaloya e TNV LoxVouoa vopoBeoia otnv
Xwpa TomoBétnong. H tpododooia Tou NAEKTPKOU PeVUATOC Ba TPEMEL va
TPOOTATEVETAL HE KATAANAEC AOPAAELEC KO T KOAWSLAL TTIOU XPNOLUOTOLOUVTAL
TIPEMEL var €x0ULV SlATOWN N omola var gyyudtal TV owotr tpododoaoia tou
doupvou.

ZYNAEZH

O ¢doupvog tpododoteitarl pe eva kadwdlo Tpododoatiag o omoio Ba mpEmeL va
elvat ouvdedepévo povo pe pia mapoxn NAekTpoU peupatog pe 220-240 Vac 50
Hz petaty twv Gpacswv N petald tng dAaong kat tou oudétepou. Mpv ouvdebel o
$oUPVOG LE TNV TIAPOXT) NAEKTPLKOU PEVHOTOG, EIVAIL CNUAVTIKO VoL EAEYEETE:

- TNV TAON TIOU UTTIOSEIKVUETAL ETIAVW OTO OPYAVO LETPNONG,

- TNV puBLLEN Tou aodAAELOSLAKOTTTN.

To kaAwdlo NG yelwong Tmou cuvEEeTal oTov aKPOSEKTN yelwong Tou doupvou

1.3 YTobeigelg

TIPEMEL VA €lval oUVEESEUEVO e TOV OKPOOEKTN TNG Yelwong TG Mapoxng
NAEKTPLKOU PEUUATOG,

NPOEIAONOIHZH

Mplv cUVOETETE ToV GOUPVO LIE TNV TTOPOXH NAEKTPLKOU PEVLATOG, {NTNOTE Qo €va
TUOTOTIOUNEVO NAEKTPOAOYO Val EAEVEEL TNV CUVEXELX TOU AKPOSEKTN TNG Yelwong
NG TAPOXNG NAEKTPLKOU peVUATOC. O KATOOKELAOTHC SV GEPEL Koo armoAUTWE
€uBUvn yla TUXOV atuxnuota f AAAa TipoPArpaTa TTPOKANBOUY arod TNV auéAELd
oUvdeong Tou GoUpPVoU LE TOV akPoSEKTN TNG YElWONG 1 amd pia cUVEEDN HE TNV
velwaon n omola €xeL EAATTWOTIKY) CUVEXELQL.

SHMEIQZH: \oyw Tou OTL 0 doupvog propel va TpolmoBEtel Aettoupyia
ouvTAPNONG, KaAo eival va dlatnpeite Stabgoun GAN pia mpila Tolxou £T0L WoTe
va uropet va. cuvdeBel oe autrv o bovpvog dv adalpebel amod Tov XwpPo otov
omolo eival TomoBetnuévog. To kaAwdilo Tpododoaiag mpemel va avikabiotatat
UOVO Qro TPOCWTTIKO TNG TEXVLIKNAG UTINPECIOG 1 amd TEXVIKOUG UE QVTIOTOLES
TUOTOTIOL OELG.

‘Otav elval oBnotdg o doUpvog Pmopet va uTtdpyeL éva aoBeveég dwe yUpw armod Tov

KEVIPWKO KUpLo Slakdmtn. Autod eival amoAuta ¢ucloAoyko. Mropel va ofnoet
armAd yupilovtag avamoda tnv mpila TG CUCKEUNG 1 aAAAlovTag BEon UETOLY Twv
akpodekTwy Tpododoatiag.

Metd amoé kdbe xprion tou dovpvou, évag eAdLoTog kaBaplopog Ba Slatnperoet
Tov HoLPVo eVTEAWG kaBapo.

Mnv OKeMAlETe TO TOWHATA TOU GOUPVOU LE CAOUULVOXOPTO 1| TIPOOTATEUTIKA
plag xprong mou SlatiBevial amd ta KATAoTAMOTA. To aAoUULVOXOPTO N
orolodnmoTe AAO TPOOTATEUTIKO, OTav elval o€ dueon emadr Ue To Bepuod
OUGATO, UTIApPXEL KivOuvog va AlWOEL Kal va KaTtaoTpéPel TO OUAATO Twv
E0WTEPIKWY TOLYWHATWV. N va TpoAdBete umepBoAkd Aépwia Tou poUpvou oag

1.4 BCTOHOBAEHHS

€ QTOTEAEOUA EVTOVOUG KOTIVOUG KAl UUPWOLEG, 0OG OUVIOTOUHE VO NV
XPNOWOTOLElTE TOV doupvo oe TIOAU uinAn Beppokpacia. Eival kaAUtepo va
mapatelvete Tov Xpovo Pnoiuatog kal va XapnAwoete Alyo tnv Beppokpaocia.
SUMMANPWHATIKA PE T AfECOUAp TOU TtapExovtal Mall pe Tov dolpvo, oag
oupBouleVoupe va xpnolwlomoleite povo Silokoug kat dopues Ynolpartog
aVOEKTIKES 0€ TTOAU UPNAEC Beppokpaaieg.

O kaTookeuaoTnG Sev €xeL Kapla umoxpéwan va kavel tnv tormoBétnon. Eav
XPELAeTAL N TIAPOXN UTIOOTAPLENG TOU KATAOKEUAOTH LA TNV ETULOKEUH BAABWV
mou €xouv mpokUPel and AavBacpévn tomoBETnon, auth n mapoxn
uTooTNPLENG SeV KAAUTITETAL Ao TNV gyyunan. MNpémetl va akoAouBouvtal ot
odnyleg tomoBétnong yla motonolnpévo emayyeApatia. H AavBaouévn
TonoBétnon propei va mpokaAéoel BAGRN N Tpaupatiopd o avBpwroug, lwa
i avtkeipeva. O kotaokeuaotng dev propel va BewpnBel umoloyoc yla

Tétoleg BAABEC A TPAUUATIOUOUG,.

O doupvoc unopei va Bploketatl povo WnAd oe pia otAAN. Mptv amd Ty otnpLEn
TOU, TIPETIEL VA GLYOUPEUTE(TE OTL UTIAPXEL KAAOC EE0EPLOUOG OTOV XWPO TOU
doUpvou Tou Ba emtpéPel TNV owoTrH KuKAodopia Tou agpa Tou amatteitat
yla TNy Pun kat TNV mpooTacia Twv E0WTEPIKWY LEPWV. KAVTe Ta avolypata
mou mpoodlopilovtal otnv teAeutaia oelida avaloya pe Tov TUTO
TomoBétnong.

1.5 Alaxeiplon ammopEIUATWY KAl TTOOOTACIA TOL TTEQIRAANOVTOC

AUTH N CUCKEUN €XEL oAUavan clpbwva Le Tnv Eupwraikr Odnyia
2012/19/EU oxetikd pe Ta amopAnta el8Wv NAEKTPLKOU Kot
nAektpovikol efomopol (WEEE). H WEEE mepihapBavel téco
puUTIOYOVEG oUGleg (oL OToleg UTOPOUV va €XOUV OAPVNTIKEG
EMUTTWOELG 0TO TEEPBANOV) 000 Kal Bacika eéaptnuata (ta omola
urmopoUv va xpnowomnoinBouv kat maAL). Eival onuavtikd va
urtodovtal ta WEEE o€ GUYKEKPUUEVEG ETIECEPYOLEG ETOL WOTE VAL
adatpovvral Kot va. amoppirrovtat OAa Ta punoyova otolkeia. Ta dtopa prmopouv
va Stadpapaticouv anuavtikd poho otnv e€aodpaiion otLta WEEE ev

Ba aroteAéoouv Eva ZATnUa yla To TepBAAov, elval amapaltnTto va akohouBeite

LEPLKOUG BAGIKOUC KAVOVEG:

-t WEEE Sev Bat mpérmet va avTETWITi{ovVTal v OLKLOKA QIOpPLUUATa,

- T WEEE Ba mpémel va petadépovtal oTiG IOIKEG TIEPLOXEG OUAAOYNG TOU
Slaxetpiovrat armo Tig SnoTikd cUBOUALO i ard e€0UCLOSOTNEVEG ETALPELEG.

J€ TIOMEG XWPES, UMOPEL va UTapXouV SLUBECUEG OUAOYEG Qo To omtiTial yla
peydha WEEE. ‘Otav ayopalete pla kawvoupyla oUOKEUH, N TOAA Uropel va
emotpadel oTov MWANT 0 omolog O Omolog TPEMEL va TNV TIOPAAGBEL XWPIg
Xp€wan og pia avatoyia pia pog pia, ebdoov n cuokeur) autr elval LGOSUVAOU
TUTTOU Kl EXELTIG (OLEC AELTOUPYIEC UE TNV TIAPEXOUEVN GUCKEUN.
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E=OIKONOMHZH KAI ZEBAZMOZ ZTO NEPIBAAAON

‘Orou elva epLkto, amopLyeTe TNV IPoBEPpaVOn Tou poUpvou kat ipooTtabe(te mavTa va Tov Yepiete. Avolyete tnv mopta tou poUpvou 000 To SUVATOV AlyOTEPO CUXVA,
ylati Staokoprtiletal n B€puavon amod tov BaAapo kaBe Gopd rou avoiyel. Ma pia onuavtikn e€okovounaon evépyelac, oRrVETE Tov GoUpvo HETALL 5 kat 10 AemTwy mpwv
ortd TOV MPOYPOULOTIOUEVO TEPOTIOMO TOU XPOVOU UAYELPEUATOC, KOL XPNOLLIOTIOLELOTE TNV BEPUOTNTA TTOU aMopEVEL TNV orola e§akoAouBel va Snoupyel o dovpvoc.
KaBapiote kabapég TG TOLHOUXES KABPES KOl WOTA TOMOBETNUEVEC OTIG BETELG TOUG, yLa va arodUyeTe Staduyn tne Bepudtntag 6w arnd tov BaAapo. Edv éxete pohdL
TIOPOXNG HE VUXTEPWVO TWOAOYLO, TO TPOYPAUUA "KABUCTEPNEVOU LOYELPEUATOG" KAVEL EUKOAOTEPN TNV EEOLKOVOLINGN EVEPYELQS, UeTadEpovTac TNV évapén Tng
SLadKaclag HOYELPEUATOG TNV WP TIOU LOXUEL N LELWUEVN XPEWOT.

2. Meplypadr 1oL TTEOIOVTOC
2.1 Emokotmnon

1. Nivakag eAéyyou

2. @¢oelg padt

(mAeupkd cupudTvo

koAwdLo edv mepapBavetatl)
3. MetaAAwkn oxapa

4. P{&te ™ Aekavn

5. Avepotnpog (nmiow amo tnv
TAGka xaAuBa)

6. Mopta poupvou

2.2 Afeooudap (avaloyd Pe TO JOVTEAO)

1 Aoxeio cLAOYAC 3 MAevpPIKA TIAEYpaTa

= N

| |

JUAAEyeL Ta umoAelppata ta omoia otdlouv katd tnv Slapkela  Bploketal Kal oTig U0 MAEUPES TNG KOAGTNTAC TOU GOoUPVOU. SuyKpaTel
Tou Pnolpatog Twy Tpodwy EMAVW OTLG OXAPEG. TIG LETAAAKEG OXAPEG Kat Ta Soxeia GUAOYAC.

2 METAAIKA OXAapa

Juykpatel popueg Pnoilpatog kat tadLa.

2.3 XpNnon yia TpwTtn ¢popdad

NMPOKATAPKTIKOZ KAGAPIZMOZ

KaBapiote Tov doUpvo mpLv ToV XPNOLUOTIOLCETE VLo TTPWTN GOPA. ZKOUTIOTE TLG EEWTEPLKEC ETUDAVELEG LLE EVOL VOTIOUEVO LOAaKO Ttavi. MAUVETE OAa Ta
ageooudp péoa otov HoUpvo Kal oKouTHoTE e €va SLaAupa (eoTol veEPOU kal KatdAAnAou kaBaplotikol uypou. PuBuiote tov adelo polpvo otnv
UEyLotn Beppokpacia kat adrnoTe Tov avappévo yla mepimou 1 wpa, auto Ba adpalpeoel TUXOV UTIOAEUTOUEVEG LLUPWELEG TNG KALVOUPYLAG CUCKEUNG.
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3. Xpnon 1oL GoLEVOL (AVAAOYA UE TO POVTEAO)

3.1 Meprypagn mTivaka eAeyxoL

°
=
n‘e I
=
0

F
O .
o
Ve W
z L8]

aquactiva _*

=

AtakomTng emloyng Aettoupyiag
Xpovog payetpépatog/ONokAnpwon

HOYELPEUATOG

SINCRCIFER0

Auyvia orpatog Wifi

XPOVOUETPO

PUBuLoN poloyLov

0006vn €vdeléng Beppokpaoiag i pohoylov
Xelplotripla puBuLong 086vng

LCD/Beppokpaciog

00

Alokomeng emthoyng Aettoupyiog

HaYELPEUOTOG

NPOEIAONOIHZH: H mpwtn eVEPYELAL TTOU TIPETEL VAL EKTEAEOTEL LETA TNV TOMOOETNON TOL PoUpVoU
n HeTA Tt Stakomn tng tpododociag pevpatog (auto gival yvwoto otL n 006vn maAAopevo Ko
Seixver 12:00) pubpiler tn ocwoth wpa. H katw 6e§d evdewktiky Auxvia LED avaBooBrvel

tautoxpova (D).

* PuBpiote tnv wpa pe Ta koupma "-" "+
* MatAote to A kTpo Menu (Mevou) A epiuevete 5" kat to poAoLBa pubpioTel.

NPOZOXH: O poupvogBa AeltoupyroeL LOVO yLa T pUBLLON TOU POAOYLOU

AEITOYPTIA

TPOMOZ ENEPIFOMOIHZHZ

TPOMOZ ANENEPIOMOIHZHZ

TI KANEI

TI XPEIAZETAI

<)

*PUBLIOTE TNV WPA XPNOLUOTIOLWVTAG TA
TOL KOUMTILAL €4» KO &-».

eKatd tn Stapkela QuTng Tng Sladikaoiag,
avaBoofrvet n katw g€ Auyvia LED.

AOOPYBH | «Mepiotpéte oV aplotepod emloyéa Meplotpéte Tov emhoyéa Aettoupyiag | *2ag Sivel T Suvatdtnra va ['laL VOl OTEVEPYOTIOLAOETE TOV AYO TOU
AEITOYPTIA |Aeitoupyiag otn B€on «ABSpURN otn B€on OFF (Avevepyo). QUTTEVEPYOTIOLOETE TOV X0 TOU XPOVOUETPOU.
@ Aettoupylo» XPOVOUETPOU.
-I'Ispwrgsdns TOV apLotepo emoyea eMeplotpéte Tov emhoyéa Aettoupyiag | #2ag Sivel T Suvatdtnra va puBuioete | oM va puBpicete thv wpa THMEIQIH:
PYOMIZH )EELTOUDVLO‘C otn B¢on «PUBON NG otn Béon OFF (Avevepyd). TV Wpa mou epdaviletat otnv 08ovn. PuBpiote tv wpa dtav Tonobetroete Tov
ponorioy |“P%” doUpVo f HETA artd SLaKOTH PEUHATOG

(oto poAdL, avaBoofrivel n évelen
«12.00%).

XPONOZ
MATEIPEMATOZX

*Q¢oTe Tov 6eLd emloyéa Aettoupyiag
O€ pLa AelToupyia HayeLpEUATOG.
*MePLOTPEPTE TOV APLOTEPO ETUAOYER
Aettoupylag otn B€on «Aldpkela
HQYEPEUATOG

*PUBLLIOTE TOV XPOVO LOYELPEUATOG
XPNOULOTIOUWVTAG TA KOUMTILA «+» KOLL &-».
eKatd tn SLdpkeLa auTAG TNG
Sladikaoiag, avaBooBrvel n avw
aplotepr) Auyvia LED.

¢Otav mapéABeL 0 XpOVoC HayELPEUQATOC,
0 $oUPVOG ATEVEPYOTIOLELTAL QUTOMATA
KoL NXet o nxntikn eldomoinon yua
peptkd Seutepolernta. Na va Stakopete
VWPITEPQ TIG AELTOUPYIEG LAYELPEUATOC,
B€0ote 1o XelpLOTAPLO Aettoupylag otn
B¢on OFF (Avevepyo) i puBpiote tov
xpovo oe «00.00%», meplotpédovrag Tov
emloyéa Aettoupylag otn Béon «Xpovog
LQYELPELATOCH KAL XPNOLULOTIOLOVTAG TA
KOUMTTLAL «+» KO «-»

e3ag 6ivel tn Suvatotnta va pubuicete
€K TWV TIPOTEPWV TOV XPOVO
HOYELPENATOG TIOU amatteltat yla T
eAeyLEVN ouvTayn.

*Otav pubiceTe Tov Xpdvo
HayelpEpatog, BEoTe Tov emoyéa
Aettoupyiag otn B€on OFF (Avevepyo) yla
va eLAVLOTEL N KAWVOVLKH WPQL.

oo TNV POBOAR TOU EMNEYHEVOL
XPOVOU HayelpEUaTOG, BEaTe Tov
emloyea Aettoupylag otn Béon «Xpdvog
HOYELPEUATOCY.

o[l VOl LAYELPEWPETE TIG CUVTAYEG TTOU
OéAete.

*¢ote Tov 810 emloyEa Aettoupyiag
0€ pLa Aettoupyia HayepeépaTtog.
*[1ePLOTPEYTE TOV APLOTEPO ETUAOYEQ
Aettoupylag otn B€on «ONokApwaon
HayELPEUATOGY.

*PuBpiote Tov Xpdvo oAokArpwong Tou
LOYELPELLATOG XPNOLLOTIOLOVTAG TaL

Otav MapeABEL 0 XPOVOG HaYELPEUATOG,
0 $oUpVOC aEVEPYOTIOLETAL QUTOHATA.
ela va SLakoPete vwpitepa Tig
AeLtoupylec payelpéparog, Beote T0
XElpLotriplo Aettoupyiag otn B€on OFF
(Avevepyo).

e3ag Slvel tn Suvatdtnta va pubuicete
€K TWV TPOTEPWV TOV ETLOUUNTO XpOVO
OAOKAPWEONG TOU LAYELPELATOG.

*Otav pubuicete Tov xpdvo
Hayelpépatoc, BEote Tov emoyéa
Aettoupyiac otn B€on OFF (Avevepyo) yla
Vo eUdAVLOTEL N KAVOVLKT WPa.

*AUTH N AELTOUPYLO XPNOLUOTIOLELTAL KOTA
Kavova pe tn Aettoupyia xpovou
LQYELPEUATOG.

o[l mapddetypa, To dayntod mou BEAwW
va payelpgPw xpelaletal 45 Aemtd kat
B€Aw va elvat oo LéxpLTig 12:30. e
QUTA TNV TEEPUTTWON: 0TV TAPEABEL O
KaBopLoEVOG XpOVOG, 0 HoUpvog
QTEVEPYOTIOLETAL QUTOHATA KOL NXEL pLa
nxntkn ewdomnoinon. Enétte tnv
emBUUNTI AelToupyia HayEPEUATOG.
PuBpiote tn SLdpKEL pHAYELPEUQATOG OE
45 \emtd («-», «+»). PuBuiote tnv
ohokApwaon payelpépatog otig 12:30 («-

QA

XPNOLLOTIOUIVTAG TA KOUMTILA «+» KOL &-».
*Katd tn SLapKkela auTAg TG
Stadikaoiag, avaBooBrvel n avw Sl
Auxvia LED.

XPNOLLOTIOLWVTAG TO KOUUTTL «-»

ONOKAHPQZH | koupruid «+» kat «-». el TNV TPoBOAY Tou emttheypévou », «+»). To payeipepa Ba Sexwioer
MATEIPEMATO3| *Kotd tn S1dpkela authc tng XPOVOU LOyELPEUATOG, BEoTe ToV autopata ot 11:45 (45 Aerra TipLv ano
s Sladkactac, avaBooBAVEL N Avw emloyéa Aettoupylag otn Béon TG 12:30) katotav OAOK}‘WP‘”QE‘ o
< aplotepr) Auyvia LED. «OANOKANPWON LAYELPEUATOGY. kaBopLoPEVOG XPOVOG LAVELPENATOG, O
end doupvog Ba amevepyorolnBel autopata.
MPOEIAOMNOIHIH: gdv puBuicete povo
TOV XpOVO OAOKANPWONG HLAYELPEUATOG
KoL 0L T SLAPKELA LaYELPEUATOC, O
doupvog Ba evepyomonBel kat Ba
amevepyorolnBel apéows Katd Tov
KaBOPLOPEVO XPOVO OAOKANPWONG
HQYELPEUATOG.
*QEOTE TOV 0PLOTEPO ETUAOYEQ ¢ PuBuiote tov xpovo ae «00.00» #3770 TENOG TOU KABOPLOPEVOU XPOVOU, *['la VOl XPNOLHOTIOLOETE TOV OUPVO WG
Aewtoupylag otn B€on «XpovouEeTpo». B€tovtag Tov apLloTePO eMmAoyEQ EKTIEUTIEL EVAL NXNTLKO ONUA. GUVAYEPHO, QKOO KaL EQV 0 poUpvog
XPONOMETPO| ¢PuBpLioTe TOV XpOVO HAYELPEUATOG Aettoupyiag otn B€on «Xpovouetpo» kat | eKatd tn xpovopetpnaon, n oBovn deixvel |elval amevepyomotnpévog.

TOV UTTOAELTOUEVO XPOVO.

NAIAIKH
AZODAAEIA

&

*QE0TE TOV apLoTepO EMNOyEQ
Aettoupylag otn B€on «Madikn
aohalelar.

*[latoTE TO KOUTL «+» yla 5
SeutepOAemTa.

oH nadikn aobdiela eivat evepyn, dtav
epdaviletal atnv 08ovn n €vdelln
«STOP» (Alakomn).

eEavadEpeTe TOV apLOTEPO EMAOYEQ
Aettoupylag otnv maudikn aodaAela Kat
TATAOTE TO KOUPTIL «+» yla 5
Seutepoenta.

*H évbel&n «STOP» (Atakorn)
efadaviletal.

eKablotd advvatn tn xprion tou
doupvou.

e[la AOyouc aohaleLag, OTav UTAPXoULV
naudLd oto ot
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AZYPMATOI NAPAMETPOI

Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
2402-2480

Baokd |IEEE 802.11 b/g/n
Zwvn ouxvotAtwy [MHz] | 2401-2483
Méyiotn oxug [mw] 100

NMAHPO®OPIES MPOIONTOX lNA AIKTYAKO EZONAIZMO
¢ Katavahwaon evEPYELAG TOU TTPOIOVTOC O KATAOTAON AVOUOVAG LECW SIKTUOU eav eivat cuvbedepgéveg OAeG ol BUpeg evaUpuatou SIKTUOU Kal OAEG oL

BUpeg acUppatou Siktuou eival evepyomotnpéveg: 2,0 W

Tpomog evepyomoinong tng BUpag aclppATOU SiKTUOU:
e EGv n Auyvia WiFi avaBoofrvel onuaivel 0tL n povada WiFi elval evepyormotnevn.
e EQv éxete N6N eyypadel: evepyormorote to koupuri oto WiFi On.
e Eav Sev éxete eyypacdel: akolouBnote ) Sladikaoia eyypadng.

Tpomog amnevepyonoinong tng Bupag acupuatou SiKTUou:
e EGv to kKahwdlo WiFi elval amevepyomolnpévo, onuaivel otL n povada WiFi eival amevepyomotnpévn
e EQv 0 doUpvog elval eyyeypapuévog: yuploTe To kouurl otn Béon emavadopdg WiFi kal otn ouvéxela otn Béon Anevepyomnoinon evtog 30

SeuTEPOAETTWY.

e Eav 0 doupvog Sev eival eyyeypappévog, to WiFi elval amevepyomotnpévo.

Evvpadr poupvou otnv epappoyn

3TO SMARTPHONE
BrApa 1
* Afbn g edappoyrig hon.

Brpa 2
e Juvbebeite 1 eyypadeite.

Brpa 3
¢ [1pooB£0Te pla VEQ OUOKEUN

Select your appliance
category

(523 Washer Dryer

P oven

BApa 4

® JapwoTe Tov Kwdkd QR 1| eloayAyeTe TOV GELPLOKO aplOpO.

Tell us your appliance
serial number

Ipate edw Tov oELPLAKO APlBUO Tag yLo
peMovtkr avadopd.

Check rour specitic madel 1 know
mhere ta el 1t

Tell us your appliance

serial number

e

2TH ZYZKEYH

BAua 5

¢ EvepyomoLlnoTe TO KOUUTTL AElToupyLwY
LOYELPEUATOC OE €V TIPOYPOAUUQA

(Oxt oto "ehadpu" 1 oto "0").

Bripa 6 = &
e [UPLOTE TO KOUUTTL AELTOUPYLWV OTO = o
npoypappa WI-FI RESET kat meptuévete Q p
30 Seutepolemta. 4_'
Q 4
Brpa 7 Ia)
*‘Otav n Auvia LED tou WiFi apxioel va Q
avafoofnvel, punopelte va ouveyloete _ +
oUleugn evtog 5 AemTwv.
Katdaotaon thAexelpLlotnpiov
Brjpa 1 = * &
¢ [uploTe To koupTtl oTo TMPoypapua WI-FI. = ©
& ¢
Q ¢

BAua 2
e H Auxvia LED tou WiFi avaBel.

Me To mapov, o Oulog etalpelwy Candy Hoover Group Srl SnAwvel ot o
PaSL0eEOTMALOUOC ouppopdwvetal pe Tnv O8nyia 2014/53/EE kat pe Tig
OXETIKEG KavovloTkEG Amaltroelg (yla T ayopeG Tou LOYVEL TO ONUa
muotonolnong UKCA). To mArpeg kelpevo Tng SHAWoNG cUPUOpdwong elvat
Stabéoipo otnv akdhouBn SlelBuvon Sladiktuou: www.candy-group.com
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3.2 TpOTT0I ASITOLPYIAG YNTIUATOG

Emloyéag T°C T°C 7 g q , ,
Netroupyick |Tooteudyan|  dpoc Netoupyla (eéaptdtoat ano to povréAo tou poupvou)
O NAMNA: AvaBet Tov dwTlopo Tou Goupvou.
;olo AMOWY=H: Otav pubuiletal o ermhoyéag oe autr Tnv B€an. O aveplotrpag avakukAwvel agpa 400C yUpw amod ta kateuypéva
TPODUA £TOL WOTE VAL TA EETIAYWOEL OE PEPLKA AETITA XWpIG val xavovtat fj va LeETaBAAAOVTAL OL TIPWTEIVEG TTIOU TIEPLEXOUV TA
TPOdLUA.
* WHZIMO ME AEPA: 30 GUVIOTOUWE VO XPNOLWOTIOLEITE auTr) TV UEB0SO yla TOUAEPIKA, Tupapikd, Papt kot Aayavikd. H
@ 180 50 +240 Beppotnta SLelodVEeL KAAUTEPA HECQ OTNV TPOdN KAL UELWVOVTAL OL XPOVOL HAYELPEUATOG Kal TpoBEépuavong. Mrmopeite va
payelpPeTe TAUTOXpOVA SLaPOPETIKEG TPODEG E N XwPIG TNV (Sla TpoeToLacia O ia 1) TIepLoaOTEPEG BETELS. AUTN N LEBOSOG
) . UQYELPELOTOG TTOPEXEL OOLOMOPDN KaTAVO N TNG BEPUATNTAG KA OL LUPWELEG SEV avaplyvUOVTaL.
&3 210 50 + 240 A 5 5 ! 1Rt - : X
~— AdnoTe Tepimou SEKA AETITA ETWTAEOV OTAV LAYELPEVETE TAUTOXPOVA TPOPLUA.
*
—_— ®DOYPNOZ: XpnolpomoLleltal Kot To enmdvw, KL To Katw Beppaviiko otolxelo. MpoBepudvete Tov doupvo yla mepimou Séka AemTd.
° . H pébodog autr elvat Wavikn yla 0Aa ta mapadootakd Pnotpata. Ma poSokoKKiVIoHa KOKKIVOU KPERTOg, roast beef, umoutt
~— 220 50 +280 , X q P o ! n a 0 2 ,
agquactiva apvLoU, KuvAyL, dayntd TUALYHEVO o ahoupvoxapTo (papillotes), yAukd pe vudadeg. TomoBetrote to payntod kat tov §{oko tou
EMAVW 0TO padLotnV pecaia BEon.
ANEMIZTHPAZ + KATQ OEPMANTIKO ZTOIXEIO: Xpnotpomoleital To KATtw OepUavtikd OTOLXE(O HE TOV QVELLOTAPA VOl
ag . QVAKUKAWVELTOV a€pa pEoa oTtov poupvo. Auth n LEBodog elvat tbavikr yla Tpteg e (oupepd dpoUTa, TAPTES, YAUKA KOLTIOTE.
210 50 +230 X X b ] ; ; : H 7 7
= Aev adrvel ta TPOdLUA Vo OTEYVWOOULV Kat BonBdel va pouokwoouv Ta KEWK, N Upn tou Ywpol Kat AAa TpddLua ou
HayELPEVOVTAL aTTo TO KATW HEPOG. TomoBeTAOTE TO padLotnV pecaia BEon.
TKPIA + ANEMIZTHPAZ: XpnOUOTIOLE(OTE TO turbo-yKkpA LE TNV TIOPTA KAELOTH.
Xpnoluoroteltal o emavw BePUAVTIKO OTOLKEIO LE TOV QVEWMLOTAPA VA OVAKUKAWVEL TOV 0€pa péoa otov ¢doupvo. H
hrd 200 50 =230 TpoBEppavan ivat amapaitnTn yLo KOKKWVA KPEQTA AAAG OXL yLa AOTIPAL KPEQTA. ISQVIKN YLa payE(pEa TPODWV LEYAAOU TTAXOUG,
ag ’ OAOKANPWV KOUUATLWV OTWG PNTO XOLPLVO, TIOUAEPLKA KATL. TOTOBETAOTE TO haynTo mou Tpénetl va PnBel otnv oxdpa aneuBelag
EMAVW OTO KEVTPO TOU padlov, oTnv pecaia B€an. Zmpwéte Tov §{oko GUANOYNG KATW amd To padL yla va HaléPETe TouG XUHOUG.
JlyoupeuTe(te OTLTO hayntod Sev lval TOAY KoVTA 0TO YKPW. MUPLOTE TO GaynTo 6ToV ULlod XpOvo Tou PNCiHaToc.
TKPIA: XpnOLOTIOLELOTE TO YKPA LE TNV TIOPTA KAELOTH.
Xpnowomoleital Lévo to enmdvw Bepravtiko atotxelo kat Umopeite va pubuioete tnv Bepuokpacia. ArartolvTol MEVTE AEMTd
~—~—~—~ 13 115 TpoBEppavong €Tol wote va BeppavBolv kat va leotabolv ta Bepuavtikd otoleia. H emtuyia eival eyyunpévn ya Yoo
. . OTNV OXAPQ, KEUTIATT KoL YnTd oTov poupvo. Ta AEUKA KpEQTA TIPETEL VAL TOTIOBETOVVTAL OE i ArtOO0TACN Ao TO YKPLA- 0 XPOVOG
UQYELPELOTOG Elval HeyOAUTEPOG, OANG TO KpEag Ba elval o voaTtiuo. Mropeite va BAAeTe KOKKva Kpéata kat déta aplol
0710 padL e Tov §{oko GUANOYAG o KATW.
ee ECO Ecossuper | ECO:90min NMYPOAYEH
e SUPER: 120 min
~
on'e WIFIENEPIO: O poupvogemtpéneltn ovvdean wifi.
—~ . . , o
reset ‘e WIFI ENANA®OPA: EntitpéneL tnv emavekkivnon tng ovvdeong wifi.

* AoKLpoopévo oUupdwva pe to EN 60350-1 avadopikd Le Toug oKOmoUg TnG SHAWONG KATAVAAWONG EVEPYELAG KOL TNG EVEPYELAKNAG KAAONG
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4, KaBapIopog kal cuvTnenon ¢povPVOL

4.1 TevikEC 06NYiEC yIa TOV KOBAPIoUO

O KUKAOG {WNG TNG CUCKELNG UTOPEL VAL ETIEKTADEL HECW TOKTIKOU KABaPLoUOU.
MePLUEVETE PEXPL VA KPUWOEL 0 GOUPVOG TIPLV KAVETE OTOLECOATIOTE £pyasieg
XElpokivnTou kaBaplopou. MOoTé PNV XPNOLUOTIOLE(TE QTIOPPUTIAVTIKA HE
KOKKOUG, cUpua Kabaplopol f atxunpd avtkelpeva yla tov kabaplopo, 1ol
WOTE va Unv TpokAnBel avermavopbwtn {nuia ota EMOUAATWUEVO LEPN.
XPNOLLOTIOLNOTE UOVO VEPD, CATOUVL ] OIOPPUTIAVTIKA UE BACN AEUKAVTIKA
(appwvia).

F'YAAINA EEAPTHMATA

Koo eivat va kaBapileTe To TAWL TNG TTOPTOC LE amoppodnTiko xapTi koulivag
LETA o KABe xprion tou dpoupvou. Ma va adpatp€oTe Mo EMIHOVOUC AEKEDEC,
UTOPELTE VA XPNOLLOTIOLAOETE VA POUYYAPL VOTIOUEVO PE KABAPLOTIKO, KOAX
OTUUMEVO, KaLva EETAUVETE UETA [UE VEPO.

TZIMOYXATZAMIOY MOPTAZ

Edv eival Bpwptkn, n tolpouxa uropei va kaBaplotel pe éva ehadpd voTIopEVO

4.2 MupoAuon

odbouyydpL.

AZEZOYAP

KaBapiote Ta afecoudp pe €va Bpeyuévo adouyyapl e CAmoUVL, TPV TA
EEMAUVETE KAl T OTEYVWOETE: AMOGUYETE TNV XPON QMOPPUTIAVIIKA UE
KOKKOUG.

AOXEIO ZYANOTHZ

Metad amd tnv Xprion tou ykpw\, adalpéote to Soxelo amd Tov doupvo.
AdeldoTe To {g0TO AiTTOG 0€ €va OKEVOG Kal TAUVETE To Soxelo e (eoTtod vepo,
XPNOLLOTIOLWVTOC £Va 0hOoUYYAPLKAL UYPO AImOPPUTIAVTLKO.

Edv mapapévouv umoeipparta Atmoug, BoutrEte to Soxelo pHéoa oe vepod Kal
KaBaplotikd. EVaANaKTIKA, Umopelte va mAUvete to Soyxelo péoa oe éva
TAUVTAPLO TUATWY N VA XPNOLLOTIOLNCETE €va SLaBECLUO OTO EUMOPLO
KaBaploTikd doupvou. MoTe pnv Palete Eava éva Bpwiiko Soxelo péoa oTov
boupvo.

O doupvog 6laBétel cuotnuUa kabaplopol e TUpOAucn, To omolo
KQTooTpEdel Ta UTOAElppata dayntol oe uvpnAr Bepuokpacia. H
Sladikaoia ekteleltal autopata HECW TOU Tpoypappatiotr. Ot kamvol
mou dnuilovpyouvtal «kaBapilovtaly mepvwvtag amd €va ocloThua
mupoAuong mou TiBetal oe Asttoupyla QUECWG HOALG EEKWVAOEL TO
payeipepa. Aoyw Twv uPnAwv BepUOKPACLWY TIOU QIALTOUVTAL Yl TN
A€lToUpYia TOU CLUOTAUATOG TIUPOAUGNG, N TIOPTA Tou hoUpvou SLaBETEL
KAeldwpa aoddAelag. H Aettoupyla Tou cUOTAUATOG TUPOAUGCNG WIMOpPEL
va Slakoret oroladnmote oTypn. To avolypa tng moptag Sev elvat Suvatod
000 gpdaviletaln evoelen Tou KAELWbwHATOC Ao AAELQC.

ZHMEIQZH: Edv éxete TonmoBetr oL eotia koulivag mavw armod Tov Goupvo,
LNV XPNOLUOTIOLE(TE TIOTE TOUG KAUOTNPEG AEPLOU 1) TLG NAEKTPLKEG EOTIEG
katd T Oldpkela Aeltoupylag TOU CUOTAMATOG TUPOAUONG, Yl Vo
anotpePeTe TNV UTIEPBEPIAVON TNG EoTlOC.

Yrnapxouv AYO npokaBopLopévol KYKAOI MYPOAYZHE:

KAGAPIZMOZ ME MYPOAYZH ECO: KaBapilel évav eAadpwg Aepwuévo
doupvo. HAetoupyla Stapkei 90 Aemtd.

KAGAPIZMOZ ME MYPOAYZH SUPER: KaBapilel évav moAl Aepwpévo
doUpvo. HAettoupyla Stapkel 120 Aemta.

MnV XpNnOLUOTIOLELTE TIOTE TipoidvTa KaBaplopou mou KukAodopouv oTo
EUTIOPLO O€ TIUPOAUTIKO poupvo!

JUUBOUAR: EKTEAWVTAG TOV TUPOAUTIKO KABOPLOHO QUECWS HETA TO
uayelpepa, eKUETOAEVEOTE TNV UTIOAEUTOUEVN BOepudTNTA, OUVETWG
€€0LKOVOUE(TE eVEpyELQL.

Mpwv and tnv ektéAeon evOG MUPOAUTIKOU KUKAOU:

o Adatpéote OAa ta agecoudp ano tov dpoupvo, kabwg Sev Ba avié§ouv
1§ UPNAEG OEpLOKPAGIEG TTOU XPNGLUOTIOLOUVTOL KOLTAL TH SLAPKELA TOU
TWUPOAUTLKOU KUKAOU KaBaplopoU. Mo cuykekplpuéva, adatpéote Tig
OXAPEG, TIG TMAEUPLKEG PAYEG KAl TOUG TNAECKOTIKOUG 08nyoug
(avatpégte oto kepdalaio AQAIPEZH IXAPQN KAI MAEYPIKQN PATQN).
Ztoug $polpvoug mou SLabitouv BEPUOUETPO KPEATOG, TPV ATd TV
€KTEAEOT TOU KUKAOU KatBapLlopou, arnatteital KAEIGLHO TN OTNG LE TO
TAPEXOUEVO TLAELUASL.

® ATTOHOKPUVETE TUXOV HeyAAEG SLappoEg ) AekéSeg, S1oTL Oa Xpelaotel
TOAUG XpOVoG yLa va Kataotpadouv. Entiong, ot urmepBoAkéG peyaeg
noootNTeG Alioug uropouv va avadAeyolv otav ekteBolv otig uPnAEg
Bepuokpaciegtov MUPoAuTKOU KUKAOU.

e KAeiote tnv mépta tou polpvou.

o MMpv o Tov KB apLopd, amatteitaL ANoUAKPUVON TWV SLoppowv.

® KaBapiote tnv topta tov polpvou

© ATIOHOKPUVETE TUXOV MEYAAQ I) XOVTPA UTOAEiLpata ¢payntol and to
E£0WTEPLKO TOU hoUpPVOoU, HE Eva VMo odouyydpt. Mnv xpnoLpuonoLeite
OITOPPUTIAVTLKA

o Adatpéote OAa ta a§ecoudp KoL To KLt payoag oAicOnong (v urtdpyet)
© Mnv tonoBeteite netoéteg koulivag.
Xprion tou upoAuTikoU KUKAOU: i

1- Neplotpédte Tov emNoyEa Aeltoupylog otn B€on « e @ @ ». 3TNV 0BOVN
epdavitetal n évdelen «ECO» f «SUP». O mpokaBoplopévog xpdvog elvat
90 Aemta, aAAA propel va kupavBel anod 90 Aemta (Aettoupyia Eco) €wg
120 Aemta (Aettoupyia Sup) e TN XPHRON TOU TPOYPAUUATLOTH (Kou Tt
pUBULONG «+» 1] «-»). EQv 0 doUpvog Elval TTOAU BPWHLKOG, CUVLOTATAL VAL
auénoete Tov Xpovo oe 120 Aemtd, evw €dv elval eAadpws BPWHLKOG,
LLELWOTE TOV XPOVO ToU KUKAOU kaBaplopou oe 90.

2-'Exete ) duvatotnta va UETaBE0eTE TOV XpOVo €vapéng Tou KUKAOU
kaBaplopou pe mupoAuon, ahhalovtag tov xpovo OAOKAHPQIHS pe tn
XPNON TOU POYPAUUOTLOTH.

3- Metd and pepkkd Aemtd, otav o ¢oUpvog ¢Tdoel o uPnAn
Bepuokpacia, n mopta KAeWbwvel autopata. Mmopelte va Slakolete
omoLladATIOTE OTLYWUN Tov KUKAO KaBaplopol pe mupoAluon B€tovtag Tov
emloyéa Aettoupylag otn Béon «0» (n AéEn «OFF» [Avevepyd] Oa
epdaviotelyla 3 Seutepodemnta).

4-'0Otav ohokAnpwBel o kUkAog kaBaplopol e upoAuan, n Aettoupyia
nupohuong Ba amevepyomolnBel autopata. Oa epudaviotel n €voelén
«END» (OAokApwaon) otnv 08ovn, Léxptl va KAeldwBel n modpta, KaL otn
OUVEXELQ, epdavileTaln EvEelen «0--n».

5- Mnopeite va emavadépete tov emhoyéa Aettoupylag otn B€on «0»,
oM\ eav n Bepuokpacia e€akolouBel va elvat uPnAn, eudavitetat n
€vOeLEn «0--n» TTOU UTTOSEIKVUEL OTL N TIOPTA E(VAL KAELOWHEVN.

Xprion tou ntupoAutikol KUKAou og poUpvoug pe EAeyxo adng:

1- Neplotpédte Tov emhoyéa Aettoupylag otn B€on mupoAluong. H 08ovn
Ba epdavioettny vbelen «ECO» 1) «SUP»

2- O npokaBoplopévog xpovog ivat 90 Aemtd, aAAd pmopet va kupavOet
arno 90 Aemta (Asttoupyia ECO) €wg 120 Aemta (Agttoupyia Sup) pe ™
XPAON TOU TPOYPAUUATLOTH (TAAKTPO «+» 1 «-»). EQv 0 doupvog elval
TIOAU BpwiLkog, Ba mpémet va auénoeTe Tov xpovo o€ 120 AeMTa, eVw €AV
elval ehadpwe BPWHLKOG, HELWOTE TOV XpOVO TOU KUKAOU Kabaplopol o
90 Aemta.
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4.3 Acitovpyia Aguactiva

H dladikacia Aquactiva xpnoLUoToLel AT yla va BonBroeL oTNV amoudKpLUVON UTIOAELUUATWY ATOUC KAl TPOd WV ard To poupvo.
1. Pi€te 300 mlvepou oto Soxelo Aquactiva 0To Kdtw UEPogTou houpVou.
2. PuBulote Tn Aettoupyla tou ol pvou o€ ZTATIKO (: JAKatw (. ) Beppavtipa
3. PuBuliote tn Beppokpacia oto elkoviblo Aquactiva ggg
4. Adnote o mpoypappa va Aettoupyroetyta 30 Aemta.
5. Meta amo 30 AeTTA QMEVEPYOTIOLHOTE TO TIPOYPA LA KAl adrjOTE TO POUPVO VA KPUWOEL.
6.'0tav n ouokeur elval 6poaoepn, KABAPIOTE TIG ECWTEPLKEC ETLDAVELEG TOU HOUPVOU UE EV TIAVL.
Mpoeldomnoinon: Befalwwbeite dtLn cuokeun elvat Spooepr) tpLv Ty ayyiEeTe.
MPETELVATIPOTEXETE [LE OAEG TIG DEpUEC ETULDAVELEC KABWC UTIAPXEL KIVOUVOG EYKAU LATWV.
XPNGLULOTIOLOTE AIMOCTAYUEVO 1| TTOOLHO VEPO.

/d

=

] T — S —— — —

4.4 Yovinpnon

Odnyia ylatnv adaipeon Kot Tov KABapLoUO TWV TAEUPLKWV CXAPWV

1. AbapEDTEe TIG OXAPEC TPAPBWVTAG TG TTPOG TNV KateUBL VN Ttou deixvouv Ta BEAN (Seite amod kdtw)

2. Mo va kaBaploeTe TG oxAPEG lte BAATE TIG LECQA OE £VA TIAUVTHPLO TILATWV H XPNOLLOTIO OTE €vVa UYPO 0PoUYYApPL, eEA0PAAIOVTAG OTL LETA EXOUV OTEYVWOEL KAAA.
3. Metd amo v Stadikacia kaBaplopol TOToBETHOTE TLG OXAPES LE aVTIoTpodN GELPA.

AQAIPEZH TOY MAPAGYPOY TOY ®OYPNOY

1. Avoite to umpootwo mapabupo.

2. Avoi€te Toug odLyKTrpeC TOL TEPLBAALATOC ApBpwang otn SeELA KL TNV APLOTEPH TTAEUPA TOU UTPOoTIVOU TapaBUpou TIETOVTAG TA TTPOC T KATW.
3. AvTtikata ot oTe To mapdBupo akohouBwvtag tn Stadikacia avtiotpoda.
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KAGAPIZMOZ MONO TOY EZQTEPIKOY TZAMIOY THZ MOPTAZ

1. Avoite Tnv opta tou doupvou.

2.3.4. AodaAioTte TouG pevTeOESEeG, adalpeoTe TIG BISeC Kal adalp€oTte EMAVW LETAAAIKO KAAU LA TPORWVTAG TO TPOG TA EMAVW.

5,6. Abaip€aote to AL, Byalovtag To TPOCEKTIKA armd TV mopta Tou ¢olpvou (EHM: punv adaipeite ortolodnmote A0 TlauLr e€dptnua).

7.3TO TENOC TOU KABAPLOOU A TNG AVTIKATACTOONG, LOVTAPETE ava T e€apTUATA LE avTioTpodn oelpd.

Enavw og 6Aa ta tlapta, mpénelva StaBaletal n évoelen “Low-E” kat va Bploketal oTnV aploTePr MAEUPA TNG TTOPTAG, KOVTA OTOV OPLOTEPO TAEUPLKO LEVIECE. ME
QUTO TOV TPOTIO, N TUTIWHLEVN ETIKETA TOU TIPWTOU T{aptoV Ba eival péoa otnv mopta.
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ANTIKATAZTAZH TOY AAMIMNTHPA

1. AocuvdEate Tov GoUpVo Ao TNV TAPOXH TOU PEUHOTOG.

2. Abatp€ote To YU aALVO KAAL LA, E€BLOWOTE TOV AQUITTAPA KAL OVTLIKATAOTH OTE TOV UE €Vl KALVOUPYLO Aaurttrpa tdiou TUTtou.
3. Adou éxeLavtikataoTabel 0 KALEVOGAQUTTTHPAG, TOTIOBETAOTE VA TO YU AAWVO KAAUpUA.

5. AVTIUETQTTION TTPORANUATRV

5.1 FAQ

NMPOBAHMA

MIGANH AITIA

AYZH

O dolpvocg bev Beppaivetal

To pohoL Sev éxel puBuLoTel

Set the clock

O doUlpvog dev Beppuaivetal

H Aettoupyla payelpépatog kat n
Bepuokpacia dev €xouv pubuLoTel

BeBalwbelte OTL oL pUBLIOELS ElVaL CWOTEG

Aev unapyel avtidpaon tng Stemadng
xpnotn adng

ATHOG KOl CUMTIUKVWGN OTOV THivaKa
Slaouvdeong xpnotn

KaBapliote pe éva mavi pikpoivwy To
mAaiolo Slemadng xprnotn yla va
0ALPETETE TO OTPWLA CULTTUKVWONG
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INSTALLATION ] INSTALLATION DU FOUR[EY  INSTALLAZIONE INSTALACION [ ES |
INSTALACJA INSTALLATION B3 InsTALACE UGRADNJA [ HR |
VGRADNJA PECICE ETKATAITAIH

560 mm x 45 mm

I3 i the mounting of the plinth does not allow air circulation,
to obtain the maximum performance of the oven it is necessary
to create an opening of 500x10mm or the same surface in
5.000 mm2

I sile montage du socle ne permet pas la circulation d'air,
pour obtenir la performance maximale du four, il est nécessaire
de créer une ouverture de 500x10mm ou la méme surface dans
5.000 mm2

Se il montaggio del plinto non consente la circolazione
dell'aria, per ottenere le massime prestazioni del forno &
necessario creare un'apertura di 500x10mm o la stessa
superficie in 5.000 mm2.

m Si el montaje del zécalo no permite la circulacion de aire,
para obtener el maximo rendimiento del horno es necesario
crear una abertura de 500x10 mm o la misma superficie en
5.000 mm2.

Jeslimontaz na cokole nie pozwala na cyrkulacje powietrza,
aby uzyska¢ maksymalna wydajnos¢ piekarnika konieczne bedzie
wykonanie otworu 500x10mm lub o tej samej powierzchni
5000mm2

@m Wenn die Montage des Sockels keine Luftzirkulation
zuldsst, ist es notwendig, um eine maximale Leistung des
Ofens zu erreichen, eine Offnung von 500x10 mm oder die
gleiche Oberflache in 5.000 mm2 zu schaffen.

Opening / Ouverture / Apertura /
Apertura/Otwarcie / Offnung /
Oteviraci / Otvor / Otvoritev /
AvoLlypa
460mm x 15 mm

If the oven does not have a cooling fan, create an opening 460 mm x 15 mm

Si le four n’a pas de ventilateur de refroidissement, créer une ouverture 460 mm x 15 mm

Se il forno non dispone di una ventola di raffreddamento, lasciare uno spazio 460 mm x 15 mm
Si el horno no tiene ventilador de refrigeracion, practique una abertura. 460 mm x 15 mm

f

595 mm

546 mm

22 mm

[ If the furniture is equpped with a bottom at the back part, provide an opening for the power
supply cable.

3 si le fond du meuble est doté d’un panneau de fermeture, prévoyez un orifice pour le passage
du cable d’alimentation.

Se il mobile ha un fondo posteriore, praticare un foro per il passaggio del cavo di alimentazione.
[2Y Si el mueble tiene panel posterior, haga un orificio para el cable de alimentacion.

Jesli mebel jest wyposazony w pokrywe w czesci tylnej, nalezy przewidzie¢ w niej otwor na kabel
zasilajgcy.ma du sgrge for en apning til strgmforsyningskabelen.

mg Wenn das Gerdt mit einer Abdeckung auf der Rlckseite ausgestattet ist, sorgen Sie fir eine
Offnung fur das Stromversorgungskabel.

Je-li ndbytek v zadni ¢asti vybaven krytem, vytvorte otvor pro napajeci kabel.
[EIQ Ako je namjestaj zatvoren sa straznje strane, napravite otvor za kabel za napajanje.
Ce je omarica na zadnji strani zaprta, naredite odprtino za napajalni kabel.

[d3 Edv to érumho elvat edoSlacpévo pe éva Tolywpa oTo THiow PEPOC, KAVTE €va dvolyua yLa To
kahwdlo tpododoaiag.

Pokud montaz podstavce neumozriuje cirkulaci
vzduchu, k dosazeni maximalniho vykonu sporaku je
treba vytvofit otvor 500 x 10 mm nebo stejnou plochu

@Eﬂ Eav n orspewcn Tou Botepou Sev eMUTPEMEL TV
velikosti 5000 mm?2

kukhodopia aépa, yia va Exete T péyiatn anddoon tou
dovlpvou elval amapaitnto va Snuloupyncete éva
avotypa 500 x 10mm A v dia enmupdvela oe
5.000 mm2.

ﬂm Ako montiranje postolja ne omogucuje cirkulaciju
zraka potrebno je napraviti otvor dimenzija 500x10mm
ili iste povrsine (500 mm?2) kako bi se omogucio najbolji
rad pecnice.

Ce namestitev podstavka ne omogoéa krozenja
zraka, morate ustvariti odprtino z merami 500 x 10 mm
ali enako povrsino (5000 mm2), da zagotovite najboljse
delovanje pecice.

=l5151z12)

Jesli piekarnik nie posiada wentylatora chtodzgcego, nalezy wykonac otwér 460 mm x 15 mm
B3 Schaffen Sie eine Offnung, wenn der Ofen iiber keinen Lufter verfigt 460 mm x 15 mm

Pokud nema trouba chladici ventilator, vytvorte otvor. 460 mm x 15 mm

IR Ako pecnica nema rashladni ventilator, ostavite prolaz. 460 mm x 15 mm

Ce petica nima hladilnega ventilatorja, napravite ustrezno odprtino 460 mm x 15 mm

[ Eav o dovpvog Sev Stabétet aveptothpa YUENG, SnLoupyHoTe €va dvotypa 460 mm x 15 mm

Opening / Ouverture / Apertura /
Apertura/Otwarcie / Offnung /
Oteviraci / Otvor / Otvoritev /

avolypa
560mm x 45 mm
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The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors contained in this brochure. We reserve the
right to carry out modifications to products as required, including the interests of consumption, without prejudice to the characteristics relating to
safety or function.

Le constructeur décline toute responsabilité concernant d’éventuelles inexacitudes imputables a des erreurs d'impression ou de transcription
contenue dans cette notice. Le constructeur se réserve le droit de modifier les produits en cas de nécessité, méme dans I'intérét de |'utilisation,
sans causer de préjudices aux caractéristiques de fonctionnement de sécurité des appareils.

H

Il produttore declina ogni responsabilita per inesattezze contenute nel documento stampato o per errori di trascrizione contenuti in questa
brochure. Inoltre, siriserva il diritto di apportare modifiche al prodotto, nell'interesse dei consumatori, senza alcun pregiudizio per la sua sicurezza
ofunzionalita.

El fabricante no se responsabiliza de las inexactitudes debidas a fallos de impresion o transcripcidon contenidos en este folleto. Nos reservamos el
derecho a modificar los productos como sea necesario, incluidos los intereses de consumo, sin perjuicio de las caracteristicas relacionadas con la
seguridad o su funcionamiento.

Producent nie odpowiada za jakiekolwiek btedy drukarskie. Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian i modyfikacji naszych produktow
zgodnie z potrzebami wynikajacymi z zainteresowania konsumentow, bez jakiejkolwiek szkody dla wtasciwosci bezpieczenstwa lub funkgcji

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung flir eventuelle Druck- oder Ubersetzungsfehler dieser Bedienungsanleitung. Der Hersteller behalt sich vor
technische Anderungen zurVerbesserung der Produktqualitdtim Interesse des Endverbrauchers vorzunehmen.

R

robce neodpovida za tiskové chyby v ndvodu. Vyhrazujeme si pravo na zmény spotrebice podle potreby, véetné Udajd spotreby, bez vlivu na
zpecnost nebo funkci.

o <
o<

Proizvodac nije odgovoran za greske u tisku ili prijepisu ove knjiZice. Proizvodac zadrZava pravo na svaku izmjenu proizvoda koju bude smatrao
potrebnomiili korisnom ukljucujuéiiudio u potrosnji a koja nece imatinegativnih utjecaja naradisigurnost proizvoda.

SL

Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za morebitne tiskarske napake v tej knjizici. Pridrzuje si pravico do sprememb na aparatu brez predhodnega
obvestila vkljuéno s porabo, ki ne vplivajo na varnost ali delovanje pecice.

g

OkaTookeuaoTAG 6ev elval LTELBUVOC yLa oToLadHTIOTE avakpiBela Mou popel va Mpoékue amo Ty ekTUTWON 1 GPACTIKA 0GAAHATATIOU
TiEpLEXOVTAL O€ QUTO TO GUANASL0. O Kataokeuaotng Statnpel To Sikailwpa va poel o0& TPOTOTMOLNOELG 0T TIPOLOVTA OTAV QUTO AMALTE(TAL, TIPOG
TO CUUPEPOV TWV KATAVAAWTWY EPOcoV Sev BlyELTA XAPAKTNPLOTIKATIOU ahopoUV TNV aodAAELa fy TN AelToupyia
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